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KAK CE N3MNOJI3BA TASU KHUXXKA C UHCTPYKLUN

ToKy-LL0 CTe Ch Kynuanm MMKpoBbHoBa dypHa SAMSUNG. Bawwmte

“VIHCTPYKUMM 32 COBCTBEHMKA” ChObPXAT LeHHa nHdopMauus 3a roteeHe

C BallaTa MYKpOBBJIHOBa dhypHa:
e Mepku no 6e3omnacHoOCT

e [lonesHu roTBapCKu CbBETU
e (CbBeTM 3a roTBeHe

BBJITAPCKU

o [MoaxoasLuy NPUHAONEXHOCTU 1 FOTBAPCKM Ch0Be

JIEFEHOA HA CUMBOJIUTE U UKOHUTE

C Puckose nnm HebesonacHa NpaxkTrka, KoATo

MOXe [a AoBe[e 1O TEXXKO HapaHsiBaHe uin
NMPEAYNPEXAEHUE  cyupr Ha nuua.

C Puckose nnn HebesonacHa NpakTuka, KoaTto
MOXe [la OBE/lE 10 IEKO HapaHsiBaHe uin

BHUMAHUE noBpena Ha UMYLLECTBO.
& [MpenynpexaeHue; é [MpenynpexaeHne; ropeLla
OMAaCHOCT OT NoXap MOBBPXHOCT
A Mpepynpexaerve; A [MpenynpexneHve;
€neKTPn4eCTBO eKCr03nBeH mMatepuan
& HE ce onwTBanTe. () HE nunaiite.
. Crnepgavite UspnyHO
HE pasrnobsisanite. yK&S'DE'iHVIﬂTa. P
YBepeTE ce, Ye ypeabT
=) VIsBageTe wencena Ha
caxpanearero or kowrara, (2] 308U 58 fa vsGermers
ObapgeTe ce B cepBu3a 3a 7
HOMOLL 3Babenexka
BaxHo
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BAXXHU MHCTPYKLIUU 3A BE3OMNMACHOCT

MPOYETETE BHUMATEJIHO U MNA3ETE 3A
EbAELLM CMPABKU.

YBepeTe ce, Ye Tean NpeanasHi MepKu ce
crasBsar Mo BCSKO Bpeme.

Mpeau pa nanonssate hypHaTa, ce ysepere,
ye cnepsaTe CNeAHNTE UHCTPYKLUMN.

A NPEAQYNPEXOEHUE
(camo ¢hyHKLMSA 32 MUKPOBBHM)

N NPEQYNPEXAEHUE: Axo Bpatudkara nm
VMTbTHEHVSITA HA BpaTUHYKaTa Ca MOBPEAEH!, C

(hypHara He TpsibBa aa ce paboTu, AOKATO He 6bae
PEMOHTVPAHA OT KOMNETEHTHO NINLIE.

N NPEAYNPEXAEHWUE: OnacHo e 3a BCekw apyr
OCBEH 32 KOMMETEHTHO NULE ia U3BBPLUBA KAKBUTO
W a 6110 CepBU3HW NN PEMOHTHI PaboTL, KOUTO
BK/KOYBAT CBa/IHe Ha Kanaka, KOUTO 0curypsisa
3allvTa CpeLLy nanaraHe Ha Bb3MEVCTBIETO HA
MUKPOBB/THOBATA EHEPTUS.

N NPEQYNPEXAEHUE: TeuHocTn 1 APyt XpaHm He
TPs0BA [1a Ce NPETOMNAT B XePMETUYHO 3aTBOPEHN
Cb[0BE, Thi1 KATO Ca CKIIOHHM KbM 130YXBaHE.

(«) Toan YPeL € NpefHa3Ha4eH 3a 13rnon3saHe Camo B
JoMa.
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NPEQYNPEXAEHUE: [o3sonssanTe Ha felara ja
13ronaear ypHara 6e3 HabnogeHre camo Korato 1M
Ca [lafieHn CbOTBETHM MHCTPYKLMK, Taka Ye ETETO fia
MOXeE [1a 13M0n3sa (ypHara no 6e30naceH HaumH 1
pasburpa ONacHOCTITE OT HeNPaBMHATA YroTpeoa.

AKO Ce NOSIBY UM, UKITKOHETE I U3ObPNanTe

Lencena Ha ypefa 1 OObXTe BPatn4kara 3aTBOPeEHa,
3a [la NMoTywnTe BCAKaKBW MnambLi,

NPEAYNPEXAEHWUE: Toan ypen Moxe aa ce
M3Mon3ea OT fela Hap 8 roauliHa Bb3pacT 1 OT mLia
C HamaneHn QU3NYECKI, CETUBHI UM YMCTBEHN
Bb3MOXHOCTIA, C HEAOCTATBYEH OMNAT 1 MO3HAHMS,
aKO Ce HabnKaaBaT UK ¢a M AAAEHN MHCTRYKLN
3a ynoTpebata Ha ypeaa no 6e30maceH HaumH 1
Te pas3bvpar onacHocTuTe. [letiata He 61Ba fia e
MrpasT ¢ ypena. MoumcTBaHeTOo U NOANPBXKATA He
TPs0BA [1a Ce NPaBsT OT [1ella OCBEH aKo He Ca Ha
Bb3PacT 8 roauHX Ui noBeYe 11 HabmoaaBaHu.

NPEAYNPEXAEHWUE: MukposbaHOBOTO

NPETONMSHE Ha HANUTKI MOXe fia oBeae A0 BYPHO
KVNeHe 11 3aToBa TPsi0Ba Ja Ce B3emar MepKi npu
HarpsiBaHe Ha Chya.

NPEOYNPEXAEHWUE: CbabpxaHueTo Ha

OYTUNKITE 3a XPaHeHe 11 BypkaH4eTata ¢ 6ebeLLKm
XpaH TpsibBa Aa ce pa3dbpkBa UM pasknallia 1 fa
Ce NpoBepsiBa Temneparypara npeay KoHcymaums, 3a
[1a Ce 30erHar uarapaHms.

/13non3BaiiTe camo CboBe, KOUTO Ca NOAXOasLLy 3a
yrnoTpeba B MYKPOBBIHOBI (DypHM.

N Anua ¢ vepynku 1 Lenv TBbPAO CBAPEHM LA He

TpsiGBa 13 Ce MPETONAT B MUKPOBBIHOBY (YpHM,
Thi1 KaTO Te MOraT [1a Ce NPbCHAT 0PV Cef KaTo &
3aBbPLUMIO MIKDOBBHOBOTO MOATPSBAHE.

[pu MPETONNAHE Ha XPaHi B MNacTMacoBu 1
XapTVeH Cb0BE APLXTe (DypHATa NOf OKO nopaay
OMacHOCT OT 3anarneaHe.

OypHara TpsdBa fa ce NoYUCTBA PEOBHO 1 ia Ce

OTCTPaHABaT BCAKaKBW OTNaraHa Ha XpaHa.

MuKpoBbIHOBaTa (DypHa € NMPeaHasHaveHa 3a
3aTONNsHe Ha XpaHa 1 HanuTky. CyLIEHETO Ha XpaHa
WIN IPEXV 11 3arpsIBAHETO Ha TOMMELLM Bb3ITIABHULIN,
YeXn, bOu, BNXKHM Kbpriv 11 NOKO6HM MOXe aa
[I0BEfle 0 0MacHOCT OT HapaHsBaHe, 3anasnsaHe uin
rnoxap.

HecnaseaHeTo Ha nofapbxKata Ha ypHaTa B Hi1CTO

CbCTOSHME G1 MOTTIO 13 J0Bee [0 BIOLIABAHE Ha
MOBbPXHOCTTA, KOETO 13 Ce 0TPa3I HeBNaronpUATHO
Hal AbArOTPaHOCTTA Ha Yperda 11 Ja 4oBeae [0
Bb3MOXHa OracHa cuTyaLys.
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N Tosu ypen He e npeaHasHaueH 3a MOHTUPAHE B MbTHY

NPeBO3HM CPECTBA, KapaBaHy K APYri MOA0GHN
NPEBO3HI CPEACTBA U TH.
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BBJITAPCKU

To3u ypen He e npeaHasHayeH 3a ynotpeda ot nnua
(BKMKOUMTENHO [ieL(a) C HAMANEHM (H3NYECKM, CETUBHIA
WM YMCTBEHM BL3MOXHOCTH, C HEAOCTATBYEH OMNAT
M MO3HaHWs, OCBEH aKo He Ce HabMmioaasar Ui ca U
[afleHN HCTPYKLMN 3a yrnoTpebaTa Ha ypeaa oT e,
OTTOBOPHO 3 TsiXHATa 6E30MacHOCT.

[euata Tpsbsa aa Obaar nof Haozop, 3a fa ce
rapaHTVPa, 4e HAMa fja C1 UrpasiT ¢ ypeaa.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NOBPEEH, ToM TpsibBa Aa
Oblge 3aMeHEH OT MPON3BOMMTENS, HETOB CEPBI3EH
MPENCTABUTEN UMW INLE CbC CXOHA KBANMMVKaLWS,
3a [1a ce U3BerHe puck.

N NPEQYNPEXAEHUE: TeuHoCTv unu apyrin XpaHn
He TpsibBa fja Ce MPETOMNIST B XePMETVYHO 3aTBOPEH!
CbI0BE, Thbi1 KATO Ca CKITOHHM KbM U30yXBaHe;

&N YpenbT He TpsibBa 12 Ce No4MCTBA C BOAHA CTPYS.

Tasn (ypHa TpsdBa fa Obe nocTaseHa B
MpaBuHaTa NocoKa 1 BICOYMHa, KOETO [a N03BONsBa
NECEH AOCTHN U YMpaBfeHye.

MNpeow aa 13non3sarte ypHara 3a Npb. MbT, T4
Tps6Ba aa pabotn ¢ Boga 10 MuHyTV 1 aa Obae
M3M0N3BaHa cnef ToBa.
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AKO (DypHaTa 13aBa CTpaHeH 38YK, M1pU3aMa
Ha U3ropsno U nyLuex, HeaabaBHO OTCTPaHETe
3axpaHBaHETO U Ce 0OBPHETE KbM Hall-6/n3Kus Ci
CEPBM3EH LIEHTBP.

Tasy MKPOBBLIHOBa (DypHa TPsI6BA [1a Ce PasmoNnoxXM
TaKa, Ye fa “ma JoCTbi A0 Liencena.

N MukposbiHOBaTa (hypHa e mpenHasHadeHa 3a
M3M0/13BaHe, NMOCTaBEHa HA MOBLPXHOCTTA, T He
TPs6Ba Aa Obe NocTaBsHa B LKad.

A NPEAQYNPEXOEHUE
(camo ¢hyHKUMA 32 MMKPOBB/IHK) — ONUMUOHANHO
NMPEAYNPEXAEHUE: Korato ypensT pabotn B
KOMOVHMPaH PexinM, [eliaTa Tpsiosa fa v3nonssar

(hypHaTa camo nop, HabmogeHne OT Bb3PacTHM
3apaau Cb3naBaHUTe Temneparypu.

YpembT ce HarpsiBa no Bpeme Ha pabota. Tpsiosa
[a Ce BHAMaBa, 3a a ce 13berHe aonmp o
HarpeBaTesHI1Te eNleMeHTV BbB BLTPELLHOCTTa Ha
(ypHara.

N NPEAQYNPEXAEHUE: Otkputute YacTn morat
[a Ce HarpesT no Bpeme Ha paborTa. [lasete
MaUK1Te iea HacTpaHw.

N He TpsibBa na ce 13non3sa NapocTpymka.
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N NPEAYNPEXAEHUE: Ysepete ce, Ye
YCTPOMCTBOTO € U3KITK04EHO, MPpeay ja CMeHNTe
namnara, 3a ja u3berHeTe oracHoCTTa OT TOKOB

yEap.

NMPEAYNPEXAEHUE: YpensT v otkputuTe
4aCTV MOraT [ja Ce HarpesT Mo BpemMe Ha pabota.
TpsibBa fa ce BHMaBa, 3a Aa ce 3berHe [onmp
[0 HarpeBsartenHiTe eneMeHTi. eua, KouTo ca no-
MasK OT 8 roguHi, TpsibBa fa He ce Jobnmxasar
[0 (hypHaTa, OCBEH aKo HE Ca BHAMATENHO
HabNoAABaHN.

Tosu ypen Moxe fa ce 13non3ea oT fela Haa
8 rogvLLIHa Bb3PacT 1 OT fiila C HamaseHu
(DUMHECKI, CETUBHI UM YMCTBEHN BH3MOXHOCTU,
C HEAOCTATLYEH ONUT Y MO3HAHWS, aKO Ce
HabNKOABAT UM Ca UM AafeH! UHCTPYKLMA 3a
ynoTpebata Ha ypeaa no 6e30mnaceH HaunH 1 e
pasbupar onacHocTuTe. [leliata He 6uBa ga cu
UrpasT ¢ ypena. MNovMCTBAHETO 1 NOAAPBXKATA He
OviBa 1a ce BbpLUK OT feLla 6e3 HabnoaeHve.

N He nanonssaiite rpybu abpasviBHi NOYMCTBALLY
npenapaTt Unn OCTPN METamHY CThPraskK 3a
MOYVCTBAHE Ha CTBHKIOTO Ha BPaTVYKaTa, Thil KaTo
Te MOrar [a Haapackar NoBbPXHOCTTA, KOETO Aa
[0Befe A0 NPbCBaHe Ha CTHKIOTO.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_BG.indd 5

Temneparypata Ha JOCTBMHUTE MNOBBPXHOCTM
MOXE [1a € BUCOKa, KOraTo ypeabT paboTy.

Bpatara unm BbHLLHITE MOBBPXHOCTI MOraT Aa ca
rOPELLW, KOrato ypeabT pabotw.

[pbxTe ypena v 3axpaHsaLiys My kaben aaney ot
aela, No-Masku oT 8 roauHu.

N Enektpoypeaute He ca npegHasHayeHy aa
PABOTAT NOCPEACTBOM BbHLLEH TaliMep Vnu
OTAeNHa crcTeMa C AVCTaHLMOHHO yrpaBheHue.

Tosn npoaykT e [pyna 2 Knac B ISM
obopynsaHe. OnpeneneHneTo Ha rpyna 2,

KOSITO ChAbpxKa Lsinoto ISM obopyasaHe, B
KOETO YMULLINIEHO Ce reHepurpa paamo-4ecToTHa
eHeprusa n/nnm ce n3nonaea nog opmara Ha
eIeKTPOMarH1UTHa pagualys 3a TPETUPAHETO Ha
MaTepuani, 3aBapb4HY KIIFOYOBE 1 MaLLWHN 3a
ENeKTPONCKPOBA MexaH4Ha 06paboTka.
Ob6opyasaHe Knac B e ob6opyasaHe, NOAXOAALLO
3a ynotpebda B OUTOBW YCTAHOBKM 1 B YCTAHOBKM,
NPSKO CBbP3aHN C eNeKTpo3axpaHBaLla Mpexa
C HMCKO HanpexeHue, KOATO 3axpaHaa crpaau,
M3MON3BaHN 3a 6UTOBM LIESI.
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BBJITAPCKU

MOHTAX HA BALLATA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

[ocTaBeTe (ypHaTa Ha paBHa HiBeNMpPaHa NOBbPXHOCT Ha
85 cM Hap nofa. [oBbPXHOCTTa TPsIbBA [1a € A0CTATHYHO
3[paBa, 3a fia U3Ibpxa 6e30MacHo TEXECTTa Ha (DypHaTa.

1. KoraTo MOHTVpaTe BaLlaTa (hypHa ce
VBEPETE, Ye Ma CbOTBETHA BEHTUNALINS
3a BalLata ypHa, Karo 0CTaBUTe Hall-
Maniko 10 CM MPOCTPAHCTBO 0T3af
OTCTPaHM Ha (hypHarta 1 20 CM OTrope Haf (ypHaTa.

2. 1/138aieTe BCAKAKBM OMakoBbYHM MaTepuai ot
BBTPELIHOCTTA Ha (bypHara.

3. MoHTVIpanTe POKOBIS NPBCTEH 11 BbpTALLATa Ce
rnocTaska. [ poBepeTe aam BbpTALLaTa ce nocTaBka ce
BbPTI CBOOOAHO.

(camo 3a MoZenm ¢ BbpTALLA Ce NMOCTaBKa)

4. Tasn MYKPOBBIHOBA (DypHa TPSOBA a Ce Pa3NONOXN
TaKa, Ye fia ma JoCTbi A0 Liencena.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBPe/eH, ToN Tpsibea Ja
Ob/e 3aMEHEH OT MPOV3BOAUTENS, HErOB CEPBI3EH
MPENCTaBITEN VN JIVLE CbC CXOAHA KBAM(UKALWAS, 33
[1a ce 3berHe puck.
3a Ballara M4Ha 6e30MacHOCT, BKapBaiTe LLENcena Ha
kabena B nogxopsi, AC 3a3eMeH KOHTaKT.

=) He MOHTMpaiiTe MYKPOBBIIHOBATA (hypHa B FOPELL

20 cm 10 om
otrope ¥ -orsa /
\///

‘ =

nona Y BCska cTpaHa
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VNN BNIQKHI MOMELLIEHS B 6IM3OCT [10 KNacu4ecka
dypHa v paguarop. Tpsibea fja ce crassar
TEXHUHECKITE IAHHM 33 MPEXOBO 3axpaHBaHe I
W3MON3BAHUAT YIbKATENEH Kaben fa e No ChLLyS
CTaHOAPT KaTo JOCTABAHMSA C (DypHaTa 3axpaHBsalll
kaben. /130bpLueTe BETPELLHOCTTA W YITHTHEHMETO Ha
BPATIYKATA C BAI&XKEH TaMMOH, Npeay Aa U3non3eare
MVKDOBBIIHOBATA CY (DypHa 3a MPbB MbT.

| MOYUCTBAHE HA BALLATA MUKPOBB/THOBA

OYPHA

3a [1a Ce NpeaoTBPaTI HATPYMBAHETO Ha MA3HIHA 1
YacTULY XpaHa, TPSIOBA PEOBHO 13 Ce MoYMCTBaT
CIEHUTE YaCT/ Ha BaLLaTa MAKPOBLHOBA (DypHa:
¢ BbTPELUHUTE 1 BBHLLHIATE NOBBPXHOCTH
¢ Bpararta 1 ynbTHeHATa Ha BpaTuiKara
* BbpTsilla ce NocTaBKa 1 PONKOBI MPBLCTEH!
(camo 3a MOieNM ¢ BBPTSILLA C& NOCTaBKa)

BWUHATU nposepsiBaiiTe fanm ynitsTHEHSTa Ha
Bparara ca Y1CTV 1 fiani BpaTu4Kara Ce 3aTeaps KakTo
Tpsi0Ba.

HecnassaHeTo Ha NofapbXKaTa Ha (hypHaTa B 41CTO
CbCTOsHWE 611 MOTTIO [ia A0BEME A0 BOLLIaBaHe Ha
MOBBPXHOCTTA, KOETO [1a CE& OTPa3I HEBNaronpUATHO Ha
[bNrOTPANHOCTTA Ha Ypena 1 ia A0Beae [0 BbaMOXHa
ornacHa cuTyauus.
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1. To4nCTBANTE BLHLUHUTE MOBBPXHOCTI C MEK TAMIOH U
TOMNa CaryHeHa Bofda. V3nnakHete 1 NOACYLIETE.

2. OTCTpaHETE EBEHTYANHUTE NPBLCKM UM NETHA OT
BbTPELLHITE MOBBPXHOCTY C Kbpra ChbC CarnyHeHa BOaa.
3nnakHeTe v noacyLueTe.

3. 3a ga otcnabuTe BTBBbPAEHUTE YaCTULM XPaHa
W OTCTPaHUTE MpU3MaTa, NoCTaBeTe Yallia C
paspefieH IMMOHOB COK BbB (DypHATa W HarpsiBaiTe
B NPOMBMKEHNE Ha AECET MUHYTU C MaKCUMaiHa
MOLLIHOCT.

4. /13mnBaiiTe 6e3onacHara 3a ChAOMUSHIA MaLLVH
nnoYa B1HarK, Korato e HeobxoayMo.

HE paanvBanTe BOAa BbB BEHTUNALMOHHITE OTBOPW.
HUKOTA He v13non3Baiite abpasyeH/ NPOMYKTY Wi
X/MUYECKI pas3TBopUTENN. BHIMMaBawTe 0cobeHo
Moy NOYMCTBAHE Ha YMTbTHEHNATA Ha BpaTaTa, 3a Aa
rapaHTVpare, e Hava:
¢ HarpynsaHe Ha YacTuum
o [Ipedku Npef BpatuyKata fa ce 3arsaps MpasuiHO

MouncTBanTe KyxvHaTa HA MUKPOBBIHOBATA (hypHA
Be[Hara cnef BCska ynoTpeda ¢ pasTBop Ha HeyTpaneH
MepuneH Npenapar, Ho OCTaBsTe MIKPOBBIHOBATA
(hypHa fia M3CTUHE NPeay NOYMCTBAHE, 3a Aa M3DerHeTe
HapaHsBaHe.
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Moy NOYMCTBAHE Ha ropHaTa 4acT BbB
BbTPELUHOCTTa Ha KyXVHaTa LLiE & YA06HO

7

[12 3aBbPTITE HArPEBATENHIS ENEMEHT
Hanony nof 45 ° 1 fa ro noYucTuTe.
(camo 3a Moenm ¢ nKoneetL, ce Harpesaten)

CbXPAHEHUE N PEMOHT HA BALLIATA
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA

[pu CbXpaHeH1e Ui CepBr3HO 0BCNYXBaHE Ha BallaTa
MUKPOBBITHOBA (DypHA TpsibBa [ia Ce B3eMaT HAKOMKO
MPOCTV NPeanasHu MepK,

®ypHaTa He Tps6Ba fia Ce 113on3sa, ako BpaTudkara Ui
YMTBTHEHNSTA HA BpaTaTa Ca NMoBPEeaeHH:

¢ CuyneHa naHTa
¢ BoLLeHm yrmbTHeHNS
o |I3KpVBEH WK OrbHAT KOPMYC

Tasn (ypHa TpsA0Ba [a Ce PEMOHTMPA CamMo OT
KBMULIMPAH CEPBM3EH TEXHIK Ha MYKDOBBIHOBM (DYPHM

(=) HUKOTA He 13Ba>x1aiTe BBHLLHIS KOPMYC OT
(ypHata. Ako thypHaTa e AedeKTvpana 1 ce Hyaae ot
CEPBYI3 WK Ce CbMHSBATE 32 HE/HOTO ChCTOSHUE:

* /I3BafeTe Liencena oT CTEHHNS KOHTaKT
o O6bpHETE CE KbM Han-6AN3KIIS CEPBU3EH LIEHTBP

AKO xenaeTe aa npubepeTe BPEMEHHO BalliaTa
MUKDOBBITHOBA (DYPHA, 136epeTe Cyxo MACTO Ge3 npax.
MpwnymHa : [NpaxsT 1 BNarata Morar Aa ce 0Tpasat
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BBJITAPCKU

HebnaronpPUSITHO BbPXY PabOTHITE YaCTV BbB (DypHaTa.
Tasy MKPOBLTHOBA (DypHA HE € MpeaHa3HayeHa 3a

THProBCKa ynoTpeta.

KpyLUkaTa He TpsibBa [ja Ce CMeHst OT NoTpeduTens
OT CbOOPaXeHNs 3a 6e30MacHOCT. CBBPXETE Ce C
Hai-6/IM3KIs OTOPU3VPaH LIEHTBP 3a 0BCNYXBaHE
Ha KIMEHTW Ha Samsung, 3a fia aHraxupare
KBWMULIMPAH CrIELMannCT 4a 3aMeHI KpyLLKaTa.

A NPEQYNPEXOEHUE HhAb L

YpenbT TpsbBa fia ce PEMOHTVPA 1 MOAMMILMPA CaMo OT

v

v

v

v

He 3arpsigaifTe TeYHOCTV M XPaHa B 3aneyaTaqy KOHTENHepH B

KBAMMLMPaH NepcoHan.
@ MVKDOBBHOBATA (DypHA.

3a BalLiaTa 6e30MaCHOCT, He M3N03BalTe ey 3a NOUMCTBaHE C
BO/A MO, BYCOKO HansraHe Wi MapoCTPYIKIA.

N

He nocTassie T0311 ypen s 6nm3ocT [0 Harpesatenu, 3anaimm
Martepviani, BbB BlaXkHO, Ma3HO M NpaLHO MACTO, BbB MACTO,
N3NOXEHO Ha AMPEKTHa CibHYeBa CBETNMHA V1 BOAA, N KbETO
MOXe [ia Ce NosBYK ra3oBa yTeqka, Ui Ha HepaBHa NOBBPXHOCT.

N

L«

v
v
v

v
v
v

ANERNIERN

YperbT TpsiGBa 12 & MPaBUHO 3a3eMeH CTIOPEeS} MECTHHTE 1
HALMOHAITHA HOPMI.

B

<
<

[MpemaxBaitTe BCHKI Yy BELLECTBA, KaTo HanpuMep npax 1im
BOMa OT KpauLLara Ha LLiencena n TO4KNTE Ha KOHTaKT perynsapHo,
KaTo u3nosnaeare Cyxa Kbpna.

£3

AN
AN
<
<

He [bpriaitTe, He OrbBaliTe MPEKOMBPHO U HE MOCTABSIITE TEXKM
MPEAMETY BBPXY 3aXPaHBALLIS Kaber.

v

<
<

B cny4alt Ha u3Ti4aHe Ha ras (kato Hanpumep NpomaH, BTe4HeH
KOMMPECHPaH ra3 1 T.H.), NPOBETPETE He3abaBHO, B3 Aa [LOKOCBaTe
Liericena.

£3

<
<
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®

v

He okocBaiiTe Liencena ¢ BnaxHi pblg.

V@

He vsknioyBalite ypefia Ypes 3BXK/IaHE Ha LLSNCena OT KOHTaKTa
[I0KaTO YPEIbT PABoTH

v

AN

<
AU

%)

He nocTagaiiTe pbeTIA v HyXaM Tena, Mpu MoNaaaHeTo Ha KakeITo "
11 12 BUNO YyKV BELLIECTBA B Ype/a, KaTo HarpuMep Bofa, vssaeTe
LLIeCena T KOHTAKTa 1 Ce 0GbPHETE KbM Hail-6iIn3Kust BIA CePBH3EH
LIHTHP.

<

v

He npunaraiiTe npeKoMepeH HaTUCK Wiv YIapui Bbpxy ypea.

He nocTaBsifTe cbypHaTa BbXY HymivBN NPEAMETH, KaTo HarpiMep
MVIBKA W7 CTBKIIEHM TIOBBPXHOCTU,

v

AN

He vanonasaiiTe GeHaeH, PaspeTenA, ankoxon, yoeav 3a
ro4MCTBaHe C BOZA MOf BUCOKO HansiraHe Ui NapoCTRyiKiA 3a
rioYMcTBaHe Ha ypera.

YBEPETE Ce, Ye HAMPEXEHNETO, YecToTaTa W TOKA Ca ChLUMTe, KaTo
TE3u B CrieLyurKaLmITe Ha MpodyKTa.

v

locTaBeTe Luencena Ha 3axpaHBaHETo NITbTHO B KOHTaKTa. He
113M0n3BaiiTe ananTep 3a HIKOMKO LLENCena, YbmKuTeN 1im
eNeKTPU4ECKY TpaHchopMaTop.

v

He yBuBaiiTe 3axpaHsalLys kaben OKoNo MeTanH1 MpeaMeTH, He ro
MOCTaBsANTE MEXAY NPeAMETI Uk 38z (ypHaTa.

v

Dy B Vo

He v3nonasarite nospezeH Luencen, noBpeeH kaben 3a
€NeKTPO3axpaHBaHe Uk pasxnabeH KOHTAKT. Korato LUencemsT nim
3aXPaHBALLWST Kaben ca NOBPEEHN, 0BBPHETE Ce KbM Hail-bnm13kus
B CEPBU3EH LIEHTB.

v

He HanvBaiiTe 1 He NPBCKATE AMPEKTHO BOAa BbPXY (ypHaTa.

AN

He nocrassiie npesmeTv BbpXy thypHara, BbTPE WM BbPXY BpaTata o
Ha (ypHata.

v

He npbekaliTe onacHu npenapatyt Kato HanpyMep MHCEKTULAN
BbPXY MOBBPXHOCTTA HA (hypHaTa.

v

2013-09-16 0 6:42:13 ‘ ‘



He cbxpaHssaiite 3anamimm mMatepuay Bbs (ypHara. OcobeHo v
BHIIMABAITE MU MPETOM/IHE Ha XPaHa Wi HaruTky, KOWTO

Ch/IbPXAT aKOXON, Thil KaTO ANKOXONHUTE Napi Morar [a BnssaT B
KOHTaKT C FOpELLTE YaCTy Ha DypHaTa.

He noTonsiBaiite 3axpaHBaLLys kaben unm Lencena Bbe Boaa U ro
naseTe fjaney OT HarpeTh MOBLPXHOCTY.

viv

MaseTe feLiata Janeye OT BPaTara, KOraro s OTBapATe WA
3aTBAPATE, Thil KATO MOTaT 12 08 GTbCHAT B HESA UM 13 3axBaHaT
MPLCTIATE CU B HES.

SWiLia B Yepynky 1 Lien TBBPAO CBAapeHU iiua He buea a ce
3arpsiBaT B MUKPOBBAHOBA (DypHa, Thid KATO MOraT Ja eKCTNOAMPaT,
J0pV CIe KaTo MPUKITKOHM MIKDOBBIHOBOTO HarpsisaHe; ChLLO Taka,
He HarpsiBaifTe BakyymnpaHu 6yTunki, GypkaHu, CbaoBe, Sk B
4epynki, A0MaTV 1 ap.

NPEAYNPEXAEHUE: 3arpsisaHeTo Ha HanuTKI B MUKPOBBAHOBA v
(bypHa MOXe Aa Mpe;ay3BLka 3a6aBeHo V3BMpaHxe, 3aTosa TpAbBa fa
Ce BHUMaBa Mpu 6opaBeHe C KoHTeNHepa. 3a a MPefoTBpaTUTe Tadu
curyaups, BYIHAT nadqaxgaiiTe 20 cexyHay Cnef KaTo ce N3KI4m
(hypHaTa, TaKa e Temnepatypara fia Ce uapasHin. PasbbpkBaliTe no
BpEMe Ha MPeTonnsHe, ako ce Hanara, 11 BVHAT pas6bpksalite
Cnep MpeTonnsHe.
B cnyyait Ha 13rapsiHe cna3BsaiiTe Tean UHCTPpYKUn 3a [TbPBA
MOMOLLL:

¢ [loTOneTe M3ropeHoTo MACTO B CTy/eHa BOAA B NPOMbIKEHVE Ha

noHe 10 MUHYTY.
o [lokpuiTe C 4iCTa, Cyxa NpeBpb3Ka.
*  He MaxeTe C KaKBITO 1 12 BU0 KPEMOBE, Macna Uik JIOCHOHM.

HE nokpviBaitTe BEHTUMALYOHHATE OTBOPY C MAAT WM XapTHs.
Te moraT [ia Ce 3anansiT M HanyCKaHETO Ha FOPELLYS Bb3yx
0T (hypHaTa. dypHaTa ChLLO MOXe [a MPerpee U fia Ce UKo
aBTOMATIYHO; TSt LLi OCTAHE M3KTIO4eHa, IOKATO He Ce oXnaay
[OCTATBYHO.

vi v

mIOdVvIUN9qg

BuHarv 1anonasaiiTe KyxHEHCKY pbkaBiLy 3a (ypHa Npu 13BaxaaHe
Ha AcTVe OT (DypHaTa, 3 f1a U3BErHeTe 13rapsiHe Mo HeBHUMAHME.

£3

PasbbpksaliTe TEYHOCTITE M0 BpeMe Ha 3arpsiBaHe uim cnef kpas
Ha 3arpsiBaHETO U v OCTaBETe [Jja NPeCTOAT MoHe 20 cexyHau, 3a fa
npeaoTBpaTiTe naknnasaHe.

Vl3rion3gaifre camo Cbfi0Be, KOUTO Ca MOIXOfSILLY 38 MUKDOBBIHOBI o
ypri; HE V3MON3BAINTE KaksuTo 1 ia 6110 MeTanHm Chiose,

YWHIV CBC 3naTHa v CPEBBPHA YKpaca, Ckapw, BUMLIA 11 p.

MaxHeTe TenyeTara 3a 3aTBapsHe Ha XapTVIeHN W NNacTMacosi

MMAKoBE.

MpranHa: Moxe a ce Nosien eNeKTpr4ecka gbra Ui 13nn3axe Ha

VICKPY, KOETO fia MoBpeay (ypHaTa.

v

v

£3

CToifTe Ha eiHa PbKa PasCTOsHYE OT (hypHaTa, KOraTo OTBapsTe
BpATUYKATA, 3 12 NPEROTBPATIATE M3rapsiHe OT M3NMSALLYS ropeli)
Bb3/YX U napa.

v

He paboTeTe ¢ MUKPOBBLAHOBATA (DypHA, KOraTo e npasHa.
MuKpOBBAHOBAaTA (hypHA ABTOMATIYHO Ce U3Kto4Ba cnef, 30 MAHYTH
3a 6e3onacHocT. [Npenopbysanme fa NocTasuTe Yalla BOfa BbTPe
BbB (DypHaTa, KOSTO Aa abcopbrpa MUKPOBLAHOBATA EHEPris, B
cnyyait Ye dypHaTa ce BK/IKOHM CRy4aiiHo.

€3

VHcTanupalite thypHata crnopen MUHIMaHINTE NPOCTPAHCTBa 1
Pa3CTOSHMS, NOCO4EHN B TOBA PKOBOACTBO. (BX. "MoHTaX Ha
BaLLaTa MKPOBB/IHOBA (ypHa'.)

N

He 1iarion3gaiie MYKPOBBHOBATA O (hypHa 3a CyLIeHE HA BECTHILM 4
WM NAaToBe.

<
<

BH1MaBalTe, Korato BK/IKO4BATE ENEKTPOYPEAN B KOHTAKT Ha
Mpexara B 6n130cT a0 (ypHaTa.

Vianonasaiite no-KpaTkit BpeMeHa 3a Mo-Markii KOTMHeCTsa xpana, o
33 [1a PE[0TBPATIATE MPErpsiBaHETO U M3rapsHETO Ha XpaHara.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_BG.indd 9
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NPEANA3HN MEPKU 3A USBATBAHE HA Bb3MOXXHO
M3NNATAHE HA NOBULLEHA MUKPOBBJIHOBA EHEPIUS.
(CAMO ®YHKLINA 3A MUKPOBBJTHW)

HecrassaHeTo Ha crienBalLwTe npefnasHi Mepki 3a 6e30MacHOCT MOXE Ja I0BeZe 10 OnacHo
yanaraHe Ha MIKPOBBIHOBA EHEPTAA.

(@) Mpw HYKaKBM OBCTOSTENCTBA He TPsIBBA Aa Ce MPpaBy ONUT 3a paboTa ¢
MUKPOBBLHOBATA (hypHa Mpv 0TBOPeHa BpaTiyka, fia ce nvna B BNoKI1pOBKUTE 3a
6€30MaCHOCT (KMloYanKTe Ha BpaTara) 1nu fja Ce BkapBa KakBOTO 1 fia 6110 BbB
BEHTUNALMOHHITE OTBOPY.

HE nocTagsiiTe KakbBTO 1 Aa 61N0 MPeAMET Mexay BpaTudkaTa Ha dypHaTta

11 INLEBaTA YaCT U He NO3BONSABANTE HATPyMBaHe Ha OCTaTbLY OT XPaHy 1

nOYMCTBALLY MpenapaTi No YNALTHATENHITE MOBBPXHOCTY. MoambpXaliTe BpaTuykata

11 YNTbTHUTENHUTE NOBBPXHOCTU HA BpaTU4KaTa Y1CTW, KaTo M1 M3TpUBaATe cneq

paboTa Halt-Hanpex C BaXHa Kbpra 11 e ToBa C Meka Cyxa Kbpra.

HE paboteTe ¢ dhypHaTa, ako e NoBpe/aeHa, 40KaTO He Gbae PEMOHTUPaHA OT

KBaNMULMPAH TEXHUK MO MUKPOBBLIIHOBY DypHW, 06yHeH OT NMPOV3BOAMTENS.

OcobeHo e BaXHO BpaTuykaTa Ha hypHaTa fja Ce 3aTBaps kakTo TpsibBa 1 ja HaMa

noBpeay no:

(1) Bpara (oreHara)

(2) maHTuTe Ha BpaTaTa (CHyneHn nm pasxnadeH)

(3) YnmbTHEHMSITA M YNITBTHUATENHITE NOBBPXHOCTY HA BpAT/YKaTa

(r) ®ypHarta He TpsibBA A CE PerynMpa Unn PEMOHTPA OT HUKOTO, C U3KIKOYEHE Ha
NOLXOAALLO KBAMDULVPAH CEPBU3EH TEXHIK MO MUKDOBBAHOBI (YPHI, 0BY4EH OT
MPOU3BOATENS.

BBJITAPCKU

9

=

Samsung LLe Ha4MC Takca 3a PEMOHT 3a 3aMsiHa Ha aKCecoap W PEMOHT Ha KO3METUYeH
nedeKT, ako noBpeaaTa B ypeaa /i akcecoapa e NPUUMHEHa OT KeHTa. EnemeHTu,
KOUTO Ce NOKPYBAT OT TOBA YCrOBYE, BKMIOYBAT:
(a) OrbHara, HagpackaHa UMM NOBPELEHa BpaTa, APHXKKA, BBHLUEH NaHen U
KOHTPOMEH NaHen.
(6) MoBpeneHa v nMNcBaLLa Tasa, HanpasnsBaLLa PONka, CbeyHUTEN UK cKapa.

*  I3nonasaiiTe TO3 ypes camo NO MPEAHA3HAYEHIETO My, KaKTO € OM CaHO B TOBa
PBKOBOCTBO C MHCTPYKLMN, Tean 6enexku 3a BHimaHe 1 BaxHi MHCTPYKUWM 3a
6€30MacHOCTTa, ONCaHy B TOBA PBKOBOACTBO, He 0BXBALLAT BCUYKY B3MOXKHI
CBCTOSIHNAS U CUTYaLWM, KOUTO MOXE [1a Bb3HIKHAT. Balla e 0TroBOpHOCTTa Aa
113r10n3B8aTe 30paB PasyM, BHUMAHIE W FPWXK, KOraTo VHCTanvpare, Nofabpxare 1
paboTiTe C BaLLWS ypeq.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_BG.indd 10
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e [lopaau npuynHaTa, Ye Tean MHCTPYKLIM 3a paboTa ¢ ypeaa NoKpUBAT PasnnyHm
MOfIENN, XapaKTEPUCTVKUTE Ha BalLaTa MUKPOBBLIIHOBA (hypHa MoraT fia ce
pasNN4aBaT B Maska CTereH OT OncaHiTe B TOBA PbKOBOACTBO U HE BCUYKY
NPeaynpeauTenHIn 3HaLy MoraT fa GbaaT NPUIOXKAMA. AKO UMaTE HsKaKBI Bbrpoch
VNI TPWKY, CBBXKETE CE C HAC B Hall-OMM3KNs CepBI3eH LIBHTBP MM NOTbPCETe
MOMOLL, 11 MHPOPMALIMS OHNAMH Ha WWW.Samsung.com.

e Tasn MIKpPOBLHOBA (hypHa e NpeaHasHayeHa 3a NPeToNMSHE Ha XpaHa.
[NpenHaaHa4eHa e camo 3a 13ronasaHe BKbLLUW. He 3arpsiBaiiTe Hikaksy TUMoBe
MNaToBE VNN BL3MMABHNLM, MbH C BNakHa, Thil KaTo TOBa MOXE 13 Npeamas/ika
13rapsiHis 11 noxap. MNpou3BOANTENST He € OTFOBOPEH 3a MOBPeaV, NPUYMHEHN OT
HenpaBUIHO UMM HENOAXOMSLLIO U3MON3BaHe Ha ypena.

* HecnassaHeTo Ha noaapbxkaTa Ha thypHaTa B YCTO CbCTOsHWE 611 MO0 fia
[I0Be/e [0 BNOLLIaBaHe Ha NOBbPXHOCTTa, KOETO Aia Ce 0TPa3u HebnaronpusiTHO Ha
[bNroTpaHOCTTa Ha Ypeda 1 fia 10Befe 10 Bb3MOXHA OMacHa ciTyaLys.

NPABUJTHO TPETUPAHE HA USAEJIUETO CINEA KPAS
HA EKCMJIOATALlUOHHUSA MY XKUBOT
mmm (OTNAABYHU ENEKTPUYECKU U ENEKTPOHHWU YPEQWN)

(HanuyHo B CTpaHm cbe cucTemu 3a paspenHo cMeTockoupate)

Toaw 3Hak, NOCTaBeH BbPXY U3ENMETO, HEroBY MPUHAANEXHOCTU UM NeYaTHW MaTepuant, 03Ha4asa,

Ye NPOMYKTBT U MPUHAANEXHOCTUTE (HanpyMep 3apsiaHo YCTPOMCTBO, cylwanky, USB kaben) He Gusa
[a Ce U3XBbPAST 3aeaHO C ApyriTe GUTOBI OTNAbLY, KOraTo 13TeHe EKCMoaTaUVOHHIST My XMBOT.
OTgensiiTe Te3u YCTPONCTBA OT ApYruTe BULOBI OTNabLV 11 M NpeaasaiiTe 3a peunknpaqe. Crnassaiki
TOBa MPaBINNO He 13narare Ha ONacHOCT 3APaBETO Ha APy Xopa 1 NpeanasBare oKonHaTa cpeda

OT 3aMbPCSBaHE, NPeay3BUKaHO 0T BE3KOHTPONHO M3XBBPASHE Ha OTnagbLyt. OcseH ToBa, NORoBHO
OTTOBOPHO NOBEAEHUE Cb3aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (€KOMOMMHYHO CbOBPa3HO) 13Mon3BaHe Ha
maTtepuanHiTe Pecypeu.

[lomavwurvTe notpebuTeny TpsibBa fja ce CBbpXAT C ThProBeLla Ha ApebHo, OT KOroTo Ca 3aKymnm
VI3[1ENMETO, UMM CbC CHOTBETHATA MECTHA [{bpXaBHa areHLVs, 3a A Nonyyar nofapoGHY MHCTPYKLM Kbje
11 KOra MOrar fla 3aHecar Teav YCTPOIACTBa 3a PeLMKIIMpaHe, 6e30MacHo 3a okonHara cpefa.

KopriopaTisHiTe NoTpeGuTeny credsa fa ce CBbpXar C A0CTaBYMKa CU 1 ia MPOBEPSIT YCrIoBUSTa Ha
ZI0roBOPa 3a MOKyMka. ToBa U3fenie 1 HeroBUTe eNeKTPOHHI NMPHHATEXHOCTI He G1Ba Aa Ce CMecTear ¢
IpyruTe OTNabLUV Ha THPrOBCKOTO MPeAnpusTye.
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CbAbP>XAHUE YKASATEJ 3A 6bP3U CMMPABKUA
YKa3aTeN 32 GbP3U CTIPABKY ...cov.vvivicicii s 11 AKO UCKaTe ja CroTBuTe XpaHa.
TTIPVHAANERHOCT . ..o 12 1. MocTaBeTe xpaHaTa BbB (hypHarTa.
DYIDHEA 1.ttt ettt ettt ettt 13 V13GepeTe HMBOTO Ha MOLLHOCT, KaTo HaTicHeTe

6ytoHa Power Level (HuBo Ha mowHoCT) eqvH
KOHTPOSMEH MAHB. ...t 13 VN MoBeYe MbTU. o

o'

BABAHE HABPEMETO.ovvvovvviiisiiiis s 14 2. 136epeTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KATO HATUCHETE E
Kak paboTi eaiHa MUKPOBBIHOBA (YPHA ..eevvvreerirreesiieeesiiiaeessireeesinneanne 14 6yToHMTE 10 min (10 MuH.), 1 min (1 MUH.) nnn g

10 s (10 cek.), KakTo € HeobXoaNMO. =
MpoBepka fanv Bawata ypHa padoTh MP@ABUITHO. .......covveivrerriirieiieans 15 =
3aasaHe Ha PeXXVIMa 38 MECTEHE HA BHEPTVIS ... 15 3. HaTvicHete GyTora Start (CtapT) ().
TOTBEHE/TIDETOMMIAHE .covvvvvvvviiiiiiiii s 15 Pesynrart: [OTBEHETO 3anoysa.
HUBA HA MOLLHOCT 1.ttt e et e et e e s aaaraa e e e e 16 ®ypHaTa 13aasa 3ByKOB CUrHan YeTnpm

TbTW, KOraTo rOTBEHETO 3aBbPLLM.
CVPAHE HA TOTBEHETO . ..veeeeeiiiiiiiee e e e et e e e e sttt e e e e e e st e e e e e e aasveee s 16
HacTponka Ha BPEMETO 38 TOTBEHE . ...vvveeeeeieiiiireeeeaeiitiiiereeeesseniinreneeeenns 16
AKko uckaTe Aa pa3mpa3uTe xpaHa.

l/13non3eaHe Ha yHKUMSTA 38 MOMEHTATHO MPETOMNSHE/MOTBEHE .......... 17 1. TMocTaBeTe 3aMpaseHaTa xpaHa Bbs dypHaTa. -
HacTponkm 3a MOMEHTATHO MPETOMIAHE/TOTBEHE ....vvvveeiiiieeeeiiiee e 17 HaTvcHeTe 6yToHa Rapid (Bbp30) (§5) eanH nm 00

roBeYe MbTW Cropes T1na XpaHa 3a pa3mpassBaHe. Rapid

13non3eaHe Ha (hyHKUMATa 3a aBTOMATUHHO YCKOPEHO pa3mpasssaHe .18

HacTponkm 3a aBTOMaTUHHO 6bP30 PASMPASABAHE .....ecccvvveeerireeeiiireanns 18
[TEHEHE HA TP ¢ttt 19
KOMOUHMPAHE Ha MUKDPOBBITHU N TPV .ttt 19
MHOFOETAMHO FOTBEHE ...ttt ettt 20
13600 Ha MPUHALIEIKHOCTM . .vvveeee et eeesiieea e e et e e e e s nenaaeee e 20
VIBKITIOYBAHE HA 3BYKOBUS CUTHAIT ...ttt 21
3ak/toyBaHe 3a 6e30MacHOCT Ha BallaTa MUKPOBBIIHOBA DypHA ........... 21
YkaszaTen 32 FOTBAPCKN CHAOBE ..eievvvvrrrreeeeiiiiirreeeesesiniieeeeesssninnneaeeannns 21
PBKOBOLACTBO 38 TOTBEHE ....vvvviveieee ettt e e e sttt e e et e e s iieneeeee e 22
Kak oa nocTennTe, ako ce CbMHABATE UM UMATE MPOOMEM.......cccvvvrenne 29
TEXHNYECKN CMIELINMDUIKALIMN ©.vvvee ettt e a e e e s eiiaaa e e e 30
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2. 136epeTe TernoTo, Karo HaTUCHeTe OyTOHUTE
kg (kr) 1 g (rp) KONKOTO € HeobXxoaUMO.

3. HatucHete 6ytoHa Start (CtapT) ().

AKo nckarte ga no6aBute AOoNbSHUTENIHA MUHYTA.

OcTaBeTe xpaHaTa BbB (hypHaTa.
HatucHeTe +30s equH 1nn noBeyve MbTh — 3a BCEKU
30 cekyHau, KOUTO XenaeTe fa fobasute.

a
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BBJITAPCKU

Ako uckaTe fa neveTte xpaHa Ha rpus.
1. lMNopgrpenTe rpuna o HeobxoaumMara Temneparypa,

kato HaTtucHeTe 6yToHa Grill (Mpwun) (JU), HacTpoiika
Ha Bpeme (10 min (10 MuH.), 1 min (1 MUH.) 1
10 s (10 cek.)) n 6yToHa Start (CtapT) ().

. MNocTaBeTe xpaHaTa BbpXy ckapaTta BbB dypHaTa.

HatucHete 6yTtoHa Grill (Mpun) (WU). VIsbepeTe
BPEMETO 3a roTBEeHe, KaTo HaTucHeTe ByTOHUTE
10 min (10 muH.), 1 min (1 muH.) 1 10 s (10 cek.).

8. HatucHete 6yToHa Start (CtapT) ().

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_BG.indd 12
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NMPUHAONEXXHOCTU

B 3aBucKMOCT OT Mogena, KOMTo cTe 3aKynunn, nojlydaBare HAKONKO
NPVHaANEXHOCTN, KOUTO MOraT fa ce 13rnona3esart no pasnn4Hy HaqdmHn.

1.

PonkoB npbCTeH, 3a NOCTaBSHE B LIEHTbpa Ha

ypHaTa.

MpegHa3HavyeHme: PONKOBUST MPBbCTEH
noagbprka BbpTaLLaTa ce

nocTaBKa.

BbpTswa ce nocraBka, 3a NocTaBsHe Bbpxy
POSKOBWSI MPBCTEH C LiEHTPaNeH (UTUHI KbM
CbeaVHUTENS.

MpepHas3HayeHue: BbpTsllaTa ce noctaBka
CNY>XM KaTo rnaBHa roteapcka n

NIeCHO MOXKe [a Ce CBaJld 3a no4mcreaHe.

OBBPXHOCT,; TA

Ckapa 3a rpwJ, 3a roctassiHe Bbpxy BbpTallaTa
ce nocTaBKa.

MNpepHa3HadeHue: MeTanHata ckapa Moxe

Aa ce n3nonasa Cc rpun n
KOM6I/IHI/IpaHO roTBeHe.

HE paboTeTe ¢ MnkposbHoBaTta hypHa 6e3 nocTas
MPBCTEH N BbPT4LLA Ce NocTaBKa.

SHI POSIKOB

2013-09-16 0 6:42:16 ‘ ‘
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. BEHTWJTALIMOHHWM OTBOPU

7. BBbPTALLA CE NMOCTABKA
8. CBbEOVHUTEN
9. POJIKOB NMPBCTEH

10. OTBOPV 3A BJIOKNPOBKATA
3A OBESOINMACHABAHE

11. KOMAHOHO TABJ10

13

1

}—_ DR o ——— @

grill
1. QVICTIEN 7. BYTOH CTMPAHE/OTKAS
2. VI350P HA GYHKLATA 3A BbP30 8. 1I350P HATEMO
PASMPA3ABAHE 9. BYTOH 3A HACTPOVIKA HA YACOBHMKA

3. VI360P HA OYHKLINATA 3A MATHOBEHO 1;)_ BYTOH 3A KOMBUHVIPAH PEXKVM
MPETOMNAHE/r OTBEHE
11. BYTOH +30s

4. BYTOH 3A PEXXVIM HA MKPOBB/THNA 12, BYTOH 3A CTAPTUPAHE

5. BYTOH SAPEXVIM TP 13, BYTOH 3A MECTEHE HA EHEPTVS
6. BYTOH 3A HACTPOVIKA HA BPEME
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BBbJITAPCKU

3AJABAHE HA BPEMETO

KAK PABOTU EAHA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

Balata MrkpoBbHOBa dypHa € ¢ BrpafieH YacoBHWK. KoraTto ce nogane
3axpaHBaHe, Ha ekpaHa ce nokassa aBTomMaTuyHo, “:0% “88:88” nnm
“12:00".
Mons, 3apaiiTe TekyLLOTO Bpeme. BpemeTo Moxe fa ce nokassa uin B
24-4acos, Wm B 12-4acos hopmar. Tpsbea fa CBepuUTe YaCOBHUKA:

e Korato MoHTVpaTe BallaTa MMKPOBbL/IHOBa dypHa 3a MPbB MbT

e (Cref NpexkbcBaHe Ha 3axpaHBaHETO

He 3abpaBsiiTe fa cBepsiBaTe YaCOBHVKA, KOraTo MpeMmnHaBaTe KbM
nnn OT NIATHO 1 3UMHO 4aCcOBO BpeMe.

ABTOMaTU4Ha PyHKLMS 3a NeCTeHe Ha eHeprus
AKO He n3bepeTe HakakBa PyHKLMS, [OKATO ypeabT Cce HacTpomBa U
pPaboT C BPEMEHHO CripaHe, PyHKUMSTA Ce OTMEHS 1 Ce Nnokasea
YaCOBHUKBT crief 25 MUHYTU.
VHAMKaTopbT Ha hypHaTa Le Ce USKIK0UM CRed 5 MUHYTU npn
OTBOpEeHa BpaTta.

1. 3a nokasBaHe Ha BPeMETO B...
24-4acoB opmar
12-vacoB thopmat

HatuncHete 6ytoHa Clock (HacoBHUMK) BeoHBX
mnnn aBa nbTn.

2. 3apavite Yaca ¢ 6yToHa h (4) 1 MuHyTUTE C ByTOHa
min (MuH).

3. Korato ce nokaxe TOYHOTO BPEME, HATUCHETE
6yTtoHa Clock (HacoBHUK), 3a oa nycHeTe
4acCoOBHMKa.

BpemeTo ce nokasga BuHaryi, Korato He
113Mon3BaTe MYKPOBbLIHOBATA (DypHa.

Pesynrart:
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MUVKPOBBIHATE Ca BUCOKOHYECTOTHM ENEKTPOMArHUTHN BbJIHY;
0ocBOGOXKAaBaHaTa eHeprist jaBa Bb3MOXHOCT 3a roTBeHe Ui
npeTonnsiHe Ha xpaHa 6e3 NpoMsiHa Ha hopmarta nnu LBeTa.
MorkeTe fa 13non3esare MUKPOBbL/IHOBaTa cu dypHa 3a:

e PasmMmpazsaBaHe

e MoMeHTaTHO MpeToMNsSHe/roTBeHe

e [oTBEHE
[MpUHUMN Ha roTBEHE.

1. Cb3gaBaHuTe OT MarHETPOHa MUKPOBBITHN Ce

PAa3MPOCTPAHABAT PABHOMEPHO MPU BbPTEHETO Ha
XpaHaTa Bbpxy BbpTALLIATa Ce NMocTaska. 3aTosa

XpaHara ce roTev PaBHOMEPHO.

2. MVKpOBBIHUTE ce abcopbupat OT xpaHaTa Ao
Obnéo4nHa ot okoso 1 nHY (2,5 cm). Cnepn ToBa
rOTBEHETO NMPOAb/HKaBa, KaTo TornsvHaTa ce

pa3sceiiBa B xpaHara.

3. BpemeHarta 3a rotBeHe ce MpoMeHsT B
CBHOTBETCTBME C M3MON3BaHNA Cbfl M CBOMCTBATa Ha
XpaHaTa:

e Konn4ecTBo v NALTHOCT
o CbabpXKaHve Ha Boaa
* HavanHa Temnepatypa (0T XNaaniHVK Uan He)

@ Tblh KaTO LIEHTBPBT Ha XpaHaTa ce roTeuM OT pascerBaHaTa TonmHa,
rOTBEHETO MPOLbIKaBa [0PW KOraTo CTe U3BaduIn XpaHaTta oT
ypHaTa. 3aToBa TPsI6Ba Aa Ce Cna3BaTt NMoCOoYeHUTE B peLenTuTe 1 B
Ta3y 6poLLypa BpeMeHa 3a NpecTon, 3a fia ce rapaHTupa:

L4 PaBHOMepHO roTBeHe Ha XpaHaTa TO4HO B LieHTbpa
e EpnHa v cblya Temnepatypa B Ugdnata xpaHa

2013-09-16 0 6:42:17 ‘ ‘



MPOBEPKA JAJIN BALLATA ®YPHA PABOTU
NMPABUJIHO

Crefgaliiata npocTa npoLieaypa B1 AaBa Bb3MOXHOCT Aa NpoBepuTe
Janv paboTu BallaTa dypHa NpasninHo nNpes LsinoTto Bpeme. OTBopeTe
BpaTVYKaTa, KaTo HaTVCHeTe rofiemmst GYTOH B AONHWS eCeH brbsl Ha
KOMaH[IHOTO TabJ1o.

MbpBO NocTaBeTe Kyra C BoAa Bbpxy BbpTslLaTa ce noctaeka. Crep, Tosa
3aTBOpPETE BpaTVyKaTa.

1. HatucHete 6yToHa Power Level (HuBo Ha
MOLLHOCT) 1 3afainTe BPEMETO Ha 4-5 MUHYTU C
HaTuckaHe Ha ByToHa 1 min (1 MMH) CbOTBETHUS

6polt MbTu.

2. HatvicHete 6yToHa Start (CtapTt) ().

Pesynrart: ®ypHaTa Harpsisa BogaTa 4 nnm 5
MuHyTW. Cnep ToBa BodaTa Tpsibea

na Bpu.

LLlencenbT Ha hypHaTa TpsiGBa 1a ce BKapsa B MOAXOsLL, CTEHEH
KOHTaKT. BbpTallaTa ce noctaska TpsiBa fa e 1o6pe pasnonoxeHa
BbB dhypHaTa. AKO Ce 13Mon3Ba H1UBO HA MOLLIHOCT, PasINYHO OT
MaKCUMasTHOTO, € HeOBXOAVIMO MO-Abr0 Bpeme Ha BodaTa [ia 3aBpw.

3AOABAHE HA PEXXUMA 3A MNECTEHE HA EHEPIusi

®dypHaTa nMa pexmnMm 3a NecteHe Ha eHeprus. Tadn OyHKLMS NecTu
EneKTpUYecKa eHeprus, korato diypHaTa He ce 13rnonasa.

e HatucHete 6yToHa Energy Save (MecteHe Ha
eHeprus). :D-Q

e 3a [ja usnesete OT Pexnm 3a rnecteHe Ha eHeprd,

OTBOPETE BpaTtundKara, clnef Koeto agncCrnedat
rnokasea TeKyLLOTO Bpeme. PypHaTa e rotosa 3a
nanonssaHe.
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FOTBEHE/NMPETOMJIAHE

Creppalyata npoLenypa 065iCHsIBa Kak ce roTBUM UV MPETONIIsA XpaHa.
BVIHAIM npoBepsiBaviTe HAaCTPOWKNUTE CX 3a rOTBEHe, MPean fa ocTaBuTe
hbypHaTa 6e3 Haa3op.

Hal-Hanpen nocTaseTe xpaHaTta B LieHTbpa Ha BbpTsLllaTta ce nocTaBka.
Crep ToBa 3aTBOpETE BpaTnyKara.

1. HatucHete 6ytoHa Power Level
(HuBO Ha molyHoCT).
Pesynrart: lNMokasear ce nHayKauum 750 W
(MakcymaHa MOLLHOCT Ha FOTBEHE):

36epeTe NoaxoasLLOTO HUBO Ha
MOLLIHOCT, KaTO HaT1cHeTe ByToHa
Power Level (HuBo Ha mowHOCT)
OTHOBO, JOKATO He Ce MoKaxaT
CbOTBETHUTE BaTOBE. BX. 3a cnpaska
TabnuuaTa Ha cnefgalliata cTpaHmLa.

2. 3apavite BPEMETO 3a NOTBEHE, KATO HATUCHETE
oytoHuTe 10 min (10 muH.), 1 min (1 MuH.) 1 10 s
(10 cek.).

3. HartvcHete 6yToHa Start (CtapT) ().

Pesyntart: CeeTBa cBeTNMHaTa BbB (hypHaTa v
BbpTSLLATa Ce NOCcTaBka 3arovsa fja ce

BbPTU.

1) ToTBeHeTO 3ano4Ba, a Korato 3asbpLuu,
dhypHaTa nogasa 3BYKOB CUIHAM YETUPK MbTU.
2) KpalH1saT HanoMHSILL, curHan 3sy4n 3 NbTn
(No BEOHBX HA MUHYTA).
3) Ha gucnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

@ Hukora He BktoYBarnTe dypHaTa, Korato e npasHa.
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CIMUPAHE HA TOTBEHETO

HUBA HA MOLLUHOCT
MoxxeTe aa |/|36mpaTe namexay Hmeata Ha MOLLHOCT Mo-A0s1y.
HuBo Ha mowHoCT e
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA |  TPUN

s B1COKO 750 W -

€  CPEOHO BUCOKO 600 W -

% CPELIHO 450 W -

0 CPEAHO HMCKO 300 W -
PASMPASSBAHE(%%) 180 W -
HINCKO / MOLABPXKAHE HA TOMIO 100 W -
rPUN - 1100 W
KOMBI | (é5w) 600 W 1100 W
KOMBW Il (5 1) 450 W 1100 W
KOMBW Il (&5uy) 300 W 1100 W

AKO 136epeTe No-BUCOKO HMBO Ha MOLLIHOCT, TpsibBa Aa ce Hamanm

BPEMETO 3a roteeHe.

AKO 13bepeTe Mo-HUCKO HVBO Ha MOLLIHOCT, TpSibBa Aa ce yBem4un

BPEMETO 3a rotBeHe.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_BG.indd 16
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MoxkeTe fia crnvparte roTBEHETO MO BCAKO BPeMe, 3a [a Nposepsasare

XpaHarta.

1. 3a pga crpeTe BpemMeHHo;
OTBOpETE BpaTndKaTa.

Pesynrar: loTBEHETO crvpa. 3a Aa NofHoBUTE

rOTBEHETO, 3aTBOPETE BpaT/yKaTa 1
HaTucHeTe oTHOBO byToHa Start (CtapT) (

2. 3a [a CnpeTe HambJHO;
HatcHete 6ytoHa Stop (Cton) ().

Pesyntart: [oTBEHETO cnvpa.

Stop

AKO enaeTte aa OTMEHUTE HAaCTPOWKNTE

Ha roTeeHe, HatucHeTe 6yToHa Stop (Cton) (&) oTHOBO.
MoxkeTe fja OTMeHUTE BCsika HACTPOVIKY 1 Mpeay 3anoqBaHe, KaTto

npocTo HaTucHeTe 6yToHa Stop (Cton) ().

HACTPOMKA HA BPEMETO 3A FOTBEHE

MokeTe fa yBenuymTe BPeEMETO Ha roTBeHe, KaTo HaTucHeTe 6yToHa +30 s
no BeOHbX 3a Bcekn 30 cekyHau, KOMTo TpsibBa Aa ce Ao6aBsT.

1. HatucHete 6yToHa +30 S MO BEAHBXK 3a BCEKM
30 cexkyHOu, KOUTO TpsibBa Aa ce A06aBAT.

+30s

2. HatucHete 6ytoHa Start (CtapT) ().

< start
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V|3|'|OJ'|3BAHE HA ¢yH KuMﬂTA 3A MOM EHTAJ-IHO XpaHa/ByToH Pa3mep Ha Bpewme Mpenopbku
NPETONNAHE/TOTBEHE EopHVaLd ?l;a)ecroﬁ
IMpu dyHKUMsTa Instant Reheat (MurHoBeHo NpuTONASHE) BREMETO 3a roTBeHe ce Torren 150 mnt 1-2 MiH. | HareviTe B KepamydHa vaia u
3ajlaBa aBTOMaT4HO. (kadbe, MnsiKo, vait (1 vawwa) npeTonnsiiTe 63 kanak. MocTasete
MoxeTe [ja HacTpouTe 6p0s Ha NOPLMKTE, KaTO HATUCHETE MOAXOLALLMSA BYTOH 3a Y BOJA MU CTalHa 250 mn maka (150 mn) nam ronsima
MUrHOBEHO MPETONMsHE HEOOXOAMMMS GOV MBTW. Temneparypa) (1 nopuenarosa (250 M) Yawa B LeHTbpa o
Haii-Hanpep nocTaBeTe XpaHaTa B LigHTbpa Ha BbpTsLLATa Ce N0CTaBKa 1 3aTBOpeTe wawa) Ha BbprAlaTa Ce nocTaska, g
BpaTAUKATA pasbbpKanTe BHAMATENHO NPeau v E'|
P : Q cnepn ToBa. %
HatucHete 6yToHa Instant Reheat/Cook (MurHoBeHo = | &2 o
npeTonngHe/rOTBeHe)’ KOWTO 1ckare, HeO6X0,ELI/IMVIFI 6po|7| & & % [oToBU 300-350 rp. 4 MVH. Bsewmete rotoso 3aMpaseHo AcTne §
MBTU 3aMpaseHu 400-450 rp. 1 MPOBEPETE [aN € NOOXOAALLO 3a
, . ACTUA(3aMpaseHy) MUKPOBBLIHOBA (hypHa. [MpoaynyeTe
Pesynrat: HatvicHete 6yToHa Start (CtapT) (<), 3a aa 3anoqHeTe ' MOKPUTVIETO H FOTOBOTO SCTHE.
roTBeHeTo. Korato 3asbpLun: MocTaBeTe 3aMpa3eHOTo roTOBO
1) ®ypHara usnasa 3BYK HETVPU MbTN. ACTVe B LigHTBpa. Taau nporpama
2) KpalHuaT HanoMHSLL, curHan 3By4n 3 mbTu. (Mo € NoaxofsLLa 3a 3aMpaseHm
BEHLXK Ha BCSIKA MVIHYTA) nonydabpukaTH XpaHu, CbCTOSALLN
3) Ha gncnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO Bpeme 06 OT 3 KOMIIOHEHT (HAp. MECO
A Y peme. ChC COC, 3eMeHYyLM 1 rapHUTYpa,
Hanpumep : HatucHete 6yToHa Drinks (Hanutkn) BegHbX, 3a ga KaTo KapTo, OPI3 N MaKapoH).
npeTonnTe efHa Yalua kade. Bx. ole nogpobHoCT 3a 3ampaseH 200 rp. 2-3 M. | TNocTaseTe 3ampaseHus prbeH @
cnpaska Tabnuuara Ha creapallata cTpaHuLa. ' puGeH orpeteH 400 p. OrPETeH B NOAXOAALLA H/HUS OT
5 (3ampaseHa) OrHeynopHO CTbKNO. [ocTaseTe
13nonsgavTe camo CbaoBe, KOWUTO Ca NOAXOLALLM 38 MUKPOBBIHOBA (hypHa. YWHVSITA BBPXY Ckapara. Taau
S nporpama e NoAxofsLLa 3a roTosy
<z 3aMpaseHm XpaHil, KoUTo ce
HACTPOUKU 3A MOMEHTAJIHO NPETOMJIAHE/TOTBEHE ggﬁggj;u‘glfggg"‘ (unera e
B cnepgpaviara Tabnuua ca ganeHv 6 nporpamm 3a asToMaTU4HO NpeTonsHe 3ampaseH 150 rp. B TTOCTABETE MUHM KALLMTE WAV MUAHM
1 TOTBEHE, KONINYECTBA, BPEMeHa 3a MPECTOM 1 CbOTBETHN MPENOPBKN. MUHN Knw/nuua (4-6 6p.) NULNTE PABHOMEPHO Ha CKapara.
XpaHa/BbyToH Pa3mep Ha Bpeme | lMpenopbku ' (sampaseria) 553 gp.)
nopuusita 3a & P.
npecToun
loToBM ficTus 300-350 rp. 3MVH. | NocTaBeTe Ha kepammyHa YuHIS 3ampaseH 200 rp. 2-3 MvH. | lNocTaBeTe 3ampaseHara nacta
(oxnapeHm) 400-450 rp. 11 MOKPUIATE C NpurenBaLL, punm MaKapOoHeH 400 rp. TPETEH B NOAXOAALLA YMHIS OT
32 MUKPOBBLIHOBY (PypHY. Taau orpeteH OrHEeyMnopHO CTBKNO. [ocTaseTe
nporpama e NoAxofsiLLa 3a XpaHu, (3ampaseHa) YWHKSITA BBPXY Ckapara. Taau
CBCTOSILLY Ce OT 3 KOMMOHEHTa nporpama e noaxogsiLa 3a
(Harp. Meco CbC COC, 3eNeHHyL 1 W 3aMpaseHy nacTa, rpeTeH Kato
rapHUTYpa, KaTo KapTodhyt, OpK3 Ui HarmpyMep nasasl, KaHeoHM Ui
MaKapOoHM). MaKapOoHMU.
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BBbJITAPCKU

N3MNON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A ABTOMATUYHO
YCKOPEHO PASMPA3ABAHE

DYHKUMSATA 32 aBTOMATUYHO YCKOPEHO pasmpassiBaHe B/ faBa
BB3MOXHOCT [la pasmMpassisate Meco, MTuy, pruba. BpemeTo Ha
pasMpassiBaHe 1 HUBOTO Ha MOLLHOCT Ce 3a[laBaT aBTOMATUNHHO.
Bue npocTo 1abrpate nporpamara 1 TernoTo.

l/1l3nonsBavite camo CbA0BE, KOUTO Ca MNOAXOASALLM 32 MUKPOBBLIHOBA
hypHa.

HaM-Hanpe,u, NnocTaBeTe 3amMpaseHara XpaHa B LieHTbpa Ha BbpTdllara ce
NnocTaBKa 1 3aTBOPETE BpaTn4Kara.

1. 36epeTe TMNa Ha xpaHata, KOATO roTeuTe, Kato

HaTucHeTe ByToHa YCKOpeHo pa3mpassBaHe (53 * ¥
) eayH UM noeeYe NMbTu. (BX. oLe noapo6HOCTM 3a OQ
cnpaBka Tabnmuara Ha crnefgalliara cTpaHuua.) Rapid

2. VI3bepeTe xpaHaTa 3a rotBeHe, Kato HaTUCHETe
6yToHuTe kg 1 g. Bb3MOXHO € 3aaBaHe Ha MakCrMyM
1500 rp.

3. HatucHere 6yTona Start (CtapT) ().

Pesynrar:
e PasmpassaBaHeTo 3aro4sa.
e ®dypHaTa U3gasa curHas rno Bpeme Ha

pasMpasaBaHeTo, 3a Aa B HaroMHU

[ia 06bpHeTE XpaHara.

® HatvcHete 6yToHa Start (CtapT) (<) oTHOBO, 3a fa
3aBbPLUNTE Pa3MpassBaHeTO.

MoxkeTe fa pasmpassaBaTe xpaHa 1 pb4YHO. 3a Aa HanpaBuTe TOBa,
n3bepeTe PyHKUWA roTBEHe/NOArpsiBaHe 3a MUKPOBBIIHW C HUBO Ha

moLHocT 180 W. Bxx. pasnena, o3arnaseH "loTeeHe/[oarpsisaHe”, Ha cTp.

15 3a noBe4ve NoapPOBHOCTU.
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HACTPOWKU 3A ABTOMATUYHO EbP30 PASMPA3SIBAHE

B cnepgaliara Tabnuvua ca faneHn pasnvyH1Te Nporpamy 3a asToMaTuyHo 6bp3o
pa3mpassBaHe, KoNn4ecTea, BpemMeHa 3a npeoTon M CbOTBETHN NPENOPBKN.
Mpeov pasmpassaBaHe cBaneTe BCUYKY BMA0BE OMaKOBKMN. lMocTassuTe Meco,
LK, proa n M/100BE/ArofoNI0aHN BbPXY KepamMnqHa HHNA.

Kop XpaHa Mopuus Bpeme 3a

npecrou

Mpenopbku

1 Meco 200-1500 rp. | 20-90 muH. | lMokpwiTe KpauLiata

C anyMyH1EBO POAMO.
O6BbpHETE MECOTO, KOraTo
dypHaTa n3gage 3ByKoB
curHan. Tasm nporpama e
NoAXoasLLA 3a roBexzo,
arHeLKO, CBUHCKO, CTEKOBE,

MbPXONN, MNAHO MECO.

2 | Nmgn 200-1500 rp. | 20-90 MvH. | MNMokpwiATe kpauLiata Ha
6yTyeTara n Kpunuara

C aNnyM1H1EBO POAMO.
O6bpHeTe NTULATa, KOrato
dypHaTa n3gase 3ByKoB
curHan. Tasm nporpama e
NOAXOASALLA KaKTO 3a Ao
nune, Taka 1 3a nopLmmn

nvne.

3 | Pub6a 200-1500 rp. | 20-80 MuH. | MokpwiiTe onatkata npw
usina puba ¢ anymMnH1eBO
donmo. O6bpHeTe pubata,
Korato pypHara n3gane
3BYKOB CurHau. Taau
nporpama e noaxofsiia
KaKTo 3a Lana puba, Taka n

3a pubHM cuneTa.

4 | Mnopose/ 5-20 MVH.

ArogonnopgHu

100-600 rp. [MoopeneTe paBHOMEPHO
nIofoBeTe Ha naocka
CTbK/IEHa Y1HUA. Tasm
nporpama e noaxoasila 3a
BCWYKV BIOBE MNOLOBE.

M36epeTe hyHKLMSA 32 PbYHO pa3mpassiBaHe C HMBO Ha MOLLIHOCT
180 W, ako nckate fa pasMpasnTte xpaHaTta pbyHO. 3a nosede
noapo6GHOCTH 3a PBYHOTO PasMpassiBaHe U BpemeHaTa 3a PbYHO
pasmpassiBaHe BX. 3a CrnpaBka cTp. 26-27.
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NMEYEHE HA rPUn

KOMBWHUPAHE HA MUKPOBBJIHU U TPUN

[onmbT BY flaBa Bb3MOXHOCT [la NPETOMNATE U neveTe xpaHara 6bp3o, 6e3
[a n3non3sare MMKPOBbJTHN. 3a Tasu uen ¢ Ballata MUKPOBBIIHOBA PypHa
Ce [0CTaBsA Cckapa 3a rpus.

1. MogarpenTe rpyna 4o Heobxoaymarta TemnepaTtypa,
kato HaTucHeTe byToHa Grill (Mpun), HacTpolika Ha
Bpeme (10 min (10 muH.), 1 min (1 MuH.) 1

10 s (10 cek.)) 1 Start (CtapT).

2. OTBOpeTe BpaTnykaTa 1 NoCTaBeTe xpaHaTa Ha
CckapaTa.

3. lNocTaBeTe xpaHaTa BbpXy ckaparta BbB dypHaTa.
HatucHete 6ytoHa Grill (Mpun). 136epeTe BpemeTo
3a roTBeHe, Kato HatucHeTe 6yToHuTe 10 min (10

MUH.), 1 min (1 muH.) n 10 s (10 cek.).
(MakcumanHoTo Bpeme 3a rpun e 60 MUHYTK.)

4. HatvicHeTe 6yToHa Start (CtapT) ().

Pesynrart: CeeTBa cBeTvHaTa BbB hypHaTa n

BbpTHLLaTa Ce NnocTaBka 3arno4sa fa

< start
ce BbpTW.

[OTBEHETO 3amno4Ba, a Korato 3aBbpLun, dypHaTa

riofasa 3BYKOB CUrHasT YETUPK MbTU.

2) KpalHWSAT HanoMHSILLL curHan 3By4m 3 MbTr (MO BEAHBXK
Ha MUHyTa).

3) Ha gncnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

—

He ce 6e3noKoliTe, ako HarpesaTendT U3KIoYBa 1 BKIOYBA Mo
BPEMe Ha MneveHeTo Ha rpusl. Tasu cucTema e npeaHasHadeHa aa
npefoTBpaTsBa NperpsiBaHeTo Ha dypHaTa.

BuHaru nsnonssante KYXHEHCKWM PbKaBnUKM, KOrato AoKocBaTe
HNHNNTE BbB qoypHaTa, ThbiA KaTo Te Morat Aa ca MHOro ropeLiu.
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MokeTe ChLLO 1 fila KOMOVHMPATE MYKPOBBJIHOBO rOTBEHE C rpuwi, 3a Aa
roteuTe 6bP30 U fa neveTe eqHOBPEMEHHO.

BUHAIM 13nonsgaiite rotBapcki Cbose, 6e30MacHn 1 3a MAKPOBBLITHN,
1 3a dypHa. CTbKIEHWTE UMK KEPAMUYHITE YMHM Ca UAEANHW, ThiA KaTo Te
No3BONABAT Ha MUKPOBBIHUTE [1a MPOHMKBAT PaBHOMEPHO B XpaHaTa.

BUHAIM 13nonsgaiite KyXHEHCKM pbKaBMLM, KOraTo JOKOCBATE YMHUNTE BB

1. OTBOpETE Bpatata Ha dypHata. [locTaBete xpaHarta
BbPXY CKapara, a ckapara — BbpXy BbpTslliaTa ce
rocTaBka. 3aTBopeTe BpaTuykara.

ypHaTa, ThI KaTo Te LLje Ca MHOIO FOPeLLV.
B ' ]

2. HatuncHete 6ytoHa Combi (Kom6u).
Pesynrart: [Nokasgar ce CneaHnTe HOMKaToOPW:
KoM6un  (pexxknM MYKPOBBLAHYM 1 i)

600 W  (13xodHa MOLLHOCT)

136epeTe NoaxoasaLoTo HUBO HAa MOLLHOCT, KaTo HaTUCHETe ByToHa
Combi (Kom6u) 0THOBO, IOKATO HE Ce MOKaXke CbOTBETHOTO HUBO Ha
MOLLIHOCTTA.

(@) He moxe fa ce 3afaBa TemnepaTypara Ha rpuna.

3. 3apavite BpeMETO 3a roTBEHE, KaTO HAaTUCHETE
oyToHuTe 10 min (10 MuH.), 1 min (1 MuH.) 1
10 s (10 cek.). MakcumanHoTo Bpeme 3a roteeHe e
60 MUHYTW.

4. HatvicHete 6yToHa Start (CtapT) ().

Pesynrar: 3anoysa KOMOUHVPAHOTO rOTBEHE.
Korato 3abpLun.

1) ®ypHaTa n3nasa 3ByK HETVIPU MbTW.

2) KpalH1aT HanmoMHSILLL CUrHa 3By4M 3 MbTu (MO BeAHBXX
Ha MUHyTa).
3) Ha oucnnest ce nokassa OTHOBO TEKYLLOTO BPEME.

MakcumanHaTa MMKPOBBIHOBA MOLLHOCT 32 KOMBMHMPaH
MUKPOBBJTHOB pexxumM 1 rpun e 600 W.

2013-09-16 0 6:42:19 ‘ ‘

mIOdVvIUN9qg



BBbJITAPCKU

MHOIOETAMNHO rOTBEHE

MuKposbHOBaTa BM (hypHa MOXE [ia ce Mporpamupa 3a npuroTes xpaHa
Ha [0 TpW CTeneHu.

Hanpumep : >KenaeTe pasmMpassBaHe Ha xpaHa v rotTeeHe, 6e3 fa
Tps6Ba Aa U3KItoYBaTe HAaCTPOVKNUTE Ha PypHaTa cneq,
BCekM eTan. Taka MOXXeTe [a pa3mpaanTe 1 CroTeuTte
500 rp. pnba Ha Tpu eTana:

® PasmvpassBaHe
e [oTBeHe |
e [oTBeHe |l
Moxke fa 3apgaBate Mexay ABY- W TPUETANHO rOTBEHE.

AKO 3afafeTe TpMeTanHo, MbPBUST eTan Tpsibea Aa € pasMmpassBaHe.
He HaTuckaiite 6yToHa (<), moKkaTo He CTe 3agani hVHaNHNS eTarn.

-

HatvcHete 6yToHa Rapid (Bbp30) (5%) BeoHbX vnn
noseye MbTu. gg
Rapid

2. 3apavite TernoTo, KaTo HaTucHeTe 6yToHa kg (Kr) 1
g (rp) cvotBeTHUA 6poit MbTr (500 rp. B NprMepa)

Ke i g

3. HatucHete 6ytoHa Power Level
(HuBO Ha mowHOCT).
Pexxvm Ha MYKPOBBAHM (I):

% ako e HeobXoaMMO, N36epeTe HMBOTO Ha
MOLLIHOCT, KaTo HaTUCHETE OTHOBO GyToHa Power
Level (HuBo Ha MOLHOCT) eauH 1nv NoBeye
mbTY. (600 W B npumepa)

4. 3apaiite BPEMETO 3a roTBeHe, KaTo HAaTUCHETE
6yToHMTe 10 min (10 MuH), 1 min (1 MuH) 1
10 s (10 cek) (4 MVHYTV B NpuMepa).
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5. HatucHete 6ytoHa Grill (Fpun).
Pexxm Ha rpun (Il):

6. 3apavite BDEMETO 3a rOTBEHE, KaTO HAaTUCHETE
oyToHnTe 10 min (10 muH), 1 min (1 MuH) 1
10 s (10 cek) CbOoTBETHMA OPOV MbTU
(5 MVHYTV B MprMepa).

(MakcumanHoTo Bpeme 3a rpun € 60 MUHYTI.)

7. HatucHete 6ytoHa Start (CtapT) ().

Pesynrar: TpuTe pexxuma [pasmpassisaHe 1
roteeHe(l,ll)] ce n3bvipat eauH cnen apyr.

< start
Cropes PeXIMBT Ha pasMpassizaHe,

KOWTO CTe M36panu, hypHaTta u3aasa curHas Ha nosoBuHaTa
Bpeme Ha pasmMpassiBaHe, 3a a Bi HaroMHM ja 06bpHeTe
XpaHaTa. PypHaTa 13aasa 3BYKOB CHrHAN YETUPY MbTY,
KOraTo roTBEHETO 3aBbPLLM.
e KpalHUAT HaNOMHSILL, CUrHaU 3BY4M 3 MbTL (MO BEOAHBXK
Ha MUHyTa).
e Ha gvicnines ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

M3B0P HA MPUHALJIEXXHOCTHU

Vanonssarite cbaose, NOAXOAALLM 32 MUKPOBbBIHOBa (hypHa. He
13ron3sanTe NNacTMacoBy ChA0BEe, YNHWN, XapTUEHM YaLln, Kbprvi U T. H.

AKO >xenaeTe aa nsbepete KOMOUHVPaHKSA PEXNM Ha
roTBeHe (FpyN 1 MUKPOBBIIHY), U3MON3BanTe caMmo
6e30mnacHN 3a MMKPOBB/IHOBA 1 0B1KHOBEHA dypHa
YYHWW.

3a noBeye NoApPO6HOCTY 3a NOAXOOSALLNTE FOTBAPCKN ChAO0BE U
npreopuV BXX. yKasaTens 3a roTBapCky CbaoBe Ha CTp. 21-22.
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N3KJTIOYBAHE HA 3BYKOBUA CUrHAN

YKASATEJ1 3A TOTBAPCKU CBbAOBE

MoxkeTe fia N3kto4BaTe 3ByKOBMSA CUMHaU, KOraTo 1ckare.

1. HatucHete GytoHuTe Stop (Cton) (Q) 1

Start (CtapT) (<) eagHoBpemeHHo.

Pesynrar: ®ypHaTa He 3aaBa 3BYKOB CUrHaul Mpu
BCSIKO HaT/CKaHe Ha GyToHa.

2. 3a fa BKIKUMTE 06PaTHO 3BBHEHETO, HATUCHETE
6yToHuTe Stop (Cton) () v Start (CtapT) ()
©0HOBPEMEHHO.

®ypHaTta 0THOBO PaboTh ChC 3BYKOBM
cUrHanm.

SAK/IOYBAHE 3A BE3OMNMACHOCT HA BALLIATA
MWUKPOBBJIHOBA ®YPHA

Pesynrart:

Bawara MmkpoBbHOBa hypHa e cHabaeHa CbC cneuypanHa nporpamMa
"BesonacHocCT 3a aeuara”, KoaTto no3eossea ypHaTa aa obae
"3aKtodeHa", Taka Ye geluarta unm Opyr HesanosHaTt C Hes Aa He MOXe Aa s

dypHaTa MOXe [a Ce 3aK/oYBa Mo BCSKO Bpeme.

1. HatucHete 6yToHuTe Stop (Cton) (Q) n
Clock (HacoBHMK) e1HOBPEMEHHO.

Pesynrar : ®dypHaTa ce 3aKmto4Ba (He Morat fia ce

BKJIKOYBAT ClyHanHO.
a i

136MPaT HUKAKBI (OYHKLIV).

2. 3a fa oTKIo4HMTe OTHOBO (hypHaTa, HaTUCHETE
6yToHuTe Stop (Cton) (&) 1 Clock (YacoBHMK)
e[HOBPEMEHHO.

a

®ypHaTa Moxe fa 6bae 13rnonssanHa
HOPMaJIHO.

Pesynrar:
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3a na roTeaT XpaHara B MIKPOBBIHOBATA (hypHa, MUKPOBBIHUTE TPAOBA fja Ca B ChCTOSHME 1a
MPOHVKBAT B XpaHara, 6e3 ja ce 0TpassBar Wik NOMTbLLAT OT YMHUSTA. 3atosa TPps10Ba [1a Ce BHVMaBa
My 1360pa Ha roTBapCKy Cb0BE. AKO rOTBAPCKIATE Ch0BE Ca MapKvpaHy Kato Moaxoasiy 3a
MIKPOBBITHY, He Tpsiosa Ja ce 6e3noKouTe. Crepgaliata Tabnmua 1136p0sIBa Pa3M4HY BULOBE
TOTBAPCK Ch/0BE M M0CO4BA A 1 KaK [ia Ce U3MON3BaT B efHa MUKPOBBLIIHOBA (ypHa.

ToTBapcky cbaoBe Mopaxopswwm 3a | KomeHtapu
MUKPOBBIHN

AnymuHueBo onmo /X Moxe fia ce 11301382 B Mafki KonnecTea 3a
3aLLyTa Ha 30HK OT nperapsiHe. Ako onnoTo e
TBBPAE 6M130 10 CTeHaTa Ha ypHaTa m ce
113101383 TBbP/E MHOMO DOMMO, MOXE f1a Ce
o6pasysa fibra.

Mnoya 3a 3anuyaxe / He npeTonnsiite nogeye OT 0CEM MUHYTH.

Cb/i0Be OT nopLenaH 1 / CboBeTe 0T MopLienan, kepamuka, rmaavpaHa

Kepamuka KepammKa 1 KOCTEH ropLienaH 0B1KHOBEHO ca
MOAXOZSLLM, OCBEH aKO He Ca eKOpUpaHy ¢
METaNeH KaHT.

YuHum oT nonmecTepeH / Hsikov 3aMpaseHy xpaHi1 ca OnakoBaHI B Takvisa

KapTOH 33 eRHOKPaTHO HAHIAN,

13non3BaHe

OnakoBKM Ha anamuHyT1

¢ Tlon1CTUPEHOBM Ky / Morar fia ce 113n1on3gar 3a 3aTonnsHe Ha XpaHa.
MperpsBaHeTo MOXE [1a MPUHIHN CTONSBaHE Ha
momcTIpEHa.

o XapTVieHu NAnKoBe i X Morar fa ce 3anansr.

BECTHILN
o PelyKn1paHa xapTis nam X Moxe fia Npn4HN 06pasyBaHe Ha Abra.
METalHY M3pesky

CTbKneHu cboBe

¢ (CbjoBe 32 CepaipaHe / Morar fia ce 113n0n3Bart, 0CBEH ako He ca
[IEKOPVPaHY C METAIEH KaHT.

o OVHY CTBKIIEHN Chi0BE / Morar fia ce 113non3gar 3a NpeTonsHe Ha xpaxi
VNN TEYHOCTU. THHKOTO CTBKIO MOXE Aa Ce
CHMA A MyKHE Mpu GbP30 HarpsiBaHe.

o CTbKIIeHv bypkany / KanakwT Tpsiea aa ce caanm. Moaxoasiiy cavo
3a npeTonnsHe.
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ToTBapcku cbaoBe Mopaxopsiwm 3a | KomeHtapu
MUKPOBBITHI
MeTtannu
* YHmm X Morart ja npu4vHAT 0BpadyBaHe Ha fbrin
noxap.
= e 3aKonyanky Ha nn1KoBe 3a X
X (pusep
o
& XapTueHu
'E o YyHmm, Yawwm, candetk u / 3a KpaTKo roTBeHe 11 npeTonnsHe. Cbluo v 3a
s KyXHEHCKa xapTiis noemaHe Ha UNniHaTa Brara.
o PewvkmipaHa xaptus X Moxe fia npusiHIn 06pasysaHe Ha fibra.
Mnactmacosu
o (bpaose / OcoBeHo ako ca oT TonnoycTolumea
TepmonnacTMaca. Hskou apyrv nnactMacy Morat
[la Ce V3KPUBSIBAT U1 06e3LIBETSBAT MU BICOKY
Temnepatypu. He 13nonagaiite MenaminHosa
nnactMaca.
o [punensaty pum v/ Moxe fia ce 113101382 3a 3a[bPXKaHE Ha Brarara.
He Tpsi6Ba fia AoKoCBa XpaHara. BHumasarite
MV OTCTPaHsBaHe Ha (UM, Thi1 KaTo LLie
113n1e3e ropetLia napa.
o [InnkoBe 3a hpusep /X Camo aKo B TsX MOXe [ia Ce Bapy uim ca
noaxoasm 3a dypHa. He Tpsibea aa ca
XePMETU4HO 3aTBOpeHM. HabogeTe ¢ Buamua, ako
€ HeoBX0aMMO.
BocbyHa unu nepramenTosa v/ Moxe fa ce 113n1on3ga 3a 3afibpxaxe Ha Bnarata

XapTus

1 npenoTeparaBaHe Ha U3npbCKeaHe.

J/ : MpenopbuBa ce

/x  :Wsnon3saiite BHUMaTENHO

X : He e nogxopswo
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PBKOBOACTBO 3A TOTBEHE

MNKPOBBJIHN

MVKpPOBBIHOBaTA EHEPIUs BCHLLUHOCT MPOHUKBA B XPaHWUTE, KaTo ce
MPVBANYA U MOMTbLLA OT TAXHOTO ChAbpXKaHVe Ha BOAA, Ma3HUHW 1 3axap.
MUVKPOBBIHUTE NPUYMHABAT 6bP30 ABVKEHME HA MOJIEKYIUTE B XpaHaTa.
Bbp30TO ABMKEHVE HA TE3M MONIEKYNM Cb3Aasa TPpUeHe, a nosyyeHara
TOMMMHa roTBY XpaHaTa.

FOTBEHE

rOTBapCKI/I CbAoBe 3a MUKPOBBJIHOBO NrOTBEHe:

rOTBapCKI/ITe CbAoBe B/Harum Tpﬂ6Ba Aa no3sosaBaT Ha MUKPOBbBbIHOBaTa
eHeprra ga npemMnHaBa npes T4xX 3a MakCMasiHa queKTI/IBHOCT.
MI/IKpOB'bJ'IHI/ITe Ce oTpasqaBar OT MeETallM, KaTto HepbXgaemMa CToMaHaTa
aJ'IyMI/IHI/II7I mnn Men, HoO He Morat fa rNpoHUKBAaT Npes Kepamunka, CTbKJo,
nopuenaH 1 nfactMacu, Kakto 1 XapTta 1 ObpBO. Taka ye XpaHaTta He
TpF|6Ba nOa ce roteu B MeTaJiH CboBe.

MopxopsAwm 3a MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE XPaHu:

MHOro B1AOBE XpaHu ca MOAXOIALLUM 38 MUKPOBB/IHOBO FOTBEHE,
BKJTOYNTENHO MPECHW UM 3aMPa3eHN 3eNeHYyLN, NIoA0Be, TECTEHM
N3AEenns, Opu3, 3bPHEHN XpaHu, 606, prba n Meco. B M1kpoBbIHOBa
hypHa MoraT fia ce roTBsT CbLLO COCOBE, KPEMOBE, CyMni, MyAUHI Ha
napa, NIoAOBN ClafKa 1 MoTeHULM. Han-06LL10 Ka3aHo, MUKPOBBIHOBOTO
rOTBEHE € MAEaNHO 3a BCEKWN BUL, XPaHa, KOMTO MOXE OOMKHOBEHO Aa

Ce MpUroTBI Ha KOT/IOH. ToneHe Ha Macno 1 LLoKonaa, Hanpumep (BxX.
rnaBara CbC CbBETU, TEXHVKN 1 MPEMOPBKL).

MokpuBaHe No BpeMe Ha rotBeHe

MHOro e Ba>kHO 12 Ce MOKpMBa XpaHaTa rno BpemMe Ha roTBeHe, 3aLloTo
n3napsisaHaTa Bofla ce U3aura kato napa 1 rnogrnomMara npoteca Ha
roTBeHe. XpaHarta MOoXe [a Ce NOKpUBa Mo PasfMyHA HA4YUHK: Hanp. C
KepammnyHa YvHVIS, NNacTMacoB Kanak U MOAXOAsLL 38 MUKPOBbITHN
npunensaLy, uMm.

BpemeHa 3a npecToii

Crep, KaTo roTBEHETO 3aBbPLLIM, BAXKHO € [1a Ce OCUTypW Bpeme 3a NpecTol
Ha xpaHaTa, 3a [ja ce No3BOMM Ha Temneparypara BbTpe B xpaHaTa fa ce
N3PaBHM.
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[oTBapcku yKasartes 3a 3amMpaseHun 3eneH4yyuu

FoTBapcku ykasaten 3a npecHu 3efieHyyum

l1l3nonaeante nogxoasiLa Kyna OT OrHeyrnopHO CTBKJIO C Kanak. [oTeeTe
Npwn 3aTBOPEH Karak B NpoAb/HKeHne Ha MUHUMaJTHOTO BpeMe — BXX.
Tabnmuata. MNpoabikeTe roTBEHETO, 3a Aa NoMy4nTe PesyntaTu, KouTo
npegno4unTarte.

PaSG'praI;ITe AOBYKPATHO MO BpemMe Ha roTBeHeTO U BEAHBX Cnen

VI3nonsearite noaxogsila Kyna oT OrHeyrnopHO CTBKIO C kanak. [JobaseTe
30-45 mn cTyneHa Boga (2-3 cyn. mbxkuum) Ha Bcekn 250 rp., 0OCBEH ako
He ce NpenopbYBa APYro KoNM4ecTBo Bofda — BX. Tabnuuara. [oteeTe

Mpw 3aTBOPEH Kanak B MPOLbIHKEHVE HA MAHMAITHOTO BPEME — BXK.
Tabnuuata. MNpoabIKeTe roTBEHETO, 3a Aa NoNyyuTe peadynraTil, KOUTo

roteeHeTo. [lJo6aBeTe con, noanpasky U Macno cnep roteeHe. Mokpuiite npegnoynTarte. Pagbbpkarite No BEOHBX MO BPEME Ha 1 Cref, roTBEHE. $
Mo Bpeme Ha NpecTos. [ob6ageTe con, NoanpaBky U Macno cnep roteexe. NokpurBanTte No =
XpaHa Mopuusa | MowHocT | Bpeme | Bpeme | UHCTpykuumn BPEME Ha MPECTOR OT 3 MUHYTY. %
(MMH.) | Ha CobBeT: HapexxeTe npecHWTe 3eneHyyLy Ha napyeTa ¢ eaHaksa 2
npecTom ronemmuHa. Konkoto ca no-Mafiki napyerara, TofKosa Mo- =
(MuH.) 6bP30 LLE Ce CroTBST.
CnaHak 150 rp. B600W | 512-6%% 2-3 [o6asete 15 mn Bcurykn npecHn 3eneHyyLmn TpabBa fa ce roTBAT, KaTo Ce U3non3sa

(1 cyneHa nbxuua)
CTyfeHa Bofa.

MbHaTa MOLIHOCT Ha MUKPOBBLIHOBaTa dypHa (750 W).

Bpokoni | 300rp. | 600W | 10-11 | 2-3 | [o6asere 15 mn S (E,’nﬁfu"')e Eg:g';;a LB
(1 cyneHa mbxmua) ’ (k)
CTYREHE BOK8. 3 250 5-5% 3 n
POKOSN p. -5% pUroTBETE CTPBKYETA C PaBHOMEpHa
fpax 300 rp. 600 W 8-9 2-3 ﬁogyiBeeJ: ;S)Z/Iﬂua) 500rp. | 8%-9 ronemuHa. Nogpenete crebnara KoM LIEHTHPA.
@ CTyneHa Bofa. Bptokcencko | 250 p. | 6Y-7Y2 3 [o6asete 60-75 M (5-6 cyn. nbxiUy) Boda.
3eneH 606 300 rp. 600 W 10-11 2-3 [o6asete 15 mn sene
(1 cyneHa nbxuLa) Mopkosi 250 mp. 5-6 3 Hapexete MOPKOBITE Ha Nap4eTa ¢
cTydeHa Boaa. paBHOMEpHa ronemmHa.
CMeceHn 300 rp. 600 W 9-10 2-3 | do6asete 15 mn Kapdvon 250rp. | 5%-6 3 MpuroTeeTe CTObK4eETa € paBHOMEPHa
3eneHqyL (1 cynera Mxuua) 500rp. | 9%-10 ronemuHa. Hapexere roneminTe CTpbryeTa
(MopkoBu/ cTydeHa Boga. Ha NonoBuHKW. lNogpenete cTebnara KbM
rpax/ LieHTbpa.
LapesuLa) ThKBUYKN 250rp. | 4-4% 3 Hapexete TikeuKki1Te Ha pesenn. [lobasete
CMeceHm 300 rp. 600 W | 81%-9% 2-3 | Oo6asete 15 mn 30 M (2 cyn. MexiUy) BoRa wim Gy4Ka macno.
3efeHYyLN (1 cyneHa ﬂb)KI/ILI,a) [oTBETE, AOKATO Ef1Ba OMEKHaT.
(kviTancku CTyAeHa Bofa. Mamnapxann | 250rp. | 415 3 HapexeTe natnapkaHiTe Ha Manki peseH4eTa
cTvn) 11 nopbCeTe € 1 CyneHa TXLA IMMOHOB COK.
[Mpas nyk 250p. | 5-5% 3 HapexeTe npas nyka Ha febent peseHu.
660 125mp. | 1%-2 3 [TpuroTeeTe Lienn v Hapsi3aHu Ha PeseHn
250rp. | 34 r6u. He no6assiite Boga. MNopbeeTte ¢
TIMMOHOB COK. [lo6aBeTe Con v Minep Ha BKyC.
113Lenete npeayn cepsupae.
Jlyk 250 rp. 5-6 3 Hapexete nyka Ha pe3eHin nnu NonoBrHKM.
[o6asete 15 Mn (1 cyn. mbxuLia) Boaa.

23

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_BG.indd 23 @ 2013-09-16 0 6:42:20 ‘ ‘



BBbJITAPCKU

XpaHa Mopuus | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKLun
(MuH.) | npecTon
(MuH.)
YyLku 250rp. | 4%-5 3 HapexeTe YyLLK1Te Ha Marki pe3eHm.
Kaptodu 250 rp. 5-6 3 [MpeTerneTe 06eneHnTe KapTOH 1 M HAPEXETE
500rm. | 9-10 Ha NONOBUHKM VN HETBBPTUHKI C NOfoBHa
ronemuHa.
Pana 250rp. | 5-5% 3 HapexeTe panata Ha mManki kyb4eTa.

[oTBapcku yKasaTten 3a opu3 1 TeCTeHU nsgenus

/A3non3sarie ronsiMa Kyna oT OrHeynopHO CTBKIO C Kanak — Mo BpeMe
Ha rOTBEHe OPV3BLT HAPACTBA ABOIHO N0 0BeM. [OTBETE C Kanak.
Cren KaTo uaTeye BPEMETO 3a rOTBEHe, Pas3bbpKaiiTe Npeay BREMETo
3a MPECTOM, NOCONeTe 1 A06aBETE MOAMPABKY 11 MACHo.

3abenexka: 0pu3bT MOXE Aa He e NOeN UgnaTta BoAa Clef atu4are
Ha BPEMETO 3a rOTBEHe.

1A3nonaBaliTe ronsva kyna oT orHeynopHo CTBKN0. [lo6aseTe Bpsna
BOf1A, LLyNKa con 1 pa3bibpkaiite aobpe. [0TBETE 663 Kanak.
Pa36bpkeaiiTe OT BDEMe Ha BPEME M0 Bpeme Ha 1 CRef, roTBeHe.
IokpvBaliTe Mo BpeMe Ha MPECTOS U U3LIEAETE BHIMATENHO Cief

Opwus3:

Tecrenn uspenus:

ToBa.
XpaHa Mopumsa | MowHocT | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKumm
(MuH.) | npecton
(MuH.)

Bsn opua 250 rp. 750 W 17-18 5 [lobasete 500 mn CTyaeHa
(neko cBapeH) Bofa.
Kachsis opn3 250 rp. 750 W 22-23 5 [lobasete 500 mn CTyaeHa
(nexo cBapeH) BOAa.
Kachsis opn3 250 rp. 750 W 22-23 10 [obasete 600 mn cTyaeHa

Boza.
CMeceH opu3 250 rp. 750 W 18-19 5 [o6asete 500 mn cTyneHa
(opu3 + B opua) BOfA.
CMmeceHn cemera | 250 rp. 750 W 19-20 5 [lobasete 400 mn cTyneHa
(opu3 + xmTo) BOAA.
MakapoHeHu 250 rp. 750 W 11-12 5 [o6asete 1000 mMn
n3penus ropeLLia Bofa Boga.
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MPETOIMNAHE

Baluata MKpOBBLIHOBA (hypHa MPETONAA XpaHata 3a YacT OT BPeMeTo,
HEOOXOAVMO 3@ KOHBEHLIMOHANTHWTE MEYKN C HarpeBaTenHu Moy,
113non3BariTe HrBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa 3a NMpeTonnsHe B creagalliara
TabnmLa Kato ymbTBaHe. BpemeHarta B Tabnumuara ce 0THaCcAT 3a TeYHOCTY Mpu
CTaliHa Temnepartypa oT okono +18 no +20 °C, unm 3a 3aMmpa3seHa XxpaHa npu
Temrnepartypa okono +5 10 +7 °C.

MogpexaaHe 1 NokpuBaHe

V136sirBaiiTe aa NPeTonnsTe rofiemy nap4eTa, HarpumMep Meco — Te Ce CTPEMSIT KbM
MPETOMN/IAHE 1 3CHXBAT NPV LIEHTPaNHaTa UM HYacT Aa ce Harpee. MNpeTonnsgHeTo
Ha Masikii nap4eTa e no-ycretuHo.

HuBa Ha MoLLHOCT 1 pas6bpkBaHe

Hskon xpaHu moraT fa ce NpeTonnsT, Kato Ce M3Mon3sa MoLHOCT 750 W, gokato
Ipyru Tpsibea fia ce npetonndT, kato ce nanonasat 600 W, 450 W vamn gopum 300 W.
BwxTte Tabnuuute 3a ymbTBaHe. OBKKHOBEHO € NO-106pe fa ce MPETonns xpaHata,
KaTo Ce 13M0oN3Ba MO-HICKO HUBO Ha MOLLHOCT, aKo XpaHara € AenMKaTec, B ronemm
KOMM4eCTBa U CKIOHHA 12 Ce HarpsiBa MHOro 6bP30 (Kalima Hanpumep).
PazbbpkeariTe gobpe vam 0bpbLUaiiTe XpaHaTa no BpeMe Ha MPETOnsHE 3a no-
[06pu pesynTaty. [py Bb3MOXHOCT pa3bbpkeaiiTe OTHOBO MPeau CepaurpaHe.
OcobeHo BHVMaBalTe Npu NPETONAIAHE Ha TEHYHOCTU 1 6ebellky XpaHu. 3a aa
npenoTBpaTuTe GypHO KMNeHe Ha TEYHOCTV 1 Bb3MOXHI U3rapsiHis, pastbpKeanTe
npeau, No BpeMe Ha 1 cnep, npeTonnsHe. [pbxTe r1 B MAKPOBBLIIHOBATA (hypHa

Mo BpeMe Ha npecTos. [NpenopbyBame B TEHHOCTUTE Aa Ce MOCTaBsA MnacTMacosa
NbXVILA UV CTBKMeHa Mpbyka. /136sreaiiTe nperpsisaHe (a oTTam 1 pa3sansHe) Ha
XpaHara.

3a mpeano4mMTaHe e fja ce Hamanssa BPEMETO 3a roTBeHe 11 Aa ce 100aBs
[OMBHUTENHO BPEME 32 MPETOMNISHE, ako € HEOBXOAUMO.

BpemeHa 3a HarpsiBaHe u npecTom

[Mpv NpeTonnsHe Ha xpaHa 3a NPBB MbT € MONE3HO fa Ce 0Thenassa
113pa3x0aBaHOTO BpeMe 3a Obella cripaska.

BuHaru ce yBepsisaiiTe, 4e NpeTonsisHaTta XxpaHa ce Harpsisa pasHOMEPHO.
OcTaBsiTe xpaHaTa aa NpecTon KpaTko BpeMe Cef NpeTonnsHe, 3a fa ce
pasnpegeny Temneparypara paBHOMEPHO.

MpenopbYBaHOTO BPEME 3a MPECTO Cnep NPETONNSHE € 2-4 MUHYTI, OCBEH aKO HE
Cce npenopbYBa Apyro Bpeme B Tabnvuara.

OcobeHO BHUMaBaITE Mpu NPETOMNNSHE Ha TEYHOCTY U Bebellika xpaHa. BX. CbLLo
rnaeara ¢ Mepku no 6e30MacHOCT.
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MPETOMNAHE HA TEYHOCTI MpeTonnsiHe Ha TEYHOCTU N XpaHu
BuHarn octaBsinTe Bpeme 3a NpecTon oT Han-Manko 20 cekyHay cnep, V13nonaBsaiiTe HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHara B Tasu Tabnmiia Kato
n3KnoYBaHe Ha dypHaTa, 3a Aa MoXe [a ce U3paBHW Temneparypara. ynbTBaHe 3a NpeTonsHe.
Pa36prBal:lTe no BpeMe Ha NpeTonnsaHe, ako ce Hanara, n BUHATU Xpawa Mopuwsi | Mowoct | Bpeme | Bpeme Ha | HcTpykun
pa3bbpkBariTe cren npetonnsHe. 3a aa npeaoTepaTte GypHO KuneHe (MuH.) | npecroit
1 Bb3MOXHO 13rapsiHe, MOCTaBsNTe MbxXKMUa UM CThKIeHa Npbyka B (MuH.)
HaNWUTKMTE 1 pasbbpKBanTe NPeaw, No Bpeme Ha 1 Cef, MpeToryisHe. HanwTku 150mn | 7T50W | 1%6-2 1-2 HaneiiTe B kepaviniHa Yatla ?
(kacbe, Yaiu | (1 Yawa) 11 npeTonnsiiTe 6e3 Kanak. E'|
MPETOMNAHE HA BEBELLIK XPAHW BOZA) 250 w1 2.0 Mocrasete Manka (150 mn) >
BEBELLKW XPAHU: Vi3npasHeTe B Abi60Ka KepamuiHa YnHUS. (1 vawa) v rosiama (250 ) vl =
n _ Pas6 N | B LieHTbPA Ha BbPTALLATa s
OKPWINTE C MNAaCTMAaCcOB Karak. Pa3tbpkeanTe cnef BCSKO MpeTornsisHe! 06 N0CTaBK; PASGLPKAIIT
OcTaBeTe foa NpecTon B MPOSBLIPKEHNE Ha 2-3 MUHYTU Npean CepBripaHe. . BHMATENHO MPEaV W Cefl ToBa.
Pasbbpkanite 0THOBO 1 MPOBEPETE TeMHepaoTypaTa. [MpenopbyBaHn Cyna 250 . 750 W 331 23 HarleiiTe 8 Jbn60Ka Kepami-Ha
Temnepatypu 3a cepsripare: mexay 30-40 °C. (oxnagena) 450 . 47 4Hus. TTOKpWIATE C MNACTMACOB
BEBELLUKO MJIAKO: Hanernte MnskoTo B CTepuvampaHa CTbKieHa Kanak. Pagfbpkaiite ao6pe
6yTUnKa. MpeTonnsiite HenokpUTo. Hukora He npeTonnsiiTe GebeLLka Cnep mpeTornsiHe. PasbbpKatiTe
6yTINKa C BUBEPOH Ha Hest, Thit KaTo ByTUKaTa MOXeE Aa NPbCHE, aKo OTHOBO MPEAN CEPBIPaKe.
ce nperpee. PaaTpbCkaiite 4o6pe Mpeay BPeMeTo 3a MPEecTol 11 OTHOBO 3agyLeHo 3%0rp. | 600W | 56 2-3 MocTaBeTe 3aAyLLEHOTO B
npeay cepaupate! MposepsisaiiTe Temnepatypara Ha 6e6eLLKOTO MITSIKO (oxnaperio) ﬁ‘;ﬂga’;iﬁpﬂ?“g@i;z:g;””'
@ VN XpaHa, npegy ga ru ,u,oa,que Ha 6ebeTo. [NpenopbyBaHN TeMnepaTypu ! Kaak. PasGbpKsaiiTe oT
3a cepsupaHe: okono 37 °C. BPEME Ha BPEME M0 Bpeme Ha
NPeTonIAHeTO 1 OTHOBO Mpedn
SABEJIEXKKA: MPECTON ¥ CepBMpaHe.
Bebellkata xpaHa ce Hy>kiae 0cobeHO OT BHIMATENHA MPOoBepKa Npeavt Makaporer | 350 rp. 600w 4-5 3 locTaseTe MakapoHeHITe
cepBupaHe, 3a fa ce NpeaoTBPaTAT N3rapsaHus. n3pemma nanenia (Ha&?- cr;arem
~ CbC COC VN AN4eHo (rae) Bbpxy
13nonasarite HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa 3a NpeTonsHe B P — FUI0CKR KEpEMHa WH,
cnefpallarta Tabnuua Kato ynbTeaHe 3a NpeTorisHe. MokpuiiTe ¢ npuensay
(i)l/U'IM 32 MUKPOBBTHOBY
' hypHN. Pasbbpkarite npevt
CepBNpaHe.
MakapoHeHu | 350 rp. B0OW | 4%-5Y% 3 [NocTaBeTe MakapoHeHITe
13aenvs ¢ 13[enMst C NITbHKA (Hanp.
MTbHKA ¥ COC PABHONM, TOPTENNHIA) B
(oxnapern) [bn6oKa KepamnyHa YiHNS.
[TokpuiATe ¢ MnacTMacos
Kanak. Paz6bpksalite ot
BPEME Ha BPeme 0 Bpeme Ha
NPETOnNIAHETO 1 OTHOBO Mpedn
MPECTON 1 CepBIpaHe.
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XpaHa Mopuus | MowHocT | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuum XpaHa Mopuus | MowHocTt | Bpeme Bpeme Ha | HCTpyKLmMK
(MuH.) | npecToit npecroi
(MuH.) (MuH.)
[Maxketvparn | 300 rp. 600 W 5-6 3 Paspenete sctvieto ot 2-3 BebeLuko 100mn | 300W | 30-40 cex. 2-3 Pas6bpkaiiTe 1m pasknatete
acTvs 400 rp. 6151 OXNafieH! KOMMOHEHTa BbPXY MASKO 200 M 1 M. 10 [Lo6pe W HanelTe B
(oxnagern) KepaminiHa YnHVs. Mokpuiite 1 M CTepunmarpaHa CTbKeHa
C NpwnensaLy, unm 3a 10 cek 6ytunka. MocTaBeTe B LgHTbPa
E MVKPOBBAHOBI (DypHM. ' Ha BbpTALLATa Ce NocTaBka.
g Toom 300rp. | 600W | 11%- 4 MocTaseTe Cbg, NpeaHasHaseH foteere Ges Kanak. Pasknarere
2 3aMpaseHn 1212 33 MVKPOBB/HOBA (PypHa, CbC uo?pe V1 0CTABETE A4 MPECTON
"E ACTNSA 400 p 13-14 3ampaseHa xpara (-18 °C) Han-Masnko 3 MuHyT. Mpean
o ' Ha BbPTALLATA Ce NOCTaBKA. cepeupare pasknarete 40Gpe
MpoaynHeTe dumma 11 NPOBEPETE BHUMATENHO
MOKPWIATE C MpunensaLL, rim 1 Temneparypara.
33 MYKPOBBAHOBI (DypHM.
OcTaseTe Bpeme 3a MpeTomnsHe PASMPASSIBAHE
OKONO 4 MUAHYTH. MUKPOBBHUTE Ca MPEBBAXOEH HAMH 38 PadMpa3siBaHe Ha 3aMpaseHin XpaH.

MpeTonnsiHe Ha 6e6eLLKn XpaHu N MASIKO

l/l3non3eanTe H1BaTa Ha MOLLIHOCT 1 BpemMeHaTa B Tasu Tabnmua Kato
yrmbTBaHe 3a NPeTonssHe.

@ XpaHa Mopuumsa | MowHocT | Bpeme Bpeme Ha | MHCTpyKuvn
npecToit
(MuH.)
Bebeluku 190 rp. 600 W 30 cek. 2-3 113npasHeTe B mbnboka
XpaHu KepamuHa YuHIs. [oTBeTe
(3eneHuyLm C kanak. Pas6bpkaiiTe cneg
C Meco) BpemeTo 3a roteeHe. OcTaBeTe
na npectosT 2-3 MuHyTw. Mpey
cepBupaHe pasbbpkaiiTe Lobpe
11 NPOBEPETE BHIMATENHO
Temneparypara.
Bebeluka 190 rp. 600 W 20 Cex. 2-3 113npasHeTe B mbnboka
0BeceHa Kepamu4Ha YuHIs. [oTeete
Kawa ¢ kanak. PasbbpkaiiTe cneg
(oBecern BpemeTo 3a roteeHe. OcTaseTe
A0KN + na npectosT 2-3 MuHyTw. Mpeu
MIIAKO + cepBupaHe pasbbpkaiTe [oope
nnoaose) 11 NPOBEPETE BHUMATENHO
Temneparypara.
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MWKPOBBLIHUTE BHAMATENHO Pa3MpassBar 3ampaseHata XpaHa 3a KpaTbK Nepuog OT BPeEMe.
ToBa MOXe [ia € HyaEeCHO NPeaUMCTBO, aKo [J0VaT BHE3anHo HeoYaksaHu rocTy.

3ampaseHiTe nuneta TpsiGea [a ce PasMpassiT Hamb/HO Npeav roteexe. OTcTpatHeTe
BCAKAKBM METasTHI BOB3KY 11 13BAETE MMETO OT 0BBIBKATA, 3a 12 MOXE [13 Ce OTTeqe
TEYHOCTTA MNPV PasMpasaBaHe.

lNocTaBeTe 3aMpaseHara xpaHa Bbpxy Cbf 6e3 kanak. OBbpHeTe Ha NonoBYHaTa BpeEMe,
113TO4ETE BCSKaKBa TEYHOCT 11 OTCTPaHETE APE6ONNUTE BE3MOXHO Hail-6bp30.

MpoBepsiBaiiTe xpaHara OT BPeMe Ha BPEMe, 3a f1a Ce YBEPWTE, Ye He Ce 3aToma.

AKO 3ano4HaT [1a ce 3arpsaBar no-Masky 11 No-TbHKY HacTy OT 3aMpaseHaTa xpaHa, Te Morar
[ia Ce YBUST B MAKV NIEHTU aNyMUHEBO (hOAIMO MO BPEME Ha pasMpassaBaHe.

AKO BBHLUHATa NOBLPXHOCT Ha MUNETO 3aMoy4He Aa Ce 3aTons, CrpeTe Pa3MpasaBaHeTo 1 ro
ocTaseTe 3a 20 MUHYTV NMPeV NPOLbKaBaHe.

OcTaBsitTe pm6aTa, MeCOTO M NMNELLKITE XpaHW Aa NPecTosBar, 3a Aa 3aBbpLUn

pa3mpassiBaHeTo. BpemeTo Ha MpecToi [0 MbIHOTO pa3mMpassBaHe e PasniiHo B

38BYICYMOCT OT Pa3MPa3sBaHOTO KOMMYECTBO. BX. 3a cripaska Tabnuuara no-[ony.

CobBert: ThHKUTE NNAaCTOBE XpaHa ce pasMpassiaT no-go6pe 1 no-

MankuTe Kon4ecTsa U3NCKBaT No-Masko BpEME OT NO-roneMute.
MomHeTe TO31 CBbBET, A0KATO 3amMpa3aBarte 1 pa3mpassBare
XpaHn.

3a pa3mMpassBaHe Ha 3aMpaseHu XpaHu ¢ Temneparypa okono -18 fo -20 °C v3nonaeaiiTe

crefjgalLarta TabnmLa kato ynbTeaHe.
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LsnaTta sampaseHa xpaHa Tpsitea [a ce pasmpassiBa, Kato ce 13nonssa
HMBOTO Ha MOLLHOCT 3a paampassasaHe (180 W).

XpaHa Mopums | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpYKLum
(MuH.) | npecToil
(MuH.)
Meco

[oBexa Kaiima 500 . | 10-12 5-20 [NocTaBeTe MecoTo BbPXy Nocka

CBiHoKM mopXon | 250 rp 6-8 Kepam4Ha YuHus. MoKPUIATE MO-ThHKNTE
' KpawLa ¢ anymmHreso oo, O6bpHeTe
Cnef, NofoBiMHaTa T BPEMETO 3a
pa3mpassisaHe!
Mruum
[Mapyeta nne 500rp. | 12-14 15-40 | Hait-Hanpeg, nocTaseTe nopuynTe

26p.) C KoXara Haziony, a LienvTe nuneta
1000 p. | 25-28 C rbpAVTe Hafiony BbPXY M10CKa
KepammniHa YnHms. HOKpVIVITe MO-TbHKWTE
KpauLLia, Hanprumep Kpusla 1 Kpauta
€ anyMuHreBo onno. OBbpHeTe
Crief NooByHaTa OT BPEMETO 3a

Llenn nuneta

pasmpasssaHe!
Pu6a
PubHo chune 250m. | 6-7 5-20 [TocTaBete 3ampaseHata prba B cpefata
26p.) Ha nnocka kepammuyHa YnHus. Mogpenete
400rp. | 11-13 NO-TBHKWTE YacTu Mog no-aedenuTe.
(6p )' [oKpuiATE TECHUTE KpauLiia C anyMUHIEBO
' chonvo. O6bPHETE cnep MonosiHaTa ot
BPEMETO 3a Pa3mpassiaHe!
Mnopose
beskocTunkosu 250 rp. 6-7 5-10 Pasnpepaenete NnofoBeTe BbpXy MNOcKa,
nnoaose Kpbra CTbKNEHa YiHUS (C ronsiv
IMaveTsp).
Xns6
Xnebyeta 26p. | 1%-2 5-10 | Mogpenete xneb4eTara B KpbI um xnsb6a
(BCSIKO OKOMO 4. 6p. 3-4 XOPW30HTAHO BBPXY KyXHEHCKA XapTust
50p.) B CpefjaTa Ha BbpTslliaTa ce nocTaBka.
TosTome/ 2501p 45 OGbpHeTe Ce NoNoBUHATa OT BPEMETO
CaHIBIM ' 3a pasmMpasssae!
Hemcku xns6 500rp. | 8-10
(MLwernyeHo +
PBXeEHO BpaLLHO)
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TPUN

HarpesaTenHiTe enemeHTI Ha rpuna ce Hamnpa nop Taaxa Ha (hypHara. Te paboTsT, OKaTo
Bparara € 3aTBOpeHa 1 BbpTALLATa Ce N0CTaBKa ce BbpTY. BupTeHeTo Ha BbpTillaTa Ce nocTaska
MpaBI1 NEYEHETO Ha XpaHaTa no-PaBHOMEPHO. MOArpsIBAHETO Ha rpuna B NPOLKEHIE Ha 2-3
MUHYTV BOAM A0 NO-6BbP30 MeveHe Ha xpaHata.

loTBapCKM CbA0BE 3a NMEYeHe Ha rpun:

TpsibBa fa Ca OrHeynopHY 1 MorarT a BKMo4BaT MeTai. He uanonaeaiTe HIKakBiA M1acTMacoBu
rOTBAPCK/ Cb/10BE, Thil KaTO Te Morar Aa Ce CTOMAT.

MopxoasLum 3a neyeHe Ha rpun XpaHu:

[TBpXOnM, HafeHuLY, CTEKOBE, Xambyprepit, GEKOH U LLYHKa, THHK PYOHI MOPLIAN, CAHABIAYM 1
BCY4KY BUZOBE MPEMeyeHy uinm ¢ MITbHKI.

BaxHa 3abenexka:

ByHary koraTo ce 13non3Ba camo PeXxvIM 3a NeveHe Ha rpiin MPOBEpsiBaiiTe HarpesaTeNHuaT
E/1EMEHT MOJ] TaBaHa /12 € B XOPU30HTANHO NONOXEHNE, a He BbB BEPTUKANHO NOMIOKEHIE KbM
3aaHara cTeHa. [ToMHeTe, Ye xpaHarta TpstBa a Ce NOCTaBs BbPXy BIICOKATA CKapa, OCBEH ako He
Ce MpenopbYBa ipyra MHCTPYKLMS.

MAKPOBBJTHN + TP

To3u pexwm Ha roTBeHe KOMOHHYPA 3Tb4BaHaTa TOMAMHa, KOSITO MaBa OT rpuna, CbC CKOPOCTTa
Ha MIKPOBBHOBOTO roTBEHE. Toit paboTy CaMo [I0KaTO BpaTu4Kara e 3aTBOpeHa 11 BbpTsillara ce
rocTaBKa ce BbpTY. briarofiaperie Ha BbPTEHETO Ha BbpTALLATA Ce MOCTABKa XpaHaTa Ce neve
paBHOMepHO. Mpy To31 MOEN ca Ha PasnonoXeHie TPU KOMOHHIPaHI pexuMa:

600 W + rpun, 450 W + rpun v 300 W + rpun.

l0TBapCKM CbAOBE 32 FOTBEHE C MUKPOBBIHM + rpUn

/A3nonaBaiiTe roTBAPCKM Chi0BE, MPE3 KOWUTO MOraT f1a MPeMHaBaT MUKPOBBAHITE. [OTBapCKUTe
Cb/10Be TPsI6BA i Ca OrHeynopHY. He 13nonasaiiTe MeTaiHi roTBapCKiA ChaI0Be Mt KOMOUHYPa
pexvm. He 13Mon3BaliTe H1Kakey NnacTMacosi roTBapCKI Chjl0Be, Thil KaTo Te Morar fAa ce
CTONSIT.

MoaxoAsLm 3a roTBEHE C MUKPOBBITHIA + FPUN XpaHu:

MomxonsLLyTe 3a roTBEHe B KOMOMHIPAH PEXMM XPaHH BKIOYBAT BCHHKM BULOBE SCTYS, KOUTO

C& HY)X[IAsT OT MPETOMASHE U MeYeHe (Hamp. MeYeHi MaKapOHEHN 13aEMNS), KAKTO 1 XpaHu, KOUTO
1131ICKBAT KDaTKO BPEMe 3a FOTBEHE 3a 3Mi4aHe Ha FOpHIs Kpail Ha XpaHaTa. Toau pexiv Moxe
[la Ce 13Mon3Ba CbLLIO TaKa 11 3a rofiemMy NopLIMM XpaHa, KOUTO NEYENsIT OT MpeneyeHa v Xpynkasa
KopyiLia (Hamp. MnAeLLKY NOpLN, KaTo v 06pbLLIaTe Mo BpeMe Ha roTeeHe). Bx. Tabnuuara 3a
MeyeHe Ha rpyn 3a Moeeve NoapobHoCTY.

BaxHa 3abenexka:

BuHary koraTo ce 113non3sa KoMBIHIPaH PEeXIM (MAKPOBBHN + Mpi) NpoBepsBaiiTe fanu
HArpEBATENHIAT EEMEHT MOZ TaBaHa € B XOPU3OHTAIHO MONIOKEHIE, & HE BbB BEPTUKAHO
roNoXeHve KbM 3aiHaTa CTeHa. XpaHata TpsbBa fia ce NocTaBs Bbpxy BICOKaTa Ckapa, 0CBEH ako
He Ce MpenopbYBa fipyra MHCTPYKLVS. VHade TpsitBa fa ce NoCcTaBs Hanpaso BbpXy BbpTsLLATA Ce
rocTaska. BX. 3a cripasKka MHCTPYKLUTE B CliedgaLliaTa Tabnnua. XpaHaTa Tpsibea fia ce 0bpbiLa,
aKo Tpsiea fia Ce Meve OT BeTe CTPpaHi.
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PbkoBoacTBO 3a rpun

Moarpelite HarpesaTtens ¢ MyHKUMATA 3a rpu B MPOAbIKEHNE Ha 2-3
MUHYTW, Npeaun fa neyete xpaHa Ha rpun.

l/I3non3eainTe H1MBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpeMeHaTa B Tasu Tabnvua kato
ynbTBaHe 3a neyeHe Ha rpun.

1I3nonaeanTe KyxHEHCKIM pPbKaByLW KOraTo nssaxkjare xpaHara.

s
5 MpsicHa Mopums Bpeme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa - | 2" cTpaHa
o XpaHa NpefBapUTENHO | rOTBEHE Bpeme - Bpeme
< 3aTonnsiHe (MuH.) (MuH.)
5 (MuH.)
9 peneyenn 4 6p. 3 Camo rpun 6-7 5-6

ity (4x25mp)

WHeTpyKumm
MocTaseTe umiikuTe eiHa 10 Apyra BbpXy ckapara.
Xnebuera (Beve | 2-4 6posi ‘ 3 Camo rpun 3-4 2-3
rieser) WHCTpyKummn

Mocraserte xnebu4eTata Hait-Hanpex ¢ fAonHaTa CTpaHa Harope B KPbr Hanpaso BbpXY
cKapara.

@ [omat Ha
rpun

250 p. 3
(26p)

300 W + rpun 512-6%

WHeTpyKummn

Hape)KeTe [JoMaTuTe Ha NONOBUHKI.

CoxXeTe con, unep 1 Maiko c1peHe oTrope. MofpeeTe B KObr BbPXY NIOCKA YAHYA
OT OrHEyNOPHO CTBKNO. M0CTABETE ACTETO BLPXY CKApaTa.

TocToe cTn
"Xagait"

26p. 3 300 W + rpun 79
(300,

WHeTpyKuymm

lpeneyeTe Halt-Hanpex dunnitkuTe xnsb. NocTaseTe MUANIAKITE (C LyHKa, aHaHaC,
KalLKaBa) eaHa A0 Apyra Bbpxy ckapara. OcTaseTe fa npectov 2-3 MuHyTY crien
roTBeHe.

E
KpunLa
(oxnapern)

400-500 rp. 3
(66p)

300 W + rpun 12-14 11-13

WHCTpyKummn

MogroTeeTe OXNafeHIn napyeTata nue KaTo Kounua 1 GyT4eTa ¢ 1o U NOAMPaBKi,
locTaseTe M B KPBI Ha CkaparTa C KOCTUTE KbM cpefiaTa.
OcTageTe f1a NPecTosT 2-3 MAHYTY CNef NEYEHETO Ha rpun.
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MpscHa Mopuws Bpeme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa - | 2" cTpaHa
XpaHa NpeABapUTENHO | FOTBEHE Bpeme - Bpeme
3aronnsHe (MuH.) (MuH.)
(MuH.)
[eveHn 500 rp. 3 450 W + rpun 10-12
Kaprody UHCTpYKUUM
HapexeTe KapTodTe Ha NONOBMHY 1 T HAPEETE B KPBI BbPXY CKapara ¢
OTpsi3aHaTa CTpaHa Harope KbM rpuna. Hamaxete oTpsidaHara CTpaHa CbC 3eXTUH 1
rognpasky. OcTaseTe fia NPECToN 3 MYHYTU CEf MeYeHeTo.
3ampasexi 400 rp. \ 600 W + rpun 16-18
MaKapOHeHu "
13aenst: HCTRYKUN
[NocTaBeTe 3ampaseHuTe MakapoHeHy U3aenus
! (-18 °C), HanpuMep NadaHst ik TOPTENMHN B MOAXOAALL Chf] OT OTHEYMOPHO CTHKIIO 1
IO CIOXETE Ha CKapara.
3ampaseH 400 rp. ‘ ‘ 450 W + rpun ‘ 20-22

pubeH orpeTeH

WHcTpyKuum

[NocTaBeTe 3aMpa3eHust pubeH orpeTeH (-18 °C) B nomxoasiila HiHUs OT OrHeYnopHO
CTBKIIO 11 1 TO CIOKETE Ha cKapaTa.

3ampaseHa 250 rp. 300 W + rpun 10-12
nua 86p.)
' WHcTpyKuum
[ocTasete 3ampaseHuTe napyeTa nuLa (-18 °C) B Kpbr BbPXY CKapaTa.
3ampaseHa 200-250 rp. 300 W + rpun 4-6
TopTa (1-26p.)
WHeTpyKumm

MocTaseTe 3ampaseruTe napyeta Lwpyaen
(-18 °C) eaHo o Apyro Ha ckapara. Cnef pasvpassiBaHe OCTaBETE Aa NpecTon 5
MIHYTH.

28
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CIMEUNATTHV CBBETW

TOMEHE HA MACNO

MocTasete 50 rp. Macno B Manka Ababoka CTbKeHa YHs. [OKpuiiTe C NNacTMacoB Kanak.
HarpsigaiiTe B mpombmxerie Ha 30-40 cekyHay, kato uanonasarte 750 W, aokato Macnoto ce
cTonm.

TOMEHE HA LLIOKONIAL
MocTasete 100 rp. WoKonaf B Manka AbnGoka CTbKAEHA HHHS.

HarpsisaiiTe B npoabmxeHme Ha 3-5 MuHyTY, KaTo mu3nonasate 450 W, A0KATO LIOKONAIbT Ce CTOMN.

Pa3bbpkaiiTe BeAHLX UM [48a MbTV N0 BPEMe Ha TOMeHeTo. V3nonasaiiTe KyXHEHCKN pbKasuLy,
Koraro ussaxjare!

TOMEHE HA KPUCTAJIU3NPAN MHENEH MEL
MMocTagete 20 I KpUCTAMM3Mpan N4YeneH Mef B Maska Abnboka CTbKNeHa YiHIS.
Harpsisaiite B npogbmxerme Ha 20-30 cekyHau, kato 13nonasare 300 W, [OKaTO MEALT Ce CTOMM.

TOMEHE HA XXENATUH

IonoxeTe cyxu xenatHosu fncta (10 rp.) B IPOALMKEHIE Ha 5 MUHYTY B CTyAgHa BOAA.
locTaBeTe U3TOHEHNS XenaTuH B Manka kyna OT OrHeynopHO CTBKIIO.

Harpeiite B npobmkerie Ha 1 MuHyTa, kato uanonagare 300 W.

Pas6bpkaiiTe Cnef CTonsBsaHe.

MPUTOTBAHE HA MMA3YPU / CHEXXH KPEMOBE (3A KEWKOBE 1 MACTH)
CwmeceTe pastopumara rnaaypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap v 250 Mn CTyaeHa Bofda.

[0TBETE HEMOKPVTO B Kyra OT OrHeyMopHO CTbKNO 3a 3Y2 10 4% MuHyTv npn 750 W, fokato
rflasypara cTaHe npo3payHa. Pa3bbpkaiiTe 18a MbTU MO BPEME HA FOTBEHE.

NPUrOTBAHE HA KOH®UTIOP

MocTasete 600 rp. NNOAOBE (HaMp. CMeCeHN 6E3KOCTUNKOBY) B NOAXOASALLA NO FONEMIHA CTBKIIEHa
orHeynopHa Kyna ¢ kanax. [lo6asete 300 rp. 3axap 3a kOHCepBHpaHe 1 pasdbpKaliTe ao6pe.
[oTBETE NOKPUTY B NPOABKEHNE Ha 10-12 MuHYTY, KaTo 13nonaeare 750 W.

PasbpkaiiTe HAKONKO MbTYW MO BPEME Ha roTBEHe. V3npasHeTe Hanpaso B 6ypKaH4eTa 3a CNagko ¢
BIHTOBY Kanadky. OCTaBeTe Aa MPECTONT C Karak B MPOTbMKEHIE Ha 5 MUHYTU.

[OTBEHE HA NyAUHI

CMeceTe NyavHr Ha Mpax cbe 3axap v Masko (500 M), kaTo cnassaTe ykasausTa Ha
npov3BoANTENS, 11 pasbbpKaiiTe Ao6pe. /13nonagaiite noaxoasLLa Mo pasMep Kyna oT OrHeynopHoO
CTBKNO C Kanak. [0TBETe C Kanak B NPpogbkeHue Ha 672 [0 7V2 MuryTv mpn 750 W.

Paz6bpraiiTe HAKOMKO MbTi A06PE N0 BEME Ha FOTBEHE.

NEYEHE HA BALIEMOBW NOAMNPABKIU

PaanpocTpete 30 rp. HapsiaH Gazemit BbpXy CPEHa Mo roneminHa kepaminiHa YuHus.
Pas6bpkaiiTe HAKONKO MbTI NO BPEME Ha MEYEHETO B NPORbMKEHIE Ha 3Y2 10 472 MAHYTY, KaTo
n3nonasare 600 W.

OcTaBeTe Aa MPECTOST B MPOALKEHIE Ha 2-3 MUHYTV BbB (ypHaTa. V13nonasaiiTe KyXHeHCKu
PBKaBUILY, KOraTo V3saxpaare!
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KAK AA NMOCTBIMUTE, AKO CE CbMHABATE UJTU
MMATE NMPOBJIEM

AKO 1MaTe HSKOW OT N36poeHUTe No-aosy Npobnemu, onuTanTe aaaeHnTe
peLleHus.

ToBa e HopMarsHo.

e KoOHOeH3 BbB BbTPELIHOCTTA Ha dhypHaTa.

e Bb3aylleH MOTOK OKOJO BpaTudkaTta 1 BbHLLUHWSA KOPyC.

e OTpa>KeHVe Ha CBET/IMHATA OKOMO BpaTuyKaTta 1 BbHLUHWS KOPMYC.

* I3nm3alla napa OT OKOMIO BpaTudKaTa Unv BEHTUNAUVOHHUTE OTBOPU.

dypHaTa He ce nycka Korato HatucHeTe 6yToHa ().
® HarbiHo N1 e 3aTBOpeHa BpaTuykara?

XpaHaTa n3o6Lo He e croTBeHa.

e [lpaBuIHO NN CTe HACTPOWIN Tarimepa U/nnn HatucHanm GyToHa (P)?

e 3aTBOpeHa N1 e BpaTnykata?

* He cTe N1 NPeTOBapUN enexkTpryeckara Bepura 1 cTe U3ropunm
npeanasuTens, Uy cTe NPUHyAUIM NpeKkbeBaYa fa N3Koym?

XpaHara e unu npene4veHa, unu HegoneyeHa.

e [lpaBuHO N1 e 3afaneHa NPOLbIMKUTENIHOCTTA Ha FOTBEHE 3a BUaA
xpaHa?

e [IpaBuiHO N € N3bpaHo HNBOTO HA MOLLIHOCT?

BbB BbTpeluHOCTTa Ha (hypHaTa ce nosiBABaT UCKPU 1 NyKaHe

(o6pa3syBaHe Ha fbra).

° Ha cTe M M3Mon3Bam YMHUS C MeTaNHN KaHTOBE?

® He cTe M ocTaBWUM BANMLA UAM APYTY METaSTH NPUEOpU BB
BBbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa?

e Bnn30 N1 e anyMUHNEBOTO (HOMO A0 BLTPELUHUTE CTEHN?

OcBeTneHueTo Ha dhypHaTa He paboTu.

* He TpsibBa ga CMeHsATe camu KpyLlkaTa Ha diypHaTa OT CbobpakeHns
3a 6e30macHOCT. CBbPXXETE CE C Han-ONM3KMS LIEHTbP 3a 0OCy>XBaHe
Ha KIMeHTM Ha Samsung, 3a Aa nnaHypare cMsiHaTa oT KeasmuumpaH
TEXHUK.
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BBbJITAPCKU

dypHaTa NpuyMHABa CMYLLEHUS HAa paguoanapari un Tenesnsopu.

* Moxe fa ce HabnoOaBaT ek CMYLLIEHVIS Ha TENeBn30opy 1in
paavoanapatyi, Korato dypHaTa paéotu. Toa e HopManHo. 3a fa
peLunTe ToaW NMPOoGeM, MOHTUPaNTe dypHaTa faney oT Tenesrnsopu,
paavoanapaTtvi  aHTeHW.

® AKO Ce OTKpMe CMYLLIgHME OT MMKPOMpOoLIecopa Ha dypHaTa, AucrnneaT
MOXe [ia ce Hynvpa. 3a [a paspeLunTe To3u Npob/eM, N3KHeTe
LL{ericena oT KOHTaKTa 1 OTHOBO O BK/THOYETE. HacTpoiiTe YacoBHYIKa.

Mpu nbpBoOHaYanHa paboTa MOXe Aa uma nyLuek n nowia Mmpmsma.
® ToBa e BPeMeHHO CbCTOAHNE, MPUHMHEHO OT 3arpsaBaHeTo Ha HOBUTE
KOMMOHEHTW. [yLLIeKbT U MypraMara Le 134esHar HarmbHO cnef 10
MUHYTK paboTa.
3a fa oTCTpaHnTe MypusmMara no-6bup30, MycHeTe MUKPOBBIHOBATA
dypHa ¢ nocTaBeH JIMMOHOB COK.

AKO ropHUTE yKa3aH1si He BK nomMarat B peLlaBaHeTo Ha npobrnema, ce
OOBPHETE KbM BaLLMSt MECTEH LIEHTBHP 3a OOCy>XBaHe Ha KIIMEHTN Ha
SAMSUNG.

MNoco4yeTe cnepgHaTa MHoOpMaLWs:

° Homep Ha Moaen n cepueH HoMep, OBVMKHOBEHO O3HAYeHM Ha Mbpba
Ha pypHaTa

e [laHHK 3a rapaHumaTa

e ScHO onmncaHve Ha npobnema

Cnep ToBa ce 0ObPHETE KbM BaLLMA MECTEH ANTbP UM CEPBU3a Ha
SAMSUNG.
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TEXHUYECKU CMNELUNPUKALUN

SAMSUNG ce cTpemmn aa nogobpsisa naaennsita Cu HempeKbeHaTo.
3aTtoBa 1 KOHCTRYKTVBHUTE crieumdvKaLmm, 1 Te3n MHCTPYKLMN 3a
noTpebuTens Noanexar Ha NpoMsHa 6e3 Npeay3BecTe.

Mopen GE73A
3axpaHBalLo HanpeXeHne 230V ~ 50 Hz
KoHcymauus Ha en. eHeprus

MuKpOBBAHN 1150 W

[pun 1100 W

Kom6uHmpaH pexxkum 2250 W

MNaxopHa MoLHoCT

100 W / 750 W (IEC-705)

Pa6oTHa 4yecToTa

2450 MHz

MarHeTpoH

OM75S(31)

MeTop Ha oxnaxpaaHe

,D'BI/IFaTeJ'I Ha oxnavxkgalns BeHTUNaTop

Pa3mepn (L x B x [)
[abaputHK
KyxvHa Ha dypHaTa

489 x 275 x 367 MM
330 x 211 x 309 mm

O6em 20 nuTpa
Terno
HetHo Mpwbn. 12,5kr
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BblMPOCK NN KOMEHTAPU

CTPAHA OBA[ETE CE W HU MOCETETE OHJIAMH HA
BOSNIA 051 133 1999 WWW.Samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WwWw.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANA | 08008 SAMSUNG (08008 726 7564 oW SBMSUNG.COMD
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG (080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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\ikrovalna pecnica

Upute za koristenje i vodic za kuhanje

ajte na umu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu
opisa rada uredaja, praviinog postavljanja ili izvodenja uobicajenog
li odrzavanja.

100 %
Recycled Paper

upute tiskane na 100 % recikliranom papiru.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 1 @

GE73A

zamislite mogucnosti

Zahvaljujemo na kupniji ovog proizvoda tvrtke
Samsung. Kako bi vam bila dostupna potpunija
usluga, registrirajte svoj proizvod na adresi

WWW.samsung.com/register

I
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HRVATSKI

UPOTREBA OVE KNJIZICE S UPUTAMA

Upravo ste kupili mikrovalnu pe¢nicu tvrtke SAMSUNG. Upute za koristenje
sadrze korisne informacije o kuhanju u vasoj mikrovalnoj pecnici:

e Mijere opreza

e Prikladni pribor i posude za kuhanje
e Korisni savjeti za kuhanje

e Savjeti za kuhanje

OBJASNJENJA SIMBOLA | IKONA

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati teSke ozljede
UPOZORENJE ili smrtni sluéaj.
A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati blaze ozljede
ili materijalnu Stetu.

OPREZ

Upozorenje; opasnost od - . “
A pofar & Upozorenje; vruca povrsina
A Upozorenje, elektri¢na struja A %r;?;ci]:me; eksplozivan
N NE pokusavaite. ] NE dirajte.
@ NE rastavljajte. 1zri¢ito slijedite upute.
lzvadite utikag iz uticnice u @ Provjerite je li uredaj uzemlien

> zidu. kako biste sprijecili strujni udar.

Pozovite servisni centar za 77
——y Napomena
Vazno

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 2

®

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA
BUDUCU UPOTREBU.

Uviiek se morate pridrzavati sliedeCih mjera opreza.
Prije koriStenja pecnice osigurajte
pridrzavanje uputa u nastavku.

j A UPOZORENJE
(samo funkcija mikrovalova)

N UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna
brtva osteceni, ne ukljuCujte pecnicu dok je
ne popravi ovlastena osoba.

N UPOZORENUJE: Za sve osobe, osim
ovlastenih, opasno je izvoditi bilo kakve
usluge ili popravke koji obuhvacaju
uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od
izlaganja mikrovalnoj energiji.

N UPOZORENUJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati.

(=« Uredaj je namijenjen koristenju samo u
kucanstvu.
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UPOZORENJE: Djeci bez nadzora

dopustite koriStenje mikrovalne pecnice
samo ako su im dane odgovarajuce upute
tako da djeca pecnicu mogu koristiti na
siguran nacin, uz razumijevanje opasnosti
od nepravilne upotrebe.

Mikrovalna pecnica namijenjena je

zagrijavanju hrane i pi¢a. Susenje hrane ili
odjecCe te zagrijavanje jastucica za grijanje,
papuca, spuzvi, viazne tkanine i slicnih
materijala moze uzrokovati ozljede ili pozar.

UPOZORENJE: Uredaj smiju koristiti

djeca s navrsenih 8 i viSe godina, osobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti te osobe koje nemaju znanje |
iskustvo, ali samo pod nadzorom te ako su
upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti.

Ako primijetite dim, iskljucite uredaj ili

iskljuCite kabel za napajanje i ostavite vrata
zatvorenim kako biste ugusili plamen.

UPOZORENJE: Zagrijavanije pica

u mikrovalnoj pecnici moze izazvati
zakasnjelo Kljucanje i stoga s posudom
treba pazljivo rukovati.

IMSLIVAHH

UPOZORENJE: Sadrzaj bocica za
hranjenje i staklenki s djeGjom hranom ®
mora se promijesati ili protresti, a
temperatura provjeriti prije konzumacije
kako bi se izbjegle opekline.

N Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne

smiju se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer
' mogu eksplodirati Cak i nakon zagrijavanja
u mikrovalnoj pecnici.

Pecénica se mora redovito Cistiti, a ostaci
hrane ukloniti.

® Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
CiS¢enje i odrzavanje ne smiju izvoditi '
djeca, osim ako su starija od 8 godina i
nadziru ih odrasle osobe.

@] Koristite samo posude koje je prikladno za
koriStenje u mikrovalnim pecnicama.

) Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili
papirnatim posudama pripazite na pecnicu
zbog mogucnosti zapaljenja.
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Ako se pecnica ne odrzava Cistom, Ova se pecnica mora postaviti u
moze doci do propadanja povrsine Sto odgovaraju¢em smijeru i na visini koja
moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja omogucava jednostavan pristup njenoj
proizvoda te dovesti do potencijalno unutrasnjosti i povrSini za upravijanje

2 opasne situacije. pecnicom.

'g N Uredaj nije namijenjen koristenju u Prije prvog koriStenja pecnice u nju treba

T cestovnim vozilima, kamp kucicama i staviti vodu i zatim je ostaviti da radi 10
sli¢nim vozilima. minuta.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuéujuci | Ako uredaj proizvodi Cudan zvuk, miris po
djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih ili paljevini ili dim, odmah iskopcajte kabel
mentalnih sposobnosti niti osobe koje napajanja i obratite se najblizem servisnom
nemajukpotrebng zn(ejmje | iskustvo, centru.
osim ako su pod nadzorom i upucene - 4 i+

@ u rukovanje uredajem od strane osobe g/llilgﬁvz?(ljnnae%g[%;:icoaemora s postavitiu ®
odgovorne za njihovu sigurnost. | : T :
. . : — N Mikrovalna pecnica namijenjena je

Diecu valja nadgledati kako se ne bi igrala koristenju na pultu ili polici, ne postavijajte
uredajem. je u ormaric.

Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba A UPOZORENJE
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se M (Samo funkcija mikrovalova) - dodatno
iZbjegla opasnost. UPOZORENJE: Prilikom koriétenja uredaja

N UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne u kombiniranom nacinu djeca uredaj smiju
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama Koristiti samo uz nadzor odrasle osobe zbog
jer mogu eksplodirati; visokih temperatura koje nastaju.

N Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.
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Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc.
Izbjegavajte dodirivanje grijaa unutar
pecnice.

N UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu
postati vruci za vrijeme koristenja. Pecnica
treba biti izvan dosega male djece.

N Ne koristite jaka abrazivna sredstva za
Ciscenje ili ostre metalne predmete za
CiSCenje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje
stakla.

N Ne smije se Cistiti parom.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti
moze tijekom rada uredaja biti visoka.

N UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj
iskljuCen prije zamjene lampe kako biste
izbjegli mogucnost strujnog udara.

Vrata i druge vanjske povrSine mogu tijegkom
rada uredaja biti vruce.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi
tiiekom koristenja postaju vruci.
Izbjegavajte dodirivanje grijacin elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala
zadrzavati u blizini uredaja, osim pod
neprekidnim nadzorom.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

N Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim
satom ili odvojenim sustavom za daljinsko
upravijanje.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih

8 i viSe godina, osobe smanjenih fiziCkih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te osobe
koje nemaju znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje
uredajem na siguran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Djeci se ne smije povjeravati
CiSCenje ili odrzavanije uredaja bez nadzora.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 5

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme.
Definicija grupe 2 koja sadrzi svu ISM opremu u
kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/
ili koristi u obliku elektromagnetskog zraCenja za
obradu materijala, opremu za elektroerozijsku
opremu te opremu za strujno zavarivanje.
Oprema B klase je oprema prikladna za koristenje
u kucanstvima i ustanovama koje su izravno
povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom
Koja napaja zgrade koje koriste mali korisnici.
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HRVATSKI

POSTAVLJANJE MIKROVALNE PECNICE

Pecnicu postavite na ravnu povrSinu 85 cm

iznad poda. PovrSina mora biti dovoljno Cvrsta

kako bi podnijela tezinu pecnice.

1.Prilikom postavljanja pecnici
osigurajte primjerenu ventilaciju
tako da ostavite barem 10 cm
prostora iza nje i sa strana te
20 cm prostora iznad nje.

2.Izvadite svu ambalazu iz pecnice.

3.Postavite obru¢ okretnog mehanizma
i tanjur. Provijerite okrece li se tanjur
slobodno. (Samo model s tanjurom)

4.Mikrovalna pecnica mora se postaviti u
blizini zidne utiCnice.

@ Ako je utikaC oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se

-
poda Yy bocne strane

izbjegla opasnost. Zbog osobne sigurnosti |

kabel ukljuCite u uzemljenu utiCnicu s
izmjenicnom strujom.

Ne postavljajte mikrovalnu pecnicu na topla
i vlazna mjesta kao Sto je klasiCha pecnica
ili radijator. Specifikacije za napajanje

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 6

mikrovalne pecnice moraju se postovati,

a produzni kabeli moraju zadovoljavati iste
standarde kao kabel za napajanje koji se
isporucuje s pecnicom. Prije prvog koriStenja
mikrovalne pecnice obriSite unutrasnjost i
zastitnu brtvu na vratima.

CISCENJE MIKROVALNE PECNICE

. Navedeni dijelovi mikrovalne pecnice trebaju

se redovito Cistiti kako bi se sprijeCilo
nakupljanje masnoca i ostataka hrane:
e unutarnje i vanjske povrsine
¢ vrata i brtve na vratima
e Tanjur i obruCi okretnog mehanizma
(Samo model s tanjurom)

= OBAVEZNO provijerite jesu li brtve na
vratima Ciste i zatvaraju li se vrata pravilno.

@ Ako se pecnica ne odrzava Cistom,
moze doci do propadanja povrSine Sto
moze Nepovolino utjecati na vijek trajanja
proizvoda te dovesti do potencijalno
opasne situacije.

1.Vanjske povrSine Cistite mekanom krpicom
| toplom vodom sa sapunom. Isperite i
osusite.
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2.UKlonite sve mrlje i prolivene tekucine grijaC moze okrenuti)
na unutrasnjim povrsinama krpicom i POHRANJIVANJE | POPRAVAK
sapunom. Isperite i osusite. MIKROVALNE PECNICE

3.Kako biste otpustili stvrdnute ostatke hrane | Prilikom pohranjivanja i servisiranja

i.Uk|Oﬂi|i mirise, stavite élalic.u razrjjedenog mikrovalne pecnice potrebno je poduzeti
limunovog soka u pecnicu i zagrijte deset | nekoliko jednostavnih mjera opreza.

IMSLIVAHH

minuta na maksimalnoj snazi. Pecénicu nemoijte Kkoristiti ako su osteéena
4.Tanjur koji se moze prati u perilici posuda | vrata ili brtve vrata ili:
perite kad god je to potrebno. ¢ ako su Sarke razbijene
NE prolijevajte vodu na otvore za * ako su brtve dotrajale
ventilaciju. NIKAD ne Koristite abrazivna ¢ ako je kuciste izobliCeno ili udubljeno
sredstva ili kemijska otapala. Osobito Popravke bi trebali vriti samo kvalificirani
) pazljivo Cistite brtve na vratima kako biste serviseri @

bili sigurni da se: @ NIKADA ne vadite vanjsko kucite iz

* mrvice ne nakupljaju iy pecnice. Ako je pecnica ostecena i

* vrata mogu pravilno zatvoriti potrebno joj je servisiranje ili niste sigumni je
Unutrasnjost mikrovalne pecnice Cistite li ispravna:

neposredno nakon svakevupotrebe ) e Iskop&aite je iz zidne utiénice

blagom otopinom deterdzenta, no prije ' Obratite se u najblizi servis

CiScenja ostavite da se mikrovalna pecnica | NP : iy

, S Ako pecnicu zelite priviemeno pohraniti,
ohladi kako bists izbjegli ozljede. odabperite suho mje%to bez pragine.

Kad Cistite gornju stranu 7 Razlog: Prasina i vlaga mogu negativno

unutrasnjosti pecnice, bit e vam utjecati na radne dijelove pecnice.
lakSe ako grijaC okrenete prema —

dolje za 45 °. (Samo model na kojem se
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Ova mikrovalna pecnica nije namijenjena

za komercijalnu upotrebu.

Iz sigurnosnih razloga nemojte sami
mijenjati zarulju. Obratite se najblizem

HRVATSKI

kvalificirani inzenjer.

A UPOZORENJE LAAb LR

Preinake i popravke na uredaju smije provoditi samo
kvalificirano osoblje.

v

ovlastenom centru za korisnike tvrtke
Samsung kako bi zarulju zamijenio

v

v

v

Ne dodirujte utika¢ vlaznim rukama.

V@

AN

AN
AN
AU

Ne iskljucujte uredaj iskljucivanjem utikaca za vrijeme
rada.

%)

U uredaj nemojte stavljati prste niti u njega umetati v
strane tvari. Ako je u uredaj prodrla bilo kakva strana

tvar, poput vode, iskop&ajte priklju¢ak napajanja iz
utiCnice i obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<

Nemojte pretjerano pritiskati uredaj niti ga izlagati
udarcima.

Pecnicu nemojte smijestati na lomljive predmete, kao
Sto su umivaonici ili stakleni predmeti.

@ Nemojte zagrijavati tekucine ili hranu u zatvorenim
posudama namijenjenima za koristenje u mikrovalnoj
pecnici.

Za CiSc¢enje uredaja nemojte koristiti benzen, otapalo,
alkohol niti uredaje za ¢iS¢enje pomocu pare ili pod
visokom tlakom.

& Zbog svoje sigurnosti ne koristite uredaje za CisCenje

vodom pod tlakom ili parom.

Napon, frekvencija i struja napajanja moraju biti
jednaki onima koji su navedeni u specifikacijama
proizvoda.

Nemojte postavljati uredaj u blizini izvora topline ili
zapaljivih materijala, na vlazno, masno ili prasnjavo
mjesto, na mjesto izlozeno izravhom suncevom
zraCenju ili vodi, na mjesto gdje postoji moguénost
curenja plina niti na neravnu podlogu.

v

v

<

v
v
v

v
v
v

NN RN NN
NN RN NN
<
<

Cvrsto ukljugite utika& u utiénicu u zidu. Nemojte
koristiti viSestruke uticnice, produzne kabele niti
elektricne pretvarace.

Kabel napajanja nemojte viesati o metalne predmete; v
umetnite ga izmedu predmeta ili iza pecnice.

<
<

Ovaj se uredaj mora uzemljiti na pravilan nacin i u
skladu s lokalnim i drzavnim propisima.

B

v

<
<

Redovito s utikaCa i kontaktnih ploha pomocu suhe
krpice uklanjajte sve strane tvari kao Sto su prasina
ili voda.

3

v

ANIERN
<
<

Wy b 0 VBV

Ne koristite oSteceni utikag, kabel za napajanje ili v
rasklimane uti¢nice. U slu¢aju ostecivanja prikljucka

ili kabela za napajanje obratite se najblizem

servisnom centru.

<
<
<

Nemojte povladiti ili pretjerano svijati kabel napajanja
niti na njega stavljati teSke predmete.

v

v

Pecnicu nemojte izravno prskati niti polijevati vodom. v

U slu¢aju curenja plina (npr. propana, ukaplienog
plina) odmah provijetrite prostor bez dodirivanja
utikaca.

£3

v

<

AN

Na pecnicu, u pecnicu ili na vrata pe¢nice nemojte v
stavljati nikakve predmete.

AN
<

v

Povrsinu pecnice nemoijte prskati halapljivim tvarima, v
kao Sto je insekticid.
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@ U pecnicu nemojte stavljati zapaljive materijale.
Budite narocito pazljivi prilikom zagrijavanja jela ili
pica koja sadrze alkohol jer alkoholne pare mogu
doci u kontakt s vruéim dijelovima pecnice.

@ Kabel ili utika¢ za napajanje nemojte uranjati u vodu i
drzite ih podalje od zagrijanih povrSina.

v

v

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu
podalje od vrata pecnice kako ne bi udarila u njih ili
priklijestila prste pri zatvaranju.

UPOZORENUJE: Zagrijavanje pica u mikrovalnoj
pecnici moze izazvati zakasnjelo eruptivno kljucanje i
stoga s posudom treba paZljivo rukovati. Kako biste
sprijecili takve situacije, UVIJEK pri¢ekajte najmanje
20 sekundi nakon iskljucivanja pecnice kako bi se
temperatura izjednadila. Prema potrebi mijeSajte
tijekom zagrijavanja i UVIJEK promijesajte nakon
zagrijavanja.

U sluéaju opeklina slijedite upute za PRVU POMOC:
e Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na
najmanje 10 minuta.
® Prekrijte Cistom, suhom tkaninom.
e Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

& Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju
se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu
eksplodirati, ¢ak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj
pecnici. Osim toga, ne zagrijavajte nepropusne
ili vakumirane boce, staklenke, posude, orasaste
plodove u ljusci, rajCice itd.

NE prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili
papirom. Ti bi se materijali mogli zapaliti uslijed
izlazenja vruceg zraka iz pec¢nice. Moze dodi i
do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega ¢e se ona
automatski iskljuciti i ostati iskljuCena sve dok se
dovolino na ohladi.

v

IMSLIVAHH

Uvijek koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja
posuda iz pecnice kako biste izbjegli slucajne
opekline.

A OPREZ

AAAL

Koristite samo posude koje je prikladno za koristenje ¢/

u mikrovalnim pecnicama; NEMOJTE koristiti
metalne posude, setove posuda sa zlatnim i
srebrnim obrubom, metalne Stapice, vilice itd.

S papirnatih i plasti¢nih vrecica skinite metalne zice.
Razlog: Moze doci do elektri¢nog iskrenja ili iskrenja
predmeta i ostecenja pecnice.

v

v

Promijesajte tekucine na polovici postupka
zagrijavanja ili nakon dovrSenja zagrijavanja i
ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon
zagrijavanja kako bi se sprijecilo njihovo eruptivno
kljucanje.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost
ispruzenih ruku kako biste izbjegli opekline uslijed
izlaska vruceg zraka ili pare.

® Ne koristite mikrovalnu pecnicu za suSenje papira ili
odjece.

v

8 NE ukljuéujte mikrovalnu pecénicu ako je prazna.
Mikrovalna peénica se nakon 30 minuta automatski
iskljucuje iz sigurnosnih razloga. Preporucujemo da u
pecnici uvijek drzite ¢asu vode koja ¢e upiti energiju
mikrovalova ako se peénica slu¢ajno ukljudci.

Za zagrijavanje manjih koli¢ina hrane koristite
postavku s krac¢im vremenom jer se hrana u
suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorjeti.

v

Prilikom postavljanja pecnice pridrzavajte se
podataka o razmacima koji su navedeni u ovim
uputama (pogledajte odjeliak o postavljanju
mikrovalne pecnice).

v
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HRVATSKI

Pripazite prilikom prikljuCivanja drugih elektri¢nih ViV v
uredaja u uti¢nice blizu pecnice.

MJERE OPREZA ZA I1ZBJEGAVANJE MOGUCEG IZLAGANJA
PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI.
(SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVA)

Ako se ne pridrzavate sliede¢ih mjera opreza, moze doci do Stetnog izlaganja
mikrovalnoj energiji.

(@) Ni pod kojim uvjetima ne uklju€ujte pecnicu s otvorenim vratima, ne
dirajte sigurnosni unutarnji mehanizam (zasune vrata) ni ne gurajte
strane predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg mehanizma.

(b) NEMOJTE stavljati predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane
pecnice ni ne ostavljajte ostatke hrane na povrSinama za brivijenje.
Provijerite jesu li vrata i povrSine za brtvljenje na vratima Ciste tako
da ih nakon upotrebe najprije obriSete vlaznom krpicom, a zatim
mekom, suhom krpicom.

(c) NE koristite pecnicu ako je oSte¢ena dok je ne popravi kvalificirani
serviser za mikrovalne pecnice kojeg je obucio proizvodac. Osobito
je vazno da se vrata pravilno zatvaraju i da nema ostecenja na:

(1) vratima (savijena)
(2) Sarkama vrata (razbijene ili rasklimane)
(8) brtvama i povrsinama za brtvljenje

(d) Pe¢nicu ne smije podesavati ni popravijati bilo tko osim odgovarajuce
kvalificiranog servisera za mikrovalne pecnice kojeg je obucio
proizvodad.

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeti¢ke prirode ako
je ostecenje uredaja i/ili ostecenje ili gubitak pribora uzrokovao korisnik. Predmeti
na koje se to odnosi:

(a) izvilena, izgrebena ili slomljena vrata, rucica, okno ili upravijacka ploca

(b) slomljiena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili
Zi¢ana reSetka.

e Uredaj koristite samo u namijenjenu svrhu kao $to je opisano u ovom
prirucniku s uputama. Upozorenja i vazne sigurnosne upute u ovom
priru¢niku ne odnose se na sve moguce uvjete i situacije koje se mogu
dogoditi. VaSa je odgovornost da prilikom postavijanja, odrzavanja i
rukovanja uredajem slijedite zdrav razum i pridrzavate se mjera opreza.

GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 10

10

e Bududi da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razlicite
modele, svojstva vase mikrovalne pecénice mogu se neznatno
razlikovati od opisanih u ovom priruéniku i mozda se ne primjenjuju
svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja il nedoumica, obratite
se najblizem servisnom centru ili potraZite informacije i pomo¢ na
Internetu, na stranici www.samsung.com.

e Ova mikrovalna pe¢nica namijenjena je za podgrijavanje hrane.
Uredaj je namijenjen iskljucivo za kuénu upotrebu. U njemu nemojte
zagrijavati nikakve tkanine niti jastuke punjene zrnima, jer to moze
uzrokovati opekline i pozar. Proizvoda¢ nece snositi odgovornost za
ostecenja uzrokovana neodgovarajucim ili nepravilnim koristenjem
uredaja.

e Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze dodi do propadanja
povrsine §to moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja uredaja te
dovesti do opasne situacije.

ﬁ ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA
mmm (ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim sustavima za prikupljanje
otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje na to da se proizvod i
njegova elektroni¢ka oprema (npr., punjag, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati
s ostalim kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu
za okoli§ ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet
od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promicali odrZivu ponovnu
upotrebu materijalnih resursa.

Korisnici u kuéanstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod kojega su kupili proizvod
ili ured lokalne vlasti za pojedinosti 0 tome gdije i kako se ovaj predmet moze odnijeti
kako bi recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti uvjete i odredbe
kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova elektroni¢ka oprema ne smije se mijesati s
drugim komercijalnim otpadom.
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HRVATSKI

Ako zelite preprziti hranu.
1. Prethodno zagrijte element za przenje na potrebnu

temperaturu pritiskom na gumb za przenje (),
zatim odaberite vremensku postavku (10 min, 1 min
i 10 s) i pritisnite gumb za poéetak ().

. Hranu stavite na reSetku u pecnicu.

Pritisnite gumb za przenje (JU). Odaberite vrijeme
kuhanja pritiskom na gumbe 10 min, 1 mini 10 s.

3. Pritisnite gumb za pocéetak ().

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 12
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DODATNA OPREMA

1. Obru¢ okretnog mehanizma, postavija se na

sredinu pecnice.

Namjena: Obru¢ okretnog mehanizma podrzava

tanjur.

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporu¢ena vam je dodatna oprema koja se moze
koristiti na vise nacina.

. Tanjur, postavija se na obru¢ okretnog mehanizma

u leziste utora za tanjur.

Tanjur sluzi kao glavna povrsina za
kuhanje; moze se jednostavno izvaditi
radi Cis¢enja.

Namijena:

. Resetka za rostilj, postavija se na tanjur.

Metalna reSetka moze se koristiti za
przenje i kombinirano kuhanje.

Namjena:

NE koristite mikrovalnu pecnicu bez obru¢a okretnog mehanizma i

tanjura.

2013-09-16 0 6:46:14 ‘ ‘
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13
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POSTAVLJANJE VREMENA NACIN RADA MIKROVALNE PECNICE
Mikrovalna pecénica ima interni sat. Prikljucivanjem pecnice u struju, na zaslonu Mikrovalovi su elektromagnetski valovi visoke frekvencije; energijom koju
¢e se automatski prikazati “:0”, “88:88” ili “12:00". otpustaju hrana se kuha ili podgrijava bez promjena u obliku ili boji.
Postavite trenutno vrijeme. Vrijeme se moze prikazivati u formatu od 12 ili 24 Mikrovalnu pec¢nicu mozete koristiti za:
sata. Sat je potrebno namjestiti: e odmrzavanje
e Prilikom prvog postavijanja mikrovalne pe¢nice e brzo podgrijavanje/kuhanje
z e Nakon nestanka struje e kuhanje
(7]
§ NP:mOJtQ zaboraviti podesiti sat prilikom prelaska na lietno/zimsko Princip kuhania.
T racunanje vremena. ; o ) ) .
= B . . 1. Mikrovalovi koje generira magnetron jednoli¢no se
Automatska funkcija Stednje energije rasporeduju uslijed okretanja hrane na tanjuru. Hrana
Ako ne odaberete nijednu funkciju kada je u tijeku postavljanje uredaja se zbog toga kuha ravnomjerno.
il uredaj radi uz aktivirano privremeno zaustavljanje, funkcija se otkazuje s 2 H bi iK | do dubi d ok
i nakon 25 minuta prikazuje se sat. Ako su vrata pecnice otvorena, : 5 rgma aszohr ra mi rO\t{a ove to " ubine o ¢ Ol.o
lampa u pecnici iskljucit ¢e se nakon 5 minuta. 0 oM. Buhanje se zatim nastavia jer se topiina
rasporeduje u hrani.
1. Zaprikaz vremena Ul... 3. Vremena kuhanja variraju, ve¢ prema vrsti posuda i
Formatu od 24 sati svojstvima hrane:
Formatu od 12 sati ® njenoj kolicini i gustodi
@ Pritisnite gumb sata jednom ili dvaput. e sadrzaju vode @
- i ) . 1 e pocetnoj temperaturi (je li u pitanju smrznuta
2. Postavite sate pomoc¢u gumba h, a minute pomocu hrana ili ne)

gumba min. h

10min

min
1min

E] Posto se sredidniji dijelovi hrane kuhaju rasporedivanjem topline, kuhanje
se nastavlja ¢ak i nakon $to izvadite hranu iz pe¢nice. Zbog toga je
potrebno postivati vrijeme potrebno da hrana odstoji koje je navedeno u
receptima i u ovim uputama kako biste omogucili:

e ravnomjerno kuhanje hrane sve do njenog sredista
e istu temperaturu u svim dijelovima hrane

3. Nakon prikazivanja pravog vremena ponovo pritisnite
gumb za sat kako biste pokrenuli sat.

Rezultat: Vrijeme Ce se prikazivati bez obzira na
to koristite li mikrovalnu pecnicu.

14

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 14 @ 2013-09-16 0 6:46:15 ‘ ‘



PROVJERA ISPRAVNOSTI RADA PECNICE

KUHANJE/PODGRIJAVANJE

Sliedeci jednostavan postupak omogucava vam provjeru ispravnosti rada

pecnice u svakom trenutku. Otvorite vrata pecnice tako da pritisnete veliku tipku

u donjem desnom uglu upravijacke ploce.

Prvo postavite posudu s vodom na tanjur. Zatim zatvorite vrata.

1. Pritisnite gumb za razinu snage i postavite
vrijleme na 4-5 minuta pritiskom na gumb 1 min
odgovarajuci broj puta.

h

min
10min | Tmin

10s

2. Pritisnite gumb za pocéetak ().

Rezultat: Pecnica ¢e grijati vodu 4 do 5 minuta.

Voda bi trebala kljucati.

Pecnicu je potrebno ukljuciti u odgovarajucu zidnu uti¢nicu. Tanjur mora
biti na svojemu mijestu u pecnici. Ako koristite razinu snage drugaciju od

< start

maksimalne, trebat ¢e prodi vise vremena dok voda ne prokljuca.

POSTAVKE NACINA RADA ZA STEDNJU ENERGIJE

Pecnica ima nadin rada za Stednju energije. Ovaj uredaj Stedi elektricnu energiju

kada se ne Koristi.

e pritisnite gumb za Stednju energije.

e Zaizlazak iz nacina rada za Stednju energije otvorite
vrata, nakon ¢ega ¢e se na zaslonu prikazati
trenutno vrijeme. Pecénica je spremna za koristenje.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_HR.indd 15
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U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.
Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora obavezno provijerite postavke

kuhanja.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata.

1. Pritisnite gumb za razinu snage.

Prikazat ¢e se oznaka
750 W (maksimalna snaga kuhanja):
Odaberite odgovarajuéu razinu snage

Rezultat:

ponovnim pritiskanjem gumba za razinu snage sve dok

IMSLIVAHH

se ne prikaze odgovarajuca snaga. Pogledajte tablicu s

razinama snage na sliedecoj stranici.

2. Postavite vrileme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 mini10s.

3. Pritisnite gumb za pocetak ().

Rezultat:  UkljuCuje se svjetlo pecnice, a tanjur
pocinje okretati.

1) Kuhanje ¢e zapoceti, pecnica

¢e dovrSetak kuhanja oznaciti pomocu Cetiri zvucna

signala.

2) Zavrdni signal oglasit e se 3 puta (jednom svake

minute).

3) Ponovno c¢e se prikazati trenutno vrijeme.

@ Ne ukljucujte mikrovalnu pecnicu ako je prazna.
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ZAUSTAVLJANJE KUHANJA

RAZINE SNAGE
Na raspolaganju su vam niZze navedene razine snage.
I1zlaz
Razina snage MIKROVALOVI PRZENJE
g VISOKA 750 W -
g SREDNJE VISOKA 600 W -
§ SREDNJA 450 W -
SREDNJE NISKA 300 W -
ODMRZAVANJE (55) 180 W -
NISKA/ODRZAVANJE TOPLINE 100 W -
PRZENJE - 1100 W
KOMBINACIJA | (& uu) 600 W 1100 W
KOMBINACIJA I (£ wy) 450 W 1100 W
KOMBINACIJA Il (&) 300 W 1100 W

Ako odaberete viSu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se smanijiti.

Ako odaberete nizu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se povecati.
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Kuhanje moZete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu.

1. Kako biste privremeno zaustavili;
otvorite vrata.

Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Kako biste
nastavili s kuhanjem, zatvorite vrata i
ponovno pritisnite gumb za pocetak (<>

2. Za potpuno zaustavljanje;
Pritisnite gumb za zaustavljanje ().
Rezultat: Kuhanje se zaustavija. Stop

Zelite li ponistiti postavke kuhanja,
ponovno pritisnite gumb za zaustavljanje (Q).

MoZete ponistiti bilo koju postavku prije pocetka kuhanja jednostavnim
pritiskom na gumb za zaustavljanje (Q).

PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

MozZete povecati vrijeme kuhanja pritiskanjem gumba +30 s za svakih 30 sekundi
koje Zelite dodati.

1. Pritisnite gumb +30 s po jednom za svakih
30 sekundi koje Zelite dodati. +30s

2. Pritisnite gumb za pocetak (<>).

(%]
=
Q
' .
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KORISTENJE ZNACAJKE BRZOG PODGRIJAVANJA/
KUHANJA

Uz znagajku za brzo podgrijavanje, vrijeme kuhanja postavlja se automatski.
MozZete podesiti broj porcija pritiskom na odgovarajuc¢i gumb za brzo
podgrijavanje onoliko puta koliko je to potrebno.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

Pritisnite Zeljeni gumb za brzo podgrijavanje/kuhanje
onoliko puta koliko je to potrebno.

Rezultat: Za pocetak kuhanja pritisnite gumb za

pocetak (). Nakon dovrsetka:

1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu Cetiri
zvucna signala.
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.
Jednom pritisnite gumb s pic¢ima kako biste podgrijali jednu
Salicu kave. Dodatne pojedinosti potrazite u tablici na sliedecoj
stranici.

Primjer:

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj
peénici.

POSTAVKE BRZOG PODGRIJAVANJA/KUHANJA

U sliedecoj tablici navedeno je 6 programa za automatsko podgrijavanje/kuhanje
s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajucim preporukama.

Hrana/Gumb Veli¢ina Vrijeme da Preporuke

porcije hrana odstoji
Gotova jela 300-350 g 3 min Koristite keramicki tanjur i pokrijte
(ohladena) 400-450 g prozirom folijom za mikrovalnu

pecnicu. Ovaj je program prikladan
za jela koja se sastoje od 3 vrste
namirnica (npr. mesa s umakom,
povréa i priloga poput krumpira, rize
i tiestenine).
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Hrana/Gumb Velic¢ina Vrijeme da Preporuke
porcije hrana odstoji
Pic¢a 150 ml 1-2min Ulijte u keramicku $alicu i podgrijte
(kava, mlijeko, (1 Salica) otkriveno. Stavite Salicu od 150 ml
¢aj, voda 250 ml ili 2560 ml u sredinu tanjura. PaZljivo
na sobnoj (1 Salica) promijesajte prije i nakon vremena
temperaturi) potrebnog da odstoji. %
2 5
(7]
Smrznuta 300 - 350 g 4 min Uzmite smrznuti gotovi obrok i 2
gotova jela 400-450¢g provjerite je i pogodan za pripremu
(smrznuta) u mikrovalnoj pecnici. Probusite
X foliju gotovog obroka. Stavite
820 smrznuti gotovi obrok u sredite.
Ovaj je program prikladan za gotova
smrznuta jela koja se sastoje od
3 vrste namirnica (npr. mesa s
umakom, povréa i priloga poput
krumpira, rize i tiestenine).
Gratinirana 2009 2-3min Stavite gratiniranu smrznutu ribu
smrznuta riba 4009 u vatrostalnu staklenu posudu @
(smrznuta) odgovarajuce veli¢ine. Stavite
XN K posudu na redetku. Ovaj program
@ je prikladan za smrznute gotove
proizvode Koji se sastoje od ribljin
fileta uz dodatak povréa i umaka.
Mala smrznuta 150¢g - Ravnomijerno rasporedite smrznute
pita/pizza (4-6 kom) male pite ili pizze na reSetku.
(smrznuta) 2509
***f (7-9 kom)
Gratinirana 2009 2-3min Stavite gratiniranu smrznutu
smrznuta 4009 fjesteninu u vatrostalnu staklenu
tiestenina posudu odgovarajuce velicine.
(smrznuta) Stavite posudu na reSetku. Ovaj je
* X program prikladan za gratiniranu
smrznutu tjesteninu kao §to su
lazanje, kaneloni ili makaroni.
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HRVATSKI

KORISTENJE ZNACAJKE ZA AUTOMATSKO BRZO
ODMRZAVANJE

Zna&ajka za automatsko brzo odmrzavanje omogucava vam odmrzavanje mesa,
peradi, ribe. Vrijeme potrebno za odmrzavanje i razina snage postavijaju se
automatski.

Trebate samo odabrati program i tezinu.

Koristite samo posude koje je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj pecnici.

Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na gumb

za brzo odmrzavanje (&%) jednom ili vise puta 33
(dodatne pojedinosti potrazite u tablici na sliedecoj Rapid
stranici).

2. Odaberite tezinu hrane pritiskom gumba kg i g. Tezinu
mozete postaviti do najvise 1500 g.

3. Pritisnite gumb za poéetak ().
Rezultat:

e Zapocinje odmrzavanje.
e Pecnica ¢e se usred procesa

odmrzavanja oglasiti zvu¢nim
signalom, Sto je podsjetnik za
okretanje hrane.

e Ponovno pritisnite gumb za pocetak
(<>) za dovrsetak odmrzavanja.

Hranu mozete odmrzavati i ruéno. Zelite li to udiniti, odaberite funkciju za
kuhanje/podgrijavanje mikrovalovima uz razinu snage od 180 W. Dodatne
pojedinosti potraZite u odjeliku pod naslovom “Kuhanje/Podgrijavanje” na
str. 15.
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POSTAVKE AUTOMATSKOG BRZOG ODMRZAVANJA

U sliedecoj tablici navedeni su razni programi za automatsko brzo odmrzavanje

s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajuc¢im preporukama.
Prije odmrzavanija skinite svu ambalazu s hrane. Meso, perad, ribu i voce/bobice
stavite na keramicki tanjur.

Sifra

Hrana Porcija Vrijeme da

hrana odstoji
20-90 min

Preporuke

Rubove zastitite aluminijskom
folijom. Nakon $to se iz
pecnice zaduje zvucni

signal, okrenite meso. Ovaj
je program prikladan za
govedinu, janjetinu, svinjetinu,
odreske, mlieveno meso.

Vrhove bataka i krilaca
zastitite aluminijskom folijom.
Nakon $to se iz pecnice
zaduje zvucni signal, okrenite
perad. Ovaj je program
prikladan za ¢itave pilice, kao
i za pileci rasjek.

Rep citave ribe zastitite
aluminijskom folijom. Nakon
Sto se iz pecnice zacuje
zvucni signal, okrenite ribu.
Ovaj je program prikladan

za Citave ribe, kao i za riblje
filete.

Ravnomjerno rasporedite
voce na plitki stakleni tanjur.
Ovaj je program prikladan za
svakovrsno voce.

1 | Meso 200-1500 g

2 | Perad 200-1500 g 20-90 min

3 |Riba 200-1500 g 20-80 min

4 | Voce/
Bobice

100-600g| 5-20 min

Zelite li hranu odmrznuti rudno, odaberite funkciju za ruéno odmrzavanje
uz razinu snage od 180 W. Dodatne pojedinosti o ruénom odmrzavanju
i vremenu potrebnom za odmrzavanje potraZite na str. 26 - 27.
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PRZENJE

®

KOMBINIRANJE MIKROVALOVA | PRZENJA

Przenje omoguduje brzo zagrijavanje i pe¢enje hrane bez koristenja mikrovalova.

U tu svrhu dobili ste metalnu reSetku s mikrovalnom pecénicom.

1. Prethodno zagrijte element za przenje na potrebnu
temperaturu pritiskom na gumb za przenje,
vremensku postavku (10 min, 1 min ili 10 s) i gumb
za pocetak.

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.

3. Hranu stavite na reSetku u pecnicu.
Pritisnite gumb za przenje. Odaberite vrijeme
kuhanja pritiskom na gumbe 10 min, 1 mini10's
(maksimalno vrijeme przenja iznosi 60 minuta).

4. Pritisnite gumb za pocéetak ().

Rezultat:  Ukljucuje se svjetlo pecnice, a tanjur

pocinje okretati.

1) Kuhanje ¢e zapodeti, pecnica

¢e dovrSetak kuhanja oznaditi pomocu Cetiri zvucna

signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake

minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

Ne brinite ako se grija¢ ukljucuje i iskljuCuje tijekom przenja. Taj je sustav

osmislien kako bi sprijecio pregrijavanje pecnice.

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite ruka
pecnicu jer je vrlo vruce.
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Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, moZete kombinirati mikrovalno

kuhanje s przenjem.

E] OBAVEZNO Kkoristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj
pecnici i klasi¢noj pecnici. Stakleno i keramic¢ko posude idealno je jer
mikrovalovima omogucuije jednakomjerno prodiranje u hranu.

Prilikom dodirivanja posuda u peénici OBAVEZNO koristite rukavice za

pednicu jer je vrlo vruce.

1. Otvorite vrata pec¢nice. Stavite hranu na resetku i
zatim reSetku na tanjur. Zatvorite vrata.

IMSLIVAHH

2. Pritisnite gumb za kombinirano kuhanje.
Rezultat: Prikazat ¢e se sliedece oznake:

Kombinirano (nacin rada za mikrovalove i

przenie)

600 W (izlazna snaga)

Odaberite odgovarajucu razinu snage ponovnim pritiskanjem gumba
za kombinirano kuhanje sve dok se ne prikaze Zeliena razina snage.

E] Ne mozete promijeniti temperaturu pecenja.

3. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 min i 10 s. Maksimalno vrijeme kuhanja
iznosi 60 minuta.

4. Pritisnite gumb za pocéetak ().

Rezultat: Zapocet ¢e kombinirano kuhanje.

Nakon dovrsetka.

1) Pecnica Ce se oglasiti pomocu Cetiri
zvucna signala.

2) Zavrdni signal oglasit e se 3 puta (jednom svake

minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrieme.

Maksimalna snaga mikrovalne pecnice za kombinirano mikrovalno

kuhanje i przenje je 600 W.
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HRVATSKI

KUHANJE U VISE FAZA

Svoju mikrovalnu pe¢nicu mozete programirati za kuhanje hrane u maksimalno
tri faze.

Primjer:  Hranu zelite odmrznuti i kuhati bez potrebe za ponovnim
pokretanjem pecnice nakon svake faze. Na taj nacin mozete
odmrznuti i skuhati 500 g ribe u tri faze:

e (Odmrzavanje

e Kuhanje

e Kuhanje Il
Kod kuhanja u vise faza moZete odabrati dvije ili tri faze.

Odaberete i tri faze, prva faza mora biti odmrzavanje.

Ne pritiséite gumb (<) dok ne dodete do posliednje faze.

1. Pritisnite gumb za brzo zagrijavanje (5) jednom ili
- *¥
vise puta. 56
Rapid
2. Odredite teZinu pritiskom na gumbe kg i g
odgovarajudi broj puta (u nasem primjeru to je
500 g). o9

3. Pritisnite gumb za razinu snage.
Nacin rada s mikrovalovima (1):

%5 Prema potrebi, podesite razinu snage pritiskom na
gumb za razinu snage jednom ili viSe puta.

(u nasem primjeru 600 W)

4. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (u
nasem primjeru 4 minuta).
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5. Pritisnite gumb za przenje.
Nacin rada za przenje (Il):

6. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (u
nasem primjeru to je 5 minuta).

(Maksimalno vrijeme przenja iznosi 60 minuta.)

7. Pritisnite gumb za pocetak (<>).

Rezultat: Tri naCina rada [odmrzavanje i kuhanje

(I, )] odabrani su jedan za drugim.

< start
U skladu s na¢inom odmrzavanja,

pecnica bi se usred procesa odmrzavanja mogla oglasiti

zvuénim signalom, $to je podsjetnik za okretanje hrane.

Pecnica ¢e zavrSetak kuhanja oznaciti pomocu Cetiri

zvuéna signala

e Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).

e Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

ODABIR PRIBORA

Koristite posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici; ne
koristite plasti¢ne posude, papirnate ¢ase, rucnike itd.
Ako zelite odabrati nacin kombiniranog kuhanja (przenje
s mikrovalovima), koristite samo posude koje je sigurno
za koristenje u mikrovalnoj pecnici i klasi¢noj pecnici.

Dodatne detalje o prikladnom posudu i priboru potrazite u uputama za
posude na stranici 21-22.
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ISKLJUCGIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

UPUTE ZA POSUDE

Zvuénu signalizaciju mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku.

1. Istovremeno pritisnite gumb za zaustavljanje (Q) i
gumb za pocéetak ().
Rezultat: Pecnica se nece oglasiti zvucnim
signalom prilikom svakog pritiska
gumba.

OFF

Stop

Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj pecnici, mikrovalovi moraju prolaziti kroz
hranu, bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude.

Stoga morate paZzljivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku da je
sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici, ne brinite.

U sliedecoj tablici nalaze se razlicite vrste posuda te naznacuje mogu se i koristiti
u mikrovalnoj pecnici.

2, Zelite li ponovno ukljuditi zvugnu signalizaciju,
ponovno istovremeno pritisnite gumb za
zaustavljanje (©) i gumb za pocetak (<>).

Rezultat: Pecnica ¢e ponovno koristiti zvu¢nu

signalizaciju.

n

SIGURNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROVALNE PECNICE

Stop

Vasa je mikrovalna pecnica opremljena posebnim programom za djecju
sigurnost, koji omogucava njeno “zakljucavanje” kako je neko od djece ili

netko drugi ne bi mogao nehotice ukljuditi.

Pecnicu mozete zakljucati u bilo kojem trenutku.

1. Istovremeno pritisnite gumb za zaustavljanje (Q) i
gumba za sat.

Rezultat: Pecnica ce se zaklju¢ati (ne¢ete moci

odabrati nijednu funkciju).

L

Stop H

2. Zelite li otkljugati pe¢nicu, ponovno istovremeno
pritisnite gumb za zaustavljanje (©) i gumb za
sat.

Pecnicu moZete nastaviti normalno
koristiti.

Rezultat:
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IMSLIVAHH

Posude Sigurno za Komentari
koristenje u
mikrovalnoj
pecnici
Aluminijska folija /X MoZe se koristiti u malim koli¢inama za
zastitu dijelova od prekuhavanja. Moze
doc¢i do iskrenja ako je folija preblizu
stienki pecnice ili se koristi previse
folije.
Posude za pecenje v/ Ne zagrijavajte vise od osam minuta.
Porculan i keramika v Porculan, keramika, ocaklieno glineno
posude i tvrdi porculan pogodni su ako
nemaju metalne ukrase.
Jednokratno v Neka smrznuta hrana pakira se u takvo
poliestersko kartonsko posude.
posude
Ambalaza za brzu
hranu
e Polistirenske ¢ase i v/ MoZe se koristiti za podgrijavanje
posude hrane. Pregrijavanje moze rastopiti
polistiren.
e Papimate vredice i X Mogu se zapaliti.
novine
e Reciklirani papir i X Moze izazvati iskrenje.
metalni ukrasi
Staklo
e Posude za kuhanje i v Moze se koristiti ako nema metalnin

posluzivanje

ukrasa.
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HRVATSKI

Posude Sigurno za Komentari
koristenje u
mikrovalnoj
pecnici
¢ Fino stakleno posude v MoZe se koristiti za zagrijavanje hrane
i tekucine. Osjetljivo staklo moze
napuknuti ili se razbiti kod naglog
zagrijavanja.
e Stakleni vréevi v/ Mora se ukloniti poklopac. Pogodno
samo za zagrijavanje.
Metal
e Posude X MoZe izazvati iskrenje ili pozar.
¢ Vrpce za zatvaranje X
vredica za
zamrzavanje
Papir
e Tanjuri, Salice, ubrusi i v Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavanje.
kuhinjski papir Takoder za upijanje viska viage.
¢ Reciklirani papir X Moze izazvati iskrenje.
Plastika
e Posude v Osobito termoplastika otporna na
toplinu. Neke druge plastike mogu
se izobliGiti i promijeniti boju na
visokim temperaturama. Ne koristite
melaminsku plastiku.
¢ Prozima folija v MoZe se koristiti za zadrzavanje viage.
Ne smije dodirivati hranu. Pripazite na
vrucéu paru prilikom uklanjanja folije.
e Vrecice za v X Samo ako su sigurne za koristenje
zamrzavanje u pecnici. Ne smiju biti nepropusne.
Probodite ih vilicom, ako je potrebno.
Vostani papir ili papir v MoZe se koristiti za zadrzavanje

otporan na masnoéu

vlaznosti i sprieCavanje prskanja.

v/ : Preporuceno
vx  :Pailjivo koristite
X : Nije sigurno
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UPUTE ZA KUHANJE

MIKROVALQOVI

Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a priviaci je i upija voda, masnoce i
Secer u hrani.

Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih molekula
stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu.

KUHANJE

Posude za mikrovalno kuhanje:

Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne ucinkovitosti.
Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao §to je nehrdajuci celik, aluminij ili bakar, no
prolaze kroz keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir i drvo. Stoga
se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama.

Hrana pogodna za mikrovalno kuhanje:

Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljucujuci svijeze i
smrznuto povrée, voce, tiesteninu, rizu, zitarice, mahunarke, ribu i meso. Umaci,
kreme, juhe, pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj pecnici. Opcenito,
mikrovalno kuhanije idealno je za sve vrste hrane koja se uobi¢ajeno priprema
na Stednjaku. Otapanje maslaca ili ¢okolade, na primjer (procitajte odjeljak sa
savjetima, tehnikama i prijedlozima).

Prekrivanje tijekom kuhanja

Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava dize u
obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na vise nacina:
npr. kerami¢kim tanjurom, plasti¢cnim poklopcem ili prozirnom folijom pogodnom
za mikrovalne pecnice.

Vrijeme da hrana odstoji
Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi se
temperatura u hrani ujednadila.
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Upute za kuhanje smrznutog povréa Upute za kuhanje svjezeg povréa
Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte pokriveno Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte 30 - 45
minimalno vrileme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite. ml hladne vode (2 - 3 Zlice) za svakih 250 g ako nije drukcije preporuceno -
Dvaput promijesajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine pogledajte tablicu. Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu.
il maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji. Nastavite kuhati koliko Zelite. PromijeSajte jednom tijekom kuhanja i jednom
- - - nakon kuhanja. Dodajte sol, za¢ine ili maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite
Hrana Porcija |Snaga |Vrijeme | Vrijeme Upute da odstoji 3 minute.
(min) da hrana . L. . .. ) . 4 . T
odstoji Savjet: Svjeze povrce narezite na jednake dijelove. Sto su manji 3
(min) dijelovi, brze ¢e se skuhati. s
Spinat 150 g 600W | 515-61 2.3 Dodajte 15 ml Svo svjeze povrcée treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (750 W). cz
goé['ecu) hladne Hrana Porcija |Vrijeme | Vrijeme |Upute
: (min) da hrana
Brokula 300 g 600 W 10-11 2-3 Dodajte 15 ml . odstoji
(1 Zlicu) hladne (min)
vode. Brokula 250 g 5-5% 3 Pripremite cvjeti¢e podjednake
Grasak 3009 600 W 8-9 2-3 Dodeajte 15 ml 500 g 812-9 veli¢ine. Stavite ih u sredinu.
(1 Zlioy) hiadne Prokuica | 2509 | 6%27% | 3 |Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica)
vode. vode.
Grah 300g | BOOW | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml Mrkva 250 g 5-6 3 Mrkvu nareZite na podjednake
(1 f”CU) hladne kolutide
vode. .
p— - Cvjetaca 250 g 5%-6 3 Pripremite cvjeti¢e podjednake
® MijeSano . 300g | BOOW | 9-10 2-8 DOEf.alte 1o dm' ' 5009 | 9%-10 velicine. Velike cvietiée prerezite @
povrce (mrkva/ (1 Zlicu) hladne napola. Stavite ih u sredinu.
grasak/kukuruz) vode. S 250 ™y 3 T it —
— - ikvice g -4 ikvice narezite na kriske.
Mljes/ano 300 g 600 W 812-9Y2 2-3 Dovd.a]te 15 ml Dodaijte 30 ml (2 Zlice) vode ili
ﬁ%légﬁo) goé['ecu) hladne malo maslaca. Kuhajte dok ne
: omeksa.
Patlidzan 250 g 4Y5-5 3 Patlidzan narezite na male kriske
i poprskajte 1 Zlicom limunova
soka.
' Poriluk 250 g 5-5Y 3 Poriluk narezite na tanke kriske.
Gliive 125¢g 112-2 3 Pripremite Citave male ili
250 g 31e-4 narezane gljive. Ne dodajte vodu.

Poprskajte limunovim sokom.
Zacinite solju i paprom. Ocijedite
prije posluZivanja.

Luk 250 g 5-6 3 Luk narezite na kriske ili polovice.
Dodajte samo 15 ml (1 Zlicu)
vode.

Paprika 250 g 4Y2-5 3 Papriku narezite na male kriske.
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HRVATSKI

Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme |Upute
(min) da hrana
odstoji
(min)
Krumpir 250 g 5-6 3 Krumpir ogulite i narezite na
500 g 9-10 podjednake polovice ili Cetvrtine.
Koraba 250 g 5-5Y 3 Korabu narezite na male kockice.

Upute za kuhanje rize i tjestenine

Riza: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem
- volumen rize se udvostrucuje tijekom kuhanja. Kuhajte
pokriveno. Nakon kuhanja promijeSajte, dodajte sol ili
zacine i maslac te ostavite da odstoji.

Napomena: riza mozda nece upiti svu vodu tijekom

kuhanja.

Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipucu
vodu, malo soli i dobro promijesajte. Kuhajte otkriveno.
Povremeno promijeSajte tijlekom i nakon kuhanja. Poklopite,
ostavite da odstoji i temeljito ocijedite.

Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme | Upute
(min) da hrana
odstoji
(min)
Bijela riza 250g | 750W | 17-18 5 Dodajte 500 ml
(oljustena) hladne vode.
Smeda riza 250g | 750 W | 22-23 5 Dodajte 500 ml
(oljustena) hladne vode.
Smeda riza 250g | 750 W | 22-23 10 Dodajte 600 ml
hladne vode.
MijeSana riza 250g | 750 W | 18-19 5 Dodajte 500 ml
(riza i divija riza) hladne vode.
MijeSano zro 250g | 750W | 19-20 5 Dodajte 400 ml
(riza i Zito) hladne vode.
Tjestenina 250g | 750W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml
vruce vode.
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PODGRIJAVANJE

Mikrovalna pecnica podgrijat ¢e hranu u djelicu vremena potrebnom kod
klasi¢nog Stednjaka.

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u
nastavku. Vremena u tablici odnose se na tekucéine sobne temperature od
+18 do +20°C ili hladnu hranu temperature od +5 do +7°C.

Raspored i prekrivanje

Izbjegavajte podgrijavanje velikih komada hrane, npr. komada mesa

- obi¢no se prekuhaju i isuse prije nego Sto se im se zagrije sredina.
Podgrijavanje malih komada uspjesnije je.

Razine snage i mijeSanje

Neka se hrana moze podgrijati na 750 W dok se ostala mora podgrijavati na
600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj
razini snage, ako je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vierojatno da
¢e se brzo zagrijati (npr. pite).

Dobro mijesajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji ucinak.
Ako je moguce, promijeSajte ponovno prije posluzivanja.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i dje¢ju hranu. Kako biste sprijecili
kljuCanje tekucina i moguce opekline, promijesajte prije, tijekom i nakon
zagrijavanja. Ostavite ih u mikrovalnoj pecnici tijekom vremena potrebnog
da hrana odstoji. Preporucujemo da u tekucine stavite plasti¢nu Zlicu ili
stakleni Stapic. Izbjegavajte pregrijavanje (i time kvarenje) hrane.
Preporucuje se postaviti krace vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme
zagrijavanja, ako je potrebno.

Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji

Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeziti vrijeme - radi reference za
buducnost.

Uvijek provjerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.

Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednacila.

Preporuc¢eno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanie je
2-4 minute, ako se u tablici ne preporucuje drukdije.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Procitajte odjeljak o
mjerama opreza.
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PODGRIJAVANJE TEKUCINA Hrana Porcija | Snaga | Vrijleme | Vrijeme da Upute
Uvijek tekudine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljugivanja (min) | hrana odstoji
peénice kako bi se temperatura izjednagila. Prema potrebi mijeSajte (min) . ‘ S
tilekom zagrijavanja i UVIJEK promijesajte nakon zagrijavanja. Kako biste Juha (hladna) | 250g | 750W | 3-3% 2-3 Ulite u duboki keramicki tanjur.
sprijecili kljucanje i moguce opekline, u pi¢a stavite Zlicu ili stakleni Stapic i 4509 4-4Y, Bot”ﬂe plastiénim pokliopcem.
promijesajte prije, tijekom i nakon zagrijavanja. ooro prqmuesajte naxon
zagrijavanja. Ponovno T
PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE — prgmijeléajte prijg pos\uiivahja. g
DJEGJA HRANA: Stavite je u duboki keramicki tanjur. Pokrifte plasticnim (F;]'g%”n%{e'o 0g | 60OW ) 56 23 Egﬂjr”n(fcfl‘?asrfjivr'tﬁ,gkﬂﬁ:"k' @
poklopcem. Dobro promijesajte nakon zagrijavanja! Ostavite da odstoji plastiénim pokk;pcem. 2
2-3 minute prije posluzivanja. Ponovno promijeSajte i provjerite temperaturu. Povremeno promijeSajte
Preporucena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40 °C. . tiekom podgrijavanja te
MLIJEKO ZA BEBU: Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bocicu. ponovno prije nego .éto hrana
Podgrijte otkriveno. Ne zagrijavajte djecje bocice s dudom jer bodica moze odstoji i prie posluzivanja.
eksplodirati ako se pregrije. Dobro promijeSajte prije vremena potrebnog da Tiestenina 350g | 60OW 4-5 3 Stavite tjesteninu (npr.
odstoji i ponovno prije posluZivanjal Uviiek paZljivo provjerite temperaturu s umakom Spagete i rezance s jajima)
miijeka za djecu ili hrane koju dajete djeci. Preporudena temperatura (hladna) na plitki keramicki tanjur.
posluzivanja: pribl. 37 °C. Pokrijte prozimom foljom
za mikrovalnu pecnicu.
NAPOMENA: Promijesajte prije posluzivanja. @
- T ; P
Djecju hranu je osobito vazno provjeriti prije posluzivanja kako biste sprijecile " tFJ)s:tlsr?iia 309 | 600W | 4%-5% 8 (Snt:;/ 't:\ﬁg{g??g;ﬁ;gﬁ'}nu
opekline. Kao s_mjernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i 5 umakom dubbku Keramicku posudu.
vremena u tablici u nastavku. (ohladena) Pokrite plastiénim poklopcem.
Povremeno promijesajte
" . P tiiekom podgrijavanja te
Podgrijavanje tekucina i hrane ponovno priie nego &to hrana
Kao smjernice Koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici. odstoji i prije posluzivanja.
Ve Porcija | Snaga | Vrijleme | Vrijleme da Upute Obrok 300g | 600W 5-6 3 S}avite obrok gd 2-3 hladna
(min) hrana odstoji ,  (hladan) 400g 615-71 dijela u keramicku posudu.
(min) Prekrijte prozimom folijom za
mikrovalnu peénicu.
Pica (kava, 150ml | 750 W | 1%-2 1-2 Ulijte u keramicku Salicu i " P P
&aj i voda) (1 alica) podgrifte otkriveno. Stavite Smrznuto 300g | BOOW | 11%-1272 4 Posudu sigurnu za koristenje
250 9.7 Salicu od 150 ml i 250 mi golovojelo | 400 g 13-14 u mikrovalnoj pecnici sa
 Salice) u sredinu tanjura. Pazijivo zamrznutim gotovim jelom
promijedaite prie i nakon (-18 °C) stavite na tanjur.
vremena potrebnog da odstoji Probusite foliju il poklopac
od prozime folije. Nakon
podgrijavanja ostavite da
odstoji 4 minute.
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Podgrijavanje djecje hrane i mlijeka

ODMRZAVANJE

Kao smjernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

Mikrovalovi su odli¢an su nacin odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi njezno
odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moze biti velika prednost

Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme Vrijeme Upute ' ; e ;
da hrana ako se iznenada pojave neoCekivani gosti.
odstoji Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve metalne
_ (min) vrpce i izvadite je iz ambalaZe kako biste ocijedili tekucinu.
é Djecja hrana | 190g | 600 W 30s 2-3 Stavite u duboki Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena preokrenite,
< (povrée i keramicki tanjur. Kuhajte ocijedite svu tekucinu i izvadite iznutrice $to prije.
T meso) pokriveno. PromijeSajte P ierite h kako biste vidieli ie i tol
T nakon kuhanja, Ostavite ovremeno l[lDT’OVJelIl’I e“ rar.wu ako biste vidjeli J?. |. opla. o .
da odstoji 2- 3 minuta. Ako se manii i taniji dijelovi smrznute hrane pocinju zagrijavati, mogu se zastititi
Prije posluzivanja dobro malih trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja.
promijeSajte i pazljivo ' Ako se povrgina peradi pogine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da odstoji
provjerite temperaturu. 20 minuta prije nastavka.
Diecja 190g | 600W 20s 2-3 Stavite u duboki ' Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanje. Vrijeme
kasica keramicki tanjur. Kuhajte potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se ovisno o
(zitarice, pokriveno. Promijesajte odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku.
mlijeko i nakon kuhanja. Ostavite

voce) da odstoji 2- 3 minuta.
Prije posluzivanja dobro
promijesajte i pazljivo
provjerite temperaturu.

Mlijeko za 100ml | 300 W | 30-40s 2-3 Dobro promijesajte
bebu 200 ml 1 min do ili protresite i ulijte u
1min10s steriliziranu staklenu

bocicu. Stavite je na
sredinu tanjura. Kuhajte
otkriveno. Dobro
protresite i ostavite

da odstoji najmanje 3
minute. Prije posluZivanja
dobro protresite i pazljivo
provjerite temperaturu.
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Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manije je
koli¢ine potrebno manje vremena nego za vece. Zapamtite
ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane.

Savjet:

Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite upute
u tablici u nastavku.
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Sva smrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje (180 W).

PRZENJE

Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute GrijaCi za przenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su vrata
(min) da hrana zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omogucuije jednoliko pecenje
odstoji (min) hrane. Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 2- 3 minute olak$ava brze
Meso pecenje hrane.
Mijeveno meso 5009 | 10-12 5-20 Stavite meso na plitki keramicki Posude za prZenje:
Svinjski odresci 250 g 6-8 tanjur. Tanje rubove zastitite Mora biti vatrootporno i moze sadrzavati metal. Ne koristite plasticno posude jer se %
aluminijskom folijom. moze rastopiti. §
Preokrenite nakon isf[ell<a pola Hrana pogodna za prienje: 7
yremena odmrzavanga Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimljena Sunka, tanki riblji fileti, sendvici i z
Perad sve vrste tosta s nadjevom.
Komadi piletine 500 12-14 15-40 Najprije komade piletine 5
° 2 kor%) ok#gnfte kozom p?ema dolje, a 1 \éa(zjna nakpoln:lena: . iorite nalazi | iac pod ' loh
Gilo pile 1000g | 2528 cifelo pile prsima prema dolie ada se koristi samo przenje, provjerite nalazi li se grijac pod gornjom plohom u
na plitki keramicki tanjur. Tanje vodoravnom poloZaju, a ne na straznjem zidu u okomitom polozaju. Imajte na umu
dijelove kao $to su krila i krajevi da se hrana mora staviti na visoku reSetku, ako se ne preporucuje drukcije.
zastitite aluminijskom folijom. N
Preokrenite nakon isteka pola MIKROVALOVI S PRZENJEM
vremena odmrzavanja! Ovaj nacin kuhanja kombinira isijavajuéu toplinu grijaca za przenje i brzinu
Riba mikrovalnog kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se okrece. Zbog
Riblji fileti 250 g 6-7 5-20 Smrznutu ribu stavite na sredinu okretanja tanjura hrana se jednoliko prziti. @
(2 kom) plitkog keramickog tanjura. 1 Uz ovaj model dostupna su tri kombinirana nacina:
4009 | 11-13 Tanje dijelove stavite ispod 600 W i przenje, 450 W i przenje te 300 W i przenje.
(4 kom) deplph duelovla:‘Tanke krlajeve Posude za kuhani ik I .
zastitite aluminijskom folijom. € uz mikrovalove s przenjem
Preokrenite nakon isteka pola Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti
vremena odmrzavanjal vatrootporno. Ne koristite metalno posude u kombiniranom nacinu. Ne koristite
Voée plasti¢éno posude jer se moze rastopiti.
Bobice 250 g 6-7 5-10 Rasporedite voée na plitkom, Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s przenjem:
okruglom staklenom tanjuru Hrana pogodna za kombinirani na¢in kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane hrane
(velikog promjera). 1 kojoj je potrebno podgrijavanje i pecenje (npr. zapecena tjestenina), kao i hranu
Kruh kojoj je potrebno kratko vrijeme kuhanja kako bi se zapekla na povrsini. Osim toga,
Kruseic 2kom | 1%-2 510 | Posloite kruscice u kiug, akiuh | 1 Na¢in se moZe koristiti za deblje porcije hrane kojima je prednost zapecena i
(svaki pribl. 50 g) | 4 kom 34 vodoravno na kuhinjski papir hrska\/_a povrsina (npr. p}leol duevlgw koje tlrelba ok[enytl nakon isteka pola vremena
Tost/senavi 250 g 45 naksreqir;u ktanjulra Preokrenite kuhanja). Dodatne detalje potrazite u tablici za przenje.
L nakon isteka pola vremena Vazna napomena:
[ggg%ﬁ;?mh 50g | 810 odmrzavanjal Kada se koristi kombinirani nacin (mikrovalovi s przenjem), provierite nalazi li se
razeno brasno) grija¢ pod gornjom plohom u vodoravnom polozaju, a ne na straznjem zidu u
okomitom polozaju. Hrana se treba staviti na visoku resetku, ako se ne preporucuje
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drukgije. Tada se moZze staviti izravno na tanjur. Upute potrazite u tablici u nastavku.
Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.
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Upute za przenje

Prije prZzenja hrane prethodno zagrijavajte grija¢ pomocu funkcije przenja 2 — 3

minute.

Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.
Prilikom vadenja hrane koristite rukavice za pecnicu.

Svjeza Porcija Vrijeme Nacin 1 Vrijeme 2 Vrijeme
z hrana prethodnog | kuhanja za - stranu | za - stranu
@ zagrijavanja (min) (min)
g (min)
% Kriske tosta 4 kom 3 Samo 6-7 5-6
(4x2509) przenje
Upute
Stavite tost krisku do kriske na reSetku.
Kruscici 2-4 kom 3 Samo 3-4 2-3
(peceni) przenje
Upute
Stavite kruscice najprije naopako u krug izravno na resetku.
Przene 250 g 3 300Ws 515-6Y2 -
rajCice (2 kom) przenjem
@ Upute

Rajcice prereZite napola. Posolite, zapaprite i pospite sirom. PosloZite u
krug u plitku vatrostalnu staklenu posudu. Stavite posudu na resetku.

Tost Havaji

2 kom 3 300Ws 7-9 -
(300 g) przenjem
Upute

Najprije stavite samo kriske kruha. Tost s nadjevom (Sunka, ananas, sir)
stavite jedan uz drugi na reSetku. Ostavite da

odstoji 2-3 minute.

Pile¢a krilca
(hladna)

400 - 500 g 3 300Ws 12-14 11-13
(6 kom) przenjem
Upute

Pripremite ohladene komade piletine kao $to su pileca krilca ili bataci s
uliem i zaGinima. Stavite ih u krug na resetku s kostima u sredini. Nakon
prZenja ostavite da odstoji 2-3 minute.
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Svjeza Porcija Vrijeme Nagéin 1 Vrijeme 2 Vrijeme
hrana prethodnog | kuhanja za - stranu | za- stranu
zagrijavanja (min) (min)
(min)
Przeni 500 g 3 450 W's 10-12 -
krumpiri przenjem
Upute
Krumpire nareZite na pola i stavite u krug na reSetku s prerezanom
stranom prema grijaCu za przenje. Prerezanu stranu premazite
maslinovim uliem i za¢inima. Nakon prZenja ostavite da odstoji 3 minute.
Smrznuta 400 g - 600 W s 16-18 -
. tjestenina przenjem
Upute
Stavite smrznutu tjesteninu (-18 °C), npr. lazanje ili torteline u vatrostalnu
staklenu posudu odgovarajuce veli¢ine i stavite je na reSetku.
Gratinirana 400 g - 450 W's 20-22 -
smrznuta prZzenjem
riba Upute
Stavite gratiniranu smrznutu ribu (-18 °C) u vatrostalnu staklenu posudu
' odgovarajuce velicine i postavite je na reSetku.
Smrznuti 250 g - 300W's 10-12 -
komadi (8 kom) przenjem
pizze Upute
Stavite smrznute komade pizze (-18 °C) il male pite u krug na reSetku.
Smrznuti 200-250 g - 300W's 4-6 -
komadi (1-2 kom) prZzenjem
kuglofa Upute
' Stavite smrznute dijelove kolaca
(-18 °C) jedan uz drugi na resetku. Nakon sto se odmrznu, neka odstoje
5 minuta.
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POSEBNI SAVJETI

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem.

Zagrijte 30-40 sekundi na 750 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g Cokolade u malu staklenu posudu.

Zagrijte 3-5 minuta na 450 W dok se ¢okolada ne otopi.

Promijesajte jednom ili dvaput tijekom topljenja. Koristite rukavice za pe¢nicu
prilikom vadenja!

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA

Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.

Zagrijte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
Ocijedenu Zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Zagrijte 1 minutu na 300 W.

PromijeSajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

Pomijesajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 3%2 do 4%2 minute na 750 W dok
glazura ne postane prozirna. Promijesajte dvaput tijekom kuhanja.

KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijesanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu prikladne
veliine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuc¢eg Secera i dobro promijeSajte.
Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 750 W.

PromijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male staklenke
za marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.

KUHANJE PUDINGA

Pomijesajte prasak za puding sa Se¢erom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute
proizvodaca i dobro promijesajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s
poklopcem prikladne velicine. Kuhajte pokriveno 6% do 7% minuta na 750 W.
Dobro promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja.

PRZENJE NAREZANIH BADEMA

Jednakomjerno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur srednje
veli¢ine. Nekoliko puta promijesajte tijiekom przenja 3%z do 42 minute na 600 W.
Ostavite u pec¢nici 2-3 minute da odstoji. Koristite rukavice za pecnicu prilikom
vadenjal
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STO UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE
PROBLEM

Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokusajte s ponudenim

rieSenjem.

To je uobic¢ajeno.

e Kondenzacija unutar pecnice.

e Protok zraka oko vrata i vanjskog kucista.

e (Odsjaj svjetla oko vrata i vanjskog kucista.

e |spustanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju.

Pecénica se ne ukljuéuje nakon $to pritisnete gumb ().

e Jesu li vrata potpuno zatvorena?

Hrana uopée nije kuhana.

e Jeste liispravno postavili mjera¢ vremena iili pritisnuli gumb(<)?

e Jesu li vrata zatvorena?

e Jeste li preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osiguraca ili
iskljucivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li pravilno postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane?

e Jeste li odabrali praviinu razinu snage kuhanja?

U pecénici se pojavljuju iskre ili se ¢uje krckanje (elektricno iskrenje).

e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

e Jeste li ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pecnici?

e Je li aluminijska folija preblizu unutarnjih stijenki?

Zarulja ne radi.

e |z sigurnosnih razloga nemojte sami mijenjati zarulju. Obratite se
najblizem ovlastenom centru za korisnike tvrtke Samsung kako bi zarulju
zamijenio kvalificirani inzenjer.

Pecénica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

e Pri koristenju mikrovalne pec¢nice mogu se primijetiti lagane smetnje na
televizorima ili radiouredajima. To je uobicajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pecnicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.

e Dode li do smetnji u radu mikroprocesora pecnice, zaslon ¢e se mozda
ponovno pokrenuti. Kako biste rijesili taj problem, iskopCajte napajanje i
ponovno ga ukopcajte. Ponovno postavite vrijeme.

2013-09-16 0 6:46:19 ‘ ‘

IMSLIVAHH



1z uredaja dopire dim i neugodan miris pri prvom pokretanju.

e To je privremeno stanje prouzro¢eno zagrijavanjem nove komponente.
Dim i neugodan miris potpuno ¢e nestati nakon 10 minuta rada.
Za brze uklanjanje neugodnog mirisa tijekom rada mikrovalne pecnice u
ormari¢ stavite komadic¢ limuna ili imunov sok.

Ako uz gore navedene smijernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se
lokalnom servisnom centru tvrtke SAMSUNG.
Procitajte sliedece informacije:
e Broj modela i serijski broj, obi¢no su otisnuti na straznjoj strani pec¢nice

HRVATSKI

e Detalji jamstva

e Jednostavan opis problema
Zatim se obratite lokalnom distributeru ili u servis tvrtke SAMSUNG.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljSati svoje proizvode. Specifikacije
dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni promjenama bez prethodne

obavijesti.
Model GE73A
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrovalovi 1150 W
Samo 1100 W
Kombinirani nacin 2250 W

Izlazna snaga

100 W/ 750 W (IEC-705)

Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM758(31)
Metoda hladenja Motor s ventilatorima za hladenje

Dimenzije (5 x V x D)
Kugiste

489 x 275 x 367 mm

Unutrasnjost 330 x 211 x 309 mm
Zapremina 20 litara
Masa

Neto oko 12,5 kg
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IMATE LI PITANJE ILI KOMENTAR?

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA WEB-ADRESI
BOSNIA 051133 1999 WWW.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ‘?g(i(EBFE%AE’\EA?\J%NG (08008 726 7864) WWW.Samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.Samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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\InkpobpaHoBa

e4Hka

YnaTtcTBo 3a ynortpeda v Boaun4 3a

rorBere

Be Monnme vMajTe npeasia aexa rapaHLiviata on Samsung HE nokpusa nosuLy
VG MOBP3aHM Co 0GjacHyBarba 3a paboTata Ha NPoV3BOAOT, KOPEKLIM Ha

100 %
Recycled Paper

aTcTBO e HanpaBeHo op 100 % peuuknupaHa xapTuja.

Ha YHCTanauyja U BpLLEHE Ha CTaHOAPAHO YNCTERE UM OOPXKYBarbE.

GE73A

3aMUCIIETE T MOXXHOCTUTE

Bu 6narogapume LITO KynueTe Samsung
npou3eog. 3a fa fobveTe LienocHa ycnyra, Be
MOMMIME PErVCTPUPAITE IO BALLMOT NPOU3BOA, Ha

www.samsung.com/register

I
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MAKEAOHCKU

KOPUCTEHE HA YMNATCTBOTO

Kynnete SAMSUNG mMukpo6paHoBa nevka. BalleTo ynaTcTBO Coapm
KOPVICHM MHOpMaLIM 3a roTBeHEe CO MUKpOBpaHoBaTa nevka:

e Mepku 3a 6e36egHOCT

e [lpuknagHv gogaToum 1 cagosu
e KOpWCHM COBETY 3a rOTBEHE

e (COBETU 3a roTBeHe

JIEFEHAA 3A CUMBOJIUTE N UKOHUTE

A Pr3n4HO nnmn onacHo pakyBarbe koe MoXKe Aa
NPEOYNPEOYBAHE npeann3Brka cepuno3Hn noepean nian cMpT.

A Pr3nyHO nnm onacHo pakyBarbe Koe MOoXe

[a NpeaysBrka MoManu noBpean unm
BHUMAHUE owiTeTyBake Ha OKOJIHaTa.
& IMpenynpenyBam-e; & [MpenynpenyBarbe; »xellka
OMacHOCT Of, MoXap noBpLUMHa
. ; Mpeaynpepysarse;
A Mpenynpenysarse; CTpyja é EKCMIO3MBEH MaTepujan
N HE o6unysajre ce. ) HE gormpajre.
. ExkcnnuumtHO cnepete i

HE packnonysajte. ynarcTBara.

[poBepeTe fanv MalumHaTta
€ 3a3emMjeHa 3apaamn
1N36erHyBarbe Ha efleKTpUYeH
yAap.

l/13BageTe ro MpUKITy4oKoT
3a HanojyBarbe of, SUAHWOT
LiTekep.

®
(B

[oBuKajTe ro CepBUCHNOT

3abenetluka
LieHTap 3a MoMoLLl.

S

BarkHo

O
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BAXXHU BESBEAHOCHU MHCTPYKLIUA

NMPOYUTAJTE BHUMATEJTHO N 3AHYBAJTE IO
YNATCTBOTO 3A KOPUCTEHE BO WAHNHA.
[oTpyOeTe ce MOCTOjaHO [ia rvi CNeauTe OBME MEPKK 3a
6e36eaHOCT.

Mpepn pa 3anoyHeTe Aa ja KOPUCTUTE NeYKaTa,
npoumnTajTe U CnepeTe rv CnegHUTE MHCTPYKLUMN.

N NPEQYNPEQYBAHE
(camo ¢hyHKUMja 3a MuKpPOOpaHOBH)

N NPEAYNPEAYBAKE: Axo Bpatara v oenor 3a
3aTBOParbe Ce OLTETEHM, Nevkara He Tpeba Aa ce
ynoTpedyBa Ce [0feKa He Ce nomnpasu of CTPaHa
Ha KBaJIMUKYBAHO JINLLE.

N NPEAYNPEAYBAME: PyanyHo e nuuata kow He
Ce KOMMETEHTHM @ BPLUAT CEPBUC MK Momnpaska
CO OTCTPaHYBarbE Ha KarnakoT KOj OBO3MOXYBa
3allTiTa 0 MKPOBpaHOBaTa EHepruja.

' N NPEAYNPEAYBAKSE: TeyHocTuTe 11 OCTaHaTata

XpaHa He CMeaT i Ce 3arpeBaat BO 3aTBOPeH!
CAoBY 3a fja He [ojae [0 eKcriosnja.

OBOj ypen e HaMEHET 3a KOPUCTEHE CamO BO
[OMAKVHCTBA.

2013-09-16 0 6:49:24 ‘ ‘



NMPEAYNPEAYBAKE: [l03B0neHa e ynotpeba

Ha pepHaTa of] CTpaHa Ha feLia 6e3 Haa3op
eVHCTBEHO BO Cyyaj Kora ce AafeHn COOABETHM
VHCTPYKLIAM 3a [IETETO Aa MOXE A ja KOPUCTK
pepHarta Ha 6e3bedeH HauvH 1 OKOMKY ja pasbrpa

OMacHOCTa Of HerpasinHa yroTpeoa.

MvKpobpaHOBaTa NeYKa € HaMeHeTa 3a 3arpeBarbe

Ha xpaHa 1 njanoum. CyLlierbe XpaHa 1 obnexa
W 3arpeBarbe Ha Mof/Ior 3a TOMere, TOMNHKY,
CYHI'epW, BNAXKHN aniiLLITa U CIMYHO MOXE Aa
NPEeaV3BMKa PU3NK O] NOBPEAW, MaNEHe Ui
noxap.

NMPEAYNPEQYBAHE: OBoj ypen Moxe aa ro

KOPWCTAT AeLa Ha BO3PACT Off 8 1 MOBEKE FOAMHN
W LA CO HAMANEHU (DUBIYKI, CETUMHI UMK
MEHTaJTHI CNOCOBHOCTY, HEAOBOMHO UCKYCHM WIHA
00y4eH N1La, AOKOMKY UCTVTE Ce HAArnedyBaar
WV UM Ce afaT VHCTPYKLMW 33 KOPUCTEHE Ha
YPenoT Ha 6e36eaeH HauMH 1 M ce objacHaTr
MOXHITe onacHocTw. [leuara He Tpeba ga cu
Urpaat co YpPeaoT. HMCTEETO 1 OAPXKYBAHETO Of
CTPaHa Ha KOPUCHUKOT He Tpeba Aa ro BpLuaT AeLia,
OCBEH aKO Ce Ha BO3PacT Of 8 roauHM Ui noBeke
W Ce HaarneayBsaar.

AKO 136YBHE Yaf, NCKNYYETE o YPEedoT 1m

MPEKVHETE TO HarojyBarbeTo 1 0CTaBETE ja BpaTaTa
3aTBOPEHa 3a f1a CE W3racHe MameHoT.

NMPEAYNPEQYBAHE: 3arpeBareTo Ha TEYHOCTH

BO Me4KaTa MoXe f1a 0Befe A0 3310LHETO
BpVetbe, 3aT0a BHIIMABa]Te Kora pakysarTe Co CafoT.

NMPEAYNPEQYBAHE: CogpxvHata Ha

LUMLLMH-ATA 1 TErNHKIATE CO XPaHa 3a AeLja Tpeba
fla Ce MPOMeLLIaaT Vv MPOTPecaT 1 f1a Ce NpoBepH
Temnepartyparta npef yrotpebara, 3a HeKoj ja He ce
V3ropu.

KopucTeTe camosy UCKITy4MBO HAMEHETY 3a

ynoTpeda Bo MKPOOPAHOBK MEYKNI.

Kora 3arpeBsate xpaHa BO MAaCTAYHN Ui XapTUEHN

KeCW, BHAMaBajTe [a He [10j0e [0 Nanembe.

N Jajua co nywina v TBpOO BapeHi jajua He Tpeba fa

Ce 3arpeBaart BO MUKPODbpaHoBaTa neyka, buaejku
MOXE [1a eKCMNOAVPaaT, iypu 11 ako neykara
MOBEKe He € BKIy4eHa.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 3

Yucrere ja nedkarta pefoBHO 1 OTCTPaHETE T CUTE

OCTaTouUn Of XpaHa.
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MAKEAOHCKU

HeompxyBarbeTo Ha Nneykara Bo Y1cTa cocTojba
MO>XE [1a ja OLLTETW MOBPLUMHATA 1 [1a TO pacune
YPenoT 1 Aa Npean3sika HecakaHu oracHm
cUTyaUmm.

N OBoj ypen He e HaMEHET 3a VHCTaNVparbe BO
BO3YINa Of] TUNOT Ha KOMOW, KapaBaHu 1 CAYHO.

OBaa neyka Tpeba ja ce NocTaBm BO COOABETHA
HaCcOKa 11 BUCKHA KO Ke 0BO3MOXAT NECEH

rpucTar O BHATPELLHOCTA W ANOT 3a YrpaByBarbe.

[pen na ja ynotpebuTe nevkara 3a npBs nar,
nevkarta Tpebda aa paboTi CO BOMA BO POK Of
10 MHyTK, Ma NoToa fa Cce KOPUCTW.

Ypenot He e HaMeHeT 3a ynoTpeda o CTpaHa Ha
nvua (BKYYyBajK fewa) Co HaManeH (manyxm,
CETUMHY A MEHTASTHU CMOCOBHOCTY, HEA0BOHO
VNCKYCHI 1 0BYYEHM NMLA, OCBEH [IOKOMKY
UCTWTE HE Ce HarmneayBaar Ui He M Ce AafieHy
VHCTPYKLIAM O CTPAHA Ha ILETO OAroBOPHO 3a
HVBHaTa 6e30eHOCT.

[eliata Tpeba aa ce HaarmnenyBaar 3a fja He cu
urpaar co ypemaor.

AKo KabenoT 3a HarojyBarbe e OLITETEH, Toj Mopa
[a Ce 3aMeH 0f] CTPaHa Ha NPOV3BOANTENOT,
CEPBICEPOT AN APyt KBANMUKYBAHY iMLa co
Lien fa ce 130EerHaT HecakaHy CUTyaLui,

N NPEAYNPEAYBAKE: TeuHocTute vnm
OCTaHarara xpaHa He Cmear fia Ce 3arpesaar BO
3aTBOPEH! CafoBY 3a [ia He A0jAe [0 eKCrnosuja;

N Ypenot He TpeGa aa ce YiCTM Nof, MNa3 Boja.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 4

AKo neykara co3fasa YyaeH 3ByK, MUPIIC Ha
3anaseHo Wn UCnyLLITa Yaf, BedHalll 13BafeTe
ro NMPUKNYYOKOT 3a HanojyBarbe 1 0bparteTe ce a0
HaJOMCKIOT CEPBIUCEH LIEHTAP.

MukpoGpaHosara nevka Tpeba ia ce NocTasy Ha
HaYYH Ha KOj MPUKMYYOKOT Ke Bre JoCTaneH.

N MrkpobpaHosara nevka e HaMeHeTa 3a KOPUCTEHE

e[/HCTBEHO Ha paboTHa Maca BO KyjHa 1 Taa He
CMee [ia Ce NnocTasysa BO OpMaH.

A NMPEAYNPEQYBAHE
(camo dyHKUMja Ha pepHa) - 360pPHO
NMPEAYNPEAYBARE: Kora ypenot paboty
BO KOMOMHVPaH PexiM, aeliata Moxe [a ja
ynoTpebyBaar neykara camo nof, Han3op Ha

BO3pACEH 3apay Temnepartypara Koja ce
ocnobopysa.

3a Bpeme Ha ynoTpebarta anapaToT ce 3arpesa.
BHIMaBajTe HeKoj Aa He [10je BO KOHTAKT CO
3arpeaHuTe [1eN0BM BO NeYKata.
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N NPEQYNPEAYBAME: [locTanHute aenosm
MOXE [a Ce 3arpear 3a Bpeme Ha ynoTpeodara.
He n03BONYyBajTE M Ha MannTe Aelia aa buaat Bo
Onn3nHa.

N He ynotpebysajTe jakv abpasviBHy CPeaCcTBa Unm
OCTPV METATHN XXVLW 38 YNCTEHE Ha CTaKNOTO Of
BparTara Ha neykara Kou MOXe Aa ro OLTeTar 1 aa
MPUOOHECAT Toa ia Ce CKPLLN.

N Ypenot He Tpeba fa ce “iCTY Co Napea.

N MPEAYNPEAYBAKE: Vicknyyete ro ypenor
Mpe[ 3amMeHara Ha CBeTUrKaTa 3a fja ce vsberte
MOXHOCTa Off, ENEKTPIYEH yaap.

Temneparypara Ha AOCTarnHUTE MOBPLUVHN MOXE [a
buae BUCOKa NPV PaKyBarbe CO YPEAOT.

Bparata nn1 HaggopeLLHaTa NoBpLUMHA MOXE Aa Ce
3arpee npw pakysarse Co YPemor.

NMPEAYNPEAYBARE: Yperot 1 Herosute
[OCTarHM 10BN MOXeE [a Ce 3arpear 3a BpemMe
Ha ynoTpebata. BHMaBajTe Hekoj oa He [ojae
BO KOHTAKT CO 3arpeanite aenosi. [letara Ha
BO3pacCT rnomana of 8 roavHi He Tpeba aa tmaar Bo
Onm131Ha, OCBEH Mof NOCTOjaH Haa3op.

(«) YyBajTe ro ypenoT 1 HeroBMOT Kaben nofanexy of
[ocar Ha felia noManv of 8 roayHw.

N YpenuTe He ce npeagifeH fa buaar
KOHTPOMMPaHY Off, HAABOPELLHV TaMepK U
O[IENHV CUCTEMM 33 JaNIE4MHCKA KOHTPONA.

OBOj ypen MOoXe fia ro KopucTar aeLia Ha
BO3PACT 07, 8 11 NOBEKE FOAVHN 1 LA CO
HaManeHn UMUK, CETUHIA U MEHTANHM
CMOCOBHOCTI, HEAOBOMHO UCKYCHW W 0BY4eHN
nvua, NOKOMKY UCTUTE Ce HadrneayBaar Ui 1
Ce [afar MHCTPYKLIAM 32 KOPUCTEHE Ha YPeaoT
Ha 6e366eH Ha4VH 1 1M Ce 0BjacHaT MOXHITE
onacHocTu. [etiata He Tpeba fa cv urpaat co
YPEOOT. YNCTEHETO U OPXKYBAHETO Off CTPaHa
Ha KOPWCHUKOT He Tpeba Ja ro BpLuaT aeLia 6e3
COO[IBETEH HAA30p.
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OB0j nponasop, cnara Bo pyna 2 Knaca B ISM
onpema. [lechmHuupjata 3a rpynata 2 ja ondaka
Lenata ISM onpema Kaj Koja paayo-thpekBeHTHaTa
eHeprvja HaMepHo Ce reHepupa U/nnm KOpUcTu

BO (hopMa Ha eneKTPOoMarHeTHO 3padere 3apaay
TpeTMaH Ha Matepujannte, kako 1 EDM n onpemara
3a eNeKTPUYHO 3aBapyBare. Bo onpemara

o Knaca B cnara onpema koja e norogHa 3a
KOPUCTEHE BO AOMAKMHCTBATA U MHCTUTYLWNTE
KOV Ce AMPEKTHO NOBP3aHN Ha efIEKTPUYHA MPEXa
CO HM30K HaroH CO Koja ce CHabyBaar 3rpaaure
3apay KOPUCTEHE BO AOMaKMHCTBATA.
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WHCTAJIMPAKLE HA MUKPOBPAHOBATA MEYKA

[locTaBeTe ja neykarta Ha pamHa noBpLLMHA Ha

BMCOMMHA 0 85 ¢cm of, nofoT. [NoBpLUMHaTa Tpebda

[la € I0BOHO LIBPCTa 33 /12 ja U3APXKM TeXuHaTa Ha

neykara.

1. Kora ja noctaByBate neykara,
OCTaBeTe COOMBETEH NMPOCTOP 3a
BEHTUNALWMA Of] HajMarKy
10 cm (4 uH4M) og3aam 1 O CTPaHUTe
1 20 cm (8 1H4M) oarope.

20 om
ofrope

MAKEAOHCKU

10cm
onzamm /

2. OTCTpaHeTe ja ambanaxara of] BHaTPeLUHOCTa Ha

neykara.

3. [1ocTaBeTe v KPYXKHMOT MPCTEH W Myiovara.
[poBEPETE AN “nHKaTa ce BPTY CIoBoaHO.
(camo momen co BpT/vBa NioYa)

4. MrkpobpaHoBara nevka Tpeba aa ce nocTasy Taka

[la NPVKIY4OKOT Buae AoCTaneH.

AKO KabenoT 3a Hanojyearbe € OLLTETEH, TO] Mopa

[a Ce 3aMeHW Of] CTpaHa Ha NPOoV3BOAMTENOT,
CEPBICEPOT WM APYrN KBAIMDMKYBAHM LA
Lien fia ce U3berHat HecakaHy CUTyaLn.,

Cco

3a Ballia 6e36eHOCT, NPUKNYYETE O KABENOT BO

coopgeTeH AC MprKNY4OK CO 3a3eMjyBarbe.
(=) He nocTaByBajTe ja MKpPOBpaHoBaTa neyka
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BO TOMNa 1 BNaXHa OKOMMHA KAKO Ha MpuMep
BO O/M3VHa Ha LLNOPET WM paaujaTop.
CneundrkaummTe 3a HanojyBarbe Ha nevkara Tpeda
[a Ce NOoYMTYBaaT 1 CeKoj MPOAOMKITENEH Kaben
Tpeba fia r1 3aa0BOMyBa VCTUTE CTaHAAPIN KOU
BaXXaT 3a KabesoT KOj Ce MCTopadyBa Co nevkara.
[pen NPBOTO KOPUCTEHE Ha MIKPOOpaHOBaTa
rnevka 13BPIILLIETE ja BHATPELLHOCTA U BpaTara 3a
3aTBOparbe CO BRaxHa Kpna.

YNCTEHE HA MUKPOBEPAHOBATA MEYKA

CnefHnTe [EnoBr 0 MUKPOBpaHoBaTa rnevka Tpeba aa
Ce YMCTaT PEeOBHO 3a [a HEe Ce TaNoXaT OCTaToLy of
MACHOTWM 1 XPaHa:
* BHATPELLHUTE 1 HAABOPELLHUTE NMOBPLUMHY
* Bparara u wapkiute
¢ [1noyara n KpyXHIUTE MPCTEHN
(camo mMogen co BpT/MBa NnoYa)

(=) CEKOIALL npoBepeTe ganv LapkuTe 0f Bpatata
Ce YICTU 1 lanv BpaTaTta e Jobpo 3aTBOpeHa.

(= HeoppKyBarbeTO Ha nevkara BO Y1cTa cocTojoa
MOXE [a ja OLUTETW NOBPLLUMHATA 11 Aa ro pacvine
YPEOoT Unv Aa NPeay3BYKa HeCakaH! OnacHM
cuTyaLpm.

1. VlcunicTeTe ja BHATPELLHOCTa CO MeKa Kpra v Tonna
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BOJA CO CanyHuLa. VcnnakHeTe 1 1cyLLeTe.

2. OTCTpaHeTe ja HevnCTOTYjaTa Of BHATPeLLHaTa
MOBPLLIMHA Ha MeYkaTta Co HacanyHeTa Kpna.
VicnnakHeTe 1 1cyLueTe.

3. 3a fa r oTCTPaHMTE TBPOOKOPHUTE HEYMCTOTIM 1
MMPUCOT, CTABETE Yallia CO PasbnakeH IMMOHOB COK
BO MeyKara 1 3arpejte IeCET MUHYTV CO Hajroniema
jaunHa.

4. /13mujTe ja BpT/MBATA MI0Ya Kora Toa ke brae
MOTPeBHO, MOXE 1 BO MalLVHa 3a MUEHE CafoBH.

HEMOJTE pa uctypate Boga Ha BeHTUnaLyjaTa.
HUKOTALL He ynotpebysajTe abpasusHm
XEMVICKI CPEACTBA. [1p1 YNCTEHETO Ha LIAPKUTE Of
Bparara 0COH6eHO BHMMABAJTE ja HEMa OCTaTOLM:

o Kow Ce HataloxeHu
* [0 NonpevyBaar 3aTBOPArLETO HA BpaTtara

MUcuncrete ja BHaTpeLLHOCTa HA MKPOBpaHoBaTa
rneyka no cexoja ynotpeda co bnar pacTBop of
[ETEPIEHT, HO He NpaBeTe o Toa BeHalll, OCTaBeTe
[1a Ce onajy 3a fia He ce u3ropute.

Kora ro Y1CTiTe BHATPELLHMOT ropeH

[N Of Neykara, Hajaobpo e fia ro 7

CyLUTWTE rpejayoT 3a 45 ° 1 notoa pa —_—

NCHUCTUTE.

(camo mMogen co NOMABVIKEH rpejay)
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CKNAOUPAKE U MOMPABKA HA
MWKPOBEPAHOBATA MEYKA

OBpHETE BHIIMaHVIe Ha HEKONKY paboTyi BO CUTYaLN
Kora Tpeba [a ja cKraavpare wnm cepaucupare
MVKPOOpaHoBaTa nevka.
He ynoTtpebyBajTe ja neykata ako Bparara uim
LLIAPKIITE Of] BpaTtara Ce OLUTETEH Kako Ha Mnp..

o CKpLLIEH LLapKK

* PacunaHn 3aTBopaym

* /1306/I14EHO N UCKPUBEHO KYKULLITE
Camo KBanmdvKyBaH CepBICeEp MOXe [1a BPLLY
MoMpaBKK Ha MUKPOBPaHOBATA NeYka

| = HUKOTALL He oTCTpaHyBajTe ro KanakoT of

nevkara. [Jokorky neykara He paboTv 1 Tpeba fa ce

CepBYICMPA UM Ce COMHEBATE BO HELLTO:

* lcknyyete ja o HanojyBarbe

o ObparteTe Ce [10 HAJONNCKIOT CEPBUCEH LIEHTAP
AKO cakarte fa ja ckragmpare nedkara npyBpeMeHo,

ofbepeTe CyBO, YNCTO MECTO.

MpuymHa : [pasTa 1 Bnarata MOXar HeMoBOMHO Aa

BMMjaaT Ha PabOoTHITE AEM0BM Of nevkara.

MukpobpaHoBaTa neyka He e HameHeTa 3a
KoMepLmjaHa ynoTpeda.
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CeeTunkara He Tpeba aa ce MeHyBa 0f CTpaHa Ha
KOPVCHILY 3apaam 6e3660HOCHN MPUYMHN.
Be monvmve obparete ce BO HajbnmMCKMOT OBlaCTEH
LIeHTap 3a rpypka 3a KOPUCHMLY Ha Samsung 1
nobapajte KBaMMUKYBaH MHXEHED Aa ja 3aMeEHM
CBETWSIKATA.

A NPEOYNPEAYBAHE bLhAb L

BpiuerbeTo MoavidmkaLym v Nonpaski Ha YPeaoT e 03BONEH0 4 vV ivViv

CaMo Ha 0BfiaCTeH nepcoHan.

MAKEAOHCKU

& He 3arpeBajTe TeYHOCTYI 11 Apyra XpaHa BO 3aTBOPEHN CaaoByi co
hyHKUMjaTa 38 MUKPOBPAHOBI.

YMCTEHbE CO BOZA CO BICOK MPUTUCOK UM Napea.

v
@ 3apaay eala 6e36e0HOCT, HEMO]Te ia KOPUCTUTE Ypeam 3a v
v

1«1«
1«7«

@ Hewmojte fa ro nHcTanvpare 0Boj ypes: Bo 6/m3uHa Ha rpejHo v
TeNo, 3ananve MaTtepyjan; Ha BaxHO, MacHO v NpaLLnveo
MECTO, Ha MEeCTO M3MIOKEHO Ha VPEKTHa COHUEBA CBETINHA 1

BOJa W1 Ha MeCTa Kafe LLITO Ce MOXHI UCTeKyBatba Ha rac, Ha
HepamHa nognora.

OB0j ypen Mopa 2 buae COOABETHO 3a3eMjeH BO COrMacHOCT CO
TIOKATHWTE 11 HaUWMOHAHIATE MpaBuna.

B
<
<

0
<«
<
<

11711 BOAA OF, MPUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe U OMMPHIATE TOYKN CO
MOMOLL Ha CyBa Kpra.

Kabenot 3a Hanojysarbe He Tpeba [ja ce Beye, NpekyMepHo fa
Ce BITKA UM i Ce CTaBaaT TeLLKU MpeameTy Bp3 Hero.

4
<
<
<

Bo cnyyaj Ha ncTekyBare Ha rac (kako nponaH, LP rac, uTH.),
Be[HaLLI POBETPETE ja cobaTa 6e3 AonMpatbe Ha MPYKIy4OKoT
3a Hanojysarbe.

PenoBHO BpLLETE OTCTPaHyBarbe Ha CTE CyMNCTaHLY Kako npas «

0
<
<
<

=

He monvipaiTe ro mpuKkyHoKoT 3a Hanojysarse co Mokp pate. W |V || v
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He nckny4yBajTe ro ypenoT Npexy Baferbe Ha MPVKYHOKOT 3a
Hanojysarbe AOAeKa YPEaoT Ce KOPUCTH.

<
<
<
<

¥

HewmojTe fa rv cTasarte BaLVTE MPCTU AU HAABOPELLHN
CyrCTaHL, LOKONKY BO YPEAOT HaBNe3aT HaABOPeLLHM
CyNCTaHLYM KaKo BO, U3BAETE IO MPUKNYHOKOT 3a HarojyBarbe
1 obpatete Ce A0 HAJONMCKIOT CEPBUCEH LIEHTap.

<
<
<
<

HeMOjTe [a BPLUMTE NPEKYMEPHO MPUTUCKaE Nk yanpare Ha
Ypenor.

HemojTe aa ja noctasysate neykata Bp3 KPLLMBY EEMEHTH
KaKo N1aBaboa nnu CTakmeH enemeHTu.

Moy YnCTerbE Ha YPEIOT He KOpUCTETe GeHaeH, paspefysay,
ANKOXOJ, Y/CTaY Ha Mapea Wi YCTaY CO BUCOK MPUTUCOK.

[TorpuxeTe ce HanoHOT Ha HaNojyBarbeTO, (PPEKBEHLIMjaTa 1
cTpyjata Aa braat UCTU Kako oH1e Of cneLydrKaLmnTe Ha
MPOV3BOLOT.

LKL«
AN

TpVIKNY4OKOT 3a HarojyBarbe LIBPCTO BMETHETE IO BO SUAHUOT
wrekep. He ynotpebysajTe anantep Co NOBEKe NPUKITY4HM

MeCTa, NPOLOMKUTENEH Kaben v enexkTpu4eH TpaHcdopmMaTop.

<
<
<

He ro 3akavyBajTe kabenoT 3a HanojyBarbe Ha METANHM
NPEAMETH, BMETHETE 10 KabenoT 3a HanojyBarbe Nomery
npeaMeTITe UMK 33z nevkata.

<

Vv B b vy

He ynotpebyBajTe OLUTETEH MPYKIYHOK 3a HaMojyBatbe, OLUTETEH
Kaben 3a HanojyBarbe N LLITEKEP CO PALLIMPEHI OTBOPU.

Kora npukny4oKoT 1 KabenoT 3a HanojyBarbe Ke Ce OLLTETH,
obpareTe e 10 HAJBAMCKIOT CEPBUCEH LIEHTAP.

He crnysajTe unn npckajte BOAA AAMPEKTHO Ha neykata.

AN

He cTaBajTe NpeaMeTM Ha NeYkara, BO HejanHaTa BHATPELLHOCT
VIV Ha HejauHaTa BpaTa.

<L
<L

v

HemojTe aa npckare ucnapnuem MaTepujanin Kako MHCEKTULMAN
Ha NOBPLUMHATA Of} MeuKkaTa.
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He cTaBajTe 3ananvsu matepvjani Bo nevkara. ObpHeTe
NOCE6HO BHIMaHVE NPy 3arpesarbe Ha Xpaa v mjanoLy Kov
COOpPXAT ankoxon B1agjku ankoxonHata napea MoxXe fa aojne Bo
KOHTAKT CO HEKOJ] XXEXOK [eM Of} Mevkata.

v

v

He no3BonyBajTe UM Ha AeliaTa fa ce npubnkyBaar 4o Bparata
Kora ja OTBOpaTe UM 3aTBOpaTe, BUAEjK MOXe Aa Ce yapar BO
Hea v ia M rv CTUCHETE HIBHUTE NPCTX CO Bparara.

N

Jajua co nyluna v TBPAO BapeHu jajlia He Tpeba fa ce 3arpesaar
BO MVKpOGpaHoBara nevka, Braejki Moxe [1a eKcnnoaupaar,
IyPV1 1 aKO MeYKaTa MoBeKe He e BKITy4eHa; VICTo Taka, He
3arpeBajTe XePMETVHKM UM BaKYYMUPaHI WL, TEMN,
€afI0BM, OPEBY CO NyLLINa, OMAT 1 CIl.

MPEAYNPEQYBAME: 3arpesarbeto Ha TEHHOCTY BO Mevkata
MOXe Ja JOBEfe [I0 3a[0LHETO BpYetbe, 3aT0a BHUMABA|TE Kora
paKyBaTe CO CafioT; 3a [ia Ce 3alTUTATE BO BakBa cuTyaLyia
CEKOTALL ocTaBete Bpeme of, 20 CexyHav OTKako nevkata
Ke Cce MCKTy4m 3a 12 MOXe Temneparypata Aa ce UaeaHaqm.
[MpomeLLajTe 3a BpeMe Ha 3arpeBarbeTo, JOKOMKY € NOTPeBHO, 1
CEKOTALL npometuajTe No 3arpeBaeTo.
Bo cnyyaj Ha M3ropeHnL, CReaeTe rv 0Bie MHCTPYKLM 3a
[PBA MOMOLL:

e |laropeHara noBpLUVHa NOTOMETE ja BO NlaaHa BoAa HajMasnky

10 MUHyTW
e [lokpyiTe ja co 4nCTa, CyBa Kpna.
*  He cTaBajTe Kpemm, Macna uim NOCHOHM.

He nokpviBajTe r 0TBOPVTE 3a BeHTUNALMja CO Kpna unm
BECHULM. Tiie MOXe Aa Ce 3ananar of, TONOT BO3AYX KOj
13Merysa Of BHaTPELLHOCTA Ha neykara. /IcTo Taka, nevkata
MOXE 13 Ce MPerpee 1 aBTOMAaTCKM 13 Ce VICKITY4M, a Ke 0CTaHe
VICKITy4€eHa CE 0AEKa He Ce M3nau [JOBOMHO.

Cexoral ynotpe6yBajTe pakaBuLy NPy BRAEHE Ha Caf 0
nedkara 3a fia He 1o6ueTe U3ropeHm LK.

MMOHOTAINVIN

MpoMeLLajTe M1 TEYHOCTTE NP 3arpeBarbeTo U no
38BPLLYBArbE Ha 3arPEBAETO W OCTABETE IO CAfi0T CO TEYHOCTU
HajMautky 20 CexyHaV Mo 3arpeBareTo 3a fia CrpeHiTe
MPeBpVBatLe.

HemojTe aa npuorare npemHory 6arcky Kora ja 0TBopaTe
BpaTara 3a Ja He [JO6VeTe U3rOPEHNIL Of XELLKVOT BO3YX UM
napeara Koja uanerysa.

KopwcTete cafjosi 1CKNY41BO HaMeHeT 3a yrioTpeta BO
MUKpOBpPaHoBY Neyky; HE ynotpebysajte MeTanHn cagosy,
TEHJepUHba CO 3MIATH U CPEOPEHM [IENOBI, PXXEH, BUMYLLKI 1
cn.

OTCTpaHeTe v BPBKUTE Of XapTVIEHNTE W MAACTVHHI KECU.
[TprdnHa: EneKTpu4HO MpasHerse U UCKPU MOXE fa
MPENV3BYIKAAT OLUTETYBAHE Ha nevkaTa.

v

v

v

He ynotpebysajTe ja MuKpoOpaHoBaTa neyka Kora e npasHa.
Mnkpo6paHoBaTa nevka aBTOMATCKM Ke ce uckny4m 3a 30
MUHYTI1 3apady 6e36eAHOCHN Npu4MHY. Bu npenopadysame
nocTojaHo fia CTagaTe Yallia co Bofja BO nevkara 3a
ancopéuparse Ha MIKpPOGPaHOBaTa EHepritja JOKONKY
MVKpOGpaHoBaTa feyka Cy4ajHo ce akTueipa.

V/IHCTanMpajTe ja nevkara BO COrNAcHOCT CO COBOAHMOT
MPOCTOP KOj € HaBELIEH BO OBa YaTCTBO. (NOrIeAHeTe ro AenoT
3a MHCTa/parbe Ha MMKPoBpaHoBaTa neyka.)

He cyLueTe BeCHMLM v 0Bnexa BO MIKPOBPaHOBATa MeYKa.

v

BHIMaBajTe Moy MPUKIYHyBarbeTO HA OCTAHATUTE ENEKTPUYHN
ypeay Bo WTeKep BO GNnanHa Ha neykara.

O

KopyicTeTe nokpaTki Bpemutba 3a noMasi KOMMUMHIA Ha XpaHa
3a [la CripeyuTe MPerpesatbe 11 roperbe Ha xpaHata,

v

ANIIN

He ro noTonygajTe kabenoT vnm NPUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe BO
BOMA U APXKETE 0 KabenoT 3a HarojyBarbe NOAANeKy Of TOnmMHa.

v
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MAKEAOHCKU

MEPKUW 3A U3BETHYBAHE HA MOXXHO U3J10XKYBAHE
HA MPEKYMEPHA MUKPOEPAHOBA EHEPIMJA.(CAMO
®YHKUWNJA 3A MUKPOEPAHOBH)

Henpuap>xyBarbeTo KOH crepruTe 6e366AHOCHN MEPK MOXE [ia AOBEAE [0
LUTETHO M3MOXyBare Ha MUKPOBpaHoBa eHeprija.

(@) Mopn HMKaKBKM OKOMHOCTW He YroTPebyBajTe ja nevkaTa Co OTBOpeHa
Bpara, He pacunysajTe r1 6e36eaHOCHNTE OpaBu (LLaPKUTE Of
BpaTarta) 1 He CTaBajTe HULLTO BO OTBOPUTE of, 6e36eaHOCHMTE
6pasu.

(b) HE nocTaByBajTe NpegmeT Momery BpaTtaTa Ha nedvkara 1 NpegHnoT
[0en 1 He JO3BONYyBajTe Ja UMa XpaHa 1Uan Tanor Ha OenoT 3a
3aTBoparse. BpataTa 1 moBpLUMHaTa 3a 3aTBOpaHe 0apKyBajTe r
4MCTM CO BpULLIErbE MOCE cekoja ynoTpeda, MPBO CO BRaxHa, a
noToa Co Meka, CyBa Kpra.

HE ynoTpebyBajTe ja NedkaTa ako € olTeTeHa ce Aoaeka He ce

nonpasw Of, CTPaHa Ha KBanvrKyBaH cepBrcep 0Oy4eH Of,

nponssoanTenoT. MHOry e BaXkHO BpaTtaTa Ha nedkara fa ce

3aTBopa NMpPaBWUIHO 1 fa HeMa OLLITETYBaa Ha:

(1) BparaTa (MckpuBYyBaH-E)

(2) wapkuTe of BpataTa (CKpLueHn nm nabasu)

(8) BpataTa 1 NoBpLUMHATA 3a 3aTBOPaHe

(d) Meuykata He Tpeba fa ce Npunarogysa WUy nonpasa Of, HUKO)
Opyr OCBEH Of, CTpaHa Ha KBaMbviKkyBaH cepBurcep 0bydeH Of,
NpPOV3BOANTENOT.

—
o

Samsung Ke HannaTty AOMOHUTENHA CyMa 3a 3amMeHa Ha ranaHTepuja unm
ronpaeska Ha KO3METUYKI AeDeEKT, AOKOSKY OLLTETYBAHETO Ha yperoT W/
VN OLUTETYBAHETO W ryGereTO Ha ranaHTepuvjata 1o Npean3snkaHo
o[ CTpaHa Ha KOPVCHUKOT. Bo oBaa knaysyna cnara:
(a) BonabHara, narpebaHa nnm ckplieHa BpaTta, padka, HagsopeLlHa
nnoya UM KOHTPOHa nnoya.
(b) CkpLueH nnu oTCTpaHeT cafl, MPCTEHN 3a HacOoYyBare, CrojHULLA N
peLueTKa 3a nevetrbe.

e OBOj ypen ynoTpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3a HameHeTaTa yHKLja
Kako LUTO € onuLaHo BO OBa ynaTcTBo. [pedynpenysarsaTa 1
BaXKHUTE 6e36e0HOCHV MEPKM BO OBa YNaTCTBO He M ondakaat
CUTE OKOHOCTY 1 CUTyaLMM KO MOXXE [la HacTaHaT. Bawla

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 10
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OArOBOPHOCT € [ia nocTanyBaTe padyMHO ¥ Aa BH1MaBaTte npu
MHCTaNMpaH-eTo, OOPXKYBaHETO 1 yrnoTpebara Ha BallMOT ypes.

e buaejku cnegHUTe HanaTcTBMja 3a KOPUCTEHE orndakaaT
pasnnNYHN MOAENN, KapakTEPUCTMKITE Ha BallaTta MkpobpaHosa
revka Moxxar Manky fia ce pasnnkyBaaT of OHWE OnuLLaHN BO
0Ba ynaTCTBO 1 MOXXHO € HEeKOW NpefynpefyBarba Aa He 6uaat
peneBaHTHN. [JoKONKy 1MmaTe npallara UM OLpeagHn MpvKu,
obparteTe ce A0 HabNNCKNOT CEPBUCEH LiEHTap 1 nobapajte
MOMOLL 1 MHCpOPMAaLWN MPEKY MHTEPHET Of, WWW.Samsung.com.

e OBaa MMKpObpaHoBa Neyka ce ynoTpebyBa 3a 3arpeBarse Ha
XpaHa. Taa e HameHeTa camo 3a fomalllHa ynotpeba. He 3arpesajte
HVIKaKOB BU[, Ha TEKCTUN UM MEPHNYMHbA MOMHN CO 3pHLA, KO
MOXKaT Aia Ce 3ananar 1 fa npegvasukaat noxap. Nponssogutenot
He MOXXe [1a Ce CMeTa Kako OZIrOBOPEH 3a OLUTeTyBarba
NpeamnsBMKaHn o HECOOABETHA N HEMpaBUIHa ynoTpeba Ha
ypenor.

° HeoapXyBarbeTO Ha Mevkarta BO Y1cTa COCTojba MOXe Aa ja OLwTeTn
noBpLUMHaTA U fja ro pacune ypeaoT Um MoXe fa Npeayssmnka
HecakaHu onacHV cuTyaLum.

NMPABUJIHO JENMOHUPAHE HA OBOJ MPOU3BO[,
(OTNAAQHA ENNIEKTPUYHA U ENIEKTPOHCKA
=mm OIPEMA)

(MpumMeHnuBO BO ApXXaBu co Noce6HU CUCTEMU 3a CripaByBarbe CO 0TNaaoT)

OBaa 03Haka Ha MPoV3BOAOT, MPUOOPOT UK NUTepaTypaTa 03HaqyBa feKa
MPOW3BOAOT N HErOBMOT EIEKTPOHCKN MPUGOP (Ha Mp. MOfHAYOT, ChyLLaknuTe,

USB kabenoT) He Tpeba aa ce OTCTpaHyBaaT 3aeHO CO OCTaHaTVOT OTnag, of
[NOMaKMHCTBOTO Ha KpPajoT Off HUBHNOT paboTeH Bek. 3a n3berHyBarbe Ha MOXHa
LuTEeTa BP3 OKONMHATA UM YOBEYKOTO 3Apasje NpeansBnkaHa co HEKOHTPOIMPaHo
hpnarbe otnaa, Be Monvme aa rv ogsouTe OBYE NpeaMeTy Ofl ApYrTe BUAOBM OTram,
1 OArOBOPHO Aa M peLmKkpaTe 3apaay yHanpeayBarbe Ha eKOMOLLKM OnpaBaaHo
MOBTOPHO KOPUCTEHE Ha MaTepujaiiHiTE Pecypcu.

DUsNYKMTE NLA MOXKaT fa ce obparar wiv Bo NpodaBHuLAaTa Kafe LUTO ro Kynune
OBOj MPOW3BOA, UM BO CAY>XOWTE Ha NIOKanHaTa camoyrnpasa, 3a AeTan Kafe 1 Kako
[a U3BPLIAT PELMKMPare Ha MPON3BOAOT Ha Ha4mH 6e36efeH Mo OKoNMHaTA.
[lenoBHUTE KOPUCHULIM MOXKaT Aa ce obpaTtar [0 CBOjOT cHabayBad 1 Aa r nposepar

oppenéuTe 1 ycnoBuTe BO AOrOBOPOT 3a Habaeka. OBOj Npon3Bo[, U HEFOBMOT
ENEKTPOHCKN Nprbop He Tpeba Aa ce MellaaT co Apyr KoMmepuymjaneH otnag.
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COOP>XUHA KPATKO YNATCTBO
KPATKO YMATCTBO -1 " [loKonKy cakare Aa NpUroTBUTe XpaHa.
JOOATOLM ..o 12 1. Crasete ja xpaHara BO neqkara.
TTBUKAL 11ttt ettt ettt et e et be et e et baenta e 13 ViaGepeTe ro HMBOTO Ha jadkHa Co MPUTCHYBarbE Ha

kon4eto 3a Power Level (HuBo Ha jaunHa) egHall
KOHTPOMHA TMJIOHE +..cvvit e 13 WAV ANOBEKE MaTyl.
[TOCTABYBAHE HA BPEMETO ..vvvvvireeeeeeiiiiieeeeeeseiiiiraeeeaessstaaeeeessseineraeeeaaens 14

2. 1136epeTe ro BPEMETO Ha rOTBEHE CO

Kako paboTit MUKPOBPAHOBEATA MEUKA.........eivvrieirieiiciris i 14 nMpUTVCHYBarbe Ha konymkbata 10 min (10 MuHyTH),
MpoBepKa Aani MeHKaTa PAGOTU UCTIDABHO .........c..vverrereererseresensenireenen, 15 1 min (1 MuHyTa) 11 10 s (10 cekyHaw) criopen

noTpeéuTe.
[ocTaByBarbe Ha PEXMMOT 3a 3alUTeayBaHbe Ha EHEPIMA........ccvvveeeeenn. 15
FoTBeHe/TOrpeRare 15 3. lMputncHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpame)

ST —m (D).

HNBOA HA JAUMHA ... 16

Pe3ynrtart : [0TBEHETO 3aMno4HyBa.
[PEKNHYBaHE HA FTOTBEHETO ...t 16 [Mevkara Ke nponsseae 3By4eH CUrHan
[MpunarogyBare Ha BPEMETO HA FOTBEHDE .oovvvvvvvrreeeeeiiiiiireeeessesiiiraeeeaanns 16 HETVIPUNATI KOTa FOTBEH-ETO KE 3aBpLUn.
Ynotpeba Ha hyHKLMjaTa 3a 6P30 MNOArPEBAHE/TOTBEHE .. .cevvvveeirvveeeeee 17

Ako cakaTte fja ogMp3HeTe XpaHa.
[MocTaByBarbe Ha 6P30 MOATPEBAHE/TOTBEHEE .....vvveeviiieeiiiiieesiireeeniineaanes 17 v i
} 1. CraBeTe ja 3amMp3HaTaTa xpaHa Bo rnevkara.

YnoTpeba Ha hyHKUjaTa 38 aBTOMATCKO OP30 OAMPSHYBAHE ..vvvvvvvee. 18 MputucHeTe ro konyeto Rapid (Bp3o) (£%) earHaLu &8
MocTasyBarbe Ha 6P30 ABTOMATCKO OAMPBHYBAMSE ....vevvevvevreieeieiieisananas 18 Vmn NOBEKE Natut BO 3aBNCHOCT Of TUMOT Ha Rapid

XpaHaTa LWTo Tpeba fa ce 0aAMP3He.
[TEUEHDE CKAPA ...ttt ettt 19
KOMBUHIPAHE HA MAKDOGPAHOBY U FDEJAM .. reeseeeeeeeseeeeeeeeeeresee 19 2. N130epere ja TexMHATA CO MPUTUCHYBAE Ha

konvmkbata kg 1 g cnopep notpebuTe. p
TOTBEHHE BO MOBEKE QIABM.......v.veeveeeereeeeeieeeieeieeeetae e et eeeees e e s 20 9 9
V13600 HA LLOLBTOLM 1.vvveeeeeiiiiiiiee e e e ettt e e e e e st e e e e e e e e s s tnereeeee e 20 !
VICKNyyBaHbe Ha 3BYYHIOT CHTHAY 21 3. TlMputncHeTe ro kon4eTo 3a Start (AKTuBUpaHe)

.......................................................... (D).

Be36eaHOCHO 3aKiydyBare Ha MUKPOOPAHOBATA MEYKA ......ccccevvvveeeeennnn 21 @ Start
BoOMY 32 OMPEMA 38 TOTBEHE ...vveeeeiiiiiieeeeeseiiiiee e e e e e e e e e s iiereaeeeeens 21
BOOMY 38 TOTBEHE. .. vvvvvieeeeiiiiiiit et 22
LLITo ga HanpasuTe ako Ce COMHEBATE U MATE MPOBMEM ........ccveveennes 29
TEXHNYKN CMIELINUIKALMM ...ttt e e e a e e e s eienaae e e 30
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MAKEAOHCKU

Ako cakaTe ga gogageTe AONOJSIHATENIHA MUHYTA.

OcTaBeTe ja xpaHaTa BO neykarta.
MputcHeTe +30s eHaLL MW MOBEKe NaTu 3a CEKOM
nononHuTenHn 30 CekyHaM Kou cakaTe fa rv Aoganere.

AKo cakaTe pa ucneyerte xpaHa.

1.

3arpejTe ro rpeja4oT Ha cakaHaTa TemnepaTtypa, co
npuTncHyBarbe Ha koryeTo 3a Grill (Mpejay) (U),
kon4unrbata 3a Bpeme (10 min (10 MuHyTH),

1 min (1 muHyTa) 1 10 s (10 ceKyHAM)) 1 KONHETO
3a Start (AkTuBupame) ().

+30s

CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha peLleTkaTta Bo nedkara.
MpuTtrcHeTe ro kondeto 3a Grill (Mpejay) (V).
1136epeTe ro BpemMeTo Ha roTBeHE CO MPUTUCHYBarbe
Ha konuurbata 10 min (10 MmuHyTH), 1 min (1
muHyTa) 1 10 s (10 cekyHaw).

3. [MpuTucHeTe ro kon4eTo 3a Start (AKTUBUpame)

(D).

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 12
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OOOATOLN

Bo 3aBMCHOCT of, MOLLENOT KOj CTe ro Kynune, B1 ce ncnopadysaar
HEKOJSKY 404aTOLM KoM MOXKe [id M yrnoTpebuTe Ha MOBEKe Ha4MHW.

1.

Kpy>XeH npcTeH, Koj ce noctasyBa BO CpeauHaTa

Ha neykara.
HameHna: KpyXH1OT NpcTeH ja nogapysa

njao4ara.

BpTnuBa nno4a, Koja ce NocTaByBa Ha MPCTEHOT
MpW LUTO LUEHTaPOT Ce MOKJIoMnyBa Co crojHuLaTa.

Hamena : [1noyata npetcrasyBa rfiaBHa
NnoBpLUMHA 3a rotTBere; Taa MOXXe

JIeCHO fa ce nssagy npn 4ncTeme.

PelwleTka 3a neyeme, koja Ce NOCTaByBa Ha
nnovara.

Hamena : MertanHara peletka ce ynotpebysa 3a

rnevere n KOM6VIHI/IpaHO roteeme.

HE ynotpebyBajTe ja MrnkpobpaHoBaTa nevka 6e3 Kpy>XeH NpCTeH 1

nno4a.
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@ 1. BPATA 7. BPTJIVIBATIJIOHA . @
2. OTBOPWV 3A BEHTUNTALINJA 8. ClroJHVUA
3. MPEJAH 9. KPYXXEH NPCTEH _
4. OCBET/1IYBAHE 10. CINYPHOCHW BHATPELLIHM @ I L
5. EKPAH OTBOPK [
6. LLAPKLM HA BPATATA 11. KOHTPOJTHA MO4YA *—_ o @Start T @

. grill

1. EKPAH 7. KOMYE 3A 3ATIVIPAHE/OTKAXKYBAHE

2. /1360P HA OYHKLIJATA 3A ABTOMATCKO 8, 11350P HA TEXKVHA
BP30 OIMP3HYBAbE 9. KOMYE 3A MOCTABYBAHGE HA

3. 1360P HA OYHKLIJA 3A BP30 HACOBHVKOT
MOLIPEBAFLE/MOTBERE 10. KOIMHE 3A KOMBVHVPAH PEX/IM

4. KOMHYE 3A PEXVM HA MIKPOBPAHOBY 13, KOMYE +30s (+30 cexyum)

5. KOIMYE 3A PEXX/M 3A MEYEHE 12, KOMYE 3A AKTVIBVIPAHSE

6. KOMYE 3A MOCTABYBAFbE HA BPEME 13. KOMHE 3A 3ALLTEMYBAFE EHEPTVJA

13
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MAKEAOHCKU

NMOCTABYBAHE HA BPEMETO

KAKO PABOTU MUKPOBPAHOBATA NEYKA

Baluata MvKpoGpaHoBa nevka 1mMa BrpafeH YacoBHUK. Kora HamojyBareTo

e BKJly4eHO, Ha ekpaHOT aBTOMATCKN Ke ce npukadke “:0”, “88:88” nnu
“12:00".
Be Monunme nocTaeeTe ro MOMEHTaIHOTO Bpeme. Bpemeto Moxe fa buae
NPUKaXkaHo BO 24-4acoBeH nnin 12-4acoBeH hopmar. HaCoBHUKOT Mopa
[a ro nocrasure:

e Kora npBrar ja nHctanvpare BaLlarta MMKpobpaHoBa nevka

® [lo NpeKnH Ha HanojyBar-eTO

He 3abopagajTe fa ro HamecTUTe YaCOBHVKOT MV MPEMVH Of, NETHO
BO 3VIMCKO MPECMETYBarbe Ha BPEMETO 1 06PATHO.

®dDyHKUMja 32 aBTOMATCKO 3aluTeflyBarte Ha eHepruja
AKO He n3bepeTe HUTY efHa yHKUMja AofeKa ypedoT ja nocTasyBa
VN ce Haora BO cocTojbaTa Ha NMpUBPEMEHO MPeKnHyBarbe,
hyHKUVjaTa Ke Buae oTKaxkaHa 1 No 25 MUHYTK Ke Ce MpUKake
YaCOBHUKOT.
Jlamnata Ha nevkara ke ce UCKIy4u Mo 5 MUHYTU OOKONKY BpaTarta e
OTBOPEHA.

1. 3a fa ce npukaxke BpeEMETO BO...
24-4acoseH hopmat
12-4acoBeH thopmat

[MputncHeTe ro kon4eTto 3a Clock (YacoBHUMK)
efHall unn gganatiu.

2. [locTaBeTe M 4acoBmWTE CO NMOMOLL Ha Kon4eTo h n
MUHYTLTE CO MOMOLLI Ha KOM4YeTO min.

3. Kora Ke ce npukake TO4HOTO Bpeme, MOBTOPHO
npuTUcHeTe ro konyeto 3a Clock (YacoBHMK) 3a
[a ro aKTyBMparte YaCoBHVKOT.

Pe3ynrtat : BpemeTto ce nprkaxyBa cekorall kora
He ja KOpPUCTUTE MUKpPOBpaHoBaTa nevxa.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 14
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MwnKpobpaHoBUTE Ce eNeKTpOMarHeTHM BpaHOBM CO BUCOKa (hpexkBeHLMja,;
ocnobofeHaTa eHepruija OBO3MOXXYBa roTBeHe U NoArpesare Ha
XpaHaTta 6e3 npoMeHa Ha Hej3nHaTa hopma 1nm 6oja.
MoykeTe fa ja kKopucTuTe MYKpobpaHoBaTa neyvka 3a:
e  Oamp3HyBare
e Bp30 noarpesare/rotBee
e [OTBEHE
[MPUHUMN Ha roTBEH:E.
1. MukpobpaHoBUTE reHepupaHn of MarHETPOH ce
pacnpenenysaart paMHOMEPHO CO BPTEHETO Ha
XpaHarta noctaBeHa Ha nnodara. Ha oBoj HaunH

XpaHarta ce roTey PaMHOMEPHO Hacekage.

2. MukpobpaHoBUTE Ce ancopbupaar of xpaHarta ao
nnado4nHa of, okony 1 nH4 (2,5 cm). foTBeHETO
roToa NPOAOIKYBa CO PacrpenenyBarbe Ha
ToMMHaTa BO BHATPELLUHOCTA Ha XpaHaTa.

3. BpewmeTo Ha roteerbe ce MeHyBa BO 3aBVICHOCT
0fl CafioT KOj C& KOPUCTM 1 KapaKTepUCTVIKTE Ha
XpaHara:
e Konn4yecTso v ryctvHa
e CoppxXvHa Ha Boaa
e [loyeTHa TemnepaTtypa (anv e 3amp3aHaTa unm He)

@ Buaejkv LeHTpanH1OT Aen Ha XxpaHaTa ce roTBuM MPeKy
pacrpefenyBare Ha TonnHaTa, roTBeHETO MPOAOSKyBa 1 Mo
Ba[leHETO Ha XpaHaTa of nevkara. BpemeTo Ha cToere Ha xpaHaTa
HasHa4eHo BO PEeLIenT1Te Ui BO OBa yrNaTCTBO MOpa [a ce noYnTysa
3a fna ce 0b6e3benu:

e PamMHOMEpHa 3roTBEHOCT Ha XpaHata 1 BO CPeayLLHNOT Oe
¢ [NofeaHaKea Temrepatypa Ha Lenara xpaqa

2013-09-16 00 6:49:31 ‘ ‘



MPOBEPKA OAJIN NEYKATA PABOTU UCTMPABHO

FOTBEHE/NOATIPEBAHE

CrnepnHaTa efHoCTaBHa NpoLieypa Ke B OBO3MOXM Aa NpoBepuTe fAanm
BalllaTa MMKpOGpaHoBa nevka patotn nenpasHo. OTBOpETe ja BpaTaTa of,
nedvKaTta co MPUTUCHYBaHe Ha roieMoTO KOoMYe BO AECHMOT AOSeH aros of
KOHTpOSHaTa niova.

MpBO, NoCTaBeTe Ccaf, Co BoAa Ha mnovara. [1oToa 3aTBopeTe ja BpaTaTta.

1. TMputucHeTe ro Kon4eto 3a Power Level
(HuBO Ha jaumHa) 1 nocTaseTe ro BPeMEeTO Ha
4-5 MVHYTW CO NMPUTUCHYBare Ha kon4eto 1 min
(1 muHyTa) cooageTeH 6poj natn.

(=]

10s

2. lMputncHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpame)

43(;(@). -
Start
Pe3ynrart : [leukara ja 3arpesa Bogarta 4 oo

5 MmuHyTI. [NoToa BodaTa Tpeba aa
30BpVe.

[NeykaTta Mopa Ja 6uae noBp3aHa Co COOABETEH SWOEH MPUKIYHOK.
[noyata Mopa fga 6uae nocTtaBeHa BO Nevkara. [JoKonky He ce
KOPUCTN MakCUMaSIHOTO HMBO Ha jaduHa, Ke 6uae NoTpebHO Nogonro
BpEMe 3a 30BpuBarbe Ha BodaTa.

NMOCTABYBAME HA PEXXUMOT 3A SALUTEAYBAHE
HA EHEPIT'MJA

[NeykaTa nma pexmnm 3a 3allTeyBare Ha eHeprimja. OBaa dyHKUVja
3allTeflyBa eneKkTpr4Ha eHepruja kora nevkara He e Bo yrnotpeba.

e [putncHeTe ro konyeto 3a Energy Save
(3awTegyBare Ha eHepruja). :D-Q
® 3a MpekrHyBare Ha PEeXUMOT 3a 3alliTeflyBarbe Ha
eHeprija, OTBOPETE ja BpaTaTa v Ha eKpaHoT Ke ce

npvikaxke TEKOBHOTO BpeMme. [levkarta e nogroteeHa
3a ynotpeba.

CrnepgHaTa npoLenypa objacHyBa Kako fa roTeuTe UM noarpesarte XpaHa.
CEKOTALL npoBepeTe v nocTaBeHWTe NapaMeTpu Npen, fia ja ocTaBuTe
neykata 6e3 Haa3op.

[NpBO, NocTaBeTe ja XpaHaTa Ha cpeauHa of miodarta. [lotoa 3aTBopeTe ja
BpaTara.

1. TMputucHeTe ro Kon4eto 3a Power Level
(HuBo Ha jauuHa).

Pesyntat : Ha ekpaHoT ce npukakysa

750 W (MakcumanHa jaqnHa Ha
roTBeme):

! l/136epeTe ro cooABETHOTO HUBO Ha jaqMHa CO
npUTUCHyBare Ha kon4eTo 3a Power Level (HuBo Ha
jaumHa) ce nofeka He ce MPUKadKe CakaHOTO HUBO.
KopucTeTe ja Tabenarta 3a HYBO Ha jadnHa Ha HapegHaTa
cTpaHuMLa.

2. [locTaBeTe ro BPeMETO Ha roTBEHE CO
NPUTUCHYBaHe Ha Kon4ukbata 10 min (10 MuHyTH),
1 min (1 muHyTa) 1 10 s (10 cekyHAaum).

3. lMputucHeTe ro konyeto 3a Start (AkTuBUpame)

(D). < start
Peayntar: CBeTNOTO Ce BK/y4yBa W nnoyata

noyHyBa fia ce BPTU.

1) ToTBereTO 3aMoYHyBa 1 Kora Ke 3aBpLuUn ce cryLua
3BY4YeEH curHan "oun" YyetnpunaTu.

' 2) CurHanot 3a Kpaj ke ro cnyliHeTe 3 naTu (eaHall Bo
MUHyTa).

3) MomeHTanHoTO BpemMe MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa.

(®) Hukoraw He Brny4yBajTe ja nevkara kora e npasHa.

15
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NMPEKNHYBAHE HA TOTBEHETO

HUBOA HA JAHUHA
MoxkeTe aa |/|36epeTe HeKoe o[, HMBOaTa Ha ja‘-ll/IHa KOW ce HaBedeHn
riogony.
WU3nes
HuBo Ha jaunHa

< MWO rPEJAY

S BUCOKO 750 W -

§ CPE[JHO BVCOKO 600 W -

w

< CPEOHO 450 W -

2 CPEMHO HWCKO 300 W ]
OOMP3HYBAME (§%) 180 W -
HICKO/OPYKYBAHSE TOMNO 100 W -
rPEJAY - 1100 W
KOMB. | (&5 w) 600 W 1100 W
KOMB. Il (#51) 450 W 1100 W
KOMB. Il (& w) 300 W 1100 W

AKO 136epeTe NOBNCOKO HMBO, BPEMETO 3a rOTBEHE Tpeba Aa ce

Hamann.

AKO 13bepeTe MOHUCKO HMBO, BPEMETO 3a roTBeHe Tpeba fa ce

3rofiemu.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 16
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MoxkeTe [ia ro MPeKrHeTe roTBEHETO BO CEKOe BPeME 3a [ia ja NpoBepuTe
XpaHarta.

1. 3a npviBpeMEeHO MpeknHyBars€;

. a1
OTBOpETE ja BpaTaTa. “ T
A

Pesyntar : [0TBEHETO Ce NMpekrHyBa. 3a Aa ro

MPOAOIKUTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja
BpaTarta 1 MOBTOPHO NpuTucHeTe Ha Start (AKTuBMparse)

(D).
2. 3a LeNoCHO NpeKVHyBaHE;
MputcHeTe ro konyeTo Stop (3anupame) (Q).
Pe3yntat : [OTBEHETO Ce NPeKnHyBsa. Stop

[okornky cakate fa rv otkakete
napamMeTpuTe 3a roTBere, NPUTUCHETE o KOMYeTO
Stop (3anupame) () yLuTe egHaLL.

MoxkeTe fa ri MOHULLITUTE NapamMeTpuUTe Npe[, 3aroYHyBaHe Ha
roTBEHETO CO MPUTUCHYBare Ha KonyeTo Stop (Sanupame) (Q).

NMPUNATrolyBAHE HA BPEMETO HA TOTBEHE

MokeTe fia ro 3ronemmTe BPeMETPaeHETO Ha MOTBEHETO CO
NPUTUCHYBare Ha kon4eTo +30 s (+30 ceKyHAam) No efHall 3a CeKou
30 cekyHOV LUTO cakaTe Ja ce oopanart.

1. MputucHeTe ro konyeto +30 s (+30 ceKyHawm) o
enHall 3a cekon 30 CekyHaM LWTO cakaTe fa ce +30s
nopanar.

2. lputncHeTe ro kon4eTo 3a Start (AKTUBMpame)
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YMNOTPEBA HA ®YH KLI.VIJATA 3A BP30 XpaHa/konye | lonemuHa Ha | Bpeme Ha | Mpenopaku
NOArPEBAHE/TOTBEHE LIOpLAIA CIOEIbO
: . Mujanauy 150 ml 1-2 MyH. | VICTypeTe BO Yawum 1 nogrpejte
Kaj hyHkUpmjaTa 3a 6p30 nofrpesarse, BPEMETO Ha roTBetbe ce MocTasysa T — (1 vawa) HenoKkpMeHo. MocTaseTe ja yalata
asTomMarcku. MoxkeTe fa ro npunarogure 6pojoT Ha MopLMmUTe Co uaj, Bona 250 ml (150 ml) uw worijara (250 ml) 8o
NPUTUCHYBaHE Ha COOOBETHOTO KOM4e 3a 6p30 nofrpesare ogpeneH 6poj Ha coBHa (1 wonja) LIEHTapOT Ha nnovyata. Mpometuajte
natw. MNMpBo, NOCTaBETe ja XpaHaTa Ha cpefHa of, nio4vara 1 3aTBOpeTe ja Temneparypa) BHUMATE/HO Mpef v No BpEMETO Ha z
Bparara. CTOBHE. >
MpuUTUCHETE ro cakaHoTo kon4e 3a Instant Reheat/ Q a
Cook (6p30 noarpesame/roTBere) noTpebHUoT 6poj | | <& | & 2 g
natu. & | B E 3amp3Hatu 300-350 g 4 MuH. | 3emeTe ro 3aMp3HATUOT NOATOTBEH o
PeayntaT: [DUTICHETE FO KOMUETO 33 NoAroTBeHn 400-450 g 06POK 1 MPOBEPETE fanu XpaHata e §
Fesynrar: |p , o6poun norogHa 3a MMKpPOGpaHoBa nevyka.
AkTuBupame (<) 3a fa 3ano4HeTe Co roTBereTo. 1o (3ampaHaTy) MpoGoaeTe ro HaABOPELLHIOT CNoj
3aBpLLYBaHETO: Ha MOArOTBEHNOT 06POK. [MocTaseTe
1) Ce cnylwa 3By4eH curHan "évn" YeTupunaru. (r:%gﬂaa’f:%mgggj”ﬁgg?ggﬁ”eogggz::
2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cnyliHeTe 3 natu. 32 3aMp3HATY MOFOTBEHY 0BOLIN
(enHaww Bo MyHyTa) KOW coapKaT 3 COCTOJKM (Ha Mp. Meco
3) MOMEeHTaTHOTO BpeMe MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa. €O COC, 3eMeHYYK 1 A0AATOLM Kako
Ha npumep: MpuTtncHeTe ro konyeto 3a Drinks (Mujanawwm) KOMIMDH, OPY3 UM TEGTEHNH).
cAall 32 42 NOEPeETe Gaa arja e || e ®
KopucTteTe ja Tabenarta Ha HapegHaTa CTpaHiLa 3a co pu6a JWHVA Of] CTaKN0. CTaBETe ja duHujaTa
AononHUTenH Aetanm. (3ampaHar) Ha peluetkata. Osaa nporpamva e
7 norogHa 3a 3aMp3HaTu MoLroTBeH
KopmogeTe camo npegMeT Kov MoxaT 6e36e[iHO Aa ce KopucTar BO . DOMBBOMM KO COLEKAT (bMneTy
MUMKpOOpaHoBa ne4vka. @ MPEKPVIEHN CO 3eNEHYYK 1 COC.
NMOCTABYBAME HA BP30 nOﬂrPEBAl'bE/rOTBEH:E 3amp3Hara 150 g - HOQTaBeTe IVl 3aMP3HATUTE MUHW MATK
MUHU nUTa (4-6 napunrsa) (Quiche) vAn MUHY ML paMHOMEPHO
Bo cnepHata Tabena ce npeTcTaseHn 6 Nporpammn 3a asTOMaTCKO (Quiche)/nnua 250 g Ha peLueTKara.
rioarpeBarbe/roTBerbe, KONMUMHUTE, BPEMUbATA Ha CTOEHE 1 COOABETHUTE 1 (3ampaHaTy) (7-9 nap4nba)
npenopaxu. ***f’
XpaHa/konye |lonemuHa Ha | Bpeme Ha | Mpenopaku
nopuuu cToere 3ampaHar 2009 2-3 MvH. | CTaBeTe ro 3amMp3HaTVIOT rpaTuH
MoproTeexn 300-350 g 3muH. | CTaseTe BO kKepammnyka YnHvja 1 igglg:m‘i& 4009 g?HngT[?:M:; \Tv?HazogBeg::mo
obpouy (nagHn) | 400-450 g MoKpujTe co donmja 3a MUKPOBPaHOBM (sampaHan) Cragete .g qMHM'aTJa " é”' eLueTKéTa
neskw. OBOj Mporpam e MoroAeH sa ° Ogoj r||ooJr|oaM eJrloro,qu 3a 3aMp3;-|aT
0GPOLM KOt CORXET 3 COCTOjKM Py rPaTUH CO TECTEHMHM KaKO flasarbii
(Ha Mp. Meco co coc, 3eneH4yK 1 KaHENOHA VW MKAOOHM '
[I0AATOLM Kako KOMMUPK, OpK3 Un POHIA.
TECTEHUHW).
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MAKEAOHCKU

YMNOTPEBA HA ®YHKLUJATA 3A ABTOMATCKO
BP30 OAMP3HYBAHE

NMOCTABYBAHE HA BP30 ABTOMATCKO
OAMP3HYBAHE

PyHKUMjaTa 32 aBTOMATCKO 630 OIMP3HYBaHE B/ OBO3MOXYBa
O[IMP3HYBarbe Ha MECO, >X1BMHA 11 puba. BpemeTo Ha oaMp3HyBatbe 1
HMBOTO Ha jaurHa ce NoCcTaByBaaT aBTOMATCKM.

Bue enHocTaBHO ro Gupate NMporpamMoT v TexuHaTa.

KopwcTeTe camo cafioBy KOn Moxat 6e36eHO fia ce KopucTaT BO
MVKPOBpaHOBa neyKka.

MpBO, NOCTaBeTe ja 3aMp3HaTaTa XpaHa Ha cpeavHa of nioyara 1
3aTBOpETE ja BpaTarta.

1. 36epeTe ro BMAOT Ha XpaHaTa LUTO ja roTeute co
npUTUCHYBarbe Ha Kon4eTo 3a Rapid Defrost *%*
(Bp3o ogMp3HyBame) (35) eqHall Uy NoBeKke natu. OQ
(KopwcTeTe ja Tabenata Ha coceaHaTta cTpaHuLa 3a Rapid

[OMONHUTENHN feTann)

2. VI3bepeTe ja TexmMHaTa Ha XxpaHaTa Co MPUTUCHYBaHe
Ha Kon4yurbata kg 1 g. MoXHO e ga noctasuTe
mMakcumym 1500 g.

3. [MpuTricHeTe ro konyeTo 3a Start (AkTusupatse) (<O).
Pesynrar :

< start

®  OMpP3HYBarbeTO 3ano4HyBa.
e [leykara ke emuTyBa "61N" 3BYK Ha

MofoBMHA Of BPEMETO 3a OAMP3HYBarbe 3a Aa Be NMoTCeTr
[a ja 3aBpTUTe XpaHara.

e [puTUCHETE rO NOBTOPHO KOMYETO 3a Start (AKTuBMparse)
(<>) 3a oa ce 3aBpLUM OAMP3HYBaHETO.

1IcTo Taka MOXHO € 1 payHO OAMP3HYBarbe Ha XpaHaTa. 3a Taa uen,
n3bepeTe ja PyHKLUpMjaTa 3a roTBere/MoArpeBarbe CO HABO Ha jaunHa of,
180 W. MornegHeTe Bo nornasjeTo “loTBerbe/Noarpesare” Ha cTpaHmua 15
3a JOMOMHUTENHW AeTanu.
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Bo cnegHaTa Tabena ce NpeTcTaBeHn pasHuTe NMporpamii 3a aBTOMAaTCKO
630 OAMP3HYBaHE, KONMHMHITE, BPEMIUHbATA HA CTOEHE 1 COOABETHUTE
npenopaku. Mpen 0aMP3HYBaHEeTO OTCTPaHETe M1 CUTe MaTepujani 3a
nakyBarbe. CTaBeTe ro MecoTo, XMBMHaTa, pubaTta 1 OBOLLJETO/3PHECTOTO
OBOLLjE Ha pamMHa Kepammyka YmHuja.

Kop | XpaHna Mopuumja | Bpeme Ha

cToewe

Mpenopaku

20-90 MvH. | MokpwjTe o anymmnHuymcka chonvja.
3aBpTeTe ro MecoTo Kora nevkara ke
emuTyBa "61n" 3ByK. OBOj Nporpam

€ NOorofieH 3a TeNeLLKO, jarHewKo,
CBUHCKO MECO, CTEKOBU, KPEMEHaAM 1

MenieHo Meco.

1 Meco 200-1500 g

2 | XKueuHa | 200-1500 g | 20-90 MuH. | MokpuiTe r kpaesuTe Ha GatauuTe 1
Kpunarta co anymyHuymcka donuja.
3aBpTeTe ja XvBMHaTa Kora nevkara ke
emuTyBa "61n" 3ByK. OBOj Nporpam e
MOrOfEH 32 Liena KOKOLLKa 1 nap4ba

0f KOKOLLIKA.

3 |Puba 200-1500 g | 20-80 MwH. | 3aluTuTeTE ja OnallkaTa Ha Lienata
purba co anymmHuymcka gonuja.
3aBpTeTe ja pubaTa Kora nevkara ke
emuTyBa "6mn" 38yk. OBOj Nporpam e

MOrofeH 3a Lenn pubu nnm unetu.

4 | Osowije/ 5-20 MVH.
3pHecTo

oBoLLje

100-600 g OgoLLjeTo pacriopeaeTe ro
PaMHOMEPHO Ha paMHa CTakreHa
dnHmja. OBOj Mporpam e NorofieH 3a

CuTe BMAOOBW OBOLLE.

36epeTe ja hyHKUMjaTa 3a paqyHO OOMP3HYBarE Ha XpaHa Co HMBO
Ha ja4nHa of 180 W OOKONKy cakaTe padHo Aa ogMp3HyBaTe XpaHa.
3a LONONHUTENHM AETaUN OKOJTy PaYHOTO OAMP3HYBaHE 1 BPEMETO Ha
OAMP3HYyBatbe MOrMeaHeTe Ha CTpaHuua 26-27.
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MEYEHE CKAPA

KOMBWHUPAHE HA MUKPOBEPAHOBU U TPEJAY

[pejaqoT 0BO3MOXKYBa BP30 3arpeBamre 1 nedere Ha xpaHara, 6e3
KOPVICTEHE Ha MUKpOoBpaHoBY. 3a oBaa Lien, 3ae4H0 CO rnevkarta ce
1cropaYyBa peLleTKa 3a Nevemse.

1. 3arpejTe ro rpejaqoT Ha cakaHata Temneparypa,
CO NMpuTUCHYBare Ha konyeTo 3a Grill (Mpejauy),
kon4urbata 3a Bpeme (10 min (10 muHyTH), 1 min

(1 munyTa) 1 10 s (10 cekyHpm)) 1 kondeTo Start
(Start (AkTuBupam-e)).

2. OTBOpETE ja BpaTaTa 1 NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha
peLueTkara.

3. CraBeTe ja xpaHaTa Ha peLueTkaTa Bo nevkara.
MputncHeTe ro kon4deTo 3a Grill (Mpejay). V136epeTe
ro BPEMETO Ha roteBerbe CO NPUTHCHYBakhe Ha
konymrbata 10 min (10 muHyTH), 1 min (1 muHyTa)

1n 10 s (10 cekyHan). (MakcmanHoOTO BpemMe Ha nederbe e 60 MUHyTI.)

4. [NpuTucHeTe ro kon4eTto 3a Start (AKTUBUpame)

(®). O start
PeaynTaT : Csetnoto ce BKny4dyBa 1 niovara

MoykeTe fa KOMBUHUPATE roTBEHE CO MUKPOBPaHOBW 1 rpejad, 3a

MCTOBPEMEHO roTBer-e 1 ne4erse.

CEKOrALU ynoTtpebyBajte caMmo CafoBu HAMEHETY 3a MUKPOOPaHOBM
neyvkn. YnHUUTE Of, CTaKIIo 1 Kepamumka ce naeanHmn ouaejku

[03BONyBaaT MMKPOOPaHOBUTE NIECHO Aa NpoapaT A0 XpaHaTa.
CEKOrALL ynoTtpebyBajTe pakaBmuy Kora ri gonvpare CagoBuTte BO

nedvkara, GUAeKN MOXaT Aa O1aaT MHOMY XKELLKU.

1. OTBOpETE ja BpaTtarta of nevkata. CTaseTe ja
XpaHaTta Ha peLleTKaTa, a peLleTkara Ha nnoyara.
3aTBopeTe ja Bparata.

MMOHOTaINVIN

2. lMputucHete ro kon4eto Combi (Kom6uHupatse).
Pe3ynrtart : Ce npukaxyBa CnegHoTo:

KombuHupare  (pexum Ha MIKpoGpaHoBH
1 rpejay)

600 W (13nesHa MOKHOCT)

136epeTe ro cooaBETHOTO HUBO Ha jadymHa CO NPUTUCHYBaHE Ha
konyeTo 3a Combi (Kom6uHMpame) cé noaexa He ce npukae

COOABETHOTO HMBO.

Hema MOXXHOCT 3a MocTaByBarbe Ha TemrepaTypara Ha rpejaqor.

noyHyBa [ia ce BpTU.
1) ToTBerETO 3anoYHyBa 1 Kora Ke 3aBpLuKn ce chyLia
3BYYeH curHan "oun" Yetpunaru.
2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cnylHeTe 3 natu (eaHall Bo
MUHYTa).
3) MoMeHTaIHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa.
He rpwxeTe ce ako rpejaqoT ce UCKITy4yBa U BKITy4yBa AOAEKa
pabotn. CUCTEMOT 1Ma BrpafeHa 3alliTuTa Of Nperpesatse.

Cekorall ynoTpebyBajTe pakaBuLy Kora ri gonpare cafoBute BO
nedkaTa Guagjku Tve MoXKe Aa 6uaaT MHOrY XKeLKU.
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3. [locTaseTe ro BPeMETO Ha roTBEHE CO NMPUTUCHYBaHE
Ha konvukeata 10 min (10 muHyTH), 1 min
(1 munyTa) 1 10 s (10 cekyHam). MakcumanHoTo
BpemMe Ha roteerbe € 60 MUHYTH.

4. [NpuTncHeTe ro konyeto 3a Start (AkTuBMpame)
(D).
Pesyntat: KOMOUHMPAHOTO roTBEHE 3ano4HyBa. 1o
3aBPLLYBAHETO.

1) Ce cnyua 3By4eH curHan "oun" YeTvprnati.

2) CurHanot 3a Kpaj Ke ro cnyLuHeTe 3 natv (eaHall BO MUHyTa).
3) MoMeHTanHOTO Bpeme NOBTOPHO Ce MPUKaXKyBa.

MakcunmanHaTa MOKHOCT Mpu KOMBUHMPaHO rOTBEHE CO

MUKPOBPaHOBM 1 rpeja4 n3Hecysa 600 W.
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MAKEAOHCKU

rOTBEH-E BO NOBEKE ®A3U

Baluata MvKpoGpaHoBa nevka MoXe Aa ce Nporpammnpa 3a npuroTeysarbe
Ha XpaHa Bo Tpu hasi.

Cakarte oa oAMp3HETE 1 fja 3roTBUTE HEKOE jafieHe
6e3 foa Mopa [ia 3afaBarte KoMaHauW no cekoja hasa.
Taka ke MoxeTe fla ogMp3HeTe 1 3roteuTe 500 g
prba BO Tpu dasu:

Ha npumep:

e  OOmMp3HyBarbe
e [oTBere |
e [oTBemse Il
[Mpw roTBeHETO BO MoBeKe dasu, MoXeTe fia 3bepeTe ABe U Tpu
hasu.
Ako noctaeuTe Tpu asn, NpeaTta asza Mopa Aa buae oaMpP3HyBarbe.
Hemojte ma ro nputuncHysate kondeTo (<) goaeka He ja nocTasuTe
3aBpLUHaTa hasa.

1. lMputncHete ro kondeTo Rapid (Bp30) (5%) egHalu
NNV NOBEKe natil.

2. [locTaBeTe ja TeXXMHATa CO NPUTUCHYBaHE Ha
konumrbata kg 1 g coonseTeH 6poj natu (BO
npumepoT 500 g).

3. [lMputucHeTe ro kon4eto 3a Power Level (HuBo Ha
jaumHa).
Pexxum Ha myvkpobparosy () :

%, ako e NoTpebHo, MOCTaBeTe o HMBOTO Ha javnHa
CO MOBTOPHO MPUTUCHYBarbE Ha KOMYETO 3a
HuBo Ha jaunHa egHall nnv noseke natu. (Bo
npvmepoT 600 W)

4. lNocTaseTe ro BPeMETO Ha roTBeHe CO
NPUTUCHYBaHe Ha konymkata 10 min (10 MuHyTH),
1 min (1 muHyTa) 1 10 s (10 cekyHamM) cooaBeTeH

6poj natu (B0 MPUMEPOT 4 MUHYTK).
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5. lMputncHete ro kon4eTo 3a Grill (Mpejau).
Pexxm Ha neverse (I1):

6. [NocTaBeTe ro BPeMETO Ha roTBeHE CO
npUTUCHYBare Ha kKonyuhata 10 min (10 MuHyTH),
1 min (1 muHyTa) 1 10 s (10 cekyHau) cooaseTeH
6poj matv (BO MPUMEPOT 5 MUHYTW).

(MakcnmamHOTO BpemMe Ha neverse e 60 MUHYTU.)

7. TMputncHeTe ro kon4yeTo 3a Start (AKTuBUpame)

().
Pesyntar: TpuTe pexxumm [OOMP3HYBaHe 1

<D start
rotBetbe (I, Il)] ce n3bupaat egeH No

apyr. Bo 3aBUCHOCT 0f, PEXXMMOT Ha 0AMP3HyBarbe Koj CTe

ro n3bpase, nevkara Moxe ja eMUTyBa 3BY4EH CUrHaN Ha

MOMoBKHa Of, BPEMETO 32 OOMP3HYBare 3a 1a Be NoTCeTU

[a ja 3aBpTuUTe XpaHaTa. Kora roTBereTo Ke 3aBpLLn,

nevkara Ke NpomnsBeae 3ByHeH CUrHaN YeTpuUnaTu.

e CurHanoT 3a Kpaj Ke ro CinyLluHeTe 3 maTtu (egHall BO
MUHYTa).

e MoMeHTanHOTO Bpeme NMOBTOPHO Ce MpUKarkysa.

M3BO0P HA AOOATOLN

YnoTtpebyBajTe gogaToum noroaHu 3a MMKpobpaHoBaTa neyka; He
yroTpebyBajTe NIacTUYHW Caa0BK, YWHAW, XapTUEHN HYallum, KPmu, 1 Chl.

Ako cakate ga ynotpebyBare KOMOUHMPAHO rOTBEHE
(rpejad 1 MUKpPObpPaHoOBHK), KOPUCTETE CamMO CafoBU
HamMeHeTV 3a MUKPOBPaHOBM MEYKN.

3a noHaTaMOoLLHN HAOPMaLM OKONY COOABETHUTE CaaoBW 1 Mprbop,
nornegHeTe ro BOOAMYOT 3a ornpema 3a rotBere Ha CTpaHuua 21-22.
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NCKNYYYBAHE HA 3BYYHUOT CUTHAN

BOOWY 3A OMNMPEMA 3A TOTBEHE

SByHHI/IOT CUrHas1 MoXKeTe fa ro UCKry4mTe BO CeKoe Bpeme.

(3anupate) () n Start (AkTusupatse) (<>).

1. VIcToBpeMeHo NpuUTUCHETE M KonvukbaTa 3a Stop
<D Start
Stop

Pesynrar : [Mevkarta Hema fa eMUTyBa 3By4eH

curHan rnpwn cekoe NpUTrCcHyBaHkhe Ha
Kon4e.

2. 3a BKJy4yBarbe Ha 3BYYHWNOT CUrHaUl, NOBTOPHO
MPUTUCHETE M1 UCTOBPEMEHO KOM4ymHbaTa 3a Stop
(3anupatmse) (@) n Start (AkTuBupatse) ().

Pesynrar : [leukara NOBTOPHO Ke eMUTYBa 3BYYHM
curHanm.

BE3BEJHOCHO 3AK/TYHYBAHE HA MUKPOEPAHOBATA MNMEYKA

Bawuara MvkpobpaHoBa neyvka Hyau cneupjaneH nporpam 3a beabegHocT
3a feLa, Koj OBO3MOXKyBa nevkata aa buae “3aknydeHa” 3a ga ce n3berHe
Cny4ajHO KOpUCTEHE Of CTPaHa Ha Aela Unm apyru nvua Kow He ce
06y4eHun 3a Toa.

[NevkaTta MOXXe Aa ce 3aKsy4dn BO KOj B0 MOMEHT.

1. VIcToBpemeHo npuTcHeTe v kondmrata Stop
(3anupame) () n Clock (HacoBHUK).

Pesynrar : [leukara e 3aK/lyyeHa (He Moxe fa ce

n3bepe HUTY egHa pyHKLVa).

L

2. 3a oTKIy4yBarbe Ha nedkarta, MOBTOPHO MPUTUCHETE
M1 UICTOBPEMEHO konuunrbata Stop (3anupate) (Q)
1 Clock (YacoBHuUK).

Pe3ynTar : [10 OBa nevkaTa MOXXe HopMalHO Aa
Ce KOPUCTMW.
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3a fa roteuTe BO MMKpOOGpaHoBa neyka, MUKpobpaHoBUTe Tpeba Aa MoXe
[a HaBnesar BO xpaHara, 6e3 fa ce pednexkTupaat nunm ancopbupaat

o[ CafloT KOj Ce KopucTu. braete BHMaTENHW Npyn N36OPOT Ha CafloBK

3a roteerbe. AKO CaloBUTE Ce HAMEHETW 3a ynoTpeba BO MYKpPOOpaHoBa
nevka, He Tpeba fa ce rpwkuTe. Bo cnefHata Tabena ce npukaxaHu
pasHu1 B1OOBKM Ha CafoBM CO 3abeneLlka Aanm ce MoroaHv Unm He 3a
ynoTpeda BO MUKpOBpaHoBa nevka.

Caposu MoropaHm 3a KomeHTapu
MUKpPOGpaHoBa
neyka
AnymuHnymcka onmja /X Ce KoprcTy BO Man KOMMHIHIA 32 3alLTiTa
Ha XpaHara o nperpesarse. Moxe aa
[0jie 10 UCKpetbe JoKoNKy chonmjaTa e
npemHory 61CKy A0 SWAOBITE Of Mevkara
VW NaK ja Ma MPEMHOTY.
Yuhuja 3a nevetbe / He 3arpeBajte NoBeke 0 OCYM MUHYTY.
MopuenaHckun u 3emjeHn / [NopuenaHoT, rpHYapujaTa, rmasvipaHiTe
capoBu 3eMjeHV CafoBI 1 (DVHWOT NopLEenaH ce
MOroAHY, OCBEH aKO He Ce AeKOpVpaHi
€O MeTa.
KapToHcku caposu co / OppeneHa 3aMpaHaTa xpaHa ce naxyea Bo
nonuecrep 3a egHa BaKBY CafjoBi.
ynotpe6a
AmGanaxa 3a 6p3a xpaHa
e Avbanaxa 3a yalm of J/ Moxe aa ce KopucTaT 3a 3arpeBarbe
CcTvponop xpaHa. MoarpesareTo MoXe fia 0Beae A0
Torerbe Ha CTUPOMOPOT.
®  XapTueHn Kecu 1im X Moxe aa npean3suka noxap.
JINCTOBM
¢ PelykmvpaHa xapTuja X Moxe aa npean3smka UCKperbe.
M METaHIN AOAATOLM
CapoBu op, CTakno
o Cap3aneyka / Moxe fa ce KopucTaT ako He ce
[IEKOPVPaHI co MeTan.
e Canosu of (VHO CTaKNo / Moxe fia Ce KopucTaT 3a NofrpeBarbe
XpaHa Wim Te4HOCT. [JennkaTHoTo CTako
MOXe fia C& CKPLLI UK NyKHe Mpu Harno
3arpesarbe.
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Caposu Morognu 3a KomeHTtapu BOAUY 3A TOTBEHE
MUKpo6paHoBa
nevka MMNKPOBPAHOB
o Craknexn Temm / Kariakor TpeGa fa ce nssajy. loroaHn ce MyikpoGpaHoBaTa eHepruja HaBerysa Bo xpaHara, npuseHeHa n
Camo 3a Nofrpesatke. ancopbupana of BogaTa, MacHOTUjaTa 1 LLIEKEPOT BO Hea.
Mertan MunkpobpaHOBUTE NPUAOHECYBAAT MONEKYNNTE BO XpaHaTa fa ce ABuKaT
E o Caposu X Moxe f1a NpenuaBIika 1CKPeHse uin 6p30. Bp30TO ABVKEHE HA MONEKYNUTE CO34aBa TPUEHE NPK LUTO
% noxap. ocnobofeHaTa eHeprmja ce NCKOPUCTYBa 3a rOTBEHE Ha xpaHata.
o Kecy 3a 3amp3HyBare X
E} c0 BpBKa FOTBEHSE
g Xaptvja CapoBMU 3a roTBeHe CO MUKPOBpaHoBI:
o num, Hatm, Qaﬂ(beTKM v 32 KPATKOTP&JHO TOTBEHE M MOATPeBarbe. 1 CapoT Mopa fa A03BONM MUKPOBpaHoBaTa eHeprvja Aa NoOMUHYBa HU3 HEro
¥ xaprvja sa ke VicTo Taka 1 3a ancopGuparbe Ha efara. 3apagu MakcyMasHa ebukacHOCT. MkpoBpaHoBuTe ce pechnekTupaaTt
¢ Peuvkmparia xapvia X Moxe fa Mpeav3BiKa VCKpetbe. o[, MeTaU, Kako Ha Mp. YenuK, anymMvHuyM, 6akap, HO MOXKaT Aa MOMUHAaT
Mnactuka HM3 Kepamyka, CTakmo, MopLenaH 1 MNacTuka, Kako 1 HU3 xapTuja 1 ApBo.
o Kyt v 0coBEHO aKo € OTMOPHA Ha TOMMMHA. 3atoa xpaHata He Tpeba fa ce roTBu BO METaIHW Ca0BM.
Hexow naCTikit MOXT 4 ce UCKpUBAT XpaHa norojjHa 3a roteeHe Co MUKPOGPaHOBM:
11 Aa ja sary6ar 6ojara npu BUCOKa M . 5
Temneparypa. He yroTpe6ysaiTe mnacTika oBeke BII/,IJJ,OBI/I Xpara Ce MorofiHM 3a roTeerbe Co MUKPOGpaHoBM,
0f] MenamvH. BKJTyHyBajK/ CBEXX 1 3aMpP3HAT 3e/1eH4yK, OBOLLjE, TECTEHWNHI, OPK3,
o doa 7 Ce KOpHCTH 3 3ATIDKYBarLe Ha BnaraTa., 1 OKUTapUUM, rpas, prba 1 meco. CoCoBM, KPEMOBU, Cynn, NyAUH3K, cnaTka u
He Tpe6a fa ja ionvpa xpaHara. YaTHN MOXXE [la Ce roTBaT BO MMKPOOpaHoBaTa nevka. leHepanHo KaxkaHo,
BrmasajTe npu OTCTpaHyBarbe Ha rOTBEHETO CO MMKPOOPAHOBK € MASANIHO 3a OHAa XpaHa Koja MOXe Ja
chonjata, MOXe [ia v3fiese Bpena napea. Ce NpUroTB1 BOOONHAEHO Ha LUMOPET. Tonere nyTep 1M 4Yokonamo, Ha
o Kecy 3a 3aMp3HyBarbe Vas E[VHCTBEHO aKO Ce OTMOpPHY Ha BpHetbe npvMep (MornegHeTe ro AeNoT CO COBETU, TEXHUKN 1 MPENOPaKw).
11 3arpesarbe. He CMee [ia e XepMeTuiKi n
3aTBOPEHO. BOLHETE CO BIYLLIKA FOKOMKY OKpuBar-e Nnpu roteere 3
€ MoTPEGHo. MHory e BaXXHO [ia Ce MoKpyie XpaHaTa MNpwv roTBEHETO OUAEjKM Napeata
BocouHa XapTuja wim / Ce ynoTpe6ysa 32 12 ja 387DXV BREXHOCTA Koja ce cosfasa ro 3abp3yBa NMpPOLECOT Ha roTBeHE. XpaHaTta MoXe Aa ce
xapTuja OTNOpHa Ha 11 TO CMpeYyBa pacunyBareTo. 1 MOKpKEe Ha pasfinyHn Ha4qrHW: Mp. CO KepamMnykin Kanak, niactnyeH Karnak
MacHoOTMM 1 Co cooaeTHa honuja.
. Ce npenopayyea Bpemutba Ha cToerbe
oo penopaty OTKaKo Ke 3aBpLLUV FOTBEHETO, MOTPEGHO € OApeaeHo Bpeme 3a
VX  :Kopuctete BHuMatenHo Temneparypara ga ce naeaHauu.
X : He e 6e36epHo
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Bopauy 3a rotBewe Ha 3amp3HaTt 3eJIeH4YyK

Bopguy 3a rotBewe Ha CBeX 3eJIeHYyK

YnoTpe6eTe cooaBeTeH CTak/ieH OrHOOTMOPEH Ccafl Co Kanak. [oTeeTe
MOKPVEHO CO MUHUMAITHO BpeMe - MorneaHeTe Tabena. MpoaomkeTte co
rOTBEHETO MO MoTpeta.

MpoMeluajTe ABanaTi 3a BpemMe Ha roTBereTO 1 efHall noToa. Joaanete
COJ, 3a4UH UMK MyTep Mo roTBeHeTo. MoKpUTe NpY BDEMETO Ha CTOEHE.

XpaHa Mopuuja | BknyyyBare | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuumn
(MuH.) | cToEeme
(MuH.)

CnaHak 150 g 600 W 5Y2-6Y2 2-3 Hopanete 15 mi
(1 naxx.) nagHa
BOZa.

Bpokyna 300 g 600 W 10-11 2-3 Lopanete 15 ml
(1 nax.) nagHa
BOfA.

[pawok 300 g 600 W 8-9 2-3 Hopanete 15 ml
(1 naxx.) nagHa
BoZa.

[pas 300 g 600 W 10-11 2-3 Hopanete 15 ml
(1 naxx.) nagHa
BOAA.

MeLuaH 300 g 600 W 9-10 2-3 Honapete 15 ml

3eMeHYyK (1 naxx.) nagHa

(MopkoB/ BoAa.

rpaLLok/

n4yeHka)

MetLwuaH 300 g 600 W 812-92 2-3 Hopanete 15 ml

3€eMeH4YyK (1 nax.) nagHa

(KHeckmn BOAaA.

cTun)
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YnoTpebeTe COOABETEH CTaK/EH OrHOOTMOPEH caf, co kanak. Joaanete
30-45 ml napHa Boga (2-3 naxxumuy) 3a cexkon 250 g OCBEH ako He ce
npenopadyysa Apyra KonmyvHa Ha Bofa - nornegHete Tabena. [oteeTe
MOKPWEHO CO MUHUMASTHO BpeMe - norneaHeTe Tabena. [NponomkeTe
CO roTBerETO Mo noTpebda. [NpomelLiajTe egHaLL 3a Bpeme 1 efHaLL no
roTBerbeTo. [lofanere con, 3a4vH Uan nyTep no rotBereTo. [NokpujTe
fofexa cton 3 MUHYTU.

CoBerT: liceyeTe ro CBEXMOT 3eneH4yK Ha eQHaKBY Map4nba.

[ToManuTe nap4ymma ce rotear Noodpry.

CBEeXMOT 3eMeHYyK Ce roTBIM MpK NosHa M1UKpobpaHoBa MOKHOCT (750 W).

XpaHa Mopuuja | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKLun
(MuH.) | cToEHE
(MuH.)
Bpoxyna 2509 5-5% 3 [NoaroTeeTe eaHaksy napynkba. Hapenete
5009 8%-9 BO CpeavHaTa.

Bpyicencko 2509 | 671 3 [Hopapete 60-75 ml (5-6 nax.) Boga.

3enje (npoxers)

Mopkosn 2509 5-6 3 VlceueTe rv MOPKOBUTE Ha eHaKBI Napynkba.

Kapdwon 2509 5%-6 3 [NogroTseTe eaHaksy napymiba. Mpeceyere rm

500g | 9%-10 rofiemnTe Napumrba Ha nonosuHa. Hapenete
r1 BO CpeavHara.

THKBUYKN 2509 4-47 3 ViceueTe rv TUKBUYKITE Ha pe3aHKU.
[onapete 30 ml (2 nax.) Boga nam masnky
nyTep. [0TBETE [OMEKA HE OMEKHAT.

Mogap 250¢g 4%-5 3 ViceueTe rv MofpuTe NaTimyaHn Ha Manm

naTnnaH pe3aHKK 11 MompekajTe 1 co 1 naxmua
NMMOHOB COK.

[Tpa3 250¢g 5-5% 3 VlceyeTe ro npasoT Ha noaebent napynrba.

[Tevypku 1259 115-2 3 [NoaroTeeTe Lenm (Manu) nam ceLkanqm

250 g 3%-4 nevypku. He fonasajte Boga. Monpckajte co
JIMMOHOB COK. 3a4/HeTE CO COM 1 LIpH nnnep.
VicueneTe rv npex, cepayparse.

Kpomna 2509 5-6 3 VlceyeTe ro KpOMMEOT Ha MapmHa Ui
nonosuHku. Jopagete camo 15 ml (1 nax.)
BoZa.

[Tnnepka 2509 4%-5 3 Viceuete ja nunepkaTta Ha Manm nap4mba.
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XpaHa Mopuwmja | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuumn MOAIrPEBAHE
(MuH) | cToere MyiKpo6paHoBaTa nevka Ke ja 3arpee xpaHaTta 3a MHOry NMokpaTko Bpeme of
(i) CTaHAAPAHMOT LUMOPET.
Komnupi 2509 56 3 Viamepere rn uanyrienwTe KOMAUDH 1 ceHeTe KopucTeTe HYBO Ha jadnHa 1 Bpeme 3a Moarpesakbe CoracHo yraTcTaara of,
50g | 910 IVHa GAHAKEW MONOBMHKY VW YETBPTVHKA Tabenata. BpemurbaTa Bo Tabenata ce ofjHecyBaaT Ha Te4HOCTW Ha cobHa
Pena Seika 2509 | 55% 3 Viceqete Ha Manw Koukw, Temnepatypa og +18 0o +20 °C vnu nanageHa xpaHa Ha Temneparypa of,
= +5 10 +7 °C.
o Bopguy 3a rotBere Ha Opu3 1 TECTEHUHN PacnopepgyBare 1 nokpreame
% Opua: YroTpe6eTe rofem CTak/eH OrHOOTIOPEH Caf, CO KaraK 136erHyBajTe aa noarpesaTte rofemu napHnHba Meco - THe MOXe MpemHory
i - MV FOTBEHE OPUBOT ABOJHO IO 3rONEMyBa BOMYMEHOT. ﬁa ce vicneyar Ha HaaBOPELUHMOT CNoj 6e3 Aa Ce 3arpee BHATPELUHMOT fen.
s ToTBETE NMOKPUEHO. MO rOTBEHETO, NMPOMELLJTE Mpes Aa OArPEBarbeTO Ha Masi Nap-kba MOXE fia G1Ae NOyCMeLHO.
OTCTOM 1 AoAafeTe Cofl, 3a41H v nyTep. 1 HuBoa Ha jaunHa 1 npomMeLlyBatbe
3aberneLLKa: opr3oT MOXEe Aa He ja ancopbupa Lenarta Hekoja xpaHa MOXxe fa ce noarpesa co jaqnHa of 750 W nopeka apyra co
BOAA MO NCTEKOT Ha BPEMETO 3a rOTBEeHE. jaumnHa og 600 W, 450 W mnnmn gypu 300 W.
TecTeHuHm :YNoTpeseTe rofem CTak/eH OrHoOTRopeH caf, flonanete AKo BI Tpeba MoMoLLl, nposepeTe B0 TabenuTe. [eHepanHo, Nogobpo e fa ce
Bpena Boja, MaKy cor 1 406po NpomeLLafTe, [oTeeTe NoArpeBa xpaHaTa co nomana jadmHa, JOKOSKy Taa e AenvkarHa, BO roronema
HeroKpreHo. MpOMeLLYBaTE MOBPEMEHO 32 Bpeme KOSIMYMHA U ce sgrpeaa MHOry 6pso (Ha Mp. OBOLLHW Kona4w).
1 1I0Gne roTBereTo. MOKPVTe A0feKa CTO 1 N0Toa ,D,q6po MPOMELLyBajTe W/ BPTETE ja XpaHaTa 3a Bpeme Ha NOArpesarLeTo 3a
ucLeneTe. HaJ,EI,O6pI/II pesyntati. Kora e MoXHO, NMpoMeLLajTe MOBTOPHO Mper CepBMparse. @
1 BHMmaBajTe Kora 3arpeBare TeHHOCTU 1 XpaHa 3a 6ebuhba. 3apaau 3alTuta
XpaHa Mopuwja | Bknyuysatse | Bpeme | Bpeme Ha WHCTpyKumm Of1 MPEBPVIBabE Y MOXXHI M3ropeHnLM, MpoMeLLajTe npen, 3a Bpeme v no
(wmH.) | cToere (MuH.) 3arpeBareTo. HyBajTe rv BO nevkara 3a fa oTcTojar. By npenopavysame
Ben opu3 2509 750w 17-18 5 Hopanere 500 ml [la CTaBUTE MIACTYHA UK CTaKIeHa NaxuLia BO Te4HOCTUTE. V3berHyeajte
(nonysapeH) fafiHa Bona. nperpeBarbe (@ Co Toa ¥ HamanyBake Ha KBaJIMTETOT) Ha XpaHaTta.
WhTerpaned oprs | 2509 750W 22-23 5 Honapete 500 mi Mono6po e aa NPeaBranTe MOKPaTKO BPEME Ha rOTBEHE 1 [IOKOMKY €
(nonyBapeH) NnapiHa Boja. noTpe6HO fa aoaaneTe AOMOMHUTENHO Bpeme.
VIHTerpaneH opu3 250 g 750 W 22-23 10 ﬁﬂsﬁg& 290 ml BpeMe Ha rpeetse 1 cToete
Mewart opia 2509 p—— a1 5 Tlonazere 500 m , Kora npenat nogrpesate xpaHa 3abenexxeTe ro noTpebHOTO BPeEME - MOXE [a
(opv3 + e opn3) NlafiHa Boga. ZM KOpMCTV BO MARNHA. ,
Mewarxmapiy | 250 oW 1920 5 Nonenete 400 eKoralLll MpoBepeTe Aasn XxpaHara LUTO ja NMoarpesare e PaMHOMEPHO
(opw3 + x1TO) NafiHa Bofa. cromnneHa.
—— 204 OW R 5 Tlonagere 1000 [lo3soneTe xpaHaTta fa NoCTou ofpeneHo Bpeme Mo noarpeBarbeTo - 3a Aa ce
Tonna Boga. n3efHauqM Temreparypara.
Ce npenopadysa Bpeme Ha CToere 0f 2-4 MVHYTY, OCBEH aKO He € MouHaKy
NpUKadkaHo BO Tabenara.

24

BHunmagajTe kora 3arpeBarte TeHHOCTU 1 xpaHa 3a 6e6e. [NorneaHeTe ro oenot
3a 6e36e0HOCHN MEPKM.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 24 @ 2013-09-16 0 6:49:34 ‘ ‘



MOArPEBAHE TEHHOCTU XpaHa Mopuwja | Bknyuysatse | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpykumn
Cekorawl ocTaBeTe Bpeme 0f 20 CEKyHAM OTKaKO nevkaTta Ke ce UCKITy4 3a fa (wnn) | cToere
MOXXe Temreparypara fa ce nsefHaqu. [pomelLiajTe 3a Bpeme Ha 3arpesarbeTo, e} :
JOKOMKY e noTpe6Ho, 1 CEKOTALL mpoMetuajte Mo 3arpesarbeTo. 3apau 3altura Cyna (naptie) | 2509 sow 33k 23 | Vctosere ja go ”ﬂaGOK‘
Of}, MPEBPUBArLE 11 MOXHI U3TOPEHILIM, CTABETE NaCTVYHA NaXKMLA UK CTaKeHa 4509 4-4% ﬁﬁggmf KC;%K %@%MJ:UJC;TE
npayKa BO nujanawyTe v NpoMeLLajTe NpeL, 3a BPEME 1 MO 3arpeBar-eTo. 060 Mo 3arpeBéH>eTO_ -
IMpowmeLLajTe MOBTOPHO Npen,
MO PEBAHSE XPAHA 3A BEBVHA copmpaero, z
XPAHA 3A BEBUbA: VicTypete ja BO A1abok Kepammndky cag. MNokpujte co BapeHa xpaHa | 3509 600W 5-6 2-3 CraseTe ro BapneoTo BO Jg
nnacTyeH kanak. MNpomeLlajte 4O6PO NO 3arpeBarbeTo! Heka oTcTon 2-3 MuHyTH (napre) AnaGoKa Kepam|ka dnHija. g
npen cepsupar-eTo. MpomMeLLiajTe MOBTOPHO 1 NPOBEPETE ja TeMnepaTypara. ToKPY[TE CO NACTUeH Kartak. x
. , o [MpowmeLLyBajTe NOBPEMEHO 32 s
Mpenopaynmea Temnepatypa 3a cepaurparse: nomery 30-40 °C. . BEM Ha FOTBEHETO 1 M0BTODHO
MJIEKO 3A BEBUHbA: /IcTypeTe ro MNeKoTo BO CTEPUIHO CTaKNEHo witue. He per] f1a OTCTOV t f1a CEPBYATE.
MoKpUBajTe. Hrkoraw He 3arpesajTe ro WILWETO 3aefHO CO LiyLiaTa, AOKOMKY ce Tecrerunco | 350g 600W 45 3 Cragere TecTemHA (Ha p.
nperpee Moxe fia ekcnnoaupa. [1o6po npotpeceTe npeq a 0TCTou v MOBTOPHO coc (nagHv) unareT w Quge) Ha nuTKa
npen aa cepsupate! Cekorall BH/MATENHO NPOBEPETE ja TeMnepaTypara Ha Kepamyka kv, Mokpuire co
MIEKOTO MW XpaHaTa npeq, a ja aaete Ha 6e6eto. Mpenopaqnusa Temneparypa onvja 3a MUKPOBPAHOBY MedKki.
32 cepaHparbe: oKony 37 °C. IpomeLLIajTe MPez CepBIparse.
MonHetn 3509 600W 415-5Y 3 CTaBeTe NonHeTH TeCTeHMHY
SABEJELLIKA: TECTEHVHY CO (Kako pasyonu, TopTenuHY) B0 @
X 666 6 . coc (nagHw) Anaboka Kepamnyka YnHma.
paHaTa 3&16 g 1A MOpPa BHUMATENHO [ia Ce MpoBepu Mper, ynotpebara 3a fa He TloKoHTe 0O MaCTHYEH KamaK.
ce n3ropu 6ebeto. lpometLyBajTe NOBPEMEHO 3a
YnotpebeTe ja4nHa 1 Bpeme of cnepHata Tabena Kako ynaTCcTBO 3a NOLrpeBarbe. BPEME Ha FOTBEHETO U MOBTOPHO
n npez Zia OTCTON 1 Jia Cepavpare.
OArpeBare Te4HOCTU 1 XpaHa 0Bpok BO 3009 600 W 5-6 3 CrageTe 06pok of 2-3 nagHu
YnoTpebeTe jaunHa 1 Bpeme of, Tabenara Kako yrnaTcTBO 3a NoArpesarse. 4uHVja (naaen) 400 615-71% COCTOJK Ha KepamiHika
- YHuja. Mokpuite co donvja 3a
Xpana Mopumja | Bknyyysawe | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKLum MUKDOBPHOBY MEYKI.
N e 3ampatar 3009 600W 11%- 4 MocTaseTe ro cafoT HameHeT
‘ LI - ' nogroTeen 12V 3a ynotpeta Bo MIKPOGPAHOBMI
Mrjanauy 150 ml 750 W 1%-2 1-2 VcTypeTe BO YaLum 1 NogrpejTe 06pOK 400 13-14 MeYky CO 3aMP3HATUOT
(kace, Yaj n (1 vawa) HenokpreHo. MocTasete ja . 9 noaroTeeH 06pok (18 °C)
BOfA) 250ml 201 vawara og, 150 ml nnu wonjata Ha nnovara. Mpo6ogere ro
(1 worja) g,g gﬁg{r:l :on%eorggﬁc;m Haﬂdliope!_IJHMOT cnoj gﬂm nokpujTe
) €0 honvja 3a MUKPOBPaHOBY
BHVMATENHO MPE 11 MO BPEMETO neyku. OcTaseTe 4 MUHYTA N0
Ha CTOeHe. noarpesarheTo.
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MoprpeBare xpaHa u MneKo 3a 6ebuma

®

OOMP3HYBAHE

YnoTpe6eTe jaunHa 1 Bpeme of Tabenara Kako ynaTcTBO 3a NoArpesarse.

MuKpobpaHoBUTE Ce naeanHu 3a OOMP3HYBarbe Ha XpaHa. Tve nocTeneHo

XpaHa Mopuvja | Bknyuysawe | Bpeme Bpeme | MHCTpyKumm ja oAMp3HyBaaT xpaHaTa 3a KpaTok BpemeHcki neprogd,. Osa e ronema
Ha NPeAHOCT [OKONKY HEHaAEHO BY AojAaT rocTy.
a’:ﬁr)ae 3ampaHaTtaTa xmBMHa Tpeba LenocHO Aa ce 0OMP3HE NPef rOTBEHETO.
; - OTCTpaHeTe M1 cuTe MeTasTHN MPULBPCTYBaYM 1 BPBLIM 3a 42 CE OBO3MOXM
§ XpaHa 190¢g 600 W 30 cex. 2-3 VcTypete ja Bo anabok 5O, a?a a vicTeye PULBRCTY peul A
g 3a 6e6e Kepamnykm cafl. A A ’
O  (sameHuyK + [OTBETE MOKPUEHO. CraBeTe ja 3amMp3HaTarta xpaHa BO cafi 6e3 Kanak. 3aBpTeTe ja XvB1HaTa
= wmeco) MpoweLLiajre no Ha MOMOBMHA Of}, BOEMETO, UCTYPETE ja TEHUHOCTA 1 OTCTPAHETE i
= g%igg;?e?’g_gomﬁfh BHATPELLHWTE 4EI0BM LUTO MOGP30.
= MMpen cepauparse, . [loBpeMeHO NpoBepyBajTe ja XxpaHaTa 3a Aa He ce 3arpee.
npomeLLajTe v
ngosepeTJe ia AKO nomMasMTe 1 NMOTEHKM Nap4MHba Of 3aMp3HaTaTa xpaHa noyHar fa ce
Temneparypara. 3arpeBaat, MOXETe [la M1 3aB1TKaTe BO anyMuH1ymcka onuvja 3a Bpeme
Kalua 190 g 600 W 20 cex. 2-3 | VicTyperte ja BO Anabok Ha OIMP3HYBarLeTo.
(3a Gete FepaMVHKVI cap. AKO »MBMHaTa NOYHE Aa ce 3arpeBa 0gHaaBopP, NPecTaHeTe CO
GOl OTBETE MOKPHEHO. OAMP3HYBaHbETO 1 OCTaBETE ja Aa oTcTon 20 MUHYTU Mpef Aa NPOACIKITE.
+ MNEKO + [MpomeLajTe Mo AMP3HY an yTl PEA fa NPoA
0BOLLjE) BPEMETO 33 rOTBEHE. OcTaBeTe 1 prbaTa, MECOTO U XKMBMHATA Aa OTCTOjaT 3a Aa ce oaMp3HaT
@ Ocrasete 2-3 MuHyTH, LienocHo. BpemeTto noTpebHo XxpaHaTa fa OTCTOM Ce MeHyBa BO 3aBUCHOCT @
pggﬁecu‘jgﬁ:%afbev 1 of KofnduHaTa. Be monvmMe norniegHeTe Bo Tabesiara.
npoBepeTe ja Coser: TeHKo 1ceveHaTa xpaHa ce 0OaMpP3HyBa Noaobpo Of
TeMneparypara. nebennte napYnHba N MasmTe KONMMYUHA ce OOMP3HyBaaT
Mneko 3a 100 ml 300 W 30-40 cex. 2-3 | MpowmeLuajTe nm nofo6po of rosiemmTe. 3arnoMHETE ro 0Ba Kora
0ete 200 ml 1 MUH, IO MpOTPEceTe 1 UCTypeTe 3amMp3HyBaTe UV OOMP3HYBaTe XpaHa.
1 i BO CTEPUIHO CTaKIEHO
i Lmie. CTaseTe ro Ha 3a 0OMpP3HyBarbe Ha 3aMp3HarTa xpaHa co Temneparypa of okony -18 fo
cex. CpeHaTa Ha nnouara. -20 °C, yroTpe6eTe ja crieaHaTa Taéena Kako yraTcTso.
[oTBeTE HEMOKPWEHO.
lMpotpecete 1 !
0CTaBeTe fia OTCTON
OKOMy 3 MUHYTU.
[Mpen cepayparbe,
NpOMeLLajTe 1
MPOBEPETE ja
TeMneparypara
BHUMATENHO.
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3ampaHaTaTa xpaHa Tpeba [a ce ogMp3HyBa Co yrnoTpeba Ha HUBO Ha

jaumHa o (180 W).
XpaHa Mopuuja Bpeme | Bpeme | MHCTpyKumm
(muH.) | HA
cTOeHe
(MuH.)
Meco
MeneHo TeneLko 5009 10-12 5-20 | CraBeTe ro MeCoTo Ha pamHa kepaminika
CRUHCKY CTek 250 6-8 dnHvja. TokpujTe rv kpaesuTe co honvja.
3aBpTeTe Ha NONoBIHA O BDEMETO 3a
OIMP3HyBarbe!
KusuHa
Mapyurba MnneLKo 5009 12-14 | 15-40 | Mpgo, CTaBeTe MM NapyykbaTa of
(2 napyurba) KOKOLLKATa CO KOXarta Hagony, uim
Liena KoKowKa 1000g 25.08 Lenara KOKOLLKA CO rpagyTe Hagony
Ha NnTKa Kepamnka YwHvja. 3awTure
A MOTEHKNTE AEN0BM Kako KpuilaTta
11 KpaeBITe CO anyMuHyMeKa chonmja.
3aBpTeTe Ha NONOBIHA Of BDEMETO 3a
0OMP3HyBarbe!
Pu6a
Pu6a chunetn 2509 6-7 5-20 | CraseTe ja 3ampaHarara puba Ha
(2 napumrba) CpefvHaTa 0f eaHa NmTKa Kepamndka
40g 1113 YnHja. HapeseTe v noTeHKwTe napiba
(4 napisa) o noronemuTe. 3aluTuTeTe f1 Kpunuara
11 KpaeBITe CO alyMUHIyMeKa (honmja.
3aBpTeTe Ha NONoBIHA O BDEMETO 3a
0OMP3HyBarbe!
Osowje
3pHecTo oBoLLje 2509 6-7 5-10 | Pacnpegenete ro OBOLLJETO Ha NAnTKa,
KPY)XHa CTakfeHa Huja (Co ronem
NPEYHYK).
Jle6
Map4nba 1ed 2napmba | 1722 5-10 | lMocTaseTe 1 nap4ukara BO Kpyr
(cexoe okony 50 g) 4 napwirsa 34 NI LienvoT Nneb Ha xapTyja 3a KyjHa
TocT/Cereny 250 g 45 Ha cpeayiHa Ha nnoyara. 3aepreTe Ha
MONOBIHA Off BPEMETO 32 OAIMP3HYBatbe!
[epmaHcki ned 5009 8-10
(o n4eHn4Ho 1
'PXkaHo BpalLHo)
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IPEJA4

[peja4nTe Ce CMeCTeHW Ha ropHaTa cTpaHa Of BHATPELLHOCTa Ha nevkara. Tue
(PYHKLMOHMPAAT caMo Kora Bparara e 3aTBopeHa 1 nnovara ce Bptu. BpTereTo Ha
nnovara NPUAOHECYBa XpaHaTa fa NMoLPBeH Of CUTE CTPaHW. 3arpeBarbeTo Ha rpejasoT
0f 2-3 MUHYTU Ke NpuaoHece XxpaHaTa fia NoLpBeH: nobpao.

CapfioBy 3a neYerbe:
Tpeba aa braaT OrHOOTMOPHM 1 MOXE Aa COAPXaT MeTan. He KopucTeTe NNacTUYHN
Cafl0BY, 3aT0a LITO MOXE Aa Ce CTomaT.

XpaHa norogHa 3a neyere:
KpemeHanm, konbacu, CTEKOBM, XamByprepu, CnaHiHa, LyHKa, TeHKM Napymsmba proa,
CeHBMYYM 1 CITE BUOBYW TOCTOBM CO MPESB.

BaxHa 3a6eneLuka:

Cexorall Kora ce KOpUCTY Camo rpejasioT, NPOBEPETE fan TOj € MOCTaBEH BO
XOPW3OHTaHa Nonoxo6a Ha FopHYOT AeN, a He Ha 3aaHWOT S BO BepTUKaHa nonoxoa.
3anomHeTe aeka xpaHara Tpeba fia bvae NOCTaBeHa Ha BUCOKA PELLIETKA, OCBEH aKo He e
MpenopayaHo MouHaKy.

MKPOBPAHOBW + MPEJAH

OBOj Ha4VH Ha roTBerbe M KOMBUHMPA 3Pa4eHETO Ha TOMAMHA Of FPEjadoT co BpavHaTa
Ha roTBerbe CO MOMOLL Ha MMKPOBpaHoBK. PYHKLMOHMPA Camo Kora Bparara € 3aTBopeHa
1 nnovara ce BpTu. Mopaau BPTEHETO Ha NnovaTa, XpaHara noLpBeHysa nogoopo.

Co 0BOj MOAEN MOXHU Ce TPV KOMBMHALK Ha PexIM Ha paboTa:

600 W + Ipejay, 450 W + pejad 1 300 W + Mpejad.

Mpun6op 3a rotBere CO MUKPOBGPAHOBHU + rpejay

Be monume ynoTpebyBajTe cafoBu H13 KoV MUKPOGPaHOBUTE MOXAT Aa MOMUHAT.
CapoBiTe Mopa aa braaT orHooTNopHI. He koprcTeTe MeTaneH npubop npy pabota Bo
KOMBUHMPaH PeXuM. He KOpUCTETE NNacTUYHY CaoBK, 3aToa LUTO MOXE fAa Ce CTonar.

XpaHa norogHa 3a rotee Co MUKpOGpaHOBH + rpejay:

Cekoja xpaHa LwTo Tpeba fa Ce 3roTeuv 1 NprToa fja Ce NoTneYe € NOrogHa 3a 080j
KOMBUHMPaH PEXM (Mp. Neyerbe TECTEHVHI), Kako U XpaHaTa Koja Tpeba Aa ce 3aLpBeHu
OfiHaABOP 3a KPaTKo BpeMe. /ICTo Taka, 0BOj pexxum ce ynotpebysa 3a nogedent
nap4m1ra XpaHa Kov Tpeba fa ce NoTnedeHn 1 KpLKasK (Mp. napyikba NUNELKO, Kou ce
MPEeBPTyBaaT Ha NoNoBUHA Of, BPEMETO 3a roTeerbe). [orneaHeTe ja Tabenara 3a neyerbe
32 LOMOAHNTENHU UHOPMALWL.

BaxHa 3abeneLuka:

Cexoralll Kora ce KOpUCTV KOMBMHUPaH PEXIM (MUKPOGPaHOBY + rpejad), NpoBepeTe
[/ rpejaqoT e MOCTaBeH BO XOPU3OHTaNHA NONOX6a Ha FOPHIOT AeN, a He Ha 3aaHNoT
s BO BepTUkanHa nonox6a. XpaHara Tpeba Aa 61ae nocTaBeHa Ha BIICOKaA PELLETKA,
OCBEH aKO He e npenopavaHo nouHaky. Bo apyr cnyyaj Tpeba fa ce NocTaBm ANPEKTHO Ha
nnovata. Be Momnnme norneaHeTe 1 MHCTPYKUMNTE BO CneaHaTa Tabena. XpaHara Tpeba
[a Ce 3aBpTW, 3a fia NOLPBEHI Of] IBETE CTPaHW.
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Bopawny 3a neyene

[Mpeq Oa neveTe xpaHa, 3arpejTe ro rpejadot co yHKUMjaTa-rpejay og 2 oo

3 MUHYTI.

YnoTpebeTe ja4nHa 1 Bpeme of Tabenata Kako ynaTcTBo 3a nevere.
YnotpebyBajTe pakaBmUym Npv BaAeHeTo Ha XpaHara.

< Ceexa Mopumja Bpewme Ha Pexwum Ha 1% cTpaHa 23 cTpaHa
4 XpaHa 3arpeBawe | roTBeHe Bpeme (MUH.) | Bpeme (MuH.)
(5] (Mmn.)
£ !
8: [Mapynrea 4 napynrea 3 Cawmo rpejad 6-7 5-6
E ToCT (4x259)
‘E’: WHCTpyKuum
CraBeTe I nap4ntbara TocT Ha peLLeTKaTa.
[Mapynrea ne6 | 2-4 napymrba ‘ 3 Camo rpejad 3-4 2-3
(Beke neyeHm) WHCTpyKUMN
CraseTe v nap4nrbara f1eb Bo Kpyr CO eaHaTa CTpaa Hagony ANPEKTHO Ha
nnovara.
[NeyeHn 2509 3 300 W+ 5%-6%
nomartm (2 nap4mrba) lpejau
WHcTpyKummn
ViceueTe rv jomaTiTe Ha MonoBUHKM. Mpeky HYB CTaBeTe COM, LpH nnnep 1
Marky cuperbe. HapesieTe rn KpyXHO Ha nauTka CTak/ieHa OrHooTNopHa YiHuja.
[NocTaBeTe ja UiHMjaTa Ha peLLeTKara.
TocT Xasau 2 nap4uka 3 300 W + 7-9
(300 g) lpejad
WHcTpyKumum
[TpBO 1cneyeTe rv nenumurbata. CTaseTe v napumkara TOCT CO MPenuB (LLyHKa,
aHaHac, Nap4ukba CYperbe) eAHO [0 APYro Ha pelueTkara. 10 roTBerbeTo
ocTaseTe 2-3 MUHYTH.
IS 400-500 g 3 300 W + 12-14 11-13
Kpunua (6 napumrba) Mpejay
(naru) WHCTpyKumm

[NoaroTeeTe M1 3aMp3HaTVTE NapyMkba MANELLKO Ha Mp. KpuaLa nim Gatauy co
Macno v 3a4uHu. CTaBeTe M1 KPY»KHO Ha peLlieTKaTa Co KOCKWTE BO CpeauHa.
Octagete 2-3 M/HYTV M0 NeYereTo.
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Ceexa Mopuwuja Bpeme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa 22 cTpaHa
XpaHa 3arpeBaie | rotBee Bpeme (MuH.) | Bpeme (MMH.)
(MuH.)
[Tevenn 5009 3 450 W+ 10-12
KOMMMpK lpejay
WHcTpyKumm
/lcedeTe v KOMNUPUTE Ha MONoBIIHA W CTaBETE MM KPYXKHO Ha PeLLeTKaTa co
ViceveHara cTpaHa KoH rpejasior. INpemadikajTe ja npeceyeHara cTpara co Macno n
3a41HM. 10 NeYerbeTo 0CTaBeTe 3 MUHYTIA.
3ampaHaty 400¢ - 600 W+ 16-18
TECTEHVHI Ipejay
WHeTpykumn
' CraseTe 1 3amp3HaTiTe TeCTeHHY (-18 °C), Ha Np. Nadatbit Un TOPTENNHU BO
COO/IBETHO rofema OrHOOTMOPHA YMHYja 1 NOCTABETE ja Ha peLueTKaTa.
3ampaHar 400 g - 450 W+ 20-22
rpatuH co Ipejay
puca WHcTpykumm
CrageTe ro 3aMpaHaTVoT rpatiH co prba (-18 °C) Ha CooABETHA OrHOOTNOPHA
4/HMja Of CTaKIO W MOCTABETE ja Ha peLLeTkaTa.
3ampaHaty 2509 - 300 W + 10-12
o Mamv g (8 map4mHba) Tpejay
WHeTpykumn
Crasere 1 3amp3HaTiTe Manu iy (-18 °C) nnu Manu mATU KPYKHO Ha
peLueTKara.
3ampaHar 200-250 g - 300W + 4-6
Streusel (1-2 napynrba) lpejay
Egﬁie’* WHcTpykumm
CrageTe 1 3aMpaHaTiTe Napymkba Ha konadot (-18 °C) enHo 4o Apyro Ha
1 petueTkata. OcTageTe 5 MUHYTV N0 OAMP3HYBAHETO.
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CMEUNJIATTH COBETU

TOMEHE NYTEP
Craserte 50 g nyTep BO Man Anabok CTakneH caf, MokpyiTe Co nnacTyeH kanak.
3arpesajTe 30-40 cexyHay co jadnHa og 750 W, goaeka nyTepoT He ce UeTomnm.

TOMEHE YOKONALO

CraBete100 g 4okonaao Bo Man Anabok CTakneH caf.

3arpeBajTe 3-5 MyHyTY, €O jaumnHa of 450 W aoaeka HokonaaoTo He Ce UCTOMM.
lpomelLLajTe eHalll UM ABanaTii 3a BpeMe Ha ToMereTo. YNoTpebeTe pakasuum npi
Ba/1erbeTO!

TOMNEHE KPUCTANN3NPAH MEL,
Crasere 20 g kpucTanMavpaH Mef BO Man 4nabok CTakneH cag.
BarperajTe 20-30 cexyHam co jadmHa of 300 W, aoaeka MeaoT He Ce 1CTOMW.

TOMEHE XXENATUH

[Totonete rn mcToBuTe cyB xenatuH (10 g) 5 M1HyTU BO napHa Boga.
CTaBeTe ro VCLEEHNOT XeNnaTiH BO Man 1abok CTaKMeH OrHOOTMOPeH caf.
3arpesajte 1 MyHyTa O jadnHa og, 300 W.

[poMelLLajTe Nocne TONereTo.

MOArOTBYBAHE IMA3YPA/NPENUB (3A KOMAY U TOPTH)

lMowmeLuajTe MHCTaHT rnadypa (okony 14 g) co 40 g wekep 1 250 ml nagHa Boga.

[0TBETE HEMOKPVEHO BO CTaKNEH OrHOOTNOPEH caf o 3Y2 A0 4Y2 MiHyTI CO jadnHa o, 750
W, noneka rnasypara/npen1eoT He CTaHe NposvpeH(a). MpomelLajTe aBanaTy aoaeKa roteuTe.

MOArOTBYBAHE LIEM

Cragete 600 g 0BOLLje (Ha Mp1Mep MeLLaHO) BO COOABETHO rofiem CTak/eH OrHOOTMOPEH Caf
co kanak. ogagnete 300 g Lekep v npomeLLiajTe 1o6po.

[oTBeTe nokpreHo okony 10-12 M1HYTY Co jadmnHa o, 750 W.

IpoMeLLiajTe HEKOMKY NaTi AofEKa roTeiTe. VICTypeTe AVPEKTHO BO Manu TEMM CO Kanak.
3aTtBopeTe M0 5 MYHYTH.

MOArOTBYBAHE NMyANHI

VIameLuajTe ja cmecata co Lekep v mneko (500 ml) cneagjkv ro ynaTcTeoTO Ha
MPOVI3BOAUTENOT 1 JOBPO MPOMeLLajTe. YMOTPe6ETe MOrofeH CTakNeH OrHOOTMOPEH Caf, CO
Kanak. [0TBeTe NOKPVEHO okony 6%z to 7%z MuHyTH €O jaunHa og 750 W.

[MpomeLLajTe LO6PO HEKOMKY NaTV JofEKa rOTBHTE.

MEYEHE BAOEMUN

Pacrnopepnete pamHomepHo 30 g nceukaH 6aaem Ha Kepamuykii Caf, Co CPEHa roneMmHa.
[poMeLLajTe HEKONKY NaTy 32 Bpeme Ha nevereTo of 32 [0 4% MuHyTY Co jadnHa of, 600 W.
Octagete fia OTCTOAT 2-3 MIUHYTI BO NeYkaTa. YNoTpebeTe pakaBuLy Mpu BafeeTo!
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LUTO OAA HAMPABUTE AKO CE COMHEBATE U
MMATE NMPOBJIEM

AKO Ce coodyBaTe CO HEKO] Of NPobeMUTe HaBeaeH Noaony, ncnpobajte
M1 MOHYAEHNTE peLLeHja.

OBa e HopMmarsHo.

e KoHAeH3aumja BO BHATpeLLHOCTa Ha nevkaTa.

e CTpyerbe Ha BO3OyX OKOJly BpaTaTa 1 HaABOpeLLHOCTa.

e Pechnekcuja Ha CBETIMHA OKOJTy BpaTtaTa 1 HaABOpeLUHOCTa.

* ll3neryBarbe Ha mapea of Bparara Uy BEHTUNALMOHUTE OTBOPU.
MeukaTa He ce akTUBMpaA Kora Ke ro nputucHere konyeto ().

e [lanu BpaTata e LenocHo 3aTBopeHa’?

XpaHara BOOMLWTO He e 3roTBeHa.

e [lanm NpasuiHO ro NOCTaBMBTE TAjMEPOT W/ ro NPUTUCHABTE KOMETO
(@)?

e [lann BpaTarta e 3aTBOpeHa?

e [lann cTe ro mpeonToBapwie eneKTPUHHOTO KOMO 1 AOLLMO A0
1N36MBarbe Ha OCUrypyBaqoT?

XpaHaTa e NnpemMHOry unm He[OBOJHO 3roTBeHa.

e [lann cTe noctaBuie COOABETHO BPEMETPAEHE Ha FOTBEHETO 3a
OOPEAEHNOT TV Ha xpaHa?

e [lanu cTe nsbpasne cooaBeTHa jaqmHa’?

Ce jaByBaaT UCKpWY 1 3ByL BO BHATPELLUHOCTA Ha ne4vkara

(enekTpunYHO NpasHerse).

e [lanu cTe kopucTene caf, Co MeTasnHv Aenosu?

e [lanm CTe oCTaBwne BUNYLLKa WAV APYyr MeTaneH npuéop BoO
BHaTpeLUHOCTa Ha nevkara?

e [lanu anymmHnymckara donmnja € npemHory 6iMcKy 40 BHaTPELUHUTE
suaoBu?

CeeTtunkara He paboTu.

e (Ceetunkara He Tpeba fa ce MeHyBa of, CTpaHa Ha KOPVICHWL 3apaam
6e36eAHOCHV MpuHnHK. Be Monme obpaTteTe ce BO HajomMCKmoT
OBMACTEH LIEHTap 3a rpvka 3a KOPUCHMLM Ha Samsung v nobapajte
KBaUTM(VIKYBaH MHXXEHEP Aa ja 3aMeHn CBETUIKaTa.

MMOHOTaINVIN
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MAKEAOHCKU

MeykaTta Nnpean3BuUKyBa NPeYKU Kaj paguonpuemMHuLmTe unm
TenesusopuTe.

[oneka ce KOPUCTM NevKaTa MoXe Aia Ce jasaT Masv NMpeYku Kaj
paavonpreMH1LMTe Unn Tenesmnsopute. OBa e HopMaHo. 3a aa

ro OTCTPaHMTE MPOGIEMOT, NMOCTaBeTe ja nedkara nopanexy of,
TenesnsopuTe, PAOVIONPUEMHULIATE 1 aHTEHUTE.

AKO Cé jaBaT NMpeyku Kaj MYKPOMPOLIECOPOT Ha Nevkara, eKpaHoT
MOXe [a ce peceTvipa. 3a a ro OTCTpaHuTe NMpoGIeMOT, UCKITyHeTe ro
KabesnoT 3a HamnojyBarbe 1 NMOBTOPHO BKIly4eTe ro. MoBTOpHO NocTaBeTe
ro BPEMeTo.

Yap v nowa Mupun3ba npu NPBOTO KOPUCTEHE.

Toa e npviBpemMeHa cocTojba BO Koja Ce 3arpeBaaT HOBUTE KOMIMOHEHTU.

YapoT n MupmnsbaTa LIeNocHoO Ke ncHesHat no 10 MUHYTN KOpUCTEHE.
3a fa ja oTcTpaHuTe M1pusdaTa Nobp30, BE MOMME BKIyYeTE ja
MVKpOOpaHoBaTa neyvka 1 CTaBeTe Napymkba IMMOH U COK Of, JIMMOH
BO OPMaHOT.

[10KOMKy CO MOMOLLI Ha FOPHUTE COBETU HE MOXETE Aa ro peLunTe

npo6nemoT, obpaTteTe ce Ao BawmoT nokaneH SAMSUNG cepsuceH

LieHTap.

Be monnmve nogroteeTe rv cnegHuTe nHopMaLmn;

e BpojoT Ha MOAENOT 1 CEPUCKMOT 6PO0j, KoM 0BNYHO Ce HaoraaT Ha
3a[HaTa cTpaHa Ha nedkara

e [leTanuTe of rapaHumjata

e JaceH onuc Ha NpobnemoT

[NoToa obpateTe ce 4O BALLMOT fokaneH npogasad nnn 4o SAMSUNG

CEpBYICOT.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_MK.indd 30

TEXHUYKU CMELUNOUKALNN

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyay aa ri nofobpyBa CBOUTE NMPOW3BOAN.
[usajHoT 1 cneumdukaLmmTe BO yNaTCTBOTO Ce MPEAMET Ha MpoMeHn 6e3

npeTxoaHa Hajasa.

Mopen GE73A
N3Bop Ha HarnojyBame 230V ~ 50 Hz
MoTpolwyBayka Ha eHepruja
MwnkpobpaHoBmM 1150 W
Mpejay 1100 W
KoMBuHVpaH pexxinm 2250 W

N3ne3Ha MOKHOCT

100 W / 750 W (IEC-705)

Pa6oTtHa chpekBeHumja

2450 MHz

MarHeTpoH

OM75S(31)

MeTop Ha nagere

BeHTunartop 3a nagere Co enekTpoMoTop

Oumensun (LW x B x [)
Hapsop
BHaTpeluHOCT Ha nevka

489 x 275 x 367 mm
330 x 211 x 309 mm

3adaTtHuHa 20 nutpwn
TexuHa
Heto 12,5 kg npunbnmxHo
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SABEJIELLKA SABEJIELLKA
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MPALLIAFBA NI KOMEHTAPA

WV NOCETETE HE NMPEKY

3EMJA NMOBUKAJTE WHTEPHET HA
BOSNIA 051 133 1999 WWW.Samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/hr
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 WWwW.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 'CI)'(SDCI)_CESFE;E'\IEA?\I%NG (08008 726 7864) WWW.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWWw.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWww.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Ilv
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWw.samsung.com/si
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GE73A

imaginati-va posibilitatile

Va multumim ca ati cumparat acest produs Samsung.
Pentru a primi servicii mai cuprinzatoare, va rugam sa
va Inregistrati produsul la

CUptor cu MICIOUNGIET | wamerseamisss .

Manual de utilizare si ghid de preparare

A rugam sa retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service
U explicarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari
vate sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere.

100 %

Recycled Paper
anual este produs din hartie reciclata 100 %. @

2013-09-16 0 6:52:16 ‘ ‘
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ROMANA

UTILIZAREA ACESTEI BROSURI CU INSTRUCTIUNI

Ati achizitionat un cuptor cu microunde SAMSUNG. Manualul de instructiuni
contine informatii utile pentru prepararea alimentelor cu ajutorul cuptorului cu
microunde:

e Masuri de siguranta

e Accesorii si recipiente adecvate
e Sfaturi utile pentru preparare

e Sfaturi de preparare

LEGENDA PENTRU SIMBOLURI SI PICTOGRAME

Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
vatamari corporale grave sau la deces.

AVERTISMENT
Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
ATENTIE vatamari personale minore sau defectiuni.
Avertisment; pericol de . . NP
& incendiu & Avertisment; suprafata fierbinte
A Avertisment; electricitate A Avertisment; material exploziv
® NU incercati. §) NU atingeti.
NU dezasamblati. Urmati indicatiile intocmai.
Deconectati stecherul Asigurati-va ca aparatul dispune
= . . DS
cablului de alimentare de la [1_:] de impamantare pentru a
priza de perete. preveni electrocutarea.
Apelati la un centru de 7 <
service pentru asistenta. Nota
@ Important

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 2

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE
PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA.
Asigurati-va de respectarea permanenta a acestor
masuri de siguranta.

inainte de utilizarea cuptorului, confirmati
respectarea urmatoarelor instructiuni.

A AVERTISMENT (Numai functia de microunde)

N AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de
etansare ale acesteia sunt deteriorate, cuptorul
nu trebuie pus in functiune pana cand nu este
reparat de o0 persoana competenta.

N AVERTISMENT: Este periculoasa executarea
de operatii de service si reparatii care implica
indepartarea unui capac ce asigura protectie
Impotriva expunerii la microunde de céatre o
persoana care nu are competenta necesara.

N AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie.

Acest aparat este destinat sa fie utilizat numai in
gospodarie.

2013-09-16 0 6:52:17 ‘ ‘



AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze
cuptorul cu microunde fara supraveghere
numai daca au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in siguranta i
au inteles riscurile pe care le implica utilizarea
necorespunzatoare.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii

alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor
sau a hainelor si incalzirea paturilor electrice,
a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si a
unor materiale similare poate duce la vatamari
corporale, aprindere sau incendiu.

YNYIWOH

AVERTISMENT: Acest aparat poate fi folosit Daca emite fum, opriti sau deconectati aparatul
de catre copii cu varsta de cel putin 8 ani si de si lasati usa inchisa, pentru a stinge eventualele
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau ' flacari.

mentale reduse sau fara experienta si cunostinte AVERTISMENT: Incalzirea bauturior la cuptorul

dacatacetsteat.sum suErav?lglgheate S L cu microunde poate avea ca rezultat fierberea
primit INStructiuni pentru utilizarea apararuil Intarziatd, cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti

in siguranta si inteleg riscurile implicate. Nu atenti cand manevrati recipientul,

tefi copillor sa transf tul
® PRITILER COpIar Sa ansiorhe apaetul i | @ AVERTISMENT: Continutul biberoanelor si al ®

obiect de joaca. Curatarea si operatiile de 3 " . .
intretinere efectuate de utilizator vor fi fi realizate borcanaselor de hrana pentru bebelusi trebuie
amestecat si trebuie verificata temperatura

de copii numai daca sunt in varsta de peste 8 AL 9! .
ani si sunt supravegheat. acestora inainte de consum, pentru a evita
= - ' arsurile.
Folositi numai instrumente adecvate pentru > . = :
N Ouale crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie

utilizarea in cuptoarele cu microunde. ouale Ll .
Cand ncalziti alimente 1 oiente din hart ' incalzite in cuptorul cu microunde, deoarece
and Incalzil alimente In recipients ain nartie pot exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de

sau plastic, supravegheati cu atentie cuptorul, ncalzire la microunde.

deoarece exista posibilitatea de aprindere. , V . :
& & Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie
indepartate depunerile de alimente.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 3 @ 2013-09-16 0 6:52:17 ‘ ‘



ROMANA

Necuratarea cuptorului poate duce la
deteriorarea suprafetei, ceea ce poate sa
afecteze negativ durata de functionare a
gparatului si sa determine aparitia unor situatii

e risc.

N Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule
de teren, rulote si alte vehicule similare etc.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de catre
persoane fara experienta si cunostinte, cu
exceptia cazului in care sunt supravegheate
sau instruite corespunzator de catre persoana
responsabila pentru siguranta lor cu privire la
utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu
transforma aparatul in obiect de joaca.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie nlocuit de catre
producator, de catre un reprezentant de service
al acestuia sau 0 persoana cu o calificare
similara, pentru a se evita orice risc.

N AVERTISMENT: Lichidele sau alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie;

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 4

N Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apa.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie sila o
inaltime corespunzatoare, care permit accesul
usor la cavitatea si zona acestuia de control.

inainte de a utiliza cuptorul pentru prima data,
acesta trebuie utilizat cu apa timp de 10 minute
si abia dupa aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un
miros de ars sau scoate fum, scoateti-I din priza
imediat si contactati cel mai apropiat centru de
service.

Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

' & Cuptorul cu microunde este destinat a fi utilizat

numai plasat pe un bufet sau blat de bucatarie
si nu trebuie plasat intr-un dulap.

A AVERTISMENT
. (Numai functia de microunde) - Optional

(«J AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit
in modul combinat, din cauza temperaturilor
generate, copiii trebuie sa utilizeze cuptorul
numai sub supravegherea unui adult.

2013-09-16 0 6:52:17 ‘ ‘



in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte.
Trebuie evitata atingerea elementelor de incalzire
din interiorul cuptorului.

N AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni
fierbinti In timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie
sa aiba acces la cuptor.

& Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curata usa de sticla
a cuptorului, deoarece acestea pot zgaria
suprafata, cauzand spargerea sticlei.

& Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.

Este posibil ca temperatura suprafetelor
accesibile sa fie ridicata cand aparatul este in
functiune.

N AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

Usa sau suprafata exterioara poate sa devina
fierbinte cand aparatul este in functiune.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale
accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii.
Trebuie evitata atingerea partilor care se
incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie
sa aiba acces la cuptor decat sub supraveghere
permanenta.

Nu lasati aparatul si cablul sau la indemana
copiilor sub 8 ani.

N Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin
intermediul unui timer separat sau unui sistem
de telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu
varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fara experienta si cunostinte daca acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni
pentru utilizarea aparatului in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Nu permiteti copiilor
sa transforme aparatul in obiect de joaca.
Curatarea si intretinerea aparatului nu se va
efectua de céatre copii fara supraveghere.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 5

Acest produs este un echipament ISM din clasa
B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: o0 grupa ce
contine toate echipamentele ISM in care energia
RF este generata intentionat si/sau utilizata

sub forma de radiatii electromagnetice pentru
tratarea materialelor si echipamente EDM si

de sudura in arc. Echipamentele clasa B sunt
echipamente adecvate pentru uz la domiciliu Siin
locuri conectate direct la o retea de alimentare cu
tensiune scazuta, destinata cladirilor rezidentiale.

2013-09-16 0 6:52:17 ‘ ‘
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ROMANA

®

INSTALAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE (= Nu instalati cuptorul cu microunde intr-un

Asezati cuptorul pe o0 suprafata plana, la 85 cm
de la podea. Suprafata trebuie sa fie suficient de
rezistenta pentru a sustine greutatea cuptorului.

1.Céand instalati cuptorul, asigurati-
va ca acesta este ventilat
corespunzator, lasand un spatiu
de 10 cm (4 toli) in spate si partile
laterale si un spatiu de
20 cm (8 toli) deasupra.

2.Indepartati toate ambalajele din interiorul
cuptorului.

3.Instalati inelul rotativ si platoul rotativ. Verificati
daca platoul rotativ se roteste liber.
(Numai modelul cu platou rotativ)

4.Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, un reprezentant de service al
acestuia sau o persoana cu calificare similara,
pentru a se evita orice risc.

Pentru siguranta dvs. personala, introduceti
cablul intr-o priza de c.a. corect impamantata.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 6

mediu cu temperatura sau umiditate ridicata,
respectiv in apropierea unui cuptor traditional
sau a unui calorifer. Specificatiile privind
alimentarea cu curent a cuptorului trebuie
respectate, iar cablurile prelungitoare folosite
sa trebuie sa aiba acelasi standard cu cel al
cablului de alimentare furnizat impreuna cu

+ cuptorul. Stergeti interiorul si suprafata de
etansare a usii cu o carpa umeda inainte de a
folosi cuptorul pentru prima data.

CURATAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

Urmatoarele componente ale cuptorului cu
' microunde trebuie curatate regulat pentru a preveni
depunerea de grasimi si resturi de alimente:
e Suprafetele interioare si exterioare
¢ Usa si elementele de etansare ale usii
e Platoul rotativ si inelele rotative
(Numai modelul cu platou rotativ)

@ Asigurati-va INTOTDEAUNA c3 elementele de
etansare ale usii sunt curate si usa se inchide
corespunzator.

= Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea
suprafetei, ceea ce poate sa afecteze negativ
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durata de functionare a aparatului si sa determine  Cand curatati partea superioara a 7
aparitia unor situatii de risc. cavitatii, se recomanda sa coborai
incalzitorul cu 45 ° si sa curatati. —_—

1.Curatati suprafetele exterioare cu o carpa moale
si apa calda cu sapun. Clatiti si uscati.
2.Indepartati orice stropi sau pete de pe 851%%'?6%%&%‘ REPARAREA CUPTORULUI
suprafetele interioare ale cuptorului cu 0 panza : :
inmuiata in detergent. Clatiti si uscati. Pentru depozitarea sau repararea cuptorului cu
L ' microunde, trebuie avute in vedere o serie de
masuri de precautie simple.
Cuptorul nu trebuie sa fie folosit daca usa sau
elementele de etansare ale usii sunt deteriorate:

e Articulatia este rupta
¢ Elementele de etansare sunt deteriorate ®
' e Carcasa cuptorului este torsionata sau indoita

Numai un tehnician de service calificat trebuie sa
repare acest cuptor cu microunde

(Numai la modelul cu radiator oscilant)

YNYIWOH

3.Pentru a indeparta resturile de alimente intarite
Si mirosurile neplacute, asezati o ceasca de
suc de lamaie diluat in cuptor siincalziti timp de
zece minute la putere maxima.

4. Spalati platoul in masina de spalat vase sau
® manual ori de céte ori este necesar.
NU varsati apa in grificile de ventilatie. Nu
folositi NICIODATA produse abrazive sau
solventi chimici. Aveti grija cand curatati

elementele de etansare ale usii pentru a va ® Nu indepértati NICIODATA carcasa exterioard
asigura ca nu exista particule: a cuptorului. In cazul in care cuptorul este

e Acumulate ' defect si trebuie reparat sau daca aveti indoieli
* Care impiedica inchiderea corespunzétoare a Uil In legatura cu starea de functionare a acestuia:

Curatati cavitatea cuptorului cu microunde * Deconectati-| de la priza de perete .

imediat dupa fiecare utilizare cu o solutie de » Contactati cel mai apropiat centru de service
detergent slaba, dar I3sati cuptorul sa se riceasca Daca doriti sé depozitati temporar cuptorul,
inainte de a-l curata, pentru a evita ranirea. alegeti un loc uscat si ferit de praf.,

Motiv: Praful si umezeala pot afecta in mod
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ROMANA

negativ componentele functionale ale cuptorului.
Acest cuptor cu microunde nu este destinat

utilizarii In scop comercial.

Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de
siguranta. Contactati cel mai apropiat Centru de
asistenta pentru clienti Samsung pentru a solicita
inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

A AVERTISMENT

Modificarea sau repararea aparatului trebuie efectuata
doar de personal calificat.

v

v

v

LAAL

v

N

Nu incalziti lichide sau alte alimente in recipiente etanse v
la microunde.

N

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curatat
Cu apa sau abur sub presiune.

v

N

Nu instalati acest aparat l1anga un corp de incalzire sau
materiale inflamabile, in locuri umede, uleioase sau cu
praf, in locuri expuse direct la lumina soarelui sau la apa
sau unde exista pericolul unor scurgeri de gaze ori pe
suprafete neregulate.

v

v
v
v

v
v
v

L]«

ey

Acest aparat trebuie Impamantat corespunzator in
conformitate cu reglementérile locale si nationale.

<
<
<

Scoateti periodic toate substantele straine, cum ar fi
praful sau apa, din bornele stecherului si punctele de
contact, utilizand o cérpa uscata.

<
<
<

N

Nu trageti sau indoiti excesiv cablul de alimentare si nu
plasati obiecte grele pe acesta.

L&«

Tn cazul unor scurgeri de gaze (gaz propan, gaz petrol
lichefiat etc.), aerisiti imediat fara sa atingeti stecherul.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 8
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2

Nu atingeti stecherul cablului de alimentare cu mainile
ude.

v

v

Nu opriti aparatul prin scoaterea din priza a stecherului
in timp ce se desfasoara o operatie.

v

<

¥

Nu introduceti degetele sau substante straine in orificiile
aparatului. Daca in aparat patrund substante straine,
cum ar fi apa, scoateti cablul de alimentare din priza si
contactati cel mai apropiat centru de service.

v

Nu aplicati o presiune excesiva asupra aparatului si nu-|
supuneti la socuri mecanice.

v

<

Nu plasati cuptorul pe un obiect fragil, cum ar fi o
chiuveta sau un obiect din sticla.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau dispozitive
de curatat cu abur ori sub presiune pentru a curata
aparatul.

Asigurati-va ca tensiunea, frecventa si intensitatea
curentului au valorile mentionate in specificatiile
produsului.

v

Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza
de perete. Nu utilizati triplu-stechere, prelungitoare sau
transformatoare electrice.

v

Nu prindeti cablul de alimentare de un obiect metalic,
nu-I introduceti intre obiecte sau in spatele cuptorului.

D b U V1 uy

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau

0 priza de perete care nu este fixata corespunzator. in

cazul deteriorarii stecherului sau cablului de alimentare,
contactati cel mai apropiat centru de service.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

AN

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interiorul acestuia sau
pe usa cuptorului.

AN
<L

v

Nu pulverizati substante volatile, cum ar fi insecticid, pe
suprafata cuptorului.
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N

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Fiti foarte
atent la incalzirea preparatelor sau bauturilor care
contin alcool, deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu o parte fierbinte a cuptorului.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mai mici pentru
a preveni supraincalzirea si arderea mancarii.

v

Tineti copiii la distanta de usa cuptorului atunci cand o
deschideti sau inchideti, intrucéat acestia se pot lovi de
usa sau isi pot prinde degetele In aceasta.

Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherul in apa
si tineti cablul de alimentare ferit caldura.

v

AVERTISMENT: incalzirea bauturilor in cuptorul cu
microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziata,
cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti atenti cand
manevrati recipientul. Pentru a preveni aceasta situatie,
Iasati INTOTDEAUNA s treaca minim 20 de secunde
de la oprirea cuptorului, pentru ca temperatura sa se
uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii,
daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupé
incalzire.
In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de
PRIM AJUTOR:

e Scufundati zona oparita in apa rece minim 10

minute.
e Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.
e Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

® Ouadle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incalzite in cuptorul cu microunde deoarece pot
exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de incalzire la
microunde. De asemenea, nu incalziti sticle, borcane si
recipiente vidate sau sigilate si nici nuci cu coaja, rosii
etc.

YNVINOY

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile
sau hartie. Acestea pot lua foc in timpul evacuarii
aerului fierbinte din cuptor. De asemenea, cuptorul se
poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care
va ramane oprit pana la racirea suficienta.

v

Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor
atunci cand scoateti un recipient din cuptor, pentru a
evita arsurile accidentale.

@

Amestecati lichidele la jumatatea timpului de incalzire
sau dupa aceasta si asteptati cel putin 20 de secunde
dupa incalzire pentru a preveni fierberea intarziata.

£3

A\ ATENTIE

A

Folositi doar ustensile adecvate pentru utilizare in
cuptoare cu microunde; NU utilizati recipiente metalice,
recipiente cu model aurit sau argintat, frigarui, furculite
etc.

Scoateti firele metalice de la pungile de hartie ori
plastic.

Motiv: Se pot produce arcuri electrice sau scantei care
pot defecta cuptorul.

N >
i

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand
deschideti usa pentru a evita oparirea cu aerul sau
aburul fierbinte evacuat.

€3

Nu puneti in functiune cuptorul cu microunde daca este
gol. Cuptorul cu microunde se va opri automat timp de
30 de minute din motive de siguranta. Recomandam sa
lasati permanent un pahar de apa in interiorul cuptorului
pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii
accidentale a cuptorului.

v

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a usca hartii
sau haine.

v

Instalati cuptorul cu respectarea spatiilor libere
specificate in acest manual. (Consultati Instalarea
cuptorului cu microunde.)

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 9
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Aveti grija cand conectati alte echipamente electrice la /|4 |&/
prize din apropierea cuptorului.

MASURI DE PRECAUTIE PENTRU EVITAREA POSIBILEI
EXPUNERI LA ENERGIE DE MICROUNDE EXCESIVA (NUMAI
FUNCTIA DE MICROUNDE).

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat
expunerea nociva la microunde.

(@) Tn niciun caz nu trebuie s& incercati sa puneti in functiune cuptorul
cu usa deschisa, sa modificati dispozitivele de blocare de siguranta
(zavoarele usii) sau sa introduceti obiecte n orificiile de blocare de
siguranta.

(b) NU asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si
nu lasati sa se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare
pe suprafetele de etansare. Asigurati-va ca usa si suprafetele de
etansare ale usii sunt curate si, inainte de prima utilizare, stergeti-le
Cu 0 carpa umeda si apoi cu o carpa moale si uscata.

(c) NU puneti in functiune cuptorul daca este defect pana cand
nu este reparat de un tehnician de service calificat, instruit de
producator. Este extrem de important ca usa cuptorului sa se inchida
corespunzator si urmatoarele componente sa nu prezinte defectiuni:
(1) usa (indoita)

(2) balamalele usii (rupte sau desprinse)
(3) elementele si suprafetele de etansare ale usii

(d) Cuptorul nu trebuie sa fie reglat sau reparat decét de tehnicieni de
service calificati, instruiti de producator.

Samsung va percepe o taxa de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau
remedierea unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului si/sau o pierdere a
accesoriului a fost cauzata de client. Elementele prevazute in aceasta declaratie
includ:

(@) Usi, manere, panou exterior sau panou de control cu crestaturi,
zgarieturi sau sparte.

(b) Tava, rola de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsa.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 10
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e Utilizati acest aparat doar in scopul in care a fost creat, dupa
cum este descris in acest manual de utilizare. Avertismentele si
instructiunile importante de siguranta din acest manual nu acopera
toate conditiile si situatiile posibile care pot surveni in timpul utilizarii.
Este responsabilitatea dvs. sa va folositi simtul practic si sa dati
dovada de atentie si grija la instalarea, intretinerea si utilizarea
aparatului dvs.

e Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe
modele, caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi
usor diferite de cele descrise In acest manual si este posibil ca nu
toate semnele de avertizare sa fie valabile. Daca aveti intrebari sau
nelamuriri, contactati cel mai apropiat centru de service sau cautati
asistenta si informatii online, la adresa www.samsung.com.

e Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor. Este
destinat exclusiv uzului casnic. Nu incalziti niciun tip de materiale
textile sau pernite umplute cu fibre, deoarece exista pericolul de
arsuri si incendiu. Producatorul nu este raspunzator pentru pagubele
cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului.

e Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
ce poate sa afecteze negativ durata de functionare a aparatului si sa
determine aparitia unor situatii de risc.

E CUM SE ELIMINA CORECT ACEST PRODUS
mmm (DESEURI DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica faptul ca produsul si
accesoriile sale electronice (incarcator, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna
cu alte deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea
necontrolata a deseurilor poate dauna mediului inconjurator sau sanatatii umane,

va rugam sa separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in mod
responsabil, promovand astfel reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a vandut produsul sau
sa se intereseze la autoritatile locale unde si cum pot sa duca aceste articole pentru a
fi reciclate in mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sa consulte termenii si

conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si accesoriile sale electronice nu
trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.
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CUPRINS GHID DE CAUTARE RAPIDA

Ghid de cautare rapida...........ccceeiiiiiiiiii 2 Daca doriti sa preparati alimente.

ACCESONl ovvvvvvveessiissis s s 3 1. Asezati mancarea in cuptorul cu microunde.
Cuptorul : Selectati nivelul de putere apasand butonul
Pgr_woul de contrql """"" e PR 4 Nivel de putere o data sau de mai multe ori.
Utilizarea acestei brosuri cu instructiuni..........ccccooviiiiiiis 5

Informatii importante de siguranta........ .5

Legenda pentru simboluri Si PICtOGrame ..........ccovvieiiiiieiiiecieeee 5 2. Selectati durata de preparare apasand pe butonul
Precautie pentru evitarea posibilei expuneri la energie de microunde corespunzator: 10 min, 1 min sau 10 s.
EXCESIVA. 1ttt ettt 5

Instructiuni de siguranta importante
Cum se elimina corect acest produs

(Deseuri de echipamente electrice Si eleCtroniCe) ........cocvveviiveeeiieeiiinenn. 8
Instalarea cuptorului cu microunde ...
SEtarea Orei...cvvvieiiiiiiiiie e .
Modul de functionare a unui cuptor Cu MICrouNde ...........ccocveviiiiiieninenn. 10
Verificarea functionarii corecte a Cuptorului .........c.coovveiiiiiiciiiiiiiin,
Setarea modului de economisire a energiei..... .
Tn caz de NelamUTiri SAU PrODIEME .........v.vveveeeeeeeeeeeeeseseeeee e
Prepararea/ReINCAIZINEA ...........vvviiiiiiiiiee e
Niveluri de putere........

Oprirea prepararii........ccceeeeeeeennn

Reglarea duratei de preparare..........ccccvvvveiiineeenns

Utilizarea functiei de reincalzire/preparare instantanee...........ccocceevvneens 13
Setarile pentru reincalzirea/prepararea instantanee ............ccoceeevveeeennnn, 13
Utilizarea functiei de decongelare automata rapida.. 14

Setarile pentru decongelarea automata rapida........ 14
Prepararea la gril..........coociiiiiiiic .15
Prepararea combinata la microunde Si gril..........ocooviiiiiiiiciiis 15
Prepararea Tn mai multe etape ........ccveeivieiiiiie e 16
Alegerea accesoriilor .

Dezactivarea semnalului de avertizare...........cccccoeeeeiiiiciiicciieec e 17
Blocarea de siguranta a cuptorului Cu microunde.............cccoveeeieiieennenns 17
Ghidul pentru materiale de gatit..........cccceevvveeennns A7
Ghid de preparare ........cccceeeevveeenn .18
Curatarea cuptorului cu microunde............cceeeenee. .25
Depozitarea si repararea cuptorului cu miCrounde.........c.uuvvveeeriiiiinneeeennns 26
Specificatii tENNICE ... .iiiiiie e 26
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3. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Incepe prepararea.
La terminarea prepararii, cuptorul emite
un semnal de avertizare de patru ori.

Daca doriti sa decongelati alimente.
1. Asezati alimentele congelate in cuptorul cu

microunde. Apasati butonul Rapid (3%) o datd sau 33
de mai multe ori, In functie de tipul de alimente pe Rapid
care doriti sa le decongelati.

2. Selectati greutatea prin apasarea butonului kg sau g,
dupa caz. K .

3. Apasati butonul Start ().

Daca doriti sa prelungiti durata in minute.

Lasati alimentele in cuptor.

Apasati butonul +30s o data sau de mai multe ori pentru
fiecare interval de 30 de secunde pe care doriti sa il
adaugati.

< start

+30s
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Daca doriti sa preparati alimente utilizand grilul. ACCESORII
1. Preincalziti grilul la temperatura necesara, apasand in functie de modelul achizitionat, va sunt furnizate o serie de accesorii care pot fi
butonul Gril (), butoanele de setare a timpului utilizate in diferite moduri.
(10 min, 1 min si 10 s) si butonul Start (). 1. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului.
Scop: Inelul rotativ sustine platoul rotativ.
> 2. Asezati alimentele in cuptorul cu microunde.
E Apasati butonul Gril (JU). Selectati durata de
g preparare apasand butoanele 10 min,, 1 min si 2. Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul rotativ, cu
T 10s. centrul fixat in cuplaj.
3. Apasati butonul Start (). Scop: Platoul rotativ reprezinta principala
. suprafata de preparare si poate fi
indepartat usor pentru curatare.
3. Suportul pentru gril se aseaza deasupra platoului
rotativ.
Scop: Suportul metalic poate fi utilizat pentru
gril si preparare combinata.
@ @ NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ. @

12
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CUPTORUL PANOUL DE CONTROL
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© » E® © W

1. USA 7. PLATOU ROTATIV . @
2. ORIFICI DE VENTILATIE 8. CUPLAJ

3. GRIL 9. INEL ROTATIV —

4. LUMINA 10. ORIFICII DE BLOCARE DE (6)+ '

5. AFISAJ SIGURANTA

6. ZAVOARELE USII 11. PANOU DE CONTROL — oo @Start T @

. grill
1. AFISAJ 7. BUTONUL STOP/ANULARE
2. SELECTIE FUNCTIE DE DECONGELARE 8. SELECTARE GREUTATE
AUTOMATA RAPIDA 9. BUTON SETARE ORA

3. SELECTARE FUNCTIE REINCALZIRE/ 19, BUTON MOD COMBI
PREPARARE INSTANTANEE 11, BUTON +30s

4. BUTON MOD MICROUNDE 12. BUTONUL START

5. BUTONMOD GRIL 13, BUTON ECONOMIE ENERGIE
6. BUTON SETARE TIMP

13
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SETAREA OREI

Cuptorul dvs. cu microunde are un ceas incorporat. Cand este furnizata energie,
pe afisaj apare automat indicatia ,,:0”, ,88:88” sau ,12:00".
Va rugam sa setati ora curenta. Ora poate fi afisata in formatul de 24 sau de 12
ore. Trebuie sa setati ceasul:

e | aprima instalare a cuptorului cu microunde

e Dupa o pana de curent

Nu uitati sa reglati ceasul la trecerea de la ora de vara la cea de iarna si
invers.

Functia de economisire automata a energiei
Daca nu selectati nicio functie cand aparatul este in curs de a fi setat
sau functioneaza cu conditia de oprire temporara, functia este anulata
si ceasul va fi afisat dupa 25 de minute. Lampa cuptorului se va stinge
dupa 5 minute in cazul in care usa este deschisa.

1. Pentru a afisa orain...
Formatul de 24 ore
Formatul de 12 ore
Apasati butonul Ceas o data sau de doua ori.

2. Setati ora apasand butonul h si minutele apasand
butonul min.

h
10min

1min

3. Cand se afiseaza ora corecta, apasati din nou
butonul Ceas pentru a porni ceasul.

Rezultat: Ora este afisata atunci cand nu folositi

cuptorul cu microunde.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 14
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MODUL DE FUNCTIONARE A UNUI CUPTOR CU
MICROUNDE

Microundele sunt unde electromagnetice de nalta frecventa; energia emisa
permite gatirea sau reincalzirea alimentelor fara a se modifica forma sau culoarea
acestora.
Puteti utiliza cuptorul cu microunde pentru:

e Decongelare

e Reincalzire/Preparare instantanee

e Preparare
Principiile prepararii.
1. Microundele generate de magnetron sunt distribuite

uniform in timpul rotirii alimentelor pe platoul rotativ.

Astfel, alimentele sunt gatite uniform.

2. Microundele sunt absorbite de alimente pana la
0 adancime de circa 1 tol (2,5 cm). Prepararea
continua pe masura ce caldura se difuzeaza in
interiorul alimentelor.

3. Timpii de preparare variaza in functie de recipientul

utilizat si de proprietatile alimentelor:

e Cantitatea si densitatea

e Continutul de apa

e Temperatura initiala (congelate sau nu)

Deoarece mijlocul alimentelor se prepara prin disiparea caldurii,
prepararea continua chiar si dupa ce scoateti alimentele din cuptor. Prin
urmare, trebuie sa respectati duratele de preparare specificate in retete
si in aceasta brosura pentru a asigura:

e Prepararea si patrunderea uniforma a alimentelor
e Temperatura uniforma a alimentelor

2013-09-16 0 6:52:23 ‘ ‘



VERIFICAREA FUNCTIONARII CORECTE A CUPTORULUI

®

PREPARAREA/REINCALZIREA

Urmatorul procedeu simplu va permite sa verificati buna functionare a cuptorului
dvs. in orice moment. Deschideti usa cuptorului apasand butonul mare din coltul

din stanga jos al panoului de control.

Mai Intai, asezati un bol cu apa pe platoul rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul Nivel de putere si setatli durata la
4-5 minute apasand butonul 1 min de céte ori este
necesar.

2. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Cuptorul incalzeste apa timp de 4-5
minute. Dupa acest timp, apa trebuie
sa fiarba.

Cuptorul trebuie conectat la o priza de perete adecvata. Platoul rotativ
trebuie sa fie fixat corespunzator in cuptor. Daca se utilizeaza un alt
nivel de putere decét cel maxim, fierberea apei dureaza mai mult.

SETAREA MODULUI DE ECONOMISIRE A ENERGIEI

Cuptorul dispune de un mod de economisire a energiei. Aceasta functie

economiseste energie electrica cand cuptorul nu este utilizat.

e apasati butonul Economisire energie.

e Pentru a iesi din modul de economisire a energiei,
deschideti usa cuptorului, iar afisajul va indica ora
curenta. Cuptorul este pregatit pentru utilizare.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 15
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Urmétorul procedeu explicd modul de preparare sau reincalzire a alimentelor.
Verificati INTOTDEAUNA setarile pentru preparare nainte de a lasa cuptorul
nesupravegheat.

Mai intéi, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul Nivel de putere.

Rezultat: Sunt afisate indicatiile de
750 W (puterea de preparare maxima):
Selectati nivelul de putere
corespunzator apasand din nou
butonul Nivel de putere pana cand se
afiseaza puterea adecvata. Consultati
tabelul cu niveluri de putere de la
pagina urmatoare.

YNVINOY

2. Setati durata de preparare apasand pe butoanele
10 min, 1 min si 10 s.

3. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar
platoul rotativ incepe sa se roteasca.
1) Prepararea incepe, iar la incheiere
cuptorul emite patru semnale sonore.
2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

E—] Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.
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NIVELURI DE PUTERE

OPRIREA PREPARARII

Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos.

Putere
Nivel de putere
MWO GRIL
<  RIDICAT 750 W -

E MEDIU RIDICAT 600 W -

2 Mebu 450 W -
MEDIU SCAZUT 300 W -
DECONGELARE (33) 180 W -
SCAZUT/MENTINERE TEMPERATURA 100 W -
GRIL - 1100 W
COMBI | (¢&w) 600 W 1100 W
COMBI Il (&) 450 W 1100 W
COMBI Il (&) 300 W 1100 W

Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie

redusa.

Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie

crescuta.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd
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Puteti opri prepararea in orice moment pentru a verifica alimentele.

1. Pentru a opri temporar;
Deschideti usa.

Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua
prepararea, inchideti usa si apasati din
nou butonul Start ().

2. Pentru a opri complet;
Apasati butonul Stop ().

Rezultat: Prepararea se opreste.
Daca doriti sa anulati setarile de

i)

Stop

preparare, apasati din nou butonul Stop ().

De asemenea, puteti sa anulati setarile inainte de Inceperea prepararii,

apasand butonul Stop ().

REGLAREA DURATEI DE PREPARARE

Puteti creste durata de preparare cu intervale de cate +30 de secunde apasand

butonul +30 s.

1. Apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval
de 30 de secunde pe care doriti sa-1 adaugati.

+30s

2. Apasati butonul Start ().

(%]
=
Q
' .
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UTILIZAREA FUNCTIEI DE REINCALZIRE/PREPARARE

Preparat/Buton | Dimensiune | Durata de | Recomandari
INSTANTANEE portie asteptare
Cu functia Reincalzire instantanee, durata de preparare este setata automat. Bauturi 150 ml T-2min. | Se toarna Intr-o ceascd din ceramica
Puteti ajusta numarul de serviri apasand butonul corespunzator Reincalzire (Cafea, lapte, (1 ceasca) §i se reincalzesc fara capac. Se
instantanee de cate ori este necesar. ceai, apé la 250 ml aseaza ceasca (150 ml) sau cana
Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa. temperatura (1 cand) (250 ml) in centrul platoului rotativ.
- P . camerei) Se amesteca cu grija Inainte si dupa
Apasat_l butonul Reincalzire/preparare instantanee de durata de asteptare. 3
céte ori este necesar = 2 =
o . . - >
Rezultat: :Apasat,l butonul Pornu:e (Q) pentru a & | & & Q z
incepe prepararea. La incheiere: e 300.350 pp Y ————— o
. imente -350 g min. sezati alimentele gatite congelate
1) Cuptorul emite patru semnale preparate 400-450 g intr-un vas adecvat pentru
sonore. o o » congelate microunde. Daca alimentele sunt
2) Semnalul sonor de reamintire a incheierii prepararii se va (congelate) gatite, acoperiti-le cu folie gaurita.
declansa de 3 ori. (0 data pe minut) Asezati vasul cu alimentele gatite
3) Se afiseaza din nou ora curenta. congelate in centrul platoului. Acest
o U . . o . program este adecvat pentru felurile
Exemplu: Apasati o data butonul Bauturi pentru a reincalzi o ceasca de méancare gétita congelata formate
de cafea. Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul de pe din 3 componente (de ex., came
pagina urmétoare. cu sos, legume si garnituri cum ar fi
7 o i cartofi, orez sau paste).
Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde. Gratin de 200 g 2-3min. | Asezati gratinul de peste congelat pe
peste congelat 4009 o farfurie din sticla termorezistenta,
. R . (congelat) de dimensiune corespunzatoare.
SETARILE PENTRU REINCALZIREA/PREPARAREA e Asezati fan‘#na ge supt)ort. fcest
2 program este adecvat pentru
INSTANTANEE @ produsele gatite congelate sau fileul
Urmatorul tabel prezinta 6 programe de reincalzire/preparare automata, precum de peste cu garnitura de legume
si cantitatile, duratele de asteptare si recomandarile corespunzatoare. Si S0S.
: : 5 o Mini-gustari sau 150¢g - Asezati uniform mini-gustarile sau
A Dlmgnsmne PRl L==enanda felii de pizza (4-6 buc.) felile de pizza congelate pe suport.
portie asteptare (nghetate) 250 g
Alimente 300-350 g 3 min. Asezati alimentele pe un platou e (7-9 buc.)
preparate (reci) 400-450 g din ceramica si acoperiti platoul cu g
folie speciala pentru microunde. . . .
Acest program este adecvat pentru Paste congelate 200 g 2-3min. | Asezati gratinul de paste
felurile de mancare formate din 3 gratinate 40049 congelate pe o farfurie din sticla
componente (de ex., carne cu sos, (congelate) termorezistenta, de dimensiune
legume si garnituri cum ar fi cartofi, corespunzatoare. Asezati farfuria pe
orez sau paste). e suport. Acest program este adecvat
pentru gratinul de paste congelate,
cum ar fi lasagna, cannelloni sau
macaroane.

17
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ROMANA

UTILIZAREA FUNCTIEI DE DECONGELARE

AUTOMATA RAPIDA

SETAR!LE PENTRU DECONGELAREA AUTOMATA
RAPIDA

Functia de decongelare automata rapida va permite sa decongelati carne, pui,

peste. Durata de decongelare si nivelul de putere se seteaza automat.

Trebuie doar sa selectati programul si cantitatea.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

Mai intéi, asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ si inchideti usa.

1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati apasand
butonul Decongelare rapida (%) o data sau de mai
multe ori. (Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul
de pe pagina alaturata)

*%
00
Rapid

2. Selectati greutatea alimentelor prin apasarea butonului
kg si g. Puteti seta o greutate de maxim 1500 g.

3. Apasati butonul Start ().

Rezultat:
® Incepe decongelarea.
e Cuptorul emite un semnal sonor la

jumatatea programului de decongelare pentru a va aminti

sa intoarceti alimentele pe partea cealalta.
e Apasati din nou butonul Start (<D) pentru a incheia

decongelarea.

Puteti decongela alimente si manual. Pentru a realiza acest lucru, selectati
functia de preparare/reincalzire cu nivelul de putere 180 W. Pentru informatii
suplimentare, consultati sectiunea ,Prepararea/Reincalzirea” de la pagina 15.
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Urmatorul tabel prezinta diferite programe de decongelare automata rapida,
cantitati, durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.

Indepartati toate ambalajele Tnainte de decongelare. Asezati carnea, puiul,
pestele sau fructele pe un platou ceramic.

Cod | Aliment Portie Durata de Recomandari
asteptare

1 |Carne 200-1500 g | 20-90 min. | Protejati marginile cu folie de
aluminiu. Intoarceti carnea pe
partea cealaltd dupa semnalul
sonor. Acest program este
adecvat pentru carne de vita,
miel, porc, fripturi, cotlete si carne
tocata.

2 | Pui 200-1500 g | 20-90 min. | Protejati capetele picioarelor

si aripilor cu folie de aluminiu.
Intoarceti puiul pe partea cealalta
dupa semnalul sonor. Programul
este adecvat pentru decongelarea
puilor intregi si a bucatilor de
carne de pui.

3 |Peste 200-1500 g | 20-80 min. | Protejati coada pestelui intreg

cu folie de aluminiu. Intoarceti
pestele pe partea cealalta dupa
semnalul sonor. Acest program
este adecvat pentru decongelarea
pestilor intregi si a fileului de

peste.

4 | Fructe/ | 100-600g | 5-20 min. | Asezati fructele uniform pe o
Fructe farfurie intinsa de sticla. Acest
de program este adecvat pentru
padure toate tipurile de fructe.

Daca doriti sa decongelati alimente manual, selectati functia de
decongelare manuala cu nivelul de putere 180 W. Pentru detalii
suplimentare despre decongelarea manuala si durata de decongelare,
consultati pagina 26-27.
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PREPARAREA LA GRIL

®

PREPARAREA COMBINATA LA MICROUNDE SI GRIL

Grilul va permite sa incalziti si s& rumeniti alimente rapid, fara a folosi
microundele. In acest scop, Impreuna cu cuptorul cu microunde va este furnizat

un suport pentru gril.

1. Preincalziti grilul la temperatura necesara, apasand
butonul Gril, butoanele de setare a timpului (10 min,
1 min 10 s) si butonul Start.

2. Deschideti usa si asezati alimentele pe suport.

3. Asezati alimentele in cuptorul cu microunde.
Apasati butonul Gril. Selectati durata de preparare
apasand butoanele 10 min,, 1 min si 10 s.
(Durata maxima pentru prepararea la gril este de
60 minute.)

4. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar
platoul rotativ incepe sa se roteasca.
1) Prepararea incepe, iar la incheiere

cuptorul emite patru semnale sonore.

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va

declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu va ingrijorati daca radiatorul se opreste si porneste din nou in
timpul utilizarii grilului. Sistemul este conceput astfel incat sa impiedice

supraincalzirea cuptorului.

Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti vasele din cuptor,

deoarece acestea sunt foarte fierbinti.
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Puteti combina prepararea la microunde cu grilul, pentru a gati rapid si a rumeni

alimentele in acelasi timp.

E] Utilizati INTOTDEAUNA recipiente recomandate atat pentru microunde,
cat si pentru cuptor. Vasele din sticla sau ceramica sunt ideale
deoarece permit penetrarea uniforma a microundelor in alimente.

@ Folositi INTOTDEAUNA ménusi speciale cand atingeti recipientele din

cuptor, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

1. Deschideti usa cuptorului. Asezati aljmentele pe
suport si suportul pe platoul rotativ. Inchideti usa.

YNVINOY

2. Apasati butonul Combi.

Rezultat:  Se vor afisa urmatoarele indicatii:
Combi (mod microunde si gril)
600 W (putere de iesire)

Selectati nivelul de putere corespunzator apasand din nou butonul

Combi pana cand se afiseaza puterea adecvata.
(@) Nu puteti seta temperatura grilului.

3. Setati durata de preparare apasand butoanele
10 min, 1 min si 10 s. Durata maxima de preparare
este de 60 minute.

4. Apasati butonul Start (<>).
Incepe prepararea combinata. La
incheiere.

1) Cuptorul emite patru semnale
sonore.

Rezultat:

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va

declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Puterea maxima a microundelor pentru modul de preparare combinata

la microunde si gril este de 600 W.
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ROMANA

PREPARAREA iN MAI MULTE ETAPE

Cuptorul cu microunde poate fi programat pentru prepararea alimentelor in

maxim trei etape.

Exemplu: Doriti sa decongelati alimente si sa le preparati fara sa fie nevoie
sa resetati cuptorul dupa fiecare etapa. Astfel, puteti decongela
si prepara un peste de 500 g In trei etape:

e Decongelare
e Preparare |
e Preparare |l

Puteti seta intre doua si trei etape Tn cadrul prepararii in mai multe
etape.
Daca setati trei etape, prima etapa trebuie sa fie decongelarea.
Nu apasati butonul (<>) decéat dupa ce ati setat etapa finala.

1. Apasati butonul Rapid (33) o daté sau de mai multe e
ori. 00

Rapid

2. Setati greutatea apasand butoanele kg si g de cate
ori este necesar (500 g, in exemplu).

3. Apasati butonul Nivel de puterel.
Modul pentru microunde ():

%y daca este necesar, setati nivelul de putere
apasand din nou butonul Nivel de putere o data

sau de mai multe ori. (600 W in exemplu)

4. Setati durata de preparare apasand butonul 10 min,
1 min sau 10 s de céte ori este necesar (4 minute, in
exemplu).
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5. Apasati butonul Gril.
Modul pentru gril (1I):

6. Setati durata de preparare apasand butonul 10 min,
1 min sau 10 s de céte ori este necesar (5 minute, in
exemplu).

(Durata maxima de preparare la gril este de

60 minute.)

7. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Cele trei moduri [decongelare si

preparare (I, Il)] sunt selectate unul

dupa celdlalt. in functie de modul de

decongelare selectat, este posibil ca la jumatatea duratei
de decongelare cuptorul sa emita un semnal sonor pentru
a va aminti sa intoarceti alimentele pe partea cealalta. La

incheierea prepararii, cuptorul emite patru semnale sonore.

e Semnalul de avertizare pentru incheiere se va declansa
de 3 ori (0 data pe minut).
e Se afiseaza din nou ora curenta.

ALEGEREA ACCESORIILOR

Folositi recipiente recomandate pentru utilizarea in cuptorul de microunde; nu
folositi recipiente si vase din plastic sau hartie, prosoape etc.

Daca doriti sa selectati modul de preparare combinat (gril
si microunde), folositi numai farfurii recomandate pentru
microunde si cuptoare.

Pentru detalii suplimentare cu privire la recipientele
si instrumentele adecvate, consultati Ghidul pentru
materiale de gatit de la pagina 21-22.
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DEZACTIVAREA SEMNALULUI DE AVERTIZARE

GHIDUL PENTRU MATERIALE DE GATIT

Puteti dezactiva semnalul de avertizare oricand doriti.

Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa

U . penetreze alimentele fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit.
1. Apasati simultan butoanele Stop (©) si Start (). Trebuie sa alegeti cu atentie materialele pentru gatit. Daca materialul este marcat
Rezultat: Cuptorul nu mai emite semnale sonore < start ca recomandat pentru microunde, atunci nu trebuie sa va faceti griji.
la fiecare apasare a unui buton. Sto Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de materiale de gatit si indica daca si cum
trebuie folosite Intr-un cuptor cu microunde.
b}
Materiale de gatit Sigure pentru | Comentarii 2
. . o microunde >
2. Pentru a reactiva semnalul de avertizare, apasati din z
nou simultan butoanele Stop (Q) si Start (). Folie din aluminiu /X Se poate folosi in cantitati mici pentru >
' g < start a proteja anumite zone impotriva
Rezultat: Cuptorul functioneaza din nou cu P prepararii in exces. Daca folia este prea
semnalul de avertizare activat. aproape de peretele cuptorului sau se
foloseste prea multa folie, se pot forma
arcuri electrice.
Platou de rumenire v/ Nu trebuie preincalzit mai mult de opt
< minute.
BLOCAREA DE SIGURANTA A CUPTORULUI CU Portelan si vase din lut v/ Portelanul, vasele din Iut si din os sunt
MICROUNDE de obicei adecvate pentru microunde,
Cuptorul cu microunde este prevazut cu un program special pentru siguranta cu exgept,la celor cu incrustatii
copiilor, care permite ,blocarea” acestuia astfel incat copii sau persoanele metalice.
neavizate sa nu 1l poata pune in functiune accidental. Tavi de unica folosinta v/ Unele alimente congelate sunt
Cuptorul poate fi blocat oricand. din poliester cartonat ambalate in astfel de tavi.
1. Apasati simultan butoanele Stop (€) si Ceas. Ambalaje tip fast-food
Rezultat: Cuptorul este blocat (nu poate fi * Recipiente din v/ Se pot utilizaS pentru incalzirea
- R ) polistiren alimentelor. Supraincalzirea poate
selectatd nicio functie). determina topirea polistirenului.
e Pungi de hartie sau X Pot lua foc.
hértie de ziar
2. Pentru a debloca cuptorul, apasati din nou simultan o Hartie reciclata sau x Poate cauza formarea de arcuri
butoanele Stop (€) si Ceas. ambalaje metalice electrice.
Rezultat: Cuptorul poate fi utilizat normal. Sticla
e Pentru cuptor si masa v/ Se pot folosi daca nu au incrustatii
metalice.
e Sticla fina v/ Se pot utiliza pentru a incalzi alimente
sau lichide. Sticla fina se poate sparge
sau poate crapa daca este incalzita
brusc.
e Borcane din sticla v/ Trebuie scos capacul. Adecvate numai
pentru incalzire.

21
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Materiale de gatit Sigure pentru | Comentarii
microunde
Metal
e \ase X Pot cauza formarea de arcuri si
aprinderea.
= e |egaturi pentru X
b3 pungile de congelator
S Hartie
8 o Farfurii, cani, servetele v Pentru prepararea rapida si incalzire.
si servete de bucatarie Inclusiv pentru absorbirea umiditatii
in exces.
® Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri
electrice.
Plastic
¢ Recipiente v/ In special daca sunt facute din plastic
termorezistent. Alte materiale plastice
se pot deforma sau decolora la
temperaturi ridicate. Nu folositi plastic
cu melamina.

@ ¢ Folie de plastic v/ Se poate utiliza pentru retinerea
umiditatii. Nu trebuie sa atinga
alimentele. Aveti grija cand indepartati
folia deoarece se vor degaja aburi
fierbinti.

e Pungipentru X Numai daca sunt rezistente la fierbere

congelator sau garantate pentru cuptor. Nu

trebuie sa fie ermetice. Gauriti-le cu o
furculita, daca este necesar.

Hartie cerata v/ Se poate utiliza pentru retinerea
umiditatii si prevenirea improscarii.

v/ : Recomandat

/X :Ase utiliza cu atentie

X : Nesigur
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GHID DE PREPARARE

MICROUNDELE

Energia microundelor penetreaza efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbita de
continutul de apa, grasime si zahar din acestea.

Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente. Miscarea
rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata are rolul de a
gati alimentele.

PREPARAREA

Materialele de gatit pentru prepararea la microunde:

Pentru eficienta maxima, vasele de gatit trebuie sa permita penetrarea rapida a
energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum ar fi otelul,
aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si materialele
plastice, precum si hartia si lemnul. In consecintd, alimentele nu trebuie preparate
niciodata in recipiente din metal.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde:

Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde, inclusiv
legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si carnea proaspete
sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile, alimentele din conserve

pot fi de asemenea gatite la cuptorul cu microunde. In general, prepararea la
microunde este ideala pentru toate alimentele care in mod normal ar fi gatite pe
plita. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata (vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si
sugestii).

Acoperirea in timpul prepararii

Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importanta, deoarece apa
evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare. Alimentele
pot fi acoperite in diferite moduri: de ex. cu un capac din ceramica sau plastic,
sau cu folie speciala pentru microunde.

Duratele de asteptare
Dupa terminarea prepararii alimentelor, durata de asteptare este importanta
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor.
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Ghid de preparare pentru legume congelate

Ghid de preparare pentru legume proaspete

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se

prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Se continua
prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.
Se amesteca de doua ori in timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera pe durata de

asteptare.
Aliment Portie | Putere |Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)

Spanac 160 g | 600 W | 5%2-6%2 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Broccoli 300g | BOOW | 10-11 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Mazare 300g | 600 W 8-9 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Fasole verde 300g | BOOW | 10-11 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Amestec legume | 300g | 600W | 9-10 2-3 Se adauga 15 ml

(morcov/ (1 linguri) de apa

mazare/porumb) rece.

Amestec legume | 300 g | 600 W | 8/2-9%2 2-3 Se adauga 15 ml

(chinezesc)

(1 linguri) de apa
rece.
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Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se
adauga 30-45 ml de apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu este
recomandata o alta cantitate — consultati tabelul. Se prepara legumele acoperite
pe durata minima — consultati tabelul. Se continua prepararea pentru a obtine
rezultatul dorit. Se amesteca o data in timpul preparérii si o data dupa preparare.
Se adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera si se asteapta 3

minute.

Sugestie:

Taiati legumele proaspete in bucéti egale. Cu cat sunt
taiate In bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.
Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima (750 W).

YNVINOY

Aliment | Portie |Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) |asteptare
(min.)
Broccoli 250g | 5-5% 3 Se pregatesc buchetele de
500g | 8%2-9 dimensiuni egale. Se aranjeaza cu
cozile spre centru.

Varza de 2509 | 6%%-7"% 3 Se adauga 60-75 ml (5-6 linguri)

Bruxelles de apa.

Morcovi 250 g 5-6 3 Se taie morcovii in felii egale.

Conopida | 250g | 5%-6 3 Se pregatesc buchetele de

5009 | 9%-10 dimensiuni egale. Se taie
buchetelele mari in jumatati. Se
aranjeaza cu cozile spre centru.

Dovlecei 2509 | 4-4% 3 Se taie dovleceii In felii. Se adauga
30 ml (2 linguri) de apa sau unt
cat o nuca. Se lasa doar sa se
patrunda.

Vinete 250g | 4%-5 3 Se taie vinetele in felii mici si se
stropesc cu 1 lingura de suc de
lamaie.

Praz 250g | 5-5% 3 Se taie prazul in felii subtiri.

Ciuperci 1259 | 1%.-2 3 Se pregatesc ciuperci mici intregi

250g | 3%-4 sau feliate. Nu se adauga apa.
Se stropesc cu suc de lamaie. Se
condimenteaza cu sare si piper.
Se scurg inainte de a fi servite.
Ceapa 250 g 5-6 3 Se taie cepele in felii sau jumatati.

Se adauga doar 15 ml (1 lingura)

de apa.
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Aliment | Portie | Durata | Durata de | Instructiuni Aliment Portie |Putere | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare (min.) | asteptare
(min.) (min.)
Ardei 250g | 4%-5 3 Se taie ardeii in felii mici. Paste 250g | 750W | 11-12 5 Se adauga
Cartofi 250 g 5-6 3 Se cantaresc cartofii decojiti si se 1000 ml de
500g | 9-10 taie In jumétati sau sferturi egale. apa fierbinte.
"zt Napi 2509 | 5-5% 3 Se taie napii in cuburi mici. REINCALZIREA
‘E’: Ghid de preparare pentru orez si paste Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-o fractiune din timpul necesar
g - pentru reincalzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.
Orez: Se foloseste un bol mare din sticla pirex, cu capac — orezul Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul tabel.
isi dubleaza volumul in timpul prepararii. Preparati cu capac. Duratele din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de aproximativ +18 -
Dupé incheierea preparérii, se amestecé inainte de perioada de +20 °C sau pentru alimente racite la o temperatura de circa +5 - +7 °C.
asteptare si se sareaza sau se adauga verdeata si unt. ! Aranjarea si acoperirea o o ) 5
Observatie: este posibil ca orezul s nu fi absorbit toatd apa dupé Evitati sa reincalziti alimente de mari dimensiuni, cum ar fi o bucata mare de
N N ! carne — acestea se supraincalzesc si se usuca nainte ca mijlocul sa fie patruns.
Incheierea duratei de preparare. Reincalzirea bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.
Paste: Se foloseste un bol mare din sticla pirex. Se adauga apa in Nivelurile de putere si amestecarea
clocot, un varf de sare si se amesteca bine. Pregatiti fara capac. Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 750 W, in timp ce altele
Se amestecé din cand in cand in timpul si dupa preparare. Se trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar S00W.
acoperé pe durata de asteptare si se scurg bine dupé aceea. Pgntru indicatii, CQHSUH&U tabelele..ln general, este mai bine sa relncalzltl .
’ ’ alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in cantitati
Aliment Portie | Putere | Durati | Durati de | Instructiuni  « MiCi sau daca se incalzesc foarte repede (de exemplu bucétile mici).
’ (min.) | asteptare ’ Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
(n:Iin.) reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou inainte de a le servi.
~ Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
Orez alb 250g | 750 W | 17-18 5 Se adauga fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele inainte, in timpul si
(semifiert) 500 mi de dupé incalzire. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata de asteptare.
apa rece. VA recomandam s& puneti o lingura de plastic sau o bagheta de sticla in lichide.
Orez brun 250g | 750 W | 22-23 5 Se adauga Evitati supraincalzirea (si implicit alterarea) alimentelor.
(semifiert) 500 ml de Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa il prelungiti daca este
apa rece. necesar.
Orez brun 250g | 750 W | 22-23 10 Se adauga ' Incalzirea si duratele de asteptare
600 ml de Cand incalziti un aliment pentru prima data este recomandabil s& notati durata
apa rece. utilizata, pentru a o putea folosi si in viitor.
B = Asigurati-va Intotdeauna ca alimentele reincalzite degaja aburii fierbinti.
8:2; aalrgef tgfez brun) 2509 | 750W | 18-19 S ggoa?nﬁl%%a Asteptati c@teya minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
apa rece temperaturii alimentelor.
: Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire este 2-4 minute, daca nu se
Porumb amestec 250g | 750 W | 19-20 5 Se adauga specifica alta durata in tabel.
(orez + cereale) 409 ml de Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si capitolul
apa rece. despre masurile de siguranta.
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REINCALZIREA LICHIDELOR Aliment Portie Putere |Durata | Durata de | Instructiuni
L asati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului, (min.) asteptare
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii, (min.)
dacé este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incalzire. Pentru a preveni Stufat (rece) | 350 ¢ 600W | 56 2.3 Se pune stufatul intr-o farfurie
fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o bagheta de sticla in bauturi si de ceramica adanca. Se
amestecati-le nainte, In timpul si dupa incalzire. acoperé cu un capac de
A plastic. Se amesteca din cand
HRANA PENTRU BEBELUSI: Goliti intr-un castron adanc din ceramica. din nou, inainte de asteptare E)
Se acopera cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire! Lasati Sl servire. =
sa se raceasca 2-3 minute nainte de servire. Amestecati din nou si verificati Paste cu 3509 600W | 4-5 3 Se ageaza pastele (de >
temperatura. Temperatura de servire recomandata: intre 30 si 40°C. S0s (reci) ex., spaghete sau tiiete)
LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din sticla sterilizat. pe o farfurie de ceramica
Reincalziti-1 fard capac. Nu incalziti niciodata biberonul bebelusului cu tetina intinsa. Se acopera cu folie
atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de supraincalzire. Agitati bine speciald pentru microunde.
nainte de perioada de asteptare si agitati din nou hainte de servire! Verificati Se amestec inainte de a fi
cu grija temperatura laptelui si a hranei pentru bebelus nainte de servire. servite.
Te t i ta: .37 °C. p
emperatura de servire recomandata: cca. 37 °C Paste 350¢ 600W | 4%%-5% 3 Se ageaza pastele umplute
OBSERVATIE: umplutel cu (de ex., ra}woh, tor’gelljm) intr-un
= - : - . — — : S0s (reci) castron din ceramica adanc.
In special hrana pentru bebelusi trebuie verificata cu atentie Tnainte de servire, Se acoperé cu un capac de
pentru a preveni arderea. o o B plastic. Se amesteca din cand
@ Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul tabel. in cand in timpul reincalziri si @
! din nou, inainte de asteptare
Reincalzirea lichidelor i alimentel sl senire.
elfnc.a zirea lic - ide F)r st alimen ? F)r - — Platou mixt 300¢g 600 W 5-6 3 Se aseaza 2-3 alimente reci
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel. (rece) 400g 6.7 pe un platou din ceramica.
=172
: : = = P Se acopera cu folie speciala
Aliment Portie Putere |Durata | Durata de | Instructiuni i
(min) | asteptare pentru microunde.
(min.) Alimente 300¢g 600W | 11%- 4 Asezati vasul special pentru
- “n 5 Y microunde cu alimentele
Bauturi 150 ml 750W | 176-2 1-2 Se toarna intr-o ceasca din IR 12
(cafea, ceai | (1 ceasca) ceramicd si se reincélzesc fara congelate 4009 13-14 ES%%%%&%T?SER (-(;guriti
$i apa) 250 ml 2-2% ?ggarﬂl S:uazgﬁga dgezaggam‘fe folia din plastic sau acoperii
(1 cand) Tn centrul platoului rotativ. Se (r:rtjig%ﬁnsd%e%i;g?;ggélzire
amesteca cu grija inainte si o ’
dupa durata de asteptare. asteptati 4 minute.
Supa (rece) 250 ¢ 750W | 3-3% 2-3 Se toarna intr-un castron din
450¢g 4-4% ceramicd adanc. Se acopera
Cu un capac de plastic.
Se amesteca bine dupa
reincélzire. Se amesteca din
nou inainte de servire.
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Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

DECONGELAREA

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Microundele reprezinta un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor

congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval scurt
Aliment | Portie | Putere | Timp Durata | Instructiuni de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri neanuntati.
de Carnea de pasare congelata trebuie sa fie bine dezghetata inainte de a fi gatita.
asteptare Indepértati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite scurgerea lichidului
< (min.) dezghetat.
z “ “n Asezati alimentele congelate pe o farfurie f4ra a le acoperi. Intoarceti pe partea
g Hrana 1909 | 600W 30 sec. 23 SeAtoarnla mtr—unlc?stron cealalté la jumatatea p?ogram%lui de decongelare, scu?get,i lichidul r'efultgt si
Q  pentru adénc din ceramica. Se indepartati imediat maruntaiele.
bebelusi acopera cu un capac. Se Verificati ali A e A - - N
- “ erificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.

(legume amesteca dupa preparare. T ; o o ~ )

+ came) Asteptati 2-3 minute. Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi
Tnainte de servire, se 1 protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.
amestecd bine si se verifica In cazul in care camnea de pasére se incalzeste la suprafatd, intrerupeti
temperatura cu étent,ie. dezghetarea si lasati carnea 20 de minute Tnainte de a continua.

Decongelarea pestelui, a carnii rosii si a camii de pasare trebuie realizata cu

Budinca 190g | 600W 20 sec. 2-3 Se toarnd intr-un castron pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completa va varia in functie de

pentru adanc din ceramica. Se cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

bebelusi acopera cu un capac. Se Sugestie: Alimentele plate se decongeleaza mai bine decét cele

(cereale amesteca dupa preparare. mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp

+lapte + Asteptati 2-3 minute. . decét cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie

fructe) Inainte de servire, se atunci cand congelati si decongelati alimente.
amesteca bine si se verifica ) i - ) .
temperatura cu atentie. Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa -18 pana
' la - -20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.

Lapte 100ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Se amesteca sau se agita

pentru bine si se varsa intr-un

bebelusi | 200 ml 1 min. pana recipient din sticla sterilizat.

la 1 min. Se aseaza in centrul

10 sec. platoului rotativ. Se gateste
fara capac. Se agita bine '
si se asteapta cel putin 3
minute. nainte de servire,
se agita bine si se verifica
temperatura cu atentie.
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Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere pentru
decongelare (180 W).

Aliment Portie |Duratd | Duratd de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Carne
Gulas de vita 5009 10-12 5-20 Asezati camea pe o farfurie de
I g ceramica ntinsa. Protejati marginile

Fipturd de porc 2509 68 mai subtiri cu folie de aluminiu.

Intoarceti pe partea cealalta dupa

jumétate din timpul de decongelare!
Pui
Bucati de pui 5009 12-14 15-40 Mai intai asezati bucétile de pui cu

(2 buc.) partea cu piele in jos, respectiv puiul

o ~ intreg cu pieptul in jos pe un platou
LA iiEg 1000g | 25-28 din ceramica. Protejati partile mai
Subtiri si capetele cu folie de aluminiu.
Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumétate din timpul de decongelare!
Peste
File de peste 250 g 6-7 5-20 Asezati pestele congelat pe mijlocul
(2 buc.) unei farfurii din ceramica.
400g 11413 Asezati partile mai subtiri sub cele
(4 buc) mai groase.
’ Protejati capetele subtiri cu folie
de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealalta dupa jumatate din timpul de
decongelare!
Fructe
Fructe de padure 250 g 6-7 5-10 Tmpréstiati fructele pe un platou rotund
din sticla (cu diametru mare).
Paine
Chifle 2 buc. 115-2 5-10 Asezati chiflele in cerc sau péinea
(fiecare de cca50 ) | 4 buc. 3-4 orizontal pe hartie de bucatérie, in
Toast/Sandvici 250g 45 centrul platoului rotativ. Intoarceti pe
N . partea cealaltd dupa jumatate din
Péine germana 500g | 8-10 timpul de decongelare!

pentru sandvici
(faina de grau + faina
de secara)

GRIL

Elementele de incélzire a grilului se afla chiar sub plafonul cavitatii. Functioneaza
cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste. Rotatia platoului rotativ
faciliteaza rumenirea uniforma a alimentelor. Preincalzirea grilului timp de

2-3 minute va accelera procesul de rumenire a alimentelor.

Materiale de gatit pentru gril:
Trebuie sa fie rezistente la foc si pot sa contin metal. Nu utilizati materiale de gatit
din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru gril:
Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de
peste, sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri.

Observatie importanta:

Cand utilizati numai grilul, asigurati-va ca elementul de incalzire al grilului se
afla sub plafon n pozitie orizontald, nu pe peretele din spate in pozitie verticala.
Retineti ca alimentele trebuie asezate pe suportul inalt, daca nu se recomanda
alta pozitie in instructiuni.

MICROUNDE + GRIL

Acest mod de preparare combina caldura degajata de gril cu viteza de preparare
a microundelor. Functioneaza numai cand usa este inchisa si platoul rotativ se
roteste. Datorita rotatiei platoului rotativ, alimentele se rumenesc uniform.

Pentru acest model sunt disponibile trei moduri combinate:

600 W + Gril, 450 W + Gril si 300 W + Giril.

Recipiente pentru modul de preparare la microunde + gril

Folositi materiale de gatit care pot fi penetrate de microunde. Materialele de gatit
trebuie sa fie rezistente la foc. Nu folositi materiale de gatit din metal cand utilizati
modul combinat. Nu utilizati materiale de gatit din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde + gril:

Printre alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat se numara
toate tipurile de alimente gatite care necesita reincalzire si rumenire (de ex.,
paste), precum si alimentele care necesita un timp de preparare scurt pentru a se
rumeni la suprafata. De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru portiile mari
de alimente pentru care se doreste obtinerea unei cruste rumene si crocante (de
ex., bucati de pui, care trebuie intoarse pe partea cealalta la jumatatea timpului
de preparare). Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul pentru gril.

Observatie importanta:

Cand utilizati modul de preparare combinat (microunde + gril), asigurati-va ca
elementul de incalzire a grilului se afla sub plafon siin pozitie orizontald, nu pe
peretele din spate in pozitie verticala. Alimentele trebuie asezate pe suportul inalt,
daca instructiunile nu recomanda alta pozitie. In caz contrar, acestea trebuie
asezate direct pe platoul rotativ. Consultati instructiunile din urmatorul tabel.
Daca trebuie sa se rumeneasca pe ambele parti, alimentele trebuie intoarse.

YNVINOY
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ROMANA

Ghid pentru gril

h Alimente Portie Durata de Mod de Durata peo | Durata pe
Inainte de prepararea alimentelor utilizand grilul, preincalziti cuptorul utilizand proaspete preincalzire | preparare parte (min.) | cealalta parte
functia pentru gril timp de 2-3 minute. (min.) (min.)
Utiliza}t,i ca reper nive]urile de putere si timpii pentru gril din acest tabel. Cartofi copti 5009 3 450 W + Gril 10-12
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate preparatele. ' Instructiuni
nstructiuni
A"me"ti Portie Durlaténg Mod de Durrtaté (20 Durrtla;épe " Se tale cartofii in jumétate si se aseaza in cerc pe suport, cu partea tdiata pe gril.
[IEERED z:i’r"“)ca ZICay [pIeparare) parte (min) fr?\?na) pane Se unge partea taiata cu Ulei de mésline si condimente. Dupa prepararea la gri, se
i i asteapta 3 minute.
Felii de toast 4 buc. 3 Numai gril 6-7 5-6 Paste 40g ‘ ‘ 600W + Gri ‘ 16-18 ‘
4x259) ngelat
— CogE Instructiuni
Instructiund S tel late (-18 °C), de ex. | tortellini, Tnt din sticlé
o P e pun pastele congelate (-18 °C), de ex. lasagna sau tortellini, intr-un vas din sticlé
Se ageaza felile de toast una langa aita pe suport, termorezistent de dimensiune adecvaté si se aseaza vasul pe suport.
Chifle (gata 2-4 bucati ‘ 3 Numai gril 3-4 2-3 ! Gratin de 40g ‘ ‘ 450 W + Gril ‘ 20-22 ‘
coapte) Instructiuni peste congelat Instructiuni
Se aseaza chiflele cu partea de jos in sus, in cerc, direct pe suportul metalic. Se pune gratinul de peste congelat )
Rosil la gril 2509 3 300 W + Gl 51-6% (-18 °C) pe o farfurie din sticla termorezistenté de dimensiune corespunzétoare si se
(2buc.) aseaza pe suport.
Instructiuni Felii de pizza 2509 300 W + Gril 10-12
Taiati rosille in jumatate. congelate (8 buc,)
Se pune sare, piper §i s presara branza deasupra. Agezali jumatafile In cerc pe o . Instructiuni
farfurie intinsa din sticla pyrex. Se aseaza farfuria pe suport. Se pun felile de pizza congelate (-18 °C) sau mini-gustarile in cerc, pe suport.
Toast Hawail 2 buc. 3 300 W + Gril -9 Chec congelat |  200-250 g 300 W + G 46
(3009) (1-2buc)
Instructiuni Instructiuni
Rumentiin prealabil felile de péine. Se aseaza felile de toast cu toppingul (jambon, Se aseaz bucatile de tarta congelate (-18 °C), una lang cealalta pe suport. Dupa
ananas, felii de bréanz&) una langé alta pe suport. Dupa preparare, asteptafi 2-3 minute. decongelare, se asteapta timp de
Aripioare de 400-500 g 3 300 W + Gl 12-14 11-13 5 minute.
pui (congelate) (6 buc,)
Instructiuni '
Se pregatesc bucatile de pui reci, cum ar fi aripioare sau ciocdnele, cu ulei si
condimente.
Se aseaza in cerc pe suport, cu oasele spre centru.
Dupé prepararea la gril, asteptati 2-3 minute.
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SUGESTII SPECIALE
TOPIREA UNTULUI

iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME

Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, incercati solutiile

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac indicate.
de plastic. Se incalzeste 30-40 secunde la 750 W, pana cand untul se topeste. Este normal.
TOPIREA CIOCOLATEI e (Condens in interiorul cuptorului.
Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla. e Curenti de aer in jurul usii si carcasei exterioare. =
Se incalzeste 3-5 minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste. e Reflexia luminii in jurul usii si carcasei exterioare o
Se amesteca o data sau de doua ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale ) o T i o §,
pentru cuptor pentru a scoate vasul! e Aburi degajati in jurul usii sau orificiilor de ventilatie. Z
TOPIREA MIERII CRISTALIZATE Cuptorul nu porneste cand apésat_i butonul (@) >
Se pun 20 g de miere cristalizaté intr-un vas mic si adanc, din sticla. e Usa este inchisa complet?
Se incélzeste 20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste. 1 Alimentele nu sunt gatite deloc.
TOPIREA GELATINEI o Ati setat corect cronometrul si/sau ati apasat butonul (<)?
Se pun fojle de gelatiné uvscaté QOA g) timp de 5. mir‘wute.Tnvapé rece. o Usa este inchisa?
Se aseaza gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex. . N o . LA
Se incalzeste timp de 1 minut la 300 W. e Ati supraincarcat circuitul electric determinand arderea sau declansarea
Se amesteca dupé topire. unei sigurante’?
PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI S| PRAJITURI) Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin. . .
Se amestecd glazur4 instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahér si 250 ml ap4 rece. ¢ Afi setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?
@ Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistenta, timp de e Ati selectat un nivel de putere corespunzator? @

8)e-4%2 minute, la 750 W, pand cénd glazura devine transparentd. Se amesteca in cuptor se produc scantei sau trosnituri (se formeaz arcuri electrice).

de doua ori in timpul prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas

de sticla pyrex de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar
conservant si se amesteca bine. Se prepara acoperit timp de 10-12 minute, la
750 W. Se amesteca de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct In borcane
de gem mici, cu capace cu filet. Se asteapta 5 minute.

PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile
de la producator si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticld pyrex cu
capac, de dimensiune potrivita. Se prepara acoperit timp de 6%2-7% minute, la
750 W. Se amesteca bine de mai multe ori in timpul prepararii.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se Imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramica, de
dimensiune medie. Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii timp de
3Y%-4% minute, la 600 W. Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteapta.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

e Ati folosit un recipient cu incrustatii metalice?

e Atilasat o furculitd sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

e Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Becul nu functioneaza.

e Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de siguranta. Contactati
cel mai apropiat Centru de asistenta pentru clienti Samsung pentru a
solicita inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

Cuptorul cauzeaza interferente cu radioul sau televizorul.

e In timpul functionrii cuptorului, se pot observa interferente minore
cu radioul sau televizorul. Este normal. Pentru a rezolva problema,
amplasati cuptorul departe de televizor, aparate de radio si antene.

e Daca microprocesorul cuptorului cu microunde detecteaza interferente,
este posibil ca afisajul sa se reseteze. Pentru a rezolva aceasta
problema, deconectati cablul de alimentare si conectati-I din nou.
Resetati ora.
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Fum si miros neplacut la prima functionare.

e Aceasta este 0 situatie temporara datorata incalzirii unei componente
noi. Fumul si mirosul vor disparea dupa 10 minute de functionare.
Pentru a indeparta mirosul rapid, puneti in functiune cuptorul cu
microunde adaugand o bucata sau suc de lamaie in interior.

Daca indicatiile de mai sus nu va ajuta sa rezolvati problema, contactati
dealerul local sau serviciul SAMSUNG pentru clienti.
Asigurati-va ca aveti la dispozitie urmatoarele informatii;
e Numarul de model si numarul de serie - tiparite in mod normal pe spatele

ROMANA

cuptorului
e |nformatiile de garantie

e O descriere clara a problemei
Apoi, contactati dealerul SAMSUNG sau serviciul post-vanzare.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 30

SPECIFICATII TEHNICE

fi modificate fara instiintare prealabila.

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod constant.
Prin urmare, atat specificatiile de design, cét si aceste instructiuni de utilizare pot

Model GE73A
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Consum de energie
Microunde 1150 W
Giril 1100 W
f Mod combinat 2250 W

Putere de iesire

100 W/ 750 W (IEC-705)

Frecventa de functionare

2450 MHz

Magnetron

OM755(31)

Metoda de racire

Ventilator cu motor

Dimensiuni (I x H x A)
Exterior
Cavitate cuptor

489 x 275 x 367 mm
330 x 211 x 309 mm

Volum 20 litri
Greutate
Neta aprox. 12,5 kg

30

2013-09-16 0 6:52:27 ‘ ‘



NOTA

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 31

2013-09-16 0 6:52:27 ‘ ‘



INTREBARI SAU COMENTARII

TARA APELATI SAU VIZITATI-NE ONLINE LA
BOSNIA 051 133 1999 WWW.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/hr
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .?_g?_OLSFaAE’\él?\‘%NG (08008 726 7864) WWw.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWWw.samsung.com/si

GE73A-BOL_DE68-04050B-04_RO.indd 32

Nr. cod: DE68-04050B-04

2013-09-16 0 6:52:27 ‘ ‘



GE73A

imagjinoni mundésité

Faleminderit pér blerjen e kétij produkti Samsung.

11 1 [
Pér t& pasur shérbim mé té ploté, ju lutemi
Jrre me mikrovale | s

WWW.Samsung.com/register
@ 2 2 @

Udhézime pérdorimi dhe udhézuesi |
gatimit

Ju lutemi, kini parasysh se garancia Samsung NUK mbulon telefonatat
erbime pér té shpjeguar funksionimin e produktit, rregulluar
€ gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjen normale.

100 %
Recycled Paper

ual éshté prodhuar me letér 100 % té riciklueshme. @
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PERDORIMI | BROSHURES SE UDHEZIMEVE

Sapo keni bleré njé furré me mikrovalé SAMSUNG. Udhézimet pér pérdorim
pérmbajné informacione té viefshme pér gatimin né furré me mikrovalé:

e Masat paraprake té€ sigurisé

e Pjesét shtesé té pérshtatshme dhe enét e gatimit
e Késhilla t& vlefshme mbi gatimin

e Késhilla mbi gatimin

SHalP

LEGJENDA E SIMBOLEVE DHE E IKONAVE

Rrezige ose praktika jo té sigurta g& mund té rezultojné
PARALAJMERIM né démtim té réndé té personit ose vdekje.

C Rrezige ose praktika jo té sigurta g& mund té rezultojné
né démtim té lehté té personit ose dém té
KUJDES pasurisé.

& Paralajmérim; Rrezik zjarri ij;ﬂ%menm; Sipérfage e
. - Paralajmérim; Material

Paralajmérim; Elektricitet é shpérthyes

® MOS u pérpigni. m MOS e prekni.

MOS e gmontoni. Ndigni udhézimet me saktési.
Hiani spinén e korrentit naa Sigurohuni se makina éshté

riia n'Fe') mur 9 EL:] e tokézuar pér t& parandaluar
P ' goditien elektrike.
Telefononi gendrés sé Shénim

shérbimit pér ndihmé.

URS

E réndésishme

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 2

UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE

LEXOJINI ME KUJDES DHE RUAJINI
PER T’IU REFERUAR NE TE ARDHMEN.
Sigurohuni gé kéto udhézime mbi siguriné té
zbatohen gjaté gjithé kohés.

Pérpara se té pérdorni furrén, verifikoni
qé té jené zbatuar udhézimet e
méposhtme.

A PARALAJMERIM (Vetém pér funksionin e
mikrovaléve)

& PARALAJMERIM: Nése dera apo gominat e derés
jané té démtuara, furra nuk duhet té vinet né puné
derisa té riparohet nga njé person kompetent.

N PARALAJMERIM: Eshté e rrezikshme gé njé
person, i cili nuk éshte kompetent, t€ kryeje
riparime ose shérbime ge kane té béjné me hegjen
e kapakut i cili mbron nga ekspozimi ndaj energjise
Sé mikrovaléve.

& PARALAJMERIM: Léngjet dhe ushaimet e tiera
nuk duhet t& nxehen né ené té vulosura pasi kané
tendence té shpérthejné.

(=) Kjo pajisie &shté parashikuar vetém pér pérdorim
né shtépi.
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PARALAJMERIM: Lérini fémijét ta pérdorin
furrén t& pambikéqgyrur vetém nése u jané dhéné
udhézimet e duhura, né ményré gé fémija té jeté né
giendje ta pérdoré furrén né ményré té sigurt dhe
Ejé Euptojé rreziget nga mospérdorimi né ményrén e
uhur.

Furra me mikrovalé éshté parashikuar pér ngrohjen
e ushgimeve dhe té pijeve. Tharja e ushgimeve ose
e veshjeve dhe ngrohja e jastékéve me korrent,
shapkave, sfungjeréve, rrobave té lagura dhe té
ngjiashme me kéto mund t€ ¢ojé né rrezik lendimi,
marrjeje flaké ose zjarri.

PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret
nga fémijét mbi 8 vje¢ dne nga personat me aftési
te kufizuara fizike, ndjesore ose mendore ose
me mangési né pervoje dhe njohuri nese jané te
mbikéqyrur ose nése U jepen udhézime lidhur me
pérdorimin e pajisjes né njé menyre té sigurt dne
nése i kuptojné rreziget gé u kanosen. Femijét
nuk duhet t€ luajné me pajisien. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi nuk duhet té béhen
nga fémijét me pérjashtim té rasteve kur ata jané 8
Vjeg e sipér dhe té mbikéqyrur.

Nése del tym, fikeni ose higeni pajisien nga priza
dhe mbajeni derén t€ mbyllur, pér té shuar flakét.

| PARALAJMERIM: Ngrohja me mikrovalé e pijeve

mund té rezultojé né vlim shpérthyes té vonuar,
prandaj duhet treguar kujdes kur t& mbani enén.

PARALAJMERIM: Pérmbajtjet e biberonéve dhe
vazot me ushgim pér bebet, duhet té trazohen dhe
té tunden si dhe t€ kontrollohet temperatura para
se té konsumohen, pér té shmangur djegiet.

Pérdorni vetém enét gé jané té pérshtatshme pér
pérdorim né furrén me mikrovale.

Kur nxehni ushaim né ené prej plastike ose letre,
hidhini njé sy furrés, pasi ekziston mundésia e
marrjes flake.

N Vezét e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk
duhet té nxehen né furré me mikrovalé pasi mund
té shpérthejné, edhe pasi t& keté ndaluar nxehja e
mikrovalés.

! Furra duhet t€ pastrohet rregullisht dhe duhet té

higen mbetjet e ushgimeve.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 3

(=) Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té
prishe siperfagen, gjé gé mund té ndikoje per keq
né jetégjatesing e pajisies si dhe mund te shkaktoje

njé situaté té rrezikshme.
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SHalP

N Pajisja nuk éshté krijuar pér t'u instaluar né
automiete, né rulota dhe né automjete té ngjashme
et].

Para se ta pérdorni furrén pér heré té paré, ajo
duhet té vihet né puné me ujé 10 minuta dhe mé
pas té pérdoret.

Kjo pajisje nuk éshté parashikuar pér pérdorim
nga personat (duke pérfshiré fémijét) me aftési té
kufizuara fizike, shqisore 0se mendore ose me
mangési né pérvojé dhe njohuri, nése ata nuk jané
né mbikéqyrje té drejtpérdrejté, ose nese nuk jané
udhézuar né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga njé
person gé mban pérgjegjési pér siguring e tyre.

Nése furra bén njé zhurmé t€ guditshme, vijen
aromeé djegieje ose nése del tym, higeni spinén
elektrike menjéheré dhe kontaktoni gendrén tuaj
mé té afért t& shérbimit.

Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
ményré ge priza té jeté e disponueshme.

Fémijét duhet t€ mbik&aqyren pér t'u siguruar gé té
mos luajné me pajisjen.

Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
0se nga persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur rreziget.

N Furra me mikrovalé éshté parashikuar té pérdoret
vetém e vendosur mbi banak. Furra me mikrovalé
nuk duhet vendosur né dollap.

& PARALAJMERIM: Léngjet ose ushgimet e tjera
nuk duhet t& nxehen né ené té mbyllura pasi kané
tendencé té shpérthejné;

N Paijisja nuk duhet pastruar me ujé.

A PARALAJMERIM

(Vetém pér funksionin e mikrovaléve) -
Opsional

(«J PARALAJMERIM: Kur pajisja pérdoret né regjimin
me kombinim, fémijét duhet ta pérdorin até
vetém nén mbikeagyrjen e té rrturve pér shkak té
temperaturave té larta gé krijohen.

Kjo furré duhet t€ vendoset né drejtimin e duhur
dhe me lartési té tillé gé lejon pérdorimin e
hapésirés dhe té zonés sé kontrollit.

Gjaté pérdorimit pajisja nxehet. Duhet té béni
kujdes t& shmangni prekjen e elementeve ngrohése
brenda né furre.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 4
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& PARALAJMERIM: Pjesét e pérdorshme mund
t€ nxehen gjaté pérdorimit. Fémijét e vegjél duhen
mbajtur larg.

& Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

& PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisja té jeté e
fikur pérpara se t€ ndérroni llambén, né menyré gé
t€ shmangni mundésiné e njé goditjeje elekirike.

PARALAJMERIM: Pgjisja dhe pjesét e saj té
pérdorshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet
té tregoni kujdes pér t& shmangur prekjen e
elementeve nxehése. Fémijét nén 8 vje¢ duhet
t€ mbahen larg, pérveg rasteve kur jané nén
mbikeqyrje té vazhdueshme.

@& Kjo pajisje mund t€ pérdoret nga femijet mbi 8
viec dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike,
ndjesore 0se mendore 0Se me mangési né pérvojé
dhe njohuri nése jané t& mbikéqyrur 0se nése u
jepen udhézime lidhur me pérdorimin e pajisjes né
njé ményre té sigurt dhe nése i kuptojné rreziget gé
u kanosen. Fémijét nuk duhet te luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té béhen nga
femijét t& pambikéqyrur.

N Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose
Kruese té ashpér metalike pér t€ pastruar xhamin e
derés sé furres, pasi mund t'i gérvishtin sipérfagen,
cka mund té shkaktojé thyerjen e xhamit.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 5

Temperatura né sipérfaget e pérdorshme mund té
jeté e larté kur pajisja éshté véné né puné.

Dera e sipérfages sé jashtme mund t€ nxehet kur
pajisja Eshté vené né puneé.

Mbajeni pajisien dhe kordonin e saj larg fémijéve
nén 8 vjeg.

N Pajisjet nuk jané parashikuar té pérdoren népermiet
njé kohématesi te jashtém ose nepermiet nje
sistemi t€ komandimit né distancé.

Ky produkt éshté njé pajisje ISM e grupit
2, kategoria B. Pérkufizimi pér grupin 2 i
cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia

' me radio-frekuencé prodhohet géllimisht

dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit
elektromagnetik pér trajtimin e materialit
dhe pajisjet EDM dhe pajisjet gé krijojné
gark elektrik. Te pajisjet e kategorisé B,

' futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim

né ambientet shtépiake dhe né ambientet
gé lidhen drejtpérdrejt me rrjetin e furnizimit
me energji me voltazh t€ ulét, i cili furnizon
godinat e banimit.

2013-09-16 0 6:56:19 ‘ ‘
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INSTALIMI | FURRES ME MIKROVALE

Vendoseni furrén mbi njé sipérfage té sheshtg,
85 cm mbi dysheme. Sipérfagja duhet té€ jeté aq
e forté sa t&€ mbajé né ményreé té sigurt peshén e
furrés.

1. Kur té instaloni furrén, sigurohuni gé
té keté ajrosje té pérshtatshme pér
furrén, duke léné té paktén 10 cm
(4 in¢) hapésiré mbrapa dhe né

20 crﬁ% 10cm
Sipér mbrapa

DNAN
"4

pjesét anésore si dhe 20 cm (8 ing) hapésiré lart.

2. Higni té gjitha materialet e paketimit gé ndodhen
brenda né furré.

3. Instaloni unazén rrotulluese dhe pjatén rrotulluese.
Kontrolloni nése pjata rrotulluese rrotullohet
lirshém. (Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

4. Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
MmEnyré Qe priza té jeté e disponueshme.

@ Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet
té z&vendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i
shérbimit ose nga persona me kualifikim té
ngjashém, pér t& shmangur rreziget.

Pér siguriné tuaj personale, vendoseni kabllon
né njé prizé AC té tokézuar né ményré té
pérshtatshme.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 6

®

(= Mos e instaloni furrén me mikrovalé né ambiente
té nxehta ose me lagéshtiré, si pér shembull
prané njé furre té zakonshme 0se prané njé
radiatori. Duhet té zbatohen specifikimet pér
furnizimin me energji té sobés dhe ¢do kabllo
zgjatuese qe pérdoret duhet té Jete e te njgjtit
standard si dhe kablloja e energuse Q€ jepet
bashké me furrén. Pastrojeni pjesén e brendshme
dhe gominén e derés me njé leckeé té njomé para
se ta pérdorni furrén pér heré té pare.

PASTRIMI | FURRES ME MIKROVALE

Pjesét e méposhtme té furrés me mikrovalé duhet té
pastrohen rregullisht pér té parandaluar grumbullimin

' e yndyrés dhe té copave té€ ushgimit.

e Sipérfaget e brendshme dhe té jashtme

* Dera dhe gominat e derés

e Pjata rrotulluese dhe unazat rrotulluese
(Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

+ @ Sigurohuni GJITHMONE qé gominat e derés té

jené té pastra dhe gé dera té mbyllet si¢ duhet.

= Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund
té pnshe sipérfagen, gjé qe mund té ndikojé pér
keq né Jetegjatesme e pajisjes si dhe mund té
shkaktojé njé situaté té rrezikshme.
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1. Pastrojini sipérfaget e jashtme me njé cohé té buté  (Vetém modeli i ngrohésit me IEkundie)

dhe me Ljé & ngronté me sapun. Shpélajinidne | RYAJTJA DHE RIPARIMI | FURRES TUAJ ME
thajini. MIKROVALE
2. Pastroni sperkatjet ose njollat ne siperfaget e Gjaté ruajtjes ose riparimit té furrés tuaj me
brendshme té furrés me njé cohé me sapun. mikrovalé, duhet t& merren disa masa té thjeshta z
Shpélajini dhe thajini. parandaluese. v
3. Pér t& hequr pjesét e forta té ushgimit dhe aromat, Furra nuk duhet t€ pérdoret nése dera ose gominat e
vendosni njé filxhan me Iéng limoni t& holluar né furré | derés jane t& démtuara:
dhe nxeheni pér dhjeté minuta me fugi maksimale. e Menteshe e thyer
4. L ajeni pjatén e cila nuk e démton pjatalarésen, sa * Gomina t€ prishura
heré té jeté e nevojshme. o Kapaku i deformuar ose i pérkulur
MOS derdhni ujé te vrimat e ajrosjes. KURRE Vetém njé teknik shérbimi i kualifikuar pér furré me
® mos pérdomni produkte gérryese ose solucione | mikrovalé, duhet té kryejé riparime ®
kimike. Tregoni kujdes te vecante kur té pastroni | @ KURRE mos e higni kapakun e sipérm nga furra.
gominat e derés, per t€ siguruar ge asnje cope: Nése furra shté me defekt dhe ka nevojé pér
e Te mos grumbullohet riparime, ose nése jeni né dyshim pér gjendjen e
* Té mos pengojé mbyllien e derés si¢ duhet sq:
Pastrojeni zgavrén e furrés me mikrovalé pas * Higeni nga priza né mur
¢do pérdorimi me njé solucion larés t€ buté, por | e Kontaktoni gendrén mé té afért t& shérbimit pas
para se ta pastroni, léreni furrén me mikrovalé gé shitjes
té ftohet, né ményré gé té shmangni lendimet. Nése déshironi ta ruani furrén pérkohésisht, gjen
Kur té pastroni pjesén e sipérme njé vend té thaté, pa pluhur.
brenda né hapésiré, do té ishte miré ta 7 Arsyeja: Pluhuri dhe lagéshtira mund té démtojné
ulni nxehtésiné né 45 ° dne meé pas ta —_— pjeset funksionale té furres.
pastroni.
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Kjo furré me mikrovalé nuk éshté parashikuar pér

pérdorim komercial.

Llambén nuk duhet ta ndérroni veté pér arsye

SHalP

Vetém personeli i kualifikuar duhet lejuar t€ modifikojé v
ose té riparojé pajisjen.

v

sigurie. Kontaktoni me kujdesin mé té afért pér
Klientin té autorizuar nga Samsung g€ té sjellé njé
inxhinier t& kualifikuar pér té zévendésuar llambén.

A PARALAJMERIM HAb L

v

v

Mos e prekni spinén elektrike me duar t& njoma.

V@

Mos e fikni pajisien duke hequr prizén, ndérkohé qé
&shté duke punuar.

AN
<

%)

Mos furni gishtat ose substanca t€ huaja. Nése
substanca té tilla si uji, hyjné né pajisje, higeni spinén
elektrike dhe kontaktoni gendrén tuaj mé té afért té
shérbimit.

<
<
<
<

Mos ushtroni shumé presion ose ngjeshje te pajisja.

Mos e vendosni furrén né njé objekt delikat si¢ éshté
lavamani ose njé objekt prej gelqi.

@ Mos nxehni Iéngje dhe ushgime té tjera né ené té v
vulosura pér funksionin e mikrovalés.

Mos pérdorni benzen, hollues, alkool, pastrues me avull

ose pastrues me presion té larté pér t& pastruar pajisjen.

& Pér té gené t€ sigurt, mos pérdorni pastrues me Ug¢ me ¢/
presion té larté ose me avull me presion.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe rryma e energjisé
& pérputhen me ato té specifikimeve té produktit.

& Mos e instaloni kété pajisje; prané ngrohésve,
materialeve t&€ ndezshme; né vende me lagéshtiré,
me vaj ose me pluhur, né njé vend té ekspozuar
drejtpérdrejt ndaj rrezeve té diellit dhe uijit ose aty ku ka
rriedhje té gazit; né toké.

v
v
v

v
v
v

ANIERNERN

Vendoseni spinén e korrentit né prizén né mur né
ményré té shtrénguar. Mos pérdorni pérshtatés spine t&

shuméfishté, kabllo zgjatuese ose transformator elektrik.

NN INERNAN
NN NAN
<
<

Mos e varni kabllon elektrike né njé objekt metalik, mos
e futni kabllon elektrike ndérmjet objekteve ose mbrapa
furrés.

<
<
<

[B Kjo pajisje duhet té tokézohet si¢ duhet né pérputhje me v
kodet vendase dhe kombétare.

<

Higni vazhdimisht té gjitha substancat e huaja, si
pluhurin ose ujin nga terminalet e prizés elektrike dhe
nga pikat e kontaktit me ané té njé cope té thaté.

<
<

v B by

Mos pérdorni spiné elektrike, kordon elektrik t& démtuar
ose prizé né mur té lirshme. Kur spina elektrike ose
kablloja elektrike éshté démtuar, kontaktoni gendrén mé
té afért t& shérbimit.

<

& Mos e térhigni ose e mos pérkulni né ményré ekstreme
kabllon e energjisé ose mos vendosni objekte t& rénda
mbi té.

Mos hidhni ose t& spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.

AN

Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e
furrés.

<L
<L

Né rast t& rriedhjes sé gazit (si¢ éshté gazi propan, gazi ¢/
LP, etj.), ajroseni menjéheré pa e prekur spinén elektrike.

v

<« K1«

v

Mos spérkatni substanca té€ avullueshme, si¢ jané
insekticidet, mbi sipérfagen e furrés.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 8

2013-09-16 0 6:56:22 ‘ ‘



@ Mos vendosni materiale t& ndezshme mbi furré. Tregoni ¢/ viv' @ Mos e zhytni kabllon e energjisé ose spinén elektrike Né |/
kujdes sidomos kur t& nxehni gatime ose pije gé& ujé dhe mbajeni kabllon e energjisé larg nga nxehtésia.
pérmbajné alkool, pasi avujt e alkoolit mund té bien né Vezt R < . -«
I T ez&t e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk viv'
kontakt me nié pjesé tE nxehts 1€ furrés. 8 duhet t& nxehen né furré me mikrovalé pasi mund
Mba{ijntihfénjijéf larg deréj, g!‘até hapjes gst,g Eﬂbylljeg, rE)tafi v Vv té‘ihpérltlhejni,hedz(te pasi télketéhn(jalhqag nthhja et'k
mund té pérplasen me derén ose mund té kapin gishtat. mikrovalés; gjithashtu, mos i nxehni shishet hermetike »
PARALAJMERIM: Nxehja me mikrovalé e pileve, mund 4/ Vv 0se shlshetle vulosura, vazot, enét, arrat e pagéruara, ]
1 ltoié né vii N s ; domatet, etj. T
€ rezultojé né vlim shpérthyes dhe me vonesg, prandaj
dhe duhet treguar kujdes kur t& mbahet ena; pér t& Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér. v
parandaluar kété situaté, lini GJITHMONE njé kohé 8 Ato mund t€ marrin flaké pasi nga furra del ajér i nxehté.
géndrimi prej 20 sekondash pasi té jeté fikur furra, né Furra gjithashtu mund t& nxehet dhe mund té fiket
ményré gé temperatura t€ béhet e njétrajtshme. Trazojini automatikisht dhe do t€ mbetet e tillé derisa té ftohet
gjaté nxehjes, nése éshté e nevojshme dhe trazojini mjaftueshém.
GJITHMONE pas nxehjes. R S R . P
N o - s . . A Pérdorni gjithmoné doreza kuzhine kur té nxirrni njé v
Ne rastzc:ﬁgle: nd'?:' ud(;w.ezmet perNPI:l\/:EN E PﬁRE' pjaté nga furra, pér t& shmangur djegiet padashur.
o eni vendin e djegur me ujé té ftohté pér té
paktén 10 minuta.J 9 : P Trazojini IEngjet né mes té nxehjes ose pasi té keté v
« Mbulojeni me njé robé t& pastér dhe té thaté. mbaruar nxehja dhe [Ereni léngun té géndrojé pér
« Mos & lveni me krem. vai ose me locione 20 sekonda pas nxehjes, pér t& shmangur viimin @
Y Ve : shpérthyes.
%] Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur t& hapni v
A KUJDES A A & derén, pér té shmangur djegien nga ajri ose avulli i
Pérdorni vetém ené kuzhine gé jané té pérshtatshme viv Nxehté e del jashte.
pér t'u pérdorur pér furré me mikrovalg; MOS pérdomni Mos e vini né puné furrén me mikrovalé kur éshté v
ené metalike, servis pjatash me zbukurime prej ari dhe 8 bosh. Furra me mikrovalé do té fiket automatikisht pér
argjendi, shish, piruné, etj. 30 minuta pér géllime sigurie. Rekomandojmé gé té
Higni lidhéset metalike nga ¢antat plastike ose prej vendosni njé goté me ujé brenda né furé gjaté gjithé
letre. kohés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se
Arsyeja: Mund té shkaktohet gark elektrik ose shkéndija furra me mikrovalé ndizet aksidentalisht.
€ cilat mund t€ démtojné furrén. Instalojeni furrén né pérputhje me hapésirat gé v
® Mos e pérdorni furrén me mikrovalé pér té tharé letra v Vv pérshkruhen né kété€ manual. (Shihni "Instalimi i furrés
ose rroba. me mikrovalé".)
Pérdqrgi kghé"mé té shkurtér .pér sgsi mé té lvogla v viv' Kujdes kur té Ii"dhni Ipajisjet e tjera elekirike te prizat 8 /'|o/ |&/
ushqimi, pér t& shmangur mbinxehjen dhe djegien e ndodhen prané furrés.

ushgimit.
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MASA PARAPRAKE PER TE SHMANGUR EKSPOZIMINE
MUNDSHEM NDAJ ENERGUISE SE TEPERT TE MIKROVALEVE
(VETEM PER FUNKSIONIN E MIKROVALEVE).

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund té rezultojé né ekspozim té
démshém ndaj energjisé sé mikrovaléve.

(@) Né asnjé rrethané nuk duhet té€ provoni té vini furrén né puné me
derén hapur ose t&€ ngacmoni gelésat e bllokimit t€ sigurisé (shulet e
derés) ose té futni objekte né vrimat e bllokimit t€ sigurisé.

(b) MOS vendosni objekte ndérmjet derés sé furrés dhe pjesés ballore
dhe mos lejoni akumulimin e mbetjeve nga pastrimi né sipérfaget
bllokuese. Sigurohuni gé dera dhe sipérfaget bllokuese té derés té
jené té pastra duke i pastruar ato pas pérdorimit, fillimisht me njé
cohé té njomé dhe mé pas me njé€ cohé té buté e té thaté.

(c) MOS e vini furrén né puné nése éshté e démtuar, derisa té riparohet
nga njé teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé, i cili éshté trajnuar
nga prodhuesi. Eshté e réndésishme sidomos qé dera e furrés té
mbyllet sic duhet dhe gé t&€ mos démtohen:

(1) dera (t& deformohet)
(2) menteshat e derés (té thyhen ose té lirohen)
(8) gominat e derés dhe sipérfaget bllokuese

(d) Furra nuk duhet t€ rregullohet ose té riparohet nga njé person gé nuk
éshté teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé dhe i trajnuar nga
prodhuesi.

Samsung do té faturojé tarifén e riparimit pér zévendésimin e njé aksesori ose
pér riparimin e njé defekti kozmetik nése démi né njési dhe/ose démtimi ose
humbja e aksesorit &shté shkaktuar nga klienti. Artikujt g& mbulon ky kusht
pérfshijné:

(@) derén, dorezén, panelin e jashtém ose panelin e kontrollit t& shtypur,
gérvishtur ose té thyer.

(b) Tavén, rrotulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén e thyer ose té
humbur.

o P&rdoreni kété pajisie vetém pér géllimin pér té cilin 8shté parashikuar, ashtu
si¢ pérshkruhet né kété manual udhézues. Paralajmérimet dhe udhézimet e
réndésishme mbi siguring né kété manual nuk mbulojné té gjitha kushtet dhe
situatat € mundshme g& mund t& shfagen. Eshté pérgjegjésia juaj t& veproni
praktikisht, me kujdes dhe me vémendie kur instaloni, mirémbani dhe vini né
pérdorim pajisjen.

e Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele t& ndryshme,
karakteristikat e furrés tuaj me mikrovalé mund t& ndryshojné pak nga ato gé
pérshkruhen né kété manual dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese mund
té jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetje ose shgetésim, kontaktoni
gendrén mé té afért té shérbimit ose kérkoni ndihmé dhe informacione né
internet né www.samsung.com.

e Furra me mikrovalé éshté menduar t€ pérdoret pér nxehjen e ushaimit. Ajo
&shté parashikuar vetém pér pérdorim né shtépi. Mos nxehni materiale
tekstile ose jastéké t& mbushur me drithéra, té cilat mund té shkaktojné
diegie dhe zjarr. Prodhuesi nuk mund té mbajé pérgjegjési pér démtimet e
shkaktuara nga mospérdorimi né ményrén e duhur té pajisjes.

e Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té prishé sipérfagen, gjé qé
mund té ndikojé pér keq né jetégjatésing e pajisjes si dhe mund té shkaktojé
njé situaté té rrezikshme.

ﬁ ELIMINIMI | DUHUR | KETIJ PRODUKTI (PAJISJE
mmm ELEKTRIKE DHE ELEKTRONIKE PER T°U FLAKUR)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literaturé, tregon se produkti
dhe paijisjet e tij elektronike shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet
€ hidhen sé bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé tyre té
punés. Pér t& parandaluar nj¢ dém t& mundshém ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor
nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e
tjera t&€ mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré t€ pérgjegjshme pér t& promovuar
ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin me pakicé ku e blené kété
produkt ose zyrén e pushtetit vendor té tyre pér hollési se ku dhe si mund t’i dérgojné
kéto pajisje pér riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre dhe té kontrollojné kushtet
dhe afatet e kontratés sé blerjes. Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk
duhet té pérzinen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.

10
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PERMBAJTJA UDHEZUES PER NJE SHIKIM TE SHPEJTE

Udhézues pér njé shikim t€ shpejté..........coooiiiiiiiiiii 1 Nése déshironi té gatuani disa ushqgime.

PIESEE SNESE ..o 12 1. Vendoseni ushgimin né furré.

Furra 13 Zgijidhni nivelin e energjisé duke shtypur njé heré ose
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" mé shumé butonin Power Level (Niveli i fuqisé).

Paneli i KONTrOllit........evvieeeeeic e 13

VeNdOS)a € OrBS........ccviiiiiiiiiiii 14 2. Zgjidhni kohén e gatimit duke shtypur butonin

Si PUNON TUITA ME MIKIOVAIE ..o 14 10 min, 1 min ose 10 s ashtu si¢ kérkohet.

Kontrolli nése furra funksion si¢ duhet..

Vendosija e regjimit t€ kursimit t& energjisé .........cvvveveiviiiiiiieeeiiiiiieeeee 15
Gatimi/RINGIONJA. ... vt ettt 15
NIVEIBE € TUQISE ... 16
NAErprera € gatimit .........coviiiiiiiiei e 16
Rregullimi i KONEs s& gatimit...........cooiiiiiiiiiiiiiii e 16
Pérdorimi i vecorisé ringrohje/gatim i menjéhershém..........c.cccooeiiieins 17

Cilésimet pér ringrohje/gatim t€ menjéhershém

Pérdorimi i vecorisé sé shkrirjes sé shpejté automatike ............ccccccveeinn 18
Cilésimet e shkrirjes sé& shpejté automatike ..........ocovieiiiiiiiiiiien 18
PIekia NE SKAE ......eviiiiiiiei e 19
Kombinimi i mikrovaléve dhe i SKarés..........coooviiiiiiiiiiiiiiieciieee e 19
Gatim mMe diSA fAZA.....ciueiiiiii e 20
Zgjedhja € PJESEVE SNIESE. ......uuiiiiiiiiiii e 20
Fikja e sinjalizuesit

Bllokimi né ményré t€ Sigurt i FUMMES. .......c.vviiiiiiiiiiie e 21
Udhézuesi pEr enét € KUZNINES .......coivvviiiieei e 21
UdNEZUEST GaTIMI ... 22
Si t& veproni kur jeni né dyshim ose kur keni njé problem............cc.cccveeen. 29
SPECHfIKIMET tEKNIKE ....iivvie et 30
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3. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Rezultati: Fillon gatimi.
Sinjali i furrés bie katér heré kur
pérfundon gatimi.

Nése déshironi té shkrini disa ushgime.
1. Vendoseni ushgimin e ngriré né furré.

Shtypni butonin Rapid (I shpejté) (%) njé a mé &8

shumé heré sipas llojit t& ushgimit pér t'u shkriré. Rapid
2. Zgjidhni peshén duke shtypur butonat kg dhe g

ashtu si¢ kérkohet. kg .

3. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Nése doni té shtoni njé minuté tjetér.

Léreni ushgimin né furré.
Shtypni njé heré ose mé shumé +30s pér ¢do 30 sekonda
1€ tjera gé déshironi té shtoni.

<D Start

+30s

2013-09-16 0 6:56:24 ‘ ‘



N | [ [ | @® | D | [ [ |

Nése déshironi té& pigni disa ushgime. PJESET SHTESE
1. Nxeheni paraprakisht skarén né temperaturén e Né varési t& modelit gé keni bleré, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund té
kérkuar duke shtypur butonin Grill (Skarg) (/U), pérdoren né njé séré ményrash.
cilésimi i kohés (10 min, 1 min dhe 10 s) dhe 1. Unaza e rrotullimit, duhet vendosur né gendér t&
butonin Start (Fillo) (<>). furrés.
o 2. Vendoseni ushgimin né skarén né furré. Qéllimi: ~ Unaza rrotulluese mban pjatén
c Shtypni butonin Grill (Skar&) (J). Zgjidhni koh&n n rrotulluese.
& e gatimit duke shtypur butonat 10 min, 1 min dhe
2 1 09 Y ’ 2. Pjata rrotulluese, duhet vendosur né unazén
S rrotulluese dhe pjesa gendrore e pjatés duhet té
3. Shtypni butonin Start (Fillo) (). puthitet me bashkuesin.
' Qéllimi: Pjata rrotulluese shérben si sipérfagja
kryesore e gatimit; ajo mund té higet lehtésisht pér t'u
pastruar.
3. Skara, duhet vendosur mbi pjatén rrotulluese.
Qéllimi: Skara metalike mund té pérdoret pér
pjekje dhe pér gatim t& kombinuar.
@ MOS e vini né puné furrén me mikrovalé pa unazén rrotulluese dhe @
1

pjatén rrotulluese.

12
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PANELI | KONTROLLIT

I

@

[ |@| 2|
(=& &)

Ewmwe)

®
DERA

. VRIMAT E VENTILIMIT
SKARA

DRITA

. EKRANI
. SHULET E DERES

oo s wN
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7. PJATA RROTULLUESE
8. BASHKUESI
9. UNAZA RROTULLUESE

10. VRIMAT E BLLOKIMIT TE
SIGURISE

11. PANELI | KONTROLLIT

13
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grill

. EKRANI
. ZGJEDHJA E VECORISE SE SHKRIRJES SE

SHPEJTE AUTOMATIKE

. ZGJEDHJA E VECORISE SE RINGROHJES/

GATIMIT TE MENJEHERSHEM

. BUTONI | REGJIMIT TE MIKROVALES
. BUTONI | REGJIMIT TE SKARES
. BUTONI | CILESIMIT TE KOHES

10.
11.
12,
13.

BUTONI NDERPRE/ANULO
ZGJEDHJA E PESHES

BUTONI | CILESIMIT TE ORES
BUTONI | REGJIMIT ME KOMBINIM
BUTONI +30s

BUTONI | NDEZJES

BUTONI | KURSIMIT TE ENERGUJISE
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VENDOSJA E ORES

S| PUNON FURRA ME MIKROVALE

Furra juaj me mikrovalé ka njé oré t€ brendshme. Kur lidhet me energjiné, né
ekran shfaget automatikisht “:0”, “88:88” ose “12:00”.
Ju lutemi vendosni orén aktuale. Ora mund té shfaget ose né formatin me 24 oré
ose me 12 oré. Ju duhet t& vendosni orén:
e Kur instaloni fillimisht furrén tuaj me mikrovalé
e Pas njé ndérprerje té energjisé
Mos harroni té rivendosni orén kur kaloni nga periudha e verés né
periudhén e dimrit dhe anasjelltas.

Funksioni automatik i kursimit té energjisé
Nése nuk zgjidhni ndonjé funksion kur pajisja €shté né mes té cilésimit
ose funksionimit né gjendje pérkohésisht t& ndaluar, funksioni anulohet
dhe ora do té shfaget pas 25 minutash.
Llamba e furrés do té fiket pas 5 minutash kur dera éshté e hapur.

1. Pér té afishuar orén né...

Formatin me 24 oré
Formatin me 12 oré

Shtypni njé ose dy heré butonin Clock (Ora).

2. Caktoni orén me butonin h dhe minutat me butonin
min.

3. Kur shfaget ora e sakté, shtypni sérish butonin
Clock (Ora) pér té nisur orén.

Rezultati: Ora shfaget sa heré gé nuk pérdorni

furrén me mikrovalé.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 14
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Mikrovalét jané valé elektromagnetike me frekuencé té larté; energjia e cliruar
mgnqéson gatimin ose ringrohjen e ushqgimit pa i ndryshuar as formén as
Egjr%'réinr.ne mikrovalé mund ta pérdorni pér:

e Shkrirje

e Ringrohje/Gatim té gastit

e Gatim

Parimi i gatimit.

1. Mikrovalét e prodhuara nga magnetroni shpémdahen
njétrajtshém me rrotullimin e ushgimit né pjatén
rrotulluese. Késhtu ushgimi gatuhet né ményré té
njétrajtshme.

2. Mikrovalét pérthithen nga ushagimi deri né njé thellési
prej 1ing (2,5 cm). Pastaj vazhdon gatimi ndérsa
nxehtésia shpérndahet brenda ushagimit.

3. Koha e gatimit ndryshon sipas marrésit dhe
karakteristikave t€ ushqgimit:
e Sasia dhe dendésia
e Pérmbajtja e ujit
e Temperatura fillestare (ngriré ose jo)
Duke gené se gendra e ushqgimit gatuhet me shpérndarje t€ nxehtésisé,
gatimi vazhdon edhe pasi e keni nxjerré ushgimin nga furra. Kohét e
géndrimit t& pércaktuara né receta dhe né kété libérth duhet respektuar
pér té garantuar:

e Gatimin e njétrajtshém t& ushgimit deri né gendér.
e Temperaturén e njéjté brenda gjithé ushgimit

2013-09-16 0 6:56:25 ‘ ‘



KONTROLLI NESE FURRA FUNKSION SIGC DUHET

GATIMI/RINGROHJA

Procedurat e thjeshta t&€ méposhtme ju mundésojné té€ kontrolloni gé furra
funksionon si¢ duhet né ¢do kohé. Hapeni derén e furrés duke shtypur butonin e

madh né anén e djathté né fund té€ panelit t& kontrollit.

Sé pari, vendosni njé tas me ujé né pjatén rrotulluese. Mé pas, mbylini derén.

1. Shtypni butonin Power Level (Niveli i fuqis€) dhe
caktojeni kohén né 4-5 minuta duke shtypur butonin
1 min sa heré duhet.

h min

omin | Tmn | 10

2. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Rezultati: Furra e ngroh ujin pér 4 deri né 5

minuta. Uji duhet té fillojé té ziejé.

Furra duhet té futet né prizé té€ pérshtatshme né& mur. Pjata rrotulluese
duhet t& jeté né pozicionin e saj né furré. Nése pérdoret nivel fugie
ndryshe nga maksimali, uji do t& marré mé shumé kohé pér té zier.

VENDOSJA E REGJIMIT TE KURSIMIT TE ENERGJISE

Furra ka njé regjim pér kursimin e energjisé. Ky opsion kursen energjiné kur furra

nuk éshté né puné.

e shtypni butonin Energy Save (Kursim i energjis€).

e Pérté hequr regjimin e kursimit t& energjisé, hapni
derén dhe mé pas né ekran do té shfaget ora
aktuale. Furra éshté gati pér t'u pérdorur.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 15
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Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni ushgimin.
Para se té largoheni nga furra, kontrolloni GJITHMONE cilésimet e gatimit.
Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese. M& pas, mbylini derén.

1. Shtypni butonin Power Level (Niveli i fuqisé€).

Rezultati: Shfagen treguesit prej
750 W (fugia maksimale e gatimit):
Zgjidhni nivelin e duhur té fugis€ duke
shtypur pérséri butonin Power Level
(Niveli i fugis€) derisa t& shfaget fugia
pérkatése né vat. Referojuni tabelés sé
nivelit t& fugisé né fagen tjetér.

dIOHS

2. Zgjidhni kohén e gatimit duke shtypur butonin
10 min, 1 min dhe 10 s.

3. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata
rrotulluese fillon té rrotullohet.
1) Fillon gatimi dhe kur mbaron, sinjali i

furrés bie katér heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé€ heré

né ¢do minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.

(®) Kurré mos e ndizni furrén me mikrovalé kur &shté bosh.

2013-09-16 0 6:56:25 ‘ ‘



NIVELET E FUQISE

®

NDERPRERJA E GATIMIT

Ju mund té zgjidhni njé€ nga nivelet e méposhtme té fuqgisé.

Niveli i fugisé

Fugia

Dalja maksimale né vat SKARA

a E LARTE 750 W -

U%) MESATARE E LARTE 600 W -
MESATARE 450 W -
MESATARE E ULET 300 W -
SHKRIRJE (3%) 180 W -

E ULET/MBAJTJE NGROHTE 100 W -

SKARA - 1100 W
ME KOMBINIM [ (&) 600 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (& ) 450 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (&) 300 W 1100 W

Nése zgjidhni nivel mé té larté fugie, koha e gatimit duhet té ulet.

Nése zgjidhni nivel mé té ulét fugie, koha e gatimit duhet té rritet.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 16
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Ju mund ta ndérprisni gatimin né ¢do moment pér té kontrolluar ushgimin.

1. Pér ta ndérpreré pérkohésisht;
Hapni derén.

Rezultati: Gatimi ndérpritet. Pér té rifiluar gatimin,
mbylleni derén dhe shtypni pérséri

Start (Fillo) ().

2. Pér ta ndérpreré pérfundimisht;
Shtypni butonin Stop (Ndérprerje) (Q).

Rezultati: Gatimi ndérpritet.

Nése déshironi té& anuloni cilésimet e

Stop

gatimit, shtypni pérséri butonin Stop (Ndérprerije) (Q ).

Cilindo cilésim mund ta anuloni pérpara fillimit té gatimit thjesht duke

shtypur butonin Stop (Ndérprerije) (Q).

RREGULLIMI | KOHES SE GATIMIT

Kohén e gatimit mund ta rrisni duke shtypur butonin +30s njé heré pér ¢do

30 sekonda té shtuara.

1. Shtypni butonin +30 s njé heré pér ¢do 30 sekonda
té shtuara.

+30s

2. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

D
=
Q
' .
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PERDQR'M' 1 V__EGOF“SE RINGROHJE/GATIM | Ushqimi/Butoni | Madhésiae |Kohae | Rekomandimet
MENJEHERSHEM racionit géndrimit
Me vecoring Instant Reheat (Ringrohje e castit), koha e gatimit vendoset Pije 150 ml 1-2:min. | Hidheni né njé filxhan qeramike dhe
automatikisht. (Kafe, qumésht, (1 filxhan) ringroheni t& pambuluar. Vendosni
Numrin e racioneve mund ta ndryshoni duke shtypur butonin e duhur Instant caj, ujé me 250ml filxhanin (150 mi) ose gotén e cait
Reheat (Ringrohje e castit) pér nimrin e kérkuar t& heréve. temperaturé (1 goté caj) (250 mi) né mes t& pjatés rrotulluese.
Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén. dhomej) ggﬁ?el‘fgr;ént% k%ggfoffra dhe pasi @
Shtypni butonin Instant Reheat/Cook (Ringrohje/Gatim Q ° i E
i castit) sa heré kérkohet. -] T
Bezultati: Shtypnl putpnln Sta.‘.rt (F!!IO)..KD) per tle L@‘ &\ & J Ushqgime té ngrira | 300-350 g 4 min. | Merreni ushgimin e gatshém dhe
filuar gatimin. Kur t€ keté pérfunduar: té gatshme (| 400-450 g 18 ngriré dhe kontrolloni nése pjata
1) Sinjali i furrés bie katér heré. ngriré) éshté e pérshtatshém pér mikrovalé.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& bjeré 3 heré. (njé heré ' xxx Shpojeni letrén mbéshtjeliése &
odo minuts) ushq!m!t & gatshgm. Vendpsenl i
3) Shfaget pérséri koha aktuale ushaimin e gatshem dhe t6 ngriré
getp . né gendér. Ky program éshté i
Shembull: Shtypni butonin Drinks (Pije) njé heré pér té ringrohur pérshtatshém pér ushaimete
njé filxhan kafeje. Referojuni tabelés né fagen tjetér pér gatshme e € ngrira g€ pérmbajné
% shumé detaie 3 pgrberes (p.."sh., mllsh me sglce, .
me s je. perime dhe njé ushaim shogérues si
Pérdorni ené gé nuk démtojné mikrovalén. patate, oriz ose makarona).
, Tavépeshkue 2009 2-3min. | Vendoseni tavén e peshkut t& @
ngriré (e ngriré) 4009 ngriré né njé pjaté gelqi pireks me
= = = = = %% madhési t& pérshtatshme. Vendoseni
CILESIMET PER RINGROHJE/GATIM TE MENJEHERSHEM @ Djatén né skaré, Ky program éshts
Tabela e méposhtme paraget 6 programe ringrohjeje/gatimi automatik, sasité, i pérshtatshém pér produktet e
kohén e géndrimit dhe rekomandimet e duhura. gatshme 8 ngfira 06 pérmbajné ‘
Ushqimi/Butoni |Madhésiae |Kohae |Rekomandimet glﬁta p(lashku € mbuluara me perime
racionit qéndrimit — - e sa ce - —
Ushgim i gatshém | 300-350 g 3min. | Vendosni ni¢ piaté geramike dhe Picé/picé e vogél 1509 . Vendosini picat e vogla ose minipicat
(i ftohté) 400-450 g mbulojeni me qese plastike ngjitése e ngriré (e ngriré) (4-6 copé) e ngrira né ményré té barabarté né
Qe pérdoret pér mikrovalg. Ky P 7 _2950 9. skaré.
program éshté i pérshtatshém pér @ (7-9 copg)
ushgimet gé pérmbajné 3 pérbérés
(p.sh., mish me salc, perime dhe Makarona furre té 200g 2-3min. | Vendosini makaronat e furrés t&
njé ushaim shogérues si patate, oriz ngrira (e ngriré) 4009 ngrira né njé pjaté gelqi pireks me
0se makarona). o madhési té pérshtatshme. Vendoseni
pjatén né skaré. Ky program éshté i
pérshtatshém pér makaronat e furrés
1€ ngrira, si¢ jané lazanja, kaneloni
ose makaronat.

17
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PERDORIMI | VECORISE SE SHKRIRJES SE SHPEJTE  CILESIMET E SHKRIRJES SE SHPEJTE AUTOMATIKE

AUTOMATIKE Tabela e mé&poshtme paraget programet e ndryshme té Shkrirjes sé shpejté
automatike, sasité, kohén e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura.
Higni té gijitha llojet e materialeve té paketimit para shkrirjes. Vendoseni mishin,
pulén, peshkun, frutat/frutén e pyllit né njé pjaté geramike.

Vecoria e shkrirjes sé€ shpejté automatike ju mundéson gé té shkrini mishin, pulén
ose peshkun. Koha e shkrirjes dhe niveli i fugis€ vendosen automatikisht.
Ju duhet thjesht té zgjidhni programin dhe peshén.

7 b e . U N Kodi Ushqimi Racioni Koha e Rekomandimet
a Pérdorni vetém pjata gé nuk e démtojné mikrovalén. A
g Sé pari, vendoseni ushgimin e ngriré né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini 1 | Mish 200-1500 g | 20-90 min. | Mbulojini anét me letér
o derén. alumini. Kthejeni mishin
1. Zgijidhni llojin e ushqgimit gé po gatuani duke shtypur njé nga ana tjetér kur té bjeré
heré ose mé shumé butonin Rapid Defrost 33 sinjali i furrés. Ky program
(Shkrirje e shpeijté) (5%) (Referojuni tabelés né fagen o éshté i pérshtatshém pér
pérbri pér mé shumé detaje) ap! mishin e vigit, mishin e

gengjit, mishin e derrit,
pér biftekun, bérxollat,
mishin e griré.

2 |Pulé 200-1500 g | 20-90 min. | Mbulojini majat e
kémbéve dhe té krahéve
me letér alumini. Kthejeni
pulén nga ana tjetér kur

2. Zgjidhni peshén e ushgimit duke shtypur butonin kg dhe
g. Eshté e mundur té vendoset deri né maksimumi
1500 g.

3. Shtypni butonin Start (Fillo) (<D).

té bjeré sinjali i furrés.
@ Rezultati: @ Start Ky program éshtg i @
e Shkrirja fillon. ' pérshtatshém pér té

e Sinjali i furrés bén njé giysmé tingulli gjithé pulén si dhe pér
gjaté shkrirjes pér t'ju kujtuar gé ta ktheni ushagimin. racione me mish pule.
*  Shtypni pérséri butonin Start (Fillo) (<) pér t& pérfunduar 3 | Peshk 200-1500 g | 20-80 min. | Mbulojini bishtat e
shkrirjen. peshqve me letér alumini.
Ju mund ta shkrini ushaimin gjithashtu manualisht. Pér t& béré kéts, Kth.:el'ﬂ' pe?*;ﬁ't p9a ara
zgjidhni funksionin gatim/ringrohje né mikrovalé me njé nivel fugie prej H?rtgs f{ terolerr:n?g:r:t:é
180 W. Referojuni seksionit té titulluar "Gatim/Ringrohje" né fagen 15, i pérsﬁta¥s$1ér?1 Dér t&
pér mé shumé detaje. gjithé peshqit si dhe pér

! filetat e peshkut.

4 | Fruta/Fruta pylli | 100-600 g | 5-20 min. | Shpérndajini njétrajtshém
frutat né njé ené té
sheshté gelqi. Ky
program éshté i
pérshtatshém pér té
gjitha llojet e frutave.

Zgjidhni funksionin e Shkrirjes manuale me nivel fugie prej 180 W nése
déshironi ta shkrini ushgimin manualisht. Pér mé shumé detaje pér
shkririen manuale dhe pér kohén e shkrirjes, referojuni fageve 26-27.

18
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PJEKJA NE SKARE

KOMBINIMI | MIKROVALEVE DHE | SKARES

Skara ju mundéson gé ta nxehni dhe ta skugni ushgimin shpejt, pa pérdorur
mikrovalét. Pér kété géllim, jepet njé skaré pér pjekje bashké& me mikrovalén.

1. Nxeheni paraprakisht skarén né temperaturén e
kérkuar duke shtypur butonin Grill (Skaré), cilésimi
i kohés (10 min, 1 min dhe 10 s) dhe butonin Start
(Fillo).

2. Hapeni derén dhe vendoseni ushgimin né skaré.

3. Vendoseni ushgimin né skarén né furré.
Shtypni butonin Grill (Skaré). Zgjidhni kohén e
gatimit duke shtypur butonat 10 min, 1 min dhe
10 s. (Koha maksimale e pjekjes né skaré éshté

60 minuta.)

4. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata

rrotulluese fillon té rrotullohet.

1) Fillon gatimi dhe kur mbaron, sinjali i
furrés bie katér heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né ¢cdo minuté).

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Mos u shgetésoni nése furra fiket dne ndizet gjaté pjekjes né skaré. Ky
sistem éshté krijuar pér té parandaluar mbinxehjen e furrés.

E.] Pérdomi gjithmoné doreza gatimi kur t& prekni pjatat né furré, pasi do té
jené shumé té nxehta.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 19
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Ju mund té kombinoni gjithashtu gatimin me mikrovalé me skarén pér té gatuar

shpejt dhe pér té skuqur né té njgjtén kohé.

GJITHMONE pérdorni ené gatimi gé nuk e démtojné mikrovalén dhe
Qé jané zjarrduruese. Pjatat prej gelgi ose prej geramike jané ideale,
pasi e lejojné mikrovalén gé t€ depértojé te ushgimi né ményré té
njétrajtshme.

GJITHMONE pérdorni doreza gatimi kur t& prekni enét né furré, pasi
do té jené shumé té nxehta.

1. Hapni derén e furrés. Vendoseni ushgimin né skaré
dhe skarén mbi pjatén rrotulluese. Mbylini derén.

2. Shtypni butonin Combi (Me kombinim).
Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém.

Me kombinim  (regjimi me mikrovalé dhe b
skaré)
600 W (fugia né dalje)

Zgjidhni nivelin e pérshtatshém té fuqisé duke shtypur pérséri butonin
Combi (Me kombinim) derisa t&€ shfaget niveli pérkatés i fugisé.

(@) Ju nuk mund t& vendosni temperaturén e skarés.

3. Caktoni kohén e gatimit duke shtypur butonat
10 min, 1 min dhe 10 s. Koha maksimale e gatimit
éshté 60 minuta.

4. Shtypni butonin Start (Fillo) (<>).

Rezultati: Gatimi me kombinim fillon. Kur té keté

pérfunduar.

1) Sinjali i furrés bie katér heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé€ heré
né ¢do minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Fugia maksimale e mikrovalés pér regjimin e kombinuar me mikrovalé
dhe me skaré éshté 600 W.
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GATIM ME DISA FAZA

Furra jote me mikrovalé mund té€ programohet pér gatimin e ushqimit deri né tri
faza.

Shembull: Déshironi té shkrini ushgimin dhe ta gatuani pa gené
nevoja té rivendosni furrén pas ¢do faze. Késhtu
mund ta shkrini dhe ta gatuani njé peshk 500 g né tri
faza:

e Shkrirje
e Gatim |
e Gatim Il

Mund té caktosh mes dy dhe tri fazash né gatimin me shumé faza.
Nése e cakton né tri faza, faza e paré duhet té jeté shkrirja.
Mos e shtypni butonin (<) derisa té keni caktuar fazén pérfundimtare.

1. Shtypni njé heré ose mé shumé butonin Rapid

(1 shpejté) (55). 88
Rapid
2. Caktoni peshén duke shtypur butonat kg dhe g sa
heré duhet (500 g pér shembullin). K q

3. Shtypni butonin Power Level (Niveli i fugisé).
Regjimi i mikrovalés (1) :

%, nése éshté e nevojshme, caktoni nivelin e fugisé

duke shtypur sérish butonin Power Level
(Niveli i fugis€) nj¢ ose mé shumé heré.
(600 vat pér shembullin)

4. Caktoni kohén e gatimit duke shtypur butonat
10 min, 1 min dhe 10 s sa heré duhet (4 minuta pér
shembullin).

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SQ.indd 20
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5. Shtypni butonin Grill (Skaré).
Regjimi i skarés (Il):

6. Caktoni kohén e gatimit duke shtypur butonat
10 min, 1 min dhe 10 s sa heré duhet (5 minuta pér
shembullin).

(Koha maksimale e pjekjes éshté 60 minuta.)

7. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Rezultati: Tri regjimet [shkrirja dhe gatimi (I, II)]

zgjidhen njéri pas tjetrit. Sipas regjimit

té shkrirjes gé keni zgjedhur, furra

mund té japé sinjal pasi kur té arrij¢ né mesin e kohés sé

shkrirjes pér t'ju kujtuar té ktheni ushgimin nga ana tjetér.

Kur té pérfundojé gatimi, furra jep sinjal katér heré.

e Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né ¢do minuté).

e Shfaget pérséri koha aktuale.

ZGJEDHJA E PJESEVE SHTESE

Pérdomni ené gé nuk e démtojné mikrovalén; mos pérdorni ené, pjata
plastike, gota prej letre, peshqiré et;.

Nése déshironi té zgjidhni regjimin e gatimit me
kombinim (skaré dhe mikrovalé), pérdorni vetém pjata
Q& nuk e démtojné mikrovalén dhe g& jané zjarrduruese.

Pér mé shumé detaje lidhur me enét e pérshtatshme té gatimit ose té
kuzhinés, referojuni Udhézuesit pér enét e gatimit né faget 21-22.
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FIKJA E SINJALIZUESIT

UDHEZUESI PER ENET E KUZHINES

Ju mund ta fikni sinjalizuesin sa heré t& déshironi.

1. Shtypni njékohésish butonat Stop (Ndérprerje) (Q)
dhe Start (Fillo) ().

Rezultati: Sinjali i furrés nuk do té bjeré sa heré
Qé shtypni butonin.

Stop

Pér té gatuar ushgimin né furré me mikroval€, mikrovalét duhet t€ jené né gjendje
€ depértojné te ushqimi, pa u reflektuar dhe pa u thithur nga ena gé pérdoret.
Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur zgjidhet ena e gatimit. Nése ena e gatimit
ka té shénuar "nuk e démton mikrovalén", nuk duhet té shgetésoheni.

Tabela e méposhtme ka té radhitur njé séré llojesh té enéve té€ gatimit dhe tregon
nése duhen pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si.

dIOHS

Ena e gatimit Nuk e démton | Komente
urf mikrovalén
2. Pér ta rindezur sinjalizuesin, shtypni sérish butonat Letra e aluminit /X Mund té pérdoret né sasi t€ vogél pér té mbrojtur
Stop (Ndérprerje) (©) dhe Start (Fillo) () né té plest ndaj mbipjekjes. Mund t€ krijohet ark
b ( cerer] Q) (Fillo) () © P start elektrik nése letra e aluminit ndodhet shumé
njéjtén kohé. Stop PO PR ‘
' prané murit té furrés ose nése pérdoret sasi
Rezultati: Furra funksionon me sinjalizuesin e madhe letre alumini.
ndezur pérséri. Pjata pér skugje / Mos e nxehni paraprakisht pér mé shumé se
teté minuta.
n
Enét prej porcelani dhe v/ Enét prej porcelani, prej balte, prej geramike té
.. .. . .. geramike lustruara dhe prej porcelani t& hollé zakonisht
BLLOKIMI NE MENYRE TE SIGURT | FURRES. jané té pérshtatshme nése nuk jané 1
Furra juaj me mikrovalé éshté e pajisur me njé program pér Siguring e fémijéve, zbukuruara me piesé metalike.
i cili mundéson "bliokimin® e furrés né ményré gé fémijét ose gdokush tietér aé ' Enét njépérdoriméshe v/ Disa ushgime té ngrira jané & paketuara né kéto
nuk di ta pérdoré, t& mos e véré né puné aksidentalisht. f R ot o
" by prej kartoni dhe materiali lloj enésh.
Furra mund té bllokohet né gdo moment. poliestre
1. Shtypni njékohésisht butonat Stop (Ndérprerje) (Q) i - .
dhe Clock (Ora). Paketimi i fastfood-it
Rezultati: Furra bllokohet (nuk mund t& zgjidhet Stop ) : o Engt, gotat prej polistireni / Mund té‘pérdoren"pér & ngrohur qshqimin.
- j& funksion) Mbinxehja mund t& shkaktojé shkririen e
asnje : polistirenit,
|
¢ Cantat prej letre ose X Mund t€ marrin flaké.
! gazete
2. Pér ta zhbllokuar furrén, shtypni pérséri butonat _ . ) - )
Stop (Ndérprerje) () dhe Clock (Ora) @ o Letrat e rlmkluaya 0se X Mund té shkaktojné hark elektrik.
. ; zbukurimet prej metali
njékohésisht. Stop |
Rezultati: Furra mund té€ pérdoret normalisht. Enét prej qelqi
¢ Komplet enésh gé nga ato / Mund té pérdoren nése nuk jané té zbukuruara
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& pérdoren pér furrén deri
tek ato té tryezés

me pjesé metalike.
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Ena e gatimit Nuk e démton | Komente

mikrovalén

o Enét prej gelqi té forté v/ Mund t& pérdoren pér t& ngrohur ushaimin ose
[éngjet. Qelqi delikat mund té thyhet ose té
pésojé krisje nése nxehet menjghere.

o o Vazot prej gelqi / Duhet t& higni kapakun. Té pérshtatshme vetém
c pér ngrohje.
-
@) Metaliket
o Pjatat X Mund té shkaktojné hark elektrik ose zjarr.
e Lidhéset e geseve t& X
ngrirjes

Letrat

o Pjatat, gotat, pecetat dhe / Pér kohg té shkurtér gatimi dhe pér ngrohjeje.

letrat e kuzhinés Gjithashtu pér t& thithur lagéshtirén e tepért.

o Letérericikluar X Mund té shkaktojné hark elektrik.

Plastiket

o Enét / Sidomos nése jané prej [énde termoplastike
rezistente ndaj nxehtésisé. Disa materiale té tjera
plastike mund € mblidhen ose té ¢ngjyrosen
né temperaturé t8 larté. Mos pérdorni plastiké
melaminé.

o Qeset plastike ngjitése v/ Mund t& pérdoren pér té ruajtur lagéshting. Nuk
duhet té prekin ushaimin. Kujdes kur té higni
qgesen plastike pasi mund t& dalé avull i nxehté.

o Qeset e ngrifes /X Vieté nése pérdoren pér zierje 0se nése jané
rezistente ndaj nxehtésisé. Nuk duhet t€ jené
hermetike. Shpojini me pirun nése éshté e
nevojshme.

Letra e dyllit ose letra e vajit / Mund t& pérdoren pér té ruajtur lagéshtiné dhe

pér 1€ shmangur stérpikjet.

v : Rekomandohet
/X  :Tregoni kujdes
X : E pasigurt
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UDHEZUESI GATIMI

MIKROVALET

Energjia me mikrovalé né té vérteté depérton tek ushgimi, duke u térhequr dhe
thithur nga uji, yndyra dhe shegeri.

Mikrovalét shkaktojné Iévizjen e shpejté t&€ molekulave té ushqgimit. Lévizja e
shpejté e kétyre molekulave krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan
ushagimin.

GATIMI

Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé:

Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjisé n& ményrén mé efikase.
Mikrovalét reflektohen nga metali, si¢c €shté inoksi, alumini dhe bakri, por ato
depértojné né materialet prej geramike, gelqi, porcelani dhe plastike si dhe né
materialet prej letre dhe prej druri. Pra, ushgimi nuk duhet gatuar kurré né ené
metalike.

Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé:

Shumé lloje ushgimesh jané té pérshtatshme pér gatimet me mikrovalé, pérfshiré
perimet e ngrira, frutat, brumérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku dhe mishi.
Salcat, krem karameli, budingu me avull, konservat dhe salcat ¢atni mund t&
gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalg. Pérgjithésisht, gatimi me mikrovalé
&shté ideal pér ushgimet gé normalisht mund t&€ pérgatiten te pllaka e sobés. Pér
shembull shkrirja e gjalpit ose e gokollatés (shikoni kapitullin me késhilla, teknika
dhe sugjerime).

Mbulimi gjaté gatimit

Mbulimi gjaté gatimit éshté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén

e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit. Ushgimi mund té€ mbulohet né
ményra té ndryshme: p.sh. me pjaté geramike, me kapak plastik ose me gese
plastike ngjitése té pérshtatshme pér mikrovalé.

Kohét e géndrimit

Pasi gatimi té keté pérfunduar, koha e géndrimit né furré &shté e réndésishme
pér té lejuar gé temperatura t& béhet e njétrajtshme brenda ushgimit.
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Udhézues gatimi pér perimet e ngrira

Udhézues gatimi pér perimet e freskéta

Pérdorni njé tas gelgi pireks me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé

Pérdorni njé tas qgelqi pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé té ftohté (2-3 lugé

minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e déshiruar. gjelle) pér ¢do 250 g, pérvegse kur rekomandohet njé tjetér sasi uji - shikoni
Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripg€, eréza ose tabelén. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé minimale - shikoni tabelén. VVazhdoni
gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé& géndrimit né furré. gatimin pér té arritur rezultatin e déshiruar. Trazojeni njé heré gjaté gatimit dhe
Ushqimi Racioni | Energjia | Koha e Udhézimet Ejehkjere“pa§ %a’lnmlt. fjlfdhlljl krlpe, eréza os;]e gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté
(min.) qgéndrimit ohés sé géndrimit né furré prej 3 minutash. ]
(min.) Sugjerim:  Pritini perimet e freskéta né copa me madhési té barabarté.
Spinagi 150 g 600 W 56-615 2.3 Shtoni 15 ml Sa mé té vogla té priten, ag mé shpejt gatuhen. o
ujé té ftohté Té gjitha perimet e freskéta duhet t& gatuhen duke pérdorur fugi té ploté
(1 lugé gjelle). mikrovale (750 W).
Brokoll 800g | B0OW | 10-11 28 |Shtoni 15 ml Ushgimi | Racioni |Koha | Kohae | Udhézimet
ajeh}e gto.gtl?e) ! (min.) qéndrimit
: g : gjelle). (min.)
Ellizle 300g 600 W 8-9 23 S’gt?glﬁl?wt?l Brokoli 250g | 55% 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés t& grira né copé té
(1J lugé gielle) 500 g 8%-9 barabarta. Vendosini kércejté né mes.
Barbunja 300 g 600 W 10-11 o3 Shtoni 15 ml Lakra Brukseli | 2509 | 6%-7% 3 Shtoni 60-75 ml ujé (5-6 lugé gjelle).
ujé té ftohté Karota 2509 5-6 3 Pritini karotat né feta me madhési t6
(1 lugé gjelle). barabarté.
Perime té 300 g 600 W 9-10 2-3 Shtoni 15 ml Lulelakra 250 g 5%-6 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés t& grira né copé t& @
pérziera ujé té ftohté ' 5009 | 9%-10 barabarta. Pritini lulet e médha t& lulelakrés né
(karota/bizele/ (1 lugé gjelle). giysma. Vendosini kércejté né mes.
drithéra) Kunguj té 250 g 4-47 3 Pritini kungujt e vegjél né feta. Shtoni 30 ml
Perime t& 300g B600W | 812-9% 2-3 Shtoni 15 ml vegjel Ujé (2 lugé gjelle) ose njé copé gjalpi. Skugini
pérziera (stili ujé té ftohté derisa t& zbuten.
kinez) (1 lugé gelle). Patélixhan 2509 | 4%5 3 Pritini patélixhanét né feta t& vogla dhe
spérkatni 1 lugé gjelle me 1&ng limoni.
Presh 250¢g 5-5% 3 Pritini preshté né feta té trasha.
1 Kérpudha 1259 115-2 3 Pérgatisni té gjitha kérpudhat e vogla ose
250 g 3%e-4 kérpudhat e prera. Mos shtoni ujé. Spérkatini
me éng limoni. Marinojini me kripé dhe piper.
Kullojini para se t'i shérbeni.
Qepé 250 g 5-6 3 Pritini gepér né feta ose né gjysma. Shtoni
vetém 15 ml ujé (1 lugé gjelle).
Speca 250 g 4%-5 3 Pritini specat né feta té vogla.
Patate 250 g 5-6 3 Peshojini patatet e géruara dhe pritini
5009 9-10 né giysma ose né gereké, né ményré t&
barabarté.
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Ushqimi Racioni | Koha Koha e Udhézimet
(min.) qéndrimit
(min.)
Lakér 2509 5-5%, 3 Pritini lakrat foragjere né kubiké té vegjél.
foragjere

Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat

Orizi: Pérdomi njé tas t& madh gelqi pireks me kapak - orizi e
dyfishon volumin e tij gjaté gatimit. Gatuajeni t&¢ mbuluar.
Pasi t& keté pérfunduar gatimi, trazojeni miré para se ta lini
té géndrojé né furré dhe hidhini kripé ose eréza dhe gjalpé.
Shénim: orizi mund té& mos e keté thithur t& gjithé ujin pasi
té keté mbaruar gatimi
Makaronat: Pérdorni njé tas t& madh gelgi pireks. Shtoni ujé té valuar,
njé majé luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajeni t&
pambuluar.
Trazojeni heré pas here dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté
kohés sé géndrimit né furré dhe mé pas kullojeni miré.
Ushqimi Racioni | Energjia | Koha Koha e Udhézimet
(min.) qéndrimit
(min.)
Oriz i bardhé 250 g 750 W 17-18 5 Shtoni 500 ml
(i pérvéluar) ujé té ftohté.
Oriz i kug 250 g 750 W 22-23 5 Shtoni 500 ml
(i pérvéluar) ujé té ftohté.
Oriz i kug 250 g 750 W 22-23 10 Shtoni 600 ml
ujé té ftohte.
Oriz i pérzieré 250 g 750 W 18-19 5 Shtoni 500 ml
(oriz + oriz i ujé té ftohté.
egér)
Drithéra té 250 ¢ 750 W 19-20 5 Shtoni 400 ml
pérziera ujé té ftohté.
(oriz + drithéra)
Makarona 250 g 750 W 11-12 5 Shtoni 1000 ml
Ujé té nxehté.
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RINGROHJA

Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé ushqgimin né njé fraksion té kohés gé
pllakave té sobave t& zakonshme u duhet pér ta nxehur.

Pérdorni si udhézues nivelet e fugisé dhe kohét e ringrohjes né tabelén e
méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé léngjet té jené né temperaturén e
ambientit nga +18 né +20 °C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga +5 né
+7°C.

Rregullimi dhe mbulimi

Shmangni ringrohjen e copave té médha si¢ jané copat e médha té& mishit - ato
kané tendencé té mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit t€ jeté nxehur.
Ringrohja e copave té vogla do té ishte mé rezultative.

Nivelet e fuqgisé dhe trazimi

Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuginé prej 750 W ndérsa té
tjerat duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe 300 W.
Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, éshté mé miré ta ringrohim
ushqgimin duke pérdorur njé nivel fugie mé té ulét, nése ushgimi éshté delikat,
né sasi t&¢ médha, ose nése ka tendencé té nxehet shumé shpejt (pér shembull,
émbélsira me fruta té thata).

Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér té arritur

rezultate mé té& mira. Aty ku &shté e mundur, trazojeni pérséri para se ta shérbeni.

Tregoni kujdes kur t& nxehni IEngjet dhe ushqgimet pér bebet. Pér t& parandaluar
vlimin shpérthyes té Iéngjeve dhe djegien e mundshme té tyre, trazojini para,
gjaté dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté kohés sé
géndrimit. Ju rekomandojmé gé té vendosni njé lugé plastike ose njé shkop gelqi
brenda né Iéngje. Shmangni mbinxehjen e ushaimit (dhe pér rriedhojé prishjen e
1ij).

EJshté e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe t&€ shtoni kohén e
nxehjes, nése éshté e nevojshme.

Koha e nxehjes dhe e qéndrimit

Kur té ringrohni ushgimin pér heré té paré, do té ishte e dobishme po té& mbanit
shénim kohézgjatjen - pér t'iu referuar né t€ ardhmen.

Sigurohuni gjithmoné gé ushqgimi i ringrohur té jeté nxehur né ményré té
njétrajtshme.

Léreni ushgimin t& géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér ta léné gé
temperatura t€ béhet e njétrajtshme.

Koha e rekomanduar pér géndrimin pas ringrohjes éshté 2-4 minuta, pérvegse
kur rekomandohet njé kohé tjetér né tabelé.

Tregoni kujdes kur t& nxehni Iéngjet dhe ushgimet pér bebet. Shikoni gjithashtu
kapitullin me masat paraprake té sigurisé.
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RINGROHJA E LENGJEVE Ushqimi Racioni Energjia | Koha Koha e Udhézimet
Lini gjithmoné njé kohé géndrimi prej té paktén 20 sekondash pasi té jeté fikur (min.) qéndrimit
furra, pér té lejuar qé temperatura té& béhet e njétrajtshme. Trazojini gjaté nxehjes, (min.)
nése éshté e nevojshme dhe trazojini GJITHMONE pas nxehjes. Pér t& shmangur Corbé (e 350 g 600 W 5.6 2.3 Vendoseni gorbén né njé
vlimin shpérthyes dhe djegien e mundshme té tyre, duhet té vendosni njé lugé ftohts) pjaté 18 thellé prej geramike.
ose njé shkop gelqgi brenda Iéngjeve dhe trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes. Mbulojeni me kapak plastik.
.. Trazojini heré pas here gjaté
RINGROHJA E USHQIMIT TE BEBEVE fingrohjes dhe pérséri para se ' o
USHQIMI | BEBEVE: Hidheni né njé pjaté t& thellé prej geramike. Mbulojeni me lini t€ géndrojné dhe para se t'i Q2
kapak plastik. Trazojeni miré pas ringrohjes! Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta shérbeni. e
para se ta shérbeni. Trazojeni pérséri dhe kontrolloni temperaturén. Temperatura Makarona 350 600 W 4-5 3 Vendosini makaronat (p.sh.,
€ rekomanduar pér ta shérbyer: ndérmjet 30-40 °C. me salcé (t& spageti ose makaronat nudéll
QUMESHTI PER BEBET: Hidheni quméshtin né njé shishe gelqi té sterilizuar. ftohta) me vezé) né njé pjaté té sheshté
Ringroheni t& pambuluar. Mos e nxehni kurré biberonin me kapésen t€ vendosur, prej oeramike. Mbulojini me gese
pasi shishja mund té shpérthejé nése mbinxehet. Tundeni miré para se ta lini t& plastike ngjitése & pérdoret pér
géndrojé dhe tundeni pérséri para se ta shérbeni! Kontrollojeni gjithmoné me mikrovalé. Trazojini para se t'i
kujdes temperaturén e qumeéshtit ose té ushqgimit pér bebe para se t'ia jepni. shérbeni.
Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer: rreth 37°C. Ve 3509 600W | 4%-5% 3 Vendosini makaronat &
SHENIM: t8 mbushura (p.sh., ravioli, tortelini)
. mbushura né njé pjaté té thellé prej
Ushgimi i fémijés ka nevojé veganérisht t& kontrollohet me kujdes para se té me salcé (t& qeramike. Moulojeni me kapak
shérbehet, pér t& parandaluar djegiet. ftohta) plastik. Trazojini heré pas here
@ Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né tabelén tietér si udnézues pér ringrohje. gjaté ringrohjes dhe pérséri para @

se 1'i lini t& géndrojné dhe para
se t'i shérbeni.

Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit

= — — — — - — - Pjaté me 3009 600 W 5-6 3 Krijoni njé ushgim me 2-3
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje. ushaime té 09 6171 lloje pérbérésish t& ftohté dhe
A I - s pérziera (e vendoseni né njé pjaté prej
Ushgimi | Racioni Energjia m;a) Kgrr‘\grﬁn " Udhézimet ftohtg) qeramike. Mbulojeni me ggse
: ?min ) plastike ngjitése qé pérdoret pér
d mikrovalé.
et | oy | V[ e | v Baenebie e | e o00g | oW |10ei2s| 4| v o aene
ot gatshém i . ndaj nxehtésisé me ushgimin
20 221 Vendosn kharin 150 e ngie 10 o e gatstim 8 ngi (18 °C)
(1 goté caii) o mges i pjgtés etleso, né pjatén rmotulluese. Shpojeni
Trazojeni me kujdes para dhe qebseln'mbeshtjellese lose,k
pasi shté 1&né & géndrojé. %ji;‘églsgém;éﬁ dejrztpp?é?' e
Supél e 2509 750 W 3-3% 2-3 Hidlheni nél njé pjaté tfé thellé mikrovalé. Pas ringrohjes, I&reni
ftohtd) 450 g 4-4% prej geramike. Mbulojeni me t8 géndrojé pér 4 minuta.
kapak plastik. Trazojeni miré pas
ringrohjes. Trazojeni pérséri para
se ta shérbeni.
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Ringrohja e ushgimit dhe e quméshtit té& bebes

SHKRIRJE

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Mikrovalét jané njé ményré e shkélqyer pér té shkriré ushgimin e ngriré.

Ushgimi Racioni | Energjia | Koha Koha e Udh&zimet Mikrovalét shkrijné butésisht ushgimin e ngriré pér njé periudhé té shkurtér kohe.
géndrimit Kjo mund té jeté me mijaft avantazh, nése papritur ju vijné miq.
(min.) Pula e ngriré duhet té shkrijé plotésisht para se té€ gatuhet. Higni lidhéset metalike
Ushajimi 190g 600 W 30 sek 2.3 Hidheni né njé pjaté té dhe nxirreni nga paketimi pér té lejuar kullimin e léngut té shkriré.
o i bebes thellé prej geramike. Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga ana
<} erime + Gatuajeni t& mbuluar. tjetér, kulloni IEngun dhe higini t& brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e mundur.
r b j
@  mish) Trazojeni pasi té jeté Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar gé nuk éshté i ngrohte.
gatuar. Léreni pér 2-3 N e o . o e
minuta. Para se ta Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla t& ushqgimit té ngriré fillojné t& ngrohen,
shérbeﬁi trazojeni miré mun.d. té mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té hollé letre alumini, gjaté
dhe kontrolloni me shkrirjes.
kujdes temperaturén. 1 Nése pula fillon t€ ngrohet né pjesén e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe [Ereni t&
J P ose pLia 1t . 5 .
Muhalebia | 190g | BOOW | 20 sek. 23 |Hidheniné njé pjaté t& géndrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.
pér bebet thellé prej geramike. Léreni peshkun, mishin dhe pulén t& géndrojé, né ményré gé té kryhet shkrirja.
drithéra + Gatuajeni t& mbuluar. Koha e géndrimit pér shkrirje t& ploté do t& ndryshojé né varési té sasisé sé
( j
qumeésht + Trazojeni pasi té jeté shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés sé méposhtme.
fruta) %ﬁ;ﬁ; Ibeggwsget;zs Sugjerim: Ushgimi me trashési t& vogél shkrin mé miré se ai me
shérben, trazojeni miré trashési t& madhe dhe sasité e vogla té ushaimit kérkojné
dhe kontrolloni me mé pak kohé se sasité e médha. Mbajeni mend kété @
kujdes temperaturén. ' informacion kur té ngrini dhe kur té shkrini ushgimin.
Qumeéshti 100ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3 Trazojeni ose tundeni Pér shkrirjen e ushgimit t& ngriré né temperaturé prej rreth -18 deri né -20 °C,
pér bebet 200 ml 1 min. deri miré dhe hidheni né pérdomi tabelén e méposhtme si udhézues.
né 1 min. e njé shishe gelai t&
10 sek. sterilizuar. Vendoseni
) né mes té pjatés
rrotulluese. Gatuajeni
& pambuluar. Tundeni
miré dhe l&reni t&
géndrojé pér 3 minuta.
Para se ta shérbeni, 1
tundeni miré dhe
kontrolloni me kujdes
temperaturén.
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| gjithé ushaimi i ngriré duhet té shkrijé duke pérdorur nivelin e fugisé sé shkrirjes

(180 W).

SKARA

Elementet i nxehjes sé skarés ndodhen nén tavanin e zgavrés. Ato funksionojné kur dera éshté

Ushgimi Racioni | Koha | Koha e Udhézimet e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Rrotullimi i pjatés rrotulluese e skug
(min.) | géndrimit ushaimin né ményré mé té njétrajtshme. Nxehja paraprake e skarés pér 2-3 minuta do té béjé
(min.) gé ushaimi té skuget mé shpejt.
Mish Ené gatimi pér pjekje né skaré:

e o X Duhet & jeté flakéduruese dhe té keté né pérbérie metal. Mos pérdorni ené gatimi prej plastike, )
Mish vigi i griré 5009 | 10-12 | 5-20 | Vendoseni mishin né njé pjaté t€ sheshté pasi mund t& shkijé. I
Bifteké derri 2%0g | 68 oot gfﬂkriinhiﬂbmom‘ anét mé € hola Ushqimi i pérshtatshém pér piekje né skaré. g

Kthejeni nga ané fietér kur 1 ket kaluar Bérxolla, salsicet, biftekét, hamburgerét, pastérfnaja, fgetat e prg)shutés té kripura dhe té
giysma e kohés sé shkrires! tymosura, copat e peshkut, sanduicét dhe té gjitha llojet e tostit t& mbuluar me ingredienté.
PUl Shénim i réndésishém:
. o ) o Sa heré gé t& pérdorni vetém regjimin e pjekjes né skaré, sigurohuni gé elementi i nxehjes sé
Copa mishi pule 5009 | 12-14 | 15-40 | S8 pari, vendosni copat e mishit t& pulés, ~ ®  skarés t& vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo né murin e pasmé, né
(2 copé) filimisht me pjesén e lekurés poshté, t& pozicion vertikal. Mbani mend gé& ushgimi duhet t& vendoset né skarén e sipérme, pérveg
E gjithé pula 1000g | 25-28 gjithé pulén filimisht me pjesén e kraharorit rasteve kur jepet njé udhézim tjetér.
poshté, né njé pjaté té sheshté prej ; .
geramike. Mbuloni pjesét e holla, si¢ jané MIKROVALE + SKARE
krahét dhe pjesét fundore me letér alumini. " — " - P PP —
Kthejeni nga ana tietér kur & keté kaluar Ky regjim gatimi kombinon nxehjen rrezatuese gé vien nga skara me shpejtésiné e gatimit
giysma e kohés s shkrires! me mikrovalé. Kjo funksionon vetém kur dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté
- duke u rrotulluar. Pér shkak té rrotullimit t pjatés rrotulluese, ushqimi skuget né ményré té
Peshk njgtrajtshme. @
Fileta peshku 250g | 6-7 5-20 | Vendosni peshkun e ngriré né mes t& njé 1 Né kété model disponohen tre regjime me kombinim.
2 copé) pjate t& sheshté prej geramike. 600 W + Skaré, 450 W + Skaré dhe 300 W + Skaré.
400g | 11-13 Vendosini piesét mé té holla poshté Ené gatimi pér t'u pérdorur pér gatimin me mikrovalé + skaré
(4 copé) pieseve me teutrasha. Ju lutemi, pérdorni ené gatimi & cilat lejojné depértimin e mikrovaléve. Ena e gatimit duhet t&
Mbulojini pjesét e ngushta fundore me jeté flakéduruese. Mos pérdorni ené gatimi metalike pér regjimin me kombinim. Mos pérdorni
letér alumini. Kthejeni nga ana tietér ka’ te ené gatimi prej plastike, pasi mund t& shkrijé.
ket keluar giysma @ kohés 3 shicirjes! Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé + skaré:
Frutat Tek ushgimet e pérshtatshme pér regjimin e gatimit me kombinim pérfshihen € gjitha llojet e
Fruta pyli 2509 | 67 5-10 | Shpémdajini frutat né njé ené qelqi té ushaimeve t€ gatuara té cilat kané nevojé pér ringrohje dhe skudje, (p.sh., makaronat né furré)
sheshts dhe t& rumbullakét (me diametér S dhe ushaimet gé kérkojné njé kohé té shkurtér gatimi pér 1€ skuqur sipérfagen e ushgimit.
t& madh). Giithashtu, ky regjim mund té pérdoret pér racionet e ushaimit me trashési t& madhe, € cilat
- pérfitojné nga sipérfagja e skuqur dhe e thaté (p.sh., copat e mishit t& pulés, kthimi i tyre nga
Buké ana tjetér né gjysmé). Ju lutemi, referojuni tabelés lidhur me skarén pér hollési t& métejshme.
Panine 2copé | 1%-2 5-10 Vendosini paninet né formé rrethi ose Shénim i réndésishém:
(secilaafersisnt 50 g) | 4 copé | 3-4 buken né dreftim horizontal mbi njé letér Sa heré gé pérdorni regjimin me kombinim (mikrovalé + piekje né skaré), sigurohuni g& elementi
Tost/sanduic 2509 | 45 kuzhine né mes t€ pjatés rotuluese. i nxehjes sé skarés té vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo né murin e
Buké gjermans 500g | 810 Kihejeni ”Eah%na Uetﬁ[(@f tle keté kaluar pasmé, né pozicion vertikal. Ushaimi duhet té vendoset né skarén e sipérme, pérveg rasteve
P glysma € kones se snrirjes: kur jepet njé udhézim tietér. Pémdryshe, duhet té vendoset drejtpérdrejt né pjatén rotulluese.
thekre) Ju lutemi, referojuni udhézimeve né tabelén e méposhtme.
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Ushaimi duhet té kthehet né anén tjetér, nése duhet té skuget nga té dyja anét.
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Udhézuesi i skarés

Ngroheni paraprakisht ngrohésin me funksionin e skarés pér 2-3 minuta pérpara
se té skugni ushgimin.

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézime pér skugjen.
Pérdorni doreza furre kur t& nxirri ushgimin.

Ushgqimi i freskét | Racioni Koha e Regjimi i Koha pér Koha pér
ngrohjes gatimit anéne1-ré | anéne 2-té
paraprake (min.) (min.)
(min.)

Feta tosti 4 copé 3 Vetém me 6-7 5-6

4x259) skaré
Udhézimet
Vendosini né skaré fetat e tostit afér njéra-tietrés.
Panine (té pjekura 2-4 copé 3 Vetém me 3-4 2-3
tashmé) skaré
Udhézimet
Vendosini paninet drejtpérdrejt né skaré, fillimisht me anén e poshtme lart, né formé
rrethi.

Domate té pjekura 2509 3 300W + 51-61

ng skaré (2 copg) Skaré

Udhézimet
Pritini domatet né gjysma.
Hidhini kripé, piper dhe pak djathé. Vendosini né formé rrethi, mbi njé pjaté pireks té
sheshté prej gelqi. Vendoseni pjatén né skaré.

Tost Havai 2 copé 3 300W + 79

(300 9) Skaré
Udhézimet

Thekni fetat e bukés filimisht. Vendosini tostet me ingredienté sipér (proshuté,
ananas, feta djathi) prané njéri-tietrit né skaré. Pasi t& gatuhet, 18reni t& géndrojné
pér 2-3 minuta.

Krahé pule (t&
ftohta)

400-500 g 3 300W + 12-14 1113
(6 copé) Skaré
Udhézimet

Pérgatitni copat e ftohta té pulés, si krahét ose kémbét e pulés me vaj dhe me eréza.
Vendosini ato né formé rrethi né skaré, me kockat né mes.
Pasi té pigen, 1érini t& géndrojné pér 2-3 minuta.
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Ushgqimi i freskét | Racioni Koha e Regjimi i Koha pér Koha pér
ngrohjes gatimit anéne1-ré | anéne2-té
paraprake (min.) (min.)
(min.)

Patate té pjekura 5009 3 450 W + 10-12

Skaré
Udhézimet
Pritini patatet né gjysma dhe vendosini né skaré né formé rrethi, me anén e preré
nga skara. Lyeni anét e prera me vaj ullii dhe me eréza. Pas pjekjes né skaré, Iérini
18 géndrojné pér 3 minuta.
Makarona t€ ngrira 4009 600 W + 16-18
Skaré
Udhézimet
Vendosini makaronat e ngrira (-18 °C), p.sh., lazanjat ose tortelinit né njé pjaté pireks
prej gelai me madhési t€ pérshtatshme dhe vendoseni né skaré.
Tavé peshku e 4009 450 W + 20-22
ngriré Skaré
Udhézimet
Vendoseni tavén e ngriré t& peshkut (-18 °C) né njé pjaté pireks prej gelgi me
madhési t€ pérshtatshme dhe vendoseni né skaré.

Porcione pice t& 26509 300 W+ 10-12

ngrira (8 copg) Skaré

Udhézimet
Vendosini porcionet e ngrira t& picés (-18 °C) ose mini picat né formé rrethi né skaré.
Kek streusel i 200-250 g 300W + 4-6
ngriré (1-2 copg) Skaré
Udhézimet

Vendosini copat e kekut t& ngriré (-18 °C) prané njéra-tietrés né skaré. Pas shkrirjes,
[érini t& géndrojné pér 5 minuta.
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SUGJERIME SPECIFIKE

SHKRIRJA E GJALPIT
Vendosni 50 g gjalpé né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelai. Mbulojeni me kapak plastik.
Nxeheni pér 30-40 sekonda duke pérdorur 750 W, derisa gjalpi t& shkrijé.

SHKRIRJA E GOKOLLATES

Vendosni 100 g gokollaté né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi.

Nxeheni pér 3-5 minuta, duke pérdorur 450 W, derisa ¢okollata t& shkrijé.

Trazojeni njé ose dy heré gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!

SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR
Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté t& vogeél e té thellé prej gelqi.
Nxeheni pér 20-30 sekonda duke pérdorur 300 W, derisa mjalti t& shkrijé.

SHKRIRJA E XHELATINES

Pérgatitni shtresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé té ftohte.
Vendoseni xhelatinén e kulluar né njé tas t& vogél pireks, prej gelqi.
Nxeheni pér 1 minuté duke pérdorur 300 W.

Trazojeni pasi t& keté shkriré.

GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)

Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftohté.

Gatuajeni t& pambuluar né njé taks pireks prej gelai pér 3% deri né 4%2 minuta duke
pérdorur 750 W, derisa shtresén/veshja me akull té jeté transparente. Trazojeni dy heré
gjaté gatimit.

GATIMI | REGELIT

Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli t& pérziera) né njé tas pireks, prej gelgi me
madhési t& pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheqger pér konservim dhe trazojeni
miré

Gatuajeni t& mbuluar pér 10-12 minuta duke pérdorur 750 W.

Trazojeni disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té vogla prej gelai, té€ vulosur
me kapaké. Lérini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumésht (500 ml) duke zbatuar udhézimet e
prodhuesve dhe trazojeni miré. Pérdorni njé tas gelqi pireks me madhési t& pérshtatshme
dhe me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér 6%2 deri 7%2 minuta duke pérdorur 750 W.
Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.

SKUQUJA E FETAVE TE BAJAMEVE

Shpérndani né ményré t& njétrajtshme 30 g bajame té copétuara, né njé pjaté geramike me
madhési mesatare.

Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3" deri 42 minuta duke pérdorur 600 W.

Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta né furré. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!
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Si TE VEPRONI KUR JENI NE DYSHIM OSE KUR KENI
NJE PROBLEM

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mé poshté, provoni zgjidhjet e
dhéna.

Kjo éshté normale.

e Kondensim brenda né furré.

e Qarkullim ajri rreth derés dhe kasés sé jashtme.

e Reflektim i drités rreth derés dhe kasés sé jashtme.

e Dalje e avullit nga pjesa rreth derés ose nga vrimat e ajrosjes.

Furra nuk ndizet kur shtypni butonin ().

e A éshté mbyllur plotésisht dera?

Ushqimi nuk éshté pjekur aspak.

e A e kenivéné si¢ duhet kohématésin dhe/ose a e keni shtypur (<)
butonin?

e A éshté mbyllur dera?

* A e keni mbingarkuar garkun elektrik dhe a keni shkaktuar shpérthim t&
siguresés ose gark té shkurtér?

Ushqimi ose éshté i mbipjekur ose i papjekur miré.

e A éshté vendosur si¢ duhet kohézgjatja e gatimit sipas llojit t& ushgimit?

e A éshté zgjedhur nivelii duhur i fuqisé?

Brenda né furré shfaqgen shkéndija dhe krisje (hark).

e A keni pérdorur ené me zbukurime metalike?

e A keniléné pirun ose ené té tjera metalike brenda né furré?

e A éshté letra e aluminit shumé prané mureve t& brendshme?

Llamba nuk funksionon.

e Pér arsye sigurie llambén nuk duhet ta zévendésoni veté. Kontaktoni
kujdesin mé té afért pér klientin t& autorizuar nga Samsung gé té sjellé
njé inxhinier té kualifikuar pér t€ zévendésuar llambén.
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SHalP

Furra krijon interferencé me radion ose televizorin.

e Kur furra éshté né pérdorim, mund té vihet re njé interferencé e lehté te
televizori ose te radioja. Kjo éshté normale. Pér té zgjidhur kété problem,
instalojeni furrén larg televizorit, radios dhe antenave.

e Nése interferenca diktohet nga mikroprocesori i furrés, ekrani mund té
rivendoset. Pér té zgjidhur kété problem, higeni spinén e energjisé dhe
vendoseni pérséri. Rivendosni orén.

Tymi dhe era e keqe gjaté funksionimit fillestar.

e Eshté njé situaté e pérkohshme pér shkak t& ngrohjes sé elementeve t&
reja. Tymi dhe era do té zhduken térésisht pas 10 minutash pune.

Pér ta larguar erén mé shpeijt, vijeni furrén e mikrovaléve né puné duke
VENE koncentrat apo léng limoni né dollap.

Nése udhézimet e mésipérme nuk mundésojné zgjidhjen e problemit,
kontaktoni gendrén vendase té€ shérbimit pér klientin t& SAMSUNG.
Ju lutemi lexoni informacionin e méposhtém;
e Modeli dhe numrat e serisé jané t€ vendosura né pjesén e pasme té furrés
® Hollgsité mbi garancing
e Njé pérshkrimii garté i problemit
Mé pas kontaktoni shitésin tuaj lokal ose shérbimin pas shitjes t&
SAMSUNG.
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SPECIFIKIMET TEKNIKE

ndryshimit pa njoftim.

SAMSUNG pérpiget t& pérmirésojé produktet e tij né gdo kohé. Si
specifikimet pér dizajnin, ashtu edhe ké&to udhézime pérdorimi i nénshtrohen

Modeli GE73A
Burimi i fuqisé 230V ~ 50 Hz
Konsumimi i energjisé
Mikrovala 1150 W
Skara 1100 W
1 Regijimi i gatimit me kombinim 2250 W

Fugqia né dalje

100 W/ 750 W (IEC-705)

Zgavra e furrés

Norma e funksionimit 2450 MHz
Magnetron OM758(31)
Metoda e ftohjes Motori i ventilatorit pér ftohje
! Pérmasat (Gj x L x Th)
Jashté 489 x 275 x 367 mm

330 x 211 x 309 mm

Volumi 20 litér
Pesha
Neto Aférsisht 12,5 kg

30
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PYETJE OSE KOMENTE
VENDI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
BOSNIA 051 133 1999 WWW.samsung.com

BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWWw.samsung.com

HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .(lj_gOL(EBF%'E’\EA?\‘%NG (08008 726 7864) WWw.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWw.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) Www.samsung.com/si
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Mikrotalasna pecnica

Uputstvo za upotrebu i vodiC za kuvanje

majte u vidu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive
1 0j podrsci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravijanje
ilne instalacije ili obavljanje rutinskog c¢isc¢enja ili odrzavanja.

100 %
Recycled Paper

firucnik Stampan je na 100 % recikliranom papiru.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 1 @

GE73A

samo zamislite mogucnosti

Hvala vam sto ste kupili proizvod kompanije
Samsung. Da biste dobili kompletniju uslugu,
registrujte svoj uredaj na adresi

WWW.samsung.com/register

I
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SRPSKI

UPOTREBA OVOG KORISNICKOG PRIRUCNIKA

Kupili ste SAMSUNG mikrotalasnu pecnicu. Ovo uputstvo za upotrebu sadrzi
vazne informacije o kuvanju u mikrotalasnoj pe¢nici:

e Bezbednosne mere predostroznosti
e Pogodni dodatni elementi i posude
e Korisni saveti za kuvanje

e Saveti za kuvanje

LEGENDA ZA SIMBOLE | IKONE

Opasnosti ili rizi€ni potezi koji mogu prouzrokovati teSke
UPOZORENJE pOVrede ili smrt.

A\

OPREZ

Opasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati manje
povrede ili oStecenje imovine.

Upozorenje; Rizik od pozara & Upozorenje; Vrela povrsina

Upazorenje; Struja Upozgrenje; Eksplozivan
materijal

NE pokuSavajte. NE dirajte.

B @ B

NE rastavljajte. Dosledno pratite uputstva.

Obavezno proverite da li je
masina uzemliena da biste
sprecili strujni udar.

Iskljucite utika¢ za napajanje
iz zidne uti¢nice.

® 80>k
B

Ako vam je potrebna pomoc, 77
obratite se servisnom centru. Napomena
Vazno

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 2
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE
ZA BUDUCU UPOTREBU.

Uverite se da se ove bezbednosne mere
predostroznosti uvek postuju.

Potvrdite da su ispostovana sledeca
uputstva pre koriS¢enja pecnice.

ll A UPOZORENJE
(samo za mikrotalasnu funkciju)

N UPOZORENJE: U sluc¢aju oStecenja vrata
ili zaptivnog sistema na vratima, pecnica se
ne sme koristiti dok je ne popravi strucna
osoba.

N UPOZORENJE: Servisiranje i bilo kakvu
popravku koja podrazumeva uklanjanje
povrsine koja Stiti od izlaganja mikrotalasnoj
ene[)giji sme da obavlja iskljucivo strucna
osoba.

' 8 UPOZORENUJE: Te¢nosti i ostala hrana ne

Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama
jer postoji opasnost od eksplozije.

Ovaj uredaj namenjen je iskljucivo za kuénu
upotrebu.
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UPOZORENAJE: Deci dozvoljavajte da
koriste pecénicu bez nadzora samo ako su
dobila odgovarajuca uputstva tako da su
u stanju da je koriste bezbedno i svesna
su potencijalnih opasnosti od nepravilne
upotrebe.

Mikrotalasna pecnica predvidena je za
zagrevanje hrane i napitaka. Susenje hrane
ili odeCe i zagrevanje termo jastuka, papuca,
sundera, mokrih krpa i slicnog moze dovesti
do povreda ili pozara.

& UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu da
koriste deca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili manjkom iskustva i
znanja, ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa koriséenjem uredaja
na bezbedan nacin i ako su upoznati sa
postojecim rizicima. Deca ne bi trebalo da
se igraju aparatom. Deca ne bi trebalo da
obavljaju CiS¢enje i odrzavanje, osim ako
nisu starija od 8 godina i pod nadzorom su
odrasle osobe.

(3 Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu
prekidaca li iz struje i ne otvarajte vrata da bi
se eventualni plamen sam ugasio.

UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj peénici moze dovesti do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa morate biti
obazrivi pri rukovanju posudom.

UPOZORENJE: Sadrzaj flasica za hranjenje
i teglica sa hranom za bebe treba promesati
ili promuckati, a temperaturu treba proveriti
pre hranjenja kako ne bi doslo do opekotina.

) Koristite iskljuCivo posude koje je pogodno
za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

() Pri zagrevanju hrane u plasticnim ili papirnim
posudama, nadgledajte rad pecnice jer se
mogu zapaliti.

N Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo
zagrevati u mikrotalasnoj pecnici jer mogu
da eksplodiraju, ¢ak i nakon kuvanja u
mikrotalasnoj pecnici.

Redovno bi trebalo Cistiti pecnicu i uklanjati
ostatke hrane.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 3

Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze
dovesti do skrac¢enja radnog veka uredaja ili
do opasne situacije.
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N Ovaj uredaj nije namenjen za instalaciju Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo
unutar pokretnih domova, karavana i sli¢nih trebalo 10 minuta da radi sa vodom, nakon
vozila. Cega moze normalno da se Kkoristi.
~ Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe Ako pecnica proizvodi cudan zvuk, miris
3 (Sto podrazumeva decu) sa smanjenim paljevine ili dim, odmah iskljucite utikac
&z fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima, iz zidne utiCnice i obratite se najblizem

ili manjkom iskustva i znanja, osim pod servisnom centru.

nadzorom osobe koja je odgovorna za

njihovu bezbednost | daje im uputstva za Mikrotalasna pecnica mora biti postavijena

tako da pristup utikacu bude slobodan.

upotrebu. N Mikrotalasna pecnica namenjena je iskljucivo

Decu bi trebalo nadgledati da se ne biigrala za upotrebu na pultu ili na racJJInoj foovréjini i
sa uredajem. ne sme biti postavljena u ugradni element.

Ako je kabl za napajanje oStecen, mora

® da ga zameni proizvodag, servisni agent ili 8 A UPOZORENJE ®

neko drugo strucno lice kako bi se izbegla (samo za funkciju peénice) - opcionalno
opasnost. UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u

N UPOZORENAJE: TeCnosti i ostala hrana ne kombinovanom rezimu, deca bi trebalo da
Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama ga koriste samo pod nadzorom odraslih
jer postoji opasnost od eksplozije. Zbog toga Sto se razvija veoma visoka

' temperatura.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite
raCuna da ne dodirnete grejne elemente u
pecnici.

N Uredaj se ne sme distiti vodenim mlazom.

Ovu pecnicu bi trebalo postaviti u
odgovaraju¢em smeru i na odgovarajucoj
visini, tako da bude omogucen jednostavan
pristup unutrasnjosti i delu za kontrolu.
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N UPOZORENJE: Spoljni delovi aparata N Za CiScenje vrata pecnice nemojte da
mogu da postanu vreli tokom upotrebe. Koristite agresivna abrazivna sredstva za
Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze Cis€enje niti oStre metalne strugalice posto
uredaju. mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu

8 Ne sme se koristiti uredaj za &igéenje parom. pucanje stakla. _ _ 2

& UPOZORENJE: Uverite se da je aparat \E)ratéiuredaj radi, spoljni delovi mogu bitl :
iskljuCen pre zamene lampe kako biste ' T - : _
izbegli mogucénost da dode do strujnog . Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina
udara. mogu biti vruci.

UPOZORENJE: Aparat i njegovi spoljni Uredaj i kabl uredaja moraju biti van
delovi mogu da postanu vreli tokom domasaja dece koja imaju manje od 8
upotrebe. Trebalo bi paziti kako ne bi godina.
doslo do dodirivanja grejnih elemenata. S Uredaj nije namenjen za rad pomodu

® Deca mlada od 8 godinane bitrebaloda . ™ spoljnog tajmera niti posebnog sistema za ®

prilaze pecnici, osim ako nisu pod stalnim daljinsku kontrolu.
nadzorom. - . 5 Kiaso B ISM

Ovaj uredaj mogu da koriste deca starija Ova}J pr“0|zvod pripada grup! 2 klase B ISM opreme.
od 8 godina i 0sobe sa smanjenim fizickim, Definicija grupe 2 u koju spada sva ISM oprema
senzornim ili mentalnim sposobnostima, koja generiSe radiofrekventnu energiju i/ili je koristi
ili manjkom iskustva i znanja, ako su pod + za tretiranje materijala u obliku elektromagnetnog
nadzorom ili su dobili uputstva u vezi sa zraCenja, kao i EDM oprema i oprema za
korisCenjem uredaja na bezbedan nacin elektroluéno zavarivanje. Oprema Klase B je
ID?C%SnUeUb??rnga;ll:%ggzt%?a%nagggtg?ﬁ oprema pogodna za koriséenje u domadinstvu i u
Deca ne bi trebalo da obaviiaju ¢igéenje i okruzenjima koja imaju direktnu vezu sa mrezom

odrzavanje bez nadzora. za napajanje niskog napona koja se koristi za
snabdevanje stambenih objekata strujom.
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SRPSKI

INSTALIRANJE MIKROTALASNE PECNICE

Pecnicu stavite na ravnu povrSinu koja se nalazi

85 cm iznad poda. Povrsina bi trebalo da bude

dovoljno Cvrsta da bezbedno podnese tezinu

pecnice.

1.Kada instalirate pecnicu, TR A
vodite racuna da omogucite
odgovarajucu ventilaciju peénice |- .J
tako Sto Cete ostaviti najmanje
10 cm (4 inCa) prostora iza pecnice i sa strane,
kao i 20 cm (8 inCa) prostora iznad nje.

2.Uklonite sve materijale za pakovanje iz pecnice.

3. Instalirajte obrtni prsten i obrtno postolje.
Proverite da li obrtno postolije moze da se
okrece. (samo za model sa obrtnim postoliem)

4. Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena tako
da pristup utikacu bude slobodan.

@ Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora da
ga zameni proizvodac, servisni agent ili neko
drugo strucno lice kako bi se izbegla opasnost.
Radi vaSe bezbednosti, kabl ukljucite u
odgovarajucu uticnicu sa uzemljenjem.

Mikrotalasnu pecnicu ne instalirajte na vrucim
ili viaznim mestima, npr. pored obicne pecnice

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 6

ili radijatora. Specifikacije za napajanje pecnice
moraju se postovati, a produzni kabl, ako se
koristi, mora imati isti standard kao kabl za
napajanje koji se dobija uz pecnicu. Pre prve
upotrebe mikrotalasne pecnice, vlaznom
krpom obriSite njenu unutrasnjost i zaptivni
sistem na vratima.

| CISCENJE MIKROTALASNE PECNICE

Potrebno je redovno Cistiti sledece delove
mikrotalasne pecnice kako bi se sprecilo
nagomilavanje Cestica masti i hrane:
e Unutrasnje i spoljne povrsine
e \/rata i zaptivni sistem na vratima
e Obrtno postolje i obrtni prstenovi
(samo za model sa obrtnim postoliem)

= UVEK vodite racuna da zaptivni sistem na
vratima bude Cist i da se vrata dobro zatvaraju.

@ Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze da
utiCe na smanjivanje zivotnog veka uredaja ili
do opasne situacije.

1.Spoljine povrsine Cistite mekom krpom i toplom
sapunjavom vodom. Isperite i osusite.
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2. Sapunjavom krpom uklonite sve mrlje sa ODLAGANUJE | SERVISIRANJE
unutrasnjin povrina pecénice. Isperite i osusite. | MIKROTALASNE PECNICE

3.Da biste omeksali oévrsle Gestice hrane i uklonili | Pre odlaganja ili servisiranja pecnice potrebno

mirise, stavite Soljicu razblazenog limunovog je da se pridrzavate nekoliko jednostavnih mera
soka u peénicu i zagrevajte deset minuta predostroznosti. - o g
maksimalnom snagom. Pecnica se ne sme koristiti ako su ostecena vrata ¢

ili zaptivni sistem na vratima:
e slomliena Sarka
* pohabane zaptivni sistem
e jzobli¢eno ili savijeno kuciste pecnice

4. Tanjir za mikrotalasnu pecnicu perite po potrebi.

NEMOJTE prosipati vodu u ventilacione
otvore. NIKADA nemoijte koristiti abrazivna
sredstva i hemijske rastvaraCe. Budite posebno

paZliivi pri &igéenju zaptivnog sistema na Pec¢nicu sme da popravija iskljucivo kvalifikovan
vratima da ne bi doslo do: serviser za mikrotalasne pecnice
® * nagomilavanja Cestica | @ NIKADA nemojte uklanjati spoljno kuciste ®
* nepravinog zatvaranja vrata usled sa pecnice. Ako se pecnica pokvari pa je
nagomilavanja Cestica potrebno servisiranja ili niste sigurni Sta nije u
Cistite unutradnjost mikrotalasne pe¢nice redu:
odmah nakon svake upotrebe blagim e |skljucCite je iz zidne utiCnice
rastvorom deterdzenta, ali pre CiS¢enja ostavite e QObratite se najblizem servisnom centru
pecnicu da se ohladi da ne bi doslo do + @ Ako Zelite da priviemeno odloZite pecnicu,
povreda. izaberite suvo mesto bez prasine.
Prilikom ¢ig¢enja gornjeg dela o Razlog: Prasina i viaga mogu negativno uticati
unutrasnjosti pecnice, pozeljino je 7 na ispravne elemente pecnice.
okrenuti grejaC nadole za 45 ° i Ova mikrotalasna peénica nije predvidena za
ocistiti ga. komercijalnu upotrebu.

(samo za model sa pokretnim grejacem)
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Iz bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami
da menjate sijalicu. Obratite se najblizem
ovlas¢enom centru za korisniCku podrsku
kompanije Samsung i zatrazite da vam struc¢no
tehnicko lice zameni sijalicu.

A UPOZORENJE HAb L

lzmene ili popravke uredaja trebalo bi da obavlja ViV IvVIv

iskljucivo kvalifikovano osoblje.

SRPSKI

& Nemojte da zagrevate teCnost niti druge namimice U ¢/ |/ |/ |&/
zatvorenim posudama za mikrotalasnu pecnicu.

& Nemojte da koristite aparate za ¢iS¢enje pod vVivVIiviIiv
pritiskom vode niti aparate za ¢iS¢enje parom zbog
sopstvene bezbednosti.

® Nemojte da instalirate uredaj pored grejalice ili vVivIiviv
zapaljivog materijala; na lokaciji koja je izloZzena viazi,
masnodi ili prasini niti na lokaciji koja je izlozena
direktnoj suncevoj svetlosti, kao ni na lokaciji na
kojoj moZe da dode do curenja gasa; niti na neravnoj
povrsini.

Ovaj uredaj mora da bude pravilno uzemljen u skladu /' |4/ |/
sa lokalnim i nacionalnim propisima.

B
<

Redovno uklanjajte sve strane supstance, kao Sto v iviv
je prasina ili voda, sa terminala utikaca i spojeva
pomocu suve tkanine.

Nemojte da vucete ili da prekomerno savijate kabl vV iviv
za napajanje, kao ni da stavljate tesSke predmete na
njega.

3
<

|
<

U slucaju curenja gasa (kao $to je propan, tecni vVivIiviIiv
gas itd.), odmah proverite prostoriju i nemojte da
dodirujete utikac.

3
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Nemojte da dodirujete utika¢ mokrim rukama. v

V@

Nemojte iskljugivati uredaj iskljucivanjem utikaca iz v
utiénice dok je u toku operacija.

AN
AN
AU

%)

Nemojte da stavljate prste niti strane supstance.
Ako dode do prodiranja strane supstance, kao $to
je voda, u uredaj, iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i
obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<
<

Nemojte delovati preteranim pritiskom niti udarati
uredaj.

Nemojte stavljati uredaj na lomljive predmete, kao
Sto je sudopera ili stakleni predmeti.

Za Ciscenje uredaja nemojte da koristite benzol,
razredivac, alkohol, parni Cistac niti CistaC koji koristi
visok pritisak.

Uverite se da napon struje, frekvencija i struja
odgovaraju vrednostima iz specifikacije proizvoda.

L« K« K«
L] LK« X
<
<

Ispravno prikljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Nemojte
da koristite adapter sa viSe prikljucaka, produzni kabl
niti elektri¢ni transformator.

Nemojte da kacite kabl za napajanje 0 metalne
predmete, da ga umecete izmedu predmeta niti iza
pecnice.

<
<

v 0 By Vv

Nemojte koristiti oStec¢en utikag, kabl za napajanje v
niti labavu zidnu uti¢nicu. Ako dode do oStecenja

utikaca ili kabla za napajanje, obratite se najblizem
servisnom centru.

v

Nemojte da sipate niti da prskate vodu direktnona ¢/
pecnicu.

v

Nemojte da stavljate predmete na pecnicu, unutar v
pecnice niti na vrata.

Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance, ¢/
kao §to su insekticidi, na povrsinu pecnice.

2013-09-16 0 6:59:29 ‘ ‘



@ Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu. Budite
posebno oprezni prilikom zagrevanja jela ili napitaka
koji sadrze alkohol, posto alkoholna isparenja mogu
da dodu u kontakt sa vrelim delom pecnice.

@ Kabl za napajanje i utika¢ ne zaranjajte u vodu, a v
kabl za napajanje drzite dalje od izvora toplote.

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca
budu na bezbednoj udaljenosti, posto se mogu
udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj pecnici moze da dovede do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa je zato vazno
pazljivo rukovati posudom; da biste sprecili ovu
pojavu, UVEK sacekajte najmanje 20 sekundi
nakon iskljuivanja pecnice da bi se temperatura
iziednacila. MeSajte tokom grejanja, ako je potrebno,
i OBAVEZNO promesSajte nakon grejanja.

U slu€aju da dodete u kontakt sa vrelom te¢noscu,
pratite sledeca uputstva za PRVU POMOC:
e Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u
trajanju od najmanje 10 minuta.
e Pokrijte ga Cistim, suvim zavojem.
e Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

& Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati
u mikrotalasnoj pecnici jer mogu da eksplodiraju, Cak
i nakon zagrevanja u mikrotalasnoj pecnici; takode,
ne zagrevajte hermeticki zatvorene ili vakumirane
flaSe, tegle, posude, koStunjavo voce u ljusci,
paradajz itd.

IMSdHS

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom ¢/
ili papirom. Ti materijali mogu da se zapale jer iz

pecnice izlazi vreo vazduh. Pecnica moze da se

pregreje i da se automatski iskljuci, nakon ¢ega ¢e

ostati iskljuéena dok se dovoljno ne ohladi.

v

Uvek koristite kuhinjske rukavice prilikom uklanjanja
posuda iz pecnice kako biste izbegli opekotine.

@

Tecnosti promesajte na polovini grejanja ili nakon
grejanja, pa ih ostavite bar 20 minuta nakon grejanja
kako biste spredili da dode do eruptivnog vrenja.

£3

A OPREZ

Koristite iskljuCivo pribor koji je pogodan za
koris¢enje u mikrotalasnim pec¢nicama; NEMOJTE
da koristite metalne posude, tanjire sa pozlacenim ili
posrebrenim rubovima, raznjeve, viljuske itd. Uklonite
ziCane veze za zatvaranje papimih ili plasti¢nih kesa.
Razlog: Postoji mogucnost stvaranja elektricnog luka
ili varnica, sto moze da osteti pecnicu.

B>
N >
N

Prilikom otvaranja vrata pecnice trebalo bi da stojite
na udaljenosti ispruzene ruke kako biste sprecili da
vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz pecnice.

£3

Nemojte da ukljucujete mikrotalasnu pec¢nicu dok v
je prazna. Mikrotalasna pecénica ¢e se automatski

iskljuciti nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga.
Preporucuje se da u pecnici uvek stoji ¢asa vode

koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode do
slu¢ajnog ukljucivanja mikrotalasne pecnice.

v

Pecnicu instalirajte u skladu sa vrednostima
razdaljine od drugih predmeta koje su navedene u
ovom priru¢niku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje
mikrotalasne pecnice”.)

Nemojte da koristite mikrotalasnu pecnicu za v viv'
susenje papira ili odece.
Koristite krace vreme za manje koli¢ine hrane kako ¢/ viv'

biste sprecili pregrevanje i zagorevanje hrane.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektricnih uredaja ¢
u uticnice u blizini pecnice.

viv
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SRPSKI

MERE PREDOSTROZNOSTI ZA SPRECAVANJE MOGUCEG
IZLAGANJA PREKOMERNOJ KOLICINI MIKROTALASNE
ENERGIJE. (SAMO ZA MIKROTALASNU FUNKCIJU)

Ako se ne pridrZzavate sledec¢ih mera predostroZnosti rizikujete da budete izloZeni
Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

(@) Ni ukom sluCaju pecnicu ne treba ukljucivati dok su vrata otvorena,
niti dirati sigurnosne brave (brave na vratima) ili umetati bilo Sta u
otvore za sigurnosno zatvaranje.

(b) NEMOJTE stavljati bilo kakve predmete izmedu vrata pecnice i
otvora pecnice i pazite da se ostaci hrane ili sredstava za ¢iScenje
ne skupljaju na zaptivnim povrSinama. Vrata i zaptivne povrSine vrata
odrzavajte Cistim tako Sto Cete ih nakon svake upotrebe obrisati
vlaznom krpom, a zatim i mekom suvom krpom.

(c) NE koristite pecnicu ako je oStecena, sve dok je ne popravi
kvalifikovani majstor za mikrotalasne pec¢nice koji je prosao obuku
proizvodaca. Narocito je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju
i da niSta od sledeceg nije osteceno:

(1) vrata (savijena)
(2) Sarke vrata (polomljene ili rasklimane)
(8) zaptivni sistem na vratima i zaptivne povrsine

(d) Pecénicu sme da podeSava i popravija samo kvalifikovani majstor za
mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku proizvodaca.

Kompanija Samsung naplacuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje
kozmetickih defekata ako je do o$tec¢enja uredaja i/ili ostecenja ili gubitka
dodatnog elementa doslo krivicom korisnika. Ova napomena odnosi se na
sledece:
(@) Ulubliena, izgrebana ili pokvarena vrata, rucka, spoljna tabla ili
kontrolna tabla.

(b) Polomljeno ili izgubljeno leziste, valjak, spojnica ili zicana reSetka.

e Koristite ovaj uredaj samo za predvidenu namenu, prema uputstvima
iz ovog priru¢nika. Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva u
ovom priru¢niku ne obuhvataju sve moguce uslove i situacije do kojih
moze doci. Duzni ste da koristite svoje rasudivanije i budete oprezni i
pazljivi pri instalaciji, odrzavanju i kori§¢enju uredaja.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 10
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e Zbog toga to se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razlicite
modele, karakteristike vase mikrotalasne pecénice mogu da se
razlikuju od onih opisanih u ovom priruéniku, a mozda nece biti
primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumice,
obratite se najblizem servisnom centru ili pomoc i informacije
potrazite na mrezi na Web lokaciji www.samsung.com.

e Ova mikrotalasna pecnica predvidena je za podgrevanje hrane.
Namenijena je iskljucivo za upotrebu u domadinstvu. Nemojte da
zagrevate nijedan tip tekstila, kao ni jastuke napunjene zrnevijem,
jer to moze prouzrokovati opekotine i pozar. Proizvodac se ne moze
smatrati odgovornim za o$tecenja izazvana nepravilnim ili neispravnim
koriséenjem uredaja.

e Neodrzavanje pec¢nice u Cistom stanju moze da dovede do habanja
povrsine, Sto moze da utiCe na smanjivanje Zivotnog veka uredaja ili
da dovede do opasne situacije.

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA
(ODLAGANJE ELEKTRICNE | ELEKTRONSKE
mmm OPREME)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje otpada)

Ovo obeleZje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju to da proizvod

i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice, USB kabl) ne bi smeli da se
odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja.

Da biste sprecili mogucée ugrozavanje covekove okoline ili ljludskog zdravija usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog otpada i odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovisali trajnu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Kuéni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili ovaj proizvod ili lokalnoj
drZzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa detaljima o mestu i na¢inu na koji mogu da
izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje e biti bezbedno po Covekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere uslove i odredbe ugovora o

kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se
mesSaju saostalim komercijalnim otpadom.
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SADRZAJ KRATKI VODIC SA OBJASNJENJIMA
Kratki vodi€ sa objasnjeniima..........ccccoooeiiiiiiiiiii 1 Ukoliko Zelite nesto da skuvate.
Dodatni ElEMENTI.......cciviiiiiie e 12 1. Stavite hranu u pecnicu.
POCNICA oo 13 |zaberite nivo sneflge pritiskom na dugme
Power Level (Nivo snage).
KONEIOING tADIA ... 13
PodeSavanie VIBMENA...........cc.criiiiiiiiiec s 14 2. Podesite vreme kuvanja pritiskom na dugmad
Kako radi mikrotalasna PEGNICA ...........cveveeiveeieeieeeeeeeeeee e 14 10 min, 1 mini 10 s.
Proveravanje da li pec¢nica pravilno funkcioniSe .........cccveevivveeiiieesiiieeenns 15
Podes?vanje rezmeT Za UStedu energije........oovvviiiii 15 , 3. Pritisnite dugme Start ().
KUVaN|@/POAGIBVANIE ... vvvvivivi s 15 Rezultat: Kuvanje podinje
NIVOI SNMAGE. ..+ttt ettt e e e e et e e e nreaeeenreeeeane Kada kuvanje bude gotovo, pecnica ¢e
Prekidanje KUVaNJa...........coiiiiiiiiii e 86 oglasiti zvucnim signalom Setiri puta.

Podesavanje vremena kuvanja

Korisc¢enje funkcije trenutnog podgrevanja/kuvanja............cccceeecveiiienienn. 17
Postavke trenutnog podgrevanja/Kuvanja...........ccccveevieiiciiieeiiiiieiens 17
Koris¢enje funkcije automatskog brzog odmrzavanja...........cccccceveieeinn. 18
Postavke automatskog brzog odmrzavanja............ccccecveiiiiiiiiiiiiicin, 18
ROSH e 19
Kombinovanje mikrotalasne pecnice i rostilja...........ccccoevvvvivieeiiiiiiineeeeen 19
KUVANJE U VISE fAZA .1uvviiiiieiiiiie e 20
Izbor dodatnih elemenata ..........c.ooiiiiiiiiiii 20
Iskljucivanje ZvUCNOg SIGNAIA........ueeiiiiiiieiiie et 21
Bezbednosno zaklju¢avanje mikrotalasne pecnice...........ccoceevvveeeiiineennns 21
VOQIE ZA POSUTE . ...vveeiiie et eit e et e et e e a e e a e et a e e nrnaeaenes 21
VOQIE ZA KUVANIE....veeeiiii et a e e e e e ereae e 22
Sta udiniti ako ste u nedoumici ili imate Problem .............ccocoeeeeeeeeeene, 29

Tehnicke specifikacije
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IMSdHS

Ukoliko Zelite nesto da odmrznete.
1. Stavite zamrznutu hranu u pecnicu

Pritisnite dugme Rapid (3) jednom ili vise puta u &8

zavisnosti od toga koju vrstu hrane odmrzavate. Rapid
2. Izaberite tezinu hrane tako Sto Cete pritiskati dugmad

kg i g onoliko puta koliko je potrebno. kg .

3. Pritisnite dugme Start ().

Ako zelite da dodate dodatni minut.

Ostavite hranu u pecnici.
Pritisnite +30s jednom ili viSe puta za svakih 30 sekundi
koje Zelite da dodate.

<D Start

+30s
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SRPSKI

Ukoliko Zelite nesto da ispecete na rostilju.

1. Zagrejte rostilj do zeliene temperature tako Sto Cete
pritisnuti dugme Grill (U), izabrati postavku za
vreme (10 min, 1 min i 10 s) i pritisnuti dugme
Start ().

DODATNI ELEMENTI

U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih elemenata

koje mozete da koristite na razlicite nacine.
1. Obrtni prsten, postavija se na sredinu pecnice.
Primena: Obrtni prsten drzi obrtno postolje.

2. Stavite hranu na reSetku u pecénici.
Pritisnite dugme Grill (). Podesite vreme kuvanja
pritiskom na dugmad 10 min, 1 mini 10 s.

3. Pritisnite dugme Start ().

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 12
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2. Obrtno postolje, postavija se na obrtni prsten tako
da se centrom pri¢vrsti za spojnicu.

Primena: Obrtno postolje sluzi kao glavna
povrSina za kuvanje, a moze se lako

izvaditi radi Cis¢enja.

3. Resetka za rostilj, postavija se na obrtno postolje.

Metalna reSetka se moze koristiti za
rostilj i kombinovano kuvanje.

Primena:

E—] NEMOJTE koristiti mikrotalasnu pecnicu bez obrtnog prstena i obrtnog

postolja.
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PECNICA

®

KONTROLNA TABLA

. VRATA
. VENTILACIONI OTVORI

o v A WD =

I
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Ewmwe)

ROSTILJ
SVETLO

. EKRAN
. BRAVE NA VRATIMA
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7. OBRTNO POSTOLJE
8. SPOJNICA
9. OBRTNI PRSTEN

10. SIGURNOSNI OTVORI ZA
ZATVARANJE

11. KONTROLNA TABLA

13

IMSdHS

1

}—_ DR o ——— @

grill

. EKRAN
. 1ZBOR FUNKCIJE AUTOMATSKOG

BRZOG ODMRZAVANJA

PODGREVANJA/KUVANJA

. 1ZBOR FUNKCIJE TRENUTNOG

. DUGME ZA REZIM MIKROTALASNA
. DUGME ZA REZIM ROSTILJ
. DUGME ZA PODESAVANJE VREMENA

DUGME STOP/OTKAZI
IZBOR TEZINE

DUGME ZA PODESAVANJE
CASOVNIKA

. DUGME ZA KOMBINOVANI REZIM
. DUGME +30s

. DUGME START

. DUGME ZA USTEDU ENERGIJE
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SRPSKI

PODESAVANJE VREMENA

KAKO RADI MIKROTALASNA PECNICA

Mikrotalasna pecnica ima ugraden sat. Kada je napajanje ukljuceno na ekranu se
automatski prikazuje ,:0% ,88:88“ ili ,,12:00
Podesite vreme. Vreme se moze prikazivati u 24-asovnom ili 12-Casovnom
formatu. Sat morate podesiti:

e Priinstalaciji mikrotalasne pec¢nice

e Nakon nestanka struje

Ne zaboravite da ponovo podesite sat na prelazu sa letnjeg na zimsko
racunanje vremena i obrnuto.

Funkcija automatske ustede energije
Ako ne izaberete nijednu funkciju tokom podeSavanja ili rada uredaja, uz
priviemeno zaustavljanje, ova funkcija ée biti otkazana i posle 25 minuta
ée se prikazati sat.
Sijalica u pecnici ¢e se iskljuciti 5 minuta nakon otvaranja vrata.

1. Da biste prikazali vreme u...
24-¢asovnom formatu
12-Casovnom formatu
Pritisnite dugme Clock (Sat) jednom ili dvaput.

2. Podesite sate pomoc¢u dugmeta h, a minute pomocu
dugmeta min.

3. Kada se prikaze tacno vreme, ponovo pritisnite
dugme Clock (Sat) da biste pokrenuli sat.

Rezultat: Vreme se prikazuje kad god se

mikrotalasna pecnica ne koristi.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 14
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Mikrotalasi su elektromagnetni talasi visoke frekvencije. Energija koja se oslobada
omogucava kuvanje ili podgrevanje hrane bez promene njenog oblika i boje.
Mikrotalasnu pec¢nicu mozete koristiti za:

e (QOdmrzavanje
e Trenutno podgrevanje/kuvanje
e Kuvanje

Princip kuvanja.

1. Mikrotalasi koje proizvodi magnetron ravhomerno se
rasporeduju dok se hrana vrti na obrtnom postolju.
Tako se hrana kuva ravnomerno.

2. Hrana apsorbuje mikrotalase do dubine od 1 in¢a
(2,5 cm). Kuvanje se dalje nastavlja prenosom
toplote kroz hranu.

3. Vreme kuvanja varira u zavisnosti od upotrebliene

posude i svojstava hrane:

e Koli¢ine i gustine

e Sadrzaja vode

e Pocetne temperature (iz frizidera ili ne)

E-] Posto se sredina hrane kuva prenosom toplote, kuvanje se nastavija
¢ak i nakon §to izvadite hranu iz pecnice. U receptima i ovoj brosuri
navedeno je koliko vremena hrana treba da odstoji posle kuvanja i ovo
se mora postovati kako bi se postiglo:

e Ravnomerno kuvanje hrane do same sredine
e |sta temperatura u celom jelu

2013-09-16 0 6:59:33 ‘ ‘



PROVERAVANJE DA LI PECNICA PRAVILNO KUVANJE/PODGREVANJE
FUNKClONléE Sledece procedure objasnjavaju kako se kuva i podgreva hrana.
UVEK proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite pe¢nicu bez

Sledeca jednostavna procedura omogucava vam da proverite da li pe¢nica sve
vreme pravilno radi. Otvorite vrata pe¢nice pritiskom na veliko dugme u donjem
desnom uglu kontrolne table.

nadzora.
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata.

Prvo stavite ¢asu vode na obrtno postolie. Zatim zatvorite vrata. 1. Pritisnite dugme Power Level (Nivo snage).

1. Pritisnite dugme Power Level (Nivo snage) i Rezultat: Pojavice se oznaka %
podesite vreme na 4-5 minuta tako Sto éete pritisnuti 750 W (maksimalna snaga kuvanja): o
dugme 1 min potreban broj puta. LR R TN |zaberite odgovarajuci nivo snage tako =

Sto Cete pritiskati dugme Power Level

2. Pritisnite dugme Start (). (Nivo snage) dok se ne prikaze Zeliena

L i snaga. Pogledajte tabelu sa nivoima

Rezultat: Pecnica Ce zagrevati vodu 4 do 5 ! snage na sledecoj stranici.

minuta. Na kraju procesa, trebalo bi da

voda prokljua. 2. Podesite vreme kuvanja tako $to Cete pritisnuti

Pecnica se mora ukljuciti u odgovarajuéu zidnu uti¢nicu. Obrtno postolje dugmad 10 min, 1 min [10's.
mora biti na svom mestu u pecnici. Ako se Kkoristi nivo snage nizi od
maksimalnog, vodi Ce trebati viSe vremena da prokljuca.
3. Pritisnite dugme Start ().
@ PODESAVANJE REZIMA ZA USTEDU ENERGIJE . Rezultat:  Svetlo u pecnici se ukljuCuje, a obrtno @

Pecnica ima rezim za ustedu energije. Ovaj rezim omogucava ustedu energije postolje pocinje da se okrece.

Cak i kada pecnica nije u upotrebi. 1) Kuvanje pocinje, a po zavretku

e Pritisnite dugme Energy Save (USteda energije). kuvanja, peénica ée se Getiri puta oglasiti zvudnim

¢ Da biste iskljucili rezim za uStedu energije, otvorite o2 signalom.
vrata, nakon ¢ega ¢e se na ekranu prikazati trenutno 2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki

vreme. Pecnica je spremna za upotrebu. minut).
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

' E] Nikada nemojte da ukljucujete mikrotalasnu pecnicu dok je prazna.

15
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PREKIDANJE KUVANJA

NIVOI SNAGE
MozZete izabrati neki od sledecih nivoa snage.
Snaga
Nivo snage MWO ROSTILJ
g VISOKA 750 W .
g SREDNJE VISOKA 600 W -
®?  SREDNJA 450 W -
SREDNJA NIZA 300 W -
ODMRZAVANJE (8%) 180 W -
NISKA/ODRZAVANJE TOPLOTE 100 W -
ROSTILJ - 1100 W
KOMBINOVANO | (¢5wy) 600 W 1100 W
KOMBINOVANO Il (&) 450 W 1100 W
KOMBINOVANO Il (&) 300 W 1100 W

Ako izaberete vi§i nivo snage, morate skratiti vreme kuvanja.

Ako izaberete niZi nivo snage, morate produZiti vrieme kuvanja.

‘ ‘ GE73A-BOL_DE68-04050B-04_SR.indd 16
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Kuvanje moZete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste proverili hranu.

1. Privremeno prekidanje;
otvorite vrata.

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili
kuvanje, zatvorite vrata i ponovo
pritisnite Start ().

2. Trajno prekidanje;
pritisnite dugme Stop (Q).

ro

Rezultat: Kuvanje se prekida. Stop
Ako zelite da otkazete postavke za
kuvanje, ponovo pritisnite dugme Stop (Q).

Sve postavke mozete da otkazete pre pocCetka kuvanja tako Sto éete
pritisnuti dugme Stop (Q).

PODESAVANJE VREMENA KUVANJA

MozZete da produzite vreme kuvanje pritiskom na dugme +30s jednom za svakih
30 sekundi koje Zelite da dodate.

1. Pritisnite dugme +30 s jednom za svakih 30 sekundii
koje Zelite da dodate. +30s

2. Pritisnite dugme Start (<>).

< start
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KORISCENJE FUNKCIJE TRENUTNOG

Hrana/Dugme Veli¢ina Vreme nakon | Preporuke
PODGREVANJA/KUVANJA ROICHES kuvanja
Kod funkcije Trenutno podgrevanje, vreme kuvanja se podesava automatski. Napici » 150 ml 1-2min. | Sipajte u keramicku Sofu i
MoZete podesiti broj porcija tako Sto Cete pritisnuti odgovarajuce dugme za (Kafa, mleko, Caj, (1 Solja za podgrevajte nepokloplieno.
trenutno podgrevanje potreban broj puta. voda na sobnoj kafu) Stavite malu Sofju (150 mi) il
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata. temperaturi) 250 ml veliku Solju (250 mi) na sredinu
(1 velika Solja) obrtnog postolja i pazljivo
Pritisnite Zeljeno dugme Instant Reheat/Cook (Trenutno promesajte pre i posle vremena
podgrevanje/kuvanje) potreban broj puta. =B 2 g nakon kuvanja.
Rezultat:  Pritisnite dugme Start (<) da biste = @ =
zapoceli kuvanje. Nakon isteka Smrznuta gotova 300-350 g 4 min. Uzmite smrznuto gotovo jelo
vremena: jela (zamrznuta) 400-450 g i proverite da li je posuda
1) Pecnica ¢ lasiti %nim signal %etiri but prikladna za koris¢enje
) ecnica Ce se oglasiti zvucnim signalom Cetiri puta. . U mikrotalasnaj pecnic.
2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta. (jednom na svaki Probusite folju na gotovom
minut) jelu. Stavite smrznuto gotovo
3) Ponovo e se prikazati trenutno vreme. jelo na sredinu. Ovaj program
. - Lo . o L je prikladan za smrznuta
Primer:  Pritisnite dugme Napici jednom kako biste podgrejali jednu Solju gotova jela koja se sastoje od
kafe. Za viSe detalja, pogledajte tabelu na sledecoj strani. 3 komponente (npr. meso sa
- . I . S sosom, povrce i prilozi kao $to
Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj pecnici. su kromgir, pirina% i testening).
, Smrznuti graten od 2009 2-3 min. Stavite zamrznuti riblji graten u
ribe (zamrznut) 400 g vatrostalnu ¢iniju odgovarajuce
POSTAVKE TRENUTNOG PODGREVANJA/KUVANJA veli¢ine. Stavite posudu na
Sledeca tabela sadrzi 6 programa za automatsko podgrevanje/kuvanje, kolicine ot reetku. Ovaj program je
hrane, vreme nakon kuvanja i odgovarajuée preporuke. << prikladan za zamrznute gotove
proizvode koji se sastoje od
Hrana/Dugme Veli¢ina Vreme nakon | Preporuke ribljih fileta prelivenih sosom i
porcije kuvanja povréem.
Gotova jela 300-350 g 3 min. Stavite hranu na keramicki tanjir Smrznuti mini ki$/ 150 g - Ravnomerno rasporedite
(ohladena) 400-450 g i pokrijte providnom folijom za pica (zamrznuto) (4-6 komada) smrznuti mini ki$ ili mini pice po
mikrotalasnu. Ovaj program je (R 2509 reSetki.
prikladan za jela koja se sastoje g (7-9 komada)
od 3 komponente (npr. meso sa
Se i prilozi kao St - -
zasﬁghgﬁvgﬁr:gliﬁés{ae%;g) Smrznuta 200 g 2-3 min. Stavite zamrznutu graten
: . graten testenina 4009 testeninu u vatrostainu
(zamrznuto) ¢iniju odgovarajuce velicine.
. Stavite posudu na reSetku.
W N
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Ovaj program je pogodan za
zamrznutu graten testeninu
kao §to su lazanje, kaneloni il
makaroni.
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SRPSKI

KORISCENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG BRZOG

ODMRZAVANJA

Funkcija Automatsko brzo odmrzavanje omogucava vam da odmrznete meso,

zivinu ili ribu. Vreme odmrzavanja i nivo snage podesavaju se automatski.

|zaberite samo program i tezinu.

Koristite samo posude predvidene za kori§éenje u mikrotalasnoj pecnici.

Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Izaberite tip hrane koju kuvate tako Sto Cete pritisnuti
dugme Rapid Defrost (43) jednom ili viSe puta.
(Za vise detalja, pogledajte tabelu na suprotnoj stranici)

*%
00
Rapid

2. |zaberite tezinu hrane tako $to Cete pritiskati dugmad kg
i g. Maksimalna koli¢ina je 1500 g.

3. Pritisnite dugme Start (<).

Rezultat:
e Odmrzavanje pocinje.
e Na polovini ciklusa odmrzavanja,

pecnica ¢e oglasiti zvuénim signalom da vas podseti da

okrenete hranu.

e Ponovo pritisnite dugme Start (<) da biste prekinuli

odmrzavanje.

Hranu moZete odmrzavati i rué¢no. Da biste to uradili, izaberite funkciju
mikrotalasnog kuvanja/podgrevanja i nivo snage 180 W. ViSe detalja

potraZite u odeliku ,Kuvanje/Podgrevanje” na stranici 15.
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POSTAVKE AUTOMATSKOG BRZOG ODMRZAVANJA

Sledeca tabela sadrzi razlicite programe za automatsko brzo odmrzavanie,
koli¢ine hrane, vreme nakon odmrzavanja i odgovarajuée preporuke.

Pre odmrzavanja, uklonite sav materijal za pakovanje. Meso, Zivinu, ribu i vice/
bobicasto voce stavite na keramicki tanjir.

Kod Hrana

Porcija

Vreme nakon
kuvanja

Preporuke

1 Meso

200-1500 g

20-90 min.

Zastitite ivice
aluminijumskom
folijom. Okrenite meso
kad se zaduje zvucni
signal. Ovaj program
se moze koristiti za
govedinu, jagnjetinu,
svinjetinu, Snicle,
odreske, mleveno
meso.

2 | Zivina

200-1500 g

20-90 min.

Krajeve bataka

i krila zastitite
aluminijumskom
folijom. Okrenite meso
kad se zaduje zvucni
signal. Ovaj program
je pogodan za celo
pile, kao i za komade
piletine.

3 |Riba

200-1500 g

20-80 min.

Rep ribe zastitite
aluminijumskom
folijom. Okrenite ribu
kad se zaduje zvucni
signal. Ovaj program je
pogodan za celu ribu,
kao i za riblje filete.

4 | Voce/
Bobicasto voce

100-600 g

5-20 min.

Voce ravnomerno
rasporedite po
staklenoj posudi sa
ravnim dnom. Ovaj
program je prikladan
za sve vrste voca.

Ako hranu zelite da odmrznete ru¢no, izaberite funkciju Ru¢no
odmrzavanje i nivo snage od 180 W. ViSe detalja o ru¢nom
odmrzavanju i v.emenu odmrzavanja potrazite na stranici 26-27.
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ROSTILJ KOMBINOVANJE MIKROTALASNE PECNICE | ROSTILJA
Rostili omogucava brzo podgrevanje i pecenje hrane bez koriséenja mikrotalasa. Za istovremeno brzo kuvanje i pecenje takode moZete koristiti i kombinaciju
Zbog toga uz mikrotalasnu pecnicu dobijate i reSetku za rostil. mikrotalasa i rostilja.
1. Prethodno zagrejte rostilj na zeljenu temperaturu E] UVEK koristite posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu

tako $to Cete pritisnuti dugme Grill (Rostilj), dugme WU i otporno na pecenje. Stakleno ili kerami¢ko posude su idealni jer

za podeSavanje vremena (10 min, 1 mini 10 s) i dozvoljavaju ravnomemo prodiranje mikrotalasa u hranu.

(%)
dugme Start. UVEK koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u peénici jer 2
»
2. Otvorite vrata i stavite hranu na resetku. bude veoma vrelo. 2
1. Otvorite vrata pecnice. Stavite hranu na resetku i
reSetku stavite na obrtno postolje. Zatvorite vrata.
1

3. Stavite hranu na resetku u pecnici. — - -

Pritisnite dugme Grill (Rostilj). Podesite vreme 2. Pritisnite dugme Combi (Kombinovano).

kuvanja pritiskom na dugmad 10 min, 1 mini 10 s. Rezultat: Pojavice se sledece oznake:

(Maksimalno vreme za roétilj je 60 minuta.) Kombinovano  (rezim rada sa mikrotalasima i

600 W (o)

4. Pritisnite dugme Start (). (izlazha Sriage)

Rezultat: Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno <D Start |zaber|Te ong\{araJum nivo snage tako s}o vce_te P”.“Skat' dugme

@ . o X Combi (Kombinovano) dok se ne prikaZe Zelieni nivo snage. @
postolje pocinje da se okrece. '

1) Kuvanje pocinje, a po zavretku Temperatura rostilia se ne moze podeSavati.

kuvanja, pec¢nica ¢e se Cetiri puta oglasiti zvu¢nim

3. Podesite vreme kuvanja pomocu dugmadi 10 min,

signalom. 1 min i 10 s. Maksimalno vreme kuvanja je
2) Poslednji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki . ’ al
minu 60 minuta.

3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

Ako se greja¢ tokom upotrebe rostilja bude isklju¢ivao i ukljucivao, 4. Pritisnite dugme Start ().
ne brinite, to je normalna pojava. Sistem je osmislien da spreci ' Rezultat: Kombinovano kuvanje pocinje. Kada
pregrejavanje pecnice. zavrsi sa kuvanjem.

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom Cetiri puta.

2) Posledniji signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki
minut).

3) Ponovo ée se prikazati trenutno vreme.

@ Uvek koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer
bude veoma vrelo.

Maksimalna snaga mikrotalasa za kombinovani rezim mikrotalasa i
rostilja je 600 W.

19
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SRPSKI

KUVANJE U VISE FAZA

Mikrotalasnu pec¢nicu moZete programirati tako da hranu kuva u najvise tri faze.

Zelite da odmrznete hranu i da je skuvate, ali tako da ne morate
da resetujete pec¢nicu nakon svake faze. Tako moZzete odmrznuti
i skuvati 500 g ribe u tri faze:

e (QOdmrzavanje

e Kuvanije |

e Kuvanje ll
Prilikom kuvanja u viSe faza, mozete izabrati dve ili tri faze.

Ako podesite tri faze, prva faza mora biti odmrzavanje.

Nemoijte pritiskati dugme (<) dok ne dodete do poslednje faze.

Primer:

1. Pritisnite dugme Rapid (33) jednom ili viSe puta.

*%
00
Rapid

2. Podesite tezinu tako Sto Cete pritisnuti dugmad kg i
g odgovarajuci broj puta (500 g u primeru).

3. Pritisnite dugme Power Level (Nivo snage).
Rezim mikrotalasne (1):

{5 Po potrebi, podesite nivo snage tako Sto ¢ete

dugme Power Level (Nivo snage) pritisnuti
jednom ili vise puta. (600 W u primeru)

4. Podesite vreme kuvanja pritiskom na dugmad
10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (4
minuta u primeru).
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5. Pritisnite dugme Grill (Rostilj).

Rezim rostilja (I):

6. Podesite vreme kuvanja pritiskom na dugmad

10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (5
minuta u primeru).

(Maksimalno vreme za rostilj je 60 minuta.)

7. Pritisnite dugme Start ().

Rezultat: Ova tri rezima [odmrzavanje i kuvanje

(I, 1] biraju se jedan za drugim. U

< start
zavisnosti od rezima odmrzavanja koji

ste izabrali, peénice ¢e se mozda oglasiti zvu¢nim signalom

na polovini odmrzavanja kako bi vas podsetila da obrnete

hranu. Kada je kuvanje gotovo, pec¢nica ¢e se oglasiti

zvuénim signalom &etiri puta.

e Poslednii signal ¢e se Euti 3 puta (jednom na svaki
minut).

e Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

IZBOR DODATNIH ELEMENATA

Koristite posude predvideno za mikrotalasnu pecnicu, nemojte koristiti plasti¢ne
¢inije, tanjire, papirne ¢ase, ubruse, itd.

Ako Zelite izabrati kombinovani rezim kuvanja (rostilj i
mikrotalase), koristite samo posude koje je predvideno za
mikrotalasnu pecnicu i otporno na pecenje.

ViSe detalja 0 pogodnim posudama, noZevima,
viljuskama i kaSikama potrazite u vodicu za posude na
stranici 21-22.
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ISKLJUCGIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

vODIC ZA POSUDE

Zvueni signal mozete iskljuciti u svakom trenutku.
1. Istovremeno pritisnite dugmad Stop (&) i

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pecnici, potrebno je da mikrotalasi prodru u
hranu, pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati.
Zato je vazno voditi racuna pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da se

IMSdHS

Start (). (W) @ Start mozZe koristiti u mikrotalasnoj pecnici, moZete ga bezbedno koristiti.
Rezultat: Nede se uti zvudni signal kada Stop u slidﬁéoj tabelk dat{;t je "St‘i reizlliéitih tipova posuda uz napomene o tome da li
pritiskate dugmad. se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj pecnici.
Posude Bezbedno za | Komentari
Ul koriséenje
2. Da biste ponovo ukljugili zvucni signal, istovremeno Aluminijumska folija VX MO?GV?? ko(rjisti(tji u 'E?jﬁrlﬂ kolié(ijnama
L ) za zastitu odredenih delova o
pritisnite dugmad Stop () i Start (D). prekuvavanja. Moze do¢i do stvaranja
Rezultat: Pecnica ce se ponovo oglasavati Stop ' elektricnog luka ako je folija suvise blizu
zvuénim signalom. fzcl)(ljijlé pecnice ili ako se koristi previse
Tanjir za res pecenje v/ Prethodno ne zagrevajte pecnicu duze
od osam minuta.
BEZBEDNOSNO ZAKLJUGAVANJE MIKROTALASNE Keramicke i glinene v Porcelan, glinene i glazirane posude
PECNI CE posude i fini porcelan uglavnom su pogodni,
osim ako su ukraSeni metalnim rubom.
Mikrotalasna pecnica je opremliena specijalnim programom za roditeljsku e - )
@ kontrolu, koji omogucava ,zaklju¢avanje” pecnice tako da deca ili neupucene ' Eg;gﬂf;:i:euklﬂ::;: v/ E%ﬁ \ﬁrjttieesmrznute hrane pakuju se
osobe ne mogu slu¢ajno da je ukljuce. ] P e
Pecnica se moZe zaklju¢ati kad god je potrebno. Pakovanja za brzu
1. Istovremeno pritisnite dugmad Stop () i : el
Clock (Sat). @ e Posude od stiropora v/ Mogu se koristiti za zagrevanje
e . N Stop J § hrane. Ako se pregreju, moze doci do
Rezultat: Pecnica je zaklju¢ana (ne moze se toplienja stiropora.
izabrati nijedna funkcija). ) o
e Papirne vrecice ili X Mogu da se zapale.
f_ novine
1
A .. ) e Reciklirani papir li X Mogu prouzrokovati elektricni luk.
2. Da biste otkljucali pecnicu, ponovo istovremeno metalni rubovi
pritisnite dugmad Stop (€) i Clock (Sat). Stakleno posude
. s > g Stop
Rezultat:  Pecnica se moZe normalino koristiti e Posude za pecenje i v/ Mogu se Koristiti, osim ako su ukraSeni
serviranje metalnim rubom.
¢ Fine staklene posude v/ Mogu se Koristiti za zagrevanje hrane
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ili te¢nosti. Osetljivo staklo se moze
polomiti ili naprsnuti ako se naglo

zagreje.
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Posude Bezbedno za | Komentari
koriSéenje
o Staklene tegle v Poklopac se mora ukloniti. Moze se
koristiti samo za podgrevanje.
Metal
[~ e Posude X Mogu izazvati elektricni luk ili vatru.
(7] v
& e ZiCane veze za kese X
7} za zamrziva®
Papir
e Tanjiri, Cade, salvete i v Za kratko kuvanje i podgrevanje. Mogu
kuhinjski papir posluZiti za upijanje viska viage.
o Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektricni luk.
Plastika
o Kutije v Posebno ako je u pitanju termoplastika
otporna na visoke temperature. Neke
od ostalih vrsta plastike mogu se
iskriviti ili promeniti boju na visokim
temperaturama. Ne koristite Melamin
plastiku.
¢ Providna folija v MoZe se koristiti za zadrZavanje vlage.
Ne bi trebalo da dodiruje hranu.
Vodite racuna pri uklanjanju folije jer se
oslobada vrela para.
o Kese za zamrziva¢ X Samo ako su otporne na kuvanje
i pecenje. Ne bi trebalo da budu
hermeticki zatvorene. Ako je potrebno,
probusite ih viljuskom.
Vostani papir ili papir v MozZe se koristiti za zadrzavanje viage i

koji odbija masnoc¢u

spreCavanje prskanja.

v/ : Preporucuje se

/X  :Obazrivo koristiti

X : Nije bezbedno
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VODIC ZA KUVANJE

MIKROTALAS

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako $to je priviaci i apsorbuje sadrzaj vode,
masti i Secera u hrani.

Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
prouzrokuje trenje, a stvorena toplota kuva hranu.

KUVANJE

Posude za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici:

Posude mora omoguciti prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi

se postigao maksimalni efekat. Metali kao $to su nerdajudi celik, aluminijum i
bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku, staklo,
porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne sme kuvati
u metalnom posudu.

Hrana koja se moze kuvati u mikrotalasnoj peénici:

Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pe¢nici, ukljucujuci sveze i
smrznuto povrce, voce, testenine, pirinac, zrnevlje, mahunarke, ribu i meso.
Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u mikrotalasnoj
pecnici. Uopsteno gledano, mikrotalasno kuvanje je idealnu za sve vrste hrane
koje bi se inace pripremale na Stednjaku. Na primer, za toplienje margarina ili
Cokolade ( pogledajte poglavlje sa savetima, tehnikama i korisnim napomenama).

Koriséenje poklopca tokom kuvanja

Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava
pospesuje proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na razlicite nacine: npr.
keramickim tanjirom, plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se moze
koristiti u mikrotalasnoj pe¢nici.

Vreme nakon kuvanja

Po zavrSetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogucilo
iziednacavanje temperature u samoj hrani.
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Vodi¢ za kuvanje smrznutog povréa
Koristite odgovarajucu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno u

Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa
Koristite odgovarajucu vatrostalnu &iniju sa poklopcem. Dodajte 30-45 ml hladne

minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne budete vode (2-3 kasike) na svakih 250 g osim ako nije preporu¢ena druga koli¢ina vode
zadovoljni rezultatom. - pogledajte tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju - pogledajte tabelu.
Promesajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja, Nastavite sa kuvanjem dok ne budete zadovoljni rezultatom. PromeSajte jedanput
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac. tokom kuvanja i jedanput nakon kuvanja. Nakon kuvanja, dodajte so, zadinsko
= bilie ili maslac. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minuta.
Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo N e . o S »
(min.) | kuvanja Savet: Sveze povrce isecite na komade jednake veli€ine. Sto je 3
(min.) sitnije iseCeno, brze ce se skuvati. a
Spanaé 150g | 600 W | 5%%-61% 2.3 Dodajte 15 ml SveZQ povrée bi uvek trebalo kuvati na najviSem nivou snage mikrotalasne =
(1 kagiku) hiadne pecnice (750 W).
vode. Hrana Porcija |Vreme |Vremenakon | Uputstvo
Prokelj 300g | 600W | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml . (min.) kuvanja (min.)
(1 kasiku) hladne Prokelj 250g | 55% 3 Pripremite cvetove jednake
vode. 500g | 8%-9 veligine. Usmerite drske ka
Grasak 300g |600W | 8-9 2-3 Dodajte 15 ml centru.
(1 kasiku) hiadne Miadice 2509 | 6% 7Y% 3 Dodaite 60-75 ml
vode. prokelja (5-6 kasika) vode.
Boranija 300g | 600W | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml S N P
< garepa 250 g 5-6 3 Isecite Sargarepu na komade
goggs'ku) hladne jednake veligine.
= z - Karfiol 2509 55-6 3 Pripremite cvetove jednake
Mesano povrée | 300g | 600W | 9-10 2-8 DOSE{JTE 1‘:’“”1; ' 500g | 9%-10 veligine. Presecite velike cvetove @
(Sargarepa/ (1 kasiku) hladne na pola. Usmerite drske ka
grasak/kukuruz) vode. centru.
Meégno ppvrée 3009 | BOOW | 8%2-9% 2-3 Dodajte 15 ml Tikvice 250 g 4-4%> 3 Isecite tikvice na kriske. Dodajte
i iz (1 kaSlku) hiadne 30 ml (2 kasike) vode ili parce
nacin) voae. maslaca. Kuvajte dok ne
omeksa.
Plavi 2509 415-5 3 Isecite patlidzan na male
patlidzan komade i isprskajte
1 1 kasikom soka od limuna.
Praziluk 2509 5-512 3 Isecite praziluk na tanke
kolutove.
Pecurke 125 ¢g 1%2-2 3 Pripremite cele sitnije peCurke
2509 31e-4 ili izrezane. Nemojte da dodajte
vodu. Poprskajte sokom od
limuna. Zacinite solju i biberom.
Ocedite pre sluZenja.
Crni luk 2509 5-6 3 Iseckajte luk ili ga prepolovite.
Dodajte samo 15 ml (1 kasiku)
vode.
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Hrana Porcija | Vreme | Vreme nakon Uputstvo
(min.) kuvanja (min.)
Paprika 2509 415-5 3 Isecite papriku na tanke
kolutove.
Krompir 2509 5-6 3 [zmerite oguljeni krompir i
5009 9-10 isecite ga na polutke ili Cetvrtine

= jednake velicine.
P Keleraba 250¢g 5-5% 3 Isecite kelerabu na kockice.
o
(7]

Vodi¢ za kuvanje pirin¢a i testenine

Pirinac: Koristite veliku vatrostalnu Ciniju sa poklopcem — tokom
kuvanja koli¢ina pirin¢a se udvostruci. Kuvajte pokloplieno.
Nakon isteka vremena kuvanja, promesajte i pre nego sto
ostavite da odstoji dodajte so ili zacinsko bilje i maslac.
Napomena: pirina¢ mozda nece upiti svu vodu po isteku
vremena kuvanja.

Testenina: Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju. Dodajte kipucu vodu,
prstohvat soli i dobro promesajte. Kuvajte otkloplieno.
Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja.
Ostavite da odstoji pokriveno, a zatim dobro ocedite.

Hrana Porcija | Snaga | Vreme |Vreme Uputstvo
(min.) | nakon
kuvanja
(min.)
Beli pirina¢ 2509 | 750 W | 17-18 5 Dodajte 500 ml
(polukuvan) hladne vode.
Integralni pirina¢ 2509 | 750 W | 22-23 5 Dodajte 500 ml
(polukuvan) hladne vode.
Integralni pirinac 2509 | 750 W | 22-23 10 Dodajte 600 ml
hladne vode.
MesSani pirinac 2509 | 750 W | 18-19 5 Dodajte 500 ml
(pirina¢ + diviji pirinad) hladne vode.
MeSane Zitarice 250g | 750 W | 19-20 5 Dodajte 400 ml
(pirina¢ + Zitarice) hladne vode.
Testenina 250g | 750 W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml vrele

vode.
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PODGREVANJE

U mikrotalasnoj pecnici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj
pecnici.

Kao vodi¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i viemenom podgrevanja.
Vreme iz tabele odnosi se na te¢nosti na sobnoj temperaturi od oko +18 do +20
°C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7 °C.

Rasporedivanje i poklapanje

Izbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao $to su veliki komadi mesa
- mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovolino zagreje. Maniji
komadi hrane lakSe ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i meSanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 750 W snage, dok druge vrste hrane
treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. Uopsteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je u
velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu hranu
je bolje podgrejavati pomocu nizeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesajte ili okrenite hranu da biste dobili najbolie
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesSajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanje te¢nosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili eruptivno vrenje tecnosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom i nakon
podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite te¢nost da odstoji u mikrotalasnoj
pecnici. Preporucuje se da se u tec¢nost stavi plasti¢na kasika ili stakleni Stapic.
Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.

PozZelino je podesiti krace vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati vreme
zagrevanja.

Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleziti koliko je
vremena potrebno za podgrevanje.

Uvek vodite raCuna da podgrejana hrana bude ravhomerno topla.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se temperatura
izjednacila.

Preporuc¢eno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne stoji
drugacije.

Posebno obratite paznju na podgrevanje te¢nosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlje o merama predostroznosti.

2013-09-16 0 6:59:36 ‘ ‘



N | [ [ | @® | D | [ [ |

PODGREVANJE TECNOSTI Hrana Porcija | Snaga |Vreme Vreme | Uputstvo
Uvek saéekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon iskljucivanja pecnice (min.) nakon_
da bi se temperatura izjednacila. MeSajte tokom grejanja, ako je potrebno, kuyanja
i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste spredili eruptivno vrenje i (min.)
moguce opekotine, treba napitke da mesate kasikom ili staklenim Stapicem pre, Supa 250g | 750 W 3-3% 2-3 | Sipaijte supu u duboki keramicki
tokom i nakon podgrevanja. (ohladena) | 450 g 447 tanjir. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Dobro promesajte
PODGREVANJE HRANE ZA BEBE nakon podgrevania. Pre @
HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte plasti¢nim posluZenja, ponovo promesajte. o
poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal Pre sluzenja, ostavite da Corba 350g | 600W 56 2-3 | Sipajte orbu u duboki keramicki Fa)
odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesajte i proverite temperaturu. Preporucena (ohladena) tanjir. Pokrifte plastiénim
temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C. poklopcem. Povremeno tokom
MLEKO ZA BEBE: Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flasicu. Podgrevajte podgrevania meaite i ponovo
bez poklopca. Nikad ne zagrevajte flasicu za bebu dok se na njoj nalazi cucla, jer promesajte pre nego $to ostavite
boca moze da eksplodira ako se previSe zagreje. Dobro promuckajte pa ostavite da odstoji i pre sluZenja.
da odstoji, a zatim ponovo promuckajte pre sluzenja! Uvek paZljivo proverite - - - -
temperaturu mleka ili hrane za bebe pre hranjenja. Preporugena temperatura pri Testenina | 3509 | BOOW 45 3 | Stavite testeninu (npr. Spagete
sluzenju: oko 37 °C. i sos il rezance sa .J.ajlma) na plitki
(ohladeno) keramicki taniir. Pokrijte
NAPOMENA: prowginom folijom pogodnom
— — — za mikrotalasne pecnice.
Hranu za bebe treba posebno paZljivo treba pre hranjenja kako ne bi doslo do Promesaite pre sluzenja.
opekotina. : o )
@ Kao vodi¢ za podgrevanije koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i fllotvar)a 350g | BOOW | 47-5% 3 | Stavite flllo‘yatnLrJtt?slten\gub " @
vremenom podgrevanja. [ e (npr. raviol, ol e'n')Lf UboKI
i sos keramicki tanjir. Pokrijte
(ohladeno) plasticnim poklopcem.

Povremeno tokom podgrevanja

Podgrevanje te¢nosti i hrane PR It
mesajte | ponovo promesajte pre

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i nego $to ostavite da odstoji i pre
vremenom podgrevanja. sluenja.
Hrana Porcija | Snaga |Vreme Vreme | Uputstvo Ostalajela | 300g | 600W 5-6 3 Sastavite obrok od 2-3 vrste
(min.) nakon (ohladena) | 400 g 616-71h ohladene hrane i stavite ga
kuvanja na keramicki tanjir. Pokrijte
(min.) ! p(ovidnom foIijom pogodnom za
Napici 150ml | 750W | 1%-2 12| Sipajte u keramicku ol i mikrotalasne pecnice.
(kafa, ¢aji | (1 Solja) podgrevajte nepokloplieno. Smrznuto 300g | BOOW | 11%%-127 4 Stavite smrznuto gotovo jelo u
voda) 01 Stavite malu Solju od 150 ml ili gotovo 400 13-14 posudi predvidenoj za upotrebu
(ﬁgﬂg 220 veliku $olju od 250 ml na sredinu jelo g u mikrotalasnoj pecnici (-18 °C)
%ola) obrtnog postolja i paZljivo na obrtno postolje. Probusite
promesajte pre i posle vremena providnu foliju ili poklopac
nakon kuvanja. sa providnom folijom za

mikrotalasnu. Nakon kuvanja,
ostavite da odstoji 4 minuta.
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Podgrevanje hrane i mleka za bebe

ODMRZAVANJE

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i

Mikrotalasi su odlican nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag nacin

vremenom podgrevanja. odmrzavaju hranu za kratko vreme. To je velika prednost ako vam stignu
Hrana Porcija |Snaga |Vreme Vreme nakon | Uputstvo neoCekivani gosti.
kuvanja Smrznuta Zivina mora se potpuno odmrznuti pre kuvanja. Uklonite sve
(min.) eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se te¢nost ocedila.
3 Hrana 190g | 600W 30 sek. 2-3 Prespite hranu u duboki Smrznutu hranu stavite u nepokloplienu posudu. Na pola procesa odmrzavanja
w za bebe keramiGki tanjir. Kuvajte okrenite, ocedite eventualnu tecnosti i §to pre uklonite iznutrice.
& (povrce + pokloplieno. Promesaijte Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.
meso) nakon podgrevanja. - ) . . .
Ostavite da odstoje 2-3 Ako manii i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, moZete
minuta. Pre hranjenja ih zastititi tako Sto cete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku
dobro promesaite odmrzavanja.
i pazljivo proverite 1 Ako zivina po¢ne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da odstoji
temperaturu. 20 minuta pre nego Sto nastavite.

Kasica 190g | 600W | 20 sek. 2-3 Prespite hranu u duboki Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme

za bebe keramicki tanjir. Kuvajte stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte donju

(zitarice + pokloplieno. Promesaite tabelu.

5222;) * gz&g\ﬂtgoddsg?;gz 0.3 Savet: Tanki komadi hrane se bolje odmrzavaju od debljih
minuta. Pre hranjenja komada, a manje koli¢ine se brze odmrzavaju od vecih.
dobro promesajte Imajte na umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate @
i paZljivo proverite ' hranu.
temperaturu. Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do - 20 °C, pridrzavajte se

Mlekoza | 100ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3 Promesajte ili dobro uputstva iz sledece table.

bebe 200 ml 1 min. do promuckajte i prespite

1 min. i u sterilizovanu staklenu

10 sek flasicu. Stavite na sredinu

' obrtnog postolja. Kuvajte

otkloplieno. Dobro
promuckajte i ostavite
da odstoji najmanje 3
minuta. Pre hranjenja, '
dobro promuckajte
i paZljivo proverite
temperaturu.
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Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za odmrzavanje

(180 W).

Hrana Porcija Vreme | Vreme | Uputstvo
(min.) | nakon
kuvanja
(min.)
Meso
Mlevena govedina 5009 10-12 | 5-20 | Stavite meso na plitki keramicki tanjir.
Svinjski odresci 2509 6-8 Zastitite tanje ivice aluminijumskom
folijom.
Na polovini ciklusa odmrzavanja, okrenite
hranu!
Zivina
Komadi piletine 5009 12-14 | 15-40 | Prvo stavite komade piletine na plitki
(2 komada) keramicki tanjir tako da strana sa kozicom
. ~ bude okrenuta nadole, ili ako je re¢ o
L0312 10009 2528 celom piletu, tako da grudi budu okrenute
nadole. Tanje delove, kao $to su krajevi
bataka i krila, zastitite aluminijumskom
foljom. Na polovini ciklusa odmrzavania,
okrenite hranu!
Riba
Riblji fileti 250 g 6-7 5-20 | Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog
(2 komada) keramickog tanjira.
400g 1113 Tanje delove stavite pod deblie delove.

(4 komada) UzZe delove fileta zastitite aluminjumskom
folijom. Na polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranul!

Voce

Bobicasto voce 250 g 6-7 5-10 | Rasporedite voce po plitkom okruglom

staklenom tanjiru (velikog precnika).

Hleb

Kiflice 2komada | 1%-2 5-10 | Poredajte kiflice u krug, a hleb

(svaka oko 50 g) 4dkomada | 3-4 horizontalno po kuhinjskom papiru koj

Tost/sendvie 250g 45 ste stavili na sredinu obrtnog postolja.
o Na polovini ciklusa odmrzavanja, okrenite

Nemacki hleb 5009 8-10 hranu!

(pSenicno + razeno

brasno)
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ROSTILJ

Grejni elementi za rostilj nalaze se ispod svoda unutrasnjeg prostora pecnice.

U funkciji su kada su vrata zatvorena i kada se okre¢e obrtno postolje. Rotacija
obrtnog postolja omogucava ravnomernije res pecenje hrane. Hrana ¢e se brze
ispeci ako rostilj prethodno 2-3 minuta zagrejete.

Posude za pecenje na rostilju:

Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte
koristiti nijednu vrstu plastiénog posuda jer se ono moZze istopiti.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:

Snicle, kobasice, odresci, plieskavice, slanina u komadu i tanko sec¢ena slanina,
tanki riblji fileti, sendvici i sve vrste tosta sa dodacima.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo rostilj, obavezno proverite da li je grejni element za
rostilj ispod svoda u horizontalnom polozaju, a ne na zadnjem zidu pecnice u
uspravnom poloZaju. Ne zaboravite da hranu morate da postavite na visoku
reSetku, osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka.

MIKROTALASI + ROSTILJ

Ovaj rezim kuvanja kombinuje toplotu koja zradi iz rostiljia i brzinu kuvanja
pomocu mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada se okrece
obrtno postolje. Zahvaljujuci rotaciji obrtnog postolja, hrana se ravnomerno pece.
Sa ovim modelom dostupne su tri kombinacije:

600 W + rostilj, 450 W + rostilj i 300 W + rostilj.

Posude za kuvanje kombinovanjem mikrotalasa + rostilja

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da bude
otporno na vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti metalno
posude. Nemojte koristiti nijednu vrstu plasti¢énog posuda jer se ono moze
istopiti.

Hrana koja se moze kuvati kombinovanjem mikrotalasa + rostilja:

Hrana podesna za kombinovani rezim kuvanja ukljuGuje sve vrste ve¢ spremliene
hrane koju je potrebno podgrejati i zapeci (npr. zaprzena testenina), kao i jela koja
se za kratko vreme zapeku s gornje strane. Takode, ovaj rezim se moze koristiti
za velike porcije hrane kod kojih je vazno da budu pecene i hrskave (npr. komadi
piletine koje na polovini procesa spremanja treba okrenuti). Za viSe detalja,
pogledajte tabelu za rostilj.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinovani rezim rada (mikrotalasi + rostilj), obavezno proverite
da li je grejni element za rostilj ispod svoda u horizontalnom polozaju, a ne

na zadnjem zidu pecnice u uspravnom polozZaju. Hranu morate da postavite

na visoku resetku, osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka. U
suprotnom, morate je postaviti direktno na obrtno postolje. Pogledajte uputstva
iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.
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Vodi¢ za rostilj

Pre pecenja hrane na rostilju unapred zagrejte rostilj 2-3 minuta pomocu funkcije

rostilja.

Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom pecenja.
Prilikom vadenja hrane koristite rukavice za pecnicu.

= Sveza Porcija Vreme Rezim 1- strana, 2 strana,
» hrana prethodnog | kuvanja vreme (min.) | vreme (min.)
e zagrevanja
(] (min.)
Kriske tosta 4 komada 3 Samo rostil 6-7 5-6
4x259)
Uputstvo
Stavite kriske tosta jednu pored druge na resetku.
Kiflice (ve¢ 2-4 komada ‘ 3 Samo roétil 3-4 2-3
pecene) Uputstvo
Kiflice poredajte u krug direktno na reSetku tako da donja strana bude okrenuta
nagore.
Przeni 250 g 3 300 W + rotilj 5%5-6Y -
paradajz (2 komada)
Uputstvo
Isecite paradajz na polovine.
Preko stavite so, biber i malo sira. Poredajte u krug na plitki tanjir od vatrostalnog
stakla. Stavite tanjir na reSetku.
Tost Havaji 2 komada 3 300 W + rostil 7-9 -
(300 9g)
Uputstvo
Prvo od kriski hleba napravite tost. Stavite kriske tosta sa dodacima (Sunka, ananas,
reznjevi sira) jedne pored drugih na reSetku. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji 2-3
minuta.
Pileéa krilca |  400-500 g 3 300 W + rostilj 12-14 11-13
(ohladieno) (6 komada)
Uputstvo

Pripremite ohladene komade piletine, npr. pileca krilca ili batake, tako $to Cete ih
uvaljati u ulie i zacine.

Poredajte ih u krug na reSetku tako da kosti budu okrenute prema centru kruga.
Nakon pecenja na roétilju, ostavite da odstoje 2-3 minuta.
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Sveza Porcija Vreme Rezim 1 strana, 2 strana,
hrana prethodnog | kuvanja vreme (min.) | vreme (min.)
zagrevanja
(min.)
Peéeni‘ 5009 3 450 W + rostil 10-12
krompir Uputstvo
Isecite krompir na polutke i poredajte ih u krug na reSetku tako da seCena strana
bude okrenuta ka rostilju. IseGenu stranu premaZite maslinovim uliem i zaginima.
Nakon kuvanja, ostavite da odstoji 3 minuta.
Smrznuta 4009 | - [eoowsrosti[ 1618 |
testenina Uputstvo
Stavite smrznutu testeninu (-18 °C), npr. lazanje ili torteline u vatrostalnu &iniju
odgovarajuée veli¢ine i stavite je na reSetku.
Smrznut 400g | - [4sowsnosti [ 2022 ]
gtr)aten od Uputstvo
ribe
Stavite zamrznuti riblji graten (-18 °C) u vatrostalnu ¢iniju odgovarajuée veli¢ine i
stavite na reSetku.
Smrznute 2509 - 300 W + rostilj 10-12
mini pice (8 komada)
Uputstvo
Poredajte smrznute mini pice (-18 °C) ili mini ki$ u krug na resetki.
Smrznuti 200-250 g - 300 W + rostil 4-6
Streusel (1-2 komada)
kola¢ Uputstvo

Poredajte smrznute komade kolaca
(-18 °C) jedne pored drugih na reSetku. Nakon odmrzavanja, ostavite da odstoji 5
minuta.
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POSEBNE NAPOMENE

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem.

Zagrevajte 30-40 sekundi na 750 W sve dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu duboku staklenu posudu.

Zagrevajte 3-5 sekundi na 450 W sve dok se ¢okolada ne otopi.
Promesajte jednom ili dvaput tokom otapanja. Za vadenije koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove Zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta.
Ocedite Zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu Ciniju.

Zagrevajte 1 minut na 300 W.

Promes$ajte nakon otapanja.

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj ¢iniji 3% do 4%2 minuta na 750 W,
dok preliv/glazura ne postane providan. Promesajte dvaput tokom kuvanja.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. mesanog bobicastog voca) u dovoljno veliku vatrostalnu
¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro promeSajte.
Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 750 W.

Promesajte nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za dzem
sa poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Se¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesajte. Koristite odgovaraju¢u posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6%2 do 7%2 minuta na 750
W.

Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po keramic¢kom tanjiru srednje
velicine.

Nekoliko puta promesSajte tokom pecenja 3%z do 4% minuta na 600 W.
Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenije Kkoristite rukavice!
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STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE
PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokusajte da ga resite pomocu
predlozenih reSenja.

To je normalna pojava.

U peénici se kondenzuje voda.

Strujanje vazduha se osecéa oko vrata i kucista.
Refleksija svetla se javlja oko vrata i kudista.

Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Pecénica se ne ukljuéuje kada pritisnete dugme ().

Da li su vrata potpuno zatvorena?

Hrana se uopste ne kuva.

Da li ste pravilno podesili tajmer i/ili pritisnuli dugme (<)?
Da li su vrata zatvorena?

IMSdHS

Da niste preopteretili elektricno kolo pa je pregoreo osigurac ili je iskocila

sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.
Da li ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?

Da li ste izabrali odgovarajuci nivo snage?

U pecénici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?

Da li je aluminijumska folija preblizu unutrasnjih zidova?

Sijalica ne radi.
Iz bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami da menjate sijalicu. Obratite
se najblizem ovlas¢enom centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Samsung i zatrazite da vam stru¢no tehnicko lice zameni sijalicu.
Peénica ometa signal radija ili televizora.
Dok pecnica radi, moze doc¢i do manjih smetnji na televizorima i radio
aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, pec¢nicu

postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

Ako mikroprocesor pecnice detektuje smetnje, moze dodi do resetovanja
displeja. Da biste resili ovaj problem, izvucite utika¢ iz uti¢nice, a zatim

ga ponovo prikljucite. Ponovo podesite vreme.

2013-09-16 0 6:59:36 ‘ ‘



SRPSKI

Pri prvom pokretanju oseca se neprijatan miris i vidi se dim.

e Ovo je priviemena pojava do koje dolazi usled zagrevanja novih
komponenata. Dim i neprijatan miris nestace u potpunosti nakon
10 minuta rada. Da biste brze uklonili neprijatan miris, stavite limun ili

limunov sok u pecnicu i ukljucite je.

Ako ne mozete da reSite problem pomocu navedenih smernica, obratite
se lokalnom korisnickom centru kompanije SAMSUNG.

Pripremite sledece informacije:

e Broj modela i serijski broj, najceSce se nalaze na poledini pec¢nice

e Podaci o garanciji
e Jasan opis problema

Zatim kontaktirajte lokalnog distributera ili servisnu sluzbu kompanije

SAMSUNG.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavrSavanju svojih proizvoda.
Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethodne

najave.
Model GE73A
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrotalasna 1150 W
Rostilj 1100 W
Kombinovani rezim rada 2250 W

Izlazna snaga

100 W/ 750 W (IEC-705)

Radna frekvencija

2450 MHz

Magnetron

OM75S(31)

Metod hladenja

Motor sa rashladnim ventilatorom

Dimenzije (5 x V x D)
Spolja
Otvor pecnice

489 x 275 x 367 mm
330 x 211 x 309 mm

Zapremina 20 litra
Tezina
Neto Priblizno 12,5 kg
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PITANJA ILI KOMENTARI

ZEMLJA POZOVITE ILI NAS POSETITE NA MRE | NA
BOSNIA 051 133 1999 Www.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWWw.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt pofgczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROANA | 03008 SAVMSUNG (06008 726 7864) werw samsung comiro
SERBIA 011 321 6899 WWwW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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GE73A

predstavlalte si, kaj vse je mogoce

Zahvaljujemo se vam za nakup tega izdelka
Samsung.

M I K ‘ b/ Za prejem popolnejse storitve izdelek registrirajte na
| r@va Q\/m a p 8 G | Ca Www.samsung.oom/register @

Navodila za uporabo in kuharski prirocnik

sarancija podijetjia Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje
ovanja izdelka, popravilo nepraviine namestitve ali normalno ¢iscenje

100 %

Recycled Paper
¢nik je izdelan iz 100 % recikliranega papirja. @
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UPORABA KNJIZICE Z NAVODILI

Kupili ste mikrovalovno pe¢ico SAMSUNG. Navodila za uporabo vsebujejo
informacije, ki vam bodo v pomoc¢ pri kuhanju hrane z mikrovalovno pecico.

e Varnostni ukrepi

e Dodatna oprema in posoda, primerna za uporabo
e Uporabni kuharski nasveti

e Kuharski nasveti

LEGENDA SIMBOLOV IN IKON

SLOVENSCINA

Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzro¢i hudo
OPOZORILO telesno poskodbo ali smrt.

A Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzroci lazjo
PREVIDNO telesno poskodbo ali materialno skodo.

elektri¢ni udar.

Za pomoc¢ poklicite servisni 7
cen?er. ? u Opomba
@ Pomembno

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 2

A Opozorilo: nevarnost pozara & Opozorilo: vroga povrsina
A Opozorilo: elektrika A Opozorilo: eksplozivna snov
N NE poskusajte. ] NE dotikajte se.
NE razstavljajte. Dosledno upostevajte navodila.
Izljucite napajaini vtic iz g Prepf}¢ajte e daje Sparat

) stenske vticnice. ozemljen, da preprecite

®

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE
ZA POZNEJSO UPORABO.

Vedno upostevajte te varnostne ukrepe.
Pred uporabo pecice se prepricajte, da
so upostevana naslednja navodila.

A OPOZORILO
(samo funkcija mikrovalovne pecice)

N OPOZORILO: Ce so vrata ali
tesnila na vratin poskodovana, ne
uporabljajte pecice, dokler je ne popravi
usposobljena oseba.

| & OPOZORILO: Vsi nepooblasceni posegi

v pecico, ki vkljucujejo odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred mikrovalovno
energijo, SO nevarni za osebe, ki niso
strokovno usposobliene za take posege.

N OPOZORILO: Tekocin in drugih zivil
ne segrevajte v zaprtih posodah, ker jih
lahko raznese.

Aparat je namenjen samo uporabi v
gospodinjstvu.
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OPOZORILO: Otrokom dovolite
uporabo pecice brez vasega nadzora
samo Vv primeru, da so bili seznanjeni
z ustreznimi navodili za varno uporabo
pecice in se zavedajo nevarnosti
neustrezne uporabe le-te.

Ce opazite dim, izklopite ali izkljuite
aparat. Vrata pustite zaprta, da zadusite
morebitni ogen;.

OPOZORILO: Ta aparat smejo
uporabljati otroci od 8. leta naprej in
fizicno, senzorno ali mentalno slabotne
osebe ali osebe s premalo izkusenj in
znanja, ¢e so pod nadzorom ali so prejele
navodila o varni uporabi aparata ter
poznajo morebitne nevarnosti. Otroci se z
aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata, razen Ce so
stari 8 let ali ve€ in so pod nadzorom.

OPOZORILO: Pri segrevanju napitkov
v mikrovalovni pecici lahko pride do
zapoznelega nenadnega vrenja, zato je
treba previdno ravnati s posodo.

OPOZORILO: Vsebino steklenick za
hranjenje in kozarcev z otrosko hrano
pred uporabo premesajte ali pretresite
ter preverite njeno temperaturo, da se
izognete opeklinam.

Uporabljajte samo pripomocke, ki so
primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.

N Neolupljenih jajc in celih trdo kuhanih jajc
ne segrevajte v mikrovalovni pecici, saj
jin lahko raznese, tudi ko pecica ne greje
veC.

Ko segrevate Zivila v posodah iz plastike
ali papirja, jinh morate spremljati, ker
obstaja nevarnost vziga.

Pecico redno Cistite in iz nje odstranjujte
morebitne ostanke hrane.

Mikrovalovna pecica je namenjena gretju
zivil in napitkov. Susenje hrane ali oblacil
in gretje grelnin blazin, copat, gob,
vlaznih krp in podobno lahko povzrodi
poskodbo, vzig ali pozar.

Ce pecica ni Cista, lahko pride do
poslabSanja povrsin, to pa lahko skrajSa
zZivlienjsko dobo aparata in privede do
nevarnih situacij

N Aparat ni namenjen namescanju v
cestnih vozilin, pocitniskih prikolicah in
podobnih vozilih.
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Aparata ne smejo uporabljati fizicno, Ce pecica oddaja nenavaden zvok, von;
senzorno ali mentalno slabotne osebe po zazganem ali dim, takoj izkljucite
(in otroci) s premalo izkuSenj in znanja, napajalni vtic in se obrnite na najblizji
razen Ce jih nadzira ali jim o uporabi . servisni center.
g aparata da navodila odgovorna oseba, ki Mikrovalovna pegica naj bo postavijena
3 je odgovorna za njihovo varnost. tako, da imate dostop do vti¢a.
3 Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, K Mikrovalovna pedica se sme uporabljati
g da se z aparatom ne igrajo. samo na pultu ali nad njim; uporaba v

Ce je napajalni kabel poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali

omarici ni dovoljena.

njegov servisni zastopnik ali podobno A OPOZORILO
usposobljfena oseba, da se izognete (samo funkcija peéice) - izbirno
nevarnosti. .
ST T OPOZORILO: Ko aparat uporabljate
® &N OPOZORILO: TekocCin in drugih Zivil . v kombiniranem nac“:li%u, sm%jo otgooi @
ne segrevajte v zaprtih posodah, ker jin uporabljati pedico samo pod nadzorom
lahko raznese. odrasle osebe zaradi visokih temperatur
N Aparata ne Sistite z vodnim curkom. pri pripravi hrane.
Pecico namestite tako, da je usmerjena Aparat se med uporabo zelo segreje.
in na visini, ki omogoca lahek dostop do Bodite previdni, da se ne dotaknete
notranjosti in upravijainega obmocja. ' grelnika v pecici.
Pred prvo uporabo pedice le-to najprej N OPOZORILO: Dostopni deli se lahko
10 minut uporabljajte z vodo. med uporabo zelo segrejejo. Majhni

otroci naj se ne nahajajo v blizini pecice.
N Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
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N OPOZORILO: Zagotovite, da je aparat Vrata ali zunanja povrSina se lahko med

izkloplien, preden zamenjate lucko, da se delovanjem aparata zelo segrejejo.
izognete moznosti elektricnega udara. Aparat in njegov kabel hranite izven
OPOZORILO: Aparat in njegovi dosega otrok, mlajSih od 8 let.
dostopni deli se lahko med uporabo & Aparati niso namenjeni upravljanju
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne z zunanjim Gasovnikom ali lodenim

VNIQSNIAOTS

dotaknete grelnika. Otroci, mlajsi od 8

. o 2 y daljinskim upravljalnikom.
let, naj ne bodo v blizini pecice, razen Ce

SO pod stalnim nadzorom. ' |zdelek je industrijska, znanstvena ali
Ta aparat smejo uporabljati otroci od medicinska oprema razreda B skupine
8. IeE[alnaprlejbintfiziéno,bsenlzornobali 2. Skupina 2 zajema vso industrijsko,
pmrgrr]nglgoiziﬁégn?%oz%eanjea? 'égsseo Sosd znangtveno in medicinsko opremo, priv
@ nadzorom ali so prejele navodila o varni kateri namenoma nastaja radiofrekvencna ®
uporabi aparata ter poznajo morebitne 1 energija in/ali je ta uporabljena v obliki

nevarnosti. Otroci se z aparatom ne elektromagnetnega sevanja za obdelavo

smejo igrati. PeCice ne smejo Cistiti in . .
vzdrzevati otroci brez nadzora. showi, ter opremo za potopno erozijo in
oblo¢no varjenje.

N Za CiSCenje stekla v vratih pecice ne , .
uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev al Oprema razreda B je oprema, primerna za
kovinskih strgal, saj lahko opraskajo uporabo v gospodinjstvu in obratih, ki so
povrsino, s Cimer lahko povzrocijo, dase | neposredno prikljudeni na nizkonapetostno
steklo zdrobi. elektriéno omrezje, ki dovaja energijo

Med delovanjem aparata je temperatura | staybam, ki se uporabljajo v gospodinjske
dostopnih povrsin lahko visoka. namene
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NAMESTITEV MIKROVALOVNE PECICE = Ne namescajte mikrovalovne pecice v

Pecico postavite na ravno povrsino 85 cm vrocem ali viaznem okolju v blizini klasicne
nad tlemi. Povrsina mora biti dovolj trdna, da peci ali radiatorja. Treba je upostevai
lahko prenese njeno tezo. specifikacije napajanja pecice in vsak

. R - e dodatni kabel mora izpolnjevati enake
1.Pri namestitvi pecice poskroite =g ©er 4 standarde kot napajalni kabel, ki je priloZzen

éi:t?[terevzsr;? 12 (r)agrennjsr,otgé?adga il/ pecici. Pred prvo uporabo ocistite notranjost

85¢cm A1 H H H >
pe&ico in ob straneh ter 20 cm D e pecice in tesnila na vratih z viazno krpo.

SLOVENSCINA

prostora nad pedico. ' CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE
2.1z notranjosti pecice odstranite vso embalazo. | Naslednje dele mikrovalovne pecice je treba
3.Namestite nosilec in vrtljivo plosco. rednqéistiti, da preprecite nabiranje delcev
Preverite, ali se vrtljiva plos¢a prosto vrti. masti in hrane: . _
@ (samo model z vrtljivo plosco) ° Zunarye In nqtranje povrsine ®
4.Mikrovalovna pedica naj bo postavijena | ® Vratain tesnila vrat

tako, da imate dostop do vtica. * Vrtljivo plosCo in njen nosilec
(samo model z vrtljivo plosco)

Tesnila vrat morajo biti VEDNO Cista in
vrata se morajo pravilno zapirati.

Ce je napajaini kabel poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali
njegov servisni zastopnik ali podobno

usposobliena oseba, da se izognete ' @ Ce pecica ni Sista, lahko pride do
nevarnosti. Za osebno varnost kabel poslabSanja povrSin, to pa lahko skrajsa
prikljuCite v ustrezno ozemljeno vtiCnico na zivlienjsko dobo aparata in privede do

izmenicni tok. nevarnih situacij.
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NN | | [ | @® | I | [ |

1.Zunanje povrSine ocistite z mehko krpo in SHRANJEVANJE IN POPRAVILO

mlacno milnico. Splaknite in osusite. MIKROVALOVNE PECICE

2.Vse madeze na notranjih povrsinah Pri shranjevanju in popravilu pecice je treba
odstranite s krpo in milnico. Splaknite in upostevati nekaj enostavninh varnostnih
osusite. ukrepov.

Pecice ne uporabljajte, e so poskodovana

3.Ce Zelite odstraniti posudene delce hrane . .
P vrata ali tesnila vrat:

in odstraniti vonjave, v pecCico postavite

VNIQSNIAOTS

kozarec z limoninim sokom in ga deset | ® Zlomlientecaj
minut segrevajte z najvisjo mocjo. * Poskodovana tesnila
4.Kroznik po potrebi operite v pomivalnem * Ukrivijeno ali zvito ohisje pecice

stroju. Popravila naj izvaja samo usposoblieno

NE zmodite odprtin za zradenje. Servisno osebje.

® NIKOLI ne uporabljajte jedkih snovi ali | @ NIKOLI ne odstranjujte zunanjega ohisja @
kemicnih raztopin. Bodite posebej pozorni pecice. Ce je peCica pokvarjena in
pri CisCenju tesnil vrat, da: potrebuje popravilo ali pa ste v dvomih
e Se delci ne zaénejo nabirati glede njenega stanja:
e Delci ne preprecijo zapiranja vrat ¢ Jo izkljuCite iz napajanja
Po vsaki uporabi z blagim detergentom e Obrnite se na najblizji center za pomoc
ogistite notranjost pedice, vendar +_uporabnikom
poGakajte, da se pe&ica prej ohladi, da se Ce Zelite pecico zaCasno pospraviti,
izognete poskodbam. izberite suh in neprasen prostor.

Razlog: Prah in vlaga lahko slabo vplivata

Pri CiSCenju zgornjega dela 7 ol o
notranjosti pecice je prirono na dele pecice. o
grelnik obrniti navzdol za 45 ° in Ta mikrovalovna pecica ni primerna za

ga odcistiti. (samo model z nihajnim grelnikom) komercialno uporabo.
7
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Iz varnostnih razlogov zarnice ne

zamenjajte sami. Obrnite se na najblizji
pooblasceni center za pomocC strankam
podjetja Samsung, da vam bo zarnico

zamenijal usposobljeni tehnik.

A OPOZORILO

Aparat sme spreminjati ali popravljati samo
usposoblieno osebje.

SLOVENSCINA

LAAL

v

v

v

v

N

Aparata ne izpostavijajte prekomernemu pritisku ali
udarcem.

Pecice ne postavljajte na obcutljiv predmet, kot je korito
ali steklen predmet.

Aparata ne distite z benzenom, topilom, alkoholom,
parnim ali visokotlacnim Cistilnikom.

Zagotovite, da uporabljate napetost, frekvenco in tok, ki
s0 navedeni v specifikacijah izdelka.

V nacinu mikrovalovne pecice ne grejte tekocin in drugih
zivil v zaprtih posodah.

Napajalni vti¢ trdno prikljucite na stensko vti¢nico.
Ne uporabljajte razdeliinika, podalj$ka ali elektricnega
pretvornika.

Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlacnih
vodnih ali parnih &istilnikov.

Napajalnega kabla ne obesajte na kovinski predmet, ne
vstavljajte ga med predmete ali za pecico.

<

Aparata ne names&ajte blizu grelnika, vnetljivih snovi,
na vlaznem, mastnem ali praSnem mestu, na mestu, ki
je izpostavlieno neposredni sonéni svetlobi ali vodi, kjer
lahko pusca plin ali na neravna tla.

AN
AN
AN
U« K«

Ne uporabljajte poskodovanega napajalnega vtica ali
napajalnega kabla ali zrahljane stenske vti¢nice. Ce je
napajalni vti¢ ali napajalni kabel poskodovan, se obrnite
na najblizji servisni center.

NN ERNENENENEN
NN ERNENENENEN
<

Na pecico ne zlivajte vode, niti je nanjo ne prsite.

<

Aparat mora biti ozemljen v skladu z lokalnimi in
nacionalnimi predpisi.

Na pecico, vanjo ali na vrata pecice ne postavijajte
predmetov.

<
<

S pinov napajalnega vtica in sti¢nih tock s suho krpo
redno odstranjujte tuje snovi, kot sta prah in voda.

Na povrsino pecice ne prsite hlapljivih snovi, kot je
insekticid.

<

Napajalnega vtica ne vlecite ali prekomerno zvijajte in
nanj ne postavijajte tezkih predmetov.

V primeru uhajanja plina (na primer propana,
utekocCinjenega naftnega plina itd.) takoj prezracite, ne
da bi se dotaknili napajalnega vtica.

BeB Oy E

Dy V0 BBy

V pecici ne shranjujte vnetljivih snovi. Bodite posebej
pozorni pri gretju jedi ali napitkov, ki vsebuijejo alkohol,
ker lahko alkoholni hlapi pridejo v stik z vrocim delom
pedice.

L&KL

Napajalnega vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami.

€3

Ko odpirate ali zapirate vrata, naj bodo otroci stran od
njin, da se ne udarijo vanje in da jim z vrati ne priprete
prstov.

<

Ko aparat deluje, ga ne izklopite tako, da izkljucite
napajalni kabel.

OV

Ne vstavljajte prstov ali tujin snovi. Ce v aparat prodre
tuja snov, kot je voda, izkljucite napajalni kabel in se
obrnite na najbliZji servisni center.

NN EN BN RN RN
LKL KKK«
LKL KKK«
LK KL «KC«
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OPOZORILO: Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni
pecici lahko pride do zapoznelega nenadnega
vrenja, zato je treba previdno ravnati s posodo. Da to
preprecite, po izklopu pecice VEDNO pocakajte 20
sekund, da se izravna temperatura. Po potrebi meSajte
med segrevanjem hrane in VEDNO premeSajte po
segrevanju.
V primeru oparin sledite naslednjim navodilom PRVE
POMOCI:

e Oparjeni predel drzite v hladni vodi vsaj 10 minut.
e Povijte s Cistim in suhim povojem.
e Ne nanaSajte krem, olj ali losjonov.

v

75

Pri jemanju posode iz pecice vedno uporabljajte
rokavice za peko, da se ne opecete.

€3

Tekocine premesajte na polovici gretja ali po konc¢anju
gretja in jih pustite pocivati vsaj 20 sekund po gretju, da
preprecite nenadno vretje.

<

Ko odpirate vrata, stojte za dolZino rok stran od pecice,
da vas ne opece uhajajoCi vro¢ zrak ali para.

A PREVIDNO

Uporabljajte samo pripomocke, ki so primerni za
uporabo v mikrovalovni pecici. NE uporabljajte kovinskih
posod, posod z zlatimi ali srebrnimi dodatki, nabodal,
vilic itd.

S papirnatih ali plasti¢nih vreck odstranite zicke za
zapiranje.
Razlog: Elektri¢no iskrenje lahko poskoduje pecico.

AAAL

v

v

v

e

Ne uporabljajte prazne mikrovalovne pedice. Iz
varnostnih razlogov se bo mikrovalovna pecica
samodejno zaustavila za 30 minut. Priporo¢amo,

da v pecico postavite kozarec vode, ki bo vsrkala
mikrovalovno energijo, e boste mikrovalovno pecico
nenamerno vklopili.

VNIQSNIAOTS

Pegico namestite v skladu z merami, navedenimi v
navodilih. Oglejte si Namestitev mikrovalovne pecice.)

v

CED

Bodite previdni pri priklju¢evanju drugih elektri¢nih
naprav na vticnice v blizini pecice.

v

V mikrovalovni pecici ne susite papirja ali oblacil.

v

Za manjSe koli¢ine Zivil uporabite krajsi Cas, da
preprecite pregretje in zazig zivil.

v

Izogibajte se stiku napajalnega kabla in vti¢a z vodo in
vro¢ino.

v

Neolupljenih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte v
mikrovalovni pecici, saj jih lahko raznese, tudi ko pecica
ne greje vec. Ne segrevajte nepredusno ali vakuumsko
zaprtih steklenic, kozarcev, posod, oreSckov v lupini,
paradiznika itd.

NN N

Ne zakrivajte odprtin za prezracevanje z blagom ali
papirjem. Lahko se vnameta zaradi vro¢ega zraka,

ki uhaja iz pecice. Pecica se lahko tudi pregreje in se
samodejno izklopi ter ostane izklopliena, dokler se ne
ohladi dovolj.

v

v
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SLOVENSCINA

VARNOSTNI UKREPI V IZOGIB MOREBITNI
IZPOSTAVLJENOSTI PREKOMERNI MIKROVALOVNI
ENERGIJI (SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVNE PECICE).

Neupostevanje naslednijin varnostnih ukrepov lahko povzroci skodljivo
izpostavljanje mikrovalovni energiji.
(a) Pecice v nobenem primeru ne vklapljajte, ¢e so vrata odprta, ne
poskusajte spreminjati sistema varnostnega zaklepanja (zapahi na
vratih) ali vstavljati predmetov v odprtine za varnostni zaklep pecice.

(b) Med vrata in sprednjo stran pecice NE postavljajte nobenih
predmetov, na tesnilnih povrsinah pa ne sme biti nobenih ostankov
hrane ali Cistil. Redno distite vrata in tesnilne povrsine, najprej z viazno
krpo, nato pa z mehko suho krpo.

(c) Ce je mikrovalovna pegica pokvariena, je NE uporabljajte, dokler je
ne popravi pooblagéeni serviser. Iziemno pomembno je, da se vrata
pecice pravilno zapirajo in da niso poskodovani naslednji deli:

(1) vrata (ukrivijena)
(2) teCaji vrat (zlomljeni ali zrahljani)
() tesnila vrat in tesnilne povrsine

(d) Spremembe ali popravila pecice smejo opravijati samo ustrezno
usposobljeni pooblas&eni serviserii.
Samsung bo zaradunal stroske popravila za zamenjavo dodatne opreme ali
popravilo kozmeti¢ne napake, e je enoto in/ali dodatno opremo poskodoval ali
dodatno opremo izgubil kupec. Postavke, ki jih krije ta pogodba:
(@) Udrta, opraskana ali poSkodovana vrata, ro¢aj, zunanja ali nadzorna
plosca.
(b) Poskodovan ali manjkajoC pladenj, vodilni valj, prikljucek za vrtljivo
plosco ali resetka.

e Aparat uporabljajte samo v predvidene namene, kot je opisano v teh
navodilih za uporabo. Opozorila in pomembna varnostna navodila v
teh navodilih ne zajemajo vseh moznih razmer in situacij, do katerih
lahko pride. Odgovorni ste za to, da uporabljate zdrav razum in da
ste previdni pri names&anju, vzdrzevanju in uporabi aparata.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 10
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e Ker naslednja navodila za uporabo veljajo za razliéne modele, se
lahko znadilnosti vase mikrovalovne pedice rahlo razlikujejo od
znacilnosti, opisanih v navodilih, poleg tega morda ne veljajo vsi
opozorilni znaki. V primeru vprasan;j ali pomislekov se obrnite na
najblizji servisni center ali pa pomo¢ in informacije poiscite na
spletnem mestu www.samsung.com.

e Ta mikrovalovna pecica je namenjena gretju Zivil. Namenjena je samo
gospodinjski uporabi. Ne grejte blaga ali blazin, napolnjenih z zrni,
saj lahko pride do ozganin ali poZara. Proizvajalec ni odgovoren za
Skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne ali nepravilne uporabe aparata.

o Ce pegica ni Gista, lahko pride do poslabsanja povrin, to pa lahko
skraj$a Zivljienjsko dobo aparata in privede do nevarnih situacij.

E USTREZNO ODSTRANJEVANJE TEGA IZDELKA
mmm (ODPADNA ELEKTRICNA IN ELEKTRONSKA OPREMA)

(velja za drzave z lo¢enimi sistemi zbiranja)

Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, da izdelka in njegove
elektronske dodatne opreme (npr. elektricnega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob
koncu Zivljenjske dobe ni dovolieno odvre¢i med gospodinjske odpadke. Te izdelke
locite od drugih vrst odpadkov in jih odgovorno predajte v recikliranje ter tako
spodbudite trajnostno vnoviéno uporabo materialnih virov. Tako boste preprecil
morebitno tveganje za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja
odpadkov.

Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam in kako lahko te izdelke
predajo v okolju prijazno recikliranje, obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na
krajevni upravni organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo pogoje kupne pogodbe.
Tega izdelka in njegove elektronske dodatne opreme pri odstranjevanju ni dovolieno
mesati z drugimi gospodarskimi odpadki.

2013-09-16 0 6:38:08 ‘ ‘



KAZALO NAVODILA ZA HITRO UPORABO
Navodila za hitro Uporalbo ..., 1 Kuhanje
DOdatng OPrBMA ... 12 1. Postavite Zivilo v pecico.
POEICA oo 13 Z enkratnim ali veCkratnim pritiskom gumba Raven
“x mog¢i izberite raven moci.
NaAZOMNA PIOSCA ...ttt 13
(%)
i A g
NASTAVITEV CASA ....vvvieiiiii e 14 2. Izbertte &as kuhanja s pritiskom gumba 10 min, 2
Delovanje mikrovalovne PeCiCe ...........cccoiiiiiiiiiiicicc 14 1minai10s. ]
Preverjanje delovanja PECICE .........civviii it 15 8:
Nastavitev nadina za varéevanje Z eNergijo..........cccuveerureeiiveeeiineesiinneennns 15 ,z,
KUNGNJE/POGIEVANIE ...t 15 1 3. Pritisnite gumb Start ().
RV a1 4 aT0Te) IR Rezultat: Kuhanje se zacne.
PrekiNEY KUNANIA. ... et ettt et Ko je kuhanje kon¢ano, se stirikrat
Prilagoditev $asa KUNANJA ..........cccccvevevereiccceeeeeeeee e, oglasi zvocni signal pecice.
Uporaba funkcije hitrega pogrevanja/kuhanja.............cocevveiiiiiiiiiiennens

Nastavitve funkcije hitrega pogrevanja/kuhanja

Kombinacija miKrovalov iN Zara ............cccuveeiiieiiiiiee e
Vedstopenjsko kuhanje

[zbira dodatNe OPreME......c.uiiiiiiiiiciii e
[ZKlop zvoCnega SigNala............cocuieiiiiiiiiiii 21
Varnostni zaklep mikrovalovne PeCiCe.........ccvviviiiiiiieiiiiiiiiie e 21
Posoda in pripomocki, primerni za Uporabo .........c.eceevvveeiiiee e 21
KUNAISKi PrAFOCNIK ..t e e nrae e 22
Nasveti za odpravlianie teZav ..........cccoiiiiiiiiiiii e 29
TehniENi POTALKIL.....c..viiiiiii i 30
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Odmrzovanje hrane

1. Postavite zamrznjeno Zivilo v pecico.
Enkrat ali veCkrat pritisnite gumb Rapid (Hitro
odmrzovanije) (%) glede na vrsto Zivila, ki ga Zelite
odmrzniti.

2. Tezo izberite s pritiskanjem gumbov Kg in g.

Kg

3. Pritisnite gumb Start (<).

Ce zelite dodati minuto.

Zivilo pustite v pedici.

Enkrat ali veCkrat pritisnite gumb +30s za vsakih 30 sekund,

ki jih Zelite dodati.

2013-09-16 0 6:38:09 ‘ ‘



SLOVENSCINA

Zar.
1. Zar predhodno segrejte na zahtevano temperaturo

s pritiskom gumba Zar (JU), gumbov za nastavitev
¢asa (10 min, 1 min in 10 s) in Start ().

»

Hrano poloZite na podstavek v pecico.
Pritisnite gumb Zar (JU). Izberite ¢as kuhanja s
pritiskanjem gumbov 10 min, 1 min in 10 s.

3. Pritisnite gumb Start ().

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 12

DODATNA OPREMA

PriloZzena je dodatna oprema (odvisno od modela pedice), ki jo lahko uporabite

na ve¢ nacinov.
1. Nosilec vrtljive plosce, ki ga postavite na sredino
pecice.

Namen: Nosilec podpira vrtljivo plosco.

2. Vrtljiva ploséa, ki jo postavite na nosilec, ki je
povezan s prikljuckom za vrtljivo plosco.

Namen: Vrtljiva plos¢a se uporablja kot glavna
kuhalna povrsina; zlahka jo odstranite in

ocistite.

12

3. Podstavek za zar, ki ga postavite na vrtljivo plosco.

Namen: Kovinski podstavek lahko uporabljate

pri zaru in kombinirani uporabi pecice.

@ NE uporabljajte mikrovalovne pedice brez nosilca in vrtljive plosce.

2013-09-16 0 6:38:09 ‘ ‘



PECICA

®

NADZORNA PLOSCA

I

@
[ |@| 2|
=& &)
(& weso)

© » E® ©

1. VRATA 7. VRTLJIVA PLOSCA

2. ODPRTINE ZA ZRACENJE 8. PRIKLJUCEK ZA VRTLJIVO
4 LUG 9. NOSILEC VRTLJIVE PLOSCE
5. ZASLON 10. ODPRTINE ZA VARNOSTNI
6. ZAPAHI NA VRATIH ZAKLEP PECICE

11. NADZORNA PLOSCA

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 13
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VNIQSNIAOTS

ZASLON 7.
|ZBIRA FUNKCIJE SAMODEJENEGA 8.
HITREGA ODMRZOVANJA 9.
[ZBIRA FUNKCIJE HITREGA 10.
POGREVANJA/KUHANJA 1
GUMB NACINA MIKROVALOV 12
GUMBA NACINA ZARA 13
GUMB ZA NASTAVITEV CASA

GUMB STOP/PREKLIC

IZBIRA TEZE

GUMB ZA NASTAVITEV URE

GUMB KOMBIONIRANEGA NACINA

. GUMB +30s
. GUMB START
. GUMB ZA VARCEVANJE ENERGIJE

2013-09-16 0 6:38:10 ‘ ‘



NASTAVITEV CASA

DELOVANJE MIKROVALOVNE PECICE

Mikrovalovna pecica ima vgrajeno uro. Ko se aparat napaja, je na zaslonu
samodejno prikazano ":0", "88:88" ali "12:00".

Nastavite trenutni ¢as. Cas je lahko prikazan v 12- ali 24-urni obliki. Uro je treba
nastaviti:

e Ob prvi namestitvi mikrovalovne pecice

<zt e Po prekinitvi napajanja
:g Ne pozabite ponastaviti ure ob prehodu s poletnega na zimski ¢as in
z obratno.
§ Funkcija samodejnega varcevanja z energijo
@ Ce med nastavljanjem ali delovanjem z zagasno zaustavitvijo ne izberete
nobene funkcije, je funkcija preklicana, po 25 minutah pa je prikazana ura.
Ce so vrata 5 minut odprta, se lucka pecice izklopi.
1. Zaprikaz Casav ...
24-urni obliki
12-urni obliki
Enkrat ali dvakrat pritisnite gumb Ura.
@ 2. Nastavite uro z gumbom h in minute z gumbom

min. h

Tomin

min i
Tmin

3. Ko se prikaze togen &as, znova pritisnite gumb Ura,
da zazenete uro.

Rezultat: Cas se prikaze, ko ne uporabljate

mikrovalovne pecice.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 14
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Mikrovalovi so visokofrekvencéni elektromagnetni valovi; spros&ena energija
omogoca kuhanje ali pogrevanje hrane brez spreminjanja oblike ali barve.

Z mikrovalovno pecico lahko:

e (QOdmrznete

e Hitro pogrejete/skuhate

o Kuhate
Osnove kuhanja

1. Magnetron proizvaja mikrovalove, ki se v notranjosti
pecice odbijajo in enakomerno porazdelijo med
vrtenjem hrane na vrtljivi plosci. Hrana je zato

enakomerno kuhana.

2. Hrana vsrka mikrovalove do 2,5 cm globoko.
Kuhanje se nato nadaljuje, ko hrana vsrka toploto.

3. Cas kuhanja je odvisen od uporabliene posode in

lastnosti hrane:

e Koli¢ina in gostota
® Vsebnost vode

e ZaCetna temperatura (ohlajeno ali ne)

Sredica zivila se skuha, ko zivilo vsrka topIQto. Tako se kuhanje
nadaljuje tudi, ko Zivilo vzamete iz pecice. Cas pocivanja, naveden v
receptih in v tej knjizici, je treba upostevati, da zagotovite:

e Enakomerno skuhano hrano vse do sredice

® Enakomerno temperaturo hrane

2013-09-16 0 6:38:10 ‘ ‘



PREVERJANJE DELOVANJA PECICE

KUHANJE/POGREVANJE

Nasledniji enostaven postopek vam omogoca preverjanje delovanja pecice. S
pritiskom na veliki gumb v spodnjem desnem kotu nadzorne plosce odprite vrata

pecice.

Postavite posodo z vodo na vrtljivo plos€o. Nato zaprite vrata.

1. Pritisnite gumb Raven mogi in nastavite ¢as na
4-5 minut z ustreznim Stevilom pritiskov gumba
1 min.

h min

omin - Tmin ;08

2. Pritisnite gumb Start ().

Rezultat: Pecica bo 4 ali 5 minut segrevala vodo.

Voda bi morala v tem ¢asu zavreti.

Pecico je potrebno prikljuciti v ustrezno zidno

vtidnico. Vrtljiva plo&&a mora biti v pegici. Ce ni uporabliena najvisja

raven moci, bo dlje trajalo, da voda zavre.

NASTAVITEV NACINA ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecica je opremljena z na¢inom za varéevanje z energijo. S to funkcijo prihranite

elektriko, ko pecica ni v uporabi.

e Pritisnite gumb Varéevanje z energijo.

e Za preklop iz naCina varCevanja z energijo odprite
vrata in zaslon bo prikazal trenutni ¢as. Pecica je
pripravljena za uporabo.
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V naslednjem postopku je razloZzeno, kako se kuha in pogreva hrano.
VEDNO preverite nastavitve pecice, preden greste stran od nje.
Najprej postavite Zivilo na sredino vrtljive plos¢e. Nato zaprite vrata.

1. Pritisnite gumb Raven mogi.
Rezultat: Prikaze se 750 W (najvec¢ja mo¢
kuhanja):
Izberite ustrezno raven moci tako, da

znova pritiskate gumb Raven mogi, dokler se ne prikaze
ustrezno Stevilo vatov. Oglejte si tabelo z ravnmi moci na

nasledniji strani.

VNIQSNIAOTS

2. |zberite Gas kuhanja s pritiskanjem gumbov 10 min,
1minin 10 s.

3. Pritisnite gumb Start ().

Rezultat: Luc v pecici se vklopi in vrtljiva plos¢a
se zaCne vrteti.

1) Kuhanje se zacne. Ob koncu

kuhanja se Stirikrat oglasi zvo¢ni signal.
2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na

minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni Cas.

Ne vklapljajte mikrovalovne pedice, ko je prazna.
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RAVNI MOCI

PREKINITEV KUHANJA

|zbirate lahko med spodnjimi ravnmi mogi.

Izhod
Raven moci MIKROVALOVNA 7R
PEGICA

S visoka 750 W -

:§ SREDNJE VISOKA 600 W -

2 SREDNA 450 W -

B SREDNJENIZKA 300W -
ODMRZOVANGE (52) 180W -
NIZKO/OHRANJANJE HRANE TOPLE 100W -
ZAR - 1100 W
KOMBINIRANO | (&) 600 W 1100w
KOMBINIRANO I (&) 450 W 1100w
KOMBINIRANO i (&5 ) 300 W 1100w

Ce izberete vigjo raven modi, morate skrajsati ¢as kuhania.

Ce izberete nizjo raven modi, morate ¢as kuhanja podaljati.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 16

16

Kuhanije lahko kadarkoli prekinete, da preverite hrano.

1. Za zaCasno prekinitev:
Odprite vrata.

Rezultat: Kuhanje se ustavi. Ce Zelite nadaljevati
s kuhanjem, zaprite vrata in znova
pritisnite Start ().

2. Za popolno prekinitev:
Pritisnite gumb Stop (Q).

Rezultat: Kuhanje se prekine.
Za preklic nastavitev kuhanja znova
pritisnite gumb Stop (Q).

Stop

ro

@ Katero koli nastavitev lahko pred za¢etkom kuhanja prekinete tako, da

enostavno pritisnete gumb Stop ().

PRILAGODITEV CASA KUHANJA

Cas kuhanja lahko podalj$ate tako, da enkrat pritisnete gumb +30s za vsakih

30 sekund, ki jih Zelite dodati.

1. Enkrat pritisnite gumb +30s za vsakih 30 sekund, ki
jih Zelite dodati.

+30s

2. Pritisnite gumb Start (<).

< start
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UPORABA FUNKCIJE HITREGA POGREVANJA/KUHANJA Hrana/gumb | Velikost Cas Nasveti
Pri funkciji hitrega pogrevanja se ¢as kuhanja nastavi samodejno. porcije podivanja
Stevilo porcij lahko prilagodite z ustreznim Stevilom pritiskov gumba Hitro Zamrznjene 300-350 g 4 min Vzemite zamrznjen pripravijen obrok in
pogrevane. pripravljene jedi 400-450 g pre\(erite, ali je; po§pqa primema za uporabo
Najprej postavite hrano na sredino vrtljive plogce in zaprite vrata. (zamrznjene) v mikrovalovni pecici. Prebodite foljo
N ) . . . 2% pripraviienega obroka. Zamrznjen pripraviien
Pritisnite Zeleni gumb Hitro pOgreVan]e/kuhan]e, S obrok postavite na sredino. Program
kolikorkrat je potrebno. & @ 2 je primeyen za zamrznjene pripravijene 2
Rezultat: Za zaCetek kuhanja pritisnite gumb & | & E | obroke iz treh sestavin (npr. meso z omako, e
Start (&), Ko je kon&ano: zelenjava in priloga iz krompirja, riza ali E
- ) ) testenin). <
1) Stirikrat se oglasi zvocni signal pecice. Zamrznjene 2009 2-3 min Zamrznj)ene gratinirane ribe poloZite v 8(
- o . _ =
2) N? k?nec vas bodo opozorili 3 zvocni signali. (En na gratinirane ribe 4009 primerno veliko posodo iz ognjevarnega >
minuto.) - L (zamrznjene) stekla. KrozZnik postavite na podstavek.
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as. * Ta program je primeren za zamrznjene
Primer:  Enkrat pritisnite gumb Pijade, da pogrejete skodelico kave. Za @ pripravijene jedi, sestavliene iz riojin filejev,
dodatne podrobnosti si oglejte tabelo na naslednii strani. prelitih z zelenjavo in omako.
- ) v Zamrznjena mini 150¢ Zamrznjene mini slane pite ali mini pice
£} Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pegici. slana pita/pica (4-6 kosov) enakomerno porazdelite po podstavku.
(zamrznjena) 2509
*3% (7-9 kosov)
NASTAVITVE FUNKCIJE HITREGA POGREVANJA/KUHANJA <= @
V naslednji tabeli si lahko ogledate 6 programov funkcije samodejnega Zamrznjene 2009 2-3min | Zamrznjene gratinirane testenine polozite
pogrevanja/kuhanja, koli¢ine, Case pocivanja in ustrezne nasvete. gratinirane 4009 v primermo veliko posodo iz ognjevamega
Hrana/gumb Velikost Gas Nasveti testenine stekla. KroZnik postavite na podstavek.
porcije poéivanja (zamrznjene) Ta program je primeren za zamrznjene
- — - - ——— - %% gratinirane testenine, kot so lazanja, kaneloni
Pripravijene jedi 300-350 g 3min Postavite na keramicni kroznik in pokrijte s in makaroni.
(ohlajene) 400-450 g folijo za mikrovalovne pecice. Program je
primeren za pogrevanje jedi iz treh sestavin
(npr. meso z omako, zelenjava in priloga iz
krompirja, riza ali testenin).
Pijace 150 ml 1-2 min Nalifte v kerami¢no skodelico in pogrejte
(kava, mleko, ¢aj, | (1 skodelica) nepokrito. Skodelico za kavo (150 ml) ali
voda pri sobni 250 ml za belo kavo (250 ml) postavite na sredino
temperaturi) (1 skodelica vrtliive ploSce. Pred in po poCivanju previdno
g za belo kavo) premesajte.

17
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UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA HITREGA
ODMRZOVANJA

Funkcija samodejnega hitrega odmrzovanja omogoc¢a odmrzovanje mesa,
perutnine in rib. Cas odmrzovanja in raven moci sta nastavljena samodejno.
Enostavno izberite program in tezo.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v mikrovalovni pedcici.

<

4

:8 Najprej postavite zamrznjeno Zivilo na sredino vrtljiive plosce in zaprite vrata.
& 1. Zenkmatnim ali vedkratnim pritiskom na gumb Rapid

8 (Hitro odmrzovanije) (8% ) izberite vrsto hrane, ki jo 33
@ kuhate. (Za dodatne podrobnosti si oglejte tabelo na Rapid

sosednji strani.)

2. Tezo hrane izberite s pritiskanjem gumbov Kg in g.
Nastavite lahko najve¢ 1500 g.

3. Pritisnite gumb Start (<).

Rezultat:
e (QOdmrzovanje se zacne.

e Na polovici odmrzovanja vas pecica
z zvocnim signalom opozori, da morate obrniti hrano.
e Za konec odmrzovanja znova pritisnite gumb Start (<).
Hrano lahko odmrznete tudi roéno. To naredite z nastavitvijo moci
mikrovalovne pedice za funkcijo kuhanja/pogrevanja na 180 W. Za dodatne
podrobnosti si oglejte razdelek "Kuhanje/pogrevanje” na strani 15.
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NASTAVITVE SAMODEJNEGA HITREGA ODMRZOVANJA

V spodniji tabeli si lahko ogledate razliéne programe samodejnega hitrega
odmrzovanja, koli¢ine, Case pocivanja in ustrezne nasvete.

Pred odmrzovanjem odstranite embalazo. Meso, perutnino, ribe in sadje/jagode
polozite na keramicni kroznik.

Koda

Zivilo

Porcija

Cas
pocivanja

Nasveti

1

Meso

200-1500 g

20-90 min

Robove zascitite z aluminijasto folijo. Ko
se oglasi zvoéni signal, meso obrnite.
Program je primeren za odmrzovanje
govedine, jagnjetine, svinjine, zrezkov,
zarebric in mletega mesa.

Perutnina

200-1500 g

20-90 min

Noge in perutnicke zas¢itite z
aluminijasto folijo. Ko se oglasi zvocni
signal, perutnino obrnite. Program

je primeren za celega pis¢anca in
posamezne kose pis¢anca.

Ribe

200-1500 g

20-80 min

Rep ribe zad¢itite z aluminijasto folijo.
Ko se oglasi zvocni signal, ribo obrnite.
Program je primeren za odmrzovanje
celih rib ali ribjin filejev.

Sadje/
jagode

100-600 g

5-20 min

Sadje enakomerno razporedite v plitvi
stekleni posodi. Program je primeren za
vse vrste sadja.

Za ro¢no odmrzovanje hrane izberite funkcijo rocnega odmrzovanja z ravnjo moci 180 W.

Za dodatne podrobnosti o rocnem odmrzovanju in ¢asu odmrzovanja si oglejte strani
26-27.
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ZAR

®

KOMBINACIJA MIKROVALOV IN ZARA

Zar vam omogoda, da hrano hitro segrejete in zapecete brez mikrovalov. Zato ima

mikrovalovna pecica tudi podstavek za Zar.

1. Zar predhodno segrejte na zahtevano temperaturo s
pritiskom gumba Zar, gumbov za nastavitev ¢asa (10 min,
1 min in 10 s) in gumba Start.

2. Odprite vrata in hrano postavite na podstavek.

3. Hrano polozite na podstavek v pecico.
Pritisnite gumb Zar. Izberite Gas kuhanja s pritiskanjem
gumbov 10 min, 1 minin 10 s.
(Najdaljsi ¢as pecenja na zaru je 60 minut.)

4. Pritisnite gumb Start ().

Rezultat: Luc¢ v pecici se vklopi in vrtljiva plos¢a se
zacne vrteti.
1) Kuhanje se za¢ne. Ob koncu kuhanja se

Stirikrat oglasi zvocéni signal.

2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Ce se grelnik med pedenjem na zaru izklaplia in vklaplja, $e ni razloga za skrb.

Sistem je zasnovan tako, da preprecuje prekomerno segrevanje pecice.

E‘] Posodo v pecici priiemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo vroca.
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Kuhanje z mikrovalovi lahko kombinirate z Zarom ter tako hrano hitro skuhate in zapecete

obenem.

VEDNO uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni
in klasi¢ni pecici. Steklena ali kerami¢na posoda je idealna, saj omogoca

mikrovalovom, da enakomerno prodirajo v hrano.

E-] VEDNO prijemajte posodo v pecici s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo

vroca.

1. Odprite vrata pecice. Hrano poloZite na podstavek, tega
pa na vrtljivo plos¢o. Zaprite vrata.

VNIQSNIAOTS

2. Pritisnite gumb Kombinirano.
Rezultat: PrikaZe se naslednje:

Kombinirano (nacin mikrovalov in Zara)
600 W (izhodna moc)

Izberite ustrezno raven mogi tako, da znova pritiskate gumb Kombinirano,

dokler se ne prikaze ustrezna raven modi.
Temperature Zara ni mogode nastaviti.

3. Izberite Cas kuhanja s pritiskanjem gumbov 10 min, 1 min
in 10 s. Najdaljsi ¢as kuhanja je 60 minut.

4. Pritisnite gumb Start ().

Rezultat: Kombinirana uporaba pecice se zacne. Ko
je kuhanje kon¢ano:

1) Stirikrat se oglasi zvocni signal pecice.

2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Najvecja mo¢ mikrovalovne pecice pri kombinirani uporabi mikrovalov in Zara je

600 W.
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SLOVENSCINA

VECSTOPENJSKO KUHANJE

Mikrovalovno pecico je mogoce nastaviti za kuhanje v 3 fazah.

Zelite odmrzniti hrano in jo skuhati, ne da bi vam bilo treba ponastaviti
pecico po obeh stopnjah. Tako lahko 500 g ribe odmrznete in skuhate v
3 stopnjah:
e Odmrzovanje
o Kuhanjel
o Kuhanjell
Nastavite lahko 2 ali 3 stopnje veCstopenjskega kuhanja.
Ce nastavite 3 stopnje, mora biti prva odmrzovanije.
Gumba (<>) ne pritisnite, dokler niste nastavili zadnje stopnje.

Primer:

1. Enkrat ali veckrat pritisnite gumb Rapid (Hitro
odmrzovanje) (4%). 33
Rapid

2. Z ustreznim Stevilom pritiskov gumbov Kg in g nastavite
tezo (npr. 500 g).

5. Pritisnite gumb Zar.
Nagcin Zara (Il):

6. Nastavite Cas kuhanja z ustreznim Stevilom pritiskov
gumbov 10 min, 1 minin 10 s (npr. 5 minut).
(Najdaljsi Cas pecenja na zaru je 60 minut.)

7. Pritisnite gumb Start ().

Rezultat: Eden za drugim so izbrani 3 nacini
[odmrzovanije in kuhanje (I, Il)]. Glede na
izbrani nacin odmrzovanja, lahko na polovici
odmrzovanja pecica zapiska, da vas spomni, da obrnete hrano.
Ko je kuhanje kon¢ano, se Stirikrat oglasi zvocni signal pecice.
e Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na

minuto).
e Ponovno se prikaze trenutni ¢as.
IZBIRA DODATNE OPREME

3. Pritisnite gumb Raven mogi.
Nacin mikrovalov (1):

%, po potrebi nastavite raven moci s ponovnim
en- ali veckratnim pritiskom gumba Raven mo¢i.

(Npr. 600 minut.)

4. Nastavite ¢as kuhanja z ustreznim Stevilom pritiskov
gumbov 10 min, 1 min in 10 s (npr. 4 minute).
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Uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v
mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte plasti¢ne posode,
kroznikov, papirnatih kozarcev, brisa¢ itd.

Ce izberete kombinirano uporabo pedice (Zar in

mikrovalovna pecica), uporabljajte samo posodo, ki je
primerna za uporabo v mikrovalovni in klasi¢ni pecici.

Za dodatne podrobnosti o ustrezni posodi in pripomockih si oglejte razdelek
Posoda in pripomocki, primerni za uporabo na strani 21-22.
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IZKLOP ZVOCNEGA SIGNALA

®

POSODA IN PRIPOMOCKI, PRIMERNI ZA UPORABO

Zvogni signal lahko kadarkoli izklopite.
1. Hkrati pritisnite gumba Stop (&) in Start ().
Rezultat: Zvocni signal se ne oglasi ob vsakem
pritisku gumba.

OFF

2. Za ponovni vklop zvo¢nega signala znova hkrati pritisnite
gumba Stop () in Start (<).

Ce Zelite pripraviiati jedi v mikrovalovni pecici, morajo mikrovalovi prodreti v Zivilo, ne da bi
jih pri tem posoda vsrkala ali odbila. B
Zato morate biti previdni pri izbiri posode. Ce je na posodi oznaceno, da je primerna za
uporabo v mikrovalovni pecici, ste lahko brez skrbi.
V spodnji tabeli so nastete razli¢ne vrste posode z navodili o uporabi v mikrovalovni pecici.

Posoda Primernoza | Opombe
uporabo v
mikrovalovni
pecici
Aluminijasta folija /X Lahko se uporablja v manjsih koli¢inah za

VNIQSNIAOTS

Rezultat: Pecica ponovno deluje z vkloplienim . zastito posameznin delov. Ce je folija preblizu
zvocnim signalom. sten pecice ali ¢e je folije prevec, lahko pride do
iskrenja.
Kroznik za zapecene jedi J/ Predhodno ne segrevajte dlje kot 8 minut.
. Porcelan in keramika v/ Porcelan, lonCevina in keramika z glazuro so
VARNOSTNI ZAKLEP MIKROVALOVNE PECICE obi¢ajno primerni, &e nimajo kovinskih dodatkov.
Mikrovalovna pecica je opremliena s programom, s katerim “zaklenete” gumbe in Plasticni in papirnati v/ V njih so pakirane nekatere zamrznjene jedi.
tako preprecite otrokom in drugim osebam uporabo pecice. krozniki za enkratno
Pecico lahko kadarkoli zaklenete. u
' porabo
1. Hkrati pritisnite gumba Stop (&) in Clock. _ Embalaza za hitro
Rezultat: Pecica se zaklene (izbira funkcij ni pripravljene obroke
mogoda). S ) e Posoda in kozarci iz / Lahko se uporabliajo za pogrevanie jedi.
polistirena Polistiren se lahko pri prekomernem segrevanju
¢ Papirnate vrecke ali X Lahko se vnamejo.
2. Za odklepanje pecice znova hkrati pritisnite gumba &asopisni papir
Stop (©) in Clock. v o Reciklirani papir ali X Lahko povzrotiio iskrenje.
Rezultat: Pegico lahko uporabljate. Sop ) kovinski dodatki na
posodi
Steklena posoda
*  Keramicni pekadi v/ Lahko se uporabljajo, ¢e nimajo kovinskin
dodatkov.
¢ Kiistalno steklo J/ Lahko se uporablia za pogrevanje jedi ali
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tekocin. Obcutljivo steklo se lahko ob nenadnem

segrevanju razbije ali poci.
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KUHARSKI PRIROCNIK

Posoda Primerno za | Opombe
uporabo v
mikrovalovni MIKROVALOVI
pedici Mikrovalovna energija prodira v Zivilo. Priviaijo in vsrkajo jo voda, masc¢oba in sladkor v
" " ; — hrani.
o Stekleni kozarci 4 Pokrove je treba odstrantti. Primemo samo za Zaradi mikrovalov se molekule v Zivilu zaénejo hitro premikati. Hitro premikanje teh molekul
< pogrevanje. povzroca trenje, zaradi katerega se Zivilo toplotno obdela.
Z Kovinski predmeti
2 L KUHANJE
Y ¢ Posoda X Lahko povzrogijo iskrenje ali pozar.
g o Jitke7a zapiranje X Posoda, primerna za.upor.abg v mikrovals)vni pec’:i.ci:. . ) .
o i Posoda mora za maksimalni uSinek omogocati prehajanje mikrovalovne energije. Kovine,
7] - J npr. nerjavece jeklo, aluminij in baker, odbijajo mikrovalove. Keramika, steklo, porcelan,
Papir plastika, papir in les pa jih prepusdéajo skozi. Zato Zivil ne smete kuhati v kovinski posodi.
o Krozniki, kozarci, / Za kratkotrajno kuhanje in pogrevanje. Za Jedi, primerne za pripravo v mikrovalovni pe€ici:
prticki in papimate vsrkavanje odvecne viage. Veliko jedi je primernih za pripravo v mikrovalovni pe€ici, npr. sveza in zamrznjena
brisade zelenjava, testenine, riz, Zita, strocnice, ribe in meso. Omake, kreme, juhe, pudingi in
o . o . konzervirana hrana se prav tako lahko pripravi v mikrovalovni pegici. V mikrovalovni pecici
* Reciklirani papir X Lahko povzrodijo iskrenje. lahko pripravite vse jedi, ki bi jih obi¢ajno skuhali na Stedilniku. Na primer taljenje masla ali
Plastika Cokolade (preberite poglavje z nasveti, postopki in navodili).
* Posoda / Se posebej e so iz termoplastiénin snovi, Pokrivanje med kuhanjem . . . .
@ odpornih na toploto. Druge vrste plastiénih snovi Pokrivanje jedi med kuhanjem je zelo pomembno, saj para, ki se dvige, pripomore h
lahko oii visokih temperaturah izoubio obliko kuhanju. Jeq Iahko pok(uete na ve¢ nacinov: npr. s kerami¢nim kroznikom, plasti¢nim
anko p pe lzguoy : pokrovom ali folijo za mikrovalovne pecice.
ali barvo. Ne uporabljajte plasticnih izdelkov iz X o
i Cas pocivanja o . .
melamina. Cas pocivanja po kuhanju je pomemben del priprave hrane, saj omogo&a, da se
¢ Folija za Zivila / Lahko se uporablja za ohranjanje viage. Ne sme temperatura hrane izravna.
se dotikati Zivila. Pazite, da se pri odstranjevanju
folije ne oparite.
e \recke za /X Samo v primeru, da jih je mogoce segreti v vreli
zamrzovanje vodi ali pecici. Ne smejo biti nepredusno zaprte.
Po potrebi naluknjajte z vilicami.
Papir, odporen na vosek / Lahko se uporablia za ohranjanje viage in
in mascéobe preprecevanje brizganja.
v/  :Priporoéeno
/X :Previdno
X : Nivarno

22
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Kuharski priroénik za zamrznjeno zelenjavo Kuharski priroénik za svezo zelenjavo
Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Pokrito kuhajte minimalno ¢asa - Uporabite posodo iz ognjevarmnega stekla s pokrovom. Dodajte 30-45 ml hladne vode
oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem. (2-3 Zlice) za vsakih 250 g, ¢e ni navedeno drugace — oglejte si tabelo. Pokrito kuhajte
Dvakrat pomeSajte med kuhanjem in enkrat po kuhanju. Po kuhanju dodajte sol, zeli¢a ali minimalno ¢asa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem. Enkrat pomeSajte
maslo. Med poc&ivanjem pokrijte. med kuhanjem in enkrat po njem. Po kuhanju dodajte sol, zelis¢a ali maslo. Pokrijte za 3
- = - = = : minute med pocivanjem.
Zivilo Porcija | Mo¢ Cas Cas Navodila . N ) .. ) )
(min) poéivanja Namig: Svezo zelenjavo nareZite na enako velike dele. Manjsi bodo deli, o
(min) hitreje bodo skuhani. 5
Spinaca 150g | BOOW | 5%-6% 2.3 Dodaite 15 ml Vso sveZo zelenjavo je treba skuhati s polno mocjo mikrovalov (750 W). ﬁ
(1 Zlico) hladne Zivil Porcii ¢ & Navodil =
vode, ivilo orcija as as avodila o
(min) pocivanja =z
Brokoli 300g | 60OW 10-11 2-3 Dodajte 15 ml (min) >
(1 Zlico) hladne . - — :
vode. Brokoli 250¢ 5-512 3 Pripravite enako velike cvetove.
e ' SR
Grah 3009 | 600W 8-9 03 Dodaite 15 ml 5009 812-9 Stebla razporedite proti sredini.
(1 SHCO) hladne Brsticniohrovt | 2509 | 6%-7% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlic) vode.
vode. - - » -
Strogji fizol 3009 | 600W | 10-11 23 | Dodafte 15ml N %509 56 8 gjggle narezite na enako velke
(1 Zlico) hladne .
vode. Cvetaca 250 g 5%-6 3 Pripravite enako velivke cvetove.
@ Mesana zelenjava 3009 | BOOW | 9-10 2-3 Dodajte 15 ml 5009 9%-10 Velike cvetove nareZite na polovice. @
(korenje/grah/koruza) (1 Zlico) hladne ' Stebla razporedite proti sredini.
vode. Bucke 250 g 4-4% 3 Bucke nareZite na rezine. Dodajte
MeSana zelenjava 300g | BOOW | 8%-9% 2-3 Dodajte 15 ml 30 ml (2 Zlici) vode ali koS¢ek masla.
(po kitajsko) (1 Zlico) hladne Skuhajte do mehkega.
de.
voce Jajcevci 2509 4%-5 3 JajCevce narerite na tanke rezine in
pokapajte z 1 Zlico limoninega soka.
Por 2509 5-5% 3 Por narezite na debele rezine.
Gobe 125¢g 1%-2 3 Pripravite cele ali na rezine narezane
! 250¢ 3%e-4 gobe. Ne dodajajte vode. Pokapajte
z limoninim sokom. Zacinite s
soljo in poprom. Odcedite, preden
postrezete.
Cebula 250 g 5-6 3 Cebulo narezite na rezine ali
polovice. Dodajte samo 15 ml
(1 Zlico) vode.
Paprika 250 g 4%-5 3 Papriko nareZite na tanke rezine.
23
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Zivilo Porcija | Cas Cas Navodila POGREVANJE
(min) po_(':ivanja Hrano lahko v mikrovalovni pecici pogrejete precej hitreje kot v klasicni pecici.
(min) Upostevajte ravni moci in Case pogrevanja v naslednji tabeli. Casi v tabeli veljajo za
Krompir 2509 5-6 3 Krompir olupite, stehtajte in narezite tekocine pri sobni temperaturi od +18 do +20 °C in za ohlajene jedi s temperaturo od +5
500 g 9-10 na enako velike polovice ali Getrtine. do +7 °C.
Koleraba 250 g 5-5% 3 Kolerabo narezite na majhne kocke. Razporeditev in pokrivanie jedi o ,
§ Ne pogrevajte velikih kosov mesa - lahko se razkuhajo in izsusijo, preden se sredica sploh
18 Kuharski priroénik za riz in testenine segreje. Bolje bo, da pogrejete manjSe kose.
z - - ) ) ) Ravni mo¢i in meSanje
> Riz: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom — Nekatere jedi lahko pogrejete z mocjo 750 W, medtem ko lahko druge Ze z mogjo 600 W,
9 prostornina riza se med kuhanjem podvoji. Kuhajte pokrito. 450 W ali celo 300 W.
@ Po kuhanju in pred pocivanjem pomesajte in solite ali dodajte Pomagaite si s tabelami. Ce segrevate obéutljivo jed, velike koligine jedi ali pa obstaja
zelisCa in maslo. ' verjetnost, da se segreje zelo hitro, je bolje uporabiti manj mogi. .
Opomba: riz morda do izteka Gasa kuhanja Se ni vsrkal vse vode. Za bolj$i u€inek hrano dobro premesajte in obrite med pogrevanjem. Ce je mogoce,
Testenine:  Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla. Dodajte vrelo ZB”%YE’ pomets)a!te' pr,zd?” postrezete. toko8in i otrogke hrane. Da s6 oanete siovi
vodo in §&epec soli in dobro pomesate. Kuhaite nepokiito. 0GIle POSEDe] previani pri segrevanju 1ekocin In oroSke Arane. La S& 1zognete stiovitemu
Obgasno pomesajte med kuhanjem in po njem. Med podivanjem vrenju in morebitnim oparinam, meSajte pred, med in po segrevanju. Med pocivanjem
krite in nato dobro odcedit ’ naj ostanejo v pecici. Priporocamo, da v tekocine postavite plasti¢no Zlicko ali stekleno
POKrjie In nato dobro odcedite. palicico. Jedi ne kuhajte predolgo (s tem jo pokvarite).
@ ivilo Porcija | Mot Gas (min) | Cas pogivanja | Navodila ?olje je, da nastavite krajsi ¢as kuhanja in po potrebi grejete dlje ¢asa. @
(min) 1 Casi pogrevanja in po€ivanja
Beli riz 250g | 750 W | 17-18 5 Dodajte 500 mi Eo pr\{lc rE)ogreva’[e Jidt fl za ﬂlhodnjotuporabo zapisite, koliko ¢asa ste jed pogrevali.
(oredkuhan) hladne vode. ogreta hrana mora biti temeljito segreta. .
—— : Po pogrevanju pustite jed nekaj Casa poCivati, da se temperatura izravna.
Rjavi riz 250g | 750 W | 22-23 5 Dodajte 500 ml Priporoden ¢as poivanja po pogrevanju je 2-4 minute, razen ¢e je v tabeli priporodeno
(predkuhan) hladne vode. drugade.
Rjavi riz 250g | 750 W | 22-23 10 Dodajte 600 mi Bodite posebej pozorni pri segrevanju tekoCin in otroske hrane. Preberite tudi poglavie o
hladne vode. varnostnih ukrepih.
Mesani riz 2509 | 750 W | 18-19 5 Dodajte 500 ml .
(navadni in hladne vode.
divji)
MeSane 250g | 750 W | 19-20 5 Dodajte 400 ml
Zitarice hladne vode.
(riz in Zitarice)
Testenine 250g | 750 W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml
vroGe vode.
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POGREVANJE TEKOCIN Pogrevanje teko¢in in jedi
Potakajte vsaj 20 sekund po izklopu pecice, da se temperatura izravna. Po potrebi Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.
meégjte med sgglrevanjeml hlrane in \{EDNO premeéajte po .segrlevanjlu. Da se izoglrj.ete . Zivilo Porcija Moé Cas (min) | Gas Navodila
silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, v napitke postavite Zlico ali stekleno paliCico in podivanja
meSajte pred, med in po segrevanju. (min)
X Pijace (kava, 150 ml 750 W 1%-2 1-2 Nalijte v kerami¢no skodelico
POGBEVANJE OTROSKE HRANE Cajinvoda) | (1 skodelica) in pogrejte nepokrito. 0
OTROSKA HRANA: |zpraznite v globok keramicni kroZnik. Pokrijte s plasticnim 250 ml 2.01h Skodelico za kavo (150 ml) 2
pokrovom. Po pogrevanju dobro premesajte! Preden postreZete, pustite poivati (1 skodelica ali za belo kavo (250 mi) m
2-3 minute. Znova premesajte in preverite temperaturo. Priporodena temperatura za belo kavo) postavite na sredino vrtijive o
postrezene hrane: 30-40 °C. plos%e, Pred in po pocivaniu g‘
MLEKO ZA DOJENGKE: Mieko nalifte v sterilno steklenicko. Pogrejte nepokrito. Nikoli ne previdno premesafte. _ s
segrevaite steklenicke za dojencka s cucliem, saj lahko pri prekomernem segrevanju pride 4 Juha 25049 750W | 3-8k 2-3 | Nalife v globok keramicni.
do eksplozie. Dobro premesaite pred pogivanjem in znova, preden postrezete! Preden (ohljena) 450 g 4-4% krokznlk. Polgute $ plasticnim
mleko ali hrano za dojencke postreZete otroku, preverite njuno temperaturo. Priporocena ggbrrgvggﬁegaﬁ;ggrevanju
temperatura postreZene hrane: pribl. 37 °C. Preden postreieté, Znova
) premesajte.
OPOMBA: - - — - - Enoloncnica 350 g 600 W 5-6 2-3 Enolonénico dajte v globok
Otrosko hrano je treba posebej pozorno preveriti, preden jo postreZete, da se izognete (ohlajena) keramicni kroznik. Pokrite
opeklinam. s plastiénim pokrovom.
@ Pri pogrevanju upostevajte ravni modi in ¢ase v nasledniji tabeli. Med pogrevanjem obc¢asno @
' premeSajte ter znova pred
pocivanjem in preden
postrezete.
Testenine 3509 600 W 4-5 3 Testenine (npr. $pagete
z omako ali jajéne rezance) nalozite
(ohlajeno) na plitev keramicni
kroznik. Pokrite s foljo
za mikrovalovne pecice.
Premesaijte, preden
. postrezete.
Polnjene 350 g B00W | 41%-57 3 Polnjene testenine (npr.
testenine raviole, torteline) nalozite v
z omako globok kerami¢ni kroznik.
(ohlajeno) Pokrite s plasticnim
pokrovom. Med pogrevanjem
obc¢asno premesaite ter
znova pred pocivanjem in
preden postrezete.
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Zivilo Porcija Moé¢ | Cas (min) | Cas Navodila Zivilo Porcija |Moé | Cas Cas Navodila
pocivanja pocivanja
(min) (min)
Pripravijene 3009 600 W 5-6 3 Jed iz 2-3 ohlajenih sestavin Mieko za 100ml | 300W 30-40s 2-3 Dobro premesajte ali pretresite
jedi 1, 71 postavite na keramicni dojencke : in nalijte v sterilno steklenicko.
(ohlajene) 4009 610 kroznik. Pokrijte s folijo za 200m 11%??1%05 Postavite na sredino vrtljive
> mikrovalovne pecice. plosce. Kuhajt.e nepokrito.
=z Zamrznjen 3009 6OOW | 1115-12% 4 Postavite posodo, primerno Do?ro pretresﬂe n pustits
QD pripravien 404 13-4 za uporabo v mikrovalovni poci\r/a; \t/SEinSt;?IﬂUtre-TrPﬁdeig
2 obrok pecici, z zamrznjenim pOslrezete, dobro pretresite
3 pripravijenim obrokom previdno preverite temperaturo.
= (-18 °C) na vrtljivo plosco.
@ Prebodite foljo i pokrite s ODMRZOVANJE
foljo za mikrovalovne pecice.  w  Mikrovalovne pegice so idealne za odmrzovanje hrane. Mikrovalovi hitro in nezno
Po pogrevanju pustite odmrznejo hrano. To je lahko dobra resitev, ¢e se nenadoma pojavijo nenapovedani
poCivati 4 minute. gostie.

Pogrevanje hrane in mleka za otroke

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in ¢ase v tej tabeli.

Perutnina mora biti pred kuhanjem dobro odtajana. Odstranite kovinske Zicke in jo vzemite
iz embalaze, da tekoCina odtece.

Zamrznjeno hrano postavite v posodo brez pokrova. Na polovici jo obmite, da tekocina

Zivilo Porcija | Mo¢ Cas Gas Navodila odteCe, in ¢im prej odstranite drobovje.
?n‘:i‘:;’a“la Obgasno preverite, ali je hrana morda Ze topla.
" - —— , Ce se manjsi in tanjSi kosi zamrznjene hrane zaCnejo segrevati, jih lahko zaScitite tako, da @
Otroskahrana | 190g | 600W 30s 2-3 Izpraznite v globok keramici jih med odmrzovanjem ovijete v tanke plasti aluminijaste folije.
(zelenjava in kroznik. Kuhajte pokrito. Po « . ) . ) ) . )
meso) kuhanju premegate. Pustite Ce se zunanja plast perutnine zaCne segrevati, ustavite odmrzovanje za 20 minut, preden
pocivati 2-3 minute. Preden nadaluiete. 3
postrezete, dobro premesajte Ribe, meso in perutnino pustite poCivati, da se povsem odtaja. Cas pocivanja za popolno
in previdno preverite odmrzovanje je odvisen od odmrznjene koli¢ine. Oglejte si naslednjo tabelo.
— tempergturo. — Namig: Tanj8i kosi hrane in manj$e koli¢ine hrane se hitreje in bolie
Kasica 190g | B0OW s 28 | Izpraznite v globok keramiCri odmrznejo kot debelgjsi kosi in vegje koligine. Ta nasvet vam bo
za otroke kroznik. Kuhajte pokrito. Po el , ledni uin od iuh
(Ftarice, kuhanju premesaite. Pustite . pridel prav pri naslednjem zamrzovanju in odmrzovanju hrane.
mieko in podivati 2-3 minute. Preden Pri odmrzovanju hrane s temperaturo od -18 do -20 °C si pomagajte z naslednjo tabelo.
sadje) postrezete, dobro premesajte
in previdno preverite
temperaturo.
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Vsa hrana mora biti odmrznjena z ravnijo moci za odmrzovanje (180 W).

ZAR

Zivilo Porcija | Cas Cas poéivanja | Navodila Grelniki Zara so pod stropom pecice. Delujejo pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva plosca
(min) (min) vrti. Zaradi vrtenja vrtljive plosce se hrana lepSe zapece. Ce Zar 2-3 minute predhodno
Meso segrevate, bo hrana hitreje zapecena.
Mieta govedina 5009 | 10-12 5-20 Meso postavite na plitev Posoda, primera za zar: _ . » .
Svinjsk zrezki 2509 6.8 keramicni kroznik. Tanj$e robove Posoda mora biti ognjevarna in je lahko kovinska. Ne uporabljajte plasticne posode, saj se
zas¢itite z aluminijasto folijo. lahko stali. (4]
Na polovici odmrzovanja obrite! Zivila, primerna za 7ar: g
Perutnina Zarebrnice, klobase, zrezki, hamburgeriji, slanina, prekajene rezine, tanke ribje porcije, E
Kosi pis¢anca 500 g 12-14 15-40 Kose pis¢anca najprej polozite na sendvici in vse vrste obloZenega toasta. 82
(2 kosa) plitev keramicni kroznik obrnjene Pomembna opomba: Jz>
Cel piscanec 1000g | 25-28 S ; zzorgggzggh.cflﬁg\?zggcigﬁ%e , Kadar uporabljate samo Zar, mora biti grelnik Zara pod stropom pecice v vodoravnem
zele, ﬁ)<ot 50 nogia in perutﬁiéke,l polozaju in ne ob zadnji steni v navpiénem polozaju. Ce ni navedeno drugade, mora biti
zasCitite z aluminijasto folijo. Na hrana na visokem podstavku.
" ” o )
— polovici odmrzovanja obrnite! MIKROVALOVI IN ZAR
Ribji filej 250 6.7 5.20 Zamrznjeno ribo postavite na Nacin kghanja .zdruégje vroGino zuiara svrlitrostljo kuhapja z mikroYalovi. Fvuvnkcija deluje
(2 kosa) sredino plitvega keramicnega samo pri zaprtih vr?tlh, ko se vrtljiva ploS¢a vrti. Zaradi vrtenja vrtljive ploce se hrana
4004 11413 kroznika. ) en.akomerno zapece. o
(4 kosj Tanjse dele polozite pod Pri tem lmg)delu sona vquo 3 kombmlrlanlv nacini: @
debglejse. - N 1 600 Win Zar, 450 W in Zar ter 300 W in Zar.
fT;Fgf e@ﬂ;ﬁgrgg;gggmf sto Posoda, primerna za pripravo hrane z mikrovalovi in Zarom
obrite! Uporabljajte posodo, skozi katero lahko prodirajo mikrovalovi. Posoda mora biti
e ognjevarna. Pri kombinirani uporabi pecice ne uporabljajte kovinske posode. Ne
uporabljajte plasti¢ne posode, saj se lahko stalli.
Jagode 250 g 6-7 5-10 Sadje razporedite na plitev, - . . -
okrogel, steklen kroznik (§irok). Jedi, primerne za pripravo z mnquvglow in Zarom: -
Kruh Hrana, primerna za pripravo v kombiniranem nacinu, vkljuCuje vse vrste kuhanih jedi, ki
jih je treba pogreti ali zapeci (npr. pecene testenine), in jedi, ki jih je treba samo na hitro
Krusno pecivo 2kosa | 172 5-10 Pecivo postavite v krogu, kiuh pa | zapegi na povréini. Ta nadin priprave hrane lahko uporabite tudi pri debelejsin porcijah
(vsako pribl. 50 g) 4kos 34 vodoravno na papimato brisaco hrane, pri katerih je dobro, &e imajo zapegeno, hrustljavo skorjo (npr. kosi pis&anca, ki jin
Toast/sendvi¢ 2509 4-5 B§|3rveig'g%r¥@zfaﬂj?§§} n,i\i:l obrnemo na polovici pecenja). Za ve¢ podrobnosti si oglejte tabelo za Zar.
Kislikuh 5009 8-10 ' Pomembna opomba:
(pSenicna in rzena Kadar uporabljate kombinirani nacin (mikrovalovi in Zar), mora biti grelnik Zara pod
il stropom pegice v vodoravnem polozaju in ne ob zadniji steni v navpiénem poloZaju. Ce
ni navedeno drugace, mora biti hrana na visokem podstavku. V nasprotnem primeru jo
postavite na vrtljivo plos€o. Oglejte si navodila v naslednii tabeli.
Ce Zelite, da bo hrana zapecena na obeh straneh, jo morate obrniti.
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Priro¢nik za zar

Grelnik pred pe¢enjem na Zaru segrevajte 2-3 minute s funkcijo Zara.
Pri pe¢enju na zaru upostevajte ravni moci in ¢ase v tej tabeli.
Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

Sveza zivila | Porcija Cas Nacin peke | 1.stran- 2. stran -
predhodnega ¢as (min) ¢as (min)
< segrevanja (min)
,% Rezine toasta 4 kosi 3 Samo Zar 6-7 56
D 4x259)
4
= Navodila
9 Rezine toasta poloZite eno poleg druge na podstavek.
@ Krusno pecivo |  2-4 kosi ‘ 3 Samo Zar 3-4 2-3
(22 peceno) Navodila
Krusno pecivo najprej polozite neposredno na podstavek v krogu in s spodnjo
stranjo navzgor.
Peceni 250 g 3 300 Win zar 5%5-6Y
paradizniki (2 kosa)
Navodila

ParadiZnike nareZite na polovice. Na vrh dajte nekaj soli, popra in sira. Razporedite
v krogu na plitev kroznik iz ognjevarnega stekla. Posodo postavite na podstavek.

Havajski toast

2 kosa 3 300 Win zar 7-9
(3009)

Navodila

Najprej popecite rezine kruha. ObloZeni toast (Sunka, ananas, rezine sira) polozite
enega poleg drugega na podstavek. Po kuhanju pustite pocivati 2-3 minute.

Pis¢ancje 400-500 g 3 300 Win zar 12-14 11-13

perutnicke (6 kosov)

(ohlajene) Navodila
Kose pis¢anca, kot so perutnike in bedra, pripravite z oliem in zagimbanmi.
Razporedite jih v krogu na podstavek, s kostmi proti sredini. Po pecenju na Zaru
pustite podivati 2-3 minute.

F’eéeni' 5009 3 450 Win zar 10-12

krompir Navodila

Krompir nareZite na polovice in jih v krogu poloZite na podstavek, z odrezano
stranjo proti Zaru. Odrezano stran premaZite z olivnim oljiem in zeli$¢i. Po pecenju
na zaru pustite poGivati 3 minute.
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Sveza zivila | Porcija Gas Nacin peke | 1. stran- 2. stran -
predhodnega ¢as (min) ¢as (min)
segrevanja (min)

Zamrznjene 4009 600 W in Zar 16-18 -

testenine Navodila

Zamrznjene testenine (-18 °C), npr. lazanjo, torteline ali kanelone, dajte v posodo
iz ognjevarnega stekla primerne velikosti in jo postavite na podstavek.

Zamrznjene 4009 | [ 450Winzar | 2022 -

gratinirane ribe Navodila

Zamrznjene gratinirane ribe (-18 °C) dajte v posodo iz ognjevarnega stekla
primerne velikosti in jo postavite na podstavek.

' Zamrznjene 2509 300 Win Zar 10-12 -
mini pice (8 kosov)
Navodila
Zamrznjene mini pice (-18 °C) ali mini slane pite poloZite v krogu na podstavek.
Zamrznjena 200-250 g 300 Win Zar 4-6 -
torta s (1-2 kosa)
HesRell Navodila

Zamrznjene kose torte (-18 °C) poloZite enega poleg drugega na podstavek. Po
odmrzovanju pustite poivati 5 minut.
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POSEBNI NASVETI NASVETI ZA ODPRAVLJANJE TEZAV
TOPLJENJE MASLA Ce ste naleteli na katero od spodaj navedenih tezav, jih poskusite odpraviti s pomogjo
50 g masla dajte v majhno globoko stekleno posodo. Pokrijte s plasti¢nim pokrovom. danih navodil.
Segrevajte 30-40 sekund z mocjo 750 W, dokler se maslo ne stopi. To je obi¢ajen pojav.
TOPLJENJE COKOLADE ¢ Kondenzacija v pecici.
100 g Cokolade dajte v manjSo globoko stekleno posodo. e Privratih in ohigju uhaja zrak. @
Segrevajtle 6.’_5 minut z V‘OéJ'O 450 W, qu\gr se §9kolaqa ne Stolpi' L - e Privratih in ohisju se odbija svetloba. 5
Med toplienjem enkrat ali dvakrat premeSajte. Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte o . L ) <
kuharske rokavice. e Ob vratih in odprtinah za zracenje uhaja para. 4
TOPLJENJE KRISTALIZIRANEGA MEDA Ko pritisnete gumb (Q), se pecica ne vklopi. 53
20 g kristaliziranega meda dajte v manj$o globoko stekleno posodo. *  So vrata povsem zaprta? g
Segrevajte 20-30 sekund z mocjo 300 W, dokler se med ne stali. + Hrana sploh ni skuhana.
TOPLJENJE ZELATINE e Ste pravilno nastavili Gasovnik in/ali pritisnili gumb ()?
Suhe listice ie.latine (10 g) poloiitg za b minut‘v hIadpo vodo. e So vrata zaprta?
Izsuseno Zelatino postavite v manj$o posodo iz ognjevarnega stekla. ” » w - ) .
Segrevalte 1 minuto 2 modjo 300 W. o Ste prevcl)premenllll elektricno omrezje in povzroCili, da je pregorela varovalka ali se
Po toplienju premesajte. je sprozi izklopnik?
PRIPRAVA GLAZURE/PRELIVA (ZA TORTO) Hrana je prevec ali premalo kuhana.
V pripravijeno glazuro (priblizno 14 g) vmesaite 40 g sladkorja in 250 ml hladne vode. * JeDbil ¢as kuhanja nastavljen za ustrezno vrsto hrane?

@ Kuhajte v nepokriti posodi iz ognjevarnega stekla od 3% do 4%, minute z mocjo 750 W, e Je bila izbrana ustrezna raven moci? @

dokler glazura/preliv ne postane prozoren. Med kuhanjem dvakrat premeSajte. V pegici prihaja do iskrenja in prasketanja.

KUHANJE MARMELADE =~ o , o e Ste uporabili posodo s kovinskimi dodatki?
600 g sadja (na primer meSane jagode) dajte v primerno veliko posodo iz ognjevarnega « Stev pedici pozabili vilice ali kak drug kovinski pripomodek?
stekla s pokrovom. Dodajte 300 g sladkorja za konzerviranje in dobro premesajte. ’

10-12 minut kuhaite pokrito pri 750 W. ¢ Je aluminijasta folija preblizu notranjosti pecice?

Med kuhanjem veckrat premesajte. Nalijte neposredno v majhne kozarce za marmelado s Zarnica ne deluje.

pokrovCki z navojem. 5 minut pustite pocivati na pokrovu. e Iz vamnostnih razlogov Zamice ne menjajte sami. Obrnite se na najblizj
KUHANJE PUDINGA pooblas¢eni center za pomo¢ strankam podietja Samsung, da vam bo zarnico

V puding v prahu vmesajte sladkor in mleko (500 ml), kot je navedeno v navodilih
proizvajalca. Uporabite primerno veliko posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom.
Kuhajte pokrito od 6%2 do 7%2 minute pri 750 W.

Med kuhanjem veckrat dobro premeSajte.

ZAPECENE MANDLJEVE REZINE

zamenjal usposobljeni tehnik.
Pecica povzro¢a motnje pri sprejemu radijskega ali televizijskega signala.
¢ Med delovanjem pecice je opaziti rahle motnje v televizijskem ali radijskem
signalu. To je obi¢ajen pojav. Tezavo odpravite tako, da pecice ne namestite v
30 g narezanih mandljev enakomerno razporedite na srednje velik keramiéni kroznik. tgllzmlltelewzorjev, radusvk,lh, sprejemnlkqv n anten.‘ )
Med petenjem z mocjo 600 W, ki traja od 3% do 4% minute, veckrat premegajte. e Ce mikroprocesor v pecici zazna motnje, lahko pride do ponastavitve zaslona.

Pustite po&ivati v pegici 2-3 minute. Pri jemanju hrane iz pegice uporabliajte kuharske TeZavo odpravite tako, da izkfjucite napajaini kabel in ga znova prikfjucite.
rokavice. Ponastavite ¢as.

29
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Pri prvi uporabi se pojavi dim in neprijeten von;.

e To je samo zacasno, pojavi pa se zaradi gretja novega sestavnega dela. Dim in
vonj bosta popolnoma izginila po 10 minutah uporabe.
Da bi vonj hitreje odpravili, uporabite mikrovalovno pecico tako, da v omaro
postavite koncentrat limone ali imonov sok.

Ce si z nastetimi smernicami ne morete pomagati pri odpravijanju teZav, se
obrnite na lokalni center za pomo¢ strankam podjetia SAMSUNG.
Preberite naslednje informacije:
¢ Model in serijske Stevilke, ki so obi¢ajno natisnjene na hrbtni strani pecice
* Podrobnosti garancije
e Jasen opis tezave

Obrnite se na najbliziega trgovca ali sluzbo za pomo¢ kupcem izdelkov
SAMSUNG.

SLOVENSCINA

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_SL.indd 30

TEHNICNI PODATKI

SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izbolj§eval. Spremembe specifikacij pecice
in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Model GE73A
Vir napajanja 230V ~ 50 Hz
Poraba energije
Mikrovalovi 1150 W
Zar 1100 W
Kombinirani nacin 2250 W

Izhodna mo¢ 100 W/750 W (IEC-705)
Delovna frekvenca 2450 MHz
Magnetron OM75S(31)

Metoda hlajenja

Motor€ek hladilnega ventilatorja

Mere (S x V x G)
Zunanje 489 x 275 x 367 mm
Notranje 330 x 211 x 309 mm
Prostornina 20 litrov
Teza
Neto teza Pribl. 12,5 kg
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

Wwww.samsung.com %

DRZAVA POKLICITE ALI NAS OBISCITE V SPLETU NA
BOSNIA 051 133 1999 WWW.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .?_g?_OLSF%'E’\é?\‘L;NG (08008 726 7864) WWW.Samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WwWw.samsung.com/si
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Microwave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service
0 explain product operation, correct improper installation, or
//%, ‘normal cleaning or maintenance.

100 %
Recycled Paper

anual is made with 100 % recycled paper.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 1 @

GE73A

imagine the possibilities
Thank you for purchasing this Samsung product.

To receive more complete service, please register
your product at

www.samsung.com/register

I
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ENGLISH

USING THIS INSTRUCTION BOOKLET

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s
Instructions contain valuable information on cooking with your microwave oven:

e Safety precautions

e Suitable accessories and cookware
e Useful cooking tips

e Cooking tips

LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

A Hazards or unsafe practices that may result in severe
WARNING Personal injury or death.

A Hazards or unsafe practices that may result in minor personal
CAUTION injury or property damage.

& Warning; Fire hazard & Warning; Hot surface

A Warning; Electricity é Warning; Explosive material

& Do NOT attempt. Do NOT touch.

Do NOT disassemble. Follow directions explicitly.
Unplug the power plug from Make sure the machine is

= )

the wall socket. g] Srr%:;ided to prevent electric
Call the service center for 77

help. Note

Important

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 2

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE.

Make sure that these safety precautions are
obeyed at all times.

Before using the oven, confirm that the
following instructions are followed.

A WARNING (Microwave function only)

N WARNING: If the door or door seals are
damaged, the oven must not be operated
until it has been repaired by a competent
person.

N WARNING: It is hazardous for anyone other
than a competent person to carry out any
service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection
against exposure to microwave energy.

N WARNING: Liquids and other foods must
not be heated in sealed containers since they
are liable to explode.

This appliance is intended to be used in
household only.

2013-09-16 00 6:30:11 ‘ ‘



WARNING: Only allow children to use the
oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the child
is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

The microwave oven is intended for heating
food and beverages. Drying of food or
clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition or fire.

WARNING: This appliance can be used by
children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

If smoke is emitted, switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order
to stifle any flames.

. (% WARNING: Microwave heating of beverages

can result in delayed eruptive bailing,
therefore care must be taken when handling
the container.

WARNING: The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be stirred or shaken
and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Only use utensils that are suitable for use in
microwave ovens.

When heating food in plasitic or paper
containers, keep an eye on the oven due to
the possibility of ignitions.

N Eggs in their shell and whole hard-boiled
eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 3

The oven should be cleaned regularly and
any food deposites removed.
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Failure to maintain the oven in a clean This oven should be positioned proper
conditioin could lead to deterioration of the direction and height permitting easy access
surface that could adversely affect the life to cavity and control area.
of the appliance and possibly result in a Before using the your oven first time, oven
b hazardous situation. should be operated with the water during 10
g N The appliance is not intended for installing in minute and then used.
“ road vehicles, caravans and similar vehicles If the oven generates a strange noise, a

etc. burning smell, or smoke is emitted, unplug

This appliance is not intended for use by ' the power plug immediately and contact your
persons (including children) with reduced nearest service center.
physical, sensory or mental capabiliies, The microwave oven has to be positioned so

or lack of experience and knowledge,

unless they have been given supervision or that plug is accessible.

@ instruction concerning use of the appliance & The microwave oven is intended to be used ®
by a person responsible for their safety. + on the counter or Cﬁohmtetr tt)OD Lllse 8”,'% the
Children should be supervised to ensure that ggﬁé\{éve oven shalinot be placed in

they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be A WARNING (Oven function only) -
replaced by the manufacturer, its service Optional

agent or similarly qualified persons in orderto . WARNING: When the appliance is operated

avoid a hazard. in the combination mode, children should
N WARNING: Liquids or other foods must not only use the oven under adult supervision

be heated in sealed containers since they are due to the temperatures generated.

liable to explode; During use the appliance becomes hot. Care
N The appliance should not be cleaned with a should be taken to avoid touching heating

water jet. elements inside the oven.
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N WARNING: Accessible parts may become
hot during use. Young children should be
kept away.

N A steam cleaner is not to be used.

N Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

N WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

The door or the outer surface may get hot
when the appliance is operating.

| («) Keep the appliance and its cord out of reach

of children less than 8 years.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
without supervision.

N Appliances are not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 5

| This product is a Group 2 Class B ISM

equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated and/
or used in the form of electromagnetic radiation

. for the treatment of material, and EDM and arc

welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable
for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low
voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

2013-09-16 00 6:30:11 ‘ ‘
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ENGLISH

INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

Place the oven on a flat level surface 85 cm
above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.

1.When you install your oven, 2ok i0on 1
make sure there is adequate &
ventilation for your oven by
leaving at least 10 cm (4 inches)

/ :
85 cmof < 10cmon
the ﬂoor¢ the side

of space behind and, on the sides of the
oven and 20 cm (8 inches) of space above.

2.Remove all packing materials inside the oven.

3.Install the roller ring and turntable. Check
that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

@ If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

@ Do not install the microwave oven in hot or
damp surroundings like next to a traditional

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 6

oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be

of the same standard as the power cable
supplied with the oven. Wipe the interior and
the door seal with a damp cloth before using
your microwave oven for the first time.

CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

| The following parts of your microwave oven

should be cleaned regularly to prevent
grease and food particles from building up:
¢ |nside and outside surfaces
e Door and door seals
¢ Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

= ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

! @ Failure to maintain the oven in a clean

condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.
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2.Remove any splashes or stains on the (Swing heater model only)
inside surfaces of oven with a soapy cloth. | STORING AND REPAIRING YOUR
Rinse and dry. MICROWAVE OVEN

3. 10 loosen hardened food particles and A few simple precautions should be taken
remove smells, place a cup of diluted when storing or having your microwave oven 2
lemon juice in the oven and heat for ten serviced. z
minutes at maximum power. The oven must not be used if the door or

4.Wash the dishwasher-safe plate whenever | door seals are damaged:
necessary. ¢ Broken hinge

DO NOT spill water in the vents. NEVER * Deteriorated seals
use any abrasive products or chemical e Distorted or bent oven casing
solvents. Take particular care when Only a qualified microwave service technician

) cleratl_nilng the door seals to ensure that no | should perform repair @

particles:

NEVER remove the outer casing from

* Accumulate | the oven. If the oven is faulty and needs
e Prevent the door from closing correctly servicing or you are in doubt about its

Clean the microwave oven cavity right condition:
after each use with a mild detergent e Unplug it from the wall socket

solution, but let the microwave oven cool e Contact the nearest after-sales service
down before cleaning in order to avoid

ac centre

Injury. . If you wish to store your oven away
When cleaning the upper 7 temporarily, choose a dry, dustfree place.
part inside the cavity, it will Reason : Dust and damp may adversely
be convenient to turn heater affect the working parts in the oven.

downward by 45 ° and clean it.
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This microwave oven is not intended for
commercial use.

The Light bulb should not be replaced in
person for safety reasons.
Please contact nearest authorised
Samsung customer care,to arrange for a
qualified engineer to replace the bulb.

A WARNING bhAab L

Only qualified staff should be allowed to modify or repair « « « ¢
the appliance.

ENGLISH

VOV VDV By

Do not heat liquids and other food in sealed containers 4/’
for microwave function.

or steam jet cleaners.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners ‘/ «
v

AN
ANIANIEAN

Do not install this appliance; near heater, inflammable
material; in a humid, oily or dusty location, in a location
exposed to direct sunlight and water or where gas may
leak; on un level ground.

This appliance must be properly grounded in «
accordance with local and national codes.

BB &

Remove all foreign substances such as dust or water
from the power plug terminals and contact points using
a dry cloth on a regular basis.

Do not pull or excessively bend or place heavy objecton \/
the power cord.

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas,
etc.), ventilate immediately without touching the power
plug.

M

Do not touch the power plug with wet hands. «

ANANER NN NN
NEANEESNENERNAN
L 1« £«

V@

Do not turn the appliance off by unplugging the power ,/
plug while an operation is in progress.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 8
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Do not insert fingers or foreign substances, If any foreign «
substance such as water has entered the appliance,

unplug the power plug and contact your nearest service
centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the
appliance.

Do not place the oven over a fragile object such as a
sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner or
high pressure cleaner to clean the appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and current
are the same as those of the product specifications.

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not
use a multiple plug adapter, an extension cord or an
electric transformer.

Do not hook the power cord on a metal object, insert
the power cord between the objects or behind the oven.

<

NN ENENENEN
NEANEANENENENEN
<

Do not use a damaged power plug, damaged power
cord or loose wall socket. When the power plug or
power cord is damaged, contact your nearest service
centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside or on the door
of the oven.

AN
<

Do not spray volatile material such as insecticide onto
the surface of the oven.

<

Do not store flammable materials in the oven. Take
special care when heating dishes or drinks that contain
alcohol as alcohol vapours may contact a hot part of
the oven.

ANRNERNEN

£3

Keep children away from the door when opening or
closing it as they may bump themselves on the door or
catch their fingers in the door.
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WARNING: Microwave heating of beverages can
result in delayed eruptive boiling,therefore care must
be taken when handling the container; To prevent this
situation ALWAYS allow a standing time of at least 20
seconds after the oven has been switched off so that
the temperature can equalize. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating.

In the event of scalding, follow these FIRST AID
instructions:

e Immerse the scalded area in cold water for at
least 10 minutes.

e Cover with a clean, dry dressing.
e Do not apply any creams, oils or lotions.

Always use oven mitts when removing a dish from the
oven to avoid unintentional burns.

¥ &

Stir liquids halfway during heating or after heating ends
and allow the liquid stand at least 20 seconds after
heating to prevent eruptive boiling.

)

Stand at arms length from the oven when opening the
door to avoid getting scalded by escaping hot air or
steam.

A CAUTION

Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens; DO NOT use any metallic containers, Dinnerware
with gold or silver trimmings, Skewers, forks, etc.
Remove wire twist ties from paper or plastic bags.
Reason: Electric arcing or sparking may occur and may
damage the oven.

A

N >
s

v

Do not operate the microwave oven when it is empty.
The microwave oven will automatically shut down for 30
minutes for safety purposes. We recommend placing

a glass of water inside the oven at all times to absorb
microwave energy in case the microwave oven is
started accidentally.

HSITON3

Install the oven in compliance with the clearances stated in
this manual. (See installing your microwave oven.)

vi v

CIE

Take care when connecting other electrical appliances
to sockets near the oven.

Do not use your microwave oven to dry papers or « « «
clothes.
Use shorter times for smaller amounts of food to v Vv

prevent overheating and burning food.

Do not immerse the power cable or power plug in water «
and keep the power cable away from heat.

v

V=8B

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended; Also
do not heat airtight or vacuum-sealed bottles, jars,
containers, nuts inshells, tomatoes etc.

v

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. ¢
They may catch fire as hot air escapes from the oven.

The oven may also overheat and switch itself off
automatically, and will remain off until it cools sufficiently.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 9
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ENGLISH

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY. (MICROWAVE FUNCTION ONLY)

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure
to microwave energy.

(@) Under no circumstances should any attempt be made to operate the
oven with the door open or to tamper with the safety interlocks (door
latches) or to insert anything into the safety interlock holes.

(b) Do NQOT place any object between the oven door and front face or
allow food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces.
Ensure that the door and door sealing surfaces are kept clean by
wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been
repaired by a qualified microwave service technician trained by the
manufacturer. It is particularly important that the oven door closes
properly and that there is no damage to the:

(1) door (bent)
(2) door hinges (broken or loose)
(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than
a properly qualified microwave service technician trained by the
manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a
cosmetic defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of the
accessory was caused by the customer. Items this stipulation covers include:
(@) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control
Panel.

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this
instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this
manual do not cover all possible conditions and situations that may
occur. It is your responsibility to use common sense, caution, and
care when installing, maintaining, and operating your appliance.

e Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from
those described in this manual and not all warning signs may be
applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.
samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for
domestic home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions
filled with grains, which could cause burns and fire. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possible result in a hazardous situation.

ﬁ CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its
electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of
with other household waste at the end of their working life. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take these items
for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

®

10
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CONTENTS QUICK LOOK-UP GUIDE
QUICK [00K-UDP QUIE ...t 11 If you want to cook some food.
ACCESSONIBS ..tvviiiiei i 12 1. Place the food in the oven.
OV o 13 Select the power level by pressing the Power Level
button once or more times.
CONIOl PANEL ...t 13
m
i i z
Setting the TIME Lo 14 2. Select the cooking time by pressing the 10 min, 1 5
How & MiCrowave OVen WOTKS ... s 14 min or 10 s button as required. @
Checking that your oven is operating COrrectly.........cccovvvviviiiiiiiiiiienn, 15 =
Setting the energy Save MOE ........cciviieiiiiieiie e 15
COOKING/RENEANG ...+ttt 15 + 3. Press the Start (<>) button.
POWET TEVEIS ... 16 Result : Cooking starts.
StOPPING the COOKING -..vcvereeeveeetee et 16 The oven beeps four times when
Adjusting the COOKING tIME......cuviiiiiiiiiiiiieei e 16 cooking is over.
Using the instant reheat/cook feature .............ccooeviiiiiiiiiciiii 17
. If you want to defrost some food.
Instant reheat/cook settings )
Using th " id defrost feat 18 1. Place the frozen food in the oven.
sing Ie auto rapi Ie TOSt FEALUIE ... ! Press the Rapid (&%) button once or more times 33
Auto rapid defrost SEHINGS ... 18 according to the type of food to be defrosted. Rapid
GIFING ettt 19
Combining microwaves and the grill ........cccceieroieiieienic e 19 2. Select the weight by pressing the kg and g buttons
Multistage cooking .........cccovvvvvvenrenn. .20 as required. Kg g
ChoosiNg the aCCESSOMES. ......cuiiiiiiiiiiii e 20
Switching the beeper Off ... 21 3. Press the Start (<) button.
Safety-locking your MICrOWaVE OVEN...........eiiiiiiiiiiiieeiiie e 21 !
COOKWAIE QUITE ...t 21
COOKING GUITE 1ttt ettt e ettt et e et e e ennaee s 22
What to do if you are in doubt or have a problem..............ccccoveverveiienne. 29 If you want to add an extra minute.
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Press +30s once or more times for each extra 30 seconds
that you wish to add.

+30s

2013-09-16 0 6:30:16 ‘ ‘



ENGLISH

If you want to grill some food.

1. Preheat the grill to the required temperature, by
pressing the Grill (JU), time settng (10 min, 1 min
and 10 s) and Start () button.

2. Place the food on the rack in the oven.
Press the Grill (/) button. Select the cooking time
by pressing the 10 min, 1 min and 10 s buttons.

3. Press the Start (<) button.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 12
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ACCESSORIES

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several

accessories that can be used in a variety of ways.
1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose : The roller ring supports the tumntable.

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.

Purpose : The turntable serves as the main
cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

12

3. Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

turntable.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and

2013-09-16 0 6:30:17 ‘ ‘
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SETTING THE TIME

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0” “88:88”

or “12:00” is automatically displayed on the display.

Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour or

12-hour notation. You must set the clock:
e When you first install your microwave oven
e After a power failure

ENGLISH

and winter time.
Auto energy saving function

If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled

and clock will be displayed after 25 minutes.

Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

1. To display the time in the...
24-hour notation
12-hour notation
@ Press the Clock button once or twice.

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer

2. Set the hour with the h button and the minutes with
the min button.

3. When the right time is displayed, press the Clock
button again to start the clock.

Result : The time is displayed whenever you are
not using the microwave oven.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 14
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Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the

colour.

You can use your microwave oven to:
e Defrost
e Instant Reheat/Cook
e Cook

Cooking Principle.

1. The microwaves generated by the magnetron are
distributed uniformly as the food rotates on the
turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the recipient used
and the properties of the food:
® Quantity and density
e Water content
e Initial temperature (refrigerated or not)

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking

continues even when you have taken the food out of the oven.
Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore

be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
e The same temperature throughout the food

2013-09-16 06:30:18 ‘ ‘
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING COOKING/REHEATING

CORRECTLY The following procedure explains how to cook or reheat food.
ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

The following simple procedure enables you to check that your oven is working
correctly at all times. Open the oven door by pushing the large button in the

bottom right-hand corner of the control panel. 1. Press the Power Level button.
First, place a bowl of water on the turntable. Then, close the door.

Result : The 750 W (maximum cooking power)

1. Press the Power Level button and set the time indications are displayed: o
to 4-5 minutes by press?ng the 1 min button the Select the appropriate power level by E
appropriate number of times. T Tas 0 pressing the Power Level button again @

until the corresponding wattage is displayed. Refer to the

2. Press the Start (<) button. power level table on the next page.

Result : The oven heats the water for 4 to 5 ' 2. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min

minutes. The water should then be and 10 s button.

boiling.

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The
turntable must be in position in the oven. If a power level other than the 3. Press the Start (<) button.
maximum is used, the water takes longer to boil. Result : The oven light comes on and the
= al
turntable starts rotating.
® SETTING THE ENERGY SAVE MODE ! 1) Cooking starts and when it has ®

The oven has an Energy save mode. This facility saves electricity when the oven finished the oven beeps four times.

is notin use. 2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

¢ press the Energy Save button. minute).

¢ To remove Energy save mode, open the door and et 3) The current time is displayed again.
then display shows current time. The oven is ready Never switch the microwave oven on when it is empty.h

for use.

15
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POWER LEVELS

STOPPING THE COOKING

You can choose among the power levels below.

Output
Power level
MWO GRILL

% HIGH 750 W -

g MEDIUM HIGH 600 W -

& MEDIUM 450 W -
MEDIUM LOW 300 W -
DEFROST (£%) 180 W -
LOW / KEEP WARM 100 W -
GRILL - 1100 W
COMBI | (£%uv) 600 W 1100 W
COMBI I (#uwv) 450 W 1100 W
COMBI Il (#u) 300 W 1100 W

If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 16
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You can stop cooking at any time to check the food.

1. To stop temporarily;
Open the door.

Result : Cooking stops. To resume cooking,
close the door and press Start ()
again.

2. To stop completely;
Press the Stop (&) button.

Result : The cooking stops.
If you wish to cancel the cooking

settings, press the Stop (&) button again.

Stop

ro

@ You can cancel any setting before starting cooking by simply pressing

Stop (&) button.

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can increase the cooking time by pressing the +30 s button once for each

30 seconds to be added.

1. Press the +30 s button once for each 30 seconds to
be added.

+30s

2. Press the Start (<D) button.

< start

2013-09-16 06:30:18 ‘ ‘



USING THE INSTANT REHEAT/COOK FEATURE Food/Button | Serving Standing | Recommendations
With the Instant Reheat feature, the cooking time is set automatically. Size Time
You can adjust the number of servings by pressing the appropriate Instant Frozen Ready | 300-350g | 4 min. | Take frozen ready meal and check
Reheat button the required number of times. Meals (frozen) | 400-450 g if dish is suitable for microwave.
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. * KX Pierce film of ready meal. Put the
Press the Instant Reheat/Cook button which you want frozen ready meal in the centre.
the required number of times. AR Y= fThIS progrgmme Ils suﬂabl?. for . m
) . rozen ready meals consisting o z
Result : Press Start (<.>.) button to start cooking. | | e s components (e.g. meat with sauce, o}
When it has finished: vegetables and a side dish like @
1) The oven beeps four times. potatoes, rice or pasta). I
2) The end reminder signal will beep 3 times. (once every Frozen Fish 200 g 2-3min. | Put the frozen fish gratin into a
minute) Gratin (frozen) 400 g suitable sized glass pyrex dish.
Th nt time is displ in. ' R Put the dish on the rack. This
8 The .Curre mes dls? ayed agal @ programme is suitable for frozen
Example: Press the Drinks button once times to reheat one cups of ready products consisting o fish
coffee. Refer to the table on the next page for further details. filets topped with vegetables and
sauce.
4 o i -
Use only recipients that are microwave-safe. Frozen Mini 150 g - Put the frozen mini-quiches or mini-
Quich/Pizza (4-6 pcs) pizzas evenly on the rack.
(frozen) 250 g
INSTANT REHEAT/COOK SETTINGS e (7-9 pes)
The following table presents 6 Auto Reheat/Cook Programmes, quantities, ' @
standing times and appropriate recommendations. Frozen Pasta 200 g 2-3min. | Put the frozen pasta gratin into a
- " - Gratin (frozen) 400 g suitable sized glass pyrex dish.
Food/Button gfervmg ?_tandlng Recommendations e Put the dish on the rack. This
43 me programme is suitable for frozen
Ready Meals | 300-350 g 3 min. Put on a ceramic plate and cover pasta gratin such as lasagne,
(chilled) 400-450 g with microwave cling film. This cannelloni or macaroni.
programme is suitable for meals
consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and
a side dish like potatoes, rice or '
pasta).
Drinks 150 mi 1-2 min. | Pour in to a ceramic cup and reheat
(Coffee, milk, (1 cup) uncovered. Place cup (150 ml)
tea, water 250 ml or mug (250 ml) in the centre of
with room (1 mug) turntable, Stir carefully before and
temperature) after standing time.

17
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ENGLISH

USING THE AUTO RAPID DEFROST FEATURE

AUTO RAPID DEFROST SETTINGS

The Auto Rapid Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish. The
defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

Use only dishes that are microwave-safe.

First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by pressing e
00
Rapid

the Rapid Defrost (£3) button one or more times.
(Refer to the table on the opposite page for further
details)

2. Select the food weight by pressing the kg and g button.
It is possible to set up to a maximum of 1500 g.

3. Press the Start (<) button.

Result :
e Defrosting begins.
e The oven beeps halfway through
defrosting to remind you to turn the

< start
food over.

e Press Start (&) button again to finish defrosting.

You can also defrost food manually. To do so, select the microwave cooking/
reheating function with a power level of 180 W. Refer to the section entitled
“Cooking/Reheating” on page 15 for further details.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 18
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The following table presents the various Auto Rapid Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat, poultry, fish
and fruit/berry on a ceramic plate.

Code | Food Portion Standing Recommendations

time

1 Meat 200-1500 g | 20-90 min. | Shield the edges with aluminium
foil. Turn the meat over,

when the oven beeps. This
programme is suitable for beef,
lamb, pork, steaks, chops,

minced meat.

2 Poultry | 200-1500 g | 20-90 min. | Shield the leg and wing tips with
aluminium foil. Turn the poultry
over, when the oven beeps. This
programme is suitable for whole
chicken as well as for chicken

portions.

3 Fish 20-80 min. | Shield the tail of a whole fish

with aluminium foil. Turn the fish
over, when the oven beeps. This
programme is suitable for whole

fishes as well as for fish fillets.

200-1500 g

4 Fruit/
Berry

100-600 g | 5-20 min. | Spread fruits evenly into a flat
glass dish. This programme is

suitable for all kind of fruits.

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you
want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the page 26-27.
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GRILLING

®

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves.
To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by
pressing the Grill, time settng (10 min, 1 min and
10 s) and Start button.

2. Open the door and place the food on the rack.

3. Place the food on the rack in the oven.
Press the Girill button. Select the cooking time by
pressing the 10 min, 1 min and 10 s buttons.
(The maximun grilling time is 60 minute.)

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and

brown at the same time.

E] ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the

food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as

they will be very hot.

HSITON3

1. Open the oven door. Place the food on the rack and
the rack on the turntable. Close the door.

D

2. Press the Combi button.
Result : The following indications are displayed:

4. Press the Start (<) button.

Result : The oven light comes on and the
turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

Do not worry if the heater tums off and on while grilling. This system is
designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 19
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Combi (microwave and grill mode)

600 W  (out power)

Select the appropriate power level by pressing the Combi button

again until the corresponding power level is displayed.
You cannot set the temperature of the grill.

3. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s buttons. The maximum cooking time is 60
minutes.

4. Press the Start (&) button.

Result : Combination cooking starts. When it
has finished.

1) The oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

minute).
3) The current time is displayed again.

The maximum microwave power for the combined microwave and grill

mode is 600 W.

2013-09-16 0 6:30:20 ‘ ‘
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MULTISTAGE COOKING

Your microwave oven can be programmed to cook food up to three stages.

Example: You wish to defrost food and cook it without having to reset the
oven after each stage. You can thus defrost and cook a 500 g
fish in three stages:

e Defrosting
e Cook |
e Cook I
You can set between two and three stages in multistage cooking.

If you set three stage, the first stage must be defrosting.
Don't press (<>) button until you've set the final stage.

1. Press the Rapid (43) button once or more times.

2. Set the weight by pressing the kg and g buttons the
appropriate number of times (500 g in the example).

3. Press the Power Level button.
The microwave mode () :

(%5 if necessary, set the power level by pressing the

Power Level button again one or more times.
(600 W in the example)

4. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s buttons the appropiate number of times (4
minutes in the example).

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 20
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5. Press the Grill button.
The grill mode (ll):

6. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s buttons the appropiate number of times (5
minutes in the example).

(The maximun grilling time is 60 minutes.)

7. Press the Start (<) button.

Result : The three modes [defrosting and

cooking (I, I)] are selected one after

the other. According to the defrosting

mode that you have chosen, the oven may beep halfway

through defrosting to remind you to turn the food over.

When cooking is over, the oven beeps four times.

e The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

e The current time is displayed again.

CHOOSING THE ACCESSORIES

Use microwave-safe recipients; do not use plastic
containers, dishes, paper cups, towels, etc.

If you wish to select the combined cooking mode (grill and
microwave), use only dishes that are microwave-safe and

oven-proof.

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the Cookware
Guide on page 21-22.
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SWITCHING THE BEEPER OFF

COOKWARE GUIDE

You can switch the beeper off whenever you want.

1. Press the Stop (€) and Start (<) buttons at the
same time.

Result : The oven will not beep each time you

press a button.

2. To switch the beeper back on, press the Stop (@)
and Start (<D) buttons again at the same time.

Result : The oven operates with the beeper on

again.

SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it

cannot operate it accidentally.
The oven can be locked at any time.

1. Press the Stop (&) and Clock buttons at the same
time.

Result :
selected).

L

The oven is locked (no functions can be

Stop | !

2. To unlock the oven, press the Stop () and Clock
buttons again at the same time.

Result : The oven can be used normally.

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 21
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To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate
the food, without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is
marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and
how they should be used in a microwave oven.

Cookware Microwave- | Comments
safe
Aluminum foil /X Can be used in small quantities to
protect areas against overcooking.
Arcing can occur if the foil is too
close to the oven wall or if too
much foil is used.
Browning plate V4 Do not preheat for more than eight
minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed
earthenware earthenware and bone china are
usually suitable, unless decorated
with a metal trim.
Disposable polyester V4 Some frozen foods are packaged
cardboard dishes in these dishes.
Fast-food packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food.
containers Overheating may cause the
polystyrene to melt.
® Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
Glassware
¢ Oven-to-table v Can be used, unless decorated
ware with a metal trim.
* Fine glassware v Can be used to warm foods or
liquids. Delicate glass may break or
crack if heated suddenly.

2013-09-16 00 6:30:21 ‘ ‘
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Cookware Microwave- | Comments

safe

e (Glass jars v/ Must remove the lid. Suitable for
warming only.

Metal

= e Dishes X May cause arcing or fire.
é ® Freezer bag twist X
= ties
“ Paper
e Plates, cups, v/ For short cooking times and
napkins and warming. Also to absorb excess
Kitchen paper moisture.

e Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

e Containers v/ Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other
plastics may warp or discolour

@ at high temperatures. Do not use
Melamine plastic.

e (Cling film v/ Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take
care when removing the film as hot
steam will escape.

® Freezer bags v X Only if boilable or oven-proof.
Should not be airtight. Prick with a
fork, if necessary.

Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture and

paper prevent spattering.

V4 : Recommended

/X :Use caution

X :Unsafe

‘ ‘ GE73A_BOL_DE68-04050B-04_EN.indd 22
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COOKING GUIDE
MICROWAVES

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,
fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the
food.

COOKING

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic
as well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard,
soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a
microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food
that would normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for
example (see the chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different
ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times
After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature
to even out within the food.
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Cooking Guide for frozen vegetables Cooking Guide for fresh vegetables
Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time - Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for
see table. Continue cooking to get the result you prefer. every 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook
Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after covered for the minimum time - see table. Continue cooking to get the result you
cooking. Cover during standing time. prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
- . - - cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.
Food Portion | Power |Time Standing | Instructions . ) . .
(min.) e Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The m
(min.) smaller they are cut, the quicker they will cook. g
Spinach 150 g 600W | 515-61 2.3 Add 15 ml All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (750 W). 5
Q;tt;‘?‘p') cold Food Portion | Time Standing | Instructions T
: (min.) time (min.)
Broccoli 300g | 6OOW | 10-11 2-3 Ad(é15 ml " Broccoli 250 g 5-5Y5 3 Prepare even sized florets.
S/atte?p.) co ' 5009 815-9 Arrange the stems to the
: centre.
Peas 300g | 60OW | 89 23 A1dd 15ml | Brussels 2509 | 6%-71% 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.)
&/;g“;'p') cold Sprouts water.
Green Beans 300g 600 W 1011 53 Add 15 ml Carrots 250 g 5-6 3 S"léte;;arrots into even sized
1 tbsp.) cold :
S,\,ater_p ) Cauliflower 2509 5Y2-6 3 Prepare even sized florets.
o ; 4
® Mixed 300g | 600W | 9-10 23 |Add15ml S0g | 9%-10 %g%gefgfgfs'?ﬁﬁj've& @
Vegetables (1 tbsp.) cold . centre
(carrots/peas/ water. - - -
com) Courgettes 250 ¢g 4-4% 3 Cut courgettes into slices.
Mixed 3009 | 600W | 8%9% | 23 |Addi5m £ad 30 mi & tep.) water
Vegetables (1 tbsp.) cold until just tender. '
(chinese style) water. -
Egg Plants 250 g 4%-5 3 Cut egg plants into small
slices and sprinkle with 1
tablespoon lemon juice.
Leeks 250 ¢g 5-5% 3 Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 1259 112-2 3 Prepare small whole or
250 g 31e-4 sliced mushrooms. Do not
add any water. Sprinkle
with lemon juice. Spice
with salt and pepper. Drain
before serving.
Onions 2509 5-6 3 Cut onions into slices or
halves. Add only 15 ml (1
tbsp.) water.

23
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Food Portion | Time Standing Instructions
(min.) time (min.)

Pepper 250 g 4Y-5 3 Cut pepper into small
slices.

Potatoes 250 g 5-6 3 Weigh the peeled potatoes

500 g 9-10 and cut them into similar

sized halves or quarters.

Turnip 250 g 5-5Y 3 Cut turnip cabbage into

Cabbage small cubes.

Cooking Guide for rice and pasta

Rice : Use a large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in
volume during cooking. Cook covered.
After the cooking time is over, stir before standing time and
salt or add herbs and butter.
Remark: the rice may not have absorbed all water after the
cooking time is finished.
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of
salt and stir well. Cook uncovered.
Stir occasionally during and after cooking. Cover during
standing time and drain thoroughly afterwards.
Food Portion |Power |Time Standing Instructions
(min.) time (min.)
White Rice 250 g 750 W 17-18 5 Add 500 ml
(parboiled) cold water.
Brown Rice 250 g 750 W 22-23 5 Add 500 ml
(parboiled) cold water.
Brown rice 250 g 750 W 22-23 10 Add 600 ml
cold water.
Mixed Rice 250 g 750 W 18-19 5 Add 500 ml
(rice + wild cold water.
rice)
Mixed Corn 250 g 750 W 19-20 5 Add 400 ml
(rice + grain) cold water.
Pasta 250 g 750 W 11-12 5 Add 1000 ml
hot water.
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REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional
ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20
°C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and
dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more
successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 750 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower
power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up
very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir
again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive
boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore
spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken - for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even
out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter
with the safety precautions.
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REHEATING LIQUIDS

®

Reheating liquids and food

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if . " . e
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and Food Portion | Power Tupe S_tandlng Instructions
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages and (min.) t|rr_|e
stir before, during and after heating. (min)
Drinks 150ml | 750 W 1%-2 1-2 Pour in to a ceramic cup
REHEATING BABY FOOD (coffee, tea (1 cup) and reheat uncovered. I
BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well and water) 250 ml 2-21s Place cup 150 ml or mug 9
after reheating! Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check (1 mug) 250 mlin th‘? centre of (7]
the temperature. Recommended serving temperature: between 30-40 °C. turntable, Stir carefully I
BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never before and after standing
heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake time.
well before standing time and again before serving ! Always carefully check the . Soup (chiled) | 2509 | 750 W 3-3%2 2-3 Pour into a deep
temperature of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended 450 g 4-4% ceramic plate. Cover
serving temperature: ca. 37 °C. with plastic lid. Stir well
after reheating. Stir again
REMARK: before serving.
Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent Stew (chilled) | 350g | 600 W 5-6 2-3 Put stew in a deep
burns. ceramic plate. Cover
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating. with plastic lid. Stir
occasionally during
@ reheating and again
' before standing and
serving.
Pasta with 350g | 6OOW 4-5 3 Put pasta (e.g. spaghetti
sauce or egg noodles) on a flat
(chilled) ceramic plate. Cover with
microwave cling film. Stir
before serving.
Filed pasta 350g | BOOW | 4%-5% 3 Put filled pasta (e.g.
with sauce ravioli, tortellini) in a
1+ (chilled) deep ceramic plate.
Cover with plastic lid.
Stir occasionally during
reheating and again
before standing and
serving.
Plated meal 300g | BOOW 5-6 3 Plate a meal of 2-3
(chilled) 17 chilled components on a
409 O 17 ceramic dish. Cover with
microwave cling-film.
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Food Portion | Power |Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)
Frozenready | 300g | 600W | 11%2-1272 4 Put microwave proof dish
meal 400g 13-14 with frozen ready meal

(-18 °C) on the turntable.
Pierce film or cover with
microwave cling film.
After reheating stand for 4
minutes.

ENGLISH

Reheating baby food and milk

Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
time (min.)
Baby food 190g | 600W | 30 sec. 2-3 Empty into ceramic deep
(vegetables plate. Cook covered. Stir
+ meat) after cooking time. Stand
for 2-3 minutes. Before
serving, stir well and
check the temperature
carefully.
Baby 190g | 600W | 20 sec. 2-3 Empty into ceramic deep
porridge plate. Cook covered. Stir
(grain + milk after cooking time. Stand
+ fruit) for 2-3 minutes. Before
serving, stir well and
check the temperature
carefully.
Baby milk 100 ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Stir or shake well and
: pour into a sterilized
200 m ! 1mr|:i.nto glass bottle. Place into
10sec. the centre of turn-table.

Cook uncovered. Shake
well and stand for at
least 3 minutes. Before
serving, shake well and
check the temperature

carefully.
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DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently
defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if
unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal
ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it
to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity
defrosted. Please refer to the table below.
Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
need less time than bigger ones. Remember this hint while
freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the
following table as a guide.

2013-09-16 00 6:30:21 ‘ ‘



All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).

Food Portion |Time | Standing Instructions
(min.) | time (min.)
Meat
Minced beef 5009 10-12 5-20 Place the meat on a flat
Pork steaks 250 g 6-8 ceramic plate. Shield thinner
edges with aluminium foil.
Turn over after half of
defrosting time!
Poultry
Chicken pieces 5009 12-14 15-40 First, put chicken pieces
(2 pes) first skin-side down, whole
Whole chicken 1000g | 25-28 chicken first breast-side-down
on a flat ceramic plate. Shield
the thinner parts like wings
and ends with aluminium
foil. Turn over after half of
defrosting time!
Fish
Fish fillets 250 g 6-7 5-20 Put frozen fish in the middle of
(2 pcs) a flat ceramic plate.
Arrange the thinner parts
4 11-1
(40&2) 8 under the thicker parts.
Shield narrow ends with
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time!
Fruits
Berries 250g 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a large
diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs 1%2-2 5-10 Arrange rolls in a circle or
(each ca. 50 g) 4 pcs 3-4 bread horizontally on kitchen
. . paper in the middle of
e 250¢ 45 turntable. Turn over after half
German bread 5009 8-10 of defrosting time!
(wheat + rye
flour)
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GRILL

The grill-heating elements are located underneath the ceiling of the cavity. They
operates while the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s
rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill for 2-3 minutes
will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating element is
under the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall in the vertical
position. Please remember that food must be placed on the high rack, unless
another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with
the speed of microwave cooking. It operates only while the door is closed and
the turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns
evenly.

Three combination modes are available with this model:

600 W + Grill, 450 W + Grill and 300 W + Girill.

Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any
type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food
which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which
require a short cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can
be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top (e.g.
chicken pieces, turning them over half way through cooking). Please refer to the
grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that
the grill heating element is under the ceiling in the horizontal position and not
on the back-wall in the vertical position. The food should be placed on the high
rack, unless another instruction is recommended. Otherwise it has to be placed
directly on the turntable. Please refer to the instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Grill guide
. . - - o Fresh Portion Preheat Cooking | 1 side 2 side
Preheat the heater with the grill-function for 2-3 minutes before griling food. Foratd] time (min) | mode time (min.) | time (min.)
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Use oven gloves when taking out food. Frozten 4009 - 608 VI\I/ + 16-18 -
pasta ri
Fresh Portion Preheat Cooking | 1¢t side 2 side Instruction
food time (min) | mode time (min.) | time (min.) Ut the | 80 I i :
- ; a N ut the frozen pasta (-18°C), e.g. lasagne, tortellini or caneloni in
i Toast slices (44;%0589) 3 Grill only 6-7 5-6 a suitable sized glass pyrex dish and set on rack.
- 3
% Instructions grrgﬁre]n fish 400 g - 458 r\/”\l/ + 20-22 -
Put the toast slices side by side on the rack. Instruction
Bgeaddrolls 2-4 pieces ‘ 3 Grill only 3-4 2-8 Put the frozen fish gratin (-18°C) in a suitable sized glass pyrex
Saf:d)y Instructions . dish and set on rack.
Put bread rolls first with the bottom side up in a circle directly on Frozen 2509 - 300 W + 10-12 -
the rack. pizza (8 pcs) Grill
Grilled 250 g 3 300W + | 5%-6% - snacks Instruction
Lolices (2 pes) Grill Put the frozen pizza snacks (-18°C) or mini quiches in a circle on
Instructions the rack.
Cut tomatoes into halves. Put salt, pepper arjd some chgese on Frozen 200-250 g - 300 W + 4-6 -
top. Arrange in a circle in a flat glass pyrex dish. Place dish on streusel (1-2 pcs) Grill
@ the rack. , cake Instruction @
-k:g{\jvsattii éo%cs) 3 308>ﬁY + 7-9 B Put the frozen cake pieces (-18°C) side by side on rack. After
9 defrosting stand for 5 minutes.

Instruction

Toast the bread slices first. Put the toast with topping (ham,
pineapple, cheese slices) side by side on the rack. After cooking
stand for 2-3 minutes.

Chicken 400-500 g 3 300 W + 12-14 11-13
wings (6 pcs) Grill
(chilled) Instruction !

Prepare chicken pieces such as chicken wings or drumsticks with
oil and spices. Put them in a circle on the rack with the bones to
the middle. After grilling stand for 2-3 minutes.

Baked 500 g 3 450 W + 10-12 -
potatoes Grill
Instruction

Cut potatoes into halves and put in a circle on the rack with the
cut side to the grill. Brush cut side with olive oil and spices. After
grilling stand for 3 minutes.
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 750 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%2 to 42 minutes using 750 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bowl
with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 750 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 72 minutes using 750 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3%z to 42 minutes using 600 W.

Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A
PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e (Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the () button.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the () button?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e \Was an appropriate power level chosen?

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e |finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.
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ENGLISH

Smoke and bad smell when initial operating.

It’'s a temporary condition by new component heating. Smoke and smell
will disappear completely after 10 minutes operation.

To remove smell more quickly, please operate microwave oven with
putting lemon formation or lemon juice in the cabinet.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then

contact your local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design

specifications and these user instructions are thus subject to change without

notice.
Model GE73A
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1150 W
Grill 1100 W
Combined mode 2250 W

Output power

100 W / 750 W (IEC-705)

Operating frequency

2450 MHz

Magnetron

OM75S(31)

Cooling method

Cooling fan motor

1+ Dimensions (W x H x D)

QOutside 489 x 275 x 367 mm
Oven cavity 330 x 211 x 309 mm
Volume 20 liter
Weight
Net 12.5 kg approx
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NOTE

NOTE
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QUESTIONS OR COMMENTS
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 133 1999 www.samsung.com

Wwww.samsung.com @

BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com

HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ‘?’gOL(aSFEAE’\EA?\J%NG (08008 726 7864) WWW.Samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWw.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG (080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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