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Mikrovagsugn

Bruksanvisning och tillagningstips

Samsungs garanti tcker INTE samtal till servicetekniker for att fa hjélp
med hur produkten ska anvandas, korrekt installation eller att utféra
normal rengoring eller underhall.

100 %
Recycled Paper

ksanvisningen &r tillverkad av atervunnet papper till 100 %.
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ANVANDA BRUKSANVISNINGEN
Tack for att du képt en mikrovagsugn frdn SAMSUNG. Bruksanvisningen
innehller mycket praktisk information om matlagning med mikrovagsugnen:
e Sakerhetsatgarder
e | ampliga tillbehdr och matlagningskarl
e Anvandbara matlagningstips
e Matlagningstips

FORKLARING TILL SYMBOLER OCH IKONER

A Farlig eller osaker hantering kan resultera i allvarliga
VARNING Personskador eller dédsfall.
A Farlig och osaker hantering kan resultera i mindre
. VAR personskador eller egendomsskador.
FORSIKTIG

& Varning; het yta

Varning; brandrisk

A Varning; elektricitet é Varning; explosivt material
) Forsok INTE gora foliande. () Ror INTE.
Forsok INTE demontera s I
maskinen. Folj anvisningarna exakt.
R Se till s& att apparaten ar
Kpppla ur strémmen ur [g jordad for att undvika elektrisk
vagguttaget.

kortslutning.

Ejl'anlg.pa servicecentrat for Obs!
(®) Viktigt
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA
BRUK.

Se till att dessa sékerhetsforeskrifter alltid
foljs.

Innan du anvander ugnen ska du se till
att foljande instruktioner foljs.

A VARNING (endast mikrovagsfunktion)

N VARNING: Om luckan eller luckans tatning
ar trasig ska ugnen inte anvandas forran den
reparerats av en kvalificerad person.

& VARNING: Det ar farligt for andra an
kompetenta personer att utféra underhall eller
reparationer som kraver att en lucka tas bort
som skyddar mot mikrovagsenergin.

Den hér enheten ar bara till for privat bruk.

VARNING: Lat endast barn anvanda ugnen
utan tillsyn nér de fattt tillackliga instruktioner
och kan anvanda ugnen pa ett sakert satt
samt forsta riskerna med felaktig anvandning.
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VARNING: Denna apparat kan anvandas
av barn fran 8 ar och aldre och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller utan erfarenhet och kunskap
om de har Gvervakats eller instruerats i att
anvanda apparaten pa ett sakert satt och
forstar riskerna i samband med att anvanda
apparaten. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och underhall far inte utforas

av barn som ar yngre an 8 ar och utan
Gvervakning.

Anvand endast behéllare som passar for

mikrovagsugn.

Vid uppvarmning av plast- eller

pappersbehallare, hall ett 6ga pa ugnen pa

grund av risk for gnistbildning.

Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning
av mat och dryck. Torkning av mat eller
klader och uppvarmning av varma dyno,
tofflor, svampar, torra trasor och liknande kan

leda till risk for skada, antéandning eller

brand.

Om du upptacker rok ska du sla av eller
koppla ur enheten och halla dorren stangd for

att férhindra att lagor slar ut.
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SVENSKA

VARNING: Mikrovagsuppvarmning av
drycker kan leda till fordréjd kokningseffekt
och dérfér maste man vara férsiktig vid

hantering av behallaren for att forhindra detta.

VARNING: For att undvika brannskador ska
innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar
skall roras om eller skakas och temperaturen
kontrolleras innan barnet borjar ata.

Den har enheten ar inte avsedd att anvandas
av personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, psykisk eller mental formaga, eller med
avsaknad av de erfarenheter och kunskaper
som kravs, om inte dessa personer
dvervakas eller far anvisningar gallande
anvandningen av enheten av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

& Agg och &ggskal, samt h&rdkoka agg far
inte varmas i mikrovagsugn, eftersom de kan
explodera, aven efter att varmeprocessen ar
Klar.

| @ Barn skall &vervakas av en vuxen sa att de

inte leker med maskinen.

Ugnen skall rengoras regelbundet och alla
matrester avlagsnas.

Om ugnen inte halls ren kan det leda till att
ytan forsdmras vilket kan paverka apparaten
negativt samt eventuellt leda till risker.

Om utrustningens stromkabel skadas
maste den bytas av tillverkaren eller dess
servicetekniker, eller av en person med
samma fackkunskaper fOr att undvika
olycksrisk.

N Den har enheten ar inte avsedd for att
installeras i fordon som kors pa vagar,
exempelvis husvagnar och liknande.

N VARNING: Vatskor och annan mat far inte
varmas i slutna behallare eftersom de kan
explodera.

N Apparaten ska inte rengoras med ett
vattenmunstycke.
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Den hér ugnen skall placeras pa ratt hall
och med en hojd som gor det majligt att latt
komma at den invandigt och att komma éat
kontrollerna.
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Innan du borjar anvanda ugnen forsta gangen
ska den koras med vatten i under 10 minuter
s& blir den sedan klar.

Om enheten genererar ett konstigt ljud,
brandrok eller en misstankt lukt, ska du
omedelbart kopplar ur strommen och
kontakta narmaste servicecenter.

Mikrovagsugnen maste placeras sé att
kontakten &r atkomlig.

8 Mikrovagsugnen &r avsedd att anvandas péa
en bank eller bankyta och mikrovagsugnen
ska inte placeras i ett skap.

A VARNING (endast ugnsfunktion) - Tillval |

VARNING: Né&r apparaten anvands i
kombinationslage skall barn endast anvanda
ugnen under dverinseende av en vuxen pa
grund av de temperaturer som genereras.

Enheten blir mycket varm under anvandning
Det ar viktigt att vara forsiktig for att undvika
att rora varmeelementen inne i ugnen.

& VARNING: Delar som &r lattatkomliga kan bli
heta under anvandning. Sma barn skall héllas
pa avstand.
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N Angrengc‘jring ska inte anvandas.

& VARNING: Utrustningen skall kopplas fran
stromforsorjningen vid utbyte av lampa for att
undvika risk for elektrisk stét.

VARNING: Enheten och dess atkomliga delar
kan bli heta under anvandning.
Omsorg bor vidtas for att undvika att rora
varmeelementen inne i ugnen.
Barn under 8 ar ska inte anvanda apparaten
om de inte Overvakas.

Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 &r och aldre och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
utan erfarenhet och kunskap om de har
Overvakats eller instruerats i att anvanda
apparaten pa ett sakert satt och forstar
riskerna i samband med att anvanda
apparaten. Barn fér inte leka med apparaten.
Rengdring och anvandarunderhall skall inte
utféras av barn utan Gvervakande.

N Anvand inte slipmedel eller vassa
metallskrapor fOr att rengdra ugnens glas,
eftersom det kan repa ytorna, vilket kan leda
till att glaset spricker.
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Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
mycket hog ndr enheten ar igang.
Den yttre luckan kan bli het nar enheten
anvands.
Forvara enheten och dess sladd utom
rackhall for barn som &r mindre an 8 ar.
N Enheter ar inte avsedda att anvandas med en
extern timer eller separat fjarrstyrning.
Den har produkten ar en grupp 2 klass
B ISM-utrustning. Definitionen for grupp
2 som innehaller all ISM-utrustning i vilken
radiofrekvensenergi avsiktligt genereras och/
eller anvands i form av elektromagnetisk
stralning for behandling av material och
EDM- och bagsvetsutrustning.
Klass B-utrustning ar utrustning som passar
for anvandning i hemmiljoer och i inrattningar
som &r direkt anslutna till ett lagspanningsnat
som forsorjer byggnader som anvands |
privat syfte.

SVENSKA
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INSTALLERA MIKROVAGSUGNEN

Placera ugnen pa en plan yta 85 cm ovanfor
golvet. Ytan skall vara tillrackligt stark for att
klara ugnens vikt.

1.Nar ugnen installeras bor du se
till att ugnen far tillrackligt med
ventilation genom att [amna minst
10 cm (4 tum) fritt utrymme bakom
och pa sidorna om ugnen, samt
minst 20 cm (8 tum) fritt utrymme ovanfor
ugnen.

2.Ta ut allt forpackningsmaterial inuti ugnen.

3.Installera rullskenan och den roterande
tallriken. Kontrollera att den roterande
tallriken roterar fritt.
(endast modell med roterande tallrik)

4.Mikrovagsugnen maste placeras sé att
kontakten ar atkomlig.

= Om utrustningens stromkabel skadas
maste den bytas av tillverkaren eller dess
servicetekniker, eller av en person med
samma fackkunskaper for att undvika
olycksrisk. For att uppné personlig
sakerhet ska du koppla in kabeln i ett
jordat vaxelstromsuttag.

20 cm 10 cm
ovanfor¥Y __ pakom
- "\\\1

i |
86 om ovanfor g O ©m P&
govet§ sidoma
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Installera inte mikrovagsugnen pa varma eller
fuktiga platser, t.ex. i narheten av en vanlig
ugn eller ett element. Specifikationerna fér
stromforsdrjningen till ugnen maste foljas
och eventuella forlangningssladdar maste ha
samma standard som ugnens elsladd. Torka
insidan och dorrtatningen med en fuktad
trasa innan mikrovagsugnen anvands for
forsta gangen.

RENGORA MIKROVAGSUGNEN

Foliande delar pa& mikrovagsugnen ska
rengoras regelbundet for att forhindra att fett
och matrester samlas:
e |nre och yttre ytor
e DOrr och dorrtatningar
e Roterande tallrik och rullringar
(endast modell med roterande tallrik)

Kontrollera ALLTID att dorrtatningarna ar
rena och att dorren stangs ordentligt.

Om ugnen inte halls ren kan det leda
till att ytan forsamras vilket kan paverka
apparaten negativt samt eventuellt leda till
risker.
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1.Reng0r utsidan med en mjuk trasa och varmt

tvalvatten. Skolj och torka.

2. Avlagsna flackar och droppar pa insidan med
en trasa med mild tvallésning. Skélj och torka.

3.Placera en kopp utspadd citronsaft pa den
roterande tallriken och varm i tio minuter pa
maximal effekt nér mat som hardnat och lukter

ska tas bort.

4. Tvatta den diskmaskinstaliga tallriken nar det

behovs.

Spill INTE vatten i ventilationshalen. Anvand
ALDRIG slipande produkter eller kemiska
l6sningsmedel. Var speciellt forsiktig nar
dorrtatningarna rengors och tillse att inga

partiklar:
* Ansamlas

e Hindrar dorren fran att stdngas ordentligt
Rengo6r mikrovagsugnens insida efter

varje anvandningstillfalle med ett milt

rengdringsmedel men lat mikrovagsugnen
svalna innan rengoring for att undvika skada.

Vid rengdring av den Gvre delen
av ugnens insida ar det lampligt
att vrida vattenvarmaren 45 ° och

7

, rengora den. (Endast modell med svangvarme)
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SVENSKA

FORVARA OCH REPARERA
MIKROVAGSUGNEN

Nagra fa enkla forsiktighetsatgarder bor
foljas nar mikrovagsugnen forvaras eller
lamnas in for service.
Ugnen far inte anvandas om dorren eller
dorrtatningarna ar skadade:

e Skadade gangjarn

e Tatningar som forsamrats

e Ugnsholjet ar skevt eller bojt

Enbart kvalificerade mikrovagstekniker ska
utfora reparationer

@ Ta ALDRIG bort ugnens ytterholie. Om
det ar fel pa ugnen och den behdver
service eller om du ar oséker pa dess
tillstand:

e Dra ut kontakten ur vagguttaget
e Kontakta narmaste servicecenter

Valj en torr, dammfri plats om ugnen ska
stéllas undan under en tid.
Orsak: Damm och fukt kan negativt
paverka ugnens driftsdelar.
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®

1
® Installera inte apparaten pa foljande stéllen; nara

! Ta regelbundet bort alla frammande dmnen,

Mikrovagsugnen ar inte avsedd for

kommersiellt bruk.
Av sakerhetsskal ska du inte byta

ut lampan sjalv. Kontakta narmaste

auktoriserade Samsung-kundcenter sa
skickar de ut en kvalificerad tekniker som

kan byta ut lampan.

A VARNING

Endast behorig personal far utféra nagra andringar
eller reparationer pa apparaten.

!

@ Varm inte vatskor och annan mat i tata behallare vid
mikrofunktionen.

@ For din sékerhet skall du inte anvanda apparaten
med &ng- eller hdgtrycksapparater.

varmeaggregat, antandbara material; pa en fuktig,
oljig eller dammig plats dér den utsétts for direkt
solljus och vatten eller dér det kan uppsta en
gaslacka; pa ojamn mark.

AN

ANIANIANIRN >
NIANINERN >
ANIRNERNIRN

E] Den hér enheten maste jordas ordentligt i enlighet
med lokala och nationella koder.

<

<
<

sédsom damm eller vatten fran kontaktens stift och
kontaktpunkter med en torr trasa.

<

ANIERN
<
<

@ Dra inte och bdj inte Gverdrivet mycket pa
stromkabeln och placera inga tunga féremal pa den.

<
<
<

| héndelse av gaslackage (sésom propangas,
LP-gas etc.), ska du vadra direkt utan att réra vid
stromkontakten.

<
<
<
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) Rérinte vid strémkontakten med véta hander. viviviv ]Eér‘fstr,a i”.tde antandbara materialti LlJlgnZn Vir extra | Vv
Orsiktig vid uppvarmning av mat eller drycker
& Sl& inte av enheten genom att dra ur strémkontakten </ |o/ |/ |&/ som innehdller alkohol, eftersom alkoholangor kan
under tiden maskinen &ar igang. komma i kontakt med ugnens heta delar.
Om néagra frammande &mnen, sdsom vatten, ViV Iv v Hall barn borta fran luckan nar du dppnar eller Vv
har trangt in i enheten ska du koppla fran sténger den, eftersom de kan sla sig pé luckan eller
stromkontakten och kontakta narmaste fastna med fingrarna i den.
servicecenter. VARNING: Vi . .
: G: Vid uppvarmning av dr}l/cke“rll . v ivIiv
@ Tryck inte fér hart och sla inte pé apparaten. viviviv ;nclﬁrg\;f%?uégrndz?r\]/iStei;tuzgt?it:r:?ofgg;g(\j/ il(;oknmg
& Placera inte enheten pa ett svagt underlag, sdsom viv hantering av behallaren; for att férhindra detta ska du
en vask eller glas. ALLTID lata behallaren st& minst 20 sekunder efter
a1 ) o o att ugnen har stangts av sa att temperaturen kan
Anvand inte bensen, tinner, alkohol, angrengéring v vV vV v N . . . N
8 eller hdgtryckstvatt for att rengéra enheten. z)org ?’LjarSAlil(_)'ltlgrgrin:f?errtﬂpa)gpr\grgn?:isgm det behovs
& Se till att spanning, frekvens och strdm &rsamma /|&/| |& Folj dessa anvisningar fér forsta hjélpen i héndelse
som de for produktspecifikationerna. av skallskador:
() Dra ur kontakten helt ur vagguttaget. Anvand inte en - o/ | 4/ |4/ * Hall det skallade omradet under kallt vatten i
férgrenare, forlangningssladd eller transformator. minst 10 minuter.
e Tack med ett rent och torrt férband.
® Haka inte stromkabeln i ett metallféremal, lagg inte in vV iviv e Stryk inte pa krémer, oljor eller lotioner.
strémkabeln mellan hinder eller bakom ugnen. v 0 i
Anvand inte en skadad stromsladd, eller ett vV ivVIiviIiv 5
@ vagguttag som sitter 16st. Om enheten eller A VAR FORSIKTIG A A AL
strémkontakten skadas ska du kontakta narmaste Anvand bara verktyg som passar fér anvandning v viv
servicecenter. i mikrovagsugn; ANVAND INTE négra behéallare i
@ Hall inte och spruta inte vatten direkt pa ugnen. viv gr;(eetj!}teatllcrlkar med siver- eller guldkant, gafflar,
(N Placerainga féremél p& ugnen, inuti ugnen eller pd /' |/ |/ Ta bort metalfasten frén pappers- och plastpésar
luckan Gver ugnen. Anledning: Elektrisk ljusbagsbildning eller gnistor kan
S It antandD orial i uppsta som skadar ugnen.
praya inte antdndbara material, exempelvis
& insektsmedel p& enhetens yta. viv & Alrlwvéggdinte mikrovagsugnen till att torka tidningar v viv'
eller klader.
Anvand kortare tider for mindre méangder mat for att /' viv
férhindra Gverhettning och att maten branns.
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SVENSKA

Sank inte ned strémsladden eller kontakten i vatten
och héll sladden borta fran varma ytor.

v

v

N

Oknackta agg och hela, hardkokta agg ska

inte varmas i mikrovégsugnen, eftersom de kan
explodera, &ven efter att mikrouppvarmningen
ar slut; Varm inte heller i helt vakuumférpackade
flaskor, burkar och behéllare och inte notter med
skal, tomater etc.

Tack inte 6ver ventilationsdppningarna med trasor
eller papper. Trasorna eller papperet kan fatta eld
nér het Iuft slapps ut ur ugnen. Ugnen kan ocksa
Overhettas och sténga av sig sjalv automatiskt och
kommer att forbli avstangd tills den svalnar helt.

v

Anvand alltid grytvantar nér en ratt tas ur ugnen for
att undvika brannskador.

R&r om vétskor halvwvags under uppvarmning eller
efter att uppvarmningen har avslutats och lat vatskan
sta i minst 20 sekunder for att forhindra att den blir
for varm eller koka.

Sté pé en armslangd fran ugnen nar du éppnar
luckan for att undvika skallskador till folid av att det
tranger ut anga eller varm luft.

Anvand inte mikrovagsugnen nar den ar tom.
Mikrovagsugnen stangs automatiskt av efter 30
minuter som en sékerhetsatgéard. Vi rekommenderar
att du alltid har ett glas vatten i ugnen for att
absorbera mikrovagsenergier om mikrovagsugnen
startar oavsiktligt.

v

Installera ugnen i enlighet med de mellanrum som
anges i den hér bruksanvisningen. (Se Installera
mikrovagsugnen).

v

Var férsiktig vid anslutning av elektrisk utrustning till
uttag i narheten av ugnen.

v

v
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VAR FORSIKTIG__SA ATT DU UNDVIKER EVENTUELL
EXPONERING FOR MIKROVAGOR.
(ENDAST MIKROVAGSFUNKTION)

Om sékerhetsatgarderna nedan inte foljs kan det leda till skadlig exponering for

mikrovagsenergi.

(@) Under inga omstandigheter bor du férsdéka anvanda ugnen med
dorren dppen, andra sékerhetsforreglingarna (dérrspéarrarna) eller fora
in ndgonting i sékerhetsforreglingarnas dppningar.

(o) Placera INGA féremal mellan dérren och ugnens framsida och I&t inte
rester av mat eller rengéringsmedel samlas péa tatningsytorna. Se till
att dorren och ddrrens tatningsytor halls rena genom att torka dem

1 efter anvandning med en fuktad trasa och sedan med en mjuk, torr
trasa.

(c) Anvand INTE ugnen om den skadats forran den reparerats av en
kvalificerad mikrovagstekniker som utbildats av tillverkaren. Det ar
speciellt viktigt att dorren sténgs ordentligt och att inga skador finns
pa:

(1) dorr (bojd)

(2) dorrens gangjarn (avbrutna eller 16sa)

(3) dorrtatningar och tatningsytorna

(d) Ugnen fér inte justeras eller repareras av ndgon annan an en
kvalificerad mikrovagstekniker som utbildats av tillverkaren.

Samsung tar ut en reparationskostnad for att byta ut ett tillbehdr eller

reparera en kosmetisk skada om skadan pa enheten och/eller skadan pa

eller forlusten av tillbendret har orsakats av kunden. Féremal som det héar

villkoret inkluderar:

' (@) Entillbucklad, repad eller trasig dorr, handtag, panel eller
mandverpanel.

(o) Plat, ledvals, koppling eller galler som &r trasiga eller saknas.

10
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e Anvand bara apparaten for avsett syfte, enligt vad som beskrivs i den
hér bruksanvisningen. Vamingar och viktiga sakerhetsanvisningar i
den har manualen tacker inte alla mojliga férhallanden och situationer
som kan uppsta. Det ar ditt ansvar att anvanda sunt fornuft, vara
forsiktig och noggrann vid installation, underhéll och anvandning av
enheten.

e Eftersom de har anvisningarna tacker olika modeller
kan mikrovagsugnen variera lite fran dem som beskrivs i
bruksanvisningen och det &r inte sékert att alla varingstecken finns
med. Om du har nagra fragor eller kommentarer kan du kontakta
narmaste servicecenter eller stka hjalp och information online pa
adressen www.samsung.com.

e Den har mikrovagsugnen ar avsedd for att varma mat. Den &r endast
avsedd for anvandning i hemmet. Varm inga textilier eller kuddar
innehallande material som kan borjar brinna och orsaka eldsvada.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skada till folid av felaktig eller
olamplig anvandning av enheten.

e Om ugnen inte halls ren kan det leda till att ytan forstors, vilket kan
paverka apparaten negativt samt eventuellt leda till risker.

ﬁ KORREKT AVFALLSHANTERING AV PRODUKTEN
mmm (ELEKTRISKA OCH ELEKTRONISKA PRODUKTER)

(Galler i lander med separata insamlingssystem)

Denna symbol pa produkten, tillbehdren och i manualen anger att produkten och
de elektroniska tilloehodren (t.ex. laddare, headset, USB-kabel) inte bor sorteras
tillsammans med annat hushallsavfall nér de kasseras. Dessa foremal bor hanteras
separat for &ndamalsenlig atervinning av bestandsdelarna for att férhindra fara for
héalsa och milj6.

Hushéllsanvandare bor kontakta aterforséljaren som salt produkten eller kommunen
for vidare information om var och hur produkten och tilloehéren kan atervinnas pa ett
miljésakert satt.

Foretagsanvandare bdr kontakta leverantdren samt verifiera angivna villkor i
kopekontraktet. Produkten och de elektroniska tilloehdren bér inte hanteras
tilsammans med annat kommersiellt avfall.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 11
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GUIDE FOR SNABBSOKNING

Om du vill laga mat.
1. Placera maten i ugnen.

VAl effektniva genom att vrida pa reglaget " Vo
KONTROLLKNAPP FOR TILLAGNINGSEFFEKT.
2. V&l tillagningstid genom att vrida reglaget TID/VIKT o

(®©/9).

Resultat:  Tillagningen startar efter omkring tva

sekunder.

Om du vill tina upp mat (vikt).
1. Vrid reglaget KONTROLLKNAPP FOR

450
0 22 s00

TILLAGNINGSEFFEKT till symbolen Upptining =N
(vikt). o
2. Vrid reglaget TID/VIKT (©/9) for att stalla in vikten. N
Resultat:  Tillagningen startar efter omkring tva 7©+
sekunder.
Om du vill andra tillagningstiden. o
=,
L&t maten vara kvar i ugnen.
Vrid reglaget TID/VIKTT (©/9) till 6nskad tid.
Om du vill grilla mat. -
1. Vrid p& reglaget KONTROLLKNAPP FOR e \\j":;
TILLAGNINGSEFFEKT till symbolen for grill. pZ

2. Vrid reglaget TID/VIKT (/9) for att stélla in tiden.

Resultat:  Tillagningen startar efter omkring tva

sekunder.
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1. LUCKHANDTAG 7. LUCKA @
2. VENTILATIONSHAL 8. ROTERANDE TALLRIK '
3. GRILLNING 9. KOPPLING @
4. LAMPA 10. RULLSKENA
5. TID/VIKTREGLAGE 11. HAL FOR SAKERHETSSPARRAR
6. LUCKSPARRAR 12. STALLBAR KONTROLLKNAPP
FOR TILLAGNINGSEFFEKT
' 1. TECKENFONSTER 5. KOMBI (Mikrovag + Grill)
2. TID/NVIKTREGLAGE 6. UPPTINING (VIKT)
3. UPPTINING (TID) 7. GRILL
4. STALLBAR KONTROLLKNAPP 8. KNAPP FOR INSTALLNING AV
FOR TILLAGNINGSEFFEKT KLOCKAN

12
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TILLBEHOR

STALLA IN TIDEN

Beroende p& modellen som du har képt medfoljer flera tilloehdr som kan

anvandas pa olika satt.
1. Rullskena, placeras i mitten av ugnen.

Andamal: Rullskenan bar upp den roterande
tallriken.

>

2. Roterande tallrik, placeras pé rullskenan med
mittfastet pa kopplingen.
Andamal: Den roterande tallriken &r den
huvudsakliga matlagningsytan och kan

I&tt tas bort for rengdring.

3. Metallgaller, placeras pa den roterande plattan.
Andamal: Metallgallret kan anvandas fér grill- och

kombinerad tillagning.

4. i\ngkokare, se sidorna 16 till 17.
(Endast modellerna MG23F3C1EF* och
MG23F3C2EF*)

Andamal: Anvind &ngkokkarlet i plast vid

anvandning av angfunktionen.

Anvand INTE mikrovagsugnen utan rullskenan och den roterande

tallriken.

ANVAND INTE l4get Grill (0l) och Kombi (¢5u) med &ngkokaren.

Anvandningslage MW (%) GRILLNING (W)

KOMBI (5 vu)

o X

(Angkokare)

X

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 13
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Mikrovagsugnen har en inbyggd klocka. Nar strommen &r pakopplad visas

":0", "88:88" eller "12:00" automatiskt pa skarmen.

Stéall in aktuell tid. Tiden kan visas i 12- eller 24-timmarsformat. Klockan

maste stéllas in:
e Nar mikrovagsugnen installeras
e FEfter ett stromavbrott

Glom inte att stalla om klockan fér sommartid och vintertid.

Autofunktion fér energibesparing

Om du inte véljer ndgon funktion nér apparaten &r mitt i instalining eller
anvandning och tillfalligt stoppad avbryts funktionen och klockan visas

efter 25 minuter.

Ugnslampan sténgs av efter 5 minuter om luckan ar dppen.

1. Sa hér visar du tiden i...
24-timmarsklocka
12-timmarsklocka
Tryck pé knappen (@) en eller tva ganger.

Jo

2. Vrid reglaget TID/VIKT (®©/9) for att stalla in
timmarna.

3. Tryck pa (@)-knappen.

)
O

4. Vrid reglaget TID/VIKT (B/9) for att stélla in
minuterna.

S

5. Tryck pa (@)-knappen.

)
0
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SA FUNGERAR EN MIKROVAGSUGN

KONTROLLERA ATT UGNEN FUNGERAR KORREKT

Mikrovagor &r elektromagnetiska vagor med hog frekvens. Den energi
som frigérs gor det majligt att tillaga eller varma upp mat utan att den
andrar vare sig form

eller farg.

Du kan anvéanda din mikrovagsugn for:
e Upptining (manuellt och automatiskt)
e Tillaga
e Uppvarmning

Tillagningsprincip

SVENSKA

1. Mikrovagorna som genereras av magnetron fordelas
jamnt medan maten roterar p& den roterande plattan.

Detta ger en jamn tillagning av maten.
2. Mikrovagorna absorberas av maten upp till ett djup

pa cirka 2,5 cm. Darefter fortsatter tillagningen

medan varmen férdelas i maten.
3. Tillagningstiden kan variera beroende pa vilket karl
som anvands, samt matens egenskaper:
e Mangd och tathet
o Vatteninnehall
e Ursprunglig temperatur (kyld eller inte)

E—] Eftersom matens karna tillagas genom varmeférdelning, fortsatter
tillagningen &ven da du tagit ut maten ur ugnen. Vantetider som
ar angivna i recept och i den har foldern maste respekteras for att
sakerstélla att:

e Tillagningen fordelas jamnt och i matens kéama
e Samma temperatur 6verallt i maten

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 14
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Med féljande enkla procedur kan du kontrollera att din ugn alltid fungerar
korrekt.

Oppna ugnsluckan genom att dra i handtaget pa luckans hégra sida.
Placera ett glas vatten pa den roterande plattan. Stang luckan.

1. Stéll in effektniva till max genom att vrida reglaget Lo
KONTROLLKNAPP FOR TILLAGNINGSEFFEKT. A

2. Stéllin tiden pa 4-5 minuter genom att vrida pa o
reglaget TID/VIKT (©/9). RN
Resultat: Ugnslampan téands och tallriken bérjar

rotera.
1) Tillagningen startar och nér den har avslutats hors en
signal fran ugnen 4 ganger.
2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger (en gang i minuten).
3) Den aktuella tiden visas igen.
Ugnen maste vara ansluten till ett fungerande vagguttag. Den roterande
plattan maste vara pa plats i ugnen. Vid anvandning av en effektniva
som &verskrider max anvands, tar det langre tid for vatten att koka.

TILLAGNING/UPPVARMNING

Anvisningarna nedan férklarar hur mat tillagas eller varms upp.
Kontrollera alltid installningarna innan ugnen ldmnas utan tillsyn.
Placera maten i mitten pa den roterande tallriken. Stang luckan.

1. Valj effektniva till max genom att vrida reglaget o %

KONTROLLKNAPP FOR TILLAGNINGSEFFEKT. | /" V"
(MAXIMAL EFFEKT: 800 W)

aw
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2. Valj tid genom att vrida reglaget TID/VIKT (©/9).

Resultat: Ugnslampan téands och tallriken borjar
rotera.

1) Tillagningen startar och ndr den har

avslutats hors en signal fran ugnen 4 ganger.
2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger (en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.
Sla aldrig pa mikrovagsugnen nar den &r tom.

Du kan andra effektniva under tillagningen genom att vrida reglaget

KONTROLLKNAPP FOR TILLAGNINGSEFFEKT.

EFFEKTNIVAER
Du kan vélja bland effektnivaerna nedan.
Effektniva Uteffekt
MWO GRILL
HOG 800 W
MEDELHOG 600 W
MEDEL 450 W
MEDELLAG 300 W
UPPTINING (TID) 180 W
UPPTINING (VIKT) 180 W
LAG/HALL VARMT 100 W
GRILL 1100 W
KOMBI MWO + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %)

Om du véljer den hogre effektnivan maste tillagningstiden minskas.

Om du véljer den lagre effektnivan maste tillagningstiden okas.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 15
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JUSTERA TILLAGNINGSTIDEN

Justera aterstaende tillagningstid genom att vrida pa
reglaget TID/VIKT (©/9).

Om du vill 6ka eller minska tillagningstiden under
tillagningen kan du vrida reglaget till hdger eller vanster.

STOPPA TILLAGNINGEN

Tillagningen kan stoppas néar som helst om du vill
kontrollera maten.

1. Om du vill stoppa tillfalligt:

Oppna luckan.

Resultat:
du luckan.

Tillagningen stoppas. For att ateruppta tillagningen stanger

2. For att stoppa helt:
Vrid pa reglaget TID/VIKT (®©/9) at vanster.
"Aktuell tid" visas.

TINA MAT (TID)

Med upptiningsfunktionen (tid) kan du tina kott, fagel eller fisk. Placera

maten i mitten p& den roterande tallriken och stang luckan.

1. Vrid reglaget KONTROLLKNAPP FOR
TILLAGNINGSEFFEKT till symbolen Upptining
(tid).

2. Vrid reglaget TID/VIKT (®/9) for att stalla in tiden.

Resultat: Ugnslampan t&nds och tallriken borjar

rotera.

1) Tillagningen startar och nér den har

avslutats hors en signal fran ugnen 4 ganger.
2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger (en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.
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Anvand bara behallare som &r mikrovagssakra.

VAlj funktionen for upptining (tid) med en effektniva pa 180 W om du
vill tina maten manuellt. Se sidan 24 for ytterligare information om
upptining (tid) och upptiningstid.

ANVANDA UPPTININGSFUNKTIONEN (VIKT)

Med upptiningsfunktionen (vikt) kan du tina kott, fagel eller fisk.
Placera maten i mitten pa den roterande tallriken och sténg luckan.

SVENSKA

1. Vrid reglaget KONTROLLKNAPP FOR TILLAG- e
NINGSEFFEKT till symbolen Upptining (vikt). YA v

w
o

2. Vrid reglaget TID/VIKT (©/9) for att stalla in vikten. o

Resultat: Ugnslampan téands och tallriken borjar

rotera.

1) Tillagningen startar och nar den har
avslutats hors en signal fran ugnen 4 ganger.

2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger (en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.

Anvand bara behallare som &r mikrovagsséakra.

ANVANDA UPPTININGSPROGRAMMEN (VIKT)

Avlagsna alla férpackningar innan tining.

Placera de frusna matvarorna pa den roterande tallriken.

Vand maten nar ugnen piper.

Lat maten vila lika lang tid som du I&t den ga pa upptining (vik).

Mat Portion Vantetid Rekommendation
Kott 200-1500 g 20-60 min Tack kanterna med
Kyckling | 200-1500 g 20-60 min | &uminiumolie. _
Vand maten nar ugnen piper.
Fisk 200-1500 g 20-50 min

MG23F3CI1EAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 16
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TIPS VID ANGTILLAGNING (ENDAST MODELLERNA
MG23F3C1EF* OCH MG23F3C2EF*)

Angkokaren baseras pa angkoksprincipen och har utformats for snabb och
halsosam matlagning i din mikrovagsugn fran Samsung.

Det har tillbehdret ar perfekt for att snabbt koka ris, pasta, gronsaker etc.,
samtidigt som naringsvérdet bibehalls.

Angkokssatsen bestar av 3 foremal:

@

Lock

7

Karl

Infogad form

Alla delar klarar temperaturer fran -20 °C till 140 °C.
Lampliga for frysforvaring. Kan anvandas separat eller tilsammans.

ANVANDNINGSVILLKOR:

@ Anvand den inte:

o for att laga mat med hogt socker- eller fettinnehall.
e med grillfunktionen eller funktionen med roterande varme eller pa en hall.

@ Diska alla delar i vatten med diskmedel fore forsta anvandningstilifallet.

Information om tillagningstider hittar du i instruktionerna i tabellen pa nasta
sida.

UNDERHALL:
Angkokaren kan diskas i diskmaskin.

Nér den diskas fér hand ska varmt vatten och diskmedel anvandas. Anvand
inte produkter med slipeffekt.

Vissa livsmedel (exempelvis tomat) kan missfarga plasten. Det har &r
normalt och inget tillverkningsfel.

UPPTINING:

Placera den frysta maten i angkérlet utan att lagga pa locket. Vétskan
samlas i botten av kérlet och férstér inte maten.
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TILLAGNING:
. . o | Tillagningstid | Vantetid .
Mat Portion | Effektnivaer i min (min,) Hantering

Kronartskockor | 300 g 800 W 5-6 1-2 | Kérl med infogad
(1-2st) form + lock
Instruktioner
Skolj och rensa kronértskockorna. Placera formen i skalen. Lagg
kronartskockorna i formen. Tillstt en matsked citronsaft. Tack med ett
plastlock.

Féarska 3009 800 W 4-5 1-2 | Kérl med infogad

gronsaker form + lock
Instruktioner
Viag gronsakerna (exempelvis broccoli, blomkal, morot, paprika) efter att
du har skélit och skurit dem i lika stora smébitar. Placera formen i skélen.
Férdela gronsakerna i formen. Tillsétt 2 teskedar vatten. Tack med ett
plastlock.

Frysta 3009 600 W 7-8 2-3 | Kérl med infogad

gronsaker form + lock
Instruktioner
Lagg i de frysta gronsakera i ngkokkérlet. Placera formen i skélen.
Tillsétt 1 tesked vatten. Tack med ett plastlock. Rér om noggrant efter
tillagning och véntetid.

Ris 250g | 800W [ 1518 | 510 [Kar+lock
Instruktioner
Lagg riset | angkokkérlet. Tillsatt 500 ml kallt vatten. Tack med ett
plastlock. L&t vitt ris sté i 5 minuter efter tilagning och brunt 10 i minuter.

Bakpotatis 5009 | 800w 78 | 28 [Karl+lock
Instruktioner
Vg och skolj potatisen och placera dem i angkokkérlet. Tillsétt 3
teskedar vatten. Tack med ett plastiock.

Stuvning (kyld) | 4009 | 600W | 56 | 12 [Kil+lock
Instruktioner

L&gg stuvningen i &ngkokkarlet. TAck med ett plastiock. Ror om
noggrant fére vantetiden.

MG23F3CI1EAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 17
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. . o | Tillagningstid | Véntetid -
Mat Portion | Effektnivaer i (min, Hantering
Soppa (kyld) 4009 800 W 3-4 1-2 | Karl + lock
Instruktioner
Hall i den i en skal fér angkokning. Tack med ett plastiock. Rér om
noggrant fore vantetiden.
Frusensoppa | 400g | 800W | 810 | 23 [Karl+lock
Instruktioner
Placera den frysta soppan i angkokkarlet. Tack med ett plastiock. Ror
om noggrant fore véntetiden.
Fryst jast 150g | eoow [ 12 | 23 [Karl+lock
delgklillyt_e med | nstruktioner
syltfylining Fukta toppen pé de fyllda degknytena med kallt vatten. Placera 1-2
frysta degknyten intill varandra i angkokkérlet. Tack med ett plastiock.
Fruktkompott | 250g | 800W 34 | 23 [Karl+lock
Instruktioner
Vag den farska frukten (t.ex. pplen, péron, plommon, aprikoser, mango
och ananas) efter att du har skalat, tvattat och skurit dem i sma bitar
eller kuber. Lagg dem i angkokkarlet. Tillsatt 1-2 matskedar vatten och
1--2 teskedar socker. Tack ver med lock.

Hantering av angkokkarlet

Karl + lock

SAKERHETSFORESKRIFTER:

Karl med infogad form + lock

Var forsiktig nar du dppnar locket pa angkokaren eftersom angan som

strommar ut kan vara mycket varm.

Anvand grytvantar ndr du hanterar karlen efter tillagning.
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SVENSKA

VAL AV TILLBEHOR

Anvand mikrovagstaliga kérl; anvand inte plastskalar,
tallrikar, papperskoppar, servetter, etc.

Om du vill vélja ett kombinerat tillagningslage (mikrovag

och grill), skall du endast anvanda karl som ar
mikrovags- och ugnssékra. Karl eller redskap i metall kan skada din ugn.

Fér mer information om l&mpliga karl och redskap héanvisar vi till guiden dver
matlagningskarl pa sidan 19.

GRILLNING

Med grillen kan du varma och bryna mat snabbt, utan att anvanda
mikrovéagor. Ett grillgaller har levererats med din mikrovagsugn for detta
andamal.

450
a0 22 60

1. Varm upp grillen till dnskad temperatur genom =
att vrida reglaget KONTROLLKNAPP FOR N
TILLAGNINGSEFFEKT till Grill-symbolen och ange
uppvarmningstiden genom att vrida pa reglaget

TID/VIKT (©/9).

2. Oppna luckan. Placera maten pa gallret och gallret
pa den roterande tallriken. Stang luckan.

3. Valj tid genom att vrida reglaget TID/VIKT (©/9). o

Resultat: Ugnslampan ténds och tallriken bérjar

rotera.

1) Tillagningen startar och nér den har
avslutats hors en signal fran ugnen 4 ganger.

2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger (en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.

Var inte orolig om varmaren sténgs av under grillning. Systemet &r
designat att férebygga dverhettning av ugnen.

Anvand alltid handskar nar du vidror tallrikarna i ugnen, da dessa blir
mycket varma.
Kontrollera att varmeelementet ar i horisontalt lage.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 18
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E‘] ANVAND INTE l4get GRILL (UU)/KOMBI (<5 ) med &ngkokaren.

Anvéndningslége MW (%) GRILL (LJ/KOMBI (% UU)
&
Y
(Angkokare)

KOMBINERA MIKROVAGSUGN OCH GRILL

Du kan ocksé kombinera mikrovagstillagning med grill for att snabbt tillreda
och bryna samtidigt.

Anvand ALLTID mikrovags- och ugnssékra tillredningskérl. Glas- eller
keramikkarl &r idealiska eftersom de gor att mikrovagorna penetrerar
maten jamnt.

@ Anvand ALLTID handskar nar du vidrér mottagarna i ugnen, da dessa
blir mycket varma.

1. Oppna ugnsluckan. Placera maten pa gallret och
gallret pa den roterande tallriken. Stang luckan.

2. Vrid reglaget KONTROLLKNAPP FOR - o
TILLAGNINGSEFFEKT till lamplig effektniva. " \\f“:w

3. V4l tid genom att vrida reglaget TID/VIKT (®©/9). on
Resultat: Ugnslampan t&nds och tallriken borjar

rotera.

1) Tillagningen startar och nér den har
avslutats hors en signal fran ugnen 4 ganger.

2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger (en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.
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@ ANVAND INTE laget GRILL (WU/KOMBI (<% U) med &ngkokaren.

Anvandningslage

MW ({%)

GRILL (WUYKOMBI (% )

o

(Angkokare)

O

X

GUIDE OVER MATLAGNINGSKARL

For att laga mat i mikrovagsugnen maste mikrovagorna kunna tranga
igenom maten utan att reflekteras eller absorberas av kérlet som anvands.
Matlagningskéarl maste darfor valjas noggrant. Om karlen &r mikrovagstaliga

behdver du inte oroa dig.

Tabellen som foljer visar olika typer av kérl och anger om de kan anvandas
och i s& fall hur de anvands i mikrovagsugnen.

Matlagningskérl Mikrovagstéliga Anmérkningar
Aluminiumfolie /X Kan anvandas i sma mangder for att
skydda delar fran att bli Gverkokta.
Ljusbégsbildning kan uppsta om folien
ar for néra ugnsvaggen eller om for
mycket folie anvands.
Brynplatta v/ Férvarm inte mer 4n atta minuter.
Porslin och lergods v/ Porslin, keramik, glaserat lergods och
benporslin &r vanligtvis lampligt om de
inte har metalldekor.
Engéngstallrikar i v/ Vissa frysta varor forpackas i sddana
kartong behéallare.
Snabbmatsforpackningar
*  Polystyrenmuggar, v/ Kan anvéndas till att varma upp mat.
-behallare Overhettning kan géra att styrenplasten
smalter.
o Papperspasar eller X Kan fatta eld.
tidningar
o Atervunnet papper X Kan orsaka ljusbagsbildning.

eller papper med
metalldekor
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Matlagningskérl Mikrovagstaliga Anmérkningar
Glaskarl
¢ Ugnsformar / Kan anvandas om de inte har
metalldekor.
¢ Finare glas v/ Kan anvandas till att vérma upp mat
eller dryck. Omtaligt glas kan ga
sonder eller spricka om det plotsligt
varms upp.
o Glasburkar / Lock méste tas bort. Enbart ldmpliga
fér uppvarmning.
Metall
¢ Tallrkar X Kan orsaka ljusbagsbildning eller
brand.
o Metallférslutningar pa X
fryspasar

Papper

¢ Tallrkar, muggar, / For korta tillagningstider och
servetter och uppvarmning. Kan dven anvandas till
hushallspapper att absorbera dverflodig vatska.

o Atervunnet papper X Kan orsaka ljusbagsbildning.

Plast

o Behallare / Speciellt varmetdlig termoplast. Vissa
andra plaster kan bli skeva eller
missfargas vid hdga temperaturer.
Anvand inte melaminplast.

¢ Plastfolie / Kan anvandas till att bevara vatska. Bor
inte komma i nérheten av maten. Var
forsiktig nér filmen tas bort eftersom
het &nga strommar ut.

o Fryspasar /X Endast om den kan kokas eller ar
ugnsfast. Far inte vara lufttét. Stick hal
med en gaffel om det behdvs.

Vax- eller smorpapper v/ Kan anvéndas till att bevara vétska och
forhindra sténk.

v/ :Rekommenderas /x :Var forsiktig X :Farligt
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SVENSKA

MATLAGNINGSTIPS

Matlagningsguide for frysta grénsaker

MIKROVAGSUGNAR

Mikrovagorna penetrerar mat, vatten och dess innehall.
De gor att matmolekylerna ror sig snabbt. Den snabba rérelsen i
molekylerna skapar friktion och goér att maten blir varm.

TILLAGNING

Redskap for tillagning i mikrovagsugn:

Redskapen maste medge att mikrovagorna passerar genom dem for
maximal effektivitet. Mikrovagor reflekteras av metall, sésom rostfritt stél,
aluminium och koppar, men de kan &ven tranga igenom keramik, glas,
porslin och plast, samt papper och tra. Maten ska alltsa aldrig tillagas i
metalloehallare.

Mat som lampar sig for tillagning i mikrovagsugn:

Manga sorters mat passar for tillagning i mikrovagsugn, inklusive farska
eller frusna gronsaker, frukt, pasta, ris, gryn, bonor, fisk och kétt. Saser,
vaniljkram, soppor, puddingar etc. kan ocksa tillagas i mikrovagsugnen. |
allménhet passar tillagning i mikrovagsugn for all mat som vanligtvis gors pa
spisen. Det gér exempelvis att smalta smor eller choklad (se kapitlet med
tips och olika tekniker).

Tack éver under tillagningsprocessen:

Det ar mycket viktigt att maten tacks dver under tillagningen, eftersom
vattnet omvandlas till &nga och bidrar till tillagningsprocessen. Maten kan
tackas Gver pa olika satt: exempelvis med en keramiktallrik, ett plastskydd
eller mikrovagsfilm.

Vantetider:

Efter att tillagningen &r klar &r det viktigt att maten far st och vénta sa att
temperaturen blir jamn i matratten.
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Anvand en lamplig ugnsfast glasskal med lock. Varm maten tackt under den
minsta tiden — se tabell. Fortsatt tillagningen for att uppna bésta resultat.
Ror om tva ganger vid tillagningen och en gang efterat. Tillsatt salt, kryddor
och smar efter tillagningen. Tack éver under vantetiden.

. " Tid Vantetid .
Mat Portion | Strom (min.) (min.) Instruktioner

Spenat 150g | 600W | 4%2-5% 2-3 Tillsatt 15 ml

(1 tsk) kallt vatten
Broccoli 300g | 600 W 9-10 2-3 Tillsatt 30 ml

(2 tsk) kallt vatten.
Artor 300g | BOOW | 7%-8% 2-3 | Tillsatt 15 ml

(1 tsk) kallt vatten.
Gréna bdnor 300g | 600 W 8-9 2-3 Tillsatt 30 ml

(2 tsk) kallt vatten.
Blandade 300g | BOOW | 7%-8% 2-3 Tillsatt 15 ml
gronsaker (1 tsk) kallt vatten.
(mordtter/artor/
majs)
Blandade 300g | 600W 8-9 2-3 Tillsatt 15 ml
grénsaker (1 tsk) kallt vatten.
(kinesisk stil)
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Matlagningsguide for ris och pasta

Matlagningsguide for farska gronsaker

Ris: Anvand en stor glasskal med lock - riset blir dubbelt s&
stort vid tillagningen. Tillagas under lock.
Efter att tillagningen &r klar ska du réra om under
vantetiden och tillsatta salt eller kryddor och smor.
Obs: det &r inte sakert att riset har absorberat allt vatten
efter att tillagningstiden &r slut.
Pasta: Anvand en stor glasskal. Tillsétt kokande vatten, en nypa
salt och rér om ordentligt. Laga utan lock.
Ror om dé och déa under och efter tillagningen. Tack éver
under vantetiden och hall av ordentligt efterat.
Mat Portion | Strom (rI:g.) V?n':ﬁs'd Instruktioner

Vitt ris 250 g 800W | 16-17 5 Tillsatt 500 ml kallt

(parboiled) vatten.

Brunt ris 250 g 800W | 21-22 5 Tillsatt 500 ml kallt

(parboiled) vatten.

Blandat ris 250 g 800W | 17-18 5 Tillsatt 500 ml kallt

(ris + raris) vatten.

Blandad majs | 250 g 800W | 18-19 5 Tillsatt 400 ml kallt

(ris + gryn) vatten.

Pasta 250 g 800 W 11-12 5 Tillsatt 1000 mi

varmt vatten.
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Anvand en lamplig ugnsfast glasskal med lock. Tillsatt 30-45 ml kallt vatten
(2-3 tsk.) for 250 g om ingen annan vattenmangd rekommenderas — se
tabell. Varm maten téckt under den minsta tiden — se tabell. Fortsatt
tillagningen for att uppna basta resultat. Rér om en gang under tillagningen
och en gang efter. Tillsétt salt, kryddor och smor efter tillagningen. Tack
Sver under vantetiden pa 3 minuter.
Skar de farska gronsakerna i lika stora delar. Ju mindre de
skéars desto snabbare lagas de till.
Alla farska gronsaker bor tillagas pa full effekt (800 W).

Tips:

Mat Portion (n.::g.) v?r::ﬁf)ld Instruktioner

Broccoli 2509 4-4%, 3 Forbered jamnstora delar. Sortera

500 g -7 stjélkarna mot mitten.

Brysselkal 2509 512-6%2 3 Tills&tt 60-75 ml (4-5 tsk.) vatten.

Morétter 2509 4%-5 3 Skar morétterna i jamnstora skivor.

Blomkal 250 g 5-5Y% 3 Forbered jamnstora delar. Skér stora

5009 81%-9 blomkalshuvuden i halvor. Sortera
stjdlkarna mot mitten.

Squash 250 g 3Ye-4 3 Skar squashen i mindre bitar. Tills&tt
30 ml (2 tsk.) vatten eller en klick
smodr. Tillaga tills den &r mjuk.

Aubergine 2509 312-4 3 Skar auberginen i tunna skivor och
skvétt Over en tesked citronsaft.

Purjolok 250 g 415-5 3 Skér purjoldken i tjocka skivor.

Svamp 125¢g 1%2-2 3 Tillaga hela eller skivade

2509 3-3% champinjoner. Tillsétt inget vatten.
Skvatt dver citronsaft. Krydda
med salt och peppar. Hall av fore
servering.

Lok 250 g 51-6 3 Skar 16ken i skivor eller halvor. Tillsatt
endast 15 ml (1 tsk) kallt vatten.

Paprika 2509 415-5 3 Skar paprikan i tunna skivor.

Potatis 2509 4-5 3 Vag den skalade potatisen och skér

5009 7-8Y> den i lika stora halvor eller delar.

Kalrtter 2509 5-51 3 Skér kalroten i sma kuber.
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SVENSKA

UPPVARMNING

UPPVARMNING AV VATSKA

Du véarmer upp mat péa bara en brakdel av den tid det tar for traditionella
ugnar att varma mat pa.

Anvand de effektnivaer och uppvarmningstider som anges i foljande tabell
som guide. Tiderna i tabellen avser vatskor i rumstemperatur mellan +18 till
+20 °C eller en temperatur pa omkring +5 till +7 °C for kyld mat.

Sortering och tackning
Undvik att vArma stora delar sésom kéttbitar — dessa blir gérna dverkokta
och torkar ut innan mitten blir varm. Det &r béattre att véarma sma delar.

Effektnivaer och omrorning

Vissa matratter kan varmas med 800 W effekt medan andra bdr varmas
med 600 W, 450 W eller till och med 300 W.

Lé&s tabellerna for att fa tips och vagledning. | allménhet &r det battre att
varma upp mat med lagre effekt, om maten ar kanslig eller i storre kvantitet
om den varms valdigt snabbt (exempelvis smulpaj).

Rér om noggrant eller vand maten under uppvarmningen for basta resultat.
Ror om pa nytt fore servering nér det ar majligt.

Var speciellt forsiktig nar drycker eller barnmat varms upp. For att férhindra

att vatskor kokar dver bor du réra om fére, under och efter uppvarmningen.

L&t dem sta i mikrovagsugnen under vantetiden. Vi rekommenderar att du
satter en plastsked eller glassticka i vatskan. Undvik att dverhetta maten.
Det &r lampligt att lata tillagningen ske under nagot kortare tid &n vad som
anges och sedan kontrollera om den behdver férlangas.

Uppvarmnings- och vantetider

Nar du varmer upp mat forsta gangen ar det bra att notera hur lang tid det
tar — som framtida referens.

Se alltid till att uppvarmd mat ar jagmnvarm.

Lat maten sta under en kort tid efter uppvarmningen - sa att temperaturen
blir jamnt férdelad.

Den rekommenderade vantetiden efter uppvarmning ar 2-4 minuter om
inget annat rekommenderas i tabellen.

Var speciellt forsiktig nar drycker eller barnmat varms upp. Se aven kapitlet
med sakerhetsforeskrifter.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 22

22

L&t alltid maten sta i minst 20 sekunder efter det att ugnen stangts av sa
att temperaturen utjgmnas. Rér om under tillagningen om det behdvs och
ror ALLTID om efter uppvarmning. For att férhindra fordrojd kokning och
eventuella skallskador bor du anvanda en plastsked eller glasstav och réra
om i drycker fére, under och efter uppvarmning.

Uppvarmning av vatska och mat

Anvand de effektnivaer och uppvarmningstider i tabellen som anges i
foljande tabell som guide.

Mat Portion | Strom (;2:_) Vz::gf)ld Instruktioner
Drycker 150ml | 800 W 1-1% 1-2 Hall i en keramikkopp och
(kaffe, te (1 kopp) varm upp utan dvertackning.
och vatten) | 250 ml 115-2 Placera koppen (150 ml) eller

(1 mugg) muggen (250 ml) i mitten

pa den roterande tallriken.
Ror férsiktigt fore och efter
vantetiden.

Soppa 250 g 800 W 3-3%2 2-3 Hall i en djup tallrik i keramik.

(kyld) Tack med ett plastlock.
Rér om noggrant efter
uppvarmningen. Ror om pé
nytt fore servering.

Stuvning 3509 600 W 51-6%2 2-3 Hall stuvningen i en djup

(kyld) tallrik i keramik. Tack med ett
plastlock. Rér om da och da
under uppvarmningen och
efter vantetiden.

Pasta med 3509 B600W | 4%-5% 3 Hall i pastan (exempelvis

pastasas spagetti eller &ggnudlar) i en

(kyld) djup tallrik i keramik. Tack
med mikrovagssaker fim.
Rér om fére servering.
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Mat Portion | Strom (n-::g.) vz:tiﬁf)'d Instruktioner
Fylld pasta 3509 600 W 5-6 3 Hall i den fyllda pastan
med (exempelvis ravioli eller
pastasas tortellini) i en djup tallrik
(kyld) i keramik. Tack med ett

plastlock. Rér om dé och da
under uppvarmningen och
efter véntetiden.
Tallriksmél 3509 B600W | 5%-67 3 Placera en maltid med 2-3
(kylt) kylda komponenter pa
ett keramikfat. Tack med
mikrovéagssaker film.
VARMA BARNMAT

BARNMAT: Tom den i en djup tallrik i keramik. Tack med ett plastlock. Rér
om noggrant efter uppvarmningen!
Lat den sté i 2-3 minuter fore servering. Ror om pa nytt och kontrollera

temperaturen.

Rekommenderad serveringstemperatur: mellan 30 och 40°C.
BABYMJOLK: Hall i mjslken i en steriliserad glasflaska. VArm utan att
tacka Gver muggen. Varm aldrig nappflaskan med nappen pa, flaskan kan
explodera om den dverhettas. Skaka om ordentligt fére vantetiden och en
gang till vid serveringen! Kontrollera alltid temperaturen pa barnmat eller
mjolk innan den ges till barnet. Rekommenderad serveringstemperatur: ca.

37 °C

Obs! | synnerhet barnmaten behoéver kontrolleras noggrant fére servering
for att férhindra brannskador.
Anvand de effektnivaer och uppvarmningstider som anges i féljande tabell

som guide.
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Uppvéarmning av barnmat och mjélk.

Anvand de effektnivaer och uppvarmningstider i tabellen som anges i
foljande tabell som guide.

Mat

Portion

Strom

Tid

Vantetid
(min.)

Instruktioner

Barnmat

(gronsaker +
kott)

190¢g

600 W

30 sek.

2-3

Tém den i en djup
tallrik i keramik.
Tack Gver under
tillagningen. Rér om
efter tillagning. L&t
sta i 2-3 minuter.
Rér om noggrant
fore servering

och kontrollera
temperaturen.

Barngrot
(gryn + mjolk
+ frukt)

19049

600 W

20 sek.

2-3

Tém den i en djup
tallrik i keramik.
Tack éver under
tillagningen. Rér om
efter tillagning. Lat
sta i 2-3 minuter.
R&ér om noggrant
fore servering

och kontrollera
temperaturen.

Babymiélk

100 ml
200 ml

300W

30-40 sek.

50 sek il
1 min.

2-3

Skaka eller rér om
noggrant och halli en
steriliserad glasflaska.
Placera i mitten av
den roterande plattan.
Tack ej Gver under
tilagningen. Skaka
om noggrant och lat
std i minst 3 minuter.
R&ér om noggrant
fore servering

och kontrollera
temperaturen.
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Upptining (tid) All fryst mat bor tinas pé avsedd effektniva (180 W).
Mikrovagor ar ett utmérkt satt att tina upp fryst mat med. De tinar snabbt . . . Vantetid .
upp maten. Detta kan vara en stor fordel om det kommer objudna géster. Mat Portion | Tid (min.) (min.) Instruktioner
Frusen kyckling maste tinas ordentligt fore tillagning. Plocka bort eventuella Kott
metallclips och material som kan vara olampligt att anvanda i mikron. N6t- 2509 6Y2-772 5-25 Placera maten pa en plan
g  Stall den frusna maten pé en tallrik utan att técka éver den. Vrid den fars 5009 1012 Egﬁg'tﬁgtﬁﬁﬁjﬁg%ﬂa
4 5 5 i 5 inkrdm s& Flaskkott 250 7Y-8Y: :
9 hq[yyags och Iat eventuell vatska rinna av. Aviagsna inkrdm sa snabbt som g 2=072 Vind efter halva tiden!
w  mojligt. -
5 . o . ; ) ; Kyckling
Kontrollera maten da och da for att sakerstélla att den inte k&nns varm. Kycklingdelar 500 g 14751515 15.40 Liigg forst kycklingdelama
Om mindre eller tunnare delar av den frusna kycklingen bdrjar bli varma kan (2 st) med skinnet nedét eller hela
de tackas med aluminiumfolie under uppvarmningen. 1+ Hel kyckling 900 g 28-30 kycklingen med brostsidan
Om kycklingen borjar bli varm pa ytan ska du sluta tina den och 1ata den vila $§dst dpat en ta””g' Ikeram|k.
20 minuter innan du fortsétter. Gck de tunnare ceiarma,
Lo i A ) ) o som vingar och bakdel med
Lat fisk, kott och kyckling sta for att tina helt. Vantetiden for total upptining aluminiumfolie. Vand efter
varierar beroende pa vilken mangd du tinar. Se tabellen nedan. halva tiden!
Tips: Mat som ligger plant &r enklare att tina upp an tjocka lager Fisk
och sméa mangder ar battre &n stoérre. Kom ihdg det hér vid Fiskfiléer 2009 6-7 5-15 Placera fisk i mitten av en
frysning och upptining av mat. . (2 s) plan keramisk tallrik. Se
Anvand foliande tabell som guide fér upptining av frusen mat med en 4009 12-13 lt,‘” att deéunr&ar? de:(arna
3 ca. -18 ill - 20 °C. (4s) igger under de tjockare.
temperatur pa ca. -18 till - 20 °C Skydda tunna kanter med
aluminiumfolie. Vand efter
halva tiden!
Frukt
Bar 2509 6-7 5-10 Fordela frukten pa en platt
och rund glastallrik (med stor
' diameter).
Brod
Frallor 2 st Yo-1 5-20 Placera broden i en
(var och en 4 st 2-21> cirkel eller horisontalt pa
cirka 50 g) hushéllspapper pa mitten av
Rostat brod/ 2509 415-5 den roterande plattan. Vand
Sandwich efter halva tiden!
Tyskt bréd 5009 8-10
(vete + rag)

24
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GRILL

®

Grillguide for frusen mat

Grillens varmeelement sitter under taket pa ugnens insida. Det fungerar dé luckan &r
sténgd och den roterande plattan &r i drift. Den roterande plattan bryner maten jgmnare.
Genom att varma upp grillen i 3-4 minuter bryns maten snabbare.

Kokkarl for grillning:

Skall vara ugnsséker och far innehalla metall. Anvand inte kokkérl i plast d& dessa kan
smalta.

Mat som ar [amplig for grillning:

Kotletter, korvar, stekar, hamburgare, bacon och skinka, tunna fiskportioner, smérgasar
och alla sorters toast med palagg.

Viktigt:

Kom ih&g att maten maste placeras pa det Gvre gallret, om inte annat rekommenderas.

MICROWAVE + GRILL

Det har tillagningsprogrammet kombinerar strélningsvarmen fran grillen med snabbheten
i mikrovagstillagning. Det fungerar endast dé luckan &r stangd och den roterande plattan
&r i drift. Tack vare den roterande plattan bryns maten jamnt.

Matlagningskarl for tillagning med mikrovagor och grill:

Anvand kokkarl som kan penetreras av mikrovagorna. Kokkéarlen skall vara eldfasta.
Anvand inte metallkérl i kombinationslége. Anvand inte kokkarl i plast da dessa kan
smalta.

Mat som lampar sig for tillagning med mikrovagor och grill:

Mat som lampar sig fér tillagning i kombinationslage &r all sorts tillagad mat som kréver
uppvarmning och bryning (t.ex. kall pasta), samt mat som kréver kort tillagningstid

for att bryna matens ovansida. Det hér laget kan ocksé anvéandas for tjocka portioner
som blir godare med en brynt och krispig yta (t.ex. kycklingbitar som vénds efter halva
tilagningstiden). Se grilltabellen fér mer information.

Viktigt:

Maten maste placeras pa det 6vre gallret, om inte annat rekommenderas. | annat fall skall
den placeras direkt pa den roterande plattan. Se instruktionerna i foljande tabell.

Maten méste vandas for att den skall brynas pa bada sidor.
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Anvand de effektnivaer och grilltider i som anges i foljande tabell som guide.

1:sta 2:a
Fryst mat Portion | Strom | sidotid sidotid Instruktioner
(min.) (min.)

Frallor Mw- Mw+Grill Endast | Placera bréden i en cirkel

(var och en 2 st Grill- 3-4 grill 1-2 | pa gallret. Crilla den

cirka 50 g) 4 st cykel 4-5 1-2 andra sidan pa brodet s&
det far dnskad frasighet.
L&t std i 2-5 minuter.

Baguetter + |250-300g | Mw- 12-15 - Placera 2 frysta

topping 2st) Grill- baguetterna intill varandra

(t.ex. cykel pa gallret. Lat sta i 2-3

tomater, minuter efter grillning.

ost, skinka,

svamp etc.)

Gratang 4009 Mw- 18-23 - Placera den frysta

(gronsaker Grill- gratangen i en lag och

eller potatis) cykel rund ugnsfast glasform.
Placera formen pa gallret.
L&t st& i 2-3 minuter efter
tillagning.

Pasta 4009 Mw- Mw+Girill Endast | Placera den frysta pastan

(cannelioni, Grill- grill i en lag och fyrkantig

makaroner, cykel 25-28 2-3 ugnsfast glasform.

lasagne) Placera fatet direkt pa
den roterande plattan.
L&t st& i 2-3 minuter efter
tillagning.

Chicken 250 g Mw- 8-10 5-6 Placera chicken nuggets

Nuggets Grill- péa gallret. Vand pa dem

cykel efter halva tiden.

Pommes 250 g Endast 10-15 8-12 | Lagg pommes frites

frites grill péa bakplatspapper pa
gallret.
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SVENSKA

Grillguide for farsk mat

Varm upp grillen med grillfunktionen i 3-4 minuter.

Anvand de effektnivaer och grilltider i som anges i foljande tabell som guide.

1:sta 2:a
Farsk mat Portion Strom | sidotid | sidotid Instruktioner
(min)) | (min.)
Rostat brod 6-7 st Endast 6-8 4-5Y> | Placera brodskivorna sida
(25 g var) gril vid sida pa gallret.
Frallor 2-4 styck Endast 2-3 2-3 | Placera frallorna med
(fardiggraddade) grill undersidan upp i en cirkel
direkt pa den roterande
plattan.
Grillade tomater 200g Endast 12-15 - Skér tomaterna i
2st) gril fiardedelar. Placera ost pa
toppen. Placera i en cirkel
i en lag ugnsfast glasform.
Placera formen p& gallret.
Rostat brod 2st 1:asteget: | 3%2-4% - Rosta forst brodskivorna.
med topping (300 g) Mw-Grill- Placera rostat bréd med
cykel topping (skinka, skivade
2:asteget: | 34 tomater eller ananas) sida
Endast vid sida pa gallret. Lat sta i
grill 2-3 minuter.
Bakad potatis 300¢g Mw-Grill- | 16-18 - Skar potatisarna i halvor.
(2 potatisar) | cykel Placera dem i en cirkel pa
gallret med den skurna
sidan mot grillen.
Kycklingdelar 450-500 g | Mw-Grill- | 12-15 | 10-12 | Pensla kycklingdelarna
(2 st) cykel med olja och kryddor.

Placera dem i en cirkel
med benen i mitten.
Placera en kycklingbit i
mitten pa gallret. Lat sté i
2-3 minuter.
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Farsk mat

Portion

Strom

1:sta
sidotid
(min.)

2:a
sidotid
(min.)

Instruktioner

Lammkotletter/
biffstek
(medium)

4009
(4st)

Endast
grill

12-16

9-12

Pensla lammkotletterna
med olja och kryddor.
L&gg dem i en cirkel
pa gallret. Lat sta i 2-3
minuter efter grilning.

Flaskkott

250 g
(2 st)

Mw-Girill-

cykel

Mw+Grill

7-8

Endast

gl
10-16

Pensla flaskkéttet med
olja och kryddor. L&gg
dem i en cirkel pa gallret.
L&t sta i 2-3 minuter efter
grilining.

Ugnsbakade
applen

2 dpplen
(3009)

Mw-Grill-

cykel

Kérna ur &pplena och fyll
dem med russin och sylt.
Placera skivad mandel pa
toppen. Placera &pplena
pé en platt varmetalig
glasskiva. Placera fatet
direkt pa den roterande
plattan.

Ungstekt
kyckling

1200 g

Mw-Grill-

cykel

33

33

Pensla kycklingen

med olja och kryddor.
Placera kycklingbrostet
forst nedat, sedan med
bréstsidan uppét i en
ugnsfast form. Lat sta i 5
minuter efter grilning.

26
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TIPS

OM DU AR OSAKER ELLER HAR PROBLEM

SMALTA SMOR
Hall i 50 g smdr i ett smalt glas. Tack med ett plastlock.
Varm i 30-40 sekunder pa 800 W, tills sméoret har smalt.

SMALTA CHOKLAD

Hall i 100 g choklad i ett smalt glas.

Varm i 3-5 minuter pa 450 W tills chokladen har smalt.

Ror om en eller tva ganger under tiden. Anvand grytlappar nér du ska ta ut
tallriken!

SMALTA KRISTALLISERAD HONUNG

Hall i 20 g kristalliserad honung i ett smalt glas.

Varm i 20-30 sekunder pa 300 W, tills honungen har smélt.
SMALTA GELATIN

Lagg i torra gelatinark (10 g) i 5 minuter i kallt vatten.

Hall i gelatinet i en smal glasskal.

Varm i en minut pa 300 W.

Rér om efter smaltningen.

TILLAGNING AV GLASYR (FOR KAKOR OCH TARTOR)
Blanda snabbglasyr (omkring 14 g) med 40 g socker och 250 ml kallt vatten.

Varm utan att tcka i en glasskal i 3%z till 4% minuter pa 800 W, tills glasyren &r

genomskinlig. Ror om tva ganger vid tillagningen.

TILLAGNING AV SYLT

Hall i 600 g frukt (exempelvis blandade bar) i en ugnsséaker glasskal av lamplig
storlek. Tillsatt 300 g socker och rér om ordentligt.

Tack 6ver och tillaga i 1012 minuter pa 800 W.

Ror om flera ganger under tillagningen. Tom direkt i sméa syltglas med
skruvlock. Lat dem sta pa locket i 5 minuter.

TILLAGNING AV PUDDING

Blanda puddingpulver med socker och mjdlk (500 ml) enligt tillverkarens
anvisningar och rér om ordentligt. Anvand en lamplig ugnsfast glasskal med
lock. Tack ver och tillaga i 6% till 7% minuter pa 800 W.

Ror om flera ganger under tillagningen.

BRANNA MANDLAR

Sprid ut 30 g mandlar jamnt fordelat p& en medelstor tallrik i keramik.

Ror om flera ganger under processen pa 3% till 4% minuter med 600 W.

L&t den sté i ugnen i 2-3 minuter. Anvand grytlappar nar du ska ta ut tallriken!
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Om nagra av problemen nedan uppstar ska du utféra de foreslagna

atgérderna.

Detta &r normalt.

e Kondensation inuti ugnen.

e | uftfldde runt luckan och ytterholjet.

e Ljus reflekteras runt luckan och ytterhdljet.

. Anga strommar ut fran luckan eller ventilationsdppningarna.

Ugnen startar inte nar du vrider reglaget TID/VIKT (upptining)

e Arluckan helt stangd?

Maten har inte varmts upp alls.

e Har du stallt in timern korrekt?

o Arluckan stangd?

e Har elkretsen 6verbelastats och gjort att en sékring smélt eller en brytare
utlosts?

Maten har varmts upp fér mycket eller for lite.

e Stalldes lamplig tillagningstid in fér mattypen?

e Valdes lamplig effektniva?

Lampan fungerar inte.

e Av sdkerhetsskal ska du inte byta ut lampan sjélv. Kontakta narmaste
auktoriserade Samsung-kundcenter sé skickar de ut en kvalificerad
tekniker som kan byta ut lampan.

Ugnen orsakar storningar pa radio- och tv-apparater.

e Vissa storningar kan observeras pa tv- och radioapparater nér ugnen
anvands. Detta ar normalt. Férsok I6sa problemet genom att placera
ugnen sé langt bort fran tv-, radioapparater och antenner som mojligt.

Rok och dalig lukt vid initial anvandning.

e Det uppstar da nya komponenter varms upp och &r temporart. Roken
och den déliga lukten forsvinner helt efter 10 minuters anvandning.
For att fa bort den daliga lukten snabbare kan du stoppa i citron eller
citronjuice i mikrovagsugnen och sedan kora den.

Gnistor och knaster uppstar i ugnen (ljusbagsbildning)

e Anvands ett karl med metalldekor?

e Har du glomt en gaffel eller annat metallféremal i ugnen?

o Ar eventuell aluminiumfolie fér néra innervaggarna?

2014-08-05 EH 6:03:31
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Om riktlinjerna ovan inte hjélper dig att I18sa problemet bér du kontakta
Samsungs lokala tekniska servicecenter.
Ha da foljande information redo.
e Modell- och serienummer, finns vanligtvis tryckta pa ugnens baksida.
e Dina garantiuppgifter
e En tydlig beskrivning av problemet
Kontakta sedan din lokala aterforsaljare eller SAMSUNGS
eftermarknadsservice.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER
SAMSUNG stravar alltid efter att forbéattra sina produkter. Bade

SVENSKA

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_SE.indd 28

specifikationerna och bruksanvisningen kan andras utan féregaende 1
meddelande.
Modell MG23F3C1E** och MG23F3C2E**
N . FRAGOR ELLER KOMMENTARER
Stromforsoérjning 230V ~ 50 Hz
LAND RING ELLER BESOK OSS ONLINE PA
o o n ADRESSEN
Strémfoérbrukning P
1 2 AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/suppol
Mlkrovagsugn 1200 W BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)
GI’l” 1100 W 1 www.samsung.com/be_fr/support (French)
K binati 13 1400 W DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
ompinationsiage i
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 014863 00 00 www.samsung.com/fr/support
Uteffekt 100 W / 800 W (IEC-705)
0180 6 SAMSUNG bzw.
GERMANY 0180 6 7267864 www.samsung.com/de/support
g (*0,20 €/Anruf aus dem dt. Festnetz, aus dem
Driftsfrekvens 2450 MHz Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
Magnetron OM75P (3‘I ) CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
. GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line Wwiw.samsung.com/gr/support
Kylmetod Kylflaktsmotor ' (+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/support
Matt (B x H x D) NETHERLANDS | 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
Utsida 489 X 275 X 392 mm NORWAY 815 56480 Wwww.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
UgnSUtrymme 330 x 211 x 324 mm SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
Vol 23 it SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
oym ter SWITZERLAND | 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
Vikt UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
Netto Ca. 13 kg EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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\ikrolbelgeovn

Brukerveiledning og guide til matlaging

Veer oppmerksom pa at Samsung-garantien IKKE dekker servicetelefoner
for & forklare drift av produktet, riktig eller feil installering eller utfering av
normal rengjering eller vedlikehold

100 %
Recycled Paper

ne handboken er laget av 100 % resirkulert papir.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 1 @

MG23F3C1E*
MG23F3C2E**

tenk deg mulighetene

Takk for at du kjepte dette Samsung-produktet.

S
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BRUKE DENNE VEILEDNINGEN
Du har nettopp kjopt en SAMSUNG-mikrobglgeovn. | brukerveiledningen
finner du mye verdifull informasjon om matlaging med mikrobelgeovnen:
e Sikkerhetsforskrifter
e Passende tilbeher og kokekar
e Nyttige matlagingstips
e Matlagingstips

FORKLARING AV SYMBOLER OG IKONER

A Farer eller usikker bruk som kan fore til alvorlige
ADVARSEL Personskader eller dod.

A Farer eller usikker bruk som kan fore til mindre
FORSIKTIG Personskader eller skader péa gjenstander.

>

Advarsel: Brannfare & Advarsel: Varm overflate

Advarsel: Strom Advarsel: Eksplosivt materiale

IKKE prov dette. Mé& IKKE rores.

Ma IKKE demonteres. Folg instruksjonene noye.

Trekk ut stopselet fra
kontakten.

Ta kontakt med
servicesenteret for hjelp.

Serg for at maskinen er jordet
slik at du unnga stet.

B e @ >

Merknad

B0 8X®J
@

Viktig

2014-08-05 X 6:03:00



VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES NGYE OG TA VARE PA FOR
FREMTIDIG REFERANSE.

Kontroller at disse sikkerhetstiltakene folges
til enhver tid.

Kontroller at folgende instruksjoner
etterfolges for du begynner a bruke
ovnen.

A ADVARSEL (Kun mikrobglgefunksjon)

& ADVARSEL: Hvis deren eller derlasene er
odelagt, ma ovnen ikke brukes for den har
blitt reparert av en kyndig person.

& ADVARSEL: Det er farlig for andre enn
kyndige personer & utfare service eller
reparasjoner der det er nadvendig a fierne et
deksel som beskytter mot mikrobgalgeenergi.

Dette apparatet er kun beregnet for bruk i
husholdninger.

ADVARSEL: Barn mé kun fa lov til & bruke
ovnen alene etter at de har fatt tilstrekkelige
instruksjoner, slik at barnet bruker ovnen pa
en sikker mate og forstar faren ved feil bruk.

DE68-03911H-01_NO.indd 3

ADVARSEL: Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 8r og oppover, og av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental evne,
eller som mangler erfaring og kunnskap,
dersom de er under oppsyn eller har fatt
oppleering av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet. Barn skal ikke leke med
apparatet. Rengjering og vedlikehold som
utfares av brukeren, skal ikke utfares av barn
med mindre de er over 8 ar gamle og blir
holdt tilsyn med.

Bruk bare redskaper som egner seg for bruk i
mikroboalgeovner.

' Nar matvarer varmes opp i plast- eller

papirbeholdere, ma du holde eye med ovnen
pa grunn av fare for antenning.

Mikrobglgeovnen er beregnet pa & varme
opp mat og drikke. Terking av mat eller kleer
samt oppvarming av varmeputer, tofler,
svamper, fuktige kluter og lignende kan fore
til personskade, antenning eller brann.

Hvis du kommer ut rayk, slar du av apparatet
eller trekker ut kontakten og holder deren
lukket for & kvele eventuelle flammer.

MSHON



®

ADVARSEL.: Oppvarming av drikke Dette apparatet er ikke beregnet for & brukes
I mikrobglgeovn kan fore til forsinket av personer (inkludert barn) som er svekket
overkoking. Du ma derfor veere forsiktig nar fysisk, sansemessig eller mentalt, eller som
du handterer beholderen. mangler erfaring og kunnskapg med mindre
% @ ADVARSEL: Innholdet i tateflasker og de er under oppsyn eller har fatt oppleering
2 glass med babymat skal rores eller ristes, av en person som er ansvarlig for deres

0g temperaturen ma kontrolleres for maten sikkerhet.

spises for & unnga forbrenninger. | @ Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker

& Egg med skall pd og hele hardkokte egg med apparatet.
ma ikke varmes i mikrobglgeovn. De kan Hvis ledningen blir skadet, méa den byttes
eksplodere, ogsa etter at oppvarmingen i ut av produsenten, serviceagenten eller en
mikrobeglgeovn er avsluttet. annen kvalifisert person for & unnga farer.

Ovnen ma rengjeres regelmessig, og N ADVARSEL: Mat og drikke ma ikke
eventuelle matrester ma fiernes. ' varmes opp i lukkede beholdere. Disse kan

Hvis ikke ovnen holdes ren, kan overflatene eksplodere.
forfalle. Dette kan fa innvirkning pa apparatets | & Apparatet skal ikke rengjeres med vann
levetid og kanskje fore til farlige situasjoner. under trykk.

8 Apparatet er ikke ment a skulle installeres Ovnen skal plasseres i riktig retning og heyde
i Kjoretayer, campingvogner, bobiler og ! for & garantere enkel tilgang til ovnsrommet
lignende. 0g ovnsbrytere.

Nar du skal bruke ovnen for ferste gang, ber
den forst brukes med vann i 10 minutter.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 4 @ 2014-08-05 X 6:03:00



Hvis ovnen lager en merkelig lyd, det lukter
brent eller kommer rayk, ma du koble fra
stramkontakten ayeblikkelig og kontakte
naermeste servicesenter.

Mikrobgalgeovnen mé plasseres i naerheten av
en stikkontakt.

N Mikrobelgeovnen er bare ment 8 skulle
brukes pa kjokkenbenken, og ma ikke
plasseres inni et skap.

A ADVARSEL (Kun mikrobglgefunksjon) -

Tilleggsutstyr

ADVARSEL: Pa grunn av de hoye
temperaturene som genereres nar ovnen
brukes i kombinasjonsmodus, ma barn som
bruker ovnen, overvakes av voksne.

Under bruk blir apparatet varmt. Unnga a
bergre varmeelementene inne i ovnen.

N ADVARSEL.: Deler som man kan komme
borti, kan bli varme under bruk. Sma barn ma
holdes unna.

N Det skal ikke brukes en damprenser.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 5

N ADVARSEL: Kontroller at apparatet er
slatt av for du skifter lyspasren for & unnga

muligheten for elektrisk stot.

ADVARSEL: Dette apparatet og deler man
kan komme borti, blir varme under bruk.

Unngé & berare varmeelementene.

Barn under 8 ar ma holdes unna med mindre

de er under kontinuerlig oppsyn.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar
0g oppover, 0g av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental evne, eller som
mangler erfaring og kunnskap, dersom de
er under oppsyn eller har fatt oppleering
av en person som er ansvarlig for deres
sikkerhet. Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal ikke gjeres av

barn uten oppsyn.

N Ikke bruk sterke slipemidler eller metallskrape
til & rengjore glasset i ovnsdaren. Dette kan
fore til at overflaten blir skrapet opp slik at

glasset knuses.

Temperaturen til tilgjengelige overflater kan

veere hoy nar apparatet er i bruk.

2014-08-05 X 6:03:00
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Daren eller den ytre overflaten kan bli varm
nar apparatet er i bruk.

Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

NORSK

N Apparater er ikke ment & skulle opereres
ved hjelp av en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Dette produktet tilhgrer ISM-utstyr |

gruppe 2 klasse B. Definisjonen for gruppe
2 som inneholder alt ISM-utstyr der
radiofrekvensenergi med vilie genereres
og/eller brukes i form av elektromagnetisk
straling for behandling av materialer, og
EDM- og elektrosveiseutstyr. Klasse B-utstyr
er utstyr som passer til bruk i husholdninger
og i virksomheter som er direkte koblet il

et lavstramsnettverk som forsyner hus som
brukes som boligbygninger.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 6
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INSTALLERE MIKROBOLGEOVNEN

Plasser ovnen pa en flat overflate 85 cm over
gulvet. Overflaten méa veere sterk nok til &
baere vekten av ovnen trygt.

1.N&r du installerer ovnen, ma du
kontrollere at den far tilstrekkelig
ventilasjon. Det ma minst veere
10 cm fritt rom bak og pa
sidene av ovnen, og minst
20 cm fritt rom over ovnen.

2.Fjern alt emballasjemateriale inne i ovnen.

3.Installer den roterende ringen og fatet.
Kontroller at det roterende fatet roterer fritt.
(Bare modell med roterende fat)

4.Denne mikrobalgeovnen ma plasseres i
naerheten av en stikkontakt.

® Hvis ledningen blir skadet, méa den byttes
ut av produsenten, serviceagenten eller en
annen kvalifisert person for & unnga farer.
For din egen sikkerhet skal du sette
kabelen inn i en jordet AC-stikkontakt.

= Ikke installer mikrobglgeovnen i varme
eller fuktige omgivelser, for eksempel
ved siden av en vanlig ovn eller radiator.

RO bak

!a

fra gu\vet
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Spesifikasjonene for stremforsyningen 2.Fjern sel og flekker pa de innvendige

til ovnen ma respekteres, og eventuelle overflatene til ovnen med en sdpeklut. Skyll

skjoteledninger som brukes, ma ha samme og tark.

standard som stremleaningen som folger 3.For & losne sterknede matpartikler og

med ovnen. Terk av innsiden av ovnen og fierne lukt plasserer du en kopp med

derlasene med en fuklig klut fer du bruker utvannet sitronsaft i ovnen og varmer det i

mikrobelgeovnen for ferste gang. ti minutter ved maksimal effekt.
RENGJQRE MIKROBGLGEOVNEN . 4.Vask den roterende tallerkenen ved behov.
Folgende deler av mikrobelgeovnen ber Den kan vaskes i oppvaskmaskin.
rengjeres regelmessig for a forhindre at det IKKE sgl vann i ventilene. Bruk ALDRI
samler seg fett og matpartikler: slipemidler eller kjemiske losninger. Veer

e Qverflatene pa inn- og utsiden seerlig forsiktig nar du rengjer derlaser for

e Dor og dorlister a sikre at ingen partikler:

e Roterende tallerken og ringer | ® Samler seg

(Kun modeller med roterende tallerken) ¢ Forhindrer at deren lukker seg ordentlig

Pass ALLTID p& at dorlistene er rene og Rengjor ovnsrommet i mikrobglgeovnen

at deren kan lukkes ordentlig. rett etter hver bruk med en mild

vaskemiddelopplasning, men la
+  mikrobglgeovnen kjoles ned for rengjering
for & unnga skader.

@ Hvis ikke ovnen holdes ren, kan det
fore til at overflatene forfaller. Dette kan

fa innvirkning pa apparatets levetid og 2T
kanskje fere til farlige situasjoner. Ved rengjoring inni den !
, ovre delen av ovnsrommet
1.Rengjer de ytre overflatene med en myk vil det vaere praktisk & snu

klut og varmt sapevann. Skyll og terk. varmeelementet nedover 45 ° og rengjere
det. (Kun modeller med dreievarmer)

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 7 @ 2014-08-05 X 6:03:00
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OPPBEVARE OG REPARERE
MIKROBYLGEOVNEN

Det bar tas noen enkle forholdsregler
ved oppbevaring eller reparasjon av
mikrobglgeovnen.

Ovnen ma ikke brukes hvis deren eller
dorlasene er skadet:

e (Jdelagte hengsler
e Skadede tetninger
e Misformet eller beyd ovnsdeksel

Reparasjoner bor bare utfores av kvalifiserte
serviceteknikere for mikrobglgeovner

Du mé& ALDRI ta av det ytre dekselet pa
ovnen. Hvis det er feil pa ovnen og den
behover reparasjon, eller hvis du er i tvil
om noe er galt:

¢ Trekk ut kontakten
e Kontakt neermeste kundeservicesenter

Sett ovnen pa et tort, stovfritt sted hvis du
vil sette den bort for en periode.
Arsak: Stov og damp kan ha negativ
effekt pa delene i ovnen.

Denne mikrobglgeovnen er ikke beregnet
for kommersiell bruk.

NORSK

2
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MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 8

®

Av sikkerhetsgrunner skal du ikke skifte
lyspeaeren selv. Ta kontakt med naermeste
autoriserte Samsung-kundesenter for a
avtale at en kvalifisert tekniker skal skifte

paeren.

A ADVARSEL

Kun kvalifisert personell kan endre eller reparere
apparatet.

1
@ Ikke varm opp veeske og annen mat i forseglede

beholdere for mikrobglgefunksjonen.

8 Unngé bruk av spyleslange med hayt trykk eller
dampstralespylere, av hensyn til din egen sikkerhet.

& Ikke installer dette apparatet i neerheten av en
varmekilde eller antennelig materiale. Ikke installer
dette apparatet pa et fuktig, oljete eller stovete sted,
pé et sted som er utsatt for direkte sollys og vann,
der det kan forekomme gasslekkasjer, eller pa ujevn
grunn.

AN

[1_:] Dette apparatet mé veere skikkelig jordet i samsvar
med lokale og nasjonale retningslinjer.

<

Fjern jevnlig alle fremmedelementer som stov eller
vann fra stremkontakten og kontaktpunktene med
en torr klut.

@ Ikke dra for hardt i stremledningen eller bay den.
Ikke plasser tunge gjenstander pa stremledningen.

| tilfelle det oppstar en gasslekkasje (som
propangass eller annen gass) ma du lufte
oyeblikkelig og ikke ta pa stramkontakten.

I« K1«

L« K1«

] Ikke berer stramledningen med véte hender.

< L1« « K«
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Ikke sla tet 4 t stromledni lkke | terialer i . Utvi
B s on operason pagar W N Srsicignet nir duvarmer rtior ol crier som ¥ || Y|
Ikke stikk fi ller f | ter inn i inneholder alkohol. Alkoholdamp kan komme i
apSasralt ot IC'%:: Sei:rr:(ee?elrneersznigesnorenr I\?;nln viv kontakt med et varmt omréde i ovnen.
har kommet inn i apparatet, mé& du koble ut Hold barn borte fra deren nér du &pner eller lukker /' |o/ v/ |v/
stramkontakten og kontakte ditt neermeste den, da de kan skumpe borti doren eller sette fast
servicesenter. fingrene i doren.
& Ikke bruk for mye makt eller press pa apparatet. viv ADVARSEL: Mikrobelgeoppvarming av drikkevarer  «/|v/ |/ |/
kan fore til forsinket, hissig koking. Man ber derfor
& Ikke plasser ovnen over en skjor gjenstand som viv vaere forsiktig ved handtering av beholderen. Unnga
f.eks. en vask eller en glassgjenstand. denne situasjonen ved & ALLTID la beholderen sta i
@ Ikke bruk benzen, tynner, alkohol, damprenser eller viv' gIrgi)tefgtjreeﬁulr:gne;ee\};eersatztog;nuirdselragsg\’/asllr}:\i?]tg
hoytrykksspyler for & rengjore apparatet, om nedvendig, og rer ALLTID etter oppvarming.
& Kontroller at stramspenning, frekvens og v v Hvis du brenner deg, folger du disse
strem samsvarer med det som er nevnt i FORSTEHJELPSINSTRUKSJONENE:
produktspesifikasjonene. e Senk det forbrente omradet ned i kaldt vann i
® Sett stramkontakten skikkelig i stepselet pé veggen. /| minst 10 minutter. o
Ikke bruk en adapter med flere kontakter, en * Dekk med en ren, torr forbinding.
skjoteledning eller en elektrisk omformer. e |kke bruk kremer, oljer eller lotion.
@ Ikke heng stremledningen over en metaligienstand. /' |/
Legg stremledningen mellom gjenstandene eller bak A FORSIKTIG A A DL
ovnen.
Bruk kun redskaper som er egnet for bruk i viv'
@ Ikke bruk en skadet stromkontakt, et skadet stopsel /| mikrobelgeovn. IKKE bruk metallbeholdere, servise
eller et lost veggstepsel. Hvis stromkontakten med gull- eller selvdekor, grillspyd, gafler osv.
eller stramledningen er skadet, kontakter du ditt Fjern poseklips med metallstrenger fra papir- eller
neermeste servicesenter. plastposer.
. o Arsak: Det kan oppsta elektrisk overslag eller gnister
& Ikke hell eller spray vann direkte pa ovnen. viv som kan skade ovnen.
@ 5\5%?2?2?;95]%;?;“& pa ovnen, hverken inne | viv @ Ikke bruk mikrobelgeovnen til & terke papir eller kleer. v viv
® lkke spray flyktige materialer som insektsmidler p& o/ |4/ Bruk kortere tid for smé matporsjoner foraunngd & /| |/|v/
overflaten til ovnen. overopphete og brenne maten.
® lkke senk stromkabelen eller stramkontakten ned i viv'
vann, og hold stremledningen borte fra varme.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 9
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Egg med skall og hele hardkokte egg skal ikke
varmes i mikrobglgeovn da de kan eksplodere, til
0g med etter mikrobelgeoppvarming. lkke varm
opp lufttette eller vakuumforseglede flasker, krukker,
beholdere, natter med skall pa, tomater osv.

v

Ikke dekk til ventilasjonshullene med stoff eller papir.
De kan ta fyr nar varm luft feres ut av ovnen. Ovnen
kan ogsa overopphetes og sla seg av automatisk.
Den forblir avslatt til den er avkjolt.

=

Bruk alltid grytekluter nar du tar maten ut av ovnen
for & unngé utilsiktet forbrenning.

()

Rer rundt i vaeske halvveis i eller etter oppvarmingen
og la den sté i minst 20 sekunder for & unnga at den
koker over.

£

Sta pa en armlengdes avstand fra ovnen nar du
apner doren slik at du ikke skaldes av varm luft eller
damp som kommer ut.

v

Ikke bruk mikrobglgeovnen nar den er tom. Av
sikkerhetshensyn vil mikrobelgeovnen sla seg

av automatisk i 30 minutter. Vi anbefaler at du
plasserer et glass vann inne i ovnen for & absorbere
mikrobglgeenergi i tilfelle mikrobelgeovnen starter
utilsiktet.

Installer ovnen i samsvar med kravene i denne
héndboken. (Se Installere mikrobelgeovnen.)

£3

Veer forsiktig nér elektriske apparater kobles til
kontakter i naerheten av ovnen.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 10
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FORHOLDSREGEL FOR A UNNGA MULIG OVEREKSPONERING
FOR MIKROBGLGEENERGI.(BARE MIKROBGLGEFUNKSJON)

Huvis disse sikkerhetstiltakene ikke folges, kan det fore til skadelig eksponering for
mikrobelgeenergi.

(a) Du ma ikke under noen omstendigheter forsgke & bruke ovnen med
deren apen, gjere inngrep pa sikkerhetssperrene (lasehakene) eller
putte noe inn i hullene til sikkerhetssperrene.

(b) IKKE plasser noe mellom ovnsderen og forsiden, og ikke la rester
av mat eller rengjeringsmiddel samle seg pa tetningslistene i ovnen.
Hold derene og tetningslistene rene ved & terke av dem etter bruk,
forst med en fuktig klut og deretter med en myk, terr klut.

(c) Hvis ovnen er adelagt, ma den ikke brukes for den har blitt reparert
av en kvalifisert servicetekniker for mikrobelgeovner som har fatt
oppleering av produsenten. Det er spesielt viktig at ovnsderen kan
lukkes ordentlig, og at det ikke er skade pa:

(1) der (boyd)
(2) derhengsler (adelagte eller lose)
(3) derforseglinger og tetningsflater

(d) Ovnen mé ikke tilpasses eller repareres av andre enn godt kvalifiserte
serviceteknikere for mikrobelgeovner, og som har fatt oppleering av
produsenten.

Samsung Vil ta betalt for & bytte ut et tilbeher eller reparere en kosmetisk
feil, dersom skaden péa enheten og/eller skaden pa eller tap av tilbehaeret er
forarsaket av kunden. Denne bestemmelsen gjelder felgende:

(a) Bulket, oppskrapt eller edelagt der, handtak, ut-panel eller
kontrollpanel.

(b) Q@delagt eller manglende brett, faringshjul, kobling eller ledningsrack.
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e Bruk dette apparatet bare til dets tiltenkte formal som
beskrevet i denne instruksjonshandboken. Advarsler og viktige
sikkerhetsinstruksjoner i denne handboken dekker ikke alle mulige
tilstander og situasjoner som kan oppsté. Det er ditt ansvar & bruke
sunn fornuft og veere forsiktig ved installasjon, vedlikehold og bruk av
apparatet.

e Siden disse felgende bruksanvisningene dekker forskjellige modeller,
kan egenskapene til din mikrobelgeovn variere noe fra de som
beskrives i denne handboken og ikke alle varselstegn gjelder. Hvis
du har spersmal eller bekymringer, kontakter du ditt nasrmeste
servicesenter eller finner hjelp og informasjon online pa www.
samsung.com.

e Denne mikrobelgeovnen skal brukes til & varme mat. Den er kun
ment for bruk i hiemmet. Ikke varm opp noen typer tekstiler eller
puter fylt med korn, da dette kan fore til forbrenninger og brann.
Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skader som skyldes uriktig
bruk av apparatet.

e Huvis ovnen ikke rengjores, kan dette fore til at overflatene forfaller.
Dette kan ha en negativ innvirkning pa apparatets levetid og muligens
fore til farlige situasjoner.

E KORREKT AVHENDING AV DETTE PRODUKTET
mmm (AVFALL FRA ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR)

(Gjelder i land med avfallssortering)

Denne merkingen som vises pa produktet, dets tilbeher eller dokumentasjon,

indikerer at produktet eller det elektroniske tiloeharet (for eksempel lader, headset,
USB-kabel) ikke skal kastes sammen med annet husholdningsavfall ved slutten av
levetiden. For & hindre potensiell skade pa miljoet eller helseskader grunnet ukontrollert
avfallsavhending ber vi om at dette avfallet holdes adskilt fra andre typer avfall og
resirkuleres pa ansvarlig mate for & fremme baerekraftig gjenbruk av materielle
ressurser.

Private forbrukere bor kontakte enten forhandleren de kjopte produktet av, eller lokale
myndigheter for detaljer om hvor og hvordan disse artiklene kan resirkuleres pa en
miljipvennlig mate.

Forretningsbrukere ber kontakte sin leverander og underseke vilkarene i
kjopskontrakten. Dette produktet og det elektroniske tilbeheret skal ikke blandes med
annet kommersielt avfall som skal kastes.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 11
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GUIDE FOR HURTIGOPPSLAG

Hvis du ensker & lage mat.
1. Sett maten inni ovnen.

Velg effektniva ved & dreie pa bryteren for AW
KOKEEFFEKT.
2. Juster tilberedningstiden ved & vri hjulet o9
N

Tid/Vekt (©/9).

Resultat: Tilberedningen starter etter ca. to

sekunder.

Hvis du ensker 4 tine (vekt) mat.

50

1. Vi velgeren for KOKEEFFEKT til symbolet for =N
Tining (vekt). Jn
2. Vri pa hjulet Tid/Vekt (©/9) for & velge egnet vekt. en
Resultat: Tilberedningen starter etter ca. to | ¥
sekunder.
Hvis du vil endre tilberedningstiden. o9
N

La maten sta i ovnen.
Drei hjulet Tid/Vekt (©/9) til onsket tid.

Hvis du ensker & grille mat.
1. Vri velgeren for KOKEEFFEKT til symbolet for Grill.

£y \, soow
wl Vi
~

50
300_*2_e00

i
Jw

aw

2. Vri pa hjulet Tid/Vekt (©/9) for & velge egnet tid.

Resultat: Tilberedningen starter etter ca. to

sekunder.
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OVN KONTROLLPANEL
@ (8) (@) 5
\@ @
5
e
() b
2 B
1
LI N
h]é?,@
NV—
LH_—
(e) O] @) ®
1. DORHANDTAK 7. DOR @
2. VENTILASJONSHULL 8. ROTERENDE TALLERKEN !
3. GRILL 9. KOBLING @
4, LYS 10. ROTERENDE RING
5. TID/VEKT-HJUL 11. HULL FOR SIKKERHETSSPERRER
6. LASEHAKER 12. BRYTER FOR VARIABEL
KOKEEFFEKT
' 1. SKJUERM 5. COMBI (Mikrobelger + grill)
2. TID/VEKT-HJUL 6. TINING (VEKT)
3. TINING (TID) 7. GRILL
4. BRYTER FOR VARIABEL 8. KNAPP FOR STILLING AV
KOKEEFFEKT KLOKKEN

12
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TILBEHGR

STILLE INN KLOKKEN

Avhengig av hvilken modell du har kjept, felger det med diverse tilbeher
som kan brukes pa mange forskjellige mater.

1. Roterende ring, skal plasseres midt i ovnen.

Hensikt:  Tallerkenen plasseres pa den roterende

ringen.

>

. Roterende tallerken, skal plasseres pa den
roterende ringen slik at midten passer i koblingen.

Hensikt: Tallerkenen er stedet der maten blir
tilberedt. Den kan enkelt tas ut og
rengjores.

. Grillstativet, som skal plasseres pé den roterende
tallerkenen.

Hensikt: Metallstativet kan brukes til grilling

kombinasjonstilberedning.

. Dampkoker, se side 16 til 17.
(Bare MS23F3C1EF*- og MS23F3C2EF*-modeller)

Formal : Bruk plastdampkokeren nar du

bruker dampkokefunksjonen.

E] IKKE bruk mikrobglgeovnen uten den roterende ringen og tallerkenen.

IKKE bruk Grill- (") ogCombi (£uu)-modus med dampkoker.

Driftsmodus | Mikrobolge (%) |  GRILL (1)) COMBI (51
&2

— O X X
(Dampkoker)

MG23F3CI1EAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 13
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Mikrobelgeovnen har en innebygd klokke. Nar strammen er tilkoblet, vises
":0", "88:88" eller "12:00" automatisk pa skjermen.
Still inn riktig tid. Klokken kan ha enten 24- eller 12-timers visning. Du méa

stille klokken:
e Forste gang du installerer mikrobalgeovnen
e Ftter et strambrudd

lkke glem & stille klokken nér du bytter til og fra sommer- eller vintertid.

Automatisk energisparingsfunksjon

Hvis du ikke velger en funksjon nar apparatet er midt i en innstilling eller
bruker den midlertidige stopptilstanden, avbrytes funksjonen og klokken

vises etter 25 minutter

Ovnslampen slas av etter 5 minutter nar deren er apen.

1. For & vise tiden i...
24-timers visning
12-timers visning
Trykk pa (@)-knappen en eller to ganger.

2. Vri pé hjulet Tid/Vekt (©/9) for & stille inn timene.

3. Trykk pé knappen (@)).

4. Vri pa hjulet Tid/Vekt (©/9) for & stille inn minuttene.

5. Trykk pé knappen (@)).

2014-08-05 X 6:03:04
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SLIK VIRKER EN MIKROBYLGEOVN KONTROLLERE AT OVNEN FUNGERER RIKTIG
Mikrobelger er hoyfrekvente elektromagnetiske belger. Energien Med felgende enkle prosedyre kan du kontrollere at ovnen virker riktig hele
som frigis, gjer at maten kokes eller varmes opp uten at maten tjden.
endre form eller farge. Apne ovnsderen ved & trekke i handtaket pa hoyre side av deren. Sett et
Du kan benytte mikrobelgeovnen til: glass vann pa tallerkenen. Deretter lukker du deren.
oz e Tining (manuell og automatisk) 1. Sett maksimalt effektniva ved & dreie pa velgeren for P
2 * Koking KOKEEFFEKT. N
2 ¢ Gjenoppvarming L
Kokeprinsipp
1. Mikrobelgene genereres av magnetronen og spres 2. Sstill tiden til 4 til 5 minutter ved & dreie p& hjulet for N
jevnt mens maten roterer pa tallerkenen. Slik . Tid/Vekt (©/9). - +
tilberedes maten jevnt. Resultat:  Ovnslyset blir tent og tallerkenen

2. Mikrobelgene absorberes av maten i en dybde pa
opptil ca. 2,5 cm. Tilberedningen fortsetter deretter
etter som varmen spres i maten.

begynner & rotere.

1) Tilberedningen starter, og ovnen gir fra seg 4 pip nar
den er ferdig.

3. Tilberedningstid varierer med utstyret som brukes og 2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger (en gang
matens egenskaper: hvert minutt).
* Mengde og tetthet 3) Gijeldende klokkeslett vises igjen.

e Vanninnhold

2 Ovnen ma kobles inn i riktig stikkontakt pa veggen. Den roterende
e Starttemperatur (nedkjelt eller ikke) ! 9 pa vegg

tallerkenen méa veere plassert i ovnen. Hvis det brukes et annet

Etter som midten av maten kokes ved varmespredning, fortsetter stremniva enn maksimum, trenger vannet lengre tid for & koke.
kokingen ogsa etter at du har tatt maten ut av ovnen. Ventetiden angitt i

oppskrifter og i dette heftet ma derfor overholdes for & sikre: TILBEREDNING/OPPVARMING

¢ Jevn tilberedning av maten helt inn til midten Felgende fremgangsmaéte forklarer hvordan du tiloereder eller varmer opp
e Samme temperatur giennom hele maten mat.

Kontroller alltid innstillingene for du forlater ovnen.
' Forst plasserer du maten midt pa den roterende tallerkenen. Deretter lukker

du deren.

1. Angi maksimalt effektniva ved & dreie pa velgeren o
KOKEEFFEKT. N
(MAKSIMAL EFFEKT: 800 W) Jn

14
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2. Velg tiden ved & vri hjulet Tid/Vekt (B/9). Ny JUSTERE TILBEREDNINGSTIDEN
Resultat: Ovnslyset blir tent og tallerkenen y . Juster gjenveerende tilberedningstid ved & vri pa hjulet or9
begynner & rotere. Tid/Vekt (©/9). RN
1) Tiloeredningen starter, og ovnen gir Under tilberedningen kan du oke eller redusere Q
fra seg 4 pip nér den er ferdig. tilberedningstiden for maten ved & vri hjulet mot hoyre
2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger (en gang eller venstre.
hvert minutt).
3) Gjeldende klokkeslett vises igjen. STANSE TILBEREDNINGEN
(«) sIa aldri pa mikrobalgeovnen nar den er tom. Du kan nér som helst stanse tilberedningen for &
kontrollere maten. "’"
Du kan endre effektnivaet under kokingen ved & dreie bryteren for . . . =1
1. Slik stopper du midlertidig;
KOKEEFFEKT. F
1 Apne doren.
EFFEKTNIVIO\ER Resultat:  Tilberedningen stopper. Lukk deren for a fortsette
. tilberedning.
Du kan velge mellom effektnivaene nedenfor.
- 2. For fullstendig stans: ore
PR e Vii hiulet Tid/Vekt (®©/9) til venstre. A
MIKROBOGLGEOVN GRILL “Gjeldende tid” vises. Q
HOYT 800 W -
MIDDELS H@YT 600 W - ' TINING (TID) MAT
MIDDELS 450 W - Med tining (tid)-funksjonen kan du tine kjott, fjgerkre eller fisk. Forst plasserer
MIDDELS LAVT 300W i du den frosne maten midt pa den roterende tallerkenen og lukker deren.
TINING (TID) 180 W R 1. Vri velgeren for KOKEEFFEKT til symbolet for -
Tining (tid). N
TINING (VEKT) 180 W - S
LAV / HOLD VARM 100 W B 7
GRILL - 1100 W !
2. Vri pé hjulet Tid/Vekt (©/9) for & velge egnet tid. )
COMBI MIKROB@LGEOWN + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %) ) e
Resultat: Ovnslyset blir tent og tallerkenen
Hvis du velger et hayere effektniva ma tilberedningstiden reduseres. begynner & rotere.

1) Tilberedningen starter, og ovnen gir
fra seg 4 pip nar den er ferdig.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger (en gang
hvert minutt).

3) Gijeldende klokkeslett vises igjen.

Hvis du velger et lavere effektniva ma tilberedningstiden okes.

15
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NORSK

Bruk bare oppskrifter som passer til mikrobelgeovn.

Velg den manuelle tining (tid)-funksjonen med en effekt p& 180 W hvis
du vil tine mat manuelt. Se side 24 hvis du vil vite mer om tining (tid) og
opptiningstider.

BRUKE FUNKSJONEN FOR TINING (VEKT)

Med tining (vekt)-funksjonen kan du tine Kjott, fjserkre eller fisk.
Forst plasserer du den frosne maten midt pa den roterende tallerkenen og
lukker deren.

1. Vri velgeren for KOKEEFFEKT til symbolet for 220
. e s/ ™\ oo
Tining (vekt). wl

2. Vri pa hjulet Tid/Vekt (©/9) for & velge egnet vekt. o

Resultat: Ovnslyset blir tent og tallerkenen

begynner & rotere.

1) Tilberedningen starter, og ovnen gir fra
seg 4 pip nar den er ferdig.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger (en gang hvert
minutt).

3) Gjeldende klokkeslett vises igjen.

Bruk bare oppskrifter som passer til mikrobgelgeovn.

BRUKE PROGRAMMENE FOR TINING (VEKT)

Fjern all emballasje fer tining.

Plasser den frosne maten pé et fat.

Vend maten nér ovnen piper.

Overhold beherig hviletid etter at tining (vekt) er ferdig.

Mat Porsjon Hviletid Anbefaling
Kjott 200-1,500 g 20-60 min Skjerm kantene med
Feerkre | 20015009 |  20-60min | auminiumsfole. ,
Vend maten nar ovnen piper.
Fisk 200-1,500 g 20-50 min

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 16
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VEILEDNING FOR DAMPKOKING (BARE MG23F3C1EF*- OG
MG23F3C2EF*-MODELLER)

Dampkoking er basert pa prinsippene for dampkoking og er utformet for
rask og sunn koking i din Samsung mikrobelgeovn.

Dette tilbeheret er ideelt for koking av ris, pasta, grennsaker osv. pa
rekordtid, samtidig som neeringsstoffene ivaretas.

Mikrobelgeovnens dampkokingssett bestar av 3 elementer:

@

Lokk

7

Bolle Innsettingsbrett
Alle delene téler temperaturer fra -20 °C til 140 °C.
Passer til oppbevaring i fryser. Kan ogséa brukes separat eller sammen.

BRUKSBETINGELSER:

() Ikke bruk:

¢ til & koke mat med hayt sukker- eller fettinnhold,
e med grillfunksjonen eller den roterende varmefunksjonen eller pa en
komfyrtopp.

E] Vask alle deler godt i sépevann fer du bruker dem ferste gang.

E‘] Se instruksjonene i tabellen pa neste side for a finne koketider.

VEDLIKEHOLD:

Dampkokeren kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ved handvask ma du bruke varmt vann og flytende oppvaskmiddel.
Ikke bruk skurende svamper.

Noen matvarer (som tomat) kan misfarge plasten. Dette er normalt og
ikke en fabrikasjonsfeil.

TINING:

Legg den frosne maten i dampbollen uten lokk. Vaesken vil holde seg i
bunnen av skalen og vil ikke skade maten.
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TILBEREDNING:
Mat Porsjon | Effektnivaer T|Iber((le'(liir'1‘||)1gstld II:"'n'Ii?‘t')d Héndtering
Artisjokker 3009 800 W 5-6 1-2 | Bolle med
(1-2 stk.) innsettingsbrett
+ lokk
Instruksjoner

Skyll og rens artisjokkene. Legg innsettingsbrettet i bollen. Legg
artisjokkene pa brettet. Tilsett en spiseskie sitronsaft. Dekk til med lokket.

Friske 300¢ 800 W 4-5 1-2 Bolle med
gronnsaker innsettingsbrett
+ lokk
Instruksjoner
Viei grennsakene (f.eks. brokkoli, blomkal, gulratter, paprika) etter at de
er vasket, renset og skjeert i omtrent like store biter. Legg brettet i bollen.
Fordel grannsakene pa innsettingsbrettet. Tilsett 2 spiseskjeer vann. Dekk
til med lokket.
Frosne 300¢g 600 W 7-8 2-3 Bolle med
gronnsaker innsettingsbrett
+ lokk
Instruksjoner
Legg de frosne grannsakene i dampkokeren. Legg innsettingsbrettet
i bollen. Tilsett 1 spiseskje vann. Dekk til med lokket. Rer godt etter
tiberedning og hviletid.
Ris 2509 | 800w [ 1518 | 510 [Bolle+ lokk
Instruksjoner
Legg risen i dampbollen. Bruk 500 ml kaldt vann. Dekk til med lokket. Hvit
ris skal hvile 5 minutter etter koking, brun ris i 10 minutter.
Bakte poteter| 500g | 800W | 78 | 23 [Bolle +lokk
Instruksjoner
Vei 0g skyll potetene og legg dem i dampbollen. Tilsett 3 spiseskjeer vann.
Dekk til med lokket.
Gryterett 4009 | 600W | 56 | 12 [Bolle + lokk
(kald) Instruksjoner

Hell gryteretten i dampbollen. Dekk til med lokket. Rer godt fer hviletiden.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 17
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Tilberedningstid

Hviletid

Mat Porsjon | Effektnivaer (min) (min) Handtering

Suppe (kald) 400 g 800 W 3-4 1-2 Bolle + lokk
Instruksjoner
Hell i dampbollen. Dekk til med lokket. Rar godt for hviletiden.

Frossen 4009 | soow [ 810 | 23 [Bole+lokk

SN Instruksjoner
Legg frossen suppe i dampbollen. Dekk til med lokket. Rer godt for
hviletiden.

Frossen 150g | 600W | 12 | 23 [Bolle +lokk

91'3%" bolle Instruksjoner

rsr;'?tetzyfyll Fukt tpppen av de fylte bolleng med kaldt vann. Legg 1-2 frosne boller side
ved side i dampbollen. Dekk til med lokket.

Fruktkompott| 250g | 800w | 34 | 23 [Bole+lokk
Instruksjoner

Veei den ferske frukten (f.eks. epler, peerer, plommer, aprikos, mango eller
ananas) etter at du har skrelt, vasket og skjeert den i omtrent like store biter.
Legg i dampbollen. Tilsett 1-2 spiseskjeer vann og 1-2 spiseskjeer sukker.
Dekk med lokk.

Handtering av dampkokeren

Bolle + lokk
FORHOLDSREGLER:

Bolle med innsettingsbrett + lokk

Veer spesielt forsiktig nér du apner lokket pa dampkokeren, fordi
dampen som kommer ut, kan veere sveert varm.

E] Bruk grytekluter ved handtering etter koking.
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VELGE TILBEHOR

Bruk utstyr som er egnet for mikrobelgeovn, ikke bruk
plastbeholdere, tallerkener, papirkrus, handklaer osv.
Hvis du ensker & velge kombinert tilberedningsmodus
(mikrobalger og grill), ma du bare bruke utstyr som er
sikkert i mikroboelgeovn og i vanlig ovn. Kokekar eller redskap i metall kan
skade ovnen din.

@nsker du mer informasjon om kokekar og redskaper, kan du se i Veiledning for
kokekar pa side 19.

GRILLING

Med grillen kan du varme opp og brune mat raskt, uten bruk av
mikrobelger. For dette formélet leveres et grillstativ med mikrobelgeovnen.

1. Forvarm grillen til riktig temperatur ved & dreie
pa KOKEEFFEKT-bryteren til Grill-symbolet og -
angi forvarmingstid ved & dreie pa Tid/Vekt (©/9) N
-bryteren.

450
a0 22 60

s@ / ™\ soow

2. Apne doeren. Plasser maten pa stativet og stativet pa
den roterende tallerkenen. Lukk deren.

3. Velg tiden ved & vri hjulet Tid/Vekt (©/9).

Ovnslyset blir tent og tallerkenen

begynner & rotere.

1) Tilberedningen starter, og ovnen gir
fra seg 4 pip nar den er ferdig.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger (en gang
hvert minutt).

3) Gijeldende klokkeslett vises igjen.

Resultat:

Det er normalt at varmeelementet slar seg av og pa under grilling. Dette
systemet er utformet for & forhindre overoppvarming av ovnen.

Bruk alltid grytekluter nar du tar pa fatene i ovnen, ettersom de blir
sveert varme.
Kontroller at varmeelementet er i vannrett stilling.
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E‘] IKKE bruk GRILL- (V) /COMBI (% UU)-modus med dampkoker.

Driftsmodus Mikrobelge (%) GRILL (Y1) / COMBI (5 UU)
&
4
(Dampkoker)

KOMBINERE MIKROBGLGER OG GRILL

Du kan ogsé kombinere tilberedning i mikrobelgeovn med grilling, for at
maten skal tilberedes raskt og brunes samtidig.

E-] Bruk ALLTID kokekar som er sikre i bade mikrobelgeovn og i vanlig ovn.
Tallerkener i glass eller leirgods er ideelt, ettersom de lar mikrobelgene
trenge jevnt inn i maten.

E.] Bruk ALLTID grytekluter nar du tar i utstyr i ovnen, siden det vil veere
meget varmt.

1. Apne ovnsderen. Plasser maten pa stativet og
stativet pa den roterende tallerkenen. Lukk dearen.

2. Vribryteren for KOKEEFFEKT til riktig effektniva. ?,‘S"\@
- Vou
\ /‘/vu
3. Velg tiden ved & vri hjulet Tid/Vekt (©/9). o
N

Resultat:  Ovnslyset blir tent og tallerkenen
begynner & rotere.

1) Tilberedningen starter, og ovnen gir

fra seg 4 pip nér den er ferdig.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger (en gang
hvert minutt).

3) Gijeldende klokkeslett vises igjen.
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@ IKKE bruk GRILL- (1) /COMBI (% JU)-modus med dampkoker.

Driftsmodus

Mikrobelge (<)

GRILL () / COMBI (£ L)

(Dampkoker)

O

X

VEILEDNING FOR KOKEKAR

Hvis du vil tilberede mat i mikrobglgeovnen, méa mikrobelgene kunne
penetrere maten, uten a bli reflektert eller absorbert av kokekaret som

brukes.

Du mé derfor vesre forsiktig nar du velger kokekar. Hvis kokekaret er merket
som sikkert for mikrobelgeovn, behover du ikke bekymre deg.

Felgende tabell viser ulike typer kokekar og angir om de kan brukes og
hvordan de skal brukes i mikrobglgeovn.

Sikkert i
Kokekar mikrobolgeovn Kommentarer

Aluminiumsfolie /X Kan brukes i sma mengder for &
beskytte omrader mot overkoking. Folien
kan baye seg hvis den ligger for naer
ovnsveggen eller hvis det brukes for
mye folie.

Bruneplate J/ Ikke forhandsoppvarm i mer enn étte
minutter.

Porselen og keramikk J/ Porselen, keramikk, glasert keramikk og
benporselen kan vanligvis brukes, hvis
de ikke har metalldekor.

Engangstallerkener i J/ Noe frossenmat er pakket pa slike fat.

polyesterpapp

Gatekjokkenemballasje

¢ Polystyrenkopper og v/ Kan brukes til & varme opp mat i.

-beholdere Overoppheting kan fere til at polystyren
smelter.

e Papirposer eller aviser X Kan ta fyr.
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Sikkert i
Kokekar mikrobglgeovn Kommentarer
o Resirkulert papir eller X Kan fore til gnister.
metalldekor
Glasstoy
¢ Ovnsfaste serveringsfat / Kan brukes hvis de ikke har metalldekor.
e Fatavtynt glass / Kan brukes til & varme opp mat eller
drikke i. Skjert glass kan knuse eller
sprekke hvis det varmes opp raskt.
o Glasskrukker / Mé fierne lokket. Passer bare til
oppvarming.
Metall
o Fat Kan fore til gnister eller brann.
o Kiips til fryseposer
Papir
¢ Tallerkener, kopper, v/ For kort tilberedningstid og oppvarming.
servietter og Qgsé for & absorbere overfladig
kjokkenpapir fuktighet.
o Resirkulert papir X Kan fore til gnister.
Plast
¢ Beholdere v/ Seerlig varmebestandig termoplast.
Noen andre plasttyper kan misformes
eller misfarges ved haye temperaturer.
lkke bruk melaminplast.
¢ Plastfolie J/ Kan brukes til & holde pa fuktigheten.
Mé ikke berere maten. Vaer forsiktig
nar du fiermer folien. Det kan komme ut
varm damp.
e Fryseposer /X Bare hvis den taler koking eller er
ovnssikker. Ma ikke veere lufttett.
Perforer med en gaffel, om nadvendig.
Vokset eller fettsikkert v Kan brukes til & holde pa fuktigheten og
papir hindre sprut.
v/ :Anbefales v/ X :Veer forsiktig X :Usikkert
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NORSK

TILBEREDNINGSVEILEDNING

Tilberedingsveiledning for frosne gronnsaker

MIKROBOLGEOVNER

Mikrobelgene gar gjennom maten, og absorberes av vann, fett og sukker i
maten.

Mikrobelgene far molekylene i maten til & bevege seg hurtig. Denne
bevegelsen skaper friksjon, og maten tilberedes av varmen som oppstar.

TILBEREDNING

Kjokkenutstyr for tilberedning i mikrobglgeovn:

Mikrobglgene ma kunne passere giennom kjokkenutstyret for at maksimal
effekt skal oppnas. Mikrobelgene blir reflektert av metall, for eksempel stél,
aluminium og kobber, men passerer gjennom steingods, glass, porselen og
plast, samt papir og tre. Mat mé derfor aldri tilberedes i metallbeholdere.

Matvarer som er egnet for tilberedning i mikrobglgeovn:

Mange typer mat er egnet for tilberedning i mikrobelgeovn, blant annet
friske eller frosne grennsaker, frukt, pasta, ris, korn, benner, fisk og

kjott. Sauser, suppe, dampet pudding, hermetisk mat og gryteretter kan
ogsa tilberedes i mikrobelgeovn. Generelt kan man si at tilberedning i
mikrobelgeovn er ideelt for alle matvarer som vanligvis tilberedes pa en
kokeplate. Smelting av smer eller sjokolade, for eksempel (se kapitlet med
tips, teknikker og hint).

Tildekking under tilberedning:

Det er viktig & dekke til maten mens den tilberedes, fordi vannet som
fordamper bidrar til at maten blir kokt. Maten kan dekkes til pa forskjellige
mater: for eksempel med en steingodstallerken, et plastdeksel, eller
plastfolie som téler mikrobelgeovn.

Hviletider:

Nar tiloeredningen er ferdig er det viktig & la maten hvile slik at temperaturen
i maten jevner seg ut.
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Bruk en egnet glassbolle med lokk. Tilbered maten tildekket i henhold til
minimumstiden i tabellen. Fortsett tilberedningen til du er forneyd.

Rer om to ganger under tilberedning, og en gang etterpa. Tilsett salt, urter
eller smor etter tilberedning. Dekk til maten i hviletiden.

Tid Hviletid
(min.) (min.)

4Y2-5Y2 2-3

Strom

600 W

Mat Porsjon

150 g

Instruksjoner

Tilsett 15 ml

(1 spiseskje) kaldt
vann

Tilsett 30 ml

(2 spiseskje) kaldt
vann.

Tilsett 15 ml

(1 spiseskje) kaldt
vann.

Tilsett 30 ml

(2 spiseskje) kaldt
vann.

Tilsett 15 ml

(1 spiseskje) kaldt
vann.

Tilsett 15 ml

(1 spiseskje) kaldt
vann.

Spinat

Brokkoli 300¢g 600 W 9-10 2-3

Erter 300g BOOW | 7V2-8Y2 2-3

Grenne benner 300 g 600 W 8-9 2-3

Grennsaksblanding 600W | 7%-8% 2-3

(gulretter/erter/mais)

300 g

Gronnsaksblanding 600 W 8-9 2-3

(kinesisk)

300 g
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Tilberedingsveiledning for ris og pasta Tilberedningsveiledning for friske grannsaker
Ris: Bruk en stor glassbolle som téler mikrobglgeovn, og lokk — Bruk en egnet glassbolle med lokk. Bruk 30-45 ml kaldt vann
risen dobler sitt volum nar den kokes. Tilbered tildekket. (2-3 spiseskjeer) for hver 250 g hvis ikke annet er anbefalt — se tabell. Tilbered
Nér tilberedningen er ferdig, rarer du for du lar maten hvile, maten tildekket i henhold til minimumstiden i tabellen. Fortsett tilberedningen
og legger til salt, urter eller smor. til du er forneyd. Rer om av og til under og etter tilberedning. Tilsett salt, urter
Merknad: det kan vaere at risen ikke har absorbert alt eller smer etter tilberedning. Dekk til, og la maten hvile i 3 minutter.
vannet nar den er ferdig kokt. Hint: Skjeer de friske grennsakene i omtrent like store biter. Jo
Pasta: Bruk en stor glassbolle som téler mikrobelgeovn. Hell mindre bitene er, jo raskere blir de gjennomkokt.
kokende vann og en klype salt i bollen, og rer godit. Alle friske grennsaker tilberedes med full mikrobelgeeffekt (800 W).
Tilbered uten lokk. ) Tid Hviletid i
Rer om av og til under og etter koking. Dekk til mens du lar Mat Porsjon | (1sin) | (min.) Instruksjoner
maten hvile, og hell av vannet etterpa. ' Brokkoli 250 g 4-4Ys 3 Skjeer stilkene i omtrent like store biter.
. - - Hviletid . 5009 7-7%2 Legg stilkene inn mot midten.
R HoriEny R C R I e Caey Rosenkdl | 250 | 5%-6% | 3 | Bruk 60-75 ml (4-5 spiseskjeer) vann.
Hvit ris 25049 800 W 16-17 5 Bruk 500 ml Gulretter 2509 45-5 3 Skjeer gulrettene i omtrent like store
(Parboiled) kaldt vann. biter.
Brun ris 2509 800 W 21-22 5 Bruk 500 m! Blomkal 2509 5-5% 3 Skjeer stilkene i omtrent like store biter.
(Parboiled) kaldt vann. 500 g 872-9 Del sto;le stilker i to. Legg stilkene inn
t midten.
Blandet ris 2509 | 800W | 17-18 5 | Bruk500ml motmieten.
) L ' Squash 250 g 31e-4 3 Skjeer squash i skiver. Bruk 30 ml (2
(Ris + villris) kaldt vann. Jer ¢ >
spiseskjeer) vann, eller litt smor. Kok
Blandet korn 250 ¢ 800 W 18-19 5 Bruk 400 m bitene til de er mare.
(Ris + korn) kaldt vann. Aubergine 250 g 315-4 3 Skjeer auberginen i smé biter, og stenk
Pasta 2509 800 W 11-12 5 Bruk 1000 ml med 1 spiseskje sitronsaft over.
kaldt vann. Purrelok 250g | 4%-5 3 | Skjeer purrelok i tykke biter.
Sopp 125¢g 1%-2 3 Tilberede sma hele eller skivede sopp.
250 g 3-3% Ikke tilsett vann. Stenk med sitronsaft.
1 Krydre med salt og pepper. Hell av
vaeske for du serverer.
Lok 2509 5%-6 3 Skjeer lok i skiver eller biter. Tilsett bare
15 ml (1 spiseskje) vann.
Paprika 250 g 415-5 3 Skjeer paprika i sma skiver.
Poteter 2509 4-5 3 Vei de skrelte potetene og skjeer dem i
5009 T7Y2-8Y2 omtrent like store biter.
Turnips/ 2509 5-5% 3 Skjeer turnips/kalrot i smé biter.
kalrot
21

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_NO.indd 21 @ 2014-08-05 X 6:03:06

MSHON



OPPVARMING VARME OPP VASKE

Mikrobelgeovnen kan varme opp mat pa en brekdel av tiden en vanlig La alltid vaesken hvile minst 20 sekunder etter at ovnen er slatt av, slik at
kokeplate bruker. temperaturen jevner seg ut. Rer under oppvarming, om nedvendig, og
Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en ror ALLTID etter oppvarming. For & forhindre forsinket koking og mulig
veiledning. Tidene i tabellen tar utgangspunkt i veeske som holder forbrenning ber du sette en plastskje eller glasspinne i drikken og rere for,
romtemperatur, +18 til +20 °C, eller avkjelte matvarer med en temperatur pa under og etter oppvarming.

+5 til +7 °C.

Oppvarming av vaske og matvarer

Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en
veiledning ved oppvarming.

Arrangere og dekke til

Unnga & varme opp store matvarer som for eksempel store kjottstykker.
Slike matvarer blir ofte overstekt og utterket for de er giennomvarme.
Oppvarming fungerer best med mindre stykker.

NORSK

Tid Hviletid

Mat Porsjon | Strom (min) | (min.)

Instruksjoner

Effektnivaer og omrering '

Enkelte matvarer kan varmes opp med 800 W, mens andre matvarer ber Drikke (kaffe, | 150ml | 800W | 1-1% 12| Hell detien steintaykopp
varmes opp med 600 W, 450 W eller til og med 300 W. te og vann) (1 kopp) ggnvi[gogi“tenﬁgzzk%
Se i tabellen hvis du trenger veiledning. Generelt er det bedre & varme opp 2o0m ez e||8er kr.useet (2ggpr?1|) midt p&
mat med lave effektnivaer hvis maten er emtalig, hvis det er store mengder (1 krus) den roterende tallerkenen,
mat, eller hvis maten blir fort oppvarmet (for eksempel sma paier). ror forsiktig rundt fer og etter
Du fér best resultat ved & rere godt og snu maten mens den varmes opp. hviletiden.

Rer om igjen fer servering, hvis det er mulig. Suppe (kald) 250g | 800W | 3-3% 2-3 | Hell maten opp i en dyp
Veer spesielt forsiktig nér du varmer opp vaeske og babymat. Rer om for, ' steingodstallerken. Dekk til
under og etter oppvarming for & unngé at vaesken koker over og forérsaker med plastiokk. Rer godt etter

oppvarming. Rer igjen for
servering.

Cryterett (kald) | 3509 B600W | 5%-6% 2-3 Hell gryteretten i en dyp

fare for skélding. La vaesken sta i mikrobelgeovnen i hviletiden. Vi anbefaler
at du setter en plastskje eller glasspinne i vaesken. Unnga & varme maten

for mye. ! )
Det er bedre & undervurdere tiberedningstiden og heller varme maten mer f;:'g%?:;ﬁir_ksg'r Eri]kz\f”og
etterpa om nedvendig. til under oppvarming, og fer
Oppvarmings- og hviletider hviletid og servering.

Det kan veere nyttig & notere tilberedningstiden ferste gang du varmer opp . Pastamed 3509 600 W | 4%-5% 3 Hell pasta (f.eks. spaghetti
mat — for fremtidig referanse. saus (kald) eller nudler) pa en flat
Kontroller alltid at den oppvarmede maten er giennomvarm. steingodstallerken. Dekk

La maten hvile noen minutter etter oppvarming, slik at temperaturene jevnes til med plastfolie for

ut. mikrobelgeovn. Rer om for du

serverer.

Anbefalt hviletid er 2-4 minutter, hvis ikke annet er anbefalt i tabellen.
Vaer spesielt forsiktig nér du varmer opp vaeske og babymat. Se ogsa
kapitlet med sikkerhetstiltak.

22
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Tid | Hviletid

Mat (min.)) | (min.)

Porsjon | Strom Instruksjoner

600 W 5-6 3 Hell fylt pasta (f.eks.

ravioli, tortellini) i en dyp
steingodstallerken. Dekk til
med plastlokk. Rer om av og
til under oppvarming, og for

hviletid og servering.

Fylt pasta med
saus (kald)

350 g

B600W | 5%-6% 3 Lag til et méltid med 2-3
kalde komponenter pa
en steingodstallerken.
Dekk til med plastfolie for

mikrobelgeovn.

Porsjonsmaitid
(kaldt)

350 g

OPPVARMING AV BABYMAT

BABYMAT: Tom maten i en dyp skal i steingods. Dekk til med plastlokk.
Rer godt etter oppvarming!

La maten sta i 2-3 minutter fer den serveres. Rer pa nytt og sjekk
temperaturen.

Anbefalt serveringstemperatur: mellom 30 og 40 °C.

BABYMELK: Hell melken i en sterilisert glassflaske. Varm opp uten
tildekking. Du mé aldri varme tateflasken med smokken pa. Flasken kan
eksplodere hvis den blir overopphetet. Rist godt for hviletiden, og igjen for
servering! Kontroller alltid temperaturen pa babymat eller melk for du gir det
til babyen. Anbefalt serveringstemperatur: ca. 37 °C.

MERKNAD: Babymat ma kontrolleres neye for den serveres, for & unnga
forbrenning.

Bruk effektnivédene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en
veiledning ved oppvarming.
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Oppvarming av babymat og melk

Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en
veiledning ved oppvarming.

Mat

Porsjon

Strom

Tid

Hviletid
(min.)

Instruksjoner

Babymat

(Grennsaker
+ Kjott)

190 g

600 W

30 sek.

2-3

Tom maten i en dyp
skal i steingods.
Dekk til under
tilberedning. Rer etter
tilberedning. La sta

i 2-3 minutter. Rer
godt for servering,

og kontroller
temperaturen noye.

Babygrot

(Korn + melk
+ frukt)

190g¢g

600 W

20 sek.

2-3

Tom maten i en dyp
skal i steingods.
Dekk til under
tilberedning. Rer etter
tilberedning. La sta

i 2-3 minutter. Rer
godt fer servering,

og kontroller
temperaturen noye.

Babymelk

100 mi
200 ml

300 W

30-40 sek.

50 sek. til
1 min.

2-3

Reor eller rist godt,
og hell pa en

steril glassflaske.
Plasser midt pa
den roterende
tallerkenen. Tilbered
uten lokk. Rist godt
og la den hvile i
minst 3 minutter. Rist
godt fer servering,
og kontroller
temperaturen noye.
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Tining (tid)

Mikrobelgeovner er sveert velegnet for tining av frossen mat.
Mikrobelgeovner tiner frossen mat skansomt og hurtig. Dette kan veere
nyttig hvis det for eksempel dukker opp uventede gjester.

Frossent figerkre ma vaere gjennomtint fer tilberedning. Fiern eventuelle
metalltrader og fiern innpakningen slik at vaasken kan renne av.

Legg de frosne matvaren pa en tallerken uten lokk. Snu halvveis rundt, hell
av eventuell veeske, og fiern innvoller s& raskt som mulig.

Kontroller med jevne mellomrom at matvarene ikke er varme a ta pa.

NORSK

Hvis sma eller tynne deler av de frosne matvarene begynner a bli varme,
kan de skjermes ved & pakke dem inn i sveert sma biter av aluminium under
tining.

Huvis fjeerkre blir varm utvendig stopper du opptiningen og venter

20 minutter for du fortsetter.

La fisk, kjott og fjgerkre hvile slik at de blir helt giennomtint. Hviletid for
giennomtining avhenger av hvor store mengder som skal tines opp. Se
tabellen under.

Hint: Flate matvarer tines raskere enn tykke, og sma mengder
trenger kortere tid enn store mengder. Husk dette nar du
fryser og tiner mat.

Bruk tabellen under som en veiledning ved opptining av frosne matvarer
med en temperatur pa -18 til -20 °C.

Alle frosne matvarer ber tines opp pa effektnivaet for tining (180 W).
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. . 9 Hviletid :
Mat Porsjon | Tid (min.) (min.) Instruksjoner
Kjott
Oppmalt 250 g 67272 5-25 Plasser kjottet pa en
storfekjott 500¢g 10-12 flat steingodstallerken.
Syinesialk 250 g 715-81 Skjerm tynne kanter med
aluminiumsfolie. Vend
halvveis i opptiningstiden!
Fjeerkre
Kyllingstykker 500 g 14%2-15"2 15-40 Legg forst kyllingstykkene
(2 stk.) med skinnet ned, hel kylling
Hel kyling 900 g 28-30 med brystet ned pa en flat
steingodstallerken. Skjerm
tynnere deler som vinger og
ender med aluminiumsfolie.
Vend halvveis i
opptiningstiden!
Fisk
Fiskefilet 2009 6-7 5-15 Plasser frossen fisk midt pa
(2 stk.) en flat steingodstallerken.
400 g 12-13 Legg de tynneste delene
(4 stk.) under tykkere deler.
Skjerm tynne kanter med
aluminiumsfolie. Vend
halvveis i opptiningstiden!
Frukt
Beer 2509 6-7 5-10 Fordel frukten pa en flat,
rund glasstallerken (med stor
diameter).
Brod
Rundstykker 2 stk. Vo1 5-20 Ordne rundstykker i en
(hvert pa ca. 4 stk. 2-2 ring eller bred vannrett pa
50 g) kjokkenpapir midt pa den
Toast/ 250 g 415-5 roterende tallerkenen. Vend
Sandwich halvveis i opptiningstiden!
Hvete/rugbred | 500 g 8-10
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GRILL

®

Grillveiledning for frossen mat

Grilloppvarmingselementet befinner seg under taket inne i ovnsrommet. Det virker nér
doren er lukket og den roterende tallerkenen roterer. Tallerkenens rotering gjer maten mer
jevnt brun. Forvarming av grillen i 3-4 minutter vil gjore maten raskere brun.

Kokekar til grilling:

Ma vesre ovnsfast og kan ha metall pa seg. Ikke bruk noen type plastkokekar, siden de
kan smelte.

Mat som egner seg til grilling:

Koteletter, palser, steik, hamburgere, bacon og spekeskinke, tynne fiskeporsjoner,
smerbrad og alle slags toast med pélegg.

Viktig merknad:

Husk at maten ma plasseres pa det hoye stativet, med mindre andre anbefalinger er gitt.

MIKROBWLGE + GRILL

Denne tilberedningsmodusen kombinerer strélevarmen fra grillen med hastigheten ved
mikrobelgetilberedning. Det virker bare nér daren er lukket og den roterende tallerkenen
roterer. P& grunn av at tallerkenen roterer, brunes maten jevnt.

Kokekar for tilberedning med mikrobglge + grill

Benytt kokekar som mikrobelgene kan gé gjennom. Kokekarene ma vaere ovnsfast. lkke
bruk kokekar av metall i kombinasjonsmodus. Ikke bruk noen type plastkokekar, siden de
kan smelte.

Matvarer som er egnet for tilberedning med mikrobglge + grill:

Mat som egner seg til tilberedning i kombinasjonsmodus omfatter alle slags kokt mat
som trenger gienoppvarming og bruning (for eksempel ovnsbakt pasta), sé vel som mat
som krever kort tilberedningstid for & brune toppen pa maten. Denne modusen kan 0gsa
benyttes til tykke matporsjoner som gjer seg godt med en brunet og spre overflate (for
eksempel kyllingstykker — vend dem nér over halvparten av stekingen er ferdig). Se i
griltabellen hvis du ensker mer informasjon.

Viktig merknad:

Husk at maten méa plasseres pa det heye stativet, med mindre andre anbefalinger er

gitt. Ellers méa den plasseres direkte pa den roterende tallerkenen. Se i instruksjonene i
tabellen nedenfor.

Maten ma vendes, hvis den skal brunes pé begge sider.
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Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en
veiledning ved oppvarming.

Frosne

1. sidetid

2. sidetid

i . Porsjon Strom {min] {imin) Instruksjoner
Rundstykker Mikrobelge- | Mikrobelge- | Bare grill | Legg rundstykkene i
(hver ca. 2 stk. grill-syklus grill 3-4 1-2 en ring pa stativet. Grill
50 g) 4 stk. 4-5 1-2 den andre siden av

rundstykkene til de blir
s& spro som du ensker.
La sta i 2-5 minutter.
Baguetter + | 250-300 g | Mikrobelge- 12-15 Sett 2 frosne baguetter
topping (2 stk.) grill-syklus ved siden av hverandre
(tomater, pa stativet. La sta i 2-3
ost, skinke, minutter etter grilling.
sopp)
Grateng 400g | Mikrobelge- 18-23 Legg frossen grateng
(grennsaker grill-syklus i en liten, rund ildfast
eller poteter) form. Sett tallerkenen
pé stativet. La sta
i 2-3 minutter etter
tilberedning.
Pasta 400g | Mikrobelge- | Mikrobelge- | Bare grill | Legg frossen pasta i en
(cannelloni, grill-syklus | grill 25-28 2-3 liten, flat, rektanguleer
makaroni, ildfast form. Legg
lasagne) tallerkenen direkte pa
det roterende fatet. La
st i 2-3 minutter etter
tilberedning.
Kyllingbiter 250g | Mikrobelge- 8-10 5-6 Sett de frityrstekte
(nuggets) grill-syklus kylingbitene pa stativet.
Vend etter forste tiden.
Chipsi 250¢g Bare grill 10-15 8-12 Legg pommes frites
ovnen jevnt fordelt pa

bakepapir pa stativet.
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Grillveiledning for fersk mat

Forvarm grillen med grillfunksjonen i 3-4 minutter.
Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en
veiledning ved oppvarming.

1. sidetid

2. sidetid

% Fersk mat Porsjon Strom (min) (min) Instruksjoner
g Toastskiver 6-7 stk. Bare grill 6-8 4-5% | Legg toastskiver ved
=z (25 g hver) siden av hverandre pa
stativet.
Rundstykker 2-4 stk Bare gril 2-3 2-3 Legg rundstykker forst
(allerede stekt) med bunnsiden opp i
en ring direkte pa den
roterende tallerkenen.
Grillede tomater 2009 Bare gril 12-15 Skjeer tomatene i fire.
(2 stk.) Legg litt ost oppa.
Ordne i en sirkel
pa en flat ovnsfast
glasstallerken. Sett
den pa stativet.
Toast med topping | 2 stk. 1. trinn: 3Y5-4Y Rist brodskivene
(3009 | Mikrobelge- forst. Legg toasten
grill-syklus med toppingen
2. trinn: 3-4 (skinke, tomatskiver
Bare gril eller ananasskiver,
osteskiver) side om
side pa stativet. La sta
i 2-3 minutter.
Bakt potet 300g | Mikrobelge- 16-18 Skjeer potetene i
(2 poteter) | gril-syklus to. Legg demien

sirkel pa stativet med
skjeereflatene mot
grillen.
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Fersk mat

Porsjon

Strom

1. sidetid
(min.)

2. sidetid
(min.)

Instruksjoner

Kyllingstykker

450-500 g
(2 stk)

Mikrobelge-
grill-syklus

12-15

10-12

Pensle kylingbitene
med olje og krydder.
Legg demienring
med benene inn mot
midten. Legg en
kyllingbit ikke midt pa
stativet. La std i 2-3
minutter.

Lammekoteletter/
kjott (medium)

400 g
(4 stk.)

Bare gril

12-15

Pensle
lammekoteletter med
olie og krydder. Legg
dem i enring pa
stativet. La sta i 2-3
minutter etter grilling.

Svinestek

250 g
(2 stk.)

Mikrobelge-
grill-syklus

Mikrobelge-
grill 7-8

Bare gril
10-15

Pensle svinestek

med olje og krydder.
Legg dem i en ring p&
stativet. La sta i 2-3
minutter etter grilling.

Bakte epler

2 epler
(3009)

Mikrobelge-
grill-syklus

9-12

Ta ut kiernene av
eplene og fyll dem
med rosiner og
syltetoy. Legg litt
mandelflam oppa.
Plasser eplene pa
et ildfast glassfat.
Plasser tallerkenen
direkte pa det
roterende fatet.

Stekt kyling

12009

Mikrobelge-
grill-syklus

33

33

Pensle kylingen

med olje og krydder.
Legg kyllingen péa et
pyrex-fat, farst med
brystet ned, deretter
med brystet. Lastai5
minutter etter grilling.

2014-08-05 X 6:03:07



SPESIELLE TIPS

SMELTE SM@R
Legg 50 g smer i en dyp glasstallerken. Dekk til med plastlokk.
Varm opp i 30-40 sekunder pa 800 W, til smaret har smeltet.

SMELTE SJOKOLADE

Legg 100 g sjokolade i en liten dyp glasstallerken.

Varm opp i 3-5 minutter pa 450 W, til sjokoladen har smeltet.

Rer om en eller to ganger mens den smelter. Bruk grytekluter nér du tar ut
av ovnen!

SMELTE KRYSTALLISERT HONNING
Legg 20 g krystallisert honning i en liten dyp glasstallerken.
Varm opp i 20-30 sekunder p& 300 W, til honningen har smeltet.

SMELTE GELATIN

Legg terre gelatinplater (10 g) i kaldt vann i 5 minutter.

La vannet renne av platene og legg dem i en liten glassbolle som taler
mikrobelgeovn.

Varm opp i 1 minutt p& 300 W.

Ror om etter at de har smeltet.

GLASUR (TIL KAKER)

Bland glasurpulver (ca. 14 g) med 40 g sukker og 250 ml kaldt vann.
Varm opp i en glassbolle for mikrobelgeovn uten lokk i 3% til 4% minutt pa
800 W til glasuren er giennomsiktig. Rer om to ganger under oppvarming.

KOKE SYLTETQY

Legg 600 g frukt (f.eks. beer) i en passende ildfast glassbolle med lokk.
Tilsett 300 g sukker og rer godt.

Kok med lokk i 10-12 minutter pa 800 W.

Rer om flere ganger under tilberedning. Hell rett over pa sma syltetoyglass
med skrulokk. Sett opp ned i 5 minutter.

KOKE PUDDING

Bland puddingpulver med sukker og melk (500 ml) ved & folge
produsentens instruksjoner, og rer godt. Bruk en passende ildfast glassbolle
med lokk. Kok med lokk i 6%2 til 7% minutt pa 800 W.

Roer om flere ganger under tilberedning.

BRUNE MANDELFLAK

Fordel 30 g mandler i flak jevnt p& en passe stor steingodstallerken.

Rer om flere ganger mens de brunes i 3% til 4% minutt pa 600 W.

La det sta i 2-3 minutter i ovnen. Bruk grytekluter nar du tar ut av ovnen!
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SLIK GJOR DU HVIS DU ER I TVIL ELLER HVIS DET

OPPSTAR ET PROBLEM

Hvis du opplever noen av problemene nedenfor, kan du forsgke den

foreslatte lasningen.

Dette er normalt.

e Kondens inne i ovnen.

e | uftstrom rundt deren og det ytre dekselet.

e Lysreflekser rundt deren og det ytre dekselet.

e Damp som kommer ut rundt deren og ventilene.

Ovnen starter ikke nar du dreier pa hjulet Tid/Vekt

e Er doren ordentlig lukket?

Maten blir ikke kokt i det hele tatt.

e Har du stilt timeren inn riktig?

e Erdoren lukket?

e Har du overbelastet stremnettet slik at en sikring har gatt eller en bryter
har blitt aktivert?

Maten er enten for mye eller for lite kokt.

e Har du angitt riktig tilberedningstid for denne typen mat?

e Har du valgt riktig effekttrinn?

Lyspeeren virker ikke.

e Av sikkerhetsgrunner skal du ikke skifte lyspaeren selv. Ta kontakt med
naermeste autoriserte Samsung-kundesenter for & avtale at en kvalifisert
tekniker skal skifte paeren.

Ovnen skaper forstyrrelser pa radio eller fiernsyn.

e |ette forstyrrelser kan oppleves pa fiernsyn eller radio ved bruk av
ovnen. Dette er normalt. Du lgser dette problemet ved & plassere ovnen
borte fra fiernsyn, radioer og antenner.

Royk og vond lukt ved farste gangs bruk.

e Dette er en midlertidig tilstand ved oppvarming av nye komponenter.
Royken og lukten vil forsvinne helt etter 10 minutters drift. For & bli kvitt
lukten raskere, kan du legge sitronbiter eller sitronsaft i kabinettet nar du
skal bruke mikrobelgeovnen.

Det gnistrer og spraker inne i ovnen.

e Har du brukt et fat med metalldekor?

e Har du glemt en gaffel eller annet metallbestikk inne i ovnen?

e Ligger det aluminiumsfolie for naer veggene inne i ovnen?
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NORSK

Hvis du ikke klarer & lese problemet med hjelp av instruksjonene

ovenfor, kan du kontakte det lokale SAMSUNG kundeservicesenter.

Soerg for at felgende informasjon blir lest.
e Modell og serienumre, vanligvis trykt pa baksiden av ovnen

e Garantiinformasjon

e En klar beskrivelse av problemet
Ta s& kontakt med den lokale forhandleren eller SAMSUNGs

kundeservicesenter.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

SAMSUNG ensker hele tiden & forbedre sine produkter. Bade

designspesifikasjoner og disse brukerinstruksjonene kan derfor endres uten

varsel.
Modell MG23F3C1E**, MG23F3C2E**
Stromkilde 230V ~ 50 Hz SP@RSMAL ELLER KOMMENTARER
LAND | RING | ELLER BES@K OSS ONLINE PA
SRS AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
Mikrobralger 1200 W www.samsung.com/be/support (Dutch)
Grill 1100 W ' BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support (French)
. DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
Kombinert modus 1400 W FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
Utgangseffekt 100 W / 800 W (IEC-705) 0180 6 SAVSUNG bz
GERMANY www.samsung.com/de/support
Driftsfrekvens 2450 MHz (020 €Anuf aus dom dt. Festnetz aus dom ’ ”
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
Magnetron OM75P (31) CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
. ] ] GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support
Klg|emetode Kjeleviftemotor . (+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/support
Dimensjoner (B X H x D) NETHERLANDS | 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
Utside 489 X 275 X 392 mm NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
Ovnsrom 330 x 211 x 324 mm SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
Vol 23 it SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
olum ter SWITZERLAND | 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) o sfaﬂi“n’égc%mgh_’fr}‘sﬂp;;)ﬁi’r’;‘:c"g)
Vekt UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
Netto ca. 13 kg EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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NVikroaaltouun

Kayttoohje ja ruocanvalmistusopas

Huomaathan, ettd Samsungin takuu El kata laitteen kayton neuvontaan
liittyvia puheluita, vaaranlaista asennusta, huoltoa ja puhdistusta.

100 %
Recycled Paper

a opas on valmistettu 100 % kierratyspaperista.
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MG23F3C1E*
MG23F3C2E**

ajattele mahdollisuuksia

Kiitos, etta ostit taman Samsungin tuotteen.

S
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OHJEKIRJAN KAYTTO

Olet juuri hankkinut SAMSUNGIn mikroaaltouunin. Kayttdohje siséltaa
hyddyllistd tietoa ruoanvalmistuksesta mikroaaltouunin avulla:

e turvatoimenpiteet

e kayttdon soveltuvat varusteet ja valmistusastiat

e hyodyllisia ruoanvalmistusvinkkeja

e ruoanvalmistusvinkkeja.

KUVAKKEIDEN JA MERKKIEN SELITYSTEKSTIT

A Vaarat ja vaaralliset toimet, jotka saattavat aiheuttaa
VAROITUS Vakavia henkilévahinkoja tai kuoleman.
A Vaarat ja vaaralliset toimet, jotka saattavat aiheuttaa lievia
VAARA henkilévahinkoja tai omaisuusvahingon.

Varoitus: tulipalon vaara & Varoitus: kuuma pinta

Varoitus: séhkd Varoitus: rajahtava aine

ALA yrita tata. ALA koske.

® 0B P
® @ B

ALA pura. Noudata ohjeita tarkasti.
Varmista, etté laite on

Irrota virtajohto maadoitettu, jotta et saisi

(D)
B

pistorasiasta. sahkdiskua
Soita huoltoliikkeeseen ja w Huom

pyyda sieltéd apua.

ONW

Tarkeda
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TARKEITA TURVAOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN.
Varmista, etta naita turvaohjeita noudatetaan
kaikissa tilanteissa.

Muista noudattaa seuraavia ohjeita, kun
kaytat uunia.

A VAROITUS (vain mikroaaltotoiminto)

N VAROITUS: Jos luukku tai luukun tiivisteet
ovat vaurioituneet, uunia ei saa kayttaa,
ennen kuin ammattinenkild on korjannut sen.

N VAROITUS: Muiden kuin
ammattihenkildiden ei tule tehda sellaisia
huolto- tai korjaustoimenpiteita, joissa
mikroaaltosateilylta suojaava kansi on
poistettava, silla tdma on vaarallista.

Tama laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon.

VAROITUS: Anna lapsen kéyttaa uunia
ilman valvontaa ainoastaan silloin, jos hanelle
on annettu riittvat ohjeet ja jos han pystyy
kayttamaan uunia turvallisesti ja ymmartaa
sen vaaraan kayttoon liittyvat vaarat.
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VAROITUS: Tata laitetta voivat kayttéa
yli 8-vuotiaat lapset seké fyysisesti tai
psyykkisesti rajoittuneet tai kokemattomat
henkildt, jos kayttoa valvotaan tai jos naille
henkilGille on annettu riittavat ohjeet laitteen
turvalliseen kayttoon ja jos he ymmartavat
kayttoon littyvat vaarat. Lasten ei saa antaa
leikkia laitteella. Alle 8-vuotiaiden lasten ei
saa antaa puhdistaa laitetta tai tehda muita
sen tavalliseen yllapitoon liittyvia toimia.
Vanhemmat lapset saavat puhdistaa tai
yllapitad laitetta valvotusti.

Kayta vain mikroaaltouunikayttoon soveltuvia
keittibvéalineita.

Pida uunia silmalla, kun lammitat ruokaa
muovi- tai paperiastiassa, silla astia voi syttya
palamaan.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien ja
juomien lammittamiseen. Ruokien tai
vaatteiden kuivaaminen seka lampotyynyjen,
tossujen, sienien ja puhdistusliinojen ja
vastaavien lammittaminen voi aineuttaa
loukkaantumisen tai tulipalon.

2014-08-05 W 6:02:29

Inons



Jos huomaat savua, katkaise laitteesta Tama laite ei ole tarkoitettu fyysisesti
virta tai irrota virtajohto pistorasiasta ja pida tai psyykkisesti rajoittuneiden eiké
uunin luukku suljettuna mahdollisten liekkien kokemattomien henkildiden (mukaan
tukahduttamiseksi. lukien lapset) kaytettavaksi, ellei heidan

2 @ VAROITUS: Ole huolelinen kasitellessasi turvallisuudestaan vastaava henkilo ole lasna

B juomien séilytysastiaa lammityksen jalkeen, tai opastanut heita kayttamaan laitetta oikein.
silla neste saattaa raiskya ja kiehua yli Lapsia tulee valvoa, jotta he eivat paasisi
viiveella. I leikkimaan laitteella.

VAROITUS: Palovammojen valttamiseksi Jos laitteen virtajohto on vaurioitunut,
tuttipullot ja vauvanruokapurkit on ravistettava valmistajan, sen valtuuttaman huoltolikkeen
tai niiden sisaltoa on hammennettava ja niiden tai muun patevan ammattilaisen tulee vaihtaa
lampaotila on tarkastettava ennen kayttoa. johto, jotta vaaratilanteilta voitaisiin valttya.

N Raakoja kananmunia ja kokonaisia N VAROITUS: Nesteita ja muita ruokia ei tule

keitettyja kananmunia ei saa lammittaa lammittaa sinetOidyissa sailytysastioissa, silla
mikroaaltouunissa, silla ne saattavat rajahtaa ne saattavat rajahtaa.

jopa. Iémmitsten jélkee.r?:. R N Laitetta ei saa puhdistaa vesisuihkulla.
Uuni on puhdistettava sdanndllisesti ja Uuni tulee suunnata oikein ja asettaa

ruoantahteet on poistettava. | sellaiselle korkeudelle, etté sen sisétiloja ja
Jos uunia ei pideta puhtaana, sen pinta ! saatimia on helppo kayttaa.

saattaa vaurioitua ja tama saattaa lynentaa Ennen kuin kaytat uunia ensimmaista kertaa,
laitteen kayttOikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita. Ammita uunissa vettd 10 minuutin ajan ja

N Laitetta ei ole tarkoitettu asennettavaksi kayta uunia vasta sitten.
ajoneuvoihin, asuntovaunuihin tai muihin
naiden kaltaisiin kulkuneuvoihin.
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JOs uunista tulee outoa aanta, palaneen
hajua tai savua, irrota virtajohto valittbmasti ja
ota yhteytta lahimpaan huoltolikkeeseen.

N VAROITUS: Varmista, etta laite on

sammutettu, ennen kuin vaihdat sen lampun,

jotta et saisi sahkoiskua.

Mikroaaltouuni tulee sijoittaa siten, etta sen
pistokkeeseen paasee helposti kasiksi.

N Mikroaaltouuni on tarkoitettu kaytettavaksi
ainoastaan keittion tydpdydalla tai tydtasolla
eika sitd saa asettaa kaapistoon.

A VAROITUS
(vain uunitoiminto) - valinnainen

VAROITUS: Jos laitetta kaytetaan
yhdistelmatilassa, lapset saavat kayttaa uunia
vain aikuisten valvonnassa uunin korkean
lampatilan vuoksi.

Laite kuumenee kaytdon aikana. Uunin sisalla
oleviin vastuksiin ei tule koskea.

N VAROITUS: Laitteen nakyvilla olevat osat
voivat kuumeta kayton aikana. Pienet
lapset on pidettava turvallisella etaisyydella
laitteesta.

N Hoéyrypuhdistusta ei saa kayttaa.
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VAROITUS: Laite ja sen nakyvilla olevat
osat kuumenevat kayton aikana. Laitteen
lampdvastuksiin ei tule koskea. Alle 8-vuotiaat
lapset on pidettava poissa laitteen lahettyvilta,

jollei heita valvota jatkuvasti.

Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset
seka fyysisesti tai psyykkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilot, jos kayttoa valvotaan
tai jos naille henkildille on annettu riittavat
ohjeet laitteen turvalliseen kayttdon ja jos he
ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lasten
ei saa antaa leikkia laitteella. Lasten ei tule
antaa puhdistaa laitetta tai tehda muita sen
yllapitoon littyvid toimia ilman valvontaa.

& Al4 puhdista uunin luukun lasia hankaavilla
aineilla tai teravilla metallilastoilla, silla ne
voivat naarmuttaa lasipintaa, mika puolestaan

voi johtaa lasin rikkoutumiseen.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton

aikana.

2014-08-05 W 6:02:29

Inons



suowmi

Luukun ulkopinta voi kuumentua laitteen
ollessa kaytossa.

Pida laite ja sen sahkojohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

N Naita laitteita ei ole tarkoitettu kaytettaviksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

Tama tuote on ryhman 2 luokkaan B kuuluva
ISM-laite. Ryhma 2 kasittaa kaikki ISM-laitteistot,
jotka tarkoituksellisesti synnyttavat tai kayttavat
radiotaajuista energiaa sahkomagneettisen
sateilyn muodossa jonkin aineen kasittelyyn,
seka EDM- ja kaarihitsauslaitteet. Luokan B
laitteet soveltuvat kaytettaviksi kotitalouslaitteissa
ja suoraan matalajanniteverkkoon kytkettavissa
laitteissa, jos sahkdverkko on tarkoitettu
asuinrakennuksissa kaytettavaksi.
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MIKROAALTOUUNIN SIJOITUS

Aseta uuni tasaiselle alustalle noin 85 cm
lattiatason ylapuolelle. Alustan on oltava
tarpeeksi vahva, jotta se kestaa uunin painon.
1.Kun asetat uunin paikalleen, “20on g i0on
huolehdi sen riittavasta I
tuuletuksesta ja jata ainakin !5[ ]
10 cm (4 tuumaa) tilaa sen g™ e
taakse ja sen sivuille seka ainakin
20 cm (8 tuumaa) tilaa sen ylapuolelle.

2.Poista kaikki pakkausmateriaalit uunin sisalta.

3.Aseta pyoritysalusta ja uunilautanen
paikoilleen. Tarkista, etta uunilautanen
paasee pyorimaan vapaasti.
(vain uunilautasen sisaltavat mallit)
4.Mikroaaltouuni tulee sijoittaa siten, etta sen
pistokkeeseen paasee helposti kasiksi.

Jos laitteen virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen valtuuttaman
huoltoliikkeen tai muun patevan
ammattilaisen tulee vaihtaa johto, jotta
vaaratilanteilta voitaisiin valttya.
Virtajohto tulee turvallisuussyista kytkea
vaihtovirtaa kayttavaan maadoitettuun
pistorasiaan.
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Ala sijoita mikroaaltouunia kuumaan tai 1.Puhdista laitteen ulkopinnat pehmealla
kosteaan ymparistddn, kuten tavallisen linalla ja lampimalla saippuavedella.
uunin tai lampopatterin lahelle. Uunin Huuhtele ja kuivaa.
sahkotekniset tiedot on otettava huomioon 2.Poista uunin sis&pinnoissa olevat roiskeet
ja-mahdollisten jatkojohtojen tulee vastata tai tahrat saippuaveteen kostutetulla linalla.
samoja vaatimuksia kuin uunin mukana Huuhtele ja kuivaa.

tulleen virtajohdonkin. Pyyhi mikroaaltouunin
sisapuoli ja luukun tiivisteet kostealla liinalla
ennen laitteen kayttoa ensimmaista kertaa. -

3.Jos haluat poistaa kovettuneita ruoanjatteita
tai hajuja, laita kupillinen laimennettua
sitruunamehua uuniin ja kayta uunia

MIKROAALTOUUNIN PUHDISTAMINEN enimmaisteholla kymmenen minuutin ajan.
Seuraavat mikroaaltouunin osat tulee 4.Pese konepesun kestéva uunilautanen
puhdistaa saannollisesti, jotta rasva ja tarvittaessa.
ruoanjdtteet eivat padse kertymaan ninin: | g &) K |aikyta vetta tuuletusaukkoinin.
* sisa- ja ulkopinnat ALA MILLOINKAAN kéyta
* luukku ja luukun tivisteet hankausaineita tai kemiallisia liuottimia.
* uunilautanen ja pyoritysalusta Ole erityisen huolellinen luukun tiivisteité
(vain uunilautasen sisaltavat mallit). puhdistaessasi, jotta lika ei
® Varmista AINA, etté luukun tiivisteet ovat * kertyisi laitteeseen
puhtaat ja etta luukku sulkeutuu kunnolla. *+ @ estaisi luukun sulkeutumista kunnolla.
® Jos uunia ei pidetd puhtaana, sen Puhdista mikroaaltouunin sisaosa
pinta saattaa vaurioitua ja tdma saattaa valittmasti jokaisen kayton jalkeen
lyhentad laitteen kayttdikaa ja aiheuttaa laimealla pesuaineliuoksella ja anna
vaaratilanteita. mikroaaltouunin jaahtya ennen

puhdistamista vammojen valttamiseksi.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_FLindd 7 @ 2014-08-05 W 6:02:29

Inons



Kun uunin sisé@kattoa
puhdistetaan, on suositeltavaa

7

—

kaantaa vastus alaspain
45 astetta ja puhdistaa se.
(Vain kaantyvalla vastuksella varustetut mallit)

MIKROAALTOUUNIN SAILYTTAMINEN
JA KORJAAMINEN

SUoMI

Mikroaaltouunin sailytyksessa ja
korjauksessa tulee noudattaa muutamia
yksinkertaisia varotoimenpiteita.
Uunia ei tule kayttaa, jos luukku tai luukun
tilvisteet ovat vaurioituneet:

e rikkoutunut sarana

e huonot tiivisteet

e lommoutunut tai vaantynyt uunin

ulkokuori.

Korjaukset tulee jattaa mikroaaltouunien
korjaukseen erikoistuneen ammattihenkildn
tehtavaksi.

ALA MILLOINKAAN irrota uunin
ulkokuorta. Jos uuni on rikkoutunut ja
tarvitsee huoltoa tai jos olet epavarma sen
kunnosta, toimi seuraavasti:

e |rrota laite pistorasiasta.
e Ota yhteytta lahimpaan merkkihuoltoon.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_FLindd 8

®

Jos haluat laittaa uunin tilapaiseen
sailytykseen, valitse tahan tarkoitukseen
jokin kuiva ja polyton paikka.

Syy: Poly ja kosteus voivat vaurioittaa
uunin liikkuvia osia.

Tata mikroaaltouunia ei ole tarkoitettu
kaupalliseen kayttoon.

Lamppua ei tule turvallisuussyista vaihtaa
itse. Ota yhteytta lahimpaan Samsungin
valtuuttamaan merkkihuoltoon, jotta
pateva teknikko voisi vaihtaa lampun.

A VAROITUS b Ab L

Vain patevan teknikon tulee antaa muunnella tai korjata vV ivViviv

laitetta.

@ Ala 1ammita sinetdidyissd pakkauksissa olevia nesteita v
ja muita ruoka-aineita.

& Turvallisuussyista laitetta ei tule koskaan puhdistaa
hoyry- tai painepesurilla.

v
v

viv
viv
viv

ANERNIERN

Ala asenna tata laitetta kaltevalle pinnalle, lammittimien
tai herkasti syttyvien aineiden lahelle, kosteisiin,
Oljyisiin tai polyisiin tiloihin, suoraan auringonvaloon,
veden lahelle tai sellaisiin paikkoihin, joissa voi esiintya
kaasuvuotoja.

Laite on maadoitettava oikein paikallisten ja kansallisten ¢/
saadosten mukaisesti.

<
<

@

Poista kaikki vieraat aineet (esim. pdly tai vesi)
saanndllisesti pistokkeen liittimista ja kosketuskohdista
kuivaa linaa kayttaen.

<
<
<
<

8
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@ Ala veda sahkojohtoa, taivuta sita dlika aseta sen vVivIiviIiv @ Al ruiskuta uunin pinnalle mitaan tulenarkoja aineita, Vv
péaalle mitdan painavia esineita. esimerkiksi hyonteismyrkkya.
Jos kayttotiloissa tapahtuu kaasuvuoto (propaani- tai vV ivVIiviIiv & Ala sailyta uunissa mitaan palavia aineita. Ole erityisen v viv
nestekaasuvuoto tms.), tuuleta tilat valittdmasti alaka varovainen, kun lammitét uunissa sellaisia ruokia tai
koske pistokkeeseen. juomia, jotka siséltavat alkoholia, sillé alkoholin hdyryt
R saattavat osua uunin kuumiin osiin.
] Ala koske pistokkeeseen, kun katesi ovat kosteat. viviviv " - —
_ Ala paéasta lapsia luukun lahelle, kun avaat tai suljet vV iviviv
® Ald sammuta laitetta irrottamalla virtajohtoa silloin, kun - /' |/ |/ | sen, sillé lapset voivat satuttaa itsensé siihen tai heidan
laite on toiminnassa. sormensa voivat jaada sen valiin.
Aléulaita sormiasi tai Im.iltéén vieﬁita air?eita .Iaittleen v iV ivIiv VAROITUS: O“Ie huplelIinerlw"késitelle.s§ésijuomien v ivViviv
sisdlle. Jos laitteen sisdlle on paassyt jotakin sinne ' sailytysastiaa lammityksen jalkeen, sillé neste saattaa
kuulumatonta ainetta, esimerkiksi vettd, irrota kiehahtaa mikroaaltouunissa viiveella rajahtavin
virtajohto pistorasiasta ja ota yhteytté lahimpaan seurauksin. Tasta aiheutuva vaara voidaan estaa
huoltolikkeeseen. seuraavasti: anna ruoan ja juoman AINA seisté ainakin
L ) ] o 20 sekuntia uunin virran katkaisemisen jalkeen, jotta
@ Ala altista laitetta kovalle paineelle tai iskuille. viviviv lampdtila passee tasaantumaan. Hammenna ruokaa
& Al4 pida uunia minkaan herkasti sérkyvan esineen, viv' jt;rﬁgt;essa lammityksen aikana ja AINA lammityksen
esimerkiksi lasiesineen tai astianpesualtaan paalla. o ) )
- - . . P lp . Jos poltat itsesi, noudata seuraavia ENSIAPUOHJEITA:
() Ala kayta laitteen puhdistamiseen bentseenia, vViviviv o Kasta palanut alue kylmaan veteen vahintaan
ohentimia, alkoholia tai hdyry- ja painepesureita. kymmeneksi minuutiksi.
® Varmista, etté virtaldhteen jannite, tagjuus ja virta v v v ¢ Peitd puhtaalla ja kuivalla kaéreella.
vastaavat laitteen teknisid ominaisuuksia. o A4 kéyta voiteita, 6ljyja tai nestemaisia hoitoaineita.
Liita pistoke pistorasiaan tiukasti. Al4 kayt4 jakorasioita, v iviv
N jatkojohtoja tai muuntajia. A VAARA DA A L
N Ala ripusta sahkojohtoa mihinkaén metaliiesineeseen o/ |4/ |/ . Kéyta vain mikroaaltouunikéyttddn soveltuvia astioita; Vv
alaka laita sita esineiden valiin tai uunin taakse. ALA kéyta metalliastioita, vartaita, haarukoita tai sellaisia
@ Ala kayta vaurioitunutta pistoketta, virtajohtoa tai vV ivIiviv astioita, joissa on kulta- tai hopeareunukset jne.
|6ys&a pistoketta. Jos laitteen pistoke tai virtajohto on Poista paperi- ja muovipussien metalliset kierreslkijat.
vaurioitunut, ota yhteytta lahimpaan huoltoliikkeeseen. Syy: Mahdollinen séhkokaari tai kipindinti saattaa
vaurioittaa uunia.
@ Ala kaada tai suihkuta vetta suoraan uunin paalle. viv @ Al& Kéyta mikroaaltouunia paperin tai vaatteiden v Vv
(\) Ala pida uunin palla, siséla tai luukun edessé mitédn o/ |4/ | o/ kuivaukseen.

esineita.
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Kéyta lyhyempad [ammitysaikaa pienemmille ruoka- vl Vv VAROTOIMENPITEITA LIIALLISEN MIKROAALTOSATEILYN

annoksille, jottei ruoka ylikuumene tai pala. VALTTAMISEKSI (VAIN MIKROAALTOTOIMINTO).
® Ala kasta virtajohtoa veteen laka kytke sitd markana, ja viv' %ﬁ;}ggutg %?;g:;itec)r;g;ﬁitamatta Jattaminen saattaa johtaa alstumiseen

pidé se myds kaukana kaikista ldammonléhteista.

a) Ala milloinkaan yrita kayttaa uunia luukun ollessa auki. Ala mydskaan

& Raakoja kananmunia ja kokonaisia keitettyja viv muuta uunin turvalukitusta (luukun salpoja) alaka tyénna vieraita
kananmunia ei saa lammittd& mikroaaltouunissa, silla esineita turvalukituskoloihin.

ne saattavat réjahtaa jopa lammityksen jalkeenkin.
My6skaan imatiiviité tai tyhjiopakattuja pulloja, tolkkejd,
séilytysastioita tai kuorellisia pahkinéita, tomaatteja jne.
ei tule lammittad mikroaaltouunissa.

SUoMI

() ALA milloinkaan laita mitaan uunin luukun ja uuniaukon valin laka
anna ruoan ja puhdistusaineen jadmien kertya tiivistepinnoille.
Huolehdi luukun ja luukun tiivistepintojen puhtaudesta: pyyhi ne
kayton jalkeen ensin kostealla ja sen jalkeen pehmedlld ja kuivalla

@ Ala peitd laitteen tuuletusaukkoja linalla tai paperilla. v v ' linalla.
Uunista tuleva kuuma iima saattaa sytyttaa linan tai (c) ALA kayta vaurioitunutta uunia, ennen kuin valmistajan kouluttama ja
paperin palamaan. Uuni voi myds ylikuumentua ja mikroaaltouunien korjaukseen erikoistunut teknikko on huoltanut sen.
sammua automaattisesti. Se pysyy sammutettuna niin On erityisen tarkeéatd, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etté seuraavat
kauan, kunnes se on jadhtynyt riittavasti. osat eivat ole vaurioituneet:

) Kayta aina grilikintaita, kun otat ruokaa uunista, jotta et v (1) luukku (vaantynyt)
saisi palovammoja. (2) luukun saranat (rikkindiset tai I6ystyneet) ja

Sekoita nesteita lammityksen puolivalissa tai sen v ! (8) luukun tiivisteet ja tiivistepinnat.

jalkeen, ja anna nesteiden seisoa lammityksen jalkeen (d) Uunin saatd tai huolto tulee jattda valmistajan kouluttaman ja

vahintaan 20 sekuntia, jotta ne eivat kiehuisi ja raiskyisi. mikroaaltouunien korjaukseen erikoistuneen ammattinenkilén
. . N . tehtavaksi.
Seiso késivarren etéisyydelld uunista sen luukkua v
avatessasi, jotta kuuma ilma tai héyry ei paasisi Samsung veloittaa korjausmaksun lisdtarvikkeiden vaihtamisesta ja
polttamaan ihoasi. kosmeettisten vaurioiden korjaamisesta, jos laitteen tai lisatarvikkeen
& Al kéayta mikroaaltouunia tyhjaina. Mikroaaltouuni v vauriot tguI lisatarvikkeen havidminen johtuu asiakkaasta. Taméa ehto koskee
sammutetaan turvallisuussyisté automaattisesti 30 seuraavia: . . o
minuutin ajaksi. Suosittelemme pitdmaan uunissa aina ' (@) Kolhiintunut, naarmuuntunut tai rikkoutunut luukku, ulkopaneeli tai
vesilasillista, jotta mikroaaltosateily kohdistuisi sihen, ohjaustaulu.
jos uuni kdynnistet&an vahingossa. (b) Rikkoutunut tai kadonnut uunipelti, ohjaintela, sovitin tai ritila.
Asenna uuni tdssa oppaassa annettujen v v
turvavaliohjeiden mukaisesti.
(Ks. kohtaa "Mikroaaltouunin sijoitus".)
Noudata varovaisuutta, kun kaytat uunin lahell& v iviv
sijaitsevia sahkopistokkeita.
10
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e Kayta tata laitetta tman kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti ja vain
siihen tarkoitukseen, johon laite on suunniteltu. Taman oppaan
varoitukset ja tarkeéat ohjeet eivat sisélla kaikkia mahdollisia
olosuhteita ja tilanteita. On omalla vastuullasi kayttaa tervetta jarkea
ja toimia varovasti ja huolellisesti, kun asennat, yllapidat ja kaytat tata
laitetta.

e Koska seuraavat kayttéohjeet koskevat useita eri malleja, oman
mikroaaltouunisi ominaisuudet saattavat poiketa ohjeessa kuvatuista,
ja jotkin varoitusmerkit eivat valttamatta koske kayttamaasi
laitetta. Jos sinulla on jotakin kysyttavaa, ota yhteytta lahimpaan
huoltopalveluun tai etsi ohjeita ja muita tietoja osoitteesta www.
samsung.com.

e Tama mikroaaltouuni on tarkoitettu ruoan lammittdmiseen. Se on
tarkoitettu vain kotitalouskayttéon. Ala [Ammita uunissa minkaanlaisia
tekstiilituotteita tai jyvilla taytettyja tyynyja, silla ne voivat aiheuttaa
palovammoja tai tulipalon. Valmistaja ei ole vastuussa mistaan
sellaisista vahingoista, jotka johtuvat laitteen vaaranlaisesta kaytosta.

e Jos uunia ei pidetd puhtaana, sen pinta saattaa vaurioitua ja tama voi
lyhentaa laitteen kayttoikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita.

ﬁ TUOTTEEN TURVALLINEN I-_I_AVITTAMINEN
mmm (ELEKTRONIIKKA JA SAHKOLAITTEET)

(Jatteiden lajittelua kayttavat maat)

Oheinen merkinta tuotteessa, lisdvarusteissa tai kayttdohjeessa merkitsee, etté tuotetta
tai lisévarusteina toimitettavia sdhkolaitteita (esim. laturia, kuulokkeita tai USB kaapelia)
ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana niiden kayttdian paatyttya. Virheellisesta
jatteenkasittelysté ymparistolle ja terveydelle aiheutuvien haittojen valttamiseksi tuote

ja lisvarusteet on eroteltava muusta jatteesta ja kierratettéava kestavan kehityksen
mukaista uusiokayttdéd varten.

Kotikayttajat saavat lisatietoja tuotteen ja lisdvarusteiden turvallisesta kierratyksesta
ottamalla yhteytta tuotteen myyneeseen jalleenmyyjaan tai paikalliseen
ymparistdviranomaiseen.

Yrityskayttdjien tulee ottaa yhteytta tavarantoimittajaan ja selvittd& hankintasopimuksen
ehdot. Tuotetta tai sen lisvarusteita ei saa havittéd muun kaupallisen jatteen seassa.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_FLindd 11
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PIKAOPAS

Jos haluat laittaa ruokaa.
1. Laita ruoka uuniin.

50 0

Valitse tehotaso kaantamalia TEHONVALITSINTA. =N
2. Valitse valmistusaika kaantamalia AJAN/PAINON N

saadinta (0/9).

Tulos: Ruoanvalmistus alkaa muutaman
sekunnin kuluttua.

Jos haluat sulattaa ruokaa (painon mukaisesti):
1. Kaannad TEHONVALITSIN sulatus (paino)

0 % o0

-kuvakkeen kohdalle. =
2. Aseta paino kaantamalla AJAN/PAINON saadinta i

(®/9).
Tulos: Ruoanvalmistus alkaa muutaman
sekunnin kuluttua.

Jos haluat sdataa valmistusaikaa:

Anna ruoan olla uunissa.
Kaanna AJAN/PAINON saadin (©/9) haluamaasi
aikaan.

Jos haluat grillata ruokaa.

1. K&anna TEHONVALITSIN grillauksen kuvakkeen
kohdalle.

2. Aseta aika kdantamalla AJAN/PAINON saadinta
(©/9).
Tulos: Ruoanvalmistus alkaa muutaman
sekunnin kuluttua.
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UUNI OHJAUSTAULU
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1. LUUKUN KAHVA 7. LUUKKU (4)
2. TUULETUSAUKOT 8. UUNILAUTANEN !
3. GRILLI 9. SOVITIN 6
4, UUNIVALO 10. PYORITYSALUSTA
5. AJAN/PAINON SAADIN 11. TURVALUKITUSKOLOT
6. LUUKUN SALVAT 12. TEHONVALITSIN
' 1. NAYTTO 5. YHDISTELMATILA
2 AJAN/PAINON SAADIN (mikroaaltouuni + grilli)
3. SULATUS (AIKA) 6. SULATUS (PAINO)
4 7. GRILLI

. TEHONVALITSIN
8. KELLOASETUSTEN NAPPAIN

12
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LISATARVIKKEET

KELLONAJAN ASETTAMINEN

Ostamasi laitteen mallista riippuen sen mukana toimitetaan tiettyja
varusteita, joita voidaan kayttaa eri tavoin.

1. Pyédritysalusta, joka sijoitetaan uunin keskelle.
Tarkoitus: Pyoritysalusta kannattelee uunilautasta. ©

2. Uunilautanen, joka sijoitetaan pydritysalustan paalle

siten, etté sen keskiosa osuu sovittimeen.
Tarkoitus: Uunilautanen toimii padasiallisena

keittopintana, joka voidaan poistaa

puhdistamista varten helposti.

3. Grilliritila, joka asetetaan uunilautaselle.

Tarkoitus: Metalliritil6ita voidaan kayttaa
grillauksessa ja yhdistelmatilassa.

4. Hoyrykeitin, ks. s. 16-17.

(Vain MG23F3C1EF*- ja MG23F3C2EF*-mallit.)

Tarkoitus: Muovista hdyrykeitinta kaytetaan
tehohdyrytystoiminnon kanssa.

(@) ALA kayta mikroaaltouunia iiman pydritysalustaa ja uunilautasta.

ALA Kkayta grillausta (1) tai yhdistelmatilaa (¢w) hdyrykeittimen

kanssa.
Toimintatila MU (£5) GRILLI ) | YHDISTELMA (&)
S
—7 O X X
(Hoyrykeitin)
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Mikroaaltouunissa on sisédnrakennettu kello. Kun laitteeseen kytketaan
virta, ":0", "88:88" tai "12:00" iimestyy automaattisesti nayttdon.
Aseta aika. Aika voidaan nayttaa 24 tai 12 tunnin muodossa. Kellonaika on

asetettava
e mikroaaltouunin kayttddnoton yhteydessa
e sahkokatkoksen jalkeen.

Muista asettaa kello uudelleen, kun siirrytdan kesa- ja talviaikaan.

Automaattinen virransaastétoiminto

Jos et valitse mitéan toimintoa, kun laitteen toiminta tai asetukset on
keskeytetty véliaikaisesti, toiminto perutaan ja kello nakyy naytdssa

25 minuutin kuluttua.

Uunin valo sammuu 5 minuutin kuluttua, jos luukku on auki.

1. Jos haluat nayttaa ajan...
24 tunnin muodossa
12 tunnin muodossa
Paina (@) kerran tai kahdesti.

Jo

2. Aseta tunnit kaantamalla AJAN/PAINON saadinta
(®/9).

3. Paina (@)-painiketta.

O)
)

4. Aseta minuutit kdantamalla AJAN/PAINON
saadinta (©/9).

5. Paina (@)-painiketta.
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MIKROAALTOUUNIN TOIMINTA

UUNIN OIKEAN TOIMINNAN TARKASTAMINEN

Mikroaallot ovat suurtaajuuksisia séhkdmagneettisia aaltoja, ja niiden
vapauttama energia valmistaa tai lAmmittéa ruoan muuttamatta sen muotoa
tai varia.
Mikroaaltouunilla voidaan.

e sulattaa ruokaa (manuaalisesti tai automaattisesti)

e valmistaa ruokaa

e |ammitté& ruokaa uudelleen.

Ruoanvalmistuksen toimintaperiaate.

1. Magnetronin luomat mikroaallot jakaantuvat
tasaisesti ruoan kdantyessa uunilautasella. Ruoka
kypsyy néin tasaisesti.

SUoMI

Seuraavissa ohjeissa kuvataan, miten uunin oikean toiminnan voi tarkastaa
helposti.

Avaa uunin luukku vetamalla luukun oikealla puolella olevasta kahvasta.
Aseta lasillinen vetté uunilautaselle. Sulie sen jalkeen uunin luukku.

2. Mikroaallot lavistavat ruoan noin 2,5 cm syvyyteen.
Ruoka valmistuu kun 1amp6 hajaantuu ruoan sisalla.
3. Valmistusajat vaihtelevat riippuen kaytettavasta
astiasta ja seuraavista ruoan ominaisuuksista:
e maara ja tiheys

e vesipitoisuus
e alkuldmpdtila (jadkaappikylma tai
huoneenldmpdinen).

E-] Kun ruoan keskusta kypsyy lammaon hajaantumisen ansiosta,
kypsyminen jatkuu viel& kun ruoka on poistettu uunista. Ruoan
valmistusohjeissa ja tassa oppaassa annettuja seisotusaikoja on
noudatettava, jotta

e ruoka kypsyisi tasaisesti myos keskelta
® ruoan lampdtila olisi l&pikotaisin sama.
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1. Valitse enimmaisteno TEHONVALITSIMELLA. e
WA
2. Aseta AJAN/PAINON saatimella (©/9) ajaksi 4-5 o
. . N
minuuttia. - +
1
Tulos: Uunivalo syttyy ja uunilautanen alkaa Q
pyoria.
1) Valmistus alkaa, ja sen paatyttya uuni antaa nelja
aanimerkkia.

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme aanimerkkia
(kerran minuutissa).
3) Nayttddn tulee jalleen nykyinen aika.

1 Uuni on kytkettava sopivaan pistorasiaan. Uunilautanen on asetettava
paikoilleen uuniin. Veden kiehuminen kestaa kauan, jos muuta tehoa
kuin maksimitehoa kaytetaan.

RUOANVALMISTUS/LAMMITYS

Seuraavissa ohjeissa kuvataan, miten ruokaa voidaan valmistaa tai miten se
voidaan lammittd& uudestaan.

Tarkista mikroaaltouunin asetukset aina, ennen kuin jatat uunin ilman

1 valvontaa.

Laita ruoka ensin uunilautasen keskelle. Sulie sen jalkeen uunin luukku.

1. Valitse enimméisteho TEHONVALITSIMELLA. wo_"0_an
(ENIMMAISTEHO: 800 W) // /\\“::‘
/;LU
14
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2. Valitse aika kdantamalla AJAN/PAINON saadinta o
©/9). RN
Tulos: Uunivalo syttyy ja uunilautanen alkaa Q

pyoria.
1) Valmistus alkaa, ja sen paatyttya uuni antaa nelja
aanimerkkia.

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme aanimerkkia
(kerran minuutissa).
3) Nayttdon tulee jalleen nykyinen aika.

E] Ala milloinkaan kaynnista mikroaaltouunia tyhjana.

Voit vaihtaa tehoa uunin k&yton aikana kaantamalla TEHONVALITSINTA.

TEHOT
Voit valita alla olevista tehoista.

i Lahtéteho

MIKROAALTOUUNI |  GRILLI

SUURI TEHO 800 W

YLEMPI KESKITEHO 600 W

KESKITEHO 450 W

ALEMPI KESKITEHO 300 W

SULATUS (AIKA) 180 W

SULATUS (PAINO) 180 W

PIENI TEHO / LAMPIMANA PITAMINEN 100 W

GRILLI 1100 W
YHDISTELMATILA: MIKROAALTOUUNI + GRILLI 800 W (33 %) 1100 W (67 %)

Jos valitset suuren tehon, valmistusaikaa tulee lyhent&a.

Jos valitset pienen tehon, valmistusaikaa tulee pidentéa.
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VALMISTUSAJAN MUUTTAMINEN

Saada jaljella olevaa valmistusaikaa kaantamalla o
AJAN/PAINON saadinta (©/9).

Voit pidentéa tai lyhentéa valmistusaikaa valmistuksen
aikana kaantamalla sdadinta oikealle tai vasemmalle.

VALMISTUKSEN KESKEYTTAMINEN

Valmistuksen voi keskeyttad milloin tahansa ruoan tilan tarkistamista varten.
1. Valmistuksen véliaikainen keskeytys:
.,

Avaa uunin luukku.

2. Keskeyta valmistus taysin kdantamalla: or9
AJAN/PAINON saadinta (©/9) vasemmalle.
Néaytdssa nakyy nykyinen kellonaika.

Tulos: Valmistus keskeytetaan. Jos haluat

jatkaa valmistusta, sulje luukku.

RUOAN SULATTAMINEN (PAINON MUKAISESTI)

Voit sulattaa lihaa, siipikarjaa ja kalaa sulatus (aika) -toiminnolla. Laita
pakastettu ruoka ensiksi uunilautasen keskelle ja sulje luukku.

1. Kaanna TEHONVALITSIN sulatus (aika) L m
-kuvakkeen kohdalle. .

2. Aseta aika kdantamalla AJAN/PAINON saadinta iy
(®79). Q
Tulos: Uunivalo syttyy ja uunilautanen alkaa

pyoria.
1) Valmistus alkaa, ja sen paatyttya uuni antaa nelja
aanimerkkia.

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme aanimerkkia
(kerran minuutissa).
3) Nayttddn tulee jalleen nykyinen aika.

2014-08-05 W 6:02:34

Inons



Kéayta ainoastaan mikroaaltouunikayttédn soveltuvia astioita.

Jos haluat sulattaa ruoan manuaalisesti, valitse sulatus (aika)
-toiminnon tehoksi 180 W. Saat lisatietoja sulatus (aika) -toiminnosta ja
sulatusajoista sivulta 24.

SULATUS (PAINO) -TOIMINNON KAYTTO

s
g Voit sulattaa lihaa, siipikarjaa ja kalaa sulatus (paino) -toiminnolla.
» Laita pakastettu ruoka ensiksi uunilautasen keskelle ja sulje luukku.
1. K&&nna TEHONVALITSIN sulatus (paino) N
-kuvakkeen kohdalle. Wl
2. Aseta paino kéantdmalld AJAN/PAINON saadinta om
(®©/9). - +
Tulos: Uunivalo syttyy ja uunilautanen alkaa

pyoria.
Valmistus alkaa, ja sen paatyttyd uuni antaa nelja danimerkkia.

1

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme &énimerkkia (kerran
minuutissa).
3) Nayttoon tulee jalleen nykyinen aika.

Kayta ainoastaan mikroaaltouunikéyttéon soveltuvia astioita.

SULATUS (PAINO) -OHJELMIEN KAYTTO

Poista kaikki pakkausmateriaalit ennen sulattamista.
Laita pakastettu ruoka uunilautaselle.
Kéanna ruokaa sen jalkeen, kun uuni on antanut &animerkin.

Noudata sulatus (paino) -toiminnon paatyttya suositeltua seisotusaikaa.

Ruoka Annos Seisotusaika Suositus
Liha 200-1500 g 20-60 min | Suojaa reunat alumiinifoliolla.
. i K&&nna ruokaa sen jélkeen, kun uuni
Siipikarja | 200-1500 g 20-60 min | 51y antanut Aanimerkin.
Kala 200-1500g | 20-50 min
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TEHOHOYRYKEITTIMEN OHJE

(VAIN MG23F3C1EF*- JA MG23F3C2EF*-MALLIT)
Tehohoyrykeitin perustuu hdyrylla keittdmiseen ja se on tarkoitettu nopeaan
terveellisen ruoan laittamiseen Samsungin mikroaaltouunilla.

Tama lisatarvike soveltuu ihanteellisesti riisin, pastan, vihannesten yms.
keittamiseen ennatysajassa ruokien ravintoarvot sailyttaen.

Mikroaaltouunin tehohdyrykeittimessa on kolme osaa:

Kansi

7

Kulho

Pohjalevy
Kaikki osat kestavat -20 ~ 140 asteen lampdtiloja.
Soveltuu séilytykseen pakastimessa. Voidaan kayttéa yhdessa tai erikseen.

KAYTTOOLOSUHTEET:
(@) Ala kayta

e paljon sokeria tai rasvaa siséltéavien ruokien valmistukseen
e grilli- tai kiertolampdétoiminnon kanssa tai liedella.
E‘] Pese kaikki osat huolellisesti saippualla ennen ensimmaista kayttoa.

Valmistusajat ovat seuraavalla sivulla olevassa taulukossa.

HUOLTO:

E—] Hoyrykeittimen voi pesté astianpesukoneessa.

Jos peset sen kasin, kdyta kuumaa vetts ja astianpesuainetta. Ala kéyta
patasuteja.

E.] Jotkin ruoat (esimerkiksi tomaatti) saattavat varjatd muovia. Tamé on
taysin normaalia eikd johdu valmistusvirheesta.

SULATUS:

Laita jainen ruoka hdyrykeittimeen, jonka kansi on poistettu. Neste jaa
astian pohjaan eiké pilaa ruokaa.
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VALMISTUS:
Ruoka Annos | Tehot Valmlst.usalka Sels‘otusa‘lka Kasitteleminen
(min) (minuuttia)
Artisokat 300g | 800W 5-6 1-2 Kulho ja pohjalevy
(1-2 kpl) + kansi
Ohjeet

Pese ja puhdista artisokat. Aseta levy kulhoon. Asettele artisokat levylle.
Lis8 ruokalusikallinen sitruunamehua. Peité kannella.

Tuoreet 300g | 800W 4-5 1-2 Kulho ja pohjalevy
vihannekset + kansi
Ohjeet '
Pese, puhdista ja paloittele vinannekset (esim. parsakaali, kukkakaali,
porkkanat ja paprika) samankokoisiksi ja punnitse ne. Aseta levy
keittimeen. Asettele vihannekset pohjalevylle. Lis&a 2 ruokalusikallista vetta.
Peitd kannella.
Pakaste- 300g | 600W 7-8 2-3 Kulho ja pohjalevy
vihannekset + kansi
Ohjeet
Laita pakastevihannekset héyrykeittimeen. Aseta levy kulhoon. Lis&a 1 '
ruokalusikallinen vetté. Peitd kannella. Himmenna hyvin vaimistuksen ja
seisotuksen jélkeen.
Riisi 250g | 8oowW [  15-18 510 |Kulho + kansi
Ohjeet

Laita riisi hoyrykeittimeen. Lisa& 500 ml kylma vetté. Peita kannella. Anna
valkoisen riisin seistd 5 minuuttia, ruskean riisin 10 minuuttia valmistuksen
jélkeen.

Uuniperunat | 5009 [ 800W [ 78 [ 28  [Kuho+kansi
Ohjeet
Punnitse ja huuhtele perunat ja aseta ne hdyrykeittimeen. Liséa
3 ruokalusikallista vetta. Peitd kannella.
Muhennos | 400g [600W [ 56 [ 12 [Kuho+kans
(jahdytetty) | Onjeet

Laita muhennos hoyrykeittimeen Peitd kannella. Himmenna hyvin ennen
seisotusta.
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Ruoka Annos | Tehot Valmlst_usalka Sels_otusa_lka Késitteleminen
(min) (minuuttia)
Keitto 400g | 800W 3-4 1-2 Kulho + kansi
(jééhdytetty) | Onjeet
Kaada keitto hoyrykeittimeen Peitd kannella. Hammenna hyvin ennen
seisotusta.
Pakastekeitto | 400g | 800W | 810 | 23 [Kuho+kens
Ohjest
Kaada pakastettu keitto hdyrykeittimeen Peita kannella. Himmenna hyvin
ennen seisotusta.
Hillolla 150g [600W [ 12 [ 23  [Kuho+kans
taytetyt, Ohjeet
pakastetut | (oo ,ta tavtettyien mykkyjen ylapuoli kylmali vedells. Aseta 1-2
taikinamykyt | o\ octettua mykkyé vierekkain hoyrykeittimeen. Peité kannela.
Hedelma- 2509 [800W ][ 34 [ 28  [Kuho+kans
hilloke Ohjeet

Kuori, pese ja leikkaa hedelmét (esim. omenat, padrynét, luumut, aprikoosi,
mangot tai ananakset) samankokoisiksi viipaleiksi tai kuutioiksi ja punnitse
ne. Laita ne hoyrykeittimeen. Lis8a 1-2 ruokalusikallista vetté ja 1-2
ruokalusikallista sokeria. Peité kannella.

Tehohoyrykeittimen kasittely

VAROTOIMENPITEET:

Ole erityisen varovainen hoyrykeittimen kantta avatessasi, silla astiasta
saattaa paasta erittdin kuumaa hdyrya.

E-] Kaytéa grillikintaita keittimen kasittelyyn ruoanlaiton jalkeen.
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VARUSTEIDEN VALINTA

Kayta mikroaaltouunikéyttoon soveltuvia astioita.
Ala kaytd muovisia sailytys- tai valmistusastioita,
paperikuppeja, pyyhkeita jne.

Jos haluat kayttaa yhdistelmatilaa (grilli ja mikroaaltouuni),
kayta vain mikroaaltouunikayttdon soveltuvia ja uunikayton kestavia astioita.
Metalliset keittoastiat ja keittidvalineet voivat vaurioittaa uunia.

SUoMI

Saat lisatietoja soveltuvista valmistusastioista ja -vélineista
valmistusastiaoppaan sivulta 19.

GRILLAUS

Grillilla voidaan lammittaa ja ruskistaa ruokaa nopeasti ilman mikroaaltoja.
Taté varten mikroaaltouunin mukana toimitetaan grilliritila.

1. Esilammita grilli tarvittavaan lampdétilaan kdantamalla w 2o
TEHONVALITSIN grillauksen kuvakkeen kohdalle,
ja aseta esildmmitysaika k&dantamalla

AJAN/PAINON saadinti (©/9).

2. Avaa uunin luukku. Aseta ruoka ritildlle ja ritila
uunilautaselle. Sulje uunin luukku.

3. Valitse aika kdantdmélla AJAN/PAINON séaadinta

(©/9).
Tulos: Uunivalo syttyy ja uunilautanen alkaa
pyoria.
1) Valmistus alkaa, ja sen paatyttya uuni antaa nelja
aanimerkkia.

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme aanimerkkia
(kerran minuutissa).
3) Nayttdon tulee jalleen nykyinen aika.

Vastus voi kytkeytya pois paalta grillauksen aikana. Tama estaa uunin
ylikuumenemisen.

Kaytéa aina grillikintaita, kun kosket uunissa oleviin astioihin, silla ne ovat
erittéin kuumia. Tarkista, etté vastus on vaaka-asennossa.
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(@) ALA kayta GRILLAUSTA (1) / YHDISTELMATILAA (45 V) tehohdyrykeittimen

kanssa.
Toimintatila MU (%) GRILL! (1) / YHDISTELMA (£%UV)
(HOyrykeitin)

MIKROAALTOUUNIN JA GRILLIN YHTEISKAYTTO

Voit myds yhdistédd mikroaaltotoiminnon grillauksen kanssa ruoan nopeaa
, valmistusta ja ruskistusta varten.

Kayta AINA mikroaaltouunikayttdédn soveltuvia ja uunikayton kestévia
astioita. Lasi- ja keramiikka-astiat ovat ihanteellinen vaihtoehto, silla niita
kaytettdessa mikroaallot voivat I&paista ruoan tasaisesti.

Kayta AINA pannulappuja kun kosket uunissa oleviin astioihin, silla ne
ovat erittéin kuumia.

1. Avaa uunin luukku. Aseta ruoka ritilélle ja ritila
uunilautaselle. Sulje uunin luukku.

2. Kéanna TEHONVALITSIN sopivaan tehotasoon. N

3. Valitse aika k&dantamalla AJAN/PAINON saéadinta

T @)
! Tulos: Uunivalo syttyy ja uunilautanen alkaa
pyoria.
1) Valmistus alkaa, ja sen paatyttya uuni antaa nelja
aanimerkkia.

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme &animerkkia
(kerran minuutissa).
3) Nayttdon tulee jélleen nykyinen aika.

18
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(@) ALA kayta GRILLAUSTA (UU) / YHDISTELMATILAA (% 1) tehohyrykeittimen

kanssa.
Toimintafila MU (&%) GRILLI () / YHDISTELMA (£ UU)
(Hoyrykeitin)
VALMISTUSASTIAOPAS

Ruoan valmistus mikroaaltouunissa edellyttad, ettd mikroaallot pystyvat [apdiseméan
ruoan ilman, ettd ne heijastuvat kaytettavasta astiasta tai etté astia imee ne itseensa.
Tasta syystd valmistusastioiden valinnassa on noudatettava huolellisuutta. Jos
valmistusastia on merkitty mikroaaltouunikéyttddn sopivaksi, sinulla ei ole aihetta
huoleen. Seuraavassa taulukossa luetellaan valmistusastioiden eri tyypit ja osoitetaan
niiden soveltuvuus ja kaytté mikroaaltouunien kanssa.

Soveltuvuus
Valmistusastiat mikroaaltouuni- Kommentit
kayttoon

Alumiinifolio /X Voidaan kéyttaa pienind maarind suojaamaan
ruokaa ylikypsennykselta. Valokaaret ovat
mahdollisia, mikdli folio on liian I&helld uunin
seindméé tai jos foliota kaytetaan liian paljon.

Ruskistuslautanen / A4 esilammita pidempéén kuin kahdeksan
minuutin ajan.

Posliini- ja saviastiat v/ Posliini, saviastiat, lasitettu fajanssi ja luuposliini
soveltuvat yleensé mikroaaltouunissa
kéytettaviksi, paitsi jos niissé on
metallikoristelua.

Kertakayttoiset polyesteri- / Jotkin pakasteruoat pakataan téllaisin astiohin.

kartonkiastiat

Pikaruokien pakkaukset

e Vaahtomuovikupit ja / Voidaan kayttaa ruoan lammitykseen.

-astiat Ylikuumentuminen saattaa aiheuttaa
polystyreenin sulamisen.

*  Paperipussit tai X Saattaa syttya tuleen.

sanomalehti
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Soveltuvuus
Valmistusastiat mikroaaltouuni- Kommentit
kayttoon

o Uusiopaperit tai X Saattaa aiheuttaa valokaaren.

metallikoristelut
Lasitavara
¢ Uuninkestévat astiat J/ \oidaan kayttaa, paitsi jos niissé on
metallikoristelua.
¢ Hieno lasitavara v/ \oidaan kayttda ruoan tai juomien
ldmmitykseen. Hieno lasi saattaa sdrkya tai
haljeta &killisen kuumentamisen seurauksena.
o Lasitolkit / Kansi on poistettava. Soveltuu ainoastaan
[ammitykseen.
Metalli
® Astiat X Saattaa aiheuttaa valokaaren tai tulipalon.
o Pakastepussien X
kierresulkijat

Paperi

o Lautaset, kupit, J/ Lyhyen aikaa kestavaan valmistukseen ja
lautasliinat ja lammitykseen. Myos liiallisen kosteuden
talouspaperi imemiseen.

¢ Uusiopaperi X Saattaa aiheuttaa valokaaren.

Muovi

o Sailytysastiat v/ Erityisesti, jos ne ovat lampoa kestavia
lampdmuoveja. Jotkin muut muovit saattavat
vaantya tai muuttea vériaén korkeissa
[ampdtiloissa. Ald kdyta melamiinimuovia.

¢ Muovikelmu v/ Voidaan kéytta ruoan pitdmiseen kosteana.
Sen ei tule koskea ruokaan. Varo kuumaa
hoyrya kelmua poistaessasi.

*  Pakastepussit /X Ainoastaan, jos se on kiehumisen ja uunikéyton
kestavaa. Sen ei tule olla iimatiivis. Lavistéa
tarvittaessa haarukalla.

Vahapaperi tai rasvan J/ \loidaan kayttaa ruoan pitdmiseen kosteana ja

kestéva paperi roiskumisen estamiseen.

"

: Kéytto4 suositellaan /X

: Noudata varovaisuutta

X :Vaarallinen
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VALMISTUSOPAS Pakastevihannesten valmistusopas
Kayta tarkoitukseen sopivaa, kannella varustettua pyrex-lasikulhoa. Valmista

MIKROAALLOT peitettynd mahdollisimman lyhyen aikaa — katso tiedot taulukosta. Jatka
Mikroaaltoenergia lavistaa ruoan: siind oleva vesi, rasva ja sokeri vetavét sen valmistusta, kunnes saavutat haluamasi tuloksen.
puoleensa ja imevat sen itseensa. Hammenna kaksi kertaa valmistuksen aikana ja kerran sen jalkeen. Lisaa

_ Mikroaallot saattavat ruoassa olevat molekyylit nopeaan likkeeseen. Naiden suola, yrtit tai voi valmistuksen jalkeen. Peité seisotuksen ajaksi.

g molekyylien nopea liike aiheuttaa kitkaa, josta syntyva lampd valmistaa Aika Seisotusaika _

S  ruoan. Ruoka Annos | Teho . . ) . Ohjeet

® (minuuttia) | (minuuttia)
VALMISTUS Pinaatti 150g |BOOW | 4%-5Y% 2-3 Lisda 15 ml
Mikroaaltouunikdytt66n tarkoitetut valmistusastiat: (1 ruokalusikallinen)
Parhaan mahdollisen tehon saavuttamiseksi valmistusastioiden tulee ' kylmaa vetta
paastaa mikroaaltoenergia lavitseen. Mikroaallot heijastuvat metallista, kuten : s
ruostumattomasta teréksesta, alumiinista ja kuparista, mutta ne lapaisevat FerEE el 800g | 600W 9-10 8 I_2|saa EOI m“k list
keramiikan, lasin, posliinin ja muovin, kuten my&s paperin ja puun. Tasta ﬁylx(';;/i?t‘; sta)
syysté johtuen ruokaa ei koskaan tule valmistaa metalliastioissa.
Mikroaaltouunissa valmistettaviksi soveltuvat ruoka-aineet: Herneet 300g [6OOW | T7Y-8% 2-3 Lisaa 15 ml
Monet ruoka-aineet soveltuvat mikroaaltouunissa valmistettaviksi, mm. (1 ruokalusikallinen)
tuore- tai pakastevinannekset, hedelmét, pasta, riisi, vilja, pavut, kala ja kylméa vetta.
Ilhg. Kastleget, malltokussgll, keitot, valnukkaat,l hl||Olt ja mausteke}shkkeet Y hredt S 300g | 600W 5.9 03 List4 30 ml
voidaan myos valmistaa mikroaaltouunissa. Yleisesti ottaen valmistus (2 ruokalusikalista)
mikroaaltouunissa on ihanteellinen vaihtoehto kaikille sellaisille ruoille, jotka Kyl vetts.
tavallisesti valmistetaan liedelld, esimerkiksi voin tai suklaan sulatukseen
(katso lahemmin neuvoja, tekniikoita ja vihjeita sisaltavad osaa). Sekavihannekset | 300g | 600 W | 71581 2-3 Lisaa 15 ml
Peittaminen valmistuksen aikana: (porkkanat, (1 ruokalusikallinen)
Ruoan peittaminen valmistuksen aikana on erittain tarkeatd, koska hemeet, maiss) kylmaa vetta.
hailht'glya Vesi nouseg héyryné ja edgsauttaa valmistusprgsessia. Ruoan \(oi Sekavinannekset | 300g | 600 W 8.9 o3 List 15 ml
pglttaa monellg 't'aVO“IIj, esim. keramiikkalautasella, muovisella kannella tai ' (kinalaiset) (1 ruokalusikallinen)
mikroaaltouunikayttéon soveltuvalla kelmulla. kylméa vetta.
Seisotusajat:
Valmistuksen jalkeen on tarkeaté seisottaa ruokaa, jotta sen sisélla oleva
[Bmpo6 paasee tasaantumaan.
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Riisin ja pastan valmistusopas

Tuorevihannesten valmistusopas

Riisi: Kayta isoa, kannellista pyrex-lasikulhoa. Riisin tilavuus
kaksinkertaistuu valmistuksen aikana. Valmista kannella
peitettyna.

Kun valmistusaika on kulunut umpeen, hammennéa ennen
seisotusta ja lisda suola, yrtit ja voi.

Huom. riisi ei valttamatta ime kaikkea vetta itseensa ennen
valmistusajan paattymista.

Pasta: Kéaytéa isoa pyrex-lasikulhoa. Lis&a kiehuva vesi,
hyppysellinen suolaa ja hammenna hyvin. Valmista
peittamatta.

Hammenna ajoittain valmistuksen aikana ja sen jalkeen.
Peita seisotuksen ajaksi ja valuta perusteellisesti sen
jalkeen.

Ruoka Annos | Teho .A'ka . Sel§otusa_|ka Ohjeet

(minuuttia) | (minuuttia)

Valkoinen riisi | 250 g | 800 W 16-17 5 Lisaa 500 mi
(esikeitetty) kylméaa vetta.
Ruskea riisi 250 g | 800 W 21-22 5 Lisaa 500 mi
(esikeitetty) kylmaa vetta.
Sekariisi 250g | 800 W 17-18 5 Lis&& 500 ml
(riisi ja villiriisi) kylmaa vetta.
Sekamaissi 250 g | 800 W 18-19 5 Lisaa 400 mi
(riisi ja kylmaa vetta.
maissinjyvét)
Pasta 250 g | 800 W 11-12 5 Lisaa 1000 ml

kuumaa vetta.
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Kayta tarkoitukseen sopivaa, kannella varustettua pyrex-lasikulhoa. Liséa
30-45 ml kylméaa vetté (2-3 ruokalusikallista) jokaista 250 g kohden,

paitsi jos veden maaraksi suositellaan jotakin muuta — katso taulukkoa.
Valmista peitettynd mahdollisimman lyhyen aikaa — katso tiedot taulukosta.
Jatka valmistusta, kunnes saavutat haluamasi tuloksen. Hammenna
kerran valmistuksen aikana ja kerran sen jalkeen. Lisaa suola, yrtit tai voi

valmistuksen jalkeen. Anna seista peitettyna 3 minuutin ajan.
Vihje:

Leikkaa tuoreet vihannekset samankokoisiksi paloiksi.

Mité pienempié palat ovat, sitd nopeammin vihannekset

Kypsyvat.
Kaikki tuoreet vihannekset tulee valmistaa taydelld mikroaaltoteholla
(800 W).
Aika Seisotusaika .
Al ST (minuuttia) | (minuuttia) B
Parsakaali 2509 4-4%, 3 Tee samankokoisia kukkia.
5009 77" Jérjesta niiden kannat keskelle.

Ruusukaali 250 g 51-6Y2 3 Lisa& 60-75 ml (4-5 ki) vetta.

Porkkanat 250 g 45 3 Leikkaa porkkanat
samankokoisiksi viipaleiksi.

Kukkakaali 250 g 5-5% 3 Tee samankokoisia kukkia.

5009 812-9 Leikkaa isot kukat puoliksi.

Jarjesté niiden kannat keskelle.

Kesakurpitsat | 250 g 34 3 Leikkaa kesakurpitsat
viipaleiksi. Liséa 30 ml (2
ruokalusikallista) vetta tai
nokare voita. Valmista, kunnes
ne ovat pehmenneet.

Munakoisot 250 g 34 3 Leikkaa munakoisot
pieniksi paloiksi ja pirskota
yhdell& ruokalusikallisella
sitruunamehua.

Purjosipulit 250 g 4-5 3 Leikkaa purjosipulit paksuiksi
viipaleiksi.
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SUoMI

Aika Seisotusaika .
AR S (minuuttia) | (minuuttia) R
Sienet 125¢ 12-2 3 Valmista pienet sienet .
2509 3-3%2 kokonaisina tai vipaloituina. Ald
lis&a vetté ollenkaan. Pirskota
sitruunamehulla. Mausta
suolalla ja pippurilla. Kuivaa
ennen tarjoilua.
Sipulit 250 g 516 3 Leikkaa sipulit viipaleiksi tai
puolikkaiksi. Liséd ainoastaan
15 ml (1 ruokalusikallinen)
vetté.
Paprika 2509 4%-5 3 Leikkaa paprika pieniksi
viipaleiksi.
Perunat 2509 4-5 3 Punnitse kuoritut perunat ja
5009 7-8Y> leikkaa ne samankokoisiksi
puolikkaiksi tai neljanneksiksi.
Kyssakaali 2509 5-57 3 Leikkaa kyssékaali pieniksi
kuutioiksi.
LAMMITYS
Ruoan lammitys mikroaaltouunissa kestdd murto-osan siita kuin perinteisellé liedella
yleensé.

Kéyta uudelleenlammityksessa seuraavan taulukon ohjeellisia tehotasoja ja aikoja.
Kaavion ajat koskevat huoneenlampdisia nesteité, joiden lampétila on +18 ~ +20 °C,
sekd jadhdytettyé ruokaa, jonka lampétila on +5 ~ +7 °C.

Sijoitus ja peittdminen

Vélta isojen kappaleiden, kuten paistipalojen lammitysta, silla niillé on taipumusta
ylikypsyé ja kuivua ennen kuin niiden keskusta on ehtinyt kuumeta. Pienten palojen
[&mmitys onnistuu helpommin.

Tehotasot ja hdmmennys

Jotkin ruoat voidaan I&mmittad uudelleen 800 W:n teholla, kun taas toisten kohdalla
[&mmitystehon tulisi olla 600 W, 450 W tai vain 300 W.

Katso viitteena olevaa taulukkoa. Yleisesti ottaen ruoan uudelleeni@mmityksessé
suositellaan kéytettavan matalaa tehotasoa, jos ruoka on hienoa, jos se on
méaéraltdéén huomattava tai jos se todennadkdisesti kuumenee hyvin nopeasti
(esimerkiksi lihapiirakat).
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Parhaan tuloksen saavuttamiseksi ruokaa tulee kuumennuksen aikana hdmmentéa
hyvin tai kdantéé. Jos mahdollista, hdmmenna vielé kerran ennen tarjoilua.

Ole erityinen varovainen nesteité ja vauvanruokia lammittéessasi. Nesteiden
réiskymisen ja itsesi polttamisen valttdmiseksi hammenna nesteméiset ruoat ennen
kuumennusta, kuumennuksen aikana ja sen jalkeen. Pida ne mikroaaltouunissa
seisotuksen ajan. Suosittelemme muovilusikan tai lasitikun laittamista nesteisiin. Valta
ruoan ylikuumennusta (ja samalla pilaamista).

On parempi aliarvioida valmistusaika ja pidentéé kuumennusaikaa tarvittaessa.

Kuumennus- ja seisotusajat

Kun laBmmitét ruokaa uudelleen ensimmaista kertaa, on hyddyllista kirjata aika ylos
tulevaa kaytta varten.

Varmista aina, etté& uudelleenl&mmitetty ruoka on kauttaaltaan tulikuumaa.

Anna ruoan seisté hetken uudelleenlammityksen jalkeen, jotta sen lampdtila péésee
tasaantumaan.

Suositeltu seisotusaika uudelleenlammityksen jalkeen on 2-4 minuuttia, jollei
kaaviossa toisin mainita.

Noudata erityistd huomiota nesteité ja vauvanruokia lammittdessasi. Katso myés
turvaohieita késittelevaa kappaletta.

NESTEIDEN LAMMITYS

Anna ruoan aina seista ainakin 20 sekuntia uunin virran katkaisemisen jélkeen,
jotta lampdtila pédsee tasaantumaan. H&mmenné ruokaa tarvittaessa lammityksen
aikana ja AINA lammityksen jélkeen. Réiskymisen ja mahdollisen itsesi polttamisen
valttdmiseksi laita lusikka tai lasitikku juomaan ja hdmmenna ennen kuumennusta,
kuumennuksen aikana ja sen jélkeen.

Nesteiden ja ruoan lammitys
Kéyta uudelleenlammityksessa téman taulukon ohjeellisia tehotasoja ja aikoja.

Ruoka Annos | Teho .A'ka . Se|§otusa.|ka Ohjeet
(minuuttia) | (minuuttia)
Juomat 150ml | 800 W 1-1% 1-2 Kaada neste keramilkkakuppiin
(kahvi, tee | (1 kuppi) ja kuumenna peittdmatta. Aseta
ja vesi) kuppi (150 ml) tai muki (250 ml)
250 ml 1%-2 uunilautasen keskelle ja sekoita
(1 muki) hyvin seké ennen seisotusaikaa
etté sen jalkeen.
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VAUVANRUOAN LAMMITYS

VAUVANRUOKA: Kaada syvalle keramiikkalautaselle, Peitd muovikuvulla.
Hammenna hyvin uudelleenlammityksen jalkeen!

Anna ruoan seisté 2-3 minuuttia ennen tarjoilua. Himmenné& uudelleen ja tarkista
lampdotila. Suositeltu tarjoilulampétila: 30-40 °C.

VAUVANMAITO: Kaada maito steriloituun lasipulloon. LAmmita peittdmatta. Ala
koskaan lammité tuttipulloa tutin kanssa, koska pullo voi ylikuumetessaan réjahtaa.
Ravista hyvin ennen seisotusta ja viela kerran ennen tarjoilual Tarkista vauvanruoan
tai maidon lampdtila huolellisesti aina ennen sen antamista vauvalle. Suositeltu
tarjoiluldmpdétila: n. 37 °C.

HUOMAA: Palovammaojen vélttamiseksi vauvanruoka tulee tarkistaa erityisen
huolellisesti ennen tarjoilua.

Kéyta uudelleenlammityksessa seuraavan taulukon ohjeellisia tehotasoja ja aikoja.

Vauvanruoan ja maidon lammitys
Kéyta uudelleenldammityksessa tdméan taulukon ohjeellisia tehotasoja ja aikoja.

Seisotusaika
(minuuttia)
30s 2-3

Ruoka | Annos | Teho Kello Ohjeet

Vauvanruoka 600 W
(vihanneksia

ja lihaa)

190¢g Kaada syvélle
keramiikkalautaselle.

Valmista kannella peitettyna.
Hammenné valmistuksen
jélkeen. Anna seisté 2-3
minuutin ajan. H&dmmenna
hyvin ennen tarjoilua ja tarkista
[ampdtila huolellisesti.

Ruoka Annos | Teho .A|ka . Sels.otusallka Ohjeet
(minuuttia) | (minuuttia)

Keitto 250g | 800W 3-31 2-3 Kaada syvélle

(jaéhdytetty) keramiikkalautaselle, Peité
muovikuvulla. Himmenna hyvin
uudelleenldmmityksen jélkeen.
Hammenna vield kerran ennen
tarjoilua.

Muhennos | 350g | 600W | 5%-6% 2-3 Laita muhennos syvélle

(jééhdytetty) keramiikkalautaselle. Peité
muovikuvulla. hdmmenna
ajoittain uudelleenkuumennuksen
aikana seka vield kerran ennen
seisotusta ja tarjoilua.

Pastaa 350g | BOOW | 4%-5% 3 Laita pasta (esim. spagetti

kastikkeen tai nauhamakaroni) matalalle

kera keramiikkalautaselle. Peita

(jééhdytetty) mikroaaltouunikayttéon
soveltuvalla kelmulla. Himmenna
ennen tarjoilua.

Taytettya 350g | 60OW 5-6 3 Laita taytetty pasta (esim.

pastaa ravioli ja tortellini) syvélle

kastikkeen keramikkalautaselle, Peita

kera muovikuvulla. hdmmenna

(jaéhdytetty) ajoittain uudelleenkuumennuksen
aikana seka vield kerran ennen
seisotusta ja tarjoilua.

Ruoka- 350g | BOOW | 5%-67 3 Laita 2-3 jadhdytetysta

annos osasta koostuva ruoka-

(jééhdytetty) annos keramikkalautaselle.

Peitd mikroaaltouunikayttdon
soveltuvalla kelmulla.

Vauvanpuuro 600 W 20s 2-3
(jyvia, maitoa
ja hedelmid)

1909 Kaada syvélle
keramiikkalautaselle.

Valmista kannella peitettyna.
Hémmenné valmistuksen
jalkeen. Anna seisté 2-3
minuutin ajan. Hmmenna
hyvin ennen tarjoilua ja tarkista
lmpdtila huolellisesti.
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SUoMI

Seisotusaika

Ruoka Annos | Teho Kello . . Ohjeet
(minuuttia)
Vauvanmaito | 100 ml | 300 W 30-40s 2-3 Hammenna tai ravista hyvin ja
200 ml 50's ~ 1 min. kaada steriloituun lasipulloon.

Laita pullo uunilautasen
keskelle. Valmista peittdméatta.
Ravista hyvin ja anna seista
ainakin 3 minuutin ajan.
Ravista hyvin ennen tarjoilua ja
tarkista lampétila huolellisesti.

Sulatus (aika)

Mikroaallot soveltuvat erinomaisesti jadhdytetyn ruoan sulattamiseen, silla
ne sulattavat jadhdytetyn ruoan lyhyessé ajassa hellasti. Tasta voi olla paljon
hyétya yllattavien vieraiden varalta.

Jaahdytetty siipikarja tulee sulattaa taysin ennen valmistamista. Poista
metalliset sulkijat ja pakkaus kokonaan, jotta sulanut neste paasee
valumaan pois.

Laita sulanut ruoka kannettomaan astiaan. Kéanna valmistuksen
puolessavalissa, valuta neste pois ja poista mahdolliset sisélmykset niin pian
kuin mahdollista.

Tarkista ruoka ajoittain ja varmista, etta se ei tunnu lampimalta.

Jos jadhtyneen ruoan pienikokoiset ja ohuet osat alkavat l[ammeta, ne
voidaan suojata pienilld alumiinifolion kappaleilla sulatuksen ajaksi.

Jos siipikarjan ulkopinta alkaa lammet&, keskeyta sulatus ja anna sen seista
20 minuuttia ennen sulatuksen jatkamista.

Anna kalan, lihan ja siipikarjan seisté sulatuksen lopuksi. Taydelliseen
sulattamiseen tarvittava seisotusaika riippuu sulatettavasta maarasta. Katso
alla olevaa taulukkoa.

Vihje: Litte& ruoka sulaa helpommin kuin paksu ja pienempien
maéarien sulatusaika on lyhyempi kuin isompien. Pida tama
vihje mielessa, kun pakastat tai sulatat ruokia.

Kun sulatat pakastettua ruokaa, jonka lampdtila on noin -18 ~ -20 °C, kayta
seuraavan taulukon ohjeellisia arvoja.
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Kaiken pakastetun ruoan sulatuksessa tulee kayttaa sulatustehoa (180 W).

Aika

Seisotusaika

Hicke Gl (minuuttia) | (minuuttia) e
Liha
jauheliha 250 g 6Y2-7Y2 5-25 Laita liha matalalle
naudanliha 500 g 10-12 keramiikkalautaselle. Suojaa
Sianlihapivit | 250 g 715-8% ohuet reunat alumiinifoliolla.
K&anna ne sulatuksen
puolenvalin jalkeen!
Siipikarja
Paloiteltu kana | 500g | 14%2-15% 15-40 Asettele kananpalat ihopuoli
' (2 kpl) alaspain, kokonainen kana
Kokonainen 900 g 28-30 rintapuoli alaspéin matalalle
kana keramiikkalautaselle. Suojaa
ohuet osat, kuten siivet ja
paat alumiinifoliolla. K&anna
ne sulatuksen puolenvalin
jalkeen!
Kala
, Kalafileet 200 g 6-7 5-15 Laita pakastettu kala matalan
(2 kpl) keramiikkalautasen keskelle
400 g 19-13 ja asettele se siten, ettd
(4 kpl) ohuet palat ovat paksujen
palojen alla. Suojaa kapeat
reunat alumiinifoliolla. K&&nna
ne sulatuksen puolenvalin
jalkeen!
Hedelmat
' Marjat 250 g 6-7 5-10 Sijoittele hedelméat matalalle

ja pyoredlle lasiastialle
(halkaisijaltaan suurelle).

24
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Ruoka Annos Aika Seisotusaika Ohjeet ;arkea huomautus: . o .
(minuuttia) | (minuuttia) Uoka on asetettava korkealle ritildlle, ellei toisin suositella. Aseta ruoka muussa
BEe tapauksessg"uunllalgtgsglle. Katso seuraavan taulukonlohjee.t.
Samoytt 2 kol e 520 Asettele sampyldt Ruoka on kéannettava, jos sen molemmat puolet pitaa ruskistaa.
(kukinn. 50 g) | 4 kpl 2-2%. ympyran muotoon tai leipa Pakastetun ruoan grillausopas
Paahtoleipd/ | 250 g 4125 Li:ﬁzlﬁaa\?s;lgt::giiuﬁzzrr]wné Kayta grillauksessa tamén taulukon ohjeellisia tehotasoja ja aikoja.
voileipa ' A .
" Ali Ensimméinen Toinen
T“m”.‘.a !elpa 5009 8-10 E@:ﬁtumen puclenvain Pakasteet | Annos Teho seisotusaika | seisotusaika Ohjeet
(vghna— Ja (minuuttia) (minuuttia)
rwsguhmsta Sampylét Mikroaaltouuni- | Mikroaaltouuni- |~ Vain grili | Aseta sdmpylat
valmistettu) (kukin noin grill -ohjelma grili ympyrEn ritiéle,
v 509 2 kpl 3-4 1-2 Grillaa s&mpyl6iden
GRILLI 4 kpl 4-5 1-2 toinen puoli
Grillin vastukset sijaitsevat uunin sisdkatossa. Vastukset toimivat kun uunin luukku P;g:irsn:;:eseen.
on suliettu ja uunilautanen pyorii. Uunilautasen pyoriminen saa ruoan ruskistumaan Anna seista
tasaisesti. Ruoka ruskistuu nopeammin jos grillid esilammitetd&n 3-4 minuuttia. 2-5 minuuttia.
Grilaukseen tarkoitetut vaimistusastiat: Patongit+ | 250-300 | Mikroaaouni- | 12-16 - | Aseta 2 pakastettua
Astioiden on oltava liekinkestavié ja ne voivat sisaltdd metallia. Ald kdytd muoviastioita, tiyte 2 kpl) grili -ohjelma patonkia vierekkéin
silld ne saattavat sulaa. (tomaattia, matalalle ritilélle. Anna
Grillaukseen soveltuvat ruoat: juustoa, seistd 2-3 minuutin
kyliykset, makkarat, pihvit, hampurilaiset, pekoni ja kinkkuviipaleet, ohuet kala-annokset, ' kinkkua, ajan grilauksen
voileivét ja kakenlaiset paahtoleivét. herkkusienig) Jalkeen.
Térked huomautus: Gratiini 400g | Mikroaaltouuni- 18-23 - Aseta pakastettu
Muista myos, etté ruoka on asetettava korkealle ritilélle, ellei toisin suositella. (vihanneksia grill -ohjelma gratini pieneen,

. . . tai perunoita) pybredén pyrex-
Mikroaaltouuni + grl”l lasiastiaan. Aseta
Tama valmistustila yhdistaa grilist tulevan sateilylamman mikroaaltotoiminnon asln?“ntzwlage. A””?.
nopeuteen. Toiminto toimii vain kun uunin luukku on suljettu ja uunilautanen pyorii. SJZI? ?/alr;ismsugnm
Uunilautasen pyériminen saa ruoan ruskistumaan tasaisesti. . lkeen.
Valmistusastiat mikroaalto ja grilli -yhdistelmatoiminnolle » Pasta 400g | Mikroaaltouuni- | Mikroaattouuni- | Vaingrili | Aseta pakastettu
Kéyté valmistusastioita, joiden l&pi mikroaallot voivat kulkea. Valmistusastioiden on (canneloni grili -ohjelma gl 2.3 pasta pieneen
oltava liekinkestavia. Ald kayta metallisia valmistusastioita yhdistelmétilassa. Al kayta makaron, ' 2598 matalaan
muoviastioita, silla ne saattavat sulaa. lasagne) neliskulmaiseen
Mikroaalto ja grilli -toiminnolla valmistettaviksi soveltuvat ruoka-aineet: pyrex-lasiastiaan.
Yhdistelmétilassa voidaan lammitt44 ja ruskistaa kaikenlaisia keitettyja ruokia (esim. Aseta astia suoraan
keitetty pastaa) sekd ruokia, jotka ruskistuvat nopeasti. Tté tilaa voidaan kayttaa myds uu_mt\gugagel\e_. A”Fa
paksujen annosten, joiden yldosa vaatii ruskistusta (esim. kananpalat, kaannettava ;%'f] 3a|r_nis$"lzsueunm
valmistuksen puolessavélissd), vaimistukseen. Katso lisétietoja grillaustaulukosta. ialkeen.
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Ensimméinen Toinen
Pakasteet | Annos Teho seisotusaika | seisotusaika Ohjeet
(minuuttia) (minuuttia)
Kananuggetit | 2509 | Mikroaaltouuni- 8-10 5-6 Aseta kananuggetit
grili -ohjelma. ritildlle. K&anna
ensimmaisen kerran
— jélkeen.
g Uuniperunat 2509 Vain grill 10-15 8-12 Aseta uuniperunat
=) ruskistuslautasen
G paslle ritile.

Tuoreen ruoan grillausopas

Esilammita grillia 3—4 minuuttia grillitoiminnolla.

Kayta grillauksessa taman taulukon ohjeellisia tehotasoja ja aikoja.

o En§imméipen .Toinen_ .
e Annos Teho seisotusaika | seisotusaika Ohjeet
(minuuttia) (minuuttia)
Paahtoleipa- |  6-7 kpl Vain grill 6-8 4-51 Aseta paahtoleivat
vipaleet (kukin 25 g) vierekkain ritilélle.
Sampylat 2-4 kpl Vain grill 2-3 2-3 Aseta sémpyléat
(esipaistetut) ensin alapuoli
yl6spéin ympyraan
uunilautaselle.
Grillatut 2009 Vain grill 12-15 Leikkaa tomaatit
tomaatit (2 kpl) neljaén osaan. Laita
juustoa tomaattien
padlle. Aseta tomaatin
puolikkaat matalaan
pyrex-lasikulhoon.
Aseta se ritilélle.
Paahtoleipd 2 kpl 1. vaihe: 3Vo-4%s Paahda paahtoleivan
ja lisukkeet (3009 | Mikroaaltouuni- vipaleet ensin. Aseta
grili -ohjelma paahtoleipd ja lisukkeet
2. vaihe: (kinkkua, viipaloituja
Vain grill 54 tomaatteja, ananasta,

juustoviipaleita)
vierekkain ritilélle. Anna
seistd 2-3 minuutin

ajan.
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Tuore
ruoka

Annos

Teho

Ensimméinen
seisotusaika
(minuuttia)

Toinen
seisotusaika
(minuuttia)

Ohjeet

Uuniperunat

3009
(2 perunaa)

Mikroaaltouuni-
grilli -ohjelma

16-18

Leikkaa perunat
puoliksi, Aseta ne
ympyran muotoon
ritilalle leikattu puoli
kohti grillia.

Paloiteltu
kana

450-500
(2 kp)

Mikroaaltouuni-
grilli -ohjelma

12-15

10-12

Sivele kananpalat 6liylla
ja mausteilla. Aseta

ne ympyraan siten,

ettd luut ovat keskelld.
Aseta yksi kananpala
ritilan keskelle. Anna
seistd 2-3 minuutin
ajan.

Lampaan-
kyliykset/
naudanpihvit
(medium)

4009
(4 kp)

Vain grill

12-15

Sivele lampaankyliykset
Oliylld ja mausteilla.
Aseta ne ympyréén
ritiléle. Anna seista

2-3 minuutin ajan
grilauksen jalkeen.

Stanlihapihvit

250g
(2 kp)

Mikroaaltouuni-
grilli -ohjelma

Mikroaaltouuni-

grill
7-8

Vain grill
10-15

Sivele sianlihapihvit
Qliylld ja mausteilla.
Aseta ne ympyraén
ritilélle. Anna seista
2-3 minuutin ajan

grilauksen jalkeen.

Uuniomenat

2 omenaa
(3009

Mikroaaltouuni-
grilli -ohjelma

9-12

Poista omenoiden
ytimet ja tdyté ne
rusinailla ja hillolla. Laita
paalle mantelilastuja.
Laita omenat matalaan
pyrex-lasiastiaan.
Aseta astia suoraan
uunilautaselle.

Paahdettu
kana

12009

Mikroaaltouuni-
grilli -ohjelma

33

33

Sivele kana 6ljylla

ja mausteilla.

Aseta kananpalat
ensimmainen rintapuoli
alaspéin ja toinen
rintapuoli yléspéin
matalalle pyrex-
lasivuokaan. Seisota

5 minuuttia grillauksen
jalkeen.
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VINKKEJA

TOIMENPITEET ONGELMATILANTEISSA

VOIN SULATUS
Laita 50 g voita pieneen, mutta syvaén lasiastiaan. Peitd muovikuvulla. L&mmita
800 W:n teholla 30-40 sekunnin ajan, kunnes voi sulaa.

SUKLAAN SULATUS

Laita 100 g suklaata pieneen, mutta syvaén lasiastiaan. L&mmitd 450 W:n teholla

3-5 minuutin ajan, kunnes suklaa sulaa. Himmenna sulatuksen aikana kerran tai kaksi
kertaa. Kayté grillikintaita, kun otat astiat uunista!

KITEYTYNEEN HUNAJAN SULATUS
Laita 20 g kiteytynytt& hunajaa pieneen, mutta syvaan lasiastiaan.
L&mmita 300 W:n teholla 20-30 sekunnin ajan, kunnes hunaja sulaa.

LIIVATTEEN SULATUS

Liota kuivat liivatelehdet (10 g) 5 minuutin ajan kylmassa vedessa.

Laita valutettu liivate pieneen pyrex-lasikulhoon. LAmmita 300 W:n teholla 1 minuutin
ajan. H&mmenna sulatuksen jalkeen.

KUORRUTUKSEN JA SOKERIKUORRUTUKSEN VALMISTUS (KAKKUJA VARTEN)
Sekoita pikakuorrutus (noin 14 g) 40 g sokerin ja 250 ml kylman veden kanssa.
Valmista peittdmétta pyrex-lasikulhossa 800 W:n teholla 3%2-4%2 minuutin ajan, kunnes
kuorrutus tai sokerikuorrutus on l&pikuultavaa. H&mmenna valmistuksen aikana kaksi
kertaa.

HILLON VALMISTUS

Laita 600 g hedelmia (esimerkiksi sekamarjoja) sopivan kokoiseen, kannella
varustettuun pyrex-lasikulhoon. Lisadé 300 g séilontésokeria ja hdammenné hyvin.
Valmista peitettyna 800 W:n teholla 10-12 minuutin ajan. H&mmenna muutaman
kerran valmistuksen aikana. Kaada valittdmasti pieniin, kierrekannella varustettuihin
hillopurkkeihin. Paina kantta 5 minuutin ajan.

VANUKKAAN VALMISTUS

Sekoita vanukasjauhe sokerin ja maidon (500 ml) kanssa valmistajan ohjeiden
mukaisesti ja hdmmenné hyvin. Kayta sopivaa kannella varustettua pyrex-lasikulhoa.
Valmista peitettyna 800 W:n teholla 6%2-7%2 minuutin ajan. Himmenna muutaman
kerran valmistuksen aikana hyvin.

MANTELIPALASTEN RUSKISTUS

Levitd 30 g mantelipalasia keskikokoiselle keramiikkalautaselle tasaisesti. Ruskista

600 W:n teholla 3%2-4"%. minuutin ajan ja hdmmenna ruskistuksen aikana séanndllisesti.
Anna manteleiden seista uunissa 2-3 minuutin ajan. Kayté grillikintaita, kun otat astiat
uunistal
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Jos mikroaaltouunin kaytdssa on alla lueteltuja ongelmia, koeta annettuja
ratkaisuja.

Tama on normaalia.

Kosteuden tiivistyminen uunin sisélla.
[Imavirtaus luukun ja laitteen ulkokuoren ymparilla.

Lieva lammon heijastuminen luukun ja laitteen ulkokuoren ympérille.

Hoyryn ulosvirtaus luukun ymparillé tai ilmanpoistoaukoista.

Uuni ei kdynnisty, kun kdannat AJAN/PAINON séaadinta.

Onko luukku taysin kiinni?

Ruoka ei ole kypsynyt lainkaan.

Onko ajastin asetettu oikein?
Onko luukku suljettu?

Onko sahkopiiri ylikuormitettu ja sulake tasta syysta palanut tai

automaattisulake lauennut?

Ruoka on ylikypséaa tai raakaa.

Oliko valmistusaika asetettu oikein ruoan tyypin mukaisesti?
Oliko teho valittu oikein®?

Lamppu ei toimi.
Lamppua ei tule turvallisuussyisté vaihtaa itse. Ota yhteytta l&himpaan
Samsungin valtuuttamaan merkkihuoltoon, jotta pateva teknikko voisi

vaihtaa lampun.

Mikroaaltouuni héiritsee radio- tai televisiolahetysta.
Televisio- tai radiolahetyksissé saattaa esiintya lievia hairiéita uunin
kayton aikana. Tamé on normaalia. Ongelma poistuu, kun sijoitat uunin

kauemmaksi televisioista, radioista ja antenneista.

. Savua ja pahaa hajua ensimmaisen kayttokerran aikana.

Tama on tilapaisté ja johtuu siita, etta laitteen osat lampiavat

ensimmaista kertaa. Savu ja haju haviavat taysin 10 minuutin kaytén
jalkeen. Paaset savusta eroon nopeammin, jos lammitat ensimmaisella

kayttokerralla sitruunatiivistetta tai -mehua.

Uunin sisélla kipindi ja rasahtelee (nakyy valokaari).

Oletko kayttanyt jotakin metallikoristeltua astiaa?

Oletko unohtanut haarukan tai muun metallisen ruokailuvélineen uunin

sisalle?
Onko alumiinifolio liian 18hella sisdseinamia?
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SUoMI

Jos et pysty ratkaisemaan ongelmaa yll& olevien neuvojen avulla, ota

yhteytta lahimpaan SAMSUNGIn asiakaspalveluun.

Pida seuraavat tiedot saatavilla:

e Malli- ja sarjanumerot, jotka on tavallisesti painettu uunin taakse.

e Takuutiedot.
e Selked kuvaus ongelmasta.

Ota sitten yhteytta paikalliseen myyjaan tai SAMSUNGIn huoltoon.

TEKNISET TIEDOT

SAMSUNG pyrkii kehittdmaan tuotteitaan jatkuvasti. Siksi laitteen tekniset
tiedot ja ndma kayttdohjeet saattavat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Malli MG23F3C1E**, MG23F3C2E**
Virtalahde 230V -50 Hz
Virrankulutus KYSYMYKSIA TAl KOMMENTTEJA
Mlkroaalto 1200 W MAA | SOITA | TAI KAY VERKKOSIVUILLAMME
Grilli 1100 W AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
Yhdistelméatila 1400 W www.samsung.com/be/support (Dutch)
1 BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support (French)
Léhtéteho 100 W / 800 W (|EC>705) DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
Kéyttbtaajuus 2450 M HZ FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
0180 6 SAMSUNG bzw.
. GERMANY 0180 6 7267864 www.samsung.com/de/support
Magnetroni M75P (31 (*0,20 €/Anruf aus dem dt. Festnetz, aus dem
ag G O 5 (3 ) Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)
Jaahdytysmenetelma Jaahdyttava tuuletinmoottori ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
5 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support
Mitat (L x K x S) . GREECE (+30) 210 8607601 from motile ot o e
Ulkomitat 489 x 275 x 392 mm LUXEMBURG _ | 26103 710 www.samsung.com/support
Sisémitat 330 x 211 x 324 mm NETHERLANDS 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
Tilavuus 23 litraa PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
Paino SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
www.samsung.com/ch/support (German)
Netto n.13 kg SWITZERLAND 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch_frisupport (French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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\ikrolbelgeovn

Brugervejledning og tilberedningsvejledning

Bemeerk, at Samsung-garantien IKKE daekker serviceopkald til forklaring
af produktets betjening, rettelse af forkert installation eller udferelse af
almindelig rengering eller vedligeholdelse.

100 %
Recycled Paper

ne manual er trykt pa 100 % genbrugspapir.

MG23F3CI1EAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 1 @

MG23F3C1E*
MG23F3C2E**

forestil dig mulighederne

Tak, fordi du kebte dette Samsung-produkt.

S
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS DISSE OMHYGGELIGT OG
OPBEVAR DEM TIL FREMTIDIG BRUG.
Serg for, a disse sikkerhedsanvisnnger
overholdes til enhver tid.

Kontroller, at falgende anvisninger
folges, inden ovnen tages i brug.

A ADVARSEL (Kun mikrobglgeovn) I

N ADVARSEL: Hvis daren eller darens
teetninger beskadiges, méa ovnen ikke
betjenes, for den er blevet repareret af en
kompetent person.

& ADVARSEL: Det er farligt for alle andre end
en kompetent person at udfare service eller
reparationer, der involverer fierelse af det
deeksel, der beskytter dig mod at blive udsat
for mikrobolgeenergi.

Dette apparat er kun beregnet til brug i
private husholdninger.

ADVARSEL: Lad kun bgrn bruge ovnen
uden overvagning, nar de har faet passende
anvisninger, sa barnet kan bruge ovnen pa en
sikker made og forstér faren ved forkert brug.

11H-01_DA.indd 3

ADVARSEL.: Apparatet kan anvendes af bern
pa 8 ar og derover og personer med nedsatte
fysiske-, sanse- eller mentale faerdigheder
eller manglende erfaring og viden, hvis de
har faet opleering eller instruktion vedr. sikker
brug af apparatet og forstar, hvilke farer det
medfarer. Born bor ikke lege med apparatet.
Rengering og brugervedligeholdelse ber ikke
udferes af barn, medmindre de er mindst 8 ar
0g under opsyn.

Brug kun kekkenredskaber, der er velegnede
til anvendelse i mikrobalgeovne.

Ved opvarmning af mad i plastic- eller

papiremballage skal du holde gje med ovnen
pga. muligheden for anteendelse.

Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning
af mad- og drikkevarer. Tarring af madvarer
eller bekleedning og opvarmning af puder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og
lignende kan medfere risiko for personskade,
anteendelse eller brand.

Hvis der udsendes rag, skal du afbryde for
(fierne stikket fra) apparatet og holde deren
lukket for at kveele flammer.

MSNva



DANSK

ADVARSEL.: Mikrobglgeopvarmning af

drikkevarer kan medfare forsinket opkogning.

Veer derfor omhyggelig, nar du handterer
beholderen.

ADVARSEL.: Indholdet i sutteflasker og glas
med babymad skal altid omrares eller rystes,
0g temperaturen skal kontrolleres inden
indtagelse for at undga forbraendinger.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (herunder bern) med nedsatte
fysiske-, sanse- eller mentale faerdigheder
eller manglende erfaring og viden, med
mindre de har faet opleering eller instruktion
vedr. brug af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

N Ag i skal og hele, hardkogte seg
bar ikke opvarmes i mikrobalgeovn,
da de kan eksplodere, ogsa efter at
mikrobglgeopvarmningen er slut.

. Born ber overvages for at sikre, at de ikke

leger med apparatet.

Ovnen ber rengares regelmaessigt, og alle
madrester bar fjernes.

Hvis netledningen beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, et serviceveerksted
eller en tilsvarende kvalificeret person for at
undga risici.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore
til nedbrydning af overfladen, hvilket kan
pavirke apparatet og muligvis fare til en
faresituationer.

' & ADVARSEL: Vazsker og andre madvarer ma

ikke opvarmes i forseglede beholdere, da de
kan eksplodere.

N Apparatet ma ikke rengeres med en
hejtryksrenser.

N Apparatet er ikke beregnet til installation i
vejkaretgjer, campingvogne og tilsvarende
koretojer osv.

X Denne ovn ber placeres i passende hgjde og

retning, sa der er let adgang til ovnrum og
kontrolomrade.
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Inden ovnen tages i brug for ferste gang, skal
ovnen betjenes med vand i 10 minutter og
derefter tages i brug.




Hvis ovnen udsender en underlig lyd, en
breendt lugt, eller hvis der udsendes rag, skal
du straks tage stramstikket ud og kontakte
det neermeste servicecenter.

N ADVARSEL: Sorg for, at apparatet er
slukket, fer du udskifter paeren, for at undga
risikoen for elektrisk stad.

Mikrobglgeovnen skal placeres, sa der er
adganag til stikket.

N Mikrobglgeovnen er kun beregnet til brug pa
et kakkenbord eller en kakkenbordsplade,
og mikrobglgeovnen ma ikke anbringes i et
skab.

A ADVARSEL (Kun ovnfunktion) - tilbehor

ADVARSEL: Nar ovnen bruges til
kombinationstilberedning, ber bern, pa grund
af den varme der udvikles, kun anvende
ovnen under opsyn af en voksen.

Under brug bliver apparatet varmt.
Veer opmaerksom pa ikke at berare
varmeelementerne inde i ovnen.

N ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan blive
varme under brugen. Mindre barn ber holdes
pa afstand.

N En damprenser ikke méa anvendes.
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ADVARSEL.: Apparatet og dets tilgeengelige
dele bliver varme under brug.
Veer opmasrksom pa ikke at berore
varmeelementerne.
Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand,
hvis de ikke er under konstant overvagning.

Apparatet kan anvendes af bern pa 8 ar
0g derover og personer med nedsatte
fysiske-, sanse- eller mentale feerdigheder
eller manglende erfaring og viden, hvis de
har faet opleering eller instruktion vedr. sikker
brug af apparatet og forstar, hvilke farer det
medferer. Barn bar ikke lege med apparatet.
Rengering og brugerens vedligeholdelse ber
ikke udferes af bern uden overvagning.

. 8 Brug ikke harde, slibende rengeringsmidler

eller metalskrabere til rengering af glasset i
ovndaren, da disse kan ridse overfladen, og
det kan medfere, at glasset splintres.

Pa de overflader, der er tilgaengelige, kan
temperaturen veere hoj, nar apparatet er i
brug.

MSNva
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Daren eller den ydre overflade kan blive varm,

nar apparatet er i brug.

INSTALLATION AF DIN MIKROBOLGEOVN

Hold apparatet og dets kabel uden for
reekkkevidde af bern under 8 ér.

N Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent
ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Dette produkt er gruppe 2, klasse ISM-udstyr.
Definitionen af gruppe 2 omfatter alt industrielt,
videnskabeligt og medicinsk udstyr, hvori der
internt bevidst genereres radiofrekvensenergi
og/eller anvendes i form af elektromagnetisk
straling til behandling af materialer og EDM-
0g lysbuesvejsningsudstyr. Klasse B udstyr er
udstyr velegnet til anvendelse i private hjem
og under forhold ved direkte tilslutning til en
lavspaendingsstremforsyning, der forsyner
bygninger indeholdende private beboelser.
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Anbring ovnen pa en plan, lige overflade
85 cm fra gulvet. Overfladen skal veere steerk
nok til pa sikker vis at baere ovnens veegt.

20 cm¢ 10cm

1.Nar du installerer ovnen, skal oy o
du serge for tilstraekkelig . | —
ventilation til ovnen ved et \Eﬁmém >

85 em siden

serge for, der er mindst 10 cm' laoue
plads bagved og ud til ovnens

sider og mindst 20 cm plads ovenover
ovnen.

2.Fjern al emballage inde i ovnen.

3.Installer rotationsringen og drejeskiven.
Kontroller, at drejeskiven roterer frit.
(Kun modeller med drejeskive)

4.Mikrobglgeovnen skal placeres, sa der er
adgang til stikket.

Hvis netledningen beskadiges, skal

den udskiftes af producenten, et
serviceveerksted eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga risici.
Af hensyn til din personlige sikkerhed
skal du slutte kablet til et korrekt jordet
vekselstromsstik.



Anbring ikke mikrobglgeovnen i varme
eller fugtige omgivelser, som f.eks. ud for
en almindelig ovn eller radiator. Ovnens
stramspecifikationer skal overholdes og en
eventuel forleengerledning skal veere af samme
standard som den el-ledning, der falger
med ovnen. Tar det indvendige og derens
teetning af med en fugtig klud, fer du bruger
mikrobgalgeovnen for forste gang.

RENGORING AF MIKROBGLGEOVNEN

Folgende dele af mikrobglgeovnen skal rengeres
jeevnligt for at undgd, at der samles fedt og
madrester:

¢ |ndvendige og udvendige overflader
* Dor og darteetninger
¢ Drejeskive og rotationsringe

(Kun modeller med drejeskive)

SORG ALTID for, at dertaetningerne er rene,
0g at deren kan lukkes ordentligt.

@« Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fere til
nedbrydning af overfladen, hvilket kan pavirke
apparatet og muligvis fare til en faresituationer.

1.Renger de udvendige overflader med en blad
klud og varm saebevand. Skyl og ter.
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2.Fjern eventuelle staenk eller pletter pa
indvendige overflader i ovnen med en
seebeklud. Skyl og ter.

3.Huvis du skal lasne harde madrester og fierne
lugte, kan du anbringe en kop oplest citronsaft
i ovnen og opvarme denne i ti minutter ved
maksimal effekt.

. 4.Vask den opvaskemaskinesikre tallerken efter

behov.

SPILD IKKE vand i ventilationshullerne. Brug
ALDRIG slibemidler eller oplasningsmidler.
Veer iseer omhyggelig ved rengering af
dorteetningerne, at der ikke er nogen
madrester:
® Der hobes op
e Forhindrer deren i at lukkes ordentligt

Renggar mikrobglgeovnens rum med en
mild saebeoplasning umiddelbart efter hver

brug, men lad mikrobglgeovnen kele ned for
overste del er det nemmere, hvis

rengeringen for at undga skader.
7
varmeelementet svinges 45 ° ned.

Ved rengering af ovnrummets
(Kun modeller med svingbart varmeelement)

MSNva
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OPBEVARING OG REPARATION AF DIN
MIKROBYLGEOVN

Overhold nogle f& anvisninger ved opbevaring,
eller nér mikrobelgeovnen skal serviceres.
Ovnen ma ikke bruges, hvis daren eller
dorteetningerne er beskadiget:

* (Odelagt haengsel

e Forringede teetninger

e Forvredet eller bajet ovnrum
Kun en kvalificeret tekniker med erfaring i
mikrobelgeovne ma foretage reparation.

@ TAG ALDRIG det udvendige kabinet af ovnen.

Hvis ovnen er defekt og behaver service, eller
du er i tvivi om dens tilstand, skal du:
e Treekke stikket ud af stikkontakten
e Kontakt det naermeste After Sales-
servicecenter

Hvis du vil sgette ovnen af vejen midlertidigt,
skal du veelge et tort sted frit for stov.
Grund: Stov og fugt kan pavirke de
arbejdende dele i ovnen.

Denne mikrobalgeovn er ikke beregnet il
kommerciel brug.
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®

Peeren bor af hensyn til sikkerheden ikke

udskiftes personligt. Kontakt neermeste
autoriserede Samsung-kundecenter for at fa en
kvalificeret tekniker til at udskifte paeren.

A ADVARSEL L Ab L

Kun uddannede fagfolk méa eendre eller reparere
apparatet.

viviviv

Opvarm ikke varme veesker og andre madvarer i
forseglede beholdere ved funktionen mikrobelgeovn.

@ Af hensyn til din sikkerhed ma du ikke bruge

Installer ikke dette apparat; i neerheden af et
varmeapparat, brandfarligt materiale; pa et fugtigt,
fedtet eller stovet sted, péa et sted, der er udsat for
direkte sollys og vand, eller hvor der kan sive gas ud;
pa en ujeevn overflade.

viv
viviv
viv

ANERNIERN

hojtryks- eller damprensere.

<

Dette apparet skal jordforbindes korrekt i
overensstemmelse med lokale og nationale
forskrifter.

<
<
<
<

@

Fjern med jeevne mellemrum alle fremmede stoffer,
som f.eks. stov eller vand, fra stromstikterminalerne
0g kontaktpunkterne med en ter kiud.

Undlad at traskke hardt i netledningen, beje den eller
placere tunge genstande pa den.

| tilfeelde af gasudsivning (f.eks. propangas, LP-gas
osv.) skal der straks ventileres, uden at stromstikket
berores.

Ror ikke ved stromstikket med vade heender.

NN RN
AN NN

@ Sluk ikke for apparatet ved at tage stremstikket ud,
mens ovnen er i brug.
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Hvis der er kommet fremmede stoffer, som f.eks.
vand, ind i apparatet, skal du ikke saette fingre eller
fremmede stoffer ind, men tage stremstikket ud og
kontakte det neermeste servicecenter.

<
<

Anvend ikke overdreven kraft pa apparatet.

Anbring ikke ovnen over en skrobelig genstand som
f.eks. en vask eller en glasgenstand.

Brug ikke benzen, fortynder, sprit, damprenser eller
hojtryksrenser til at rengere apparatet.

Kontroller, at spaending, frekvens og stremstyrke
stemmer overens med produktets specifikationer.

<

Sest stromstikket godt fast i stikkontakten. Undlad
at anvende fordelerdase, forleengerledning eller
elektrisk transformer.

Undlad at haegte netledningen pa en metalgenstand
eller at saette netledningen ind mellem genstandene
eller bag ovnen.

NN NN NAN

Hold bern vesk fra lugen, nér den &bnes eller lukkes, /' |o/ v/ |v/
da de kan stede ind i lugen, eller fa fingrene i
klemme i den.

ADVARSEL: Mikrobelgeopvarmning af drikkevarer o/ |/ |/ |&/

kan medfere forsinket opkogning. Veer derfor
omhyggelig, nér du handterer beholderen. For at
undgé denne situation skal du ALTID lade det sta
og kole af i mindst 20 sekunder, efter at ovnen er
slukket, s& temperaturen kan fordele sig. Rer om
nedvendigt rundt under opvarmningen, og rer ALTID
rundt efter opvarmningen.
Felg disse anvisninger i FORSTEHJALP tilfeelde af
skoldning:

e Anbring det skoldede omrade i kold vand i

mindst 10 minutter.
e Tildeek det med et rent, tort kleede.
* Smer ikke cremer, olier eller lotioner pa.

Vv 0 oy

NN NN NI NAN

<

Brug ikke et beskadiget stramstik, en beskadiget
netledning eller en los stikkontakt. Nar stromstikket
eller netledningen er beskadiget, skal du kontakte dit
neermeste servicecenter.

v

Undlad at heelde eller sprejte vand direkte pa ovnen.

Anbring ingen genstande oven pa ovnen, i den
indvendige del i eller pa ovnens der.

v

AN

A FORSIGTIG

A
Brug kun kekkenredskaber, der er velegnede v
til anvendelse i mikrobelgeovne. Brug IKKE
metalbeholdere, service med guld- eller sglvkanter,
kedpinde, gafler mv.
Fjern metalband fra papir eller plastikposer.
Grund: Der kan opsta elektrisk gnistdannelse, der
kan beskadige ovnen.

Sprojt ikke flygtige materialer som f.eks. insektmiddel v
pa ovnens overflade.

N4

Opbevar ikke brandbare materialer i ovnen. Pas
seerligt pa, nar du opvarmer retter eller drikkevarer,
der indeholder alkohol, da alkoholdampe kan
komme i kontakt med en varm del af ovnen.

@ Brug ikke mikrobelgeovnen til at terre aviser eller toj. v viv

Brug kortere tid til mindre maengder mad for at v viv
undgé overophedet og braendt mad.

& Nedseenk ikke stromstikket eller netledningenivand, /|

0g hold netledningen veek fra varme flader.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 9
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DANSK

N

/g i skal og hele, hardkogte eeg ber ikke opvarmes
i mikrobglgeovn, da de kan eksplodere, ogsa efter
at mikrobelgeopvarmningen er slut. Og opvarm

ikke lufttestte eller luftteette eller vakuumforseglede
flasker, glas eller beholdere, nedder i skaller, tomater
mv.

v

Tildeek ikke ventilationsébningerne med stof eller v
papir. Der kan g ild i dette, da der slipper varm

luft ud fra ovnen. Ovnen kan blive overophedet og
automatisk slukke. Den forbliver slukket, indtil den er
kolet tilstreekkeligt af.

=

Brug altid ovnhandsker, nar du tager en tallerken ud
af ovnen, for at undga forbreending.

()

Rer rundt i vaesker halvvejs under opvarmningen
eller efter opvarmningen, og lad vaesken sta i mindst
20 sekunder efter opvarmningen for at undga
opkogning.

3

Sta med en arms laengde fra ovnen, nér du abner
doren, for at undgé at blive skoldet ved varm luft
eller damp, der slipper ud.

Brug ikke mikrobglgeovnen i tom tilstand. v
Mikroovnen slukkes automatisk i 30 minutter

af sikkerhedshensyn. Vi anbefaler, at der altid

star et glas vand inde i ovnen for at absorbere
mikrobglgeenergi, hvis mikrobelgeovnen startes

utilsigtet.

Installer ovnen i overensstemmelse med kravene i denne ¢/
vejledning. (Se Installation af din mikrobelgeovn.)

Veer opmeerksom, ndr du tilslutter andre elektriske v
apparater teet ved ovnen.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 10
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FORANSTALTNINGER FOR AT UNDGA AT BLIVE UDSAT FOR
MIKROBGLGEENERGI. (KUN MIKROBGLGEOVN)

Hvis du ikke folger disse sikkerhedsforanstaltninger, kan du blive udsat for
skadelig mikrobelgeenergi.

(a) Du ma under ingen omstaendigheder forsgge at betjene ovnen med
doeren aben eller pille ved sikkerhedslasene (derens lukkemekanismer)
eller indfere noget i sikkerhedslasehullerne.

(b) Anbring IKKE genstande mellem ovnderen og forsiden, og lad ikke
mad- eller rengeringsrester samle sig pa testningerne. Serg for, at
doren og derens teetninger holdes rene ved at afterre disse efter brug
forst med en fugtig klud og derefter med en bled, ter klud.

(c) Betjen IKKE ovnen, hvis den er beskadiget, for den er blevet
repareret af en kvalificeret servicetekniker med forstand pa
mikrobelgeovne, og som er opleert af producenten. Det er
iseer vigtigt, at ovnderen lukker ordentligt i, og at felgende ikke
beskadiges:

(1) der (bojet)
(2) derheengsler (edelagte eller lose)
(8) derhaengsler og teetningsoverflader

(d) Ovnen ma ikke justeres eller repareres af andre end en kvalificeret
servicetekniker med forstand pa mikrobelgeovne, som er opleert af
producenten.

Samsung opkraever et reparationsgebyr for udskiftning af tilbeher eller
reparation af en kosmetisk defekt, hvis skaden pa enheden og/eller
skade pa eller bortkomst af tilbeher skyldes kunden. Elementer i denne
bestemmelse omfatter:
(a) A Bulet, ridset eller gdelagt der, handtag, ydre panel eller
betjeningspanel.
(o) A @delagt eller manglende bakke, styreriller, drev eller tradnet.
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e Brug kun dette apparat til det beregnede forméal som beskrevet i
denne brugervejledning. Advarsler og Vigtige sikkerhedsanvisninger
i denne brugervejledning omfatter ikke alle mulige forhold og
situationer, som kan forekomme. Det er dit ansvar at bruge
sund fornuft, forsigtighed og omhyggelighed, nér du installerer,
vedligeholder og betjener apparatet.

* Folgende brugsinstruktioner omfatter forskellige modeller, og
egenskaberne for din mikrobelgeovn kan derfor veere en smule
anderledes end dem, der er beskrevet i denne brugervejledning, og
alle advarselstegn er muligvis ikke relevante. Hvis du har spergsmal,
bedes du kontakte dit neermeste servicecenter eller finde hjeelp og
information online pa www.samsung.com.

* Denne mikrobelgeovn er beregnet til opvarmning af madvarer. Den
er kun beregnet til privat brug. Opvarm ingen former for tekstiler
eller poser fyldt med korn, hvilket kunne forarsage forbreendinger og
brand. Producenten kan ikke geres ansvarlig for skade, der skyldes
forkert eller ukorrekt brug af apparatet.

e Huvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore til nedbrydning af
overfladen, hvilket kan pavirke apparatet og muligvis fere til en farlig
situation.

KORREKT BORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT
mmm (ELEKTRISK & ELEKTRONISK UDSTYR)

(Geelder i lande med systemer til affaldssortering)

Denne maerkning pa produktet, pa tilbeher eller i manualen betyder, at produktet og
elektronisk tilbeher hertil (f.eks. oplader, headset og USB-kabel) ikke méa bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald efter endt levetid. For at forebygge
skadelige virkninger pa menneskers helbred eller miljget skal disse genstande
bortskaffes adskilt fra andre typer af affald og indleveres pa en genbrugsplads med
henblik pa genindvinding.

Forbrugere bedes kontakte forhandleren, hvor de har kebt produktet, eller kommunen
for neermere oplysning om, hvor og hvordan de kan indlevere produkt og tilbehor med
henblik p& miljevenlig genindvinding.

Virksomheder bedes kontakte leveranderen og felge anvisningerne i kebekontrakten.
Dette produkt og elektronisk tilbeher hertil ma ikke bortskaffes sammen med andet
erhvervsaffald.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 11
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HURTIG OPSLAGSVEJLEDNING

Hvis du vil tilberede maden.

1. Anbring maden i ovnen.
Veelg effektniveauet ved at dreje knappen
REGULERING AF TILBEREDNINGSEFFEKT.

2. Veelg tilberedningstiden ved at dreje knappen
TID/VAEGT (B/9).
Resultat: Tilberedningen startes efter ca. to

sekunder.

Hvis du vil bruge Optening (veegt) pa nogle fodevarer.

1. Drej knappen REGULERING AF

450
00 % g0

TILBEREDNINGSEFFEKT til symbolet =
Optoning (veegt). Jw
2. Drej knappen TID/VAGT (®/9) for at indstille den o9
omtrentlige veegt. NN
Resultat:  Tilberedningen startes efter ca. to
sekunder.
Hvis du vil justere tilberedningstiden.
Lad maden sté i ovnen. s
Drej knappen TID/VAEGTT ((®/9) til den enskede tid. - ®+
Hvis du vil grille noget mad.
1. Drej knappen REGULERING AF L
TILBEREDNINGSEFFEKT til symbolet Grill. Wl e

2. Drej knappen TID/VAGT (®/9) for at indstille den
omtrentlige tid.

Resultat: Tilberedningen startes efter ca. to

sekunder.
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OVN BETJENINGSPANEL
\4; @
5
Z
a )
1
LI N
==
NV—
LH_—
® ® ©)
1. DORHANDTAG 7. LAGE @
2. VENTILATIONSHULLER 8. DREJESKIVE !
3. GRILL 9. DREV 6
4. LYS 10. ROTATIONSRING
5. TIDAEGTKNAP 11. SIKKERHEDSLASEHULLER
6. DORHANGSLER 12. REGULERINGSKNAP
TIL VARIABEL
TILBEREDNINGSEFFEKT
' 1. SKERM 5. COMBI (Mikrobelger + grill)
2. TIDAVEGTKNAP 6. OPTONING (VEGT)
3. OPTONING (TID) 7. GRILL
4. REGULERINGSKNAP 8. INDSTILLING AF UR
TIL VARIABEL
TILBEREDNINGSEFFEKT

12
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TILBEHGR

®

INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Alt efter hvilkken model, du har kebt, felger der forskelligt tilbeher med, der

kan bruges péa en lang reskke méader.
1. Rotationsring, anbringes midt i ovnen.

Formal: Rotationsringen understatter
drejeskiven.

2. Drejeskive, anbringes oven pa rotationsringen med
det midterste monteret pa drevet.

Formal: Drejeskiven fungerer som den primeaere
flade ved tilberedning. Den kan let

tages ud og rengeres.

3. Girillrist til placering péa drejeskiven.

Formal: Metalristen kan anvendes i grill- og
kombinationstilberedning.

4. Dampkoger, se side 16 til 17.
(Kun modellerne MG23F3C1EF*, MG23F3C2EF*)

Formal : Brug plasticdampkogeren, nar

dampfunktionen anvendes.

BETJEN IKKE mikrobelgeovnen uden rotationsringen og drejeskiven.

E] BRUG IKKE tilstanden Grill (\) og Combi (:%uvv) med dampkogeren.

Driftstilstand MB (%) GRILL () COMBI (&5
&

— O X X
(Dampkoger)

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 13
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Mikrobelgeovnen har et indbygget ur. Nar der teendes for strammen, vises

“0" “88:88” eller “12:00” automatisk péa displayet.

Indstil det aktuelle klokkesleet. Tiden kan vises med enten 24 timers eller

12 timers angivelse. Du skal indstille uret:
e Nar du lige har installeret mikrobelgeovnen
e FEfter et stromsvigt

Glem ikke at stille uret frem eller tilbage ved skift mellem sommer- og vintertid.

Funktionen automatisk energibesparelse

Hvis du ikke veelger en funktion, nér apparatet er ved at indstille, eller
opererer med midlertidigt stop, annulleres funktionen og klokkesleettet

vil blive vist efter 25 minutter.

Ovnlampen slukkes efter 5 minutter med aben lage.

1. For at vise tiden i...
24-timers visning
12-timers visning
Tryk pa knappen (@) en eller to gange.

Jo

2. Drej knappen TID/VAEGT (®/9) for at indstille timen.

3. Tryk pd knappen (@).

)
O

4. Drej knappen TID/VAEGT (©/9) for at indstille
minutter.

5. Tryk p& knappen (@).

2014-08-05 EH 6:02:01
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DANSK

SADAN FUNGERER EN MIKROBGLGEOVN

KONTROL AF OM DIN OVN FUNGERER KORREKT

Mikrobelger er hgjfrekvente elektromagnetiske belger. Med den frigivne
energi kan der tilberedes madvarer eller opvarmes uden at madvarernes
form eller farve gendres.

Du kan anvende din mikrobglgeovn til:
e QOptening (manuel og auto)
e Tilberedning
e Opvarmning
Tilberedningsprincipper.

1. De mikrobelger, der genereres af magnetronen,
fordeles ensartet, nar madvarerne roterer pa
drejeskiven. Madvarerne tilberedes derfor ensartet.

2. Mikrobglgerne absorberes af madvarerne i en dybde
pa op til ca. 2,5 cm. Tilberedningen fortsastter
herefter, efterhanden som varmen spreder sig ind i
madvarerne.

3. Tilberedningstiden kan variere, afhaengigt af det

emne der anvendes, og madvarernes egenskaber:
e Maengde og teethed

¢ Vandindhold

e Starttemperatur (afkolet eller ej)

@ Da madvarernes midte tilberedes ved af varmen treenger ind, fortsastter
tilberedningen ogsa, nar du har taget madvarerne ud af ovnen. De
hensaetningstider, der er angivet i opskrifter og i denne vejledning, skal
derfor overholdes for at sikre

e Ensartet tilberedning af madvaremes midte
e Den samme temperatur gennem madvaren

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 14
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Med felgende enkle fremgangsmade kan du kontrollere, at din ovn altid
fungerer korrekt.

Abn ovndoren ved at traskke i héndtaget i derens hejre side. Placer et glas
vand pa drejeskiven. Luk derefter deren.

1. Indstil pa det maksimale effektniveau
ved at dreje knappen REGULERING AF i
TILBEREDNINGSEFFEKT. S

2. Indstil tiden til 4 - 5 minutter ved at dreje knappen o9
TID/VAGT (5/9).

Resultat: Ovnlyset teendes, og drejeskiven

begynder at rotere.

1) Tilberedningen starter, og nér den er feerdig, bipper
ovnen 4 gange.

2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange (en gang
hvert minut).

3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

Ovnen skal tilsluttes til en passende stikkontakt. Drejeskiven skal vaere
sat pa plads i ovnen. Hvis der anvendes et andet effektniveau end
maksimummet, tager det lzengere tid, inden vandet koger.

TILBEREDNING/OPVARMNING

Nedenstaende beskrivelse forklarer, hvordan du tilbereder eller opvarmer
mad.
Kontroller ALTID tilberedningsindstillingerne, for du lader ovnen veere

uovervaget.

Placer forst maden midt pa drejeskiven. Luk derefter daren.

1. Indstil det maksimale effektniveau ved wo_"0_an
at dreje knappen REGULERING AF W
TILBEREDNINGSEFFEKT. S
(MAKSIMUM EFFEKT : 800 W) -

2014-08-05 X 6:02:02



2. Veelg tiden ved at dreje knappen TID/VAEGT (B/9). o
Resultat: Ovnlyset teendes, og drejeskiven ) .
begynder at rotere.

1) Tilberedningen starter, og nar den er
feerdig, bipper ovnen 4 gange.

2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange (en gang
hvert minut).

3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

E—] Teend aldrig for mikrobelgeovnen, nar den er tom.

Du kan aendre effektniveauet under tilberedningen ved at dreje knappen
REGULERING AF TILBEREDNINGSEFFEKT.

EFFEKTNIVEAUER

Du kan veelge blandt nedenstéende effektniveauer.
Effektniveau Output

MWO GRILL

H@J 800 W -
MIDDELH@J 600 W -
MIDDEL 450 W
MIDDELLAV 300 W -
OPT@NING (TID) 180 W -
OPTONING (VAEGT) 180 W -
LAV / HOLD VARM 100 W -
GRILL - 1100 W
COMBI MBO + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %)

Hvis du veelger et hgjere effektniveau, skal tilberedningstiden mindskes.

Hvis du veelger et lavere effektniveau, skal tilberedningstiden oges.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 15
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JUSTERING AF TILBEREDNINGSTIDEN

Juster den resterende tilberedningstid ved at dreje
knappen TID/VAEGT (©/9).

Tilberedningstiden kan eendres under tilberedningen ved

at dreje knappen til hgjre eller venstre.

AFBRYDELSE AF TILBEREDNINGEN

Du kan nar som helst afbryde tilberedningen for at kontrollere maden.

1. §édan stopper du midlertidigt:
Abn lagen.

Resultat:  Tilberedningen standser. Luk lagen for
at fortseette tilberedningen.

2. Sadan stopper du fuldsteendigt:
Drej knappen TID/VAEGT (G/9) til venstre.
“Aktuelt klokkesleset” vises.

OPTONING (TID) AF MADVARER

Med funktionen optening (tid) kan du opte ked, fierkree og fisk. Placer forst

den frosne mad midt pa drejeskiven og luk deren.

1. Drej knappen REGULERING AF
TILBEREDNINGSEFFEKT til symbolet
Optoning (tid).

2. Drej knappen TID/VAEGT (O/9) for at indstille den
omtrentlige tid.

Resultat: Ovnlyset teendes, og drejeskiven
begynder at rotere.

1) Tilberedningen starter, og nar den er faerdig, bipper

ovnen 4 gange.

2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange (en gang

hvert minut).
3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.
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Brug kun emner, der er mikrobglgesikre.

Vaslg funktionen optening (tid) med et effektniveau pa 180 W, hvis du
vil opte mad manuelt. Se side 24 for at f& yderligere oplysninger om
Optening (tid) og opteningstid.

ANVENDELSE AF FUNKTIONEN OPTONING (VAGT)

4
% Med funktionen optening (veegt) kan du opte kaed, fierkree og fisk.
E Placer farst den frosne mad midt pa drejeskiven og luk deren.

1. Drej knappen REGULERING AF o
TILBEREDNINGSEFFEKT til symbolet N
Optoning (vaegt). e

2. Drej knappen TID/VAGT (©/9) for at indstille den N
omtrentlige vaegt. - *
Resultat: Ovnlyset taendes, og drejeskiven

begynder at rotere.

1) Tilberedningen starter, og nér den er feerdig, bipper ovnen 4
gange.

2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange (en gang hvert minut).

3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

Brug kun emner, der er mikrobglgesikre.
ANVENDELSE AF PROGRAMMERNE OPTONING (VAEGT)

Fjern al emballage for opteningen.

Anbring de frosne madvarer pa drejeskiven.

Vend madvarerne, nar ovnen bipper.

Overhold den tilherende hviletid, nar Optening (vaegt) er feerdig.

Mad Portion Hensaetningstid Anbefaling

Kad 200-1500 g 20-60 min Deaek kanterne med alufolie.
Fierkree | 200-1500 g 20-60 min Z%”F?ef‘advaremev nér ovnen

Fisk 200-1500 g 20-50 min

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 16
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TILBEREDNINGSGUIDE TIL DAMPKOGER
(KUN MODELLERNE MG23F3C1EF*, MG23F3C2EF*)

Dampkogeren er baseret pa dampkogningsprincippet og er designet til
hurtig, sund tilberedning i din Samsung mikrobelgeovn.

Dette tilbeher er ideelt til kogning af ris, pasta, grentsager mv. pa rekordtid,
mens de ernegeringsmaessige veerdier bevares.

Mikroovnens dampkoger bestér af 3 dele:

7

Skal Indsatsbakke Lag
Alle dele modstéar temperaturer fra -20 °C til 140 °C.
Velegnet til opbevaring i fryser. Kan ogsa anvendes separat eller sammen.

BRUGSBETINGELSER

() Brug ikke:
¢ til at koge fodevarer med hejt sukker- eller fedtindhold,
e med grillen eller roterende varmefunktion eller pa et komfur.

@ Vask alle dele forsvarligt i seebevand, inden de bruges forste gang.

For at finde tilberedningstiderne kan du se instruktioneme i tabellen pa
neeste side.

VEDLIGEHOLDELSE:

@ Din dampkoger kan vaskes i en opvaskemaskine.

Ved h&ndvask skal du bruge varmt vand og opvaskemiddel. Brug ikke
slibende svampe.

Nogle fadevarer (som f.eks. tomater) kan misfarve plasticen. Dette er
normalt og ikke en fabrikationsfejl.

OPTONING:

Anbring de frosne fedevarer i dampskalen uden laget. Vaesken forbliver i
bunden af skalen og edeleegger ikke fadevarerne.
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TILBEREDNING.
. Effekt- | Tilberednings- | Henszetnings- o .
A e niveauer tid (min.) tid (min.) R
Artiskokker 300g | 800W 5-6 1-2 Skal med isat
(1-2 stk.) bakke + lag
Anvisninger

Skyl og renger artiskokker. Seet indsatsbakke i skal. Kom artiskokker
pa bakke. Tilseet en spiseskefuld citronsaft. Tildeek med et lag.

Friske 300g | 800W 4-5 1-2 Skal med isat
grontsager bakke + lag
Anvisninger
Afvej grentsagerne (f.eks. broccoli, blomkal, guleradder, peber) efter
afvaskning, rengering og udskaering i ensartede stykker. Seet bakke
i skal. Fordel grentsagerne pa indsatsbakke. Tilsast 2 spiseskefulde
vand. Tildaek med et lag.
Frosne 300g | 600W 7-8 2-3 Skal med isat
grontsager bakke + lag
Anvisninger
Leeg de frosne grentsager | dampskalen. Seet indsatsbakke i skal.
Tilsest 1 spiseskefuld vand. Tildeek med et lag. Rer godt rundt efter
tilberedning og hensastning.
Ris 2509 [ 8oow [ 1518 | 510  [Skdl+lag
Anvisninger
Leeg ris i dampskalen. Tilsast 500 ml koldt vand. Tildaek med et lag.
Lad hvide ris sta 5 minutter efter tilberedning, brune ris i 10 minutter.
Kartofler 5009 | 8oow | 7-8 | 23 [skil+lg
med skrael | Anvisninger
Afvej og renger kartoflerne, og kom dem i en dampskal. Tilsast 3
spiseskefulde vand. Tildeek med et 1ag.
Gryderet 4009 | 600W | 56 | 12 [skl+lg
(afkelet) Anvisninger

Leeg gryderetten i dampskélen. Tildeek med et lag. Rer godt rundt fer
hensastning.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_DA.indd 17
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Mad o | BiCan | eIl | e IR Handtering
niveauer tid (min.) tid (min.)
Suppe (kolet) | 400g | 800W 3-4 1-2 Skal + 1ag
Anvisninger
Heeld suppen i dampskal. Tildeek med et Iag. Rer godt rundt fer
henseetning.
Frossen 40g [8oow [ 810 [ 23  [skil+lag
suppe Anvisninger
Kom frossen suppe i en dampskal. Tildesk med et 1ag. Rer godt rundt
for hensaetning.
Frosne 1509 [ 600W | 12 | 23 [skil+lg
gaerboller Anvisninger
de g | Ut de fyidte bollers overside med koldt vand. Anbring 1-2 frosne
syltetojsfyld | 10 v siden af hinanden i dampskalen. Tildask med et ag.
Frugtkompot | 250g | 800W | 34 | 23 [skil+lg

Anvisninger

Vej de friske frugter (e.g. eebler, peerer, blommer, abrikoser, mangoer
og ananas) efter de er skreellet, vasket og delt i ensartede sma stykker
eller terninger. Laag dem i dampskalen. Tilsast 1-2 spsk. vand og 1-2
spsk. sukker. Tildesk med et Iag.

Handtering af dampkogeren

Skél + 1&g

Skal med isat bakke + lag

FORHOLDSREGLER:

Veer seerlig forsigtig, nér du dbner laget pa din dampkoger, da den
udslippende damp kan vaere meget varm.

E—] Brug ovnhandsker ved handtering efter tiloeredning.
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VALG AF TILBEHGR

Brug mikrobelgesikre skale. Brug ikke plastbeholdere,
-tallerkener, papirkopper, viskestykker, etc.

Hvis du veelger den kombinerede tilberedning (grill

og mikrobglger), ma du kun bruge tallerkener, der er

mikrobolgesikre og ovnfaste. Kogekar eller kekkenredskaber af metal kan

skade ovnen.

DANSK

GRILNING

Yderligere oplysninger om kogekar og kekkenredskaber findes pa side 19.

Med grillen kan du varme og brune mad hurtigt uden brug af mikrobolger.

Til dette formal leveres en grillrist med mikrobalgeovnen.

1. Forvarm grillen til den enskede temperatur
ved at dreje knappen REGULERING AF
TILBEREDNINGSEFFEKT til symbolet Grill,
og indstil forvarmningstemperaturen ved at dreje
knappen TID/VAEGT (©/9).

50
30 22 600

2. Abn ldgen. Placer maden pa risten og risten pa
drejeskiven. Luk deren.

3. Veelg tiden ved at dreje knappen TID/VAEGT (®/9).

Resultat: Ovnlyset teendes, og drejeskiven
begynder at rotere.
1) Tilberedningen starter, og nar den er

feerdig, bipper ovnen 4 gange.

2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange (en gang

hvert minut).
3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

Bliv ikke bekymret, hvis varmeelementet teendes og slukkes under
grillningen. Dette system er konstrueret til at forhindre overhedning af

ovnen.

Brug altid ovnhandsker ved handtering af tallerkenerne i ovnen, - de
bliver meget varme. Kontroller at varmeelementet er i vandret stilling.
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E‘] BRUG IKKE tilstanden GRILL (/U) / COMBI (< JU) med dampkogeren.

Driftstilstand

MB () GRILL (UU) / COMBI (% UU)

(3
S

(Dampkoger)

O X

KOMBINERING AF MIKROBYLGER OG GRILL

Du kan ogsé kombinere mikrobglgetilberedning med grillen og dermed
tilberede hurtigt og brune samtidigt.

Brug ALTID mikrobglgesikre og ovnsikre kogekar. Glas eller
keramiktallerkener er ideelle, da de lader mikrobelgerne treenge jeevnt

ind i maden.

Brug ALTID ovnhandsker ved handtering af kogekarrene i ovnen, - de

bliver meget

1. Abn ovnderen. Placer maden pa risten og risten pa
drejeskiven. Luk daren.

varme.

2. Drej knappen REGULERING AF A
TILBEREDNINGSEFFEKT til den relevante effekt. o \ Vo
3. Veelg tiden ved at dreje knappen TID/VAEGT (B/9). o9

Resultat:

Ovnlyset teendes, og drejeskiven

begynder at rotere.

1) Tilberedningen starter, og nar den er
feerdig, bipper ovnen 4 gange.

2) Slutpdmindelsessignalet vil bippe 3 gange (en gang
hvert minut).

3) Det aktuelle klokkeslest vises igen.
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@ BRUG IKKE tilstanden GRILL (UU) / COMBI (% UU) med dampkogeren.

Driftstilstand MB (%)

GRILL () / COMBI (5. L)

O

(Dampkoger)

X

VEJLEDNING | KOGEKAR

For at kunne tilberede mad i mikrobelgeovnen, skal mikrobelgerne
kunne treenge ind i maden uden at blive kastet tilbage eller opsuget af
den benyttede tallerken. Veer derfor omhyggelig med at veelge kogekar.
Hvis kogekarret er meerket som mikrobelgesikkert, er der ingen grund
til bekymring. Felgende tabel indeholder de forskellige typer kogekar og
angiver, om og hvordan de skal anvendes i en mikrobglgeovn.

Kogekar Mikrobolgesikker

Kommentarer

Alufolie /X

Kan anvendes i smé meengder for at beskytte
omréader mod overtilberedning. Der kan
forekomme gnistdannelse, hvis folien er for
teet pa ovnveeggen, eller his der anvendes
for meget folie.

Bruningstallerken

Forvarm ikke leengere end otte minutter.

Porcelaen og stentoj Porceleen, potter, glaseret stentej og
benporcelaen er normalt velegnet, medmindre
det er dekoreret med en metalkant.

Engangstallerkener af / Nogle frosne fadevarer indpakkes med disse

pap tallerkner.

Fastfoodemballage

o Kopper af polystyren /

e Papirsposer eller aviser X

¢ Genbrugspapir eller X
metalkanter

Kan anvendes til at opvarme mad.
Overophedning kan fa polystyren til at smelte.

Kan anteendes.

Kan forarsage gnistdannelse.
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Kogekar Mikrobolgesikker Kommentarer

Glas

¢ |ldfaste fade v/ Kan anvendes, medmindre det er dekoreret
med en metalkant.

¢ Fineglas J/ Kan anvendes til at opvarme mad eller drikke.
Fint glas kan ga i stykker eller kneskke ved
pludselig opvarmning.

¢ Glasbeholdere v/ Laget skal fienes. Kun egnet til opvarmning.

Metal

o Tallerkner X Kan forarsage gnistdannelse eller brand.

*  Frysepose med X

metalbred
Papir
o Tallerkner, kopper, J/ Til korttidstilberedning og opvarmning.
servietter og kekkenrulle Absorberer desuden overskydende fugt.

¢ Genbrugspapir X Kan fordrsage gnistdannelse.

Plast

¢ Beholdere v/ Seerligt ved varmebestandig termoplast.
Nogle andre plastarter kan slé sig eller
misfarves ved heje temperaturer. Anvend ikke
melaminplast.

¢ Klar madfolie J/ Kan anvendes til at holde pa fugt. Ma ikke
komme i berering med maden. Veer forsigtig
ved aftagning af folie, da der kan slippe varm
damp ud.

*  Fryseposer /X Kun hvis kogbar eller ovnsikker. Ma ikke vasre
luftteet. Prik om nedvendigt med en gaffel.

Voks- eller fedtteet papir J/ Kan anvendes til at holde pa fugt og forhindre
steenk.

/  iAnbefales /X  :Brug med varsomhed X :Usikkert
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TILBEREDNINGSVEJLEDNING

Tilberedningsvejledning for frosne grontsager

MIKROBOLGER

Mikrobelgeenergi treenger igennem maden, idet den tiltreekkes og
absorberes af dets vand-, fedt- og sukkerindhold.

Mikrobelgerne far madens molekyler til at beveege sig hurtigt. Disse
molekylers hurtige beveegelser skaber friktion og den resulterende varme
tilbereder maden.

TILBEREDNINGS-

DANSK

Kokkenudstyr til mikrobglgetilberedning:

Kekkenudstyr skal tillade mikrobelgeenergi at slippe igennem for at opna
maksimal virkning. Mikrobelger reflekteres af metal, som f.eks. rustfrit
stal, aluminium og kobber, men de kan treenge igennem keramik, glas,
porcelaen og plast samt papir og tree. Mad méa derfor aldrig tilberedes i
metalbeholdere.

Mad, der er egnet til mikrobolger:

Der er mange slags fodevarer, der er egnede til mikrobelgetilberedning,
herunder friske eller frosne grentsager, frugt, pasta, ris, korn, benner, fisk
og ked. Saucer, cremesovs, supper, buddinger, konserves og chutneys
kan ogsa tilberedes i en mikrobelgeovn. Generelt er mikrobelgetilberedning
ideelt til mad, der normalt ville kunne tilberedes pa et komfur. F.eks.
smeltning af smer eller chokolade (se kapitel med tip, teknikker og idéer).

Tildaekning under tilberedning:

Det er meget vigtigt at tildeekke maden under tilberedningen, da det
fordampede vand bliver til damp, der bidrager til tilberedningen. Mad kan
tildeekkes pa forskellige méader: f.eks. med en keramikplade, et plastlag eller
mikrobelgebestandig, klar folie.

Hensaetningstider:
Efter tilberedningen er det vigtigt at hensestte maden for at lade
temperaturen fordele sig i maden.
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Brug en egnet glaspyrexskal med l1&g. Tilbered tildaekket i mindst mulig tid -
se tabel. Fortsaet tilberedning for at fa det enskede resultat.

Rer rundt to gange under tilberedningen og én gang efter tilberedningen.
Tilsaet salt, krydderier eller smer efter tilberedningen. Tildaekkes under
hensaetningen.

. Tid | Hensezetnings- I
Mad Portion | Effekt (min.) tid (min.) Anvisninger
Spinat 150g | 600 W | 412-5V> 2-3 Tilseet 15 ml
(1 spiseskefuld)
koldt vand
Broccoli 300g |B00W | 9-10 2-3 Tilszet 30 ml
(2 spiseskefuld)
koldt vand.
Aerter 300g | BO0OW | 7%2-8Y> 2-3 Tilseet 15 ml
(1 spiseskefuld)
koldt vand.
Grenne 300g |BO0OW | 8-9 2-3 Tilseet 30 ml
benner (2 spiseskefuld)
koldt vand.
Blandede 300g | B00W | 7Y2-8Y> 2-3 Tilseet 15 ml
grentsager (1 spiseskefuld)
(guleradder/ koldt vand.
eerter/majs)
Blandede 300g |B600W | 8-9 2-3 Tilseet 15 ml
grentsager (1 spiseskefuld)
(Kinesisk koldt vand.
blanding)
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Tilberedningsvejledning for ris og pasta Tilberedningsvejledning for friske grontsager
Ris: Brug en stor glaspyrexskal med Iag - ris fordobler sit Brug en egnet glaspyrexskél med lag. Tilsaet 30-45 ml koldt vand
omfang under tilberedning. Tilbered med I8g pa. (2-3 spiseskefulde) for hver 250 g, medmindre en anden meengde vand
Efter tilberedningen, skal der omreres far henssetningen og anbefales — se tabel. Tilbered tildaekket i mindst mulig tid - se tabel. Fortsaet
tilseettes salt eller krydderier og smer. tilberedning for at fa det enskede resultat. Rer rundt en gang under og en
Bemaerk: Risene har muligvis ikke absorberet al vandet gang efter tilberedning. Tilseet salt, krydderier eller smer efter tilberedningen.
efter tilberedningen. Tildeekkes under hensastningstiden pa 3 minutter.
Pasta: Brug en stor glaspyrexskal. Tilseet kogende vand, et gran Tip: Skeer friske grentsager ud i lige store stykker. Jo mindre
salt, og rer godt rundt. Tilberedes utildaskket. . stykker de. skeeres i, desto hurtigere koges de.
Ror jeevnligt rundt under og efter tilberedning. Tildaekkes Alle friske grentsager skal tilberedes med fuld effekt (800 W).
under henseetningen. Vandet sies omhyggeligt fra bagefter. ] Tid |Henszetnings- .
Mad Portion . . . Anvisninger
— N ' (min.) tid (min.)
Mad Portion | Effekt | 0 e{:ff?,:::,"?s Anvisninger Broccoli 2509 | 4-4% 3 Tilbered i lige store
500 g 7-7"2 buketter. Anbring
Hvide ris 250g | 800W | 16-17 5 Tilsast 500 m stilkene mod midten.
(parboiled) koldt vand. Rosenkal 250g | 5%2-6% 3 Tilseet 60-75 ml (4-5
spiseskefulde) vand.
Brune ris 250g | 80O W | 21-22 5 Tilsest 500 ml Guleradder 2509 | 4%5 3 Skeer guleradder i lige
(parboiled) koldt vand. store stykker.
. ) ' Blomkal 250 g 5-5% 3 Tilbered i lige store
Bl'ande(je I’IS. 250g | 800W | 17-18 5 Illfjtet 503 ml 500 g 815-9 buketter. Skeer store
(Ris + vilde ris) oldt vand. buketter i halve. Anbring
Blandede ko | 250g | 800 W | 18-19 5 Tilseet 400 m stilkene mod midten.
(Ris + korn) Koldt vand. Courgetter 250 g 3V2-4 3 Sk‘aer cqurgetter i
skiver. Tilseet 30 ml (2
Pasta 2509 |800W | 11-12 5 Tilseet 1000 m spiseskefulde) vand
varmt vand. eller en smule smer.
. Tilberedes til kun lige
mar.

Auberginer 250 g 3Ye-4 3 Skeer auberginer i sma
stykker, og steenk dem
med 1 spiseskefuld
citronsaft.

Porrer 250 g 4Y2-5 3 Skeer porrer i tykke
skiver.

21
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. Tid | Hensaetnings- —
Mad Portion (min) tid (min.) Anvisninger
Champignoner | 125 g 1%2-2 3 Tilbered hele eller
250 g 3-3% udskéarne champignons.
Tilseet ikke vand. Steenk
med citronsaft. Tilsaet
% salt og peber. Heeld
E vaesken fra for servering.
a Lag 250 ¢g 5%-6 3 Skeer log i skiver eller
halve. Tilseet kun 15 ml
(1 spiseskefuld) vand.
Peber 2509 4Y5-5 3 Skeer peber i sma
stykker.
Kartofler 250 g 4-5 3 Afvej skreellede
500g | 7%2-8Y2 kartofler, og skeer dem
i ensartede halve eller
kvarte.
Majroer 250 g 5-5%» 3 Skeer majroer i sma tern.
OPVARMNING

Mikrobelgeovnen opvarmer maden pa en brekdel af den tid, som en almindelig ovn
eller komfur normalt bruger.

Brug effektniveauerne og opvarmningstiderne i felgende diagram som vejledning.
Tiderne i diagrammet er ved vassker med en temperatur p& omkring +18 til +20 °C
eller afkalet mad med en temperatur p& omkring +5 til +7 °C.

Anbringelse og tildeekning

Undga at opvarme store stykker, som f.eks. en steg — det har en tendens til at blive
overtilberedt og terre ud, fer midten er rygende varm. Opvarmning af sma stykker
lykkes bedre.

Effektniveauer og omrering

Nogle fedevarer kan opvarmes med en effekt pa 800 W, hvorimod andre skal
opvarmes med en effekt pa 600 W, 450 W eller endda 300 W.

Se anvisninger i tabellerne. Det er generelt bedre at opvarme mad med et lavere
effektniveau, hvis maden er sart, er i store maengder, eller hvis det er sandsynligt, de
opvarmes meget hurtigt (f.eks. postejer).

Rer godt rundt, eller vend maden under opvarmningen for at opné de bedste
resultater. Rer om muligt rundt igen for servering.
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Vaer saerlig opmaerksom, nar du opvarmer veesker og babymad. Rer rundt fer,
under og efter opvarmning for at undgé opkogning af vaesker og risiko for skoldning.
Opbevar dem i mikrobelgeovnen under hensaetningstiden. Det anbefales at
anbringe en plastikske eller glaspind i veesker. Undga overopvarmning af maden (og
derved at odeleegge den).

Det er bedre at undervurdere tilberedningstiden og om nadvendigt forlaenge
opvarmningstiden.

Opvarmnings- og hensztningstider

Nar maden opvarmes ferste gang, er det en god idé at notere sig, hvor lang tid det
tager til fremtidigt brug.

Sorg altid for, at den opvarmede mad er rygende varm hele vejen igennem.

Lad maden sta en kort tid efter opvarmningen - for at lade temperaturen fordele sig.
Den anbefalede hensaetningstid efter opvarmning er 2-4 minutter, medmindre en
anden tid anbefales i skemaet.

Veer seerlig opmaerksom, nar du opvarmer vaesker og babymad. Se ogsa kapitlet
med sikkerhedsanvisninger.

OPVARMNING AF VAESKER

Lad det altid sté og kele af i mindst 20 sekunder, efter ovnen er slukket, s&
temperaturen kan fordele sig. Rer om ngdvendigt rundt under opvarmningen, og
ror ALTID rundt efter opvarmningen. Hvis du vil forhindre opkogning og eventuel
skoldning, skal du anbringe en ske eller glaspind i drikkevarer og rere fer, under og
efter opvarmning.

Opvarmning af veesker og mad
Brug effektniveauerne og tiderne i denne tabel som retningslinje for opvarmning.

Mad Portion | Effekt | 119 | Hensztnings- Anvisninger
(min.) tid (min.)
Drikke 150 ml | 800W | 1-1% 1-2 Haeld i en keramisk kop,
(kaffe, teog | (1 kop) og opvarm utildeekket.
vand) Anbring kop (150 ml)
250 ml 1%-2 eller krus (250 mi) pé&
(1 krus) midten af drejeskiven. Rer
omhyggeligt rundt fer og
efter hensaetningstiden.
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Mad

Portion

Effekt

Tid
(min.)

Hensaetnings-
tid (min.)

Anvisninger

Suppe
(kolet)

2509

800 W

3-3%

2-3

Heeld den over pa en dyb
tallerken. Tildeek med et
plastlag. Omrer grundigt
efter opvarmningen.
Omrer igen for servering.

Gryderet
(afkalet)

350 g

600 W

5Y2-6%2

2-3

Anbring gryderetten i en
dyb tallerken. Tildeek med
et plastlag. Rer jeevnligt
rundt under opvarmning
0g igen fer henszetning og
servering.

Pasta med
sauce
(afkalet)

3509

600 W

4Y2-5Y2

Anbring pasta

(f.eks. spaghetti eller
aegnudler) pa en flad
tallerken. Tildeek med
mikrobelgebestandig, klar
madfolie. Rer rundt for
servering.

Fyldt pasta
med sauce
(afkalet)

350 g

600 W

5-6

Anbring fyldt pasta (f.eks.
ravioli, tortellini) i en dyb
tallerken. Tildask med

et plastlag. Rer jeevnligt
rundt under opvarmning
0g igen for henszetning og
servering.

Portionsmal-
tid (afkelet)

3509

600 W

512-61

Anbring maltid med

2-3 afkelede dele pa en
tallerken. Tildeek med
mikrobelgebestandig, klar
madfolie.
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OPVARMNING AF BABYMAD

BABYMAD: Haeld den over pa en dyb tallerken. Tildesk med et plastlag.

Rer grundigt rundt efter opvarmningen!

Lad den sta 2-3 minutter inden servering. Rer rundt igen, og kontroller
temperaturen. Anbefalet serveringstemperatur: mellem 30-40 °C.
BABYMZELK: Heeld maelk i en steriliseret glasflaske. Opvarmes utildeekket.
Opvarm aldrig en sutteflaske med sut pa, da flasken kan eksplodere, hvis
den overophedes. Ryst den godt fer hensaetningen og igen inden servering!
Kontroller altid omhyggeligt temperaturen pa babymeelk eller -mad, fer du
giver det til barnet. Anbefalet serveringstemperatur: ca. 37 °C.

BEMZAERK: Det er seerlig vigtigt at kontrollere babymad omhyggeligt fer
servering for at undga forbreendinger. Brug effektniveauerne og tiderne i
neeste tabel som retningslinjer for opvarmning.

Opvarmning af babymad og maelk

Brug effektniveauerne og tidermne i denne tabel som retningslinjer for opvarmning.

Hensaetnings-

Mad Portion | Effekt Tid el Anvisninger
Babymad 190g |600W | 30 sek. 2-3 Heeld den over pa en
(Grentsager dyb tallerken. Tilbered
+ kad) med l&g p&. Omrores

efter tilberedning. Lad

dem sté i 2-3 minutter.

Rer godt rundt

inden servering, og

kontroller omhyggeligt

temperaturen.
Babygred 190g |600W | 20 sek. 2-3 Heeld den over pa en
(Korn + dyb tallerken. Tilbered
maelk + med lag p&. Omrores
frugt) efter tilberedning. Lad

dem sté i 2-3 minutter.
Rer godt rundt

inden servering, og
kontroller omhyggeligt
temperaturen.
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DANSK

Hensaetnings-

Mad Portion | Effekt Tid tid (min.) Anvisninger
Babymeelk 100ml | 300 W | 30-40 2-3 Rores eller rystes
sek. godt og heeldes pa
en steriliseret flaske.
200 ml 50 sek. il Anbringes i midten
1 min. af drejeskiven.
Tilberedes utildeekket.
Rystes godt og

hensaettes i mindst 3
minutter. Ryst godt
inden servering, og
kontroller omhyggeligt
temperaturen.

Optening (tid)

Mikrobelger er fremragende til optening af dybfrost. Mikrobelger opter

skansomt dybfrostvarer pa kort tid. Dette kan vaere en stor fordel, hvis man

pludseligt far uventede geester.

Frosset fjerkree skal vaere grundigt opteet for tilberedning. Fjern eventuelle

metalband og pak frostvaren ud, s& smeltede vaesker kan dryppe af.

Placer den frosne mad pé en tallerken uden overdaskning. Vend maden pa

halvvejen, heeld eventuel veeske fra,og fiern eventuel indmad hurtigst muligt.

Kontroller maden med mellemrum for at sikre, at den ikke foles varm.

Hvis mindre og tyndere dele af den frosne mad begynder at blive varmet

op, kan de afdackkes ved at vikle meget sma stykker aluminiumsfolie om

dem under opteningen.

Stands opteningen hvis fierkree begynder at blive varm pa overfladen og lad

der ga 20 minutter, for der fortsasttes.

Lad kadet, fierkreset eller fisken sté for at to feerdig. Henstillingstiden

for en gennemfort optening vil afhaenge af den opteede maengde. Se i

nedenstéende tabel.

Tip: Flade frostvarer tos hurtigere op end tykke, og mindre

meengder skal have mindre tid end storre. Husk dette tip
ved indfrysning og optening af mad.
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Til optening af mad med en temperatur pa omkring -18 til -20 °C anvendes
folgende tabel som en retningslinje.

Al frosset mad skal optes ved opteningseffekt (180 W).

. . . Hensaetnings- o
Mad Portion | Tid (min.) tid (minJ Anvisninger
Kod
Hakket 2509 6Y5-7Y2 5-25 Placer kadet pa en flad,
okseked 5009 10-12 keramisk plade. Afskaerm
Svine/ 250 g 715-8% tynde kanter med alu-folie.
Nakkekoteletter Vend maden efter halvdelen
af opteningstiden!
Fjerkrae
Kyllingestykker | 5009 | 14%-15% 15-40 Leeg forst kyllingestykkerne
(2 stk.) pa en flad keramisk tallerken.
Hel kylling 900 g 28-30 Kyllingestykker forst med
skindsiden nedad, hel
kylling ferst med brystsiden
nedad. Afskaerm tynde dele
som vinger og ender med
alu-folie. Vend maden efter
halvdelen af opteningstiden!
Fisk
Fiskefileter 2009 6-7 5-15 Placer den frosne fisk
(2 stk.) midt pa en flad, keramisk
4009 12-13 tallerken. Anbring de tynde
(4 stk.) dele under de tykke dele.
Daek de smalle ender med
alufolie. Vend maden efter
halvdelen af opteningstiden!
Frugt
Beer 2509 6-7 5-10 Fordel frugten pa en flad,
rund glastallerken (med en
stor diameter).
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. . . Hensaetnings- —
Mad Portion | Tid (min.) id (min.) Anvisninger
Brod
Boller og 2 stk. V2-1 5-20 Placer bollerne i en kreds
rundstykker 4 stk. 2-2Y> eller brodet liggende
(hver ca. 50 g) péa bagepapir midt
Toast/ 250 g 41-5 pa drejeskiven. Vend
Sandwich maden efter halvdelen af
Brod (vede- + | 500g | 8-10 optoningstiden!
rugmel)
GRILL

Grill-elementet er placeret under ovnrummets loft. Det virker, nér deren er
lukket og drejeskiven roterer. Drejeskivens rotation fordeler bruningen af
maden mere jeevnt. Hvis grillen opvarmes i 3-4 minutter, brunes maden
hurtigere.

Kogekar til grillning: Skal veere ildfast og ma indeholde metal. Brug ikke
nogen form for plast, da det kan smelte.

Mad, der er egnet til grilining: Koteletter, polser, steaks, hamburgere,
bacon og skinkeskiver, tynde fiskeportioner, sandwiches og alle former for
toast med fyld.

Vigtigt: Husk, at mad skal placeres pé den averste rist, medmindre andet
anbefales.

MIKROBQLGER + GRILL

Denne tilberedningscyklus kombinerer skiftevis stralevarmen fra grillen med
den hurtige tilberedningstid fra mikrobalgerne. Det virker kun, nar deren

er lukket og drejeskiven roterer. P& grund af drejeskivens rotation brunes
maden mere jeevnt.

Kogekar til mikrobglger + grill: Brug kogekar, som mikrobelgerne kan
treenge igennem. Kogekar skal veere ildfaste. Brug ikke kogekar i metal
sammen med kombinationsmetoderne. Brug ikke nogen form for plast, da
det kan smelte.

Mad, der er egnet til egnet til mikrobglger og grillning: Mad, der er
egnet til kombinationstilberedning, omfatter alle former for tilberedt mad,
der skal opvarmes og brunes (f.eks. bagt pasta) og mad, der skal have
kort tilberedningstid til bruning af oversiden. Denne metode kan ogsa
anvendes til tykke madportioner, der bliver gode med en spred og brunet
overside, (f.eks. kyllingestykker, der vendes halvvejs i tilberedningen). Flere
oplysninger findes i grilltabellen.
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Vigtigt: Maden skal placeres pé den everste rist, medmindre andet
anbefales. Ellers skal den placeres direkte pa drejeskiven. Se instruktionerne i
felgende oversigt. Maden skal vendes, hvis den ikke brunes pa begge sider.
Grillvejledning til frosset mad

Brug effektniveauerne og tiderne i denne tabel som retningslinjer for grillning.

Tid forste | Tid anden
A Portion Effekt side side Anvisninger
madvarer . N
(min.) (min.)
Boller og Mikroovn- | Mikroovn- | Kun grill | Placer bradet i en
rundstykker 2 stk. grill-cyklus grill 1-2 kreds pa risten.
(hver ca. 50 g) 4 stk. 3-4 1-2 Grill den anden
4-5 side pa bollerne
til den enskede
spradhed. Lad
dem stai2-5
minutter.
Baguetter + 250-300 g | Mikroovn- 12-15 - Anbring 2 frosne
fyld (2'stk.) | grill-cyklus baguetter ved
(tomater, siden af hinanden
ost, skinke, pé risten. Lad dem
champignon) sta i 2-3 minutter
efter grillningen.
Gratin 4009 Mikroovn- 18-23 - Saet den frosne
(grentsager grill-cyklus gratinien lille,
eller kartofler) rund ildfast
glastallerken.
Saet tallerkenen
op paristen. Lad
dem std i 2-3
minutter efter
tilberedningen.
Pasta 4009 Mikroovn- | Mikroovn- | Kungrill | Leeg frosset
(cannelloni, grill-cyklus grill 2-3 pastaien lile
makaroni, 25-28 ildfast, firkantet
lasagne) glastallerken. Seet
tallerkenen direkte
péa drejeskiven.
Lad demstai
2-3 minutter efter
tilberedningen.
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e : Tid furste Tid a'lnden o
B Portion Effekt snfle s|sie Anvisninger
(min.) (min.)
Kyllingestykker 250 g Mikroovn- 8-10 5-6 Leeg
grill-cyklus kyllingestykkerne
pé risten. Vend
v efter forste gang.
% Ovnchips 2509 Kun grill 10-15 8-12 Anbring
g ovnchipsene
pa brunings-
tallerkenen pa
risten.

Grillvejledning til fersk mad

Forvarm grillen med grillfunktionen i 3-4 minutter. Brug effektniveauerne og
tiderne i denne tabel som retningslinjer for grillning.

Fersk mad Portion Effekt T'd f¢r§te T.'d and'en Anvisninger
side (min.) | side (min.)
Toastskiver 6-7 stk. Kun grill 6-8 4-5% Leeg toastskiverne side
(hver 25 g) om side pa risten.
Boller/ 2-4 stk. Kun grill 2-3 2-3 Placer bollerne i en kreds
rundstykker med bunden op direkte
(bagt i forvejen) pa drejeskiven.
Grillede 2009 Kun grill 12-15 Skeer tomaterne i kvarte.
tomater (2 stk.) Leeg noget ost ovenpa.
Placer tomaterne pa en
flad, ildfast tallerken. Seet
den paristen.
Toast med fyld 2 stk. 1. trin: 3Vo-4%2 Rist farst bradskiverne.
(300 g) Mikroovn- Seet toasterne med fyldet
gril-cyklus (skinke, tomateskiver
2. trin: eller ananas/osteskiver)
Kun grill 3-4 ved siden af hinanden pa
risten. Lad dem sta i 2-3
minutter.
Bagte kartofler 3009 Mikroovn- 16-18 Skeer kartoflerne i halve.
(2 kartofler) | grill-cyklus Placer dem pa risten med
den skarne side mod
grillen.
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Fersk mad

Portion

Effekt

Tid forste
side (min.)

Tid anden
side (min.)

Anvisninger

Kyllingestykker

450-500 g
(2 stk)

Mikroovn-
grill-cyklus

12-15

10-12

Klarger kylingestykkerne
med olie og krydderier.
Placer dem i en kreds
med benene mod midten.
Leeg ikke et enkelt
kyllingestykke midt pa
risten. Lad dem st& i 2-3
minutter.

Lamme-
koteletter/
1 steaks
(medium)

4009
(4 stk.)

Kun grill

12-15

Smer lammekoteletterne
med olie og krydderier.

Placer dem i en kreds pa
risten. Lad dem std i 2-3
minutter efter grillningen.

Svine/
nakkekoteletter

2509
(2 stk

Mikroovn-
grill-cyklus

Mikroovn-
grill
7-8

Kun grill
10-15

Smer koteletterne med
olie og krydderier. Placer
dem i en kreds pa
risten. Lad dem std i 2-3
minutter efter grillningen.

. Bagte &bler

2 aebler
(300g)

Mikroovn-
grill-cyklus

9-12

Tag kernehuset ud

af e&blerne og fyld

dem med rosiner og
syltete]. Laeg nogen
mandelskiver ovenpa.
Leeg asblerne pé en flad
ldfast glastallerken. Seet
tallerkenen direkte pa
drejeskiven.

1 Stegt kylling

12009

Mikroovn-
grill-cyklus

33

33

Smer kylingen med olie
og krydderier. Placer forst
kylingen med brystsiden
nedad og derefter med
brystsiden opad pé ildfast
tallerken. Lad den sta i 5
minutter efter grillning.

26
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SARLIGE TIPS

SADAN G@R DU, HVIS DU ER | TVIVL ELLER HAR ET PROBLEM

SMELTNING AF SM@R
Anbring 50 g smer i en lille dyb glastallerken. Tildeek med et plastlag.
Opvarmes i 30-40 sekunder ved 800 W, indtil smerret er smeltet.

SMELTNING AF CHOKOLADE

Anbring 100 g chokolade i en lille dyb glastallerken. Opvarmes i 3-5
minutter ved 450 W, indtil chokoladen er smeltet. Rer rundt én eller to
gange under smeltningen. Brug ovnhandsker, nar du tager maden ud!

SMELTNING AF KRYSTALLISERET HONNING
Anbring 20 g krystalliseret honning i en lille dyb glastallerken. Opvarmes i
20-30 sekunder ved 300 W, indtil honningen er smeltet.

SMELTNING AF HUSBLAS

Leeg terre husblasark (10 g) i koldt vand i 5 minutter. Anbring husblas
dreenet for vand i en lille glaspyrexskal. Opvarmes i 1 minut ved 300 W.
Omror efter smeltning.

TILBEREDNING AF GLASUR (TIL KAGER)

Bland hurtigglasur (ca. 14 g) med 40 g sukker og 250 ml koldt vand.
Tilbered utildeekket i en glaspyrexskal i 314 til 42 minut ved 800 W, indtil
glasuren er gennemsigtig. Rer rundt to gange under tilberedning.

KOGNING AF SYLTETQJ

Anbring 600 g frugt (f.eks. blandede beer) i en glaspyrexskal af egnet
sterrelse med lag. Tilsaet 300 g konserveringssukker, og rer godt rundt.
Tilberedes tildeekket i 10-12 minutter ved 800 W.

Rer rundt flere gange under tilberedningen. Heeld direkte over i lille glas med
skrueldg. Hensesttes uden pa lag i 5 minutter.

TILBEREDNING AF BUDDING

Bland buddingepulver med sukker og meelk (500 ml) ved at felge
producentens anvisninger, og rer godt rundt. Brug en glaspyrexskal i
passende sterrelse med lag. Tilberedes tildaekket i 6%2 til 7% minut ved 800
W. Rer godt rundt flere gange under tilberedningen.

BRUNING AF MANDELSPLINTER

Spred 30 g hakkede mandler jeevnt ud over en mellemstor tallerken.

Rer rundt flere gange under bruningen i 3% til 42 minut ved 600 W.

Lad det sta 2-3 minutter i ovnen. Brug ovnhandsker, nar du tager maden
ud!
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Hvis du steder pé et af de nedenfor angivne problemer, kan du preve med

en af de foreslaede losninger.

Dette er normalt.

e Kondens i ovnen.

e Luftstromme rundt om deren og ydersider.

e Lys reflekteres rundt om deren og ydersider.

e Der slipper damp ud fra deren eller ventilationshullerne.

Ovnen starter ikke, nar du trykker pa knappen TID/VAEGT (Optoning)

e Er doren fuldsteendig lukket?

Maden bliver slet ikke tilberedt.

e Har du indstillet tiden korrekt?

e Erdoren lukket?

e Har du overbelastet det elektriske kredslob og sprunget en sikring eller
faet releset til at sla fra?

Maden er enten overtilberedt eller undertilberedt.

e Anvendte du den korrekte tilberedningstid for denne type mad?

e Anvendte du det korrekte effektniveau?

Paeren lyser ikke.

e Peeren bor af hensyn til sikkerheden ikke udskiftes personligt. Kontakt
naermeste autoriserede Samsung-kundecenter for at fa en kvalificeret
tekniker til at udskifte paeren.

Ovnen forarsager interferens med radioer eller tv-apparater.

e Der kan observeres en mindre interferens pa tv-apparater eller radioer,
nar ovnen betjenes. Dette er normalt. Installer ovnen veek fra tv-
apparater, radioer og antenner for at lose dette problem.

Rog og darlig lugt ved forste brug.

e Dette er et forbigaende forhold ved opvarmning af nye komponenter
Rog og lugt forsvinder helt efter 10 minutters drift. For at fierne lugten
hurtigere kan du komme citronstykker eller citronsaft mikrobalgeovnens
kabinet.

Det gnister og knalder inde i oven (gnistdannelse).

e Har du brugt en tallerken med metalkanter?

e Har du efterladt en gaffel eller andet metalbestik i ovnen?

e Er der alufolie for teet pa de indvendige veegge?
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Hvis ovenstaende anvisninger ikke ger det muligt at lese problemet, kan
du kontakte dit lokale SAMSUNG-servicecenter.
Hav venligst felgende informationer parat.

e Model- og serienummer. Disse findes normalt bag pa ovnen.
¢ Dine garantidetaljer
e En klar beskrivelse af problemet

Kontakt herefter din forhandler eller dit Samsung-servicecenter.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

DANSK

SAMSUNG straeber konstant mod at forbedre sine produkter.
Designspecifikationer og denne brugervejledning kan derfor eendres uden
forudgaende varsel.

Model MG23F3C1E**, MG23F3C2E**
Stromkilde 230V ~ 50 Hz
Stromforbrug
Mikrobelge 1200 W
Grill 1100 W
Kombineret metode 1400 W

Udgangseffekt 100 W / 800 W (IEC-705)
Driftsfrekvens 2450 MHz

Magnetron OM75P (31)
Afkglingsmetode Blaesermotor

Dimensioner (B x H x D)

Udvendig 489 x 275 x 392 mm
Ovnrum 330 x 211 x 324 mm
Volumen 23 liter
Vaegt
Netto Ca. 13 kg
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LAND | RING | ELLER BES@G OS ONLINE PA
AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
. BELGIUM | 02:201-24-18 W SamBnG omibe. TiSupport (Fronth)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
0180 6 SAMSUI\{G bzw.
GERMANY %Bgoeefxfr?ﬁzts dem dt. Festnetz, aus dem www.samsung.com/de/support
Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line Www.samsung.com/gr/support
' (+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/support
NETHERLANDS 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
SWITZERLAND | 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) m;ﬂiﬂ"‘g%%ﬂé i’l’fr‘/’sﬁjp;pr‘of(g’rg‘ﬁ:g)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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Microwave Oven

Owner’s instructions & Cooking guide

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls
to explain product operation, correct improper installation, or perform normal
cleaning or maintenance.

100 %
Recycled Paper

manual is made with 100 % recycled paper.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 1 @

MG23F3C1E*
MG23F3C2E**

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

S
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ENGLISH
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE.

Make sure that these safety precautions are
obeyed at all times.

Before using the oven, confirm that the
following instructions are followed.

& WARNING: If the door or door seals are damaged,
the oven must not be operated until it has been
repaired by a competent person.

A WARNING
(Microwave function only) '

WARNING: This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are aged from
8 years and above and supervised.

Only use utensils that are suitable for use in
microwave ovens.

N WARNING: It is hazardous for anyone other than
a competent person to carry out any service or
repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to
microwave energy.

(«J This appliance is intended to be used in household
only.

When heating food in plastic or paper containers,
keep an eye on the oven due to the possibility of
ignition.

WARNING: Only allow children to use the oven
without supervision when adequate instructions
have been given so that the child is able to use the
oven in a safe way and understands the hazards of
Improper use.

The microwave oven is intended for heating food
and beverages. Drying of food or clothing and
heating of warming pads, slippers, sponges, damp
cloth and similar may lead to risk of injury, ignition
or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order to
stifle any flames.

AS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 3
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WARNING: Microwave heating of beverages can
result in delayed eruptive boiling, therefore care
must be taken when handling the container.

WARNING: The contents of feeding bottles and
baby food jars shall be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in order
to avoid burns.

ENGLISH

&J Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition
could lead to deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance and
possibly result in a hazardous situation.

N The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

MG23F3CI1EAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 4

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

N WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

N The appliance should not be cleaned with a water jet.

This oven should be positioned proper direction
and height permitting easy access to cavity and
control area.

Before using the your oven first time, oven should
be operated with the water during 10 minute and
then used.

If the oven generates a strange noise, a burning
smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service
center.

The microwave oven has to be positioned so that
plug is accessible.

N The microwave oven is intended to be used on the
counter or counter top use only, the microwave
oven shall not be placed in a cabinet.
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A WARNING
(Oven function only) - Optional

(«J WARNING: When the appliance is operated
in the combination mode, children should only
use the oven under adult supervision due to the
temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care
should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

N WARNING: Accessible parts may become hot
during use. Young children should be kept away.

N A steam cleaner is not to be used.

N WARNING: Ensure that the appliance is switched
off before replacing the lamp to avoid the possibility
of electric shock.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating
elements.
Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

The temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 5
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The door or the outer surface may get hot when
the appliance is operating.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

' & Do not use harsh abrasive cleaners or sharp

metal scrapers to clean the oven door glass since
they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

N Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.
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ENGLISH

This product is a Group 2 Class B ISM
equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated
and/or used in the form of electromagnetic
radiation for the treatment of material, and
EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment
suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected
to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic
purposes.

INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

Place the oven on a flat level surface 85 cm
above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.

1.When you install your oven,
make sure there is adequate
ventilation for your oven by
leaving at least 10 cm (4 inches)
of space behind and, on the
sides of the oven and 20 cm (8 inches) of
space above.

7270 cm 10 cm
above Y i

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 6
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2.Remove all packing materials inside the oven.

3.Install the roller ring and turntable. Check
that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

@ If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

& Do not install the microwave oven in hot or
damp surroundings like next to a traditional
oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be
of the same standard as the power cable
supplied with the oven. Wipe the interior and
the door seal with a damp cloth before using
your microwave oven for the first time.

2014-08-05 X 6:02:10



CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven
should be cleaned regularly to prevent
grease and food particles from building up:
e |nside and outside surfaces
e Door and door seals
e Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

= ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

@ Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.

2.Remove any splashes or stains on the
inside surfaces of oven with a soapy cloth.
Rinse and dry.

3.To loosen hardened food particles and
remove smells, place a cup of diluted
lemon juice in the oven and heat for ten
minutes at maximum power.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 7

4.\Wash the dishwasher-safe plate whenever
necessary.

DO NOT spill water in the vents. NEVER
use any abrasive products or chemical
solvents. Take particular care when
cleaning the door seals to ensure that no
particles:

e Accumulate
¢ Prevent the door from closing correctly

Clean the microwave oven cavity right
after each use with a mild detergent
solution, but let the microwave oven cool
down before cleaning in order to avoid

injury.
4

When cleaning the upper

part inside the cavity, it will

be convenient to turn heater
downward by 45 ° and clean it.
(Swing heater model only)
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STORING AND REPAIRING YOUR The Light bulb should not be replaced in
MICROWAVE OVEN person for safety reasons.
A few simple precautions should be taken Please contact nearest authorised
when storing or having your microwave oven Samsung customer care, to arrange for a
£ serviced. qualified engineer to replace the bulb.
§ (e open must ot be used fhe deoror | g YV VU
& WARNING
Y door seals are damaged: O T T———————, INENENEN
) nly qualified staff should be allowed to modify or
e Broken hlﬂge repair the appliance. viviviv
e Deteriorated seals " & Do not heat liquids and other food in sealed viviviv
° N . containers for microwave function.
DIStorte_q or bent oven CaSIr_]g L. For your safety, do not use high-pressure water vVivIviv
Only a qualified microwave service technician cleaners or steam jet cleaners.
ShOU|d perform repail’ & Do not install this appliance; near heater, vViviviv
. inflammable material; in a humid, oily or dusty
E‘] NEVER remove the outer CaSII’]g from location, in a location exposed to direct sunlight and
the oven. |f the oven iS faulty and needS ' water or where gas may leak; on un level ground.
Hy : : This appliance must be properly grounded in
SerV'C_"_ng Ooryouarein doubt about its [1_:] accordance with local and national codes. viviviv
Condltlon' Remove all foreign substances such as dust or vivIiviv
° Unp|ug |t from the Wa” SOCket water from the power plug terminals and contact
e Contact the nearest after-sales service PO Using & dy oM on & egular base:
Do not pull or excessively bend or place heavy vivIiviv
N Do
centre ! objecton the power cord.
If you wish to store your oven away In the event of a gas leak (such as propane gas, LP /' |o/ |/ v/
; gas, etc.), ventilate immediately without touching the
temporarily, choose a dry, dustfree place. S or Do,
Reason : Dust and damp may adversely ” ,
affect the WOI’kiﬂg parts in the oven. Do not touch the power plug with wet hands. v ivIiviv
- . . . . Do not turn the appliance off by unplugging the
This microwave oven is not intended for N power plug while an operation is in progress. viviviy

commercial use.
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Do not insert fingers or foreign substances, If any
foreign substance such as water has entered the
appliance, unplug the power plug and contact your
nearest service centre.

<

Do not apply excessive pressure or impact to the
appliance.

Do not place the oven over a fragile object such as a
sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner
or high pressure cleaner to clean the appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and
current are the same as those of the product
specifications.

CL LK«
NIRRT

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do
not use a multiple plug adapter, an extension cord or
an electric transformer.

<

Do not hook the power cord on a metal object,
insert the power cord between the objects or behind
the oven.

<

v v B BB LYo

Do not use a damaged power plug, damaged power
cord or loose wall socket. When the power plug

or power cord is damaged, contact your nearest
service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside or on the
door of the oven.

ANIAN

Do not spray volatile material such as insecticide
onto the surface of the oven.

vy yvo

Do not store flammable materials in the oven. Take
special care when heating dishes or drinks that
contain alcohol as alcohol vapours may contact a
hot part of the oven.

ANIERNERNEN

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 9

Keep children away from the door when opening or
closing it as they may bump themselves on the door
or catch their fingers in the door.

v

WARNING: Microwave heating of beverages can
result in delayed eruptive boiling,therefore care must
be taken when handling the container; To prevent
this situation ALWAYS allow a standing time of at
least 20 seconds after the oven has been switched
off so that the temperature can equalize. Stir during
heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating.
In the event of scalding, follow these FIRST AID
instructions:

e Immerse the scalded area in cold water for at

least 10 minutes.
e Cover with a clean, dry dressing.
e Do not apply any creams, oils or lotions.

HSITON3
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Do not operate the microwave oven when it is v v
A CAUTION A A A & @ empty. The microwave oven will automatically
Only use utensils that are suitable for use in v viv shut down ;or|30. mlnut?s for fsafeiy purpc(l)s?;: - We
microwave ovens; DO NOT use any metallic recommend placing a giass ot water insiae the oven

containers, Dinnerware with gold or silver timmings, ?T:,a” times to a:sprbt Ttlc(gowayde ir;eﬁgy in case the
Skewers, forks, etc. icrowave oven is started accidentally.

T

g Remove wire twist ties from paper or plastic bags. Install the oven in compliance with the clearances stated ¢/’ v

g Reason: Electric arcing or sparking may occur and in this manual. (See installing your microwave oven.)

u may damage the oven. Take care when connecting other electrical v iviv
@ Do not use your microwave oven to dry papers or v viv' appliances to sockets near the oven.

clothes.

Use shorter times for smaller amounts of food to v viv'
prevent overheating and burning food.

' PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY.(MICROWAVE FUNCTION ONLY)
Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure
to microwave energy.

(@) Under no circumstances should any attempt be made to operate the

£3

Do not immerse the power cable or power plug in viv'
water and keep the power cable away from heat.

v v

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs viv' oven with the door open or to tamper with the safety interlocks (door
should not be heated in microwave ovens since they latches) or to insert anything into the safety interlock holes.
may explode, even after microwave heating has . (b) Do NOT place any object between the oven door and front face or
ended; Also do not heat airtight or vacuum-sealed allow food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces.
bottles, jars, containers, nuts inshells, tomatoes etc. Ensure that the door and door sealing surfaces are kept clean by
® Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. ¢/ v wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.
They may catch fire as hot air escapes from the (c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been
oven. The oven may also overheat and switch itself repaired by a qualified microwave service technician trained by the
off automatically, and will remain off until it cools manufacturer. It is particularly important that the oven door closes
sufficiently. properly and that there is no damage to the:
Always use oven mitts when removing a dish from v ' (1) door (lgent)
the oven to avoid unintentional burns. (2) door hinges (broken or loose)

(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than
a properly qualified microwave service technician trained by the

Stir liquids halfway during heating or after heating v
ends and allow the liquid stand at least 20 seconds
after heating to prevent eruptive boiling.

€3

manufacturer.
Stand at arms length from the oven when opening v
the door to avoid getting scalded by escaping hot air Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing
or steam. a cosmetic defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of
the accessory was caused by the customer. Items this stipulation covers
include:

10
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(@) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control
Panel.

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this
instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this
manual do not cover all possible conditions and situations that may
occur. It is your responsibility to use common sense, caution, and
care when installing, maintaining, and operating your appliance.

e Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from
those described in this manual and not all warning signs may be
applicable. If you have any questions or concems, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.
samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for
domestic home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions
filled with grains, which could cause bumns and fire. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possible result in a hazardous situation.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its
electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of
with other household waste at the end of their working life. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take these items
for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 11

11

QUICK LOOK-UP GUIDE

If you want to cook some food.
1. Place the food in the oven.

Select the power level by rotating the COOKING ol Vo
POWER CONTROL knob. S
2. Select the cooking time by rotating the TIME/ o
N

WEIGHT (®/9) dial.

Result: Cooking starts after about two

seconds.

If you want to Defrost (Weight) some food.

1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to
the Defrost (Weight) symbol.

2. Turn the TIME/WEIGHT (®/9) dial to select the
appropriate weight.

Result: Cooking starts after about two

seconds.

If you want to adjust the cooking time.

Leave the food in the oven.
Turn the TIME/WEIGHT (®©/9) dial to the desired time.

If you want to grill some food.

1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to
the Girill symbol.

2. Turn the TIME/WEIGHT ((®/9) dial to select the
appropriate time.

Result: Cooking starts after about two

seconds.

2014-08-05 X 6:02:13
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. VARIABLE COOKING POWER

CONTROL KNOB

OVEN CONTROL PANEL
\q; @
&
-
(O] =
Z =]
w
1
LI N
==
NV—
LH_—
® ® ®
@ 1. DOOR HANDLE 7. DOOR @
2. VENTILATION HOLES 8. TURNTABLE !
3. GRILL 9. COUPLER @
4, LIGHT 10. ROLLER RING
5. TIME / WEIGHT DIAL 11. SAFETY INTERLOCK HOLES
6. DOOR LATCHES 12. VARIABLE COOKING POWER
CONTROL KNOB
' 1. DISPLAY 5. COMBI (Microwave + Girill)
2. TIME / WEIGHT DIAL 6. DEFROST (WEIGHT)
3. DEFROST (TIME) 7. GRILL
4 8.

CLOCK SETTING BUTTON
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ACCESSORIES SETTING THE TIME

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”,

several accessories that can be used in a variety of ways. “88:88” or “12:00” is automatically displayed on the display.

1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven. Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour
Purpose : The roller ring supports the turntable. © or 12-hour notation. You must set the clock:

e When you first install your microwave oven
® After a power failure

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer
or winter time.

Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled
3. Grill rack, to be placed on the turntable. and clock will be displayed after 25 minutes.
/ \ Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.

Purpose : The tumntable serves as the main
cooking surface; it can be easily
removed for cleaning. 1

HSITON3

Purpose : The metal rack can be used in grill and

combination cooking. 1. To display the time in the...

4. Steam cooker, see page 16 to 17. 24-hour notat?on @
(Only MG23F3C1EF*, MG23F3C2EF* models ) 12-hour notation . )
Purpose : The plastic steam cooker when using ' Press the Glock (D) button once or twice.

power steam function. 2. Turn the TIME/WEIGHT (®©/9) dial to set hour. o

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and _©+
turntable.

DO NOT operate the Grill () and Combi (¢511) mode with Steam 3. Press the (@) button. @

cooker.
. o
Operation Mode MW (%) GRILL (1Y) COMBI &5y
4. Turn the TIME/WEIGHT ((/9) dial to set minute. )
Y
—7 O X X

(Steam cooker) 5. Press the (@) button.

Q)
13
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HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy
released enables food to be cooked or reheated without the foods form
or colour changing.
You can use your microwave oven to:

e Defrost (manual & auto)

e Cook

e Reheat

Cooking Principle

ENGLISH

1. The microwaves generated by the magnetron are

distributed uniformly as the food rotates on the
turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the recipient used
and the properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e |nitial temperature (refrigerated or not)

E-] As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking
continues even when you have taken the food out of the oven.
Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore
be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
e The same temperature throughout the food

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 14
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Then, close the door.

1. Set the power level to maximum by turning

COOKING POWER CONTROL knob. =

2. Set the time 4 to 5 minutes by turning the TIME/ N
WEIGHT (©/9) dial. - *
Result: The oven light comes on and the

turntable starts rotating.
1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps
4 times.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).
3) The current time is displayed again.
The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The

turntable must be in position in the oven. If a power level other than the
maximum is used, the water takes longer to boil.

COOKING/REHEATING

The following procedure explains how to cook or reheat food.
Always check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Set the power level to maximum by turning -
COOKING POWER CONTROL knob. ‘:j’/ /\f*::‘
(MAXIMUM POWER : 800 W) Jw

2014-08-05 W 6:02:15



2. Set the time by turning TIME/WEIGHT (©/9) dial. Iy ADJUSTING THE COOKING TIME
Result: The oven light comes on and the y . Adjust the remaining cooking time by rotating the TIME/ )
turntable starts rotating. WEIGHT (®/9) dial. S
1) Cooking starts and when it has During the cooking to increase or decrease the cooking Q
finished the oven beeps 4 times. time of you food, turn the dial right or left.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute). STOPPING THE COOKING m
3) The current time is displayed again. You can stop cooking at any time to check the food. E
@ Never switch the microwave oven on when it is empty. 1. To stop temporarily; %
You can change the power level during cooking by turning the Open the door.
COOKING POWER CONTROL knob. Result: Cooking stops. To resume cooking,
' close the door.
POWER LEVELS 2. To stop completely; i
You can choose any of the power levels listed below. Turn the TIME/WEIGHT (©/9) dial to the left. ) y
“Current time” will be displayed.
Output
Power Level e T
e p—— DEFROST (TIME) FOOD
, The Defrost (Time) feature enables you to defrost meat, poultry, fish. First,
MEDIUM HIGH 600 W - place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.
MEDIUM 450 W i 1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to ey
MEDIUM LOW 300 W - the Defrost (Time) symbol. ™ /\w
DEFROST (TIME) 180 W - -
DEFROST (WEIGHT) 180 W
LOW / KEEP WARM 100 W - 2. Turn the TIME/WEIGHT (®/9) dial to select the e
GRILL - 1100 W ! appropriate time. Q
COMBI MWO + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %) Result: The oven light comes on and the
turntable starts rotating.
If you select higher power level, the cooking time must be decreased. 1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps
2) It lect | level, the cooking tbe i . 4 times.
you select lower power level, the cooking time must be increased 2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).
3) The current time is displayed again.

15
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Use only recipients that are microwave-safe.

Select the Defrost (Time) function with a power level of 180 W if you
want to defrost food manually. For further details on Defrost (Time) and
defrosting time, refer to the page 24.

USING THE DEFROST (WEIGHT) FEATURE

T
% The Defrost (Weight) feature enables you to defrost meat, poultry, fish.
g First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.
* 1. Tum the COOKING POWER CONTROL knob to N
the Defrost (Weight) symbol. [
2. Turn the TIME/WEIGHT (©B/9) dial to select the em
appropriate weight. - +
Result: The oven light comes on and the

turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

USING THE DEFROST (WEIGHT) PROGRAMMES

POWER STEAM COOKING GUIDE
(ONLY MG23F3C1EF*, MG23F3C2EF* MODELS)

The Power Steamer is based on the principle of steam cooking, and is
designed for fast, healthy cooking in your Samsung Microwave oven.
This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record
time, while preserving their nutritional values.

The Microwave Power steamer set is made up of 3 items:

7

Bowl Insert tray Lid
All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

CONDITIONS of USE:

Remove all kinds of packaging material before defrosting.
Place the frozen foods on a turntable.

Turn the food over when the oven beeps.
Keep the corresponding standing time after Defrost (Weight) has finished.

@ Do not use:

e to cook foods with a high sugar or fat content,
e with the grill or rotating heat function or on a hob.

@ Wash all parts well in soapy water before first use.

@ To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on
next page.

MAINTENANCE:

Food Portion Standing Time Recommendation
Meat 200-1500 g 20-60 min Shield the edges with
Poultry | 200-1500 g 2060 min | &uminium foil
Turn the food over when the
Fish 200-1500 g 20-50 min oven beeps.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 16

(@) Your steamer can be washed in a dishwasher.

When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not
use abrasive pads.

Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal
and not a manufacturing fault.

DEFROSTING:

Place the frozen food in the steam bowl without the lid. The liquid will
remain in the bottom of the pot and will not harm the food.
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COOKING: Power Cooking | Standing
= . Food Portion et time time Handling
) Power | C00king | Standing ) evelsS | (min.) (min.)
Food | Portion | joye1s (::,Tne) (::,Tne) Handling Soup 400g | 8OOW | 3-4 12 | Bowl + Lid
: : chilled i
Artichokes | 300g | 800W | 56 1-2 | Bowl with insert ( ) Instructions o
(1-2 pcs) tray + Lid Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before
. standing. o
Instructions - 5
Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set Frozen 40049 ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘ Bowl + Lid 5
artichokes on tray. Add one tablespoon lemon juice. Cover ey Instructions er:
with lid. Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well
Fresh 300g | 800W | 4-5 1-2 | Bowl with insert before standing.
vegetables tray + Lid 1 Frozen 150g [e0OW | 12 2-3 | Bowl +Lid
Instructions yeast Instructions
Weigh the vegetab!es (e.0. b'roccoli, caulliﬂovlver, carrots, \(l’vlijtrl‘:'?elzlrl:\g Moist the top of filled dumplings with cold water. Put 1-2
pepper) after washing, cleaning and cutting into similar size. fillin ] frozen dumplings side by side into the steam bowl. Cover
Put tray into bowl. Distribute v_egeﬁables on insert tray. Add g with lid.
2 tablespoons water. Cover with lid. Fruit 250 g ‘ 300 W ‘ 3-4 ‘ 23 Bowl + Lid
Frozen 300g | 600W 7-8 2-3 Bowl with insert compote [ | siructions
TEEES D - tray + Lid Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots,
Instructions 1 mangoes or pineapple) after peeling, washing and cutting
Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert into similar sizes or cubes. Put into steam bowl. Add 1-2
tray into bowl. Add 1 tablespoon water. Cover with lid. Stir tablespoons water and 1-2 tbsp. sugar. Cover with lid.
well after cooking and standing.
Rice 250g [800W | 1518 | 510 [Bowl +Lid Handling of power steam cooker
Instructions
Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover
with lid. After cooking let stand white rice 5 minutes, brown
rice 10 minutes.
1
Jacket 500g [8oow | 78 | 23 [Bow+ld ‘
otatoes ; ‘
P Instructions , Bowl + Lid Bowl with insert tray + Lid
Weigh and rinse the potatoes and put them into steam
bowl. Add 3 tablespoons water. Cover with lid. PRECAUTIONS:
Stew 400g | 600W | 56 12 [Bowl + Lid _ ) )
(chilled) ; Take special care when opening the lid of your steamer, because the
Instructions steam escaping may be very hot
Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before ping may fy hot.
standing. Use oven gloves when handling after cooking.

17
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CHOOSING THE ACCESSORIES

Use microwave-safe recipients; do not use plastic
containers, dishes, paper cups, towels, etc.

If you wish to select the combined cooking mode (grill

and microwave), use only dishes that are microwave-
safe and oven-proof. Metallic cookware or utensils may damage your oven.

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the
cookware guide on page 19.

GRILLING

ENGLISH

®

E‘] DO NOT operate the GRILL (UU) / COMBI (4% JU) mode with power
steam cooker.

Operation mode MW (%) GRILL (UU)/ COMBI (% U)

D
&

(Steam cooker)

O X

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves. To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by -
turning the COOKING POWER CONTROL knob to |~ “/ "\
Grill symbol and set the preheat time by turning the
TIME/WEIGHT (®/9) knob.

. Open the door. Place the food on the rack and the
rack on the turntable. Close the door.

. Set the time by turning the TIME/WEIGHT (©/9)
dial.

Result : The oven light comes on and the

turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps
4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

Do not worry if the heater turns off and on while grilling. This system is
designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.
Check that the heating element is in the horizontal position.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 18
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You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and
brown at the same time.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the
food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as
they will be very hot.

1. Open the oven door. Place the food on the rack and
the rack on the turntable. Close the door.

2. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to
the appropriate power Level.

3. Set the time by turning TIME/WEIGHT (G/9) dial.

Result: The oven light comes on and the
turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.
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@ DO NOT operate the GRILL (UU) / COMBI (-i% JU) mode with power

steam cooker.

Operation mode

MW (%)

GRILL (V) / COMBI (7% JU)

(Steam cooker)

O

X

COOKWARE GUIDE

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether
and how they should be used in a microwave oven.

Cookware Microwave-safe Comments

Aluminum foil X Can be used in small quantities
to protect areas against
overcooking. Arcing can occur
if the foil is too close to the oven
wall or if too much foil is used.

Browning plate V4 Do not preheat for more than
eight minutes.

China and V4 Porcelain, pottery, glazed

earthenware earthenware and bone china
are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.

Disposable v Some frozen foods are

polyester cardboard packaged in these dishes.

dishes

Fast-food packaging

e Polystyrene cups v/ Can be used to warm food.

containers

Overheating may cause the
polystyrene to melt.

MG23F3CIEAS_EE_DE68-03911H-01_EN.indd 19
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Cookware Microwave-safe Comments

e Paper bags or X May catch fire.

newspaper

e Recycled paper or X May cause arcing.

metal trims
Glassware
e (Qven-to-table ware v Can be used, unless decorated
with a metal trim.
e Fine glassware v Can be used to warm foods or
liquids. Delicate glass may break
or crack if heated suddenly.
e (lass jars v Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire.
e Freezer bag twist X
ties

Paper

e Plates, cups, v For short cooking times and
napkins and warming. Also to absorb excess
kitchen paper moisture.

e Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

e (Containers v Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other
plastics may warp or discolour
at high temperatures. Do not
use Melamine plastic.

e Cling film v Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take
care when removing the film as
hot steam will escape.

* Freezer bags /X Only if boilable or oven-proof.

Should not be airtight. Prick with
a fork, if necessary.
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Cookware Microwave-safe Comments
Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture
paper and prevent spattering.
v :Recommended /X :Usecaution x :Unsafe
COOKING GUIDE
MICROWAVES

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its
water, fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks
the food.

COOKING

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel,
aluminium and copper, but they can penetrate through ceramic, glass,
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be
cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces,
custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be
cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints).
Covering during cooking:

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water
rises as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in
different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable
cling film.

Standing times:

After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.
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Cooking guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum
time - see table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter
after cooking. Cover during standing time.

Time Standing
Food Portion | Power (min.) time Instructions
: (min.)

Spinach 150g | 600W | 42-5%> 2-3 Add 15 ml (1
tbsp.) cold
water

, Broccoli 300g | 600W 9-10 2-3 Add 30 ml (2
tbsp.) cold
water.

Peas 300g | BOOW | 7%2-8% 2-3 Add 15 ml (1
tbsp.) cold
water.

Green beans 300g | 600 W 8-9 2-3 Add 30 ml (2
tbsp.) cold
water.

1 Mixed vegetables 300g | BOOW | 7%2-812 2-3 Add 15 ml (1

(carrots/peas/corn) tbsp.) cold
water.

Mixed vegetables 300g | 600 W 8-9 2-3 Add 15 ml (1

(Chinese style) tbsp.) cold
water.

20
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Cooking guide for rice and pasta

Cooking guide for fresh vegetables

Rice : Use a large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
volume during cooking. Cook covered. tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended - see
After the cooking time is over, stir before standing time and table. Cook covered for the minimum time - see table. Continue cooking to
salt or add herbs and butter. get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
Remark: the rice may not have absorbed all water after the herbs or butter after cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.
cooking time is finished. Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of smaller they are cut, the quicker they will cook.
salt and stir well. Cook uncovered. All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).
Stir ogoaslionally during and after cooking. Cover during Ti Standing
standing time and drain thoroughly afterwards. Food Portion (n'l'i'r"e) time Instructions
: min.
. Standing ! 5 ( ) -
Food Portion | Power | Jime time Instructions Broccoli 2509 4-4%s 3 Prepare even sized florets.
(min.) ; 500g | 7-7% Arrange the stems to the
(min.)
White rice 250g | 800W | 16-17 5 Add 500 ml centre.
(Parboiled) cold water. Brussels 250g | 5Y%-6% 3 Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) water.
't
Brown rice 250g | 800W | 21-22 5 | Add 500 ml (S:prou S 1 c : -~
(Parboiled) cold water. arrots 250 g 4%-5 3 inL(j:te zarrots into even size:
M'_Xed nC? ) 2509 800 W 17-18 5 Adlg st? Tl 1 Cauliflower 2509 5-5Y 3 Prepare even sized florets. Cut
(Rice + wild rice) cold water. 5009 | 8%-9 big florets into halves. Arrange
Mixed corn 250 ¢ 800 W 18-19 5 Add 400 ml stems to the centre.
(Rice + grain) cold water. Courgettes | 250g | 3V-4 3 Cut courgettes into slices. Add
Pasta 250g | 800W | 11-12 5 Add 1000 ml 30 ml (2 tbsp.) water or a knob
hot water. of butter. Cook until just tender.
Egg plants 2509 3V2-4 3 Cut egg plants into small slices
and sprinkle with 1 tablespoon
. lemon juice.
Leeks 250 g 4%-5 3 Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 1259 112-2 3 Prepare small whole or sliced
2509 3-3%2 mushrooms. Do not add any
water. Sprinkle with lemon
juice. Spice with salt and
pepper. Drain before serving.
Onions 250 g 5%-6 3 Cut onions into slices or halves.
Add only 15 ml (1 tbsp.) water.
Pepper 250 g 4Y5-5 3 Cut pepper into small slices.
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ENGLISH

. Standing
Food Portion (I:::‘e) time Instructions
. (min.)

Potatoes 250 g 4-5 3 Weigh the peeled potatoes

5009 | 7%2-8Y and cut them into similar sized

halves or quarters.

Turnip 250 g 5-52 3 Cut turnip cabbage into small
cabbage cubes.
REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
stir again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent
eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid
overheating (and therefore spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.
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Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken — for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages
and stir before, during and after heating.

Reheating liquids and food
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Time Standing
Food Portion | Power ; time Instructions
(min.) .
(min.)
Drinks 150 ml | 800 W 1-1% 1-2 Pour in to a ceramic cup
(coffee, (1 cup) and reheat uncovered.
tea and 250 ml 115-2 Place cup (150 ml) or mug
water) (1 mug) (250 ml) in the centre of
turntable, Stir carefully
before and after standing
time.
Soup 2509 800 W 3-312 2-3 Pour into a deep
(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir well
after reheating. Stir again
before serving.
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Time Standing
Food Portion | Power (min.) time Instructions
: (min.)
Stew 350 g 600 W | 5%-6% 2-3 Put stew in a deep
(chilled) ceramic plate. Cover with
plastic lid. Stir occasionally
during reheating and
again before standing and
serving.
Pasta with | 350g | 600W | 4%2-57 3 Put pasta (e.g. spaghetti
sauce or egg noodles) on a flat
(chilled) ceramic plate. Cover with
microwave cling film. Stir
before serving.
Filled 3509 | 600W 5-6 3 Put filled pasta (e.g. ravioli,
pasta with tortellini) in a deep ceramic
sauce plate. Cover with plastic
(chilled) lid. Stir occasionally during
reheating and again before
standing and serving.
Plated 350g | BOOW | 5%2-6V2 3 Plate a meal of 2-3
meal chilled components on a
(chilled) ceramic dish. Cover with
microwave cling-film.

REHEATING BABY FOOD

BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating!

Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the
temperature.

Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered.
Never heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if
overheated. Shake well before standing time and again before serving !
Always carefully check the temperature of baby milk or food before giving it
to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before
serving to prevent burns.

Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.
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Reheating baby food and milk

Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Standing
time
(min.)

Food Portion | Power Time Instructions

Baby food

(Vegetables
+ meat)

190g | 600 W 30 sec. 2-3 Empty into
ceramic deep
plate. Cook
covered. Stir after
cooking time.
Stand for 2-3
minutes. Before
serving, stir well
and check the
temperature

carefully.

Baby
porridge
(Grain +
milk + fruit)

190g | 600 W 20 sec. 2-3 Empty into
ceramic deep
plate. Cook
covered. Stir after
cooking time.
Stand for 2-3
minutes. Before
serving, stir well
and check the
temperature

carefully.
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ENGLISH

Standing
Food Portion | Power Time time Instructions
(min.)
Baby milk 100 ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Stir or shake well
200 ml 50 sec. to 1 and pour into a
min. sterilized glass

bottle. Place

into the centre

of turn-table.
Cook uncovered.
Shake well and
stand for at least
3 minutes. Before
serving, shake
well and check
the temperature
carefully.

Defrost (Time)

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great
advantage, if unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain
away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be

shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
allow it to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the
quantity defrosted. Please refer to the table below.
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Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities

need less time than bigger ones. Remember this hint while

freezing and defrosting food.
For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use
the following table as a guide.
All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).
. Time Standing .
Food Portion (min.) time (min.) Instructions

Meat

Minced 250 g BY2-7TY2 5-25 Place the meat on a flat

beef 500 g 10-12 ceramic plate. Shield

1 . .

Pork steaks | 250g | 71-8% thinner edges with
aluminium foil. Turn over
after half of defrosting
timel!

Poultry

Chicken 5009 14%-15%2 15-40 First, put chicken pieces

pieces (2 pcs) first skin-side down,

Whole 900 g 28-30 whole chicken first

' Gchicken breast-side-down on a
flat ceramic plate. Shield
the thinner parts like
wings and ends with
aluminium foil. Turn over
after half of defrosting
time!

Fish

. Fish fillets 200 g 6-7 5-15 Put frozen fish in the

(2 pcs) middle of a flat ceramic

400 g 12-13 plate. Arrange the thinner

(4 pcs) parts under the thicker
parts. Shield narrow
ends with aluminium foil.
Turn over after half of
defrosting timel!

24
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i Time Standin i Food suitable for microwave + grill cooking:
Food Portion | in) | time (mir?. ) Instructions Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which
B need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short
) o ) cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food
Berries 250¢ 6-7 5-10 | Distribute fruits on a flat, portions that benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them
round glass dish (with a over half way through cooking). Please refer to the grill table for further details.
large diameter). Important remark:
Bread The food should be placed on the high rack, unless another instruction is recommended. g
Bread rolls 2 pcs Yo-1 5-20 Arrange rolls in a circle Otherwise it has to be placed directly on the turntable. Please refer to the instructions in C
(each about. 4 pcs 2-2V» or bread horizontally the following chart. @
50 g) on kitchen paper in the The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
Toast/ 250 g 4Y5-5 middle of turntable. . .
sandwich Turn over after half of Grill Guide for frozen food
e 500 g 8-10 defrosting time! ! Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
bread (wheat Frozen 1st side | 2nd side
+ rye flour) Portion | Power | time time Instructions
food . .
(min.) (min.)
GRILL Bread rolls Mw- Mw-Grill | Grillonly | Arrange rolls in a circle
The grill-heating element is located undemeath the ceiling of the cavity. It operates while (each ca. 2 pcs Gril 34 1-2 | onrack. Grill the second
the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food 50 g) 4pcs | Cycle 4-5 1-2 | side of the rolls up to the
brown more evenly. Preheating the grill for 3-4 minutes will make the food brown more . crisp you prefer. Stand
quickly. for 2-5 minutes.
Cookware for grilling: Baguettes + | 250-300g | Mw- 12-15 - Put 2 frozen baguettes
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware, topping (2 pcs) Grill side by side on the rack.
as it can melt. (tomatoes, Cycle After griling stand for 2-3
Food suitable for grilling: cheese, minutes.
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions, ham,
sandwiches and all kinds of toast with toppings. mushrooms)
Important remark: . ) . Gratin 4009 Mw- 18-23 - Put frozen gratin into a
Please remember that food must be placed on the high rack, unless another instruction ' (vegetables Gril small, round glass pyrex
is recommended. or potatoes) Cycle dish. Put the dish on the
MICROWAVE + GRILL rack. After cooking stand
. . : ; ; ; - for 2-3 minutes.
This cooking cycle combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed Past 200 v Mw-Gril | Gritony | Put P
of microwave cooking alternately. It operates only while the door is closed and the asta ) ¢ W Wl rionly | Fut lrozen pasta into
; ; - (cannelloni, Grill 25-28 2-3 a small flat rectangular
turntable is rotating. Due to the rotation of the tumntable, the food browns evenly. X .
. . . . macaroni Cycle glass pyrex dish. Put
Cookware for cooking with microwave + grill ’ o
. lasagne) the dish directly on the
Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be turntable. After cooking
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of stand for'2-3 minutes

plastic cookware, as it can melt.
25
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Erozen 1st side | 2nd side 1st side | 2nd side
food Portion | Power time time Instructions Fresh food Portion Power time time Instructions
(min.) (min.) (min.) (min.)
Chicken 2509 Mw- 8-10 5-6 Put chicken nuggets on Chicken 450-500g | Mw-Grill | 12-15 10-12 | Prepare chicken
nuggets Grill the rack. Turn over after pieces (2 pcs) Cycle pieces with oil and
Cycle first time. spices. Put themin a
%  Ovenchips 2509 Only 10-15 8-12 | Put oven chips evenly on circle with the bones
- Gril crusty plate on the rack. to the middle. Put one
g chicken piece not into
w Grill Guide for fresh food the centre of the rack.
Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes. Stand for 2-3 minutes.
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling. Lamb chops/ | 400g | Grilonly | 12-15 9-12 | Brush the lamb chops
1 beef steaks (4 pcs) with oil and spices.
1st side | 2nd side (medium) Lay them in a circle on
Freshfood | Portion | Power | time time Instructions the rack. After griling
(min.) (min.) stand for 2-3 minutes.
Toast slices 6-7pcs | Grilonly | 6-8 4-5% | Put the toast slices side Pork steaks 2509 Mw-Crill | Mw-Grill | Grill only | Brush the pork steaks
(each 25 g) by side on the rack. (2 pes) Cycle 7-8 10-15 | with ol anq spiges.
Bread rolls 2-4 pieces | Grill only 2-3 2-3 Put bread rolls first Lay them in a cwglg on
(already with the bottom side the rack. After gnlhng
baked) up in a circle directly ' stand for 2-3 minutes.
on the turntable. Baked apples | 2 apples | Mw-Giril 9-12 - Core the apples and
Grilled 200g | Grillonly | 12-15 - Cut tomatoes into (300g) Cycle fill them with raisins
tomatoes (2 pcs) quarters. Put some and jam. Put some
cheese on top. almond slices on top.
Arrange in a circle in a Put apples ona flat
flat glass pyrex dish. glassl pyrex dish. Place
Place it on the rack. the dish directly on the
Toast with 2 pcs 1st 37247 - Toast the bread slices ; tumtable.. -
topping (300 g) stage: first. Put the toast with ! Rqast 1.2009 M(\:N —(|3r|II 33 33 Brush ohlpken with
Mw Grill topping (ham, sliced chicken ycle oil land spices. Put
Cycle tomatoes or pineapple chicken first breast
2nd 34 cheese slices) side side down, second
stage: by side on the rack. breast side up on
Grill only Stand for 2-3 minutes. pyrex dish. Staf?(?' for5
- - minutes after grilling.
Baked 300g Mw-Grill | 16-18 - Cut potatoes into
potatoes (2 potatoes) | Cycle halves. Put themin a
circle on the rack with
the cut side to the grill.
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SPECIAL HINTS

WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A PROBLEM

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold
water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%2 to 4% minutes using 800 W,
until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Cook covered for 6%z to 72 minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 32 to 42 minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e |ight reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you turn the TIME/WEIGHT (Defrost) dial

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e Was an appropriate power level chosen?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's a temporary condition by new component heating. Smoke and
smell will disappear completely after 10 minutes operation. To remove
smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?
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If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then
contact your local SAMSUNG customer service centre.

Please have the following information read.
e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the
oven
e Your warranty details
5 e A clear description of the problem
g Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
4
w
TECHNICAL SPECIFICATIONS
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change 1
without notice.
Model MG23F3C1E**, MG23F3C2E**
PO G 230V ~ 50 Hz QUESTIONS OR COMMENTS
Power consumption COUNTRY | CALL | ORVISIT US ONLINE AT
Microwave 1200 W AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
gnu bined mod 1 :188 x ' BELGIM | 022012418 o St comibe.fouepor (Frénch)
ompbined mode
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
Output power 100 W /800 W (IEC-705) FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi'support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
Operating frequency 2450 MHz 0180 6 SAMSUNG bzw.
GERMANY g%?o%ﬁszﬁzﬁ‘s dem dt. Festnetz, aus dem www.samsung.com/de/support
Magnetron OM75P (31 ) Mobilfunk max. 0,60 €/An|;uf) '
C°°|ing method Cooling fan motor ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
N N CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
Dimensions (W x H x D) GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line Www.samsung.com/gr/support
OUtSide 489 x 275 X 392 mm f (+30) 210 6897691 from mobile and land line
. LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/support
Oven cavity 330 x 211 x 324 mm NETHERLANDS | 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsuing.cominl/support
Volume 23 liter NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
Welght SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
Net 13 kg approx SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
. .com/ch/support (G
SWITZERLAND | 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) e e
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
DE68-03911H-01
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