NVINKDOBBIHOBAE
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VIHCTPYKUMM 3a CODCTBEHVKA U
PBKOBOACTBO 3a roTBeHe

‘Otbenexerte, ce rapaHLysiTa Ha Samsung HE nokpusa o6aknaHusTa 1o
PBU3 3a passicHABaHe Ha paboTara Ha NMPOAyKTa, KOpUrinpaHe Ha HerpasuiHo
€ N M3BbLPLLBAHE Ha HOPMATHO MOYMCTBAHE U MOAAPbKKA.

100 %
Recycled Paper

bKOBOACTBO € HanpaBeHo oT 100 % peuuknupaHa xapTus.
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BBJITAPCKU

KAK CE N3MNOJI3BA TASU KHUXXKA C UHCTPYKLUN

ToKy-LL0 CTe Ch Kynuanm MMKpoBbHoBa dypHa SAMSUNG. Bawwmte
“VIHCTPYKUMM 32 COBCTBEHMKA” ChObPXAT LeHHa nHdopMauus 3a roteeHe
C BallaTa MYKpOBBJIHOBa dhypHa:

e Mepku no 6e3omnacHoOCT

e [1oOXOAALLM NPUHAANEXHOCTN U FOTBAPCKM Ch0BE
e [lonesHu roTBapCKu CbBETU

e (CbBeTM 3a roTeeHe

JIEFEHOA HA CUMBOJIUTE U UKOHUTE

A PuckoBe nnn HebesornacHa npakTika, KoATo
MOXe [a AOoBe[e 1O TEXXKO HapaHsiBaHe uin
NMPEAYNPEXAEHUE  cyupr Ha nuua.

C Puckose nnn HebesonacHa NpakTuka, KoaTto
MOXe [la JOBE/lE 10 IEKO HapaHsiBaHe uin

BHUMAHUE noBpena Ha UMYLLECTBO.
& [MpenynpexaeHue; é [MpenynpexaeHne; ropeLla
OMacHOCT OT NoXap MOBBPXHOCT
A Mpepynpexaerve; é [MpenynpexneHve;
€neKTPn4eCTBO eKCr03nBeH mMatepuan
& HE ce onwTBanTe. () HE nunaiite.
. Crnepgavite UspnyHO
HE pasrnobsisanite. yK&S'DE'iHVIﬂTa. P
YBepeTE ce, Ye ypeabT
=) VIsBageTe wencena Ha
caxpanearero or kowrara, (2] 308U 58 fa vsGermers
ObapgeTe ce B cepBu3a 3a 7
HOMOLL 3Babenexka
BaxHo
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BAXXHU MHCTPYKLIUU 3A BE3OMNMACHOCT

MPOYETETE BHUMATEJIHO U MNA3ETE 3A
EbAELLM CMPABKU.

YBepeTe ce, Ye Tean NpeanasHi MepKu ce
crasBsar Mo BCSKO Bpeme.

Mpeau pa nanonssate hypHaTa, ce yBepere,
ye cnepsaTe CNeAHNTE UHCTPYKLUMN.

N NPEAYNPEXAEHUE
(camo ¢hyHKLMSA 32 MUKPOBBHM)

N NPEQYNPEXAEHUE: Axo Bpatudkara nm
YMTbTHEHNSATA HA BpATWYKaTa Ca NOBPEAEHH, C
(hypHara He TpsibBa aa ce paboTu, AOKATO He 6bae
PEMOHTMPAHA OT KOMMETEHTHO LIE.

N NPEAYNPEXAEHWUE: OnacHo e 3a BCekw apyr
OCBEH 32 KOMMETEHTHO NULE ia U3BBPLUBA KAKBUTO
W a 6110 CepBU3HW NN PEMOHTHI PaboTL, KOUTO
BK/KOYBAT CBa/IHe Ha Kanaka, KOUTO 0curypsisa
3allvTa CpeLLy nanaraHe Ha Bb3MEVCTBIETO HA
MUKPOBB/THOBATA EHEPTUS.

N NPEQYNPEXAEHUE: TeuHocTn 1 APyt XpaHm He
TPs0BA [1a Ce NPETOMNAT B XePMETUYHO 3aTBOPEHN
Cb[0BE, Thi1 KATO Ca CKIIOHHM KbM 130YXBaHE.

(«) Toan YPeL € NpefHa3Ha4eH 3a 13rnon3saHe Camo B
JoMa.
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NPEQYNPEXAEHUE: [o3sonssanTe Ha felara ja AKO Ce NOSIBY UM, UKITKOHETE I U3ObPNanTe

13non3ear (hypHata 6e3 HabntoaeHne Camo KoraTo 1M LLiericena Ha ypeaa v ApbXKTe BpaTuyKaTta 3aTBOPeEHa,

Ca [1a[IeHN CHOTBETHY MHCTPYKLMAK, Taka Ye eTeTo aa 3a [a MoTyLUMTE BCAKAKBI NambL;

MOXe 2 113r01138a (PypHaTa o 6e3omnaceH HaumH 1 MPERYMNPEXAEHWUE: MykpoBBAHOBOTO

pa3byvpa OMacHOCTUTE OT HempaBuiHaTa ynotpeda. MPETONNAHE HA HAMVTKY MOXE 13 0BETE 10 BYPHO z
NPEAYNPEXAEHWUE: Toan ypen Moxe aa ce KVMEHe 11 3aToBa TPs1bBa []a Ce B3eMaT MEpKM Moy =

M3Mon3ea OT Jela Haf 8 rofvMlHa Bb3pacT 1 OT mua HarpsiBaHe Ha Cbfa. 2

C HaMmareHn (U3INYECKI, CETUBHI WM YMCTBEHN MPEAYNPEXAEHUE: CbabpxaHneto Ha

Bb3MOXHOCTI, C HEAOCTATBYEH OMNAT U MO3HAHMS, - 6y TUIIKVIT 3a XpaHeHe 1t BypKar-eTaTa ¢ 6eBelLki

aKo Ce HabmnKoaBat im ca M JaaeHN MHCTPYKLIN XPaHi TpABRA 2 Ce PastbpKea W paskiallia i fia

3a ynoTpedara Ha ypepa no 6esonaceq HasuH Ce MPOBEPSBA TEMNepaTypaTa Npemy KOHCyMaLys, 3a

Te pas3bvpar onacHocTuTe. [letiata He 61Ba fia e 1 Ge V30erHaT N3rapsHii

MrpasT ¢ ypena. MoumcTBaHeTOo U NOANPBXKATA He . : .

Tp26Ba ﬂg%eﬂnpaam oT felja OCBeHﬂéurgb He ca Ha & A¥iua ¢ sepynki 1 ueni TBBPRO CBAPEHH AWLA He

BB3PACT 8 roavHy v noBeYe 11 Habnioasahy. . TpA0Ba 42 Ce NPETONNAT B MYKDOBBIHOBM (DYPHA,

. ThiA KATO Te MOrar fia Ce NPLCHAT 40P CEf KaTo e
I/I3nons6Ba|/|Te Camo Cb0Be, (govno ca noaxoasiLLy 3a 38BBPLLINO MYKDOBBLIHOBOTO MOATPABAHE.
rnotpeta B MAKPOBBIHOBY (DYPHM.

SO D P OypHara TpsdBa fa ce NoYUCTBA PEOBHO 1 ia Ce
[pu npeTonnake Ha Xpa"”/'(% rNacTMacosut nk OTCTPAHSBAT BCKAKBY OTAaraHs Ha XpaHa.

XapTWEHN ChIOBE APBXTE (hypHaTa nof 0KO Nopaay

ONMACHOCT OT 3ananBaHe. | (&) Hecriasearero Ha nofpbKKara Ha (ypHata B HCTo
M CbCTOsHME 611 MOTTIO ia A0BEME A0 BNOLLIaBaHe Ha
VKPOBBIHOBATA (DypHA € MpefiHasHaviera 3a NOBBLPXHOCTTA, KOETO 12 CE OTPasi HEBNaronpusTHO

3aTonNsHe Ha XpaHa v HanuTki. CyLLEHETO Ha XpaHa Ha TBATOTPAIHOCTTA Ha YPena 1 fia 10Bene 10

VN APEXV 1 3arPSIBAHETO HA TOMMELLW Bb3MABHIL, BbAMOXHa OnlacHa CHTyaLys.

Yexmu, MO, BAAXKHW Kbpri v MOZOCHM MOXe fia
[10BEfe 10 ONACcHOCT OT HapaHsBaHe, 3anassaHe 1im (N Toau ypen He e npefiHasHaveH 3a MOHTVPaHe B MbTHM
foXap. MPEBO3HM CPEACTBA, KapaBaHi v Apyrv MO4oGHM

MPEBO3HM CPECTBA U T.H.
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BBJITAPCKU

To3u ypen He e npeaHasHayeH 3a ynotpeda ot nnua
(BKMKOUMTENHO [ieL(a) C HAMANEHM (H3NYECKM, CETUBHIA
WM YMCTBEHM BL3MOXHOCTH, C HEAOCTATBYEH OMNAT
M MO3HaHWs, OCBEH aKo He Ce HabMmioaasar Ui ca U
[afleHN HCTPYKLMN 3a yrnoTpebaTa Ha ypeaa oT e,
OTTOBOPHO 3 TsiXHATa 6E30MacHOCT.

[euata Tpsbsa aa Obaar nof Haozop, 3a fa ce
rapaHTVPa, 4e HAMa fja C1 UrpasiT ¢ ypeaa.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NOBPEEH, ToM TpsibBa Aa
Oblge 3aMeHEH OT MPON3BOMMTENS, HETOB CEPBI3EH
MPENCTABUTEN UMW INLE CbC CXOHA KBANMMVKaLWS,
3a [1a ce U3BerHe puck.

N NPEQYNPEXAEHUE: TeuHoCTv unu apyrin XpaHn
He TpsibBa fja Ce MPETOMNIST B XePMETVYHO 3aTBOPEH!
CbI0BE, Thbi1 KATO Ca CKITOHHM KbM U30yXBaHe;

&N YpenbT He TpsibBa 12 Ce No4MCTBA C BOAHA CTPYS.

Tasn (ypHa TpsdBa fa Obe nocTaseHa B
MpaBuHaTa NocoKa 1 BICOYMHa, KOETO [a N03BONsBa
NECEH AOCTHN U YMpaBfeHye.

MNpeow aa 13non3sarte ypHara 3a Npb. MbT, T4
Tps6Ba aa pabotn ¢ Boga 10 MuHyTV 1 aa Obae
M3M0N3BaHa cnef ToBa.
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AKO (DypHaTa 13aBa CTpaHeH 38YK, M1pU3aMa
Ha U3ropsno U nyLuex, HeaabaBHO OTCTPaHETe
3axpaHBaHETO U Ce 0OBPHETE KbM Hall-6/n3Kus Ci
CEPBM3EH LIEHTBP.

Tasy MKPOBBLIHOBa (DypHa TPsI6BA [1a Ce PasmoNnoxXM
TaKa, Ye fa “ma JoCTbi A0 Liencena.

N MukposbiHOBaTa (hypHa e mpenHasHadeHa 3a
M3M0/13BaHe, NMOCTaBEHa HA MOBLPXHOCTTA, T He
TPs6Ba Aa Obe NocTaBsHa B LKad.

A NPEAQYNPEXOEHUE
(camo ¢hyHKUMA 32 MMKPOBB/IHK) — ONUMUOHANHO
NMPEAYNPEXAEHUE: Korato ypensT pabotn B
KOMOVHMPaH PexinM, [eliaTa Tpsiosa fa v3nonssar

(hypHaTa camo nop, HabmogeHne OT Bb3PacTHM
3apaau Cb3naBaHUTe Temneparypu.

YpembT ce HarpsiBa no Bpeme Ha pabota. Tpsiosa
[a Ce BHAMaBa, 3a a ce 13berHe aonmp o
HarpeBaTesHI1Te eNleMeHTV BbB BLTPELLHOCTTa Ha
(ypHara.

N NPEAQYNPEXAEHUE: Otkputute YacTn morat
[a Ce HarpesT no Bpeme Ha paborTa. [lasete
MaUK1Te iea HacTpaHw.

N He TpsibBa na ce 13non3sa NapocTpymka.
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N NPEAYNPEXAEHUE: Ysepete ce, Ye
YCTPOMCTBOTO € U3KITK04EHO, MPpeay ja CMeHNTe
namnara, 3a ja u3berHeTe oracHoCTTa OT TOKOB

yEap.

NMPEAYNPEXAEHUE: YpensT v otkputuTe
4aCTV MOraT [ja Ce HarpesT Mo BpemMe Ha pabota.
TpsibBa fa ce BHMaBa, 3a Aa ce 3berHe [onmp
[0 HarpeBsartenHiTe eneMeHTi. eua, KouTo ca no-
MasK OT 8 roguHi, TpsibBa fa He ce Jobnmxasar
[0 (hypHaTa, OCBEH aKo HE Ca BHAMATENHO
HabNoAABaHN.

Tosu ypen Moxe fa ce 13non3ea oT fela Haa
8 rogvLLIHa Bb3PacT 1 OT fiila C HamaseHu
(DUMHECKI, CETUBHI UM YMCTBEHN BH3MOXHOCTU,
C HEAOCTATLYEH ONUT Y MO3HAHWS, aKO Ce
HabNKOABAT UM Ca UM AafeH! UHCTPYKLMA 3a
ynoTpebata Ha ypeaa no 6e30mnaceH HaunH 1 e
pasbupar onacHocTuTe. [leliata He 6uBa ga cu
UrpasT ¢ ypena. MNovMCTBAHETO 1 NOAAPBXKATA He
OviBa 1a ce BbpLUK OT feLla 6e3 HabnoaeHve.

N He nanonssaiite rpybu abpasviBHi NOYMCTBALLY
npenapaTt Unn OCTPN METamHY CThPraskK 3a
MOYVCTBAHE Ha CTBHKIOTO Ha BPaTVYKaTa, Thil KaTo
Te MOrar [a Haapackar NoBbPXHOCTTA, KOETO Aa
[0Befe A0 NPbCBaHe Ha CTHKIOTO.
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Temneparypata Ha JOCTBMHUTE MNOBBPXHOCTM
MOXE [1a € BUCOKa, KOraTo ypeabT paboTy.

Bpatara unm BbHLLHITE MOBBPXHOCTI MOraT Aa ca
rOPELLW, KOrato ypeabT pabotw.

[pbxTe ypena v 3axpaHsaLiys My kaben aaney ot
aela, No-Masku oT 8 roauHu.

N Enektpoypeaute He ca npegHasHayeHy aa
PABOTAT NOCPEACTBOM BbHLLEH TaliMep Vnu
OTAeNHa crcTeMa C AVCTaHLMOHHO yrpaBheHue.

Tosn npoaykT e [pyna 2 Knac B ISM
obopynsaHe. OnpeneneHneTo Ha rpyna 2,

KOSITO ChAbpxKa Lsinoto ISM obopyasaHe, B
KOETO YMULLINIEHO Ce reHepurpa paamo-4ecToTHa
eHeprusa n/nnm ce n3nonaea nog opmara Ha
eIeKTPOMarH1UTHa pagualys 3a TPETUPAHETO Ha
MaTepuani, 3aBapb4HY KIIFOYOBE 1 MaLLWHN 3a
ENeKTPONCKPOBA MexaH4Ha 06paboTka.
Ob6opyasaHe Knac B e ob6opyasaHe, NOAXOAALLO
3a ynotpebda B OUTOBW YCTAHOBKM 1 B YCTAHOBKM,
NPSKO CBbP3aHN C eNeKTpo3axpaHBaLla Mpexa
C HMCKO HanpexeHue, KOATO 3axpaHaa crpaau,
M3MON3BaHN 3a 6UTOBM LIESI.

mIOdVvIU9qg
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MOHTAX HA BALLATA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

[ocTaBeTe (ypHaTa Ha paBHa HiBeNMpPaHa NOBbPXHOCT Ha
85 cM Hap nofa. [oBbPXHOCTTa TPsIbBA [1a € A0CTATHYHO
3[paBa, 3a fia U3Ibpxa 6e30MacHo TEXECTTa Ha (DypHaTa.

1. Korato MoHTVIpare BaLLiara dypHa ce ok
YBEPETE, Y& IMa CbOTBETHA BEHTUNALWA
e

10cm
ot3ag ﬂ
y

BBbJITAPCKU

3a BaLaTa (hypHa, Karto octasute Han- | SQ el -
Manko 10 CM MPOCTPaHCTBO 0T3ay 1 o §eena oo
OTCTPaH Ha (ypHaTa 11 20 cm oTrope Hag, dypHara.

2. 1/138aieTe BCAKAKBM OMakoBbYHM MaTepuai ot
BBTPELIHOCTTA Ha (bypHara.

3. MoHTVIpanTe POKOBIS NPBCTEH 11 BbpTALLATa Ce
rnocTaska. [ poBepeTe aam BbpTALLaTa ce nocTaBka ce
BbPTI CBOOOAHO.

(camo 3a MoZenm ¢ BbpTALLA Ce NMOCTaBKa)

4. Tasn MYKPOBBIHOBA (DypHa TPSOBA a Ce Pa3NONOXN
TaKa, Ye fia ma JoCTbi A0 Liencena.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBPe/eH, ToN Tpsibea Ja
Ob/e 3aMEHEH OT MPOV3BOAUTENS, HErOB CEPBI3EH
MPENCTaBITEN VN JIVLE CbC CXOAHA KBAM(UKALWAS, 33
[1a ce 3berHe puck.
3a Ballara M4Ha 6e30MacHOCT, BKapBaiTe LLENcena Ha
kabena B nogxopsi, AC 3a3eMeH KOHTaKT.

=) He MOHTMpaiiTe MYKPOBBIIHOBATA (hypHa B FOPELL
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VNN BNIQKHI MOMELLIEHS B 6IM3OCT [10 KNacu4ecka
dypHa v paguarop. Tpsibea fja ce crassar
TEXHUHECKITE IAHHM 33 MPEXOBO 3axpaHBaHe I
W3MON3BAHUAT YIbKATENEH Kaben fa e No ChLLyS
CTaHOAPT KaTo JOCTABAHMSA C (DypHaTa 3axpaHBsalll
kaben. /130bpLueTe BETPELLHOCTTA W YITHTHEHMETO Ha
BPATIYKATA C BAI&XKEH TaMMOH, Npeay Aa U3non3eare
MVKDOBBIIHOBATA CY (DypHa 3a MPbB MbT.

| MOYUCTBAHE HA BALLATA MUKPOBB/THOBA

OYPHA

3a [1a Ce NpeaoTBPaTI HATPYMBAHETO Ha MA3HIHA 1
YacTULY XpaHa, TPSIOBA PEOBHO 13 Ce MoYMCTBaT
CIEHUTE YaCT/ Ha BaLLaTa MAKPOBLHOBA (DypHa:
¢ BbTPELUHUTE 1 BBHLLHIATE NOBBPXHOCTH
¢ Bpararta 1 ynbTHeHATa Ha BpaTuiKara
* BbpTsilla ce NocTaBKa 1 PONKOBI MPBLCTEH!
(camo 3a MOieNM ¢ BBPTSILLA C& NOCTaBKa)

BWUHATU nposepsiBaiiTe fanm ynitsTHEHSTa Ha
Bparara ca Y1CTV 1 fiani BpaTu4Kara Ce 3aTeaps KakTo
Tpsi0Ba.

HecnassaHeTo Ha NofapbXKaTa Ha (hypHaTa B 41CTO
CbCTOsHWE 611 MOTTIO [ia A0BEME A0 BOLLIaBaHe Ha
MOBBPXHOCTTA, KOETO [1a CE& OTPa3I HEBNaronpUATHO Ha
[bNrOTPANHOCTTA Ha Ypena 1 ia A0Beae [0 BbaMOXHa
ornacHa cuTyauus.
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1. To4nCTBANTE BLHLUHUTE MOBBPXHOCTI C MEK TAMIOH U
TOMNa CaryHeHa Bofda. V3nnakHete 1 NOACYLIETE.

2. OTCTpaHETE EBEHTYANHUTE NPBLCKM UM NETHA OT
BbTPELLHITE MOBBPXHOCTY C Kbpra ChbC CarnyHeHa BOaa.
3nnakHeTe v noacyLueTe.

3. 3a ga otcnabuTe BTBBbPAEHUTE YaCTULM XPaHa
W OTCTPaHUTE MpU3MaTa, NoCTaBeTe Yallia C
paspefieH IMMOHOB COK BbB (DypHATa W HarpsiBaiTe
B NPOMBMKEHNE Ha AECET MUHYTU C MaKCUMaiHa
MOLLIHOCT.

4. /13mnBaiiTe 6e3onacHara 3a ChAOMUSHIA MaLLVH
nnoYa B1HarK, Korato e HeobxoayMo.

HE paanvBanTe BOAa BbB BEHTUNALMOHHITE OTBOPW.
HUKOTA He v13non3Baiite abpasyeH/ NPOMYKTY Wi
X/MUYECKI pas3TBopUTENN. BHIMMaBawTe 0cobeHo
Moy NOYMCTBAHE Ha YMTbTHEHNATA Ha BpaTaTa, 3a Aa
rapaHTVpare, e Hava:
¢ HarpynsaHe Ha YacTuum
o [Ipedku Npef BpatuyKata fa ce 3arsaps MpasuiHO

MouncTBanTe KyxvHaTa HA MUKPOBBIHOBATA (hypHA
Be[Hara cnef BCska ynoTpeda ¢ pasTBop Ha HeyTpaneH
MepuneH Npenapar, Ho OCTaBsTe MIKPOBBIHOBATA
(ypHa aa 13CTuHe Npeay NOYNCTBaHe, 3a fa U3berHeTe
HapaHsBaHe.
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Moy NOYMCTBAHE Ha ropHaTa 4acT BbB
BbTPELUHOCTTa Ha KyXVHaTa LLiE & YA06HO

7

[12 3aBbPTITE HArPEBATENHIS ENEMEHT
Hanony nof 45 ° 1 fa ro noYucTuTe.
(camo 3a Moenm ¢ nKoneetL, ce Harpesaten)

CbXPAHEHUE N PEMOHT HA BALLIATA
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA

[pu CbXpaHeH1e Ui CepBr3HO 0BCNYXBaHE Ha BallaTa
MUKPOBBITHOBA (DypHA TpsibBa [ia Ce B3eMaT HAKOMKO
MPOCTV NPeanasHu MepK,

OypHaTa He Tps6Ba fia Ce 113MonaBa, ako Bpatudkarta uim
YMTBTHEHNSTA HA BpaTaTa Ca NMoBPEeaeHH:

¢ CuyneHa naHTa
¢ BoLLeHm yrmbTHeHNS
o |I3KpVBEH WK OrbHAT KOPMYC

Tasn (ypHa TpsA0Ba [a Ce PEMOHTMPA CamMo OT
KBMULIMPAH CEPBM3EH TEXHIK Ha MYKDOBBIHOBM (DYPHM

(=) HUKOTA He 13Ba>x1aiTe BBHLLHIS KOPMYC OT
(ypHarta. AKo thypHaTa e aedekTvpana v ce Hyxaae ot
CEPBM3 NI CE CbMHSABATE 32 HENHOTO CHCTOSHME:

* /I3BafeTe Liencena oT CTEHHNS KOHTaKT
o OObPHETE Ce KbM Hail-6113KIS CEPBI3EH LIEHTBP

AKO XenaeTe fa nprbepeTe BPEMEHHO BalLaTa
MUKPOBBIHOBA (DypHa, M30epeTe Cyxo MACTO Oe3 mpax.
MpwnymHa : [NpaxsT 1 BNarata Morar Aa ce 0Tpasat

mIOdVvIU9qg
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HebnaronpPUSITHO BbPXY PabOTHITE YaCTV BbB (DypHaTa.

Tasy MKPOBLTHOBA (DypHA HE € MpeaHa3HayeHa 3a
ThProBCKa ynotpeoa.

KpyLUkaTa He TpsibBa [ja Ce CMeHst OT NoTpeduTens
OT CbOOPaXeHNs 3a 6e30MacHOCT. CBBPXETE Ce C
Hai-6/IM3KIs OTOPU3VPaH LIEHTBP 3a 0BCNYXBaHE
Ha KIMEHTW Ha Samsung, 3a fia aHraxupare
KBWMULIMPAH CrIELMannCT 4a 3aMeHI KpyLLKaTa.

BBJITAPCKU

A NPEQYNPEXOEHUE HhAb L

YpenbT Tpsbea fia Ce PEMOHTVPA 1 MOAMMILMPA CaMo OT vV ivViv

KBAMMLMPaH NepcoHa.

v

@ He 3arpsigaifTe TeYHOCTU M XPaHa B 3aneyaTaqy KOHTENHepH B
MIKDOBBHOBATA (DypHA.

@ 3a BalLiaTa 6e30MaCHOCT, He M3NON3BaNTe ey 3a NOYMCTBaHE C
BOJA MO, BYCOKO HansraHe Wi MapoCTPYWKIA.

L«

viv

viv

& He nocTassiiiTe T3/ yper 8 671430CT 10 HarpesaTeiy, 3ananmu v v
MaTepUas, BbB BII&XHO, Ma3HO AU MPALLHO MACTO, BbB MACTO,

VI3NOXKEHO Ha [VIPEKTHA CITbHYEBA CBETIHA 1 BOZA, UM KbETO

MOXE 2 Ce NOABY ras0Ba YTeYKa, U Ha HEPaBHA MOBLPXHOCT.

ANERNIERN

YperbT TpsiGBa 12 & MPaBUiHO 3a3eMeH CTIOPes} MECTHHTE 1
HALMOHAITHA HOPMI.

<
<

B

AN
AN

<
<

[MpemaxBaiiTe BCHKI HyXIM BELLECTBA, KaTo HanpuMep npax 1im
BOMa OT KpauLLara Ha LLiencena n TO4KNTE Ha KOHTaKT perynsapHo,
KaTo K3nornasare Cyxa Kbpna.

£3

He bpriaitTe, He OrbBaliTe MPEKOMBPHO U HE MOCTABSIITE TEXKM
MPEAMETN BBPXY 3aXPaHBALLIS Kaber.

4
<
<
<

B cnydalt Ha u3Ti4aHe Ha ra3 (kato Hanpymep NporaH, BTe4HeH
KOMMPECHPaH ra3 1 T.H.), NPOBETPETE He3abaBHO, B3 a [LOKOCBaTe
Liericena.

0
<
<
<
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He okocBaiiTe Liencena ¢ BnaxHi pblg. v

V@

He uskniouBaifTe ypea Hpes UsBaXjaHe Ha Liencena oT KOHTaKTa o
[I0KaTO YPEIbT PABoTH

<

%)

He nocTagaiiTe pbeTIA v HyXaM Tena, Mpu MoNaaaHeTo Ha KakeITo "
11 12 BUNO YyKV BELLIECTBA B Ype/a, KaTo HarpuMep Bofa, vssaeTe
LLIeCena T KOHTAKTa 1 Ce 0GbPHETE KbM Hail-6iIn3Kust BIA CePBH3EH
LIHTHP.

He npunaraiiTe npeKoMepeH HaTUCK Wiv YIapui Bbpxy ypea. v

He nocTagaiiTe (hypHara BBPXy Hyniven MPEAMETH, KaTo Hanpuvep "
MVIBKA W7 CTBKIIEHM TIOBBPXHOCTU,

AN

He vanonasaiiTe GeHaeH, PaspeTenA, ankoxon, yoeav 3a
ro4MCTBaHe C BOZA MOf BUCOKO HansiraHe Ui NapoCTRyiKiA 3a
rioYMcTBaHe Ha ypera.

YBEPETE Ce, Ye HAMPEXEHNETO, YecToTaTa W TOKA Ca ChLUMTe, KaTo «
TE3u B CrieLyurKaLmITe Ha MpodyKTa.

locTaBeTe Luencena Ha 3axpaHBaHETo NITbTHO B KOHTaKTa. He v
113M0n3BaiiTe ananTep 3a HIKOMKO LLENCena, YbmKuTeN 1im
eNeKTPU4ECKY TpaHchopMaTop.

He yBuBaiiTe 3axpaHsalLys kaben OKoNo MeTanH1 MpeaMeTH, He ro v
MOCTaBsANTE MEXAY NPeAMETI Uk 38z (ypHaTa.

Dy B Vo

He v3nonasarite nospezeH Luencen, noBpeeH kaben 3a
€NeKTPO3axpaHBaHe Uk pasxnabeH KOHTAKT. Korato LUencemsT nim
3aXPaHBALLWST Kaben ca NOBPEEHN, 0BBPHETE Ce KbM Hail-bnm13kus
B CEPBU3EH LIEHTB.

He HanvBaiiTe 1 He NPBCKATE AMPEKTHO BOAa BbPXY (ypHaTa. v

AN

He nocrassiie npesmeTv BbpXy thypHara, BbTPE WM BbPXY BpaTata o
Ha (ypHata.

v

He npbekaliTe onacHu npenapatyt Kato HanpyMep MHCEKTULAN v
BbPXY MOBBPXHOCTTA HA (hypHaTa.

2013-07-22 1m0 3:21:06



@ He cbxpaHsiaiiTe 3ananimn matepuani BbB dypHata. OcobeHo ,/ ,/ ,/ @ He noTonsiBaiite 3axpaHBaLLys kaben unm Lencena Bbe Boaa U ro ,/ ,/
BHIIMABAWTE NPV NPETOMNAHE Ha XpaHa Wiu HanuTKy, KOUTO nasete Aaney OT HarpeTy NOBLPXHOCT.
CbbPXaT aIKoXoN, Thil KaTo ?gKoxonHwe rapy Morar fia BNs3aT B ® SHiL12 8 4eDyTIKII ¥ LG TEbPIIO CBADEHN STLA He 61Ba 12 ce viv
KOHTAKT C TOPELLYITE 4aCT Ha (ypHara. 3arpsiBaT B MUKPOBBAHOBA (DypHa, Thid KATO MOraT Ja eKCTNOAMPaT,
MaseTe AeLata faneye ot Bpatara, KoraTo 8 0TBapsTe Uik vVivVIiviv 0PV CIIEA KaTO MPUKMIOHM MUKPOBBIHOBOTO HarpsiBaHe; CbLLO Taka,
3aTBapATe, Thil KATO MOraT fia Ce 6ITbCHAT B Hest W fia 3axBaHaT He HarpsiBaifTe BakyymnpaHu 6yTunki, GypkaHu, CbaoBe, Sk B o
MPBCTUTE CU B HeS. 4epynki, A0MaTV 1 ap. gl‘
=
. i >
NPEAYNPEX/EHWE: 3arpsgaero Ha HamnTkn B MUKDOBLIHOEE & |4/ | & | & ® HE nokpyiBaitTe BEHTNALYOHHTE OTBOPU C NAAT WM XapTys. v v 2
(bypHa MOXe Aa Mpe;ay3BLka 3a6aBeHo V3BMpaHxe, 3aTosa TpAbBa fa Te MoraT fia Ce 3anansT npu HamyCKaHeTo Ha ropeLLys Bb3fyx 2
ce BHIMaBa npv 60paBeHe C KOHTeNHepa. 3a a NpenoTepaTvTe Tasn oT (hypHara. GypHaTa ChLLO MOXE Aa MPerpee v fa ce N3KIo4n =
curyaups, BYIHAT nadqaxgaiiTe 20 cexyHay Cnef KaTo ce N3KI4m ABTOMATIYHO; T4 LLE OCTaHe U3KII04eHa, 0KATO He Ce oxnaap
(hypHaTa, TaKa e Temnepatypara fia Ce uapasHin. PasbbpkBaliTe no ! [10CTaTBYHO.
BpeMen HaTnEe;annﬂHe, a0 ¢ vanara, u BIIHATW pasGepxeaiite NQ) BHary 13ron3BaiiTe kyxHEHCKI PbraByLy 3a (ypHa Mpi M3BaxaaHe v
%ﬂsﬂng; Saﬂ] 3er9He cragBaiiTe Tesn MHCTDyKLYM 32 [THPBA Ha SCTVe OT ypHara, 3a fia U30erHeTe 1arapsHe no HeBHUMaHKe.
MOMOLL; Pa36bpKBaiiTe TEYHOCTUTE NO BPEME Ha 3arpsiBaHe v Cneg kpas v
o [oToneTe V3MPEHOTO MACTO B CTYEHa BOSA B MDOSBIXEH/E Ha Ha 3arpsiBaHeTO 1 11 0CTaBETe fja NPecTostT noHe 20 cekyHaw, 3a aa
noHe 10 MUHYTY. NPefoTBPATUTE U3KMNABAHE.
o TokpuiiTe C 4ACTa, CyXa MpeBpb3Ka. CroifTe Ha eiHa Pbka PasCToRHYE OT (ypHaTa, KoraTo OTBapdTe v
1
¢ He maxere C kakBuTO 1 fa 61110 KEMOBE, Macna v OCHOHM. BpaTU4KaTa, 3a ja NPefoTBPaTITE U3rapsiHe OT U3NM3ALLMS FopeLL
Bb3[lyX WK napa.
A BHUMAHUE A A A L () He paborere ¢ uyKposbrHosaTa (ypka, Koraro & pastia. v v
- MukpoBbAHOBaTa (hypHa aBTOMATIYHO Ce M3ko4Ba cneg 30 MUHyTH
Vianonasaiire camo Cb/10BE, KOUTO Ca MOXORALLY 32 MUKDOBLIHOBU  &"| |4/ |4 3a GeaonacHocT. MpernopbHBame f1a MoCTABTe Yalla BOFA BLTPe
hypHi; HE VIBMON3BAMTE KaksiTo 1 4a G1io MeTanH Chiose, BbB (DypHATa, KOSITO f1a a6COpOMPa MIKDOBBHOBATA BHEpI IS, B
YWHIV CBC 3naTHa v CPEBBPHA YKpaca, Ckapw, BUMLIA 11 p. Chysait e (hypHATa Ce BKIIOM CRYSaiiHo.
MaxHeTe TenyeTara 3a 3aTBapsHe Ha XapTVIeHN W NNacTMacosi .
-~ ' VHcTanmpariTe thypHaTa Criopes MIHUMANHITE MPOCTPaHCTBA 1 v v
MpnvHa: Moxe 12 Ce NOSIBI eNeKTOIHECKA [1bra VA M3MIA3aHE Ha PascTostHiAs, MoCOEHM ?bTOBa P;’KOBOACTBO' (Bx. "Mormax Ha
BalliaTa MIKPOBBLHOBA (hypHa".
VICKPY, KOETO fia MoBpeay (ypHaTa.
() Hevanonasaire wikposHoeaTa o (hypHa aa CylleHe Ha BCTHILK o/ | |/ | BriviagaliTe, KOraro BKTOBATE EfEKTPOYPEAM B KOHTAKTH Ha viviv
—— Mpexara B 6/m30CT 0 (ypHaTa.
Vlanon3gaifre no-KpaTku Bpemera 3a No-Marki koTuHecTsa xpara, o viv
33 [1a NPef0TBpATITE MPErpsBaHETO U M3rapsHETO Ha XpaHara.
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NPEANA3HN MEPKU 3A USBATBAHE HA Bb3MOXXHO
M3NNATAHE HA NOBULLEHA MUKPOBBJIHOBA EHEPIUS.
(CAMO ®YHKLINA 3A MUKPOBBJTHW)

HecnassaHeTo Ha crefjsaLLyTe MpefnasHin MepKi1 3a 6e30MacHOCT MOXEe Aa A0Befe [0 ONacHo
yanaraHe Ha MIKPOBBIHOBA EHEPTAA.

(@) Mpw HYKaKBM OBCTOSTENCTBA He TPsIBBA Aa Ce MPpaBy ONUT 3a paboTa ¢
MUKPOBBLHOBATA (hypHa Mpv 0TBOPeHa BpaTiyka, fia ce nvna B BNoKI1pOBKUTE 3a
6€30MaCHOCT (KMloYanKTe Ha BpaTara) 1nu fja Ce BkapBa KakBOTO 1 fia 6110 BbB
BEHTUNALMOHHITE OTBOPY.

HE nocTagsiiTe KakbBTO 1 Aa 61N0 MPeAMET Mexay BpaTudkaTa Ha dypHaTta

11 INLEBaTA YaCT U He NO3BONSABANTE HATPyMBaHe Ha OCTaTbLY OT XPaHy 1
nOYMCTBALLY MpenapaTi No YNALTHATENHITE MOBBPXHOCTY. MoambpXaliTe BpaTuykata
11 YNTbTHUTENHUTE NOBBPXHOCTU HA BpaTU4KaTa Y1CTW, KaTo M1 M3TpUBaATe cneq
paboTa Halt-Hanpex C BaXHa Kbpra 11 e ToBa C Meka Cyxa Kbpra.

HE paboteTe ¢ dhypHaTa, ako e NoBpe/aeHa, 40KaTO He Gbae PEMOHTUPaHA OT
KBaNMULMPAH TEXHUK MO MUKPOBBLIIHOBY DypHW, 06yHeH OT NMPOV3BOAMTENS.
OcobeHo e BaXHO BpaTuykaTa Ha hypHaTa fja Ce 3aTBaps kakTo TpsibBa 1 ja HaMa
riopeay no:

(1) Bpara (oreHara)

(2) maHTuTe Ha BpaTaTa (CHyneHn nm pasxnadeH)

(3) YnmbTHEHMSITA M YNITBTHUATENHITE NOBBPXHOCTY HA BpAT/YKaTa

OypHata He TpsitBa Aa Ce perynupa v PEMOHTHPA OT HIKOTO, C U3KIK0HEHNe Ha
NOLXOAALLO KBAMDULVPAH CEPBU3EH TEXHIK MO MUKDOBBAHOBI (YPHI, 0BY4EH OT
MPOU3BOATENS.

BBJITAPCKU

9

=

Samsung LLe Ha4MC Takca 3a PEMOHT 3a 3aMsiHa Ha aKCecoap W PEMOHT Ha KO3METUYeH
nedeKT, ako noBpeaaTa B ypeaa /i akcecoapa e NPUUMHEHa OT KeHTa. EnemeHTu,
KOUTO Ce NOKPYBAT OT TOBA YCrOBYE, BKMIOYBAT:
(a) OrbHara, HagpackaHa UMM NOBPELEHa BpaTa, APHXKKA, BBHLUEH NaHen U
KOHTPOMEH NaHen.
(6) MoBpeneHa v nMNcBaLLa Tasa, HanpasnsBaLLa PONka, CbeyHUTEN UK cKapa.

*  I3nonasaiiTe TO3 ypes camo NO MPEAHA3HAYEHIETO My, KaKTO € OM CaHO B TOBa
PBKOBOCTBO C MHCTPYKLMN, Tean 6enexku 3a BHimaHe 1 BaxHi MHCTPYKUWM 3a
6€30MacHOCTTa, ONCaHy B TOBA PBKOBOACTBO, He 0BXBALLAT BCUYKY B3MOXKHI
CBCTOSIHNAS U CUTYaLWM, KOUTO MOXE [1a Bb3HIKHAT. Balla e 0TroBOpHOCTTa Aa
113r10n3B8aTe 30paB PasyM, BHUMAHIE W FPWXK, KOraTo VHCTanvpare, Nofabpxare 1
paboTiTe C BaLLWS ypeq.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_BG.indd 10
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e [lopaau npuynHaTa, Ye Tean MHCTPYKLIM 3a paboTa ¢ ypeaa NoKpUBAT PasnnyHm
MOfIENN, XapaKTEPUCTVKUTE Ha BalLaTa MUKPOBBLIIHOBA (hypHa MoraT fia ce
pasNN4aBaT B Maska CTereH OT OncaHiTe B TOBA PbKOBOACTBO U HE BCUYKY
NPeaynpeauTenHIn 3HaLy MoraT fa GbaaT NPUIOXKAMA. AKO UMaTE HsKaKBI Bbrpoch
VNI TPWKY, CBBXKETE CE C HAC B Hall-OMM3KNs CepBI3eH LIBHTBP MM NOTbPCETe
MOMOLL, 11 MHPOPMALIMS OHNAMH Ha WWW.Samsung.com.

e Tasn MIKpPOBLHOBA (hypHa e NpeaHasHayeHa 3a NPeToNMSHE Ha XpaHa.
[NpenHaaHa4eHa e camo 3a 13ronasaHe BKbLLUW. He 3arpsiBaiiTe Hikaksy TUMoBe
MNaToBE VNN BL3MMABHNLM, MbH C BNakHa, Thil KaTo TOBa MOXE 13 Npeamas/ika
13rapsiHis 11 noxap. MNpou3BOANTENST He € OTFOBOPEH 3a MOBPeaV, NPUYMHEHN OT
HenpaBUIHO UMM HENOAXOMSLLIO U3MON3BaHe Ha ypena.

* HecnassaHeTo Ha noaapbxkaTa Ha thypHaTa B YCTO CbCTOsHWE 611 MO0 fia
[I0Be/e [0 BNOLLIaBaHe Ha NOBbPXHOCTTa, KOETO Aia Ce 0TPa3u HebnaronpusiTHO Ha
[bNroTpaHOCTTa Ha Ypeda 1 fia 10Befe 10 Bb3MOXHA OMacHa ciTyaLys.

NPABUJTHO TPETUPAHE HA USAEJIUETO CINEA KPAS
HA EKCMJIOATALlUOHHUSA MY XKUBOT
mmm (OTNAABYHU ENEKTPUYECKU U ENEKTPOHHWU YPEQWN)

(HanuyHo B CTpaHm cbe cucTemu 3a paspenHo cMeTockoupate)

Toaw 3Hak, NOCTaBeH BbPXY U3ENMETO, HEroBY MPUHAANEXHOCTU UM NeYaTHW MaTepuant, 03Ha4asa,

Ye NPOMYKTBT U MPUHAANEXHOCTUTE (HanpyMep 3apsiaHo YCTPOMCTBO, cylwanky, USB kaben) He Gusa
[a Ce U3XBbPAST 3aeaHO C ApyriTe GUTOBI OTNAbLY, KOraTo 13TeHe EKCMoaTaUVOHHIST My XMBOT.
OTgensiiTe Te3u YCTPONCTBA OT ApYruTe BULOBI OTNabLV 11 M NpeaasaiiTe 3a peunknpaqe. Crnassaiki
TOBa MPaBINNO He 13narare Ha ONacHOCT 3APaBETO Ha APy Xopa 1 NpeanasBare oKonHaTa cpeda

OT 3aMbPCSBaHE, NPeay3BUKaHO 0T BE3KOHTPONHO M3XBBPASHE Ha OTnagbLyt. OcseH ToBa, NORoBHO
OTTOBOPHO NOBEAEHUE Cb3aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (€KOMOMMHYHO CbOBPa3HO) 13Mon3BaHe Ha
maTtepuanHiTe Pecypeu.

[lomavwurvTe notpebuTeny TpsibBa fja ce CBbpXAT C ThProBeLla Ha ApebHo, OT KOroTo Ca 3aKymnm
VI3[1ENMETO, UMM CbC CHOTBETHATA MECTHA [{bpXaBHa areHLVs, 3a A Nonyyar nofapoGHY MHCTPYKLM Kbje
11 KOra MOrar fla 3aHecar Teav YCTPOIACTBa 3a PeLMKIIMpaHe, 6e30MacHo 3a okonHara cpefa.

KopriopaTisHiTe NoTpeGuTeny credsa fa ce CBbpXar C A0CTaBYMKa CU 1 ia MPOBEPSIT YCrIoBUSTa Ha
ZI0roBOPa 3a MOKyMka. ToBa U3fenie 1 HeroBUTe eNeKTPOHHI NMPHHATEXHOCTI He G1Ba Aa Ce CMecTear ¢
IpyruTe OTNabLUV Ha THPrOBCKOTO MPeAnpusTye.
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BBJITAPCKU

NMPUHAOJNIEXXHOCTHU

KOHTPOIJIEH NAHEN

B 3aBrICMMOCT OT Mofena, KOWTo cTe 3aKynunu, nony4asare HAKOJIKO
NPUHaONEXHOCTN, KOUTO MOraT fa ce 13nonasar ro pasindH HaqHW.

1. PonkoB NMPBCTEeH, 3a NocTaBsAaHEe B LUEHTbpa Ha

dypHaTa.
MpenHasHayeHne: PONKOBYIST MPBCTEH NOAABPXA
BbpTALLATa Ce NOCTaBKa.

. BbpTAwa ce nocraBka, 3a NOCTaBAHE BbPXY

POJSIKOBUS MPBLCTEH C LIEHTPasIEH (DUTVHI KbM
CbeOVHUTENS.

MpegHasHaveHue: BbpTallara ce noctaBka Ciyxm
KaTo rnaBHa roTBapcka NOBbPXHOCT;
TS IECHO MOXe [1a Ce CBasi 3a
NOYMCTBaHE.

. Ckapa 3a rpun, 3a noctaBsiHe Bbpxy BbpTALIaTa

Ce rnocraska.

MpenHasHayeHue: MeTanHara ckapa Moxe fja ce
3M0N3Ba C rpyi 1 KOMBKHPaHO
roTeeHe.

HE paboteTe ¢ M1KpoBbHOBaTa (hypHa 6€3 NOCTaBEHM PONKOB

MPEBCTEH N BbPTHLLA Ce MocTaBKa.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_BG.indd 12
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1. PASMPASABAHE

2. KOIM4YE 3A KOHTPOIT HA
MOLLIHOCT 3A TOTBEHE

3. CE/IEKTOP HA TAVIMEPA

4. TPUI
5. KOMBM
6. MOMEHTAJTHO MPETOIMJIAHE
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FOTBEHE/NPETOMNAHE HUBA HA MOLLIHOCT

Cnepgallata npolenypa 06siCHsABa Kak Ce roTBU MM NPETONNS XpaHa. MoxkeTe fa nsbvpate N3Mexay H1BaTa Ha MOLLHOCT MO-Aony.
BuvHarv mpoBepsiBariTe HaCTPOWMKIMTE CU 3a FOTBEHE, NMPean Aa OCTaBuTe
MouwHocT
dypHaTa 6e3 Hagzop. HuBo Ha molyHoCT
Hal-Hanpeq nocTaBeTe xpaHaTa B LigHTbpa Ha BbpTsllata ce nocTaBka. MUKPOBBJIHOBA ®YPHA rPyn
Cnep TOBa 3aTBOpETE BpaTUyKara. BVICOKO 750 W .
[y
1. 3apganTe HMBOTO Ha MOLLHOCT, KaTo BbpTUTE i o'
kon4eto KOHTPOJ1 HA MOLLIHOCTTA 3A CPEAHO BICOKO oW E
FOTBEHE. (MAKCUMAJTHA MOLLIHOCT: 750 W) CPEOHO 450 W - 3
CPE[IHO HMCKO 300 W - <
2. 3apaiitTe BPeMETO 3a roTBeHe, KaTo BbpTUTE -~
o 180 W R
cenextopa TAUMEP. o PASMPASHABAHE( 60 ) 80
Pesynrar: CseTBa cBeTMHaTa BbB (hypHaTa 1 o——r HVCKO/MOOLBPXKAHE HA TOTIO 10ow -
BbPTSALLATA Ce MoCTaBKa 3anoYajace rPUN - 1100 W
BbPTU.
. KOMBW | (W) 300 W 1100 W
Hunkora He BkJlo4BaTe ypHaTa, KoraTto e npasHa.
KOMBW II (3-U) 450 W 1100 W
MoykeTe fa NPOMEHATE HUBOTO Ha MOLLIHOCT MO BPEME Ha roTBEHe C
BbpTeHe Ha kon4eto KOHTPOJT HA MOLLIHOCTTA 3A FrOTBEHE. KOMBW I (3#-\) 600 W 1100 W
1
AKO 136epeTe Mo-BUCOKO HMBO Ha MOLLIHOCT, TpsibBa Aa ce Hamanu
CIMNMWPAHE HA TOTBEHETO BPEeMeTO 3a roTeeHe.
MorkeTe fja cnvpate roTBEHETO MO BCSKO BpeMe, 3a Ja NnpoBepsiBaTte AKO M36epETE MO-HICKO HUBO Ha MOLLHOCT, TPSIGBA A Ce YBENMYM
XpaHara. BPEMETO 3a roTBeHe.

1. 3a[fja cnpeTe BpemeHHo;
OTBOpETE BpaTnyKaTa.

Pesynrart: [OTBEHETO CcrMpa. 3aTBOpETE BpaTaTa, HACTPOWUKA HA BPEMETO 3A FrOTBEHE
3a 12 Bb30OHOBUTE FOTBEHETO. ' Wsbepete ocTasaloTo Bpeme 3a roteeHe, Karo
BbPTUTE KpBrosuda cenektop TAUMEP.

I

=5

2. 3a pa crpeTe HaUsmo, 3aBbpTeTe Kpbross
cenexktop TAUMEP Ha “0”.

13
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PBYHO PASMPA3ABAHE HA XPAHU

HACTPOWKW 3A MOMEHTAJIHO NPETONNSAHE/FOTBEHE

DyHKUMATA 32 pasMpassBaHe Bi 1aBa Bb3MOXHOCT [ia pasMpassiBate
Meco, MTULW, pyba nnn xna6/kerk. Hail-Hanpeq nocTaseTe 3aMpaseHaTa
XpaHa B LigHTbpa Ha BbpTsLLIaTa ce NMocTaBKka v 3aTBOpeTe BpaTnykara.

1. 3aBbpTeTe kon4eto KOHTPOJ1 HA MOLLIHOCTTA T e
3A FOTBEHE Ha (180 W).

2. 3asbprete konyeto TAMMEP, 3a na usbepete
MOOXOASLLIOTO Terso.

Pesynrart:

BBbJITAPCKU

PaampassiBaHeTo 3anoyBa.

l/l3non3eainTe caMo CbAoBe, KOMTO ca NOAXOASLLM 38 MUKPOBbLIHOBA
dbypHa.

N3NON3BAHE HA ®YHKUUATA 3A MOMEHTAJIHO
NPETOMNIAHE/TOTBEHE

Haii-Hanpep, nocTaseTe xpaHara B LieHTbpa Ha BbpTALLATa Ce MoCTaBKka v
3aTBOpeTe Bparara.

1. 3aBbpTete kon4eto KOHTPOJ1 HA MOLLIHOCTTA
3A NT'OTBEHE Ha mMakc. MOLLHOCT.

2. 3aebprete konyeto TAMMEP, 3a fa us6epete
Instant Reheat (MomeHTanHo npeTonnsHe).
(HAMUTKW UNK Ccyna/coc, MPECHN 3eNeHYyLM).

l/I3non3ganTe caMo CbAoBe, KOUTO ca NOAXOASILLM 38 MUKPOBbLIHOBA
dhypHa.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_BG.indd 14
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ETO Hskonko cbBeTa 1 MpenopbKy Mpw roTBEHETO UII MPETONIAHETO Ha
XpaHa ¢ PyHKLUMATA 38 MOMEHTASTHO MPETOMNSHE U rOTBEHE.

CumBonu | Tun MouwHocTt | Mopuus Bpewme Ha Bpeme 3a
nopuusi roTBeHe npecroi
2 Hanutku 750 W 150 mn 1 MuH. 30 cek. | 1-2 MuH.
Cyna/Coc
B oxnagene) | 790W | 200250 mn | 3wun. 10 cex. | 2-3 mun.
MpecHn
& seneriayun | 790W | 800-8507p. | & nuH. 30 cex. | 3w

MU3B0P HA MPUHAONEXXHOCTHU

VI3non3earite cbaose, NOOAXOASALLM 38 MUKPOBBIHOBA bypHa. He
113Mnon3BanTe nnacTMacoBu CbAoBeE, YMHUN, XapTUEeHW Yalun, Kbprnn 1 T. H.

AKO »enaete aa nsbepere KOMOUHMPaHNSA PEXXUM Ha
roTeeHe (Mpun 1 MUKPOBBLIIHW), U3MoN3BanTe camo
6e30MnacH 3a MMKPOBBITHOBA 1 OBMKHOBeHa hypHa
YUHUW.

3a noBeye NOAPOBHOCTY 3a NOAXOOALLTE FOTBAPCKN ChA0BE U
nNprBopV BXX. yKasaTens 3a rotBapCku Cbaose Ha CTP. 16.
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MEYEHE HA repun

KOMBWHUPAHE HA MUKPOBBJIHU U TPUN

MonbT B flaBa Bb3MOXXHOCT [ia NMPETOMSATe U neveTe xpaHara 6bupao, 6e3
[a nanonssare MMKPOBbJIHN. 3a Tasn uen ¢ Bawara MUKPOBBIIHOBA (PypHa
Ce [0CTaByA cKapa 3a rpun.

1. lNopgrpenTe ckapata 00 HeobxoaumaTta R
Temnepartypa, kato 3aBbpTTe KOMYETO 3A
KOHTPOJ1 HA MOLLHOCTTA 3A TOTBEHE
kbM cumvBona 3a Mpun (YU ) n 3aBbpTUTE KONHETO
TAVUMEP Ha noaxoasiLoTO MOmoXKeHve.

2. OTBOpeTe BpatTnykara 1 nocTaBeTe xpaHara Ha
cKapara.

3. /3bepete NOAXOAALLOTO BPEME 3a rOTBEHE, KaTo
3asbpTuTe Kon4eto TAMMEP.
(Mpumep : 60 MUHYTW)

Pesynrar:

[OTBEHETO 3anovyBa.

He ce 6e3nokoiTe, ako HarpeBaTensdT U3KJYBa 1 BKIO4BA MO
BpeMe Ha neveHeTo Ha rpun. Tasu crcTema e npeaHasHadeHa fa
npefoTepaTsBa NperpsiBaHeTo Ha ypHara.

BuHarn nanonssante KYXHEHCKWN PbKaBKLW, KOraTto gokocBarte
HYHNNTE BbB cbypHaTa, TbiA KaTo Te MoraT ha ca MHOro ropeLuu.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_BG.indd 15

15

MokeTe ChLLO 1 fila KOMOVHMPATE MYKPOBBJIHOBO rOTBEHE C rpuwi, 3a Aa
roteuTe 6bP30 U fa neveTe eqHOBPEMEHHO.

BuHaru nsnonaeariTe rotBapcky CbAose, 6e30nacHu 1 3a
MUKPOBBIIHN, 1 3a ypHa. CTbKNEHUTE U KEPAMUYHIUTE YUHUM Ca

1.

naeanHu, Thbi4 KaTo Te NMO3BOSBAT Ha MUKPOBbBJIHUTE Oa NPOHUKBAT

paBHOMEPHO B xpaHaTa.

BurHary nsnonseante KyxHEHCKM PbKaBULM, KOraTto JokocsaTe
CbIOBETE BbB hypHaTa, Thih KaTo Te LE Ca MHOIO ropeLLy.

OTBOpETE BpaTUyKaTa, KaTo HaTUCHETE roNemMyist
GYTOH B [JONHMS IeCeH bIb/l HA KOMaHOHOTO TaGo.
MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy CkapaTta, a ckaparta

— BbpXy BbpTsLLATa Ce NocTaBka. 3aTBopeTe
BpaTVyKara.

mIOdVvIUN9qg

3aBbpTeTe kon4eto KOHTPOJ1 HA MOLLHOCTTA
3A N'OTBEHE Ha noaxodsLoTo HMBO Ha MOLLHOCT
(20U, B, B).

3asbprete konyeto TAMMEP, 32 fa usbepete
MoaxoasLLIOTO BpeMe.
(Mpuvmep : 60 MUHYTK)

Pesynrart: [OTBEHETO 3amno4Ba.

MakcrmanHaTa MUKPOBBIIHOBA MOLLHOCT 32 KOMOWHVPaH

MUKPOBBITHOB PEXUM U rpun € 2250 W.
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YKASATEJ1 3A TOTBAPCKU CbJOBE

3a [ia roTBAT XpaHaTta B MUKPOBBIHOBATA (hypHa, MUKDOBBIHITE TPsibBa fa ca

B CbCTOsHME [la MPOHMKBAT B XpaHaTta, 6e3 fja ce 0TpasssaTt UM NorTbLLaT oT
YnHUATa. 3aToBa TPSiOBa Aa ce BH1MaBa Npu 1360pa Ha roTBapCKM CbAoBE. AKO
rOTBapCKTE Cb0BE Ca MapKVpaHy Kato NOAXOASLLM 3a MUKPOBBIIHU, He Tpsibsa
Ja ce 6esnokovte. Cneapalliata Tabnuua n3éposisa pasfvyHn BUAOBE rOTBAPCKY

E CbfI0Be 1 NOCOYBA Jan 1 Kak [ja Ce 13Mon3Bar B eaHa MYKPOBbLIHOBA hypHa.
o
o loTBapcku cvaoBe Mopxopsiwm 3a | KomeHtapm
E MUKPOBBHU
ﬁ Anymutueso conmo /X Moxe fia ce 13non3sa B Mankit KonM4ecTsa 3a
3alLVTa Ha 30HN OT MperapsHe. Ao (onoTo
e T8bp/e 61130 [0 CTeHaTa Ha (hypHaTa uim
Ce 113M1on3sa TBbp/e MHOrO (oo, Moxe fa
ce 06pa3yBa abra.
Mnova 3a 3ann4aqe / He npeTonnsiite noBeye OT OCEM MUHYTH.
Cbpi0Be OT NopLenaH 1 / CboBeTe 0T MopLienan, Kepamuka, rmasnpaHa
Kepamuka Kepamika 1 KOCTeH nopLienaH 061KHOBEHO ca
MOAXOASILLM, OCBEH aKO He Ca AEKOpHpaHM ¢
METafeH KaHT.
YuHuM OT nonmecTepeH KapToH / HsKou 3ampasaeH xpaHu ca onakoBaHin B
32 e[IHOKPaTHO M3non3BsaHe TaKuBa YHWM.
OnakoBKy Ha anamuHyT1
o [lomcTipeHoBI Kyt / Morar fa ce 113non3gar 3a 3aTonnsHe Ha
XpaHa. MperpsiBaHETO MOXE fia MPUIHIA
cTOMNsIBaHe Ha MoMmeTVpeHa.
*  XapTieHu MaMKoBe um X Morar fa ce 3anansr.
BECTHULIM
e PelyKnpaHa xapTis nam X Moxe fia npu4nHN 06pasyBaHe Ha Abra.
METaUTHI U3PEesKi
CTbKnenu cboBe
o (CbJoBe 3a Cepaypaqe / Morar fia ce 113M10n3BaT, 0CBEH aKo He Ca
[1EeKOpVIPaHK C MeTaleH KaHT.
o QVHI CTBKIEH Cb0BE / Morar fa ce 113non3gar 3a npeTonsHe Ha
XpaHy Wn TeYHOCTH. TBHKOTO CTBKIO MOXE
[ia Ce CHymi U NykHe npu 6bPp30 HarpsiBaHe.
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ToTBapcKu cboBe Mopxopsium 3a | KomeHTapu
MUKPOBBIHU

¢ CTbKIIeH Gypkaty J/ KanaksT Tps68a aa ce ceanu. ogxoasiy
camo 3a MpeTonsHe.

MertanHu

¢ YHum X Morat ja npuiuHsT 06padyBaHe Ha bt
MM NoXap.

o 3akonyanky Ha NanKoBe 3a X

thpugep
XapTuenn
®  YuHum, Yawm, candeTku u v/ 3a KpaTko roteeHe 1 npetonnsHe. CblLo 1 3a
KyXHEHCKa XapTist rioemaHe Ha uanuLuHaTa Bnara.

¢ PelyknipaHa xapTis X Moxe fia npusiHIn 06pasysaHe Ha fibra.

Mnactmacosu

¢ Cbpose / OcobeHo ako ca oT TonnoyCToiMBa
TepmonnacTMaca. Hskon gpyrv nnactmacut
MOraT f1a Ce M3KPVBSIBAT Uk 06e3LIBETABaT
NPV BUCOKY TemnepaTypy. He nanonagaiire
MenamyHoBa nnacTMaca.

o [IpunensaLy hnam / Moxe fia ce 13non3ga 3a 3afbpxaHe Ha
Bnarara. He Tps6Ba fia JOKOCBA XpaHaTa.
BHumagaiiTe npu oTCTPaHsIBaHe Ha dunva,
Thil KaTo LU 13ne3e ropeLLia napa.

e Tnikose 3a dpusep /X Camo aKo B TsX MOXe fia Ce Bapy Wi ca
noxoaALLM 3a thypHa. He Tpsibea a ca
XEPMETIHHO 3aTBOPEHU. HabogeTe ¢ BmMua,
aKo e HeobXoayMO.

BocbyHa unu neprameHToBa / Moxe fia ce 13non3ga 3a 3afbpxaHe Ha

XapTusi

Bnarara v npeaoTepardBaHe Ha 13npbCKBaHe.

J/ : Mpenopbysa ce

/X :W3non3gaiite BHUMaTeNnHO

X : He e nopgxopswo
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PBKOBOACTBO 3A rOTBEHE

oTBapcku yKagzaTteJs 3a 3aMpaseHun 3eneH4vyyuun

MUKPOBBJIHA

MUKPOBBbIHOBATA EHEPIA BCHLUHOCT MPOHMKBA B XPaHWTE, KaTo ce
NMPUBAMYA W NMOMTbLLA OT TAXHOTO ChbpPXKaHWe Ha BOAA, MasHVHN 1 3axap.
MUKPOBBHWUTE NPUYNHABAT 6BP30 ABVXKEHVE Ha MONEKYNTE B XpaHaTa.
BBbp30To ABVKEHVE Ha Te3n MONEKyNM Cb3aaBa TpreHe, a nosydeHara
TOMAMHA rOTBM XpaHaTa.

FOTBEHE

rOTBapCKI/I CbAoBe 3a MUKPOBBJIHOBO roTBeHe:

rOTBapCKI/ITe CbAoBe B/Harun Tpﬂ6Ba Aa no3sosiABaT Ha MMKPOBb/IHOBATA
eHeprua ga npeMrHaBsa npea T4xX 3a MakCmMaliHa e(peKTI/IBHOCT.
MI/IKpOB'bJ'IHI/ITe Ce oTpassdBar OT MeTalli, KaTto HepbXXAaema CToMaHaTta
aﬂyMI/IHI/II?I mnnn men, HoO He Morat aa NpPoOHUKBAT NPe3 KepamMika, CTbKIo,
nopuenaH 1 niacTtMacKu, Kakto 1 Xaptna 1 ObpBO. Taka ve XpaHata He
TDHGBa Aa ce roten B MeTaJiHMN Cb0BE.

MopxopAwm 3a MMKPOBBIIHOBO FOTBEHE XPaHU:

MHOrO BMAOBE XpaHu ca MOAXOAALLM 38 MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE,
BKJTOHUTENHO MPECHN UM 3aMPA3EHN 3eMIEHYYLIM, MNIOA0BE, TECTEH
N3aenns, Opu3, 3bPHEHN XpaHu, 606, prba 1 Meco. B MrkpoBbIHOBaA
dypHa MoraT fja ce roTBsIT CbLLO COCOBE, KPEMOBE, Cyrnu, MyAVHI Ha
napa, N1o40BM ClafKa v iioTeHnLM. Han-o6LLo Ka3aHo, MUKPOBBIIHOBOTO
rOTBEHE € MASANTHO 3a BCEKM BU XpaHa, KOUTO MOXe OBVKHOBEHO Aa

Ce MPUroTBY Ha KOT/IOH. TomeHe Ha Macno 1an LWoKonad, Hanpumep (BXK.
rnagarta CbC CbBETU, TEXHVKA 1 MPENOPBKU).

MokpuBaHe NO BpemMe Ha roTBeHe

MHOro e BaykHO [1a Ce MoKpuBa xpaHaTa rno Bpeme Ha roTBeHe, 3aLlloTo
n3napsiBaHaTa Bofda ce u3aura karto napa 1 nogrnomara npoueca Ha
roTBeHe. XpaHarta MoXxe fia Ce NOKpMBa Mo PasnvyHM HaqMHN: Harp. C
KepamMmnyHa YHKS, NIacTMacoB Karak Uam Nnoaxofsil 3a MUKPOBBLIIHM
npunensaLy, Oum.

BpemeHa 3a npecroii

Crefi KaTo roTBEHETO 3aBbPLLM, BaXKHO € Aa Ce OCUIypY Bpeme 3a MpecTon
Ha XpaHaTa, 3a [ja ce No3BOMM Ha TeMrepaTypaTa BbTpe B XxpaHaTta Aa ce
N3PaBHW.
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V13nonaearte NoaxofsLla Kyrna OT OrHeyrnopHO CTBKIO C Kanak. [oTeeTe
MNpy 3aTBOPEH Karnak B Npoab/KeHne Ha MMHUMalIHOTO BpeMe — BXK.
TabnvuaTta. [NpogbrykeTe roTBEHETO, 32 4a NOy4UTe PesynTari, KoUTo
npeaonovnTarte.

P<’:136pral;lTe ABYKPATHO MO BpeMe Ha NoTBEHETO U BEAHBX CNneL
roteBeHeTo. [lobaseTte con, NOAnpaBKu UM Macno crnep, rotseHe. NokpuiiTe
Mno BpeMe Ha NnpecTos.

XpaHa Mopuusa | MowHocT | Bpeme |Bpeme | UHcTpykuumn
(MuH.) Ha
npecrton
(MuH.)

CnaHak 150 rp. 600 W 5Y%-6Y> 2-3 [o6asete 15 Mn

(1 cyneHa nmbxumua)

CTyfdeHa Bopa.
Bpokonn 300 rp. 600 W 10-11 2-3 [obaseTe 15 Mn

(1 cyneHa nbxmua)

CTyAeHa Bofa.
[pax 300 rp. 600 W 8-9 2-3 [obasete 15 Mmn

(1 cyneHa nbxumua)

cTyfeHa Bopa.
3eneH 606 | 300 rp. 600 W 10-11 2-3 [o6aseTe 15 Mn

(1 cyneHa nmbxmua)

CTyAeHa Bofa.
CmeceHun 300 rp. 600 W 9-10 2-3 [obasete 15 mn
3eneHvyLm (1 cyneHa nbxmua)
(MopkoBw/ cTyaeHa Bofa.
rpax/
LlapeBuLa)
CmeceHun 300 rp. 600 W 812-9Y> 2-3 [ob6aseTe 15 Mn
3eneH4vyLm (1 cyneHa nbxmug)
(kviTaricku cTygeHa Boga.
cTInn)

mIOdVvIUN9qg
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FoTBapcku ykasarten 3a NpecHu 3eNeHyyum

/13non3saiTe NOAXOASALLA Kyra OT OrHEeYrnopHO CTBLKJIIO C Kanak. [JobaseTe

30-45 mn cTyneHa Bofa (2-3 cyn. mxuum) Ha Beekn 250 rp., 0CBEH aKko He ce
npenopbYBa APYro KOMMHECTBO Bofa — BX. Tabnvuata. [0TBeTe Mpu 3aTBOPEH
Kanak B MPOLb/KEHUE Ha MUHVMAHOTO BpemMe — BX. Tabnuuara. [Mpogbmxere
rOTBEHETO, 3a a NOMy4uTe PesynTaTy, KOUTo npeanodnTarte. PasobpkaiiTe no
BeAHBXX MO BpemMe Ha 11 cnepf roteere. [lo6aseTe con, Nofnpasku vav Macno cnef

roTeeHe. [okpuBanTe No BPemMe Ha MPECTOs OT 3 MUHYTU.
CobBeT: HapexeTe NpecHUTE 3efleHyyLy Ha NapyeTa C efHaKBa ronemyHa.
KonkoTo ca no-mankv nap4erara, Tofkosa No-6bp3ao LLE Ce CroTBAT.

Bcumykm npecHn 3eneHqyLy Tpsioea fa ce roTBsiT, KaTo Ce 13MoJi3Ba MbiHaTa
MOLLIHOCT Ha MKPOBb/IHOBaTa dypHa (750 W).

BBbJITAPCKU

XpaHa Mopuus | Bpeme | Bpeme Ha WHeTpykumm
(MMH.) | npecTon (MUH.)
Bpokonm 250rp. | 5-5% 3 [NpuroTBeTe CTPBKYETA C PABHOMEPHA
500rp. | 8%-9 ronemuHa. Mogpenere crebnata KoM
LieHTBpPA.
Bptokcencko | 250 rp. | 6%-7Y2 3 [o6asete 60-75 M (5-6 cyn. moxuLy)
3ene Boza.
Mopkosu 250 rp. 5-6 3 HapexeTe MOpPKOBUTE Ha NapyeTa ¢
paBHOMepHa ronemmHa.
Kapdvon 250rp. | 5%-6 3 [NpuroTBeTe CTPBKYETA C PaBHOMEPHA
500rp. | 9%-10 ronemuHa. Hapexete roneminte CTpbryeTa
Ha nonosuHK. MoapeneTe cTebnata KoM
LieHTbpa.
THKBIYKN 250rp. | 4-4% 3 HapexeTe TUKBIYKITE Ha PE3EHN.
[o6asete 30 Mn (2 cyn. Mbxuum) Boga
v Byyka macno. [oTeeTe, AOKATO eaBa
OMeKHaT.
Matnamkann | 250 mp. | 47-5 3 HapexeTe natnamkaHnTe Ha Maski
peseHyeTa 1 NopbeeTe ¢ 1 cyneHa mbxuLa
JIAMOHOB COK.
Mpas3 nyk 250rp. | 5-5% 3 HapexeTe npas nyka Ha feben peseHin.
s6u 125mp. | 1%-2 3 MpuroTeeTe Lem v Haps3aHu Ha peseHnt
250rp. | 3%-4 b6y, He foBassiite Boga. MNopbeete ¢
JIMMOHOB COK. [lobaseTe con v nunep Ha
BKyC. /13LeneTe npeay ceparpaHe.
Jlyk 250rmp. | 56 3 Hapexete nyka Ha pe3eHn nnu NosIoBUHKM.
[o6asete 15 mn (1 cyn. muLia) BofA.
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XpaHa Mopuwus | Bpeme | Bpeme Ha WHcTpyKumm
(MuH.) | npecToi (MuH.)
HyLukn 250rp. | 4%-5 3 Hapexere YyLUKnTe Ha Maski peseHn
Kaptodm 250rp. | 5-6 3 [peTernete 06eneHITe KapToti U i1
500mp. | 9-10 HapEXETe Ha MOMOBUHKM VN YETBBPTUHKN
¢ nogo6Ha rofemiHa.
Pana 250rp. | 5-5% 3 Hapexere panata Ha Manki kyb4eta.

loTBapcku yKasarteJs 3a opu3 u TeCteHun nsgenus

09"3: /13non3gaiite ronava Kyna OT OrHeynopHO CTBKO C Kanak — no Bpeme

Ha roTBEHe OpU3bT HapacTsa BOMHO Mo 06em. [OTBETE C Kanak.
Cnef, kaTo 113Tede BPEMETO 3a roTBeHe, pa3bbpKaiiTe Npeay BPEMETO 3a
npecToit, noconeTe 11 Ao6aBeTe NoAMPaBK/ 1 Macho.
3abenexka: opu3bT MOXe Aa He e NoeN LisnaTa Bofa Cef UaTiyaHe Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE.

Tecrenu uspgenus: 113nonasaiiTe ronsma Kyna oT OrHeynopHo CTbk10. [lobasete
BpsNa Bofa, LUMnka con 1 pasbbpkaiite aobpe. [0TBeTe 6e3 Kanax.
PastbpkBaliTe 0T Bpeme Ha BpeMe N0 BPEME Ha 1 CRef, roTBeHe.
lNokpuBaliTe Mo Bpeme Ha MPeCTos 11 M3LeAeTe BHAMATENHO Cref, ToBa.

XpaHa Mopumsi | MowHoct | Bpeme | Bpeme Ha WHcTpykumuu
(MuH.) | npecToit (MuH.)
Bsin opua 250 rp. 750 W 17-18 5 [o6asete 500 mn
(nexo caapeH) CTyfieHa Bofa.
Kadsis opr3 250 p. 750 W 22-23 5 [obasete 500 mn
(nexo cBapeH) CTyfeHa Bofa.
Kadhsis opn3 250 rp. 750 W 22-23 10 [o6agete 600 mn
CTyAeHa Bofa.
CmeceH opus: 250 rp. 750 W 18-19 5 [obasete 500 Mn
(opw3 + B opua3) CTyAeHa Bofa.
CMeceHm 3bpHa 250 rp. 750 W 19-20 5 [obaseTe 400 mMn
(opu3 + uTO) CTyAeHa Bofa.
MakapoHeHu 250 rp. 750 W 11-12 5 [o6asete 1000 Mn
130enms ropeLLa Bofja BOfia.
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MPETOIMJIAHE

MPETOMNAHE HA TEHHOCTU

Bawarta M1KpOoBBIHOBA (hypHa MPETONA XpaHara 3a 4acT OT BPEMETO, HEOOXOAVMO
32 KOHBEHLIMOHANTHWTE MEYKN C HarpeBaTesHu Moy,

/13nonaBgaliTe H/BaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa 3a NPeTonsHe B cneagallara
Tabnmua Kato yrbTBaHe. BpemeHarta B Tabnuvuara ce OTHaCAT 3a TEYHOCTY Mpu
CTaliHa TeMnepartypa oT okono +18 a0 +20 °C, nnm 3a 3ampaseHa XpaHa npw
Temneparypa okono +5 o +7 °C.

MoapexaaHe 1 NokpusaHe

V136sirsaiiTe aa NpeTonssTe rofieMi napyeTa, HanpUMep Meco — Te Ce CTPEMSIT KbM
MPETONASHE 1 U3CHXBAT NPeAV LIEHTPAHATA M HYacT Aa ce Harpee. peTornnsHeTo
Ha Masky nap4eTa e no-ycreLUHo.

HuBa Ha MoLHOCT 1 pas6bpkBaHe

Hskow xpaHu moraT fia ce MPEeTOnAAT, KaTo Ce M3Mon3ea MoWwHoOCT 750 W, gokato
Opyrvi TpsibBa fja ce MpeTonnsT, kato ce nanonasat 600 W, 450 W v gopu 300 W.
BipkTe TabnuumTe 3a ymbTBaHe. OBKKHOBEHO € Mo-106pe Aa ce MPEeTons xpaHara,
KaTo Ce 13MoN3Ba MO-HUCKO HUBO Ha MOLLHOCT, ako XpaHaTa € AeNnKkaTec, B ronemu
KOMMYEeCTBa MM CKIOHHA a Ce HarpsiBa MHOro 6bp30 (Karma Hanpumep).
PasbbpkBaiiTe 106pe MM 06pbLLaNTe XpaHaTa no Bpeme Ha MPEeTonnsHe 3a no-
n06py pesyntatu. py Bb3MOXHOCT pa3bbpKBaliTe OTHOBO MPeay CEepBpaHe.
OcobeHo BHMaBaNTE NP MPETOMAISHE Ha TEYHOCTU 1 BebeLLKN XpaHu. 3a aa
npenoTBpaTuTe BypHO KUNEHe Ha TEYHOCTU M Bb3MOXHM 13rapsiHug, pa3bbpkeanTe
npeay, Mo Bpeme Ha 1 cneq npetonnsHe. [pbXTe rn B MUKPOBLHOBATA (hypHa

Mo BPeMe Ha npecTos. [penopbyBame B TEHHOCTUTE Aa Ce MOCTaBs NiacTMacosa
ITHXULA U CTbKIeHa Npbyka. /136sreaiiTe nperpsisare (@ oTTam v pa3saisiHe) Ha
XpaHara.

3a npeAno4m1TaHe e fa ce Hamansea BPEMETO 3a roTBeHe 1 Aa ce [obaBs
JOMBIHUTENHO BPeMe 3a MPETOMNISHE, ako € HEOOXOANMO.

BpemeHa 3a HarpsiBaHe 1 npecTon

[Mpwn NpeTonnsaHe Ha xpaHa 3a NPLB MbT € NONEe3HO Aa ce OToens3sa
113pa3xoABaHOTO BpeMe 3a Obaellia CripaBKa.

BuHarv ce yBepsiBaiiTe, He NpeTonnsHaTa xpaHa ce Harpsisa paBHOMEPHO.
OcTaBsiTe xpaHaTa fa NpecTon KpaTko BPeMe Cref NPeTonnsaHe, 3a aa ce
pasnpegeny Temnepartypara paBHOMEPHO.

lMpenopbYBaHOTO BpeMe 3a NMPECTON Cnef NPETonssHe e 2-4 MUHYTY, OCBEH aKo He
Ce npenopbYBa Apyro Bpeme B Tabnmuata.

OcobeHo BHUMAaBaMTe Npu NPETOM/ISHE Ha TEYHOCTY 1 Bebellika XpaHa. BX. CbLLo
rnasara C MepKM N0 6e30MacHOCT.
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BuHary ocTaBsiTe Bpeme 3a NpecTolt OT Han-Manko 20 CeKyHAM creq 13KNtoYBaHe
Ha (hypHaTa, 3a ia MOXe [ia Ce V3paBHU1 TemnepaTtypata. PastbpkeariTe no Bpeme
Ha npeTonnsHe, ako ce Hanara, 1 BVHAIW pas6bpkBaiiTe cnen npetonnsHe. 3a
[ia npegoTBpaTuTe GYPHO KUMEeHe 1 Bb3MOXHO M3rapsiHe, NOCTaBsATE MhXuua

W CTBKIEHa NPbYKa B HAaNUTKWTe 1 pa3bbpKBaiiTe Npeau, Mo BPEME Ha 1 cneq,
npeTonsHe.

MPETOMTAHE HA BEBELLKI XPAHN

BEBELLKW XPAHMW: /3npasHeTe B 4bn60Ka kepammnyHa YvHms. [okpuiite ¢
nnacTMacoB kanak. Pasobpkeaiite cnen Bcsako npetonnsHe! OcTaBeTe fa npecton
B NPOABLIMKEHME Ha 2-3 MHYTU NPeay cepaupaHe. Pasbbpkaiite OTHOBO 1
npoBepeTe Temnepatypara. [penopbyBaHy TEMNepaTypu 3a CEpBUPaHe: MeXIy
30-40 °C.

BEBELLKO MJIAKO: Haneiite MNsSikoTo B CTEpUNM3MPaHa CTbKeHa byTunka.
[peTonnsante HENOKPUTO. Hikora He MpeTonnsnTe 6ebeLlKa ByTunka ¢ 61UGEPOoH
Ha Hesi, Thii KaTo ByTUKaTa MOXe fja MPbCHE, ako ce nperpee. PasTpbekaiiTe
no6pe Npeav BDEMETO 3a NMPECTON v OTHOBO Mpeay cepsupane! MNposepsiBanTe
Temneparypara Ha 6e6eLLKOTO MASIKO UK XpaHa, Npeav aa ri anete Ha 6e6eTo.
[penopbYBaHM TemnepaTypu 3a ceprpaHe: okono 37 °C.

SABENTEXKA:

Bebellkata xpaHa ce Hyxxaae 0Co6eHO OT BHUMATESHA MPOBEpKa Npeant
cepBupaHe, 3a Aa ce NPpenoTBpaTAT N3rapAaHna.

113nonsBariTe HBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemMeHara 3a npetonnsaHe B cneagailara
Tabnmua KaTo yrmbTBaHe 3a NPeTonsHe.

mIOdVvIUN9qg
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MpeTonnsiHe Ha TEYHOCTU N XpaHU

lI3non3eainTe H1MBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa B Ta3u Tabnmua Karto
ynbTBaHe 3a rnpetornssaHe.

XpaHa Mopuwms | MowHoct | Bpeme | Bpeme Ha | MHcTpykumn
(muH.) npecroit
(MmH.)
§ Harntin 150 mMn 750w 1%-2 1-2 HaneliTe B kepamnyHa Yatua v
2 (kacpe, vait | (1 Yawa) npeTonnsiiTe 6e3 kanak. NoctaseTe
< BOna) 250 wn 201 manka 150 ma um ronsgma 250 mn
5 (1 vawa) YalLa B LiEHTBPA Ha BBPTALLATA
n Ce NOCTaBKa; pasbbpkalite
BHIMATENHO MPeav v cnep ToBa.
Cyna 250 p. 750 W 3-3% 2-3 HaneiiTe B bn6oka kepaminiHa
(oxnageHa) 450 . 4-4%h HWHMS, Hoxpmmevc nnacTMacos
Kanax. Pag6bpkalite fobpe cnep
npeTonnsHe. Pas6bpkaiite OTHOBO
npefv cepaipaHe.
3anyleHo 350 rp. 600 W 5-6 2-3 locTaBeTe 3aayLIeHOTO B Abn6oka
(oxnapeHo) KepamniHa HHS. MokpuiiTe ¢
nnacTMacoB Karak. PasGbpksaiite
OT BpeMe Ha Bpeme Mo Bpeme Ha
NPETONASHETO 11 OTHOBO Npeavt
MPECTON 1 CepBHpaHe.
Makaporern | 350 rp. 600 W 4-5 3 locTaBeTe MakapOHeHITe 13nens
n3penvs (Hanp. cnareTv nmn AiveHo
CbC COC (hipe) BBPXY NNOCKa KepamnHa
(oxnageHw) HiHVs. MokpUiATe ¢ NpunenBaLy
M 38 MUKPOBBIHOBY (YPHI.
Pasbbpkalite npeav cepapaxe.
Makaporern | 350 rp. 600 W 415-5Y2 3 MocTaseTe MakapoHeHITe
V3nenns ¢ 130en1st C NiTbHKa (Hanp. pasioni,
MITbHKA 1 COC TOPTENMHY) B AbNBOKa KepaminiHa
(oxnapern) YiHIS. MoKpUIATE C NacTMacoB
Kanak. Pas6bpkBalite oT Bpeme Ha
BPEMe M0 BPEME Ha NPETOMISHETO
11 OTHOBO MPeAV MPECToN 1
CepBypaKe.
Maketvpann | 300 rp. 600 W 5-6 3 Paapenere sictveTo ot
AcTus 4001p. 615-71h 2-3 OXNafieHN KOMMOHEHTa
(oxnagerw) BbPXY KepamuyHa YuHus.
MokpuitTe ¢ NpunengaL durnm 3a
MIKPOBBHOBY (DypHN.
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XpaHa Mopums | Mowwoct | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumm
(muH.) npecron
(MuH.)
[otoBM 300 rp. BOOW | 111%-12%2 4 [NocTaseTe Cbj, MpefHa3HayeH
3ampaseHu 400 p. 1314 33 MYKPOBBHOBA (hypHa, CbC
AcTns 3amMpaseHa xpaHa (-18 °C)

Ha BbpTSiLLATA Ce MOCTaBKa.
Mponynyete mama nm
MOKpWIATE C MpuneneaLL Gum 3a
MIKPOBBHOBY (hypHi. OcTaBeTe
BpEMe 32 NPETONNSHE OKONO

4 MAHYTY.

MpeTonnsiHe Ha 6e6eLKn XpaHu N MISIKO

V13non3earite HMBaTa Ha MOLLHOCT M BpeMeHaTa B Ta3u Tabnmua kato

yMbTBaHE 3a MPeTonsHe.

XpaHa Mopums | MowHoct | Bpeme Bpeme Ha | UHCTpyKLum
npecroi
(MuH.)
BebeLukn 190 rp. 600W 30 cex. 2-3 V13npas+eTe B bnboka kepamniHa
XpaHn YHus. [OTBETE C Karak.
(3eneHuyum Pas6bpkalite cried BpemeTo 3a
C Meco) roTeeHe. OcTaBeTe fia NPecTosT
2-3 muHyTy. Mpeav cepsipaqe
pasbbpKaiiTe 4o6pe v poBepeTe
BH/MATENHO Temnepatypara.
Bebeluka 190 rp. 600W 20 cex. 2-3 V13npasHeTe B Abnboka kepamniHa
0BECeHa uHus. [OTBETE C Karak.
KaLa Pas6bpkalite cried BpemeTo 3a
(oBecetm roTeeHe. OcTaBeTe fia NPecTosT
AOKN + 2-3 muHyTw. Mpeav cepsipaHe
MNAKO + pasbbpKaiiTe 406pe v poBepeTe
nnonose) BH/MATENHO Temnepatypara.
Bebeluko 100 mn 300W | 30-40 cex. 2-3 Pas6bpkaiite 1 pasknarere
MASKO 106pe 11 HarneifTe B CTepUIM3MpaHa
CTbKNeHa ByTinka. loctaseTe
200 w1 1 Wik, 10 B LIGHTbPA Ha BbPTALLATA Ce
1 M. nocTaska. [oTBeTe 63 Karak.
10 cex. PaaKnaTeTevAo6pe 11 0CTaBeTe fa
MPECTON Ha-Masko 3 MAHYTU.
[Tpemw cepsupaHe pasknarere
L1I06pe Y MPOBEPETE BHUMATENHO
Temneparypara.
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PASMPABABAHE

MUKPOBBIHWTE Ca MPEeBb3X0AeH HauVH 3a pasmpassiBaHe Ha 3ampaseHi
XpaHn. MUKPOBB/IHWUTE BHUMATENHO pasmpassisaT 3ampaseHara xpaHa
3a KpaTbK Meprog oT BpemMe. ToBa MOXe [ia & HyAecHO NPeaMMCTBO, ako
JonaaT BHe3arnHo Heo4YakBaHy roCTu.

3ampaseHnTe nuneta TpsibBa Aa ce pa3mpassaT HambHO NPEAy roTBEHE.
OTCTpaHeTe BCAKAKBU METaSTH BPB3KU U U3BaAeTe NUNeTo OT O6BI/IBKaTa,
3a ja MOXe [la ce OTTeve TeYHOCTTa Npu pa3mpasssaqe.

[NocTaBeTe 3amMpaseHaTa xpaHa Bbpxy Cbf 6e3 kanak. O6bpHETE Ha
rofioBMHaTa BPEME, U3TOHETE BCSKAKBa TEYHOCT 1 OTCTPaHETE ApebonmmTe
Bb3MOXHO Hal-6bp30.

MpoBepsiBaliTe xpaHaTa OT BpeMe Ha BpeMe, 3a [ia Ce yBepuTe, Ye He ce
3aronns.

AKO 3anoyHaT fa ce sarpsiBaT Nno-Masku v Mo-ThHKM YacTu OT
3ampasgeHara xpaHa, Te Morar fa ce YBUSIT B MaJlK/ JIEHTU ailyMUHNEBO
chonmo no Bpeme Ha pasmpassiBaHe.

AKO BBbHLUHaTa NOBBPXHOCT Ha MUIETO 3arnoYHe Ja ce 3aTonsis, crpere
pasmpassaBaHeTo 1 ro ocTaseTe 3a 20 MUHYTY MPEay NPOLAbIDKaBaHe.

OcTaBganTe pubata, MecoTO U MUMELLKWTE XPaHW a NMpecTossar, 3a
[1a 3aBbPLLV Pa3MPasaBaHeTo. BpemeTo Ha MpecToit [0 MbIHOTO
pasMpassiBaHe e pPasnviHoO B 3aBKCKMOCT OT Pa3MpassBaHoTo
KOMM4eCTBO. BX. 3a crpaska Tabnmuara rno-gony.

TBHKMTE MNIaCTOBE XpaHa ce PasMpassiBar Mo-fo6pe 1 no-MasnkuTe
KOMMYECTBA MBUCKBAT MO-MasIKo Bpeme OT no-rofiemute. MNomHeTe
TOBM CHBET, AOKATO 3aMPassBaTe 1 PA3MPA3ABATE XPaH/.

CobBeT:

3a pasmMpassiBaHe Ha 3ampaseHn XpaHu ¢ TemnepaTypa okono -18 no -20
°C nsnonsgariTe cnefgalliara Tabnuua KaTo ynbTeaHe.
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Llsnata 3ampaseHa xpaHa TpsibBa fa ce pasmpassasa, kaTo Ce 13non3sa
HMBOTO Ha MOLLIHOCT 3a paa3mpassiBaHe (180 W).

XpaHa Mopuws | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpykumn
(vuH.) | npecToit
(MuH.)
Meco
[oBexzaa Kaiiva 500rp. | 10-12 5-20 MocTaseTe MecoTo BbPXY MA0CKa
CByHOKM TopXOTM | 250 1p 68 KepamniHa HHIS. MoKPUIATE NO-TbHKITE
' KpaiLLa ¢ anyminHeBo donio. OBbpHeTe
CfIef; MONOBYHATa OT BPEMETO 33
pa3vpasssaHe!
Mrvum
[apyeta nune 500rp. | 12-14 15-40 | Hait-Hanpep nocTaBeTe nopLynTe C koxarta
(26p.) Haony, a LinuTe nineTa ¢ ropavTe
Lienw runera 1000rp. | 2528 Haony BbPXy Mocka KepaminiHa YuHIS,
' MoKpuiiTe MO-THHKWTE KpaWLLa, HarpuMep
KounLa 1 KpawLla ¢ anymrH1eso (onvo.
OGbpHeTe crief, NonosyHaTa oT BPEMETO 3a
pa3vpasssaHe!
Pu6a
PubHo dune 250 rp. 6-7 5-20 MocTageTe 3aMpaseHara puba B cpepara
26p.) Ha nnocka kepammyHa YHus. Mogpenete
400r. | 1113 10-TBHKVTE YaCTV Nof Mo-AebenuTe.
(46p )’ ToKpwiTe TECHWTE KpawLLia C anymuHVeso
’ thonro. O6bpHETe Ciief MonoByHaTa oT
BPEMETO 3a pasmpassiaare!
Mnopose
Beskoctnkosn 250 p. 6-8 5-10 Pasnpepenete nnofoBeTe BbPXY N0CKa,
nnogose Kpbria CTKEHa YHIS (C ronism
IMameTbp).
Xns6
Xneb4era 26p. 1%-2 5-10 MonpereTe xneb4eTara B Kb Uik X1s6a
(Bcsiko okono 50 1p.) | 4 6p. 34 XOPV3OHTAUHO BbPXY KYXHEHCKA XapTisd B
TocTose / carmenn | 250 p. 45 CcpefaTa Ha BbpTALIATA Ce MOCTaBKa.
OGbpHeTe cref, nonosvHaTa oT BPEMETO 3a
Hemcki xns6 500rp. | 8-10 paampaasigate!
(MweHwnyeHo +
PBXEHO BpaLLHo)

mIOdVvIUN9qg
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BBbJITAPCKU

PN

PbkoBOoACTBO 3a rpun

HarpeBsatenHuTe enemeHTy Ha rpuna ce Hamvpa Nof, TaBaHa Ha dypHara. Te paboTar,
[0KaTo BpaTtaTa e 3aTBOpeHa 1 BbpTALLATa Ce NocTaska ce BbpTu. BbpTeHeTo Ha
BbPTALLATA Ce NOCTaBKa MPas NEYEHETO Ha XpaHaTta No-pasHOMEPHO. [NofrpsBaHeTo Ha
rpuna B NPOLBIIKEHVE Ha 2-3 MUHYTV BOAW B0 NO-6BP30 NeYeHe Ha XpaHaTa.

[oTBapCKM CbAOBE 3a MeYeHe Ha rpun:
Tpsi6Ba 12 Ca OrHeyropHY 1 MOraT fia BKIKOYBAT MeTal. He 1anonasaiire HUKaKBm
MNacTMAaCOBM rOTBAPCKY Chb/10BE, Thil KATO Te MOrar [ja ce CTOMAT.

MopaxopsAwwm 3a neYeHe Ha rpUN XpaHu:
IO, HaEHLM, CTEKOBE, XamByprepu, 6EKOH 1 LLYHKA, ThHKW PUBHY MopLmK,
CaHABMHM 11 BCUHKM BUAOBE NPeneyeHyt unuy ¢ MiTbHKU.

BaxHa 3abenexka:

BuHaru koraTo ce 13nonaBa camo PexnM 3a neveHe Ha rpun npoBepsisanTe
HarpeBaTeNHusAT eNeMeHT Nof, TaBaHa Aa € B XOPU3OHTAHO NOSOKeHVe, a He BbB
BEPTUKaHO NOMOXEHIE KbM 3a[HaTa cTeHa. MoMHeTe, Ye XxpaHaTta Tpsioea aa ce NocTass
BbPXY BMCOKATA CKapa, OCBEH aKo He Ce NperopbyBa apyra MHCTPYKLMS.

MUKPOBBIJTHW + PN

To31 PeXuM Ha roTBeHe KOMOMHMPA N3bYBaHATa TOMMMHA, KOSITO MABa OT rpuna,
CbC CKOPOCTTa HA MYKPOBBLIHOBOTO rOTBEHE. Tot paboTy camo [oKaTo Bpatuykata
€ 3aTBOPeHa 1 BLPTSLLATA CE NOCTaBKa Ce BbPTU. bnarogapeHyie Ha BbPTEHETO Ha
BBbPTALLATA Ce NOCTaBKa XpaHara e neve PaBHOMEPHO.

Iy T031 MOZEN Ca Ha PA3MoNOKeHUe TPV KOMOVHVPaHI pPeXx/Ma:

600 W + rpun, 450 W + rpun 1 300 W + rpun.

[oTBapCKM CbAOBe 3a rOTBEHE C MUKPOBBIHY + FPUJI

113nonaBaiite roTBapcKi ChoBe, MPe3 KOWUTO MoraT [ja MPeMUHABAT MKDOBBIIHUTE.
loTBapCKMTE Cb0BE TPSOBA Aa ca OrHeynopHI. He 13non3saitTe MeTasHW roTBapcky
CbIOBE MPY KOMBUHIPA PEXUM. He 13nonasaiTe Hikaksm MiacTMacoBy roTBapCKy
Cb[I0BE, Th1 KaTo Te MorarT fia Ce CTOrT.

Mopxopswm 3a roTBeHe C MUKPOBBLIHU + FPUI XpaHu:

IMopaxoasiLLumTe 3a roTBeHe B KOMOVHIPaH PEXIM XPaHW BKIOYBAT BCYYKI BUAOBE SCTUS,
KOMTO Ce HY»XOAsT OT MPETOMNIsHE 1 NeveHe (Hamnp. neveHy MakapoHeHN 13Lenis), KakTo 1
XpaHu, KOUTO U3NCKBAT KPATKO BPEME 3a rOTBEHE 3a 3Ni4aHe Ha rOPHUS Kpai Ha XpaHaTa.
To3n pexxuM MOXe Aa Ce U3MNonaBa ChLLO Taka 1 3a ronemy NopLyv xpaHa, KoUTo nesensit
OT MpeneyeHa 1 xpyrkasa KopuLa (Hanp. NneLwK NopLyK, KaTo ri obpbluaTe no Bpeme Ha
roteeHe). Bx. Tabnvuara 3a neyeHe Ha rpun 3a noeeve NogpobHOCTM.

BaxHa 3abenexka:

BuHaru KoraTo ce 13nonasa KOMOVHVPaH PEXUM (MAKPOBBIHM + rpu) NpoBepsiBaiiTe fanu
HarpeBaTeNHIST eMIEMEHT Mof, TaBaHa € B XOPV30HTaTHO MOSIOKEHIE, @ He BbB BEPTUKASHO
NonoXeHvie KbM 3afjHaTa CTeHa. XpaHaTa Tpsitsa [ja ce nocTaBs Bbpxy BIUCOKATa CKapa,
OCBEH aKO He Ce NpenopbyBa apyra MHCTPYKUYS. VHade Tpsibea a ce nocTass Hanpaso
BbPXY BbPTALLATA Ce NOCTaBKa. BX. 3a crpaBka VHCTPYKLMKTE B CneagatliaTa Tabnmua.
XpaHata TpsibBa fja ce 06pblLia, ako TpsibBa Aa ce neve OT ABeTe CTpaHu.
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[Noprpevite HarpesaTenst ¢ yHKUMSITA 32 MPUN B NPOObIMKEHWE Ha 2-3
MUHYTW, Npean Aa NeyeTe xpaHa Ha rpus.

V13nonasanTe HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa B Tasu Tabnuua KaTo
ynMbTBaHe 3a neyeHe Ha rpun.

113nonasanTe KyxHEHCKIM pbKaBuLy KOrato n3saxkaare xpaHara.

MpsicHa Mopuws Bpeme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa - | 2" cTpaHa
XpaHa npeABapuTENHO | rOTBEHE Bpeme (MuH.) | - Bpeme
3aTonnsHe (MmH.)
(MuH.)
[Mpeneyen 46p. 3 Camo rpun 6-7 5-6
ik 4x25m.)
WHeTpyKumm
[NocTaseTe dumniikiTe efHa 10 [pyra Bbpxy ckapara.
Xneb4era (Beve | 2-4 6posi ‘ 3 Camo rpun 3-4 2-3
reyeHm) WHCTpYKLAN
[ocTasete xne64eTaTa Hail-Hanper ¢ A0NHaTa CTpaHa Harope B KPbr Hanpaso Bbpxy
cKaparta.
[lomaru Ha 250 . 3 300 W + rpun 515-6% -
rpun 26p.)
WHCTpyKLum
HapexeTe fomaTuTe Ha NonoBIHKM.
Cnoxere con, N nep 1 Manko cupee oTrope. NMofpeseTe B KPbr BLPXY NOCKa YHIAS
OT OrHeYNOPHO CTBKNO. [ocTaseTe ACTUETO BbPXY CKapaTa.
TocTose cTUn 2 6p. 3 300 W + rpun 7-9 -
"Xagain" (300rp.)
WHeTpyKumm
MpenedeTe Hat-Hanpen hummitkuTe xnsb. MocTasete GumitkuTe (C LyHKa, aHaHac,
KalUKaga) efHa 0 pyra BbpXy ckaparta. OcTaseTe fia NpecTon 2-3 MIHYTY Cres
rOTBEHE.
[uneLukm 400-500 rp. 3 300 W + rpun 12-14 11-13
KpunLa 66p.)
(oxnapet) WUHcTpyKuum
MogroTseTe OXNaeH! napyeTara nune KaTo KpuiLa v 6yTyeTa ¢ 0amo v NOANPABKIL.
locTaseTe v B Kb Ha CkapaTa ¢ KOCTUTE KbM cpefaTa.
OcTaBeTe [1a NPECTOST 2-3 MAHYTIA CNE NEYEHETO Ha rpun.
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MpsicHa Mopums Bpeme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa- | 2" cTpaHa
XpaHa npefBapuTENHO | FOTBEHE Bpeme (MMH.) | - Bpeme
3aronnsHe (MuH.)
(muH.)
Mevern 500 rp. 3 450 W + rpun 10-12
kaprocpu UHCTpyKuuM
HapexeTe KapToduTe Ha NONOBUHY U TV HAPELETE B KPbI BbPXY CKapaTa ¢
0Tps3aHaTa CTpaHa Harope KbM rpuna. Haviaxete oTps3aHata CTpaHa CbC 3eXTUH 1
noanpagky. OcTageTe fa MPECTON 3 MIAHYTU CE NeYEHeTO.
3ampaseHin 400 rp. \ 600 W + rpun 16-18
MaKapOHeHu "
vagenns: HCTPYKLAH
locTaseTe 3avpaseHTe MakapOHeHI 13aenus
(-18 °C), HanpyMep nasaHs UK TOPTENMHY B NMOAXOASLL Chy, OT OTHEYMOPHO CTBKNO 1
1O CNIOXETE Ha CKapara.
3ampaseH 400 rp. ‘ ‘ 450 W + rpun ‘ 20-22
pubeH orpeTeH WHCTpYKLMM
locTaBeTe 3ampaseHust prbeH orpeTeH (-18 °C) B NoaxofsiLLa YiHIS OT OrHEYMOpHO
CTBKI0 1 1 FO CRIOXETE Ha CKapara.
3ampaseHa 250 rp. 300 W + rpun 10-12
nua 86p.)
WHCTpyKumm
MocTasete 3ampaseHuTe nap4eta niLia (-18 °C) B kpbr Bbpxy Ckapata.
3ampaseHa 200-250 rp. 300 W + rpun 4-6
TopTa (1-26p.)
WHeTpyKumm

lMocTaseTe 3ampaseHuTe napyeta Lupyaen
(-18 °C) eaHo o apyro Ha ckapara. Cnef pa3vipassiBaHe OCTaBETE a NPecTon 5
MUHYTH.
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CMNELUMAITHN CBBETN

TOMEHE HA MACNO

MocTasete 50 rp. Macno B Manka bnboka CTbKIeHa YnHIS. [TOKpHIATE C NNacTMacoB Karak.
HarpsisaiiTe B npogbmxenue Ha 30-40 cexyHan, kato uanonasare 750 W, Aokato MacnoTo ce CTomm.

TONEHE HA LLIOKONAL,
MMoctagete 100 rp. LWokonaa B Manka 4bnboka CTbKIEHa YvHMS.

HarpsigaiiTe B npogbmkeHue Ha 3-5 MuHyTY, KaTo 13nonasate 450 W, [OKaTo LOoKOnaasT ce CTomm.
Paz6bpKaiiTe BEOHBX 111 1B MBTY MO BPEME Ha TOMEHETO. V13N0n3BaiiTe KyXHEHCKI PKaBnLM,

Korato n3saxaate!

TONEHE HA KPUCTANU3WUPAN NYENEH ME[
Mocrasete 20 r KprCTaM3NPan N4eeH Mef B Manka JbnboKa CThKIeHa H/HS.

mIOdVvIUN9qg

Harpsisaiite B npogbmxeriie Ha 20-30 cekyrau, kato uanonagare 300 W, AoKaTo MefbT Ce CTOMM.

TONEHE HA XXENATUH

IMonoxeTe cyxv xenatHos ncTa (10 rp.) B MPOLbIKeHNE HA 5 MUHYTY B CTyAeHa Bofa.

MocTaBeTe M3TOHEHIS XXeNaTyH B Maslka Kyra OT OrHeynopHO CTHKIO.

HarpeiiTe B npogbmkeHme Ha 1 MuHyTa, KaTo u3nonasate 300 W.

Pasbbpkalite cnep cTonseaHe.

MPUrOTBSIHE HA MMA3YPU / CHEXXHI KPEMOBE (3A KEWKOBE W NACTH)
CMecete pasTopuMata rmaaypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap 11 250 Mn CTyfeHa Boga.

[OTBETE HENOKPWTO B Kyna OT OrHeynopHO CTBKNO 3a 3%2 [0 4% MuryTy npu 750 W, fokato

rTlasypara CTaHe MpospayHa. PastbpKalite f8a MbTi N0 BPEME Ha roTBeHE.
NPUFOTBAHE HA KOHOUTIOP

MocTasete 600 rp. NIOAOBE (HAMP. CMECEHN 6E3KOCTINKOBI) B MOAXOASILLA NO rofeMUHa CThKNEHa
orHeynopHa kyna ¢ kanak. [lobasete 300 rp. 3axap 3a KOHCEpBYpaHe 11 pasbbpkaiite Ao6pe.

[oTBETE NOKPUTY B NPOABKEHNE Ha 10-12 MHYTY, KaTo u3nonasare 750 W.

Pasbbpkalite HIKONKO MbTY NO Bpeme Ha roTeeHe. V3npasHeTe Hanpaso B BypkaH4eTa 3a cnaako ¢

BIHTOBI Kanauky. OCTaBeTe 1a NPECTOAT C Kanak B MPOALKEHVE Ha 5 MUHYT.
FOTBEHE HA NyAWHI

CMeceTe NyauHr Ha npax Cbe 3axap v Masko (500 M), kaTo cnasearte ykadaHisTa Ha

MPOM3BOMNTENS), 1 pasGbpKaiiTe [0Gpe. VsnonssariTe NOAXOAALIA N0 PasMep Kyra OT OrHeynopHO

CTBKI0 C Kanak. [0TBETe C Kanak B NPOAbKeHe Ha 62 A0 772 MyHyTV npn 750 W.

Pas6bpkaliTe HAKONMKO MbT L06PE MO BPEME Ha rOTBEHE.
NEYEHE HA BAJEMOBW NOANPABKKN

Paanpoctpete 30 rp. HapsidaHu Gafemn BbPXY CPeAHa MO rofleMiHa KepaminiHa YuHIS.
PasbbpKalite HAKONKO MbTV N0 BPEMe Ha NEYEHETO B MPOALIKeHNe Ha 3%2 10 4Y2 MuHyTI, KaTo

uanonasate 600 W.

OcTageTe fja MPECTOST B NPOIbKEHME Ha 2-3 MUHYTV BbB (hypHaTa. V13MonasaiiTe KyXHEHCKM

pbKaBuL, Korato ussaxaare!
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KAK OA NOCTBIUTE, AKO CE CbMHSABATE UNN
MMATE NMPOBJIEM

AKO VIMaTe HAKOW OT 136POoeHNTE NO-A0MY NPoBNemMn, onuTanTe dafeHnTe
peLUeHVs.

ToBa e HopmarnHo.

e KoHOEH3 BbB BbTPELLHOCTTa Ha dhypHara.

e Bb3aylleH NOTOK OKOSO BpaTuHKaTa 1 BBHLLUHMS KOPMYC.

e OTpakeHne Ha CBETNIMHATA OKOMO BpaTVYKaTta 1 BBHLUHNA KOPMyC.

* I3nm3allia napa oT OKOMO BpaTn4KaTa Ui BEHTUNALVIOHHITE OTBOPU.

BBbJITAPCKU

®ypHaTa He ce nycka KoraTo HaTUCHeTe cenekTopa 3a TAUMEP.
* HambnHo Nv e 3aTBOpeHa BpaTtuykara?

XpaHara n3o6Lo He e croTeeHa.

e [IpaBWNHO NN CTe HaCTpoOWM Tarimepa?

e 3aTrBOpEHa M e BpaTuykara?

e He cTe nv NpeToBapuny enekTpudeckara Bepura 1 cTe U3ropunm
npeanasnTens, Unm cTe NPUHyAUIN NpekbeBaYa aa U3KIoHm?

XpaHara e unu npeneyeHa, Ui HegoneyeHa.

e [lpaBunHoO N1 e 3afaneHa NPOLLMKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE 3a Buaa
xpaHa?

e [lpaBunHO N € N36paHO HMBOTO Ha MOLLHOCT?

OcBeTnieHneTo Ha chypHaTta He paboTu.

e He TpsibBa fa CMeHsiTe camm KpylukaTta Ha doypHaTta OT CbobparkeHus
3a 6e3omnacHoCT. CBbpXKETE Ce C Hal-6M3K1s LeHTbP 3a 06Cy»xBaHe
Ha KNMeHTN Ha Samsung, 3a Ja NnaHvpaTe cMsaHaTa oT KBambuumpaH
TEXHUK.

BbB BbTpelHOCTTa Ha (hypHaTa ce NosiBABaT UCKPU U NyKaHe

(o6pasyBaHe Ha gbra).

® Ha cTe nv 13NoN3Banv YHUS C METaSTHW KaHTOBE?

e He cTe nv ocTaBuM BUAMLA MU APRYIV METaTHX NPUOOPH BbB
BBbTPELIHOCTTA Ha (hypHaTa?

e Bnn3o v e anyMUHMEBOTO (OO [0 BbTPELLHUTE CTEHN?

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_BG.indd 24
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Mpu nbpBoOHaYanHa paboTa MoXe ga nma nyLwek 1 nowa Mmmpusma.
e ToBa e BPEMEHHO CbCTOsIHME, MPUHMHEHO OT 3arpsiBAHETO Ha HOBUTE
KOMMOHEHTW. [NyLleKbT 1 MypramaTa Lie M34e3HaT HambnHo cned 10
MUHYTK paboTa.
3a fa oTcTpaHuTe M1puaMaTa No-6bp30, MyCHeETE MUKPOBbL/IHOBATa
hypHa C NocTaBeH NIMMOHOB COK.

dypHara Npu4MHSBa CMyLLIEHUS Ha paavoanapaTy unv Tenesusopu.

* Moxe fa ce HabnogaBaT Nexky CMyLLIEHUS Ha TeNeBM3opn U
paauoanapaty, korato typHata pa6oTti. Tosa e HopManHo. 3a aa
peLLMTe To31 NMPoGeM, MOHTUPalTE (ypHaTa [Aaney OT Tenesr3opw,
pafuoanapaTtii i aHTeHu.

AKO FOpHUTE yKa3aHWs He BY nMomMarar B peLlaBaHeTo Ha npobnema, ce
OOBbPHETE KbM BalLMsi MECTEH LIEHTbP 32 06CNY>KBaHe Ha KIMEHTU Ha
SAMSUNG.

[NocouyeTe cnepHaTa HOpMaLS:

® Howmep Ha MOAEN 1 cepreH HoMep, OBNKHOBEHO O3Ha4YeHM Ha rbpba
Ha dpypHaTa

e [laHHW 3a rapaHumaTa

® ScHO onmcaHue Ha Npobnema

Crieq ToBa ce 06BbPHETE KbM BaLLMA MECTEH ANTbP UV CepBr3a Ha
SAMSUNG.
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TEXHUYECKU CMNELUNPUKALIUN SABEJIEXXKA

SAMSUNG ce cTpemu fa nofobpsisa n3genmsita i HempeKbcHaTo.
3aToBa 1 KOHCTPYKTUBHUTE crieumdvKaLmm, 1 Teaun MHCTPYKLMN 3a
noTpebuTeNns NoaneXxart Ha NPoMsiHa 6e3 Npean3BecTye.

Mopgen GE71A
o
3axpaHBalLo HanpexXeHne 230V ~ 50 Hz g
=
>
KoHcymauus Ha en. eHeprusi g
MVKpOBBHN 1150 W §
Movn 1100 W
KomBuHMpaH pexxmm 2250 W '
N3xopHa mowHocT 100 W/ 750 W (IEC-705)
Pa6oTtHa yecToTa 2450 MHz
MarHeTpoH OM75S(31)
MeTop Ha oxnaxpaHe [Bvraten Ha oxnaxkaallmst BEHTUNAToP

Paamepu (LU x B x 1)

[abapuTHM 489 x 275 x 367 MM
KyxnHa Ha cypHaTa 330 x 211 x 309 Mm
O6em 20 nutpa
Terno
HeTtHO Mpnén. 12,5kr

25
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BbMPOCKH NN KOMEHTAPHK

CTPAHA OBALETE CE VSN HA MOCETETE OHJIAVH HA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777

MONTENEGRO 020 405 888

0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)

** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)

08008 SAMSUNG (08008 726 7864)

ROMANIA TOLL FREE No.

SERBIA +381 11 321 5899 . WWW.Samsung.com
(old number still active 0700 7267864)

SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)

LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) Www.samsung.com/si

Kopos Ne: DE68-04050C-02
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Vikrovalna pecnica

Upute za koristenje i upute za kuhanje

ajte na umu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu
opisa rada uredaja, praviinog postavljanja ili izvodenja uobicajenog
li odrzavanja.

100 %
Recycled Paper

upute tiskane na 100 % recikliranom papiru.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 1

GE71A

zamislite mogucnosti

Zahvaljuiemo na kupnji ovog proizvoda tvrtke
Samsung. Kako bi vam bila dostupna potpunija
usluga, registrirajte svoj proizvod na adresi

WWwWw.samsung.com/register

I
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HRVATSKI

UPOTREBA OVE KNJIZICE S UPUTAMA

Upravo ste kupili mikrovalnu pecénicu tvrtke SAMSUNG. Upute za koriStenje
sadrze korisne informacije o kuhanju u vasoj mikrovalnoj pecnici:

¢ Mijere opreza

e Prikladni pribor i posude za kuhanje
e Korisni savjeti za kuhanje

e Savjeti za kuhanje

OBJASNJENJA SIMBOLA | IKONA

A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati teSke
UPOZORENJE ©zliede ili smrtni slucaj.
A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati blaze
OPREZ ozljede ili materijalnu Stetu.
Upozorenje; opasnost od - . "
& pogara &‘ Upozorenje; vruca povrsina
A Upozorenije, elektricna A Upozorenje; eksplozivan
struja materijal
@ NE pokuSavajte. NE dirajte.

NE rastavijajte. IzriGito slijedite upute.

Provjerite je li uredaj uzemljen

Izvgdlte utikac iz uticnice EL:] kako biste sprijecili strujni
u zidu. udar
Pozovite servisni centar za 77

POMOG. Napomena

Vazno

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 2

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA
BUDUCU UPOTREBU.

Uviiek se morate pridrzavati sliedeCih mjera opreza.
Prije koriStenja pecnice osigurajte
pridrzavanje uputa u nastavku.

j A UPOZORENJE
(samo funkcija mikrovalova)

N UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna
brtva osteceni, ne ukljuCujte pecnicu dok je
ne popravi ovlastena osoba.

N UPOZORENUJE: Za sve osobe, osim
ovlastenih, opasno je izvoditi bilo kakve
usluge ili popravke koji obuhvacaju
uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od
izlaganja mikrovalnoj energiji.

N UPOZORENUJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati.

(=« Uredaj je namijenjen koristenju samo u
kucanstvu.

2013-07-22 10 3:20:07



UPOZORENJE: Djeci bez nadzora Mikrovalna pec¢nica namijenjena je

dopustite koriStenje mikrovalne pecnice zagrijavanju hrane i pi¢a. Susenje hrane ili

samo ako su im dane odgovarajuce upute odjecCe te zagrijavanje jastucica za grijanje,

tako da djeca pecnicu mogu koristiti na papuca, spuzvi, vlazne tkanine i slicnin

siguran nacin, uz razumijevanje opasnosti materijala moze uzrokovati ozliede ili pozar. g

od nepravilne upotrede. Ako primijetite dim, iskljucite uredaj il >
UPOZORENJE: Uredaj smiju koristiti iskljucCite kabel za napajanje i ostavite vrata 2

djeca s navrsenih 8 i viSe godina, osobe zatvorenim kako biste ugusili plamen.

smanjenih fizickih, osjetilnih il mentalnih -~ UPOZORENJE: Zagriavanje piéa

sposobnosti te osobe koje nemaju znanje |
iskustvo, ali samo pod nadzorom te ako su
upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti.

u mikrovalnoj pecnici moze izazvati
zakasnjelo Kljucanje i stoga s posudom
treba pazljivo rukovati.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem. UPOZORENUJE: Sadrzaj bocica za

Cis¢enje i odrzavanje ne smiju izvoditi . hranjenje i staklenki s djecjom hranom

djeca, osim ako su starija od 8 godina i mora se promijesati ili protresti, a

nadziru ih odrasle osobe. LeTp%tatura SVO\?GHU plillj'e konzumacije
@] Koristite samo posude koje je prikladno za axo DI Se 1zbjegle Opexiine.

korigtenje u mikrovalnim peénicama. N Jaja u ljuscii cijela tvrdo kuhana jaja ne

) Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili smiju se zagrijavati u mikrovanoj pecnici jer
papirnatim posudama pripazite na pec¢nicu | moglL(J ekslplqdlratl cak i nakon zagrijavanja
zbog mogucnosti zapaljenja. . rT,“ .rova NOJ PECTIC. TR :

Pecnica se mora redovito Cistiti, a ostaci
hrane ukloniti.
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HRVATSKI

Ako se pecnica ne odrzava Cistom,
moze doci do propadanja povrsine Sto
moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja
proizvoda te dovesti do potencijalno
opasne situacije.

Ova se pecnica mora postaviti u
odgovaraju¢em smijeru i na visini koja
omogucava jednostavan pristup njenoj
unutrasnjosti i povrsini za upravljanje
pecnicom.

N Uredaj nije namijenjen koriStenju u
cestovnim vozilima, kamp kucicama i
sli¢nim vozilima.

Prije prvog koriStenja pecnice u nju treba
staviti vodu i zatim je ostaviti da radi 10
minuta.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci
djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti niti osobe koje
nemaju potrebno znanje i iskustvo,
osim ako su pod nadzorom i upucene
u rukovanje uredajem od strane osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

Djecu valja nadgledati kako se ne bi igrala
uredajem.

Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

N UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati;

| @ Ako uredaj proizvodi ¢udan zvuk, miris po

paljevini ili dim, odmah iskopcajte kabel
napajanja i obratite se najblizem servisnom
centru.

Mikrovalna pecnica mora se postaviti u
blizini zidne utiCnice.

N Mikrovalna pecnica namiienjenaje
koristenju na pultu ili polici, ne postavijajte
je u ormaric.

A UPOZORENJE
(Samo funkcija mikrovalova) - dodatno

UPOZORENAJE: Prilikom koristenja uredaja
u kombiniranom nacinu djeca uredaj smiju
Koristiti samo uz nadzor odrasle osobe zbog
visokin temperatura koje nastaju.

N Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 4
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Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc.
Izbjegavajte dodirivanje grijaa unutar
pecnice.

N UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu
postati vruci za vrijeme koristenja. Pecnica
treba biti izvan dosega male djece.

N Ne koristite jaka abrazivna sredstva za
Ciscenje ili ostre metalne predmete za
CiSCenje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje
stakla.

N Ne smije se Cistiti parom.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti

moze tijekom rada uredaja biti visoka.

IMSLVAHH

N UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj
iskljuCen prije zamjene lampe kako biste
izbjegli mogucnost strujnog udara.

Vrata i druge vanjske povrSine mogu tijegkom
rada uredaja biti vruce.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi
tijekom koristenja postaju vrudi.
Izbjegavajte dodirivanje grijacin elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala
zadrzavati u blizini uredaja, osim pod
neprekidnim nadzorom.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

N Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim
satom ili odvojenim sustavom za daljinsko
upravijanje.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih

8 i viSe godina, osobe smanjenih fiziCkih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te osobe
koje nemaju znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje
uredajem na siguran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Djeci se ne smije povjeravati
CiSCenje ili odrzavanije uredaja bez nadzora.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 5

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme.
Definicija grupe 2 koja sadrzi svu ISM opremu u
kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/
ili koristi u obliku elektromagnetskog zraCenja za
obradu materijala, opremu za elektroerozijsku
opremu te opremu za strujno zavarivanje.

Oprema B klase je oprema prikladna za koristenje

u kucanstvima i ustanovama koje su izravno

povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom

Koja napaja zgrade koje koriste mali korisnici.

2013-07-22
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HRVATSKI

POSTAVLJANJE MIKROVALNE PECNICE

Pecnicu postavite na ravnu povrsinu 85 cm

iznad poda. PovrSina mora biti dovoljno

Cvrsta kako bi podnijela tezinu pecnice.

1.Prilikom postavljanja pecnici
osigurajte primjerenu ventilaciju
tako da ostavite barem 10 cm
prostora iza nje i sa strana te
20 cm prostora iznad nje.

2.Izvadite svu ambalazu iz pecnice.

3.Postavite obru¢ okretnog mehanizma
i tanjur. Provjerite okrece li se tanjur
slobodno. (Samo model s tanjurom)

4.Mikrovalna pecnica mora se postaviti u
blizini zidne uticnice.

@ Ako je utikaC oSteCen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se

20cm
iznad

85 cm” &

od poda¢ bocne strane

izbjegla opasnost. Zbog osobne sigurnosti |

kabel ukljuCite u uzemljenu uticnicu s
izmjenicnom strujom.

Ne postavljajte mikrovalnu pecnicu na topla
i vlazna mjesta kao $to je klasicna pecnica
ili radijator. Specifikacije za napajanje

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 6

mikrovalne pecnice moraju se postovati,
a produzni kabeli moraju zadovoljavati iste
standarde kao kabel za napajanje koji se

mikrovalne pecnice obriSite unutrasnjost i
zastitnu brtvu na vratima.

CISCENJE MIKROVALNE PECNICE

isporucuje s pecnicom. Prije prvog koristenja

. Navedeni dijelovi mikrovalne pecnice trebaju
se redovito Cistiti kako bi se sprijecilo
nakupljianje masnoca i ostataka hrane:
e unutarnje i vanjske povrsine
¢ vrata i brtve na vratima
e Tanjur i obrucCi okretnog mehanizma
(Samo model s tanjurom)

= OBAVEZNO provjerite jesu li brtve na

Ako se pecnica ne odrzava Cistom,
moze doci do propadanja povrSine Sto
moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja
proizvoda te dovesti do potencijalno
opasne situacije.

1.Vanjske povrSine Cistite mekanom krpicom
i toplom vodom sa sapunom. Isperite |
osusite.

2013-07-22

vratima Ciste i zatvaraju li se vrata pravilno.
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2.Uklonite sve mrlje i prolivene tekucine
na unutrasnjim povrSinama krpicom i
sapunom. Isperite i osusite.

3.Kako biste otpustili stvrdnute ostatke hrane
i uklonili mirise, stavite Salicu razrijedenog
limunovog soka u pecnicu i zagrijte deset
minuta na maksimalnoj snazi.

4.Tanjur koji se moze prati u perilici posuda
perite kad god je to potrebno.

NE prolijevajte vodu na otvore za
ventilaciju. NIKAD ne koristite abrazivna
sredstva ili kemijska otapala. Osobito
pazljivo Cistite brtve na vratima kako biste
bili sigurni da se:

* mrvice ne nakupljaju
¢ vrata mogu pravilno zatvoriti

Unutrasnjost mikrovalne pecnice Cistite
neposredno nakon svake upotrebe blagom
otopinom deterdzenta, no prije CiSCenja
ostavite da se mikrovalna pecnica ohladi

kako biste izbjegli ozljede.
Kad Cistite gornju stranu
unutrasnjosti pecnice, bit ¢e vam ;
lakSe ako grija¢ okrenete prema —

dolje za 45 °. (Samo model na kojem se grijac

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 7
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moze okrenuti)

POHRANJIVANJE | POPRAVAK
MIKROVALNE PECNICE

Prilikom pohranjivanja i servisiranja
mikrovalne pecnice potrebno je poduzeti
nekoliko jednostavnih mjera opreza.
Pecnicu nemojte koristiti ako su oStecena

. vrata ili brtve vrata ili:

¢ ako su Sarke razbijene

e ako su brtve dotrajale

e ako je kuciste izobliceno ili udublieno
Popravke bi trebali vrSiti samo kvalificirani
serviseri

© NIKADA ne vadite vanjsko kuciste iz
pecnice. Ako je pecnica ostecena i
potrebno joj je servisiranje ili niste sigurni
je liispravna:
e |skopCajte je iz zidne utiCnice
e Obratite se u najblizi servis

Ako pecnicu zelite priviemeno pohraniti,
odaberite suho mjesto bez prasine.
Razlog: Prasina i vlaga mogu negativno
utjecati na radne dijelove pecnice.

2013-07-22
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Ova mikrovalna pecnica nije namijenjena

za komercijalnu upotrebu.

Iz sigurnosnih razloga nemojte sami
mijenjati zarulju. Obratite se najblizem

HRVATSKI

kvalificirani inzenjer.

A UPOZORENJE LAAb LR

Preinake i popravke na uredaju smije provoditi samo
kvalificirano osoblje.

v

ovlastenom centru za korisnike tvrtke
Samsung kako bi zarulju zamijenio

v

v

v

Ne dodirujte utika¢ vliaznim rukama.

V@

AN

AN
AN
AU

Ne iskljucujte uredaj iskljucivanjem utikaca za vrijeme
rada.

%)

U uredaj nemojte stavljati prste niti u njega umetati v
strane tvari. Ako je u uredaj prodrla bilo kakva strana

tvar, poput vode, iskopcajte prikljuc¢ak napajanja iz
uti¢nice i obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<

Nemojte pretjerano pritiskati uredaj niti ga izlagati
udarcima.

Pecénicu nemojte smjestati na lomljive predmete, kao
Sto su umivaonici ili stakleni predmeti.

@ Nemojte zagrijavati tekucine ili hranu u zatvorenim
posudama namijenjenima za koristenje u mikrovalnoj
pecnici.

viv

Za Ciscenje uredaja nemojte koristiti benzen,
otapalo, alkohol niti uredaje za Cis¢enje pomocu
pare ili pod visokom tlakom.

& Zbog svoje sigurnosti ne Koristite uredaje za CisCenje

vodom pod tlakom ili parom.

Napon, frekvencija i struja napajanja moraju biti
jednaki onima koji su navedeni u specifikacijama
proizvoda.

Nemojte postavljati uredaj u blizini izvora topline ili
zapaljivih materijala, na vlazno, masno ili praSnjavo
mjesto, na mjesto izlozeno izravhom suncevom
zraCenju ili vodi, na mjesto gdje postoji moguc¢nost
curenja plina niti na neravnu podlogu.

v

v

L« L

v
v
v

NN RN NN
NN RN NN
<
<

Cvrsto ukljugite utikad u utiénicu u zidu. Nemojte
koristiti viSestruke utiCnice, produzne kabele niti
elektricne pretvarace.

Kabel napajanja nemojte viesati o metalne predmete; v
umetnite ga izmedu predmeta ili iza pecnice.

<
<

Ovaj se uredaj mora uzemljiti na pravilan nacin i u
skladu s lokalnim i drzavnim propisima.

B

v

<
<

Redovito s utikaca i kontaktnih ploha pomocu suhe
krpice uklanjajte sve strane tvari kao $to su prasina
ili voda.

3

v

<
<

Wy b 0 VBV

Ne koristite oSteceni utikac, kabel za napajanje ili v
rasklimane uti¢nice. U slu€aju ostecivanja prikljuc¢ka

ili kabela za napajanje obratite se najblizem

servisnom centru.

<
<
<

Nemojte poviaciti ili pretjerano svijati kabel napajanja
niti na njega stavljati teSke predmete.

v

v

Pecnicu nemojte izravno prskati niti polijevati vodom. v

U slu¢aju curenja plina (npr. propana, ukaplienog
plina) odmah provijetrite prostor bez dodirivanja
utikaca.

£3

v

AN

Na pecnicu, u pecnicu ili na vrata pecnice nemojte ¢/
stavljati nikakve predmete.

AN
<

v

Povrsinu pec¢nice nemojte prskati halapljivim tvarima, v
kao Sto je insekticid.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 8
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U pecnicu nemojte stavljati zapaljive materijale.
Budite narocito pazljivi prilikom zagrijavanja jela ili
pica koja sadrze alkohol jer alkoholne pare mogu
dodi u kontakt s vru¢im dijelovima pecnice.

@ Kabel ili utika¢ za napajanje nemojte uranjati u vodu i
drzite ih podalje od zagrijanih povrsina.

v

v

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu
podalje od vrata pecnice kako ne bi udarila u njih ili
priklijestila prste pri zatvaranju.

UPOZORENUJE: Zagrijavanje pica u mikrovalnoj
pecnici moze izazvati zakasSnjelo eruptivno kljucanje i
stoga s posudom treba paZzljivo rukovati. Kako biste
sprijecili takve situacije, UVIJEK pri¢ekajte najmanje
20 sekundi nakon iskljucivanja pecnice kako bi se
temperatura izjednacila. Prema potrebi mijesajte
tijiekom zagrijavanja i UVIJEK promijeSajte nakon
zagrijavanja.
U sluéaju opeklina slijedite upute za PRVU POMOC:

e Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na

najmanje 10 minuta.
® Prekrijte Cistom, suhom tkaninom.
e Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

& Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju
se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu
eksplodirati, ¢ak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj
pecnici. Osim toga, ne zagrijavajte nepropusne
ili vakumirane boce, staklenke, posude, oraSaste
plodove u ljusci, rajcice itd.

NE prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili
papirom. Ti bi se materijali mogli zapaliti uslijed
izlazenja vruceg zraka iz pecnice. Moze dodi i
do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega ¢e se ona
automatski iskljuciti i ostati iskljucena sve dok se
dovolino na ohladi.

v

Uvijek koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja
posuda iz pecnice kako biste izbjegli slucajne
opekline.

A OPREZ

Koristite samo posude koje je prikladno za
koristenje u mikrovalnim pecnicama; NEMOJTE
koristiti metalne posude, setove posuda sa zlatnim i
srebrnim obrubom, metalne Stapice, vilice itd.

S papirnatih i plasti¢nih vrecica skinite metalne Zice.
Razlog: Moze doci do elektricnog iskrenja ili iskrenja
predmeta i oStecenja pecnice.

Promijesajte tekucine na polovici postupka
zagrijavanja ili nakon dovrSenja zagrijavanja i
ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon
zagrijavanja kako bi se sprijecilo njihovo eruptivno
kljucanje.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost
ispruzenih ruku kako biste izbjegli opekline uslijed
izlaska vruceg zraka ili pare.

Ne koristite mikrovalnu pecnicu za suSenje papira ili
odjece.

vi ViV

8 NE ukljuéujte mikrovalnu pecénicu ako je prazna.
Mikrovalna pecénica se nakon 30 minuta automatski
iskljucuje iz sigurnosnih razloga. Preporuc¢ujemo da u
pecnici uvijek drzite asSu vode koja ¢e upiti energiju
mikrovalova ako se peénica slu¢ajno ukljuci.

Za zagrijavanje manijih koli¢ina hrane koristite
postavku s krac¢im vremenom jer se hrana u
suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorjeti.

vi ViV

Prilikom postavljanja pec¢nice pridrzavajte se
podataka o razmacima koji su navedeni u ovim
uputama (pogledajte odjeljak o postavijanju
mikrovalne pecnice).

v
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HRVATSKI

Pripazite prilikom priklju¢ivanja drugih elektricnih
uredaja u uti¢nice blizu pecnice.

viviv

MJERE OPREZA ZA I1ZBJEGAVANJE MOGUCEG IZLAGANJA
PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI.
(SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVA)

Ako se ne pridrzavate sliede¢ih mjera opreza, moze doci do Stetnog izlaganja
mikrovalnoj energiji.

(@) Ni pod kojim uvjetima ne ukljucujte pecnicu s otvorenim vratima, ne
dirajte sigurnosni unutarnji mehanizam (zasune vrata) ni ne gurajte
strane predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg mehanizma.

(b) NEMOJTE stavljati predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane
pecnice ni ne ostavljajte ostatke hrane na povrsinama za brtvljenje.
Provijerite jesu li vrata i povrsine za brtvljenje na vratima Giste tako
da ih nakon upotrebe najprije obrisete viaznom krpicom, a zatim
mekom, suhom krpicom.

(c) NE koristite pe¢nicu ako je oStecena dok je ne popravi kvalificirani
serviser za mikrovalne pecnice kojeg je obucio proizvodac¢. Osobito
je vazno da se vrata pravilno zatvaraju i da nema ostecenja na:

(1) vratima (savijena)
(2) Sarkama vrata (razbijene ili rasklimane)
(8) brtvama i povrsinama za brtvljenje

(d) Pecnicu ne smije podesavati ni popravljati bilo tko osim odgovarajuce
kvalificiranog servisera za mikrovalne pecnice kojeg je obucio
proizvodac.

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeticke prirode
ako je oStecenje uredaja i/ili oStecenje ili gubitak pribora uzrokovao korisnik.
Predmeti na koje se to odnosi:
(@) izvijena, izgrebena ili slomljena vrata, rucica, okno ili upravijacka ploca
(b) slomljena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili
ZiGana resetka.

e Uredaj koristite samo u namijenjenu svrhu kao $to je opisano u ovom
priruc¢niku s uputama. Upozorenja i vaZzne sigurnosne upute u ovom
priru¢niku ne odnose se na sve moguce uvjete i situacije koje se mogu
dogoditi. Vasa je odgovornost da prilikom postavljanja, odrzavanja i
rukovanja uredajem slijedite zdrav razum i pridrzavate se mjera opreza.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 10
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e Bududi da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razli¢ite
modele, svojstva vase mikrovalne pec¢nice mogu se neznatno
razlikovati od opisanih u ovom priru¢niku i mozda se ne primjenjuju
svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumica, obratite
se najblizem servisnom centru ili potrazite informacije i pomo¢ na
Internetu, na stranici www.samsung.com.

e Ova mikrovalna pecnica namijenjena je za podgrijavanje hrane.
Uredaj je namijenjen iskljucivo za kuénu upotrebu. U njemu nemojte
zagrijavati nikakve tkanine niti jastuke punjene zrnima, jer to moze
uzrokovati opekline i pozar. Proizvoda¢ nece snositi odgovornost za
ostecenja uzrokovana neodgovaraju¢im ili nepravilnim koristenjem
uredaja.

e Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do propadanja
povrsine §to moZe nepovoljno utjecati na vijek trajanja uredaja te
dovesti do opasne situacije.

K ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA
mmm (ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim sustavima za prikupljanje
otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje na to da se proizvod
i njegova elektronicka oprema (npr., punjac, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati
s ostalim kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu
za okoli§ ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet
od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promicali odrzivu ponovnu
upotrebu materijalnih resursa.

Korisnici u kuc¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod kojega su kupili proizvod
ili ured lokalne viasti za pojedinosti 0 tome gdije i kako se ovaj predmet moze odnijeti
kako bi recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti uvjete i odredbe
kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova elektroni¢ka oprema ne smije se mijesati s
drugim komercijalnim otpadom.
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DODATNA OPREMA

UPRAVLJACKA PLOCGA

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporu¢ena vam je dodatna oprema koja se

moze koristiti na viSe nadina.

1. Obru¢ okretnog mehanizma, postavlja se na

sredinu pecnice.

tanjur.

Namjena: Obru¢ okretnog mehanizma podrzava

HRVATSKI

u leziste utora za tanjur.

Namjena: Tanjur sluzi kao glavna povrsina za
kuhanje; moZze se jednostavno izvaditi

radi ¢iS¢enja.

2. Tanjur, postavija se na obru¢ okretnog mehanizma

3. Resetka za rostilj, postavija se na tanjur.

Namjena: Metalna reSetka moze se koristiti za

przenje i kombinirano kuhanje.

NE Koristite mikrovalnu pecnicu bez obruca okretnog mehanizma i

tanjura.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 12
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1. ODMRZAVANJE

KUHANJA

3. GUMB ZA ODREBIVANJE
VREMENA
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4. PRZENJE

2. GUMB ZA KONTROLU SNAGE 5. KOMBINIRANO

6. BRZO PODGRIJAVANJE
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KUHANJE/PODGRIJAVANJE

U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.
Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora provjerite postavke kuhanja.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata.

1. Postavite razinu snage na maksimum pomocu
GUMBA ZA KONTROLU SNAGE KUHANJA.
(MAKSIMALNA SNAGA: 750 W)

2. Postavite vrijeme pomocu GUMBA ZA
ODREDIVANJE VREMENA.

Rezultat:  UkljuCuje se svjetlo pecnice, a tanjur
pocinje okretati.

E] Ne ukljucujte mikrovalnu pecnicu ako je prazna.

Razinu snage tijekom kuhanja moZzete promijeniti pomocu

GUMBA ZA KONTROLU SNAGE KUHANJA.

ZAUSTAVLJANJE KUHANJA

Kuhanje mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu.

=i

1. Kako biste privremeno zaustavili;
otvorite vrata.

Rezultat: Kuhanje se zaustavija. Kako biste

nastavili kuhanje, zatvorite vrata.

RAZINE SNAGE

Na raspolaganju su vam nize navedene razine snage.
Razina snage lzlaz S

MIKROVALOVI PRZENJE
VISOKA 750 W -
SREDNJE VISOKA 600 W g
SREDNJA 450 W §
SREDNJE NISKA 300 W
, ODMRZAVANJE ( 33 ) 180 W

NISKA/ODRZAVANJE TOPLINE 100 W
PRZENJE - 1100 W
KOMBINACIJA | (4-0V) 300 W 1100 W
KOMBINACIJA 1l (:B8-0V) 450 W 1100 W
KOMBINACIJA Il (8-01) 600 W 1100 W

Ako odaberete viSu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se smanjiti.

Ako odaberete nizu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se povecati.

PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

2. Kako biste potpuno zaustavili;
okrenite GUMB ZA ODREDIVANJE VREMENA
na “o”.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 13
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Prilagodite preostalo vrijeme kuhanja pomocu GUMBA
ZA ODREDIVANJE VREMENA.
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RUCNO ODMRZAVANJE HRANE POSTAVKE BRZOG PODGRIJAVANJA/KUHANJA

Znacajka odmrzavanja omogucuje odmrzavanje mesa, peradi, ribe ili kruha/ U nastavku se nalazi nekoliko savjeta i preporuka koje se trebaju
kolaca. Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata. slijediti prilikom kuhanja ili podgrijavanja hrane pomocu zna&ajke brzog
1. Okrenite GUMB ZA KONTROLU SNAGE e podgrijavanja i kuhanja.

KUHANJA na (180 W). Simboli | Vrsta Snaga | Porcija Vrijeme | Vrijleme da
= hrane kuhanja hrana odstoji
0 . . )
= 2 Pica 750W | 150ml | 1min30s 1-2 min
z 2 Okrenite GUMB ZA ODREBIVANJE VREMENA
T kako biste odabrali odgovarajuéu masu. b 4 Jiﬂggnrgfk 750 W | 200-250ml | 3min10's 2-3min

Rezultat: Zapocinje odmrzavanje. Svieze

. &y povrée 750 W | 300-350g | 5min30s 3 min
Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj
pecnict ODABIR PRIBORA
. . Koristite posude koje je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj pecnici; ne
KORISTENJE ZNACAJKE BRZOG PODGRIJAVANJA/ koristite plasti¢ne posude, papirnate ¢ase, rucnike itd.
KUHANJA Ako Zelite odabrati nacin kombiniranog kuhanja (przenje

o . . o ) s mikrovalovima), koristite samo posude koje je sigurno
Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata. ' za koridtenje u mikrovalnoj peénici i Klasicnoj pecnici.
1. Okrenite GUMB ZA KONTROLU SNAGE

KUHANJA na maksimalnu snagu.

Dodatne detalje o prikladnom posudu i priboru potrazite u uputama za
posude na stranici 16.

2. Okrenite GUMB ZA ODREDPIVANJE VREMENA
kako biste odabrali brzo podgrijavanje.
(pica ili juhe/umaci, svijeze povrce)

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj
pecnici.

14
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PRZENJE

KOMBINIRANJE MIKROVALOVA | PRZENJA

Przenje omogucuje brzo zagrijavanje i pecenje hrane bez koristenja
mikrovalova. U tu svrhu dobili ste metalnu reSetku s mikrovalnom pecénicom.

1. Prethodno zagriite grijaC za przenje na potrebnu
temperaturu tako da GUMB ZA KONTROLU
SNAGE KUHANUJA okrenete na simbol

Przenje (UU), a zatim GUMB ZA ODREBDIVANJE
VREMENA okrenete na odgovarajucu vrijednost.

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.

3. Odaberite odgovarajuce vrileme kuhanja pomocu
GUMBA ZA ODREDIVANJE VREMENA.
(Primijer: 60 minuta)

Rezultat: Zapodinje kuhanje.

Ne brinite ako se grijac¢ ukljucuje i iskljucuje tijekom przenja.
Taj je sustav osmislien kako bi sprijecio pregrijavanje pecnice.

E] Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za
pecnicu jer je vrlo vruce.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 15
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Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, mozete kombinirati

mikrovalno kuhanje s przenjem.

Uvijek koristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici
i klasi¢noj pecnici. Stakleno i kerami¢ko posude idealno je jer

mikrovalovima omogucuje jednakomijerno prodiranje u hranu.

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za

pecnicu jer je vrlo vruce.

1. Otvorite vrata pecnice tako da pritisnete veliku tipku
u donjem desnom uglu upravijacke ploce. Stavite
hranu na reSetku i zatim reSetku na tanjur.

Zatvorite vrata.

IMSLVAHH

2. Okrenite GUMB ZA KONTROLU SNAGE na
odgovarajucu razinu snage (J-W, 30, B8:0).

3. Okrenite GUMB ZA ODREBIVANJE VREMENA
kako biste odabrali odgovarajuce vrijeme. (Primjer:
60 minuta)

Rezultat: Zapocinje kuhanje.

Maksimalna snaga mikrovalne pecénice za kombinirano mikrovalno

kuhanje i przenje je 2250 W.
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UPUTE ZA POSUDE

Kako histe kuhali hranu u mikrovalnoj peénici, mikrovalovi moraju prolaziti kroz hranu, bez odbijanja
od posuda ili upijanja u posude. Stoga morate paZlivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude
ima oznaku da je sigurno za koristenje u mikrovalinoj pecnici, ne brinite. U sliede¢oj tablici nalaze se
razli¢ite vrste posuda te naznaCuje mogu se li koristiti u mikrovalnoj pecnici.

Posude

Sigurno za koristenje
u mikrovalnoj peénici

Komentari

HRVATSKI

Aluminijska folija /X MoZe se koristiti u malim koli¢inama
za zastitu dijelova od prekuhavanja.
MoZe doci do iskrenja ako je folija
preblizu stienki pecnice li se koristi
previde folie.
Posude za pecenje v/ Ne zagrijavajte viSe od osam minuta.
Porculan i keramika / Porculan, keramika, ocaklieno glineno
posude i tvrdi porculan pogodni su
ako nemaju metalne ukrase.
Jednokratno poliestersko J/ Neka smrznuta hrana pakira se u
kartonsko posude takvo posude.
Ambalaza za brzu hranu
¢ Polistirenske ¢ase i J/ MoZe se koristiti za podgrijavanje
posude hrane. Pregrijavanje moze rastopiti
polistiren.
e Papirnate vrecice i X Mogu se zapaliti.
novine
¢ Reciklirani papir i X MoZe izazvati iskrenje.
metalni ukrasi
Staklo
¢ Posude za kuhanje i J/ MoZe se koristiti ako nema metalnih
posluzivanje ukrasa.
¢ Fino stakleno posude J/ MoZe se koristiti za zagrijavanje hrane
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i tekucine. Osjetljivo staklo moze
napuknuti ili se razbiti kod naglog
zagrijavanja.
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Posude

Sigurno za koriStenje
u mikrovalnoj peénici

Komentari

o Stakleni vrCevi v/ Mora se ukloniti poklopac. Pogodno
samo za zagrijavanje.

Metal

¢ Posude MoZe izazvati iskrenje ili pozar.

¢ \lpce za zatvaranje X

vredica za zamrzavanje
Papir
¢ Tanjuri, alice, ubrusi i v/ Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavanje.
kuhinjski papir Takoder za upijanje viska vlage.

¢ Reciklirani papir X MoZe izazvati iskrenje.

Plastika

¢ Posude / Osobito termoplastika otporna na
toplinu. Neke druge plastike mogu
se izobliciti i promijeniti boju na
visokim temperaturama. Ne koristite
melaminsku plastiku.

¢ Prozirna folija v/ MoZe se koristiti za zadrZavanje viage.
Ne smije dodirivati hranu. Pripazite na
vruéu paru prilikom uklanjanja folije.

¢ Vredice za zamrzavanje /X Samo ako su sigurne za koristenje
u pecnici. Ne smiju biti nepropusne.
Probodite ih vilicom, ako je potrebno.

Vostani papir ili papir / MoZe se koristiti za zadrZavanje

otporan na masnoéu

vlaznosti i spriecavanje prskanja.

v/ : Preporuéeno
/¥ :Koristite uz oprez
X : Nije sigurno
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UPUTE ZA KUHANJE Upute za kuhanje smrznutog povréa

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte

MIKROVALOVI pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko

Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a priviadi je i upija voda, zelite.

masnode i $eder u hrani. Dvaput promijesajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol,

Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih zacine ili maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji.

molekula stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu. Hrana Porcija | Snaga |Vrijeme |Vrijeme |Upute i
min da hrana >

KUHANJE (min) odstoji @

(min) 2

Posude za mikrovalno kuhanje:

Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne uginkovitosti. Spinat 150g | 60OW | 5%:-6% 28 goggfﬁglg dmnle
Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao sto je nehrdajudi Celik, aluminij ili 1 vode.
pakar, no prolaze kroz keram.llku, stakllo, porculgn i plastiku, kao i kroz papir Brokula 3009 | 600W 1011 o3 Dodajte 15 mi
i drvo. Stoga se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama. (1 Zlicu) hladne
Hrana pogodna za mikrovalno kuhanje: vode.
Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljucujuci svieze i Grasak 300g | 600W 8-9 2-3 Dodajte 15 ml
smrznuto povrée, voce, tjiesteninu, rizu, Zitarice, mahunarke, ribu i meso. (1 Zlicu) hladne
Umaci, kreme, juhe, pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj vode.
pecnici. Opéenito, mikrovalno kuhanje idealno je za sve vrste hrane koja Grah 300g | 60OW | 10-11 2-3 | Dodajte 15 ml

se uobic¢ajeno priprema na $tednjaku. Otapanje maslaca ili Gokolade, na ' (1 Zlicu) hiadne

imj Citajte odjeljak jeti tehnik i prijediozi vode.
primjer (procitajte odjeljak sa savjetima, tehnikama i prijedlozima). MieSano poviée | 300G | 600W 910 o3 Dodajte 15 mi
Prekrivanje tijekom kuhanja (mrkva/grasak/ (1 Zlicu) hladne
Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava kukuruz) vode.
diZze u obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na Mije$ano povrée 300g | BOOW | 8%-9% 2-3 Dodajte 15 ml
viSe nacina: npr. keramickim tanjurom, plasti¢nim poklopcem ili prozirnom (kinesko) (1 Zlicu) hladne
folijom pogodnom za mikrovalne peénice. vode.

Vrijeme da hrana odstoji
Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi !
se temperatura u hrani ujednadila.

17
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Upute za kuhanje svjezeg povréa

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte 30-45 ml
hladne vode (2-3 Zlice) za svakih 250 g ako nije drukcije preporuceno - pogledajte
tablicu. Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati
koliko Zelite. PromijeSaijte jednom tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte
sol, zacine il maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minute.

Hrana Porcija | Vrijeme

Vrijeme da hrana

Upute

500g | 910

polovice li Getvrtine.

(min) odstoji (min)
Paprika 2509 4%-5 3 Papriku nareZite na male kriske
Krumpir 250 g 5-6 3 Krumpir ogulite i nareZite na podjednake

% Savjet: Svjeze povrée narezite na jednake dijelove. Sto su maniji dijelovi,
g brze ce se skuhati. Koraba 2509 | 5-5% 3 Korabu nareite na male kockice.
o Svo svjeze povrce treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (750 W).
* Upute za kuhanje rize i tjestenine
Hrana | Porcija | Vrijeme | Vrijeme da hrana | Upute - - . i
(min) | odstoji (min) Riza: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem - volumen
' rize se udvostrucuije tijekom kuhanja. Kuhajte pokriveno.
Brokula 2509 5-5% 3 Pripremite cvjetice podjednake veli¢ine. Nakon kuhanja promijesajte, dodajte sol il zaGine i maslac te
5009 | 8%9 Stavite ih u sredinu. ostavite da odstoji.
i ‘ - Napomena: riza mozda nece upiti svu vodu tijgkom kuhanja.
Prokulica | 2509 | 6%-7% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica) vode. . ) . ) ) o,
Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipuéu vodu,
Mrkva 250 g 5-6 3 Mrkvu nareZite na podjednake kolutice. malo soli i dobro promijesajte. Kuhajte otkriveno.
Povremeno promijesajte tijekom i nakon kuhanja. Poklopite,
Cvjetata | 2509 51%-6 3 Pripremite cvietice podjednake veli€ine. ostavite da odstoji | temeljito ocijedite.
5009 | 9%-10 Velike cvietice prereZite napola. Stavite ih [
u sredinu. Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme (min) | Vrijeme da Upute
hrana odstoji
Tikvice 2509 | 4-4% 3 Tikvice nareite na kriske. Dodajte 30 ml (2 (min)
Zlice) vode ili malo maslaca. Kuhaite dok Bielariza 250g | 750W 17-18 5 Dodajte 500 m
ne omeksa. (oljustena) hladne vode.
Patiidzan | 2509 | 41%-5 3 Patlidzan narezite na male kriske i Smeda riza 2509 | 750W 22-28 5 Dodejte 500 ml
poprskajte 1 Zlicom limunova soka. (oljustena) hladne vode.
] ) ] . ~ 1 Smedariza 2509 750 W 22-23 10 Dodajte 600 ml
Poriluk 250 g 5-5% 3 Poriluk nareZite na tanke kriske. hladne vode.
Glive 1259 | 142 3 Pripremite Gitave male i narezane gjiive. l\/ll?eéjar?alriilav 2509 | 750W 18-18 5 Dodajte 500 ml
2509 | 84 Ne dodajte vodu. Poprskajte imunovim (1iza i divija riza) hladne vode.
sokom. Zacinite solju i paprom. Ocijedite Migesano zrje 2509 750 W 19-20 5 Dodajte 400 m
prije posluZivanja. (rizai Zito) hladne vode.
Luk %09 | 56 3 Luk nareite na kridke i polovice. Dodaite Tiestenina 2509 | 70W 1-12 5 Dodajte ;OOO ml
samo 15 ml (1 Zlicu) vode. VIUCe vode.
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PODGRIJAVANJE

PODGRIJAVANJE TEKUCINA

Mikrovalna pecnica podgrijat ¢e hranu u djelicu vremena potrebnom kod
klasi¢nog Stednjaka.

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u
nastavku. Vremena u tablici odnose se na tekucine sobne temperature od
+18 do +20 °C ili hladnu hranu temperature od +5 do +7°C.

Raspored i prekrivanje

Izbjegavajte podgrijavanje velikih komada hrane, npr. komada mesa

- obi¢no se prekuhaju i isuse prije nego $to se im se zagrije sredina.
Podgrijavanje malih komada uspjesnije je.

Razine snage i mijeSanje

Neka se hrana moze podgrijati na 750 W dok se ostala mora podgrijavati na
600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj
razini snage, ako je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vierojatno da
¢e se brzo zagrijati (npr. pite).

Dobro mijesajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji ucinak.
Ako je moguce, promijeSajte ponovno prije posluzivanja.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i dje¢ju hranu. Kako biste sprijecili
klju€anje tekucina i moguce opekline, promijeSajte prije, tijekom i nakon
zagrijavanja. Ostavite ih u mikrovalnoj pecnici tijiekom vremena potrebnog da
hrana odstoji. Preporucujemo da u tekucine stavite plasti¢nu Zlicu ili stakleni
Stapic. Izbjegavajte pregrijavanje (i time kvarenje) hrane.

Preporucuje se postaviti krace vrileme kuhanja i zatim dodavati vrijeme
zagrijavanja, ako je potrebno.

Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji

Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeziti vrijeme - radi reference za
buducnost.

Uvijek provijerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.

Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednadila.

Preporuceno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanie je

2-4 minute, ako se u tablici ne preporucuje drukdije.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Procitajte odjeljak o
mjerama opreza.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_HR.indd 19
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Uvijek tekucine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljucivanja
pecnice kako bi se temperatura izjednacila. Prema potrebi mijesajte
tijekom zagrijavanja i UVIJEK promijesajte nakon zagrijavanja. Kako biste
sprijecili klju¢anje i moguce opekline, u pica stavite Zlicu ili stakleni Stapic i
promijesajte prije, tijekom i nakon zagrijavanja.

PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE

DJECJA HRANA: Stavite je u duboki kerami&ki tanjur. Pokrijte plastidnim
poklopcem. Dobro promijesajte nakon zagrijavanja! Ostavite da odstoji

2-3 minute prije posluzivanja. Ponovno promijeSajte i provjerite temperaturu.
Preporucena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40 °C.

MLIJEKO ZA BEBU: Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bocicu.

Podagrijte otkriveno. Ne zagrijavajte djecje bocice s dudom jer bocica moze
eksplodirati ako se pregrije. Dobro promijeSajte prije vremena potrebnog da
odstoji i ponovno prije posluzivanja!l Uvijek pazljivo provjerite temperaturu
mlijeka za djecu ili hrane koju dajete djeci. Preporu¢ena temperatura
posluzivanja: pribl. 37 °C.

NAPOMENA:

Djecju hranu je osobito vazno provijeriti prije posluZivanja kako biste sprijecile
opekline.

Kao smijernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i v.emena u
tablici u nastavku.
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Podgrijavanje tekucéina i hrane

Kao smijernice Koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

Hrana Porcija Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
_ Pica (kava, 150ml | 750 W 11%-2 1-2 Ulifte u keramicku Salicu i
% Cajivoda) (1 Salica) podgrifte otkriveno. Stavite Salicu
5 250 ml 291 od .1 50 ml @|.25O ml u”srveq\nu
S (1 &alica) ta@]ura. Pazljivo promijeSajte
% prije i nakon vremena potrebnog
da odstoji.
Juha 2509 | 750W | 3-3% 2-3 Ulite u duboki keramicki
(hladna) 450 g 4-4% tanjur. Pokrite plasticnim
poklopcem. Dobro promijeSajte
nakon zagrijavanja. Ponovno
promijeSajte prije posluzivanja.
Pirjano jelo 3509 600 W 5-6 2-3 Pirjano jelo stavite u duboki
(hladno) keramicki tanjur. Pokrijte
plasticnim poklopcem.
Povremeno promijeSajte tiigkom
podgrijavanja te ponovno prije
nego $to hrana odstoji i prije
posluzivanja.
Tjestenina 3509 600 W 4-5 3 Stavite tjesteninu (npr. Spagete
S umakom ili rezance s jajima) na plitki
(hladna) keramicki tanjur. Pokrijte
prozirnom folijom za mikrovalnu
pecnicu. PromijeSajte prije
posluZivanja.
Punjena 350 g BOOW | 4%-5% 3 Stavite punjenu tjesteninu
tjestenina (npr. raviole i torteling) u
S umakom duboku keramicku posudu.
(ohladiena) Pokrifte plastiénim poklopcem.
Povremeno promijesajte tijekom
podgrijavanja te ponovno prije
nego $to hrana odstoji i prije
posluzivanja.
Obrok 300g | 6OOW 5-6 3 Stavite obrok od 2-3 hladna
(hladan) 400g 815-71% dijela u keramicku posudu.

Prekrijte prozirnom folijom za
mikrovalnu peénicu.
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Hrana Porcija Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Smrznuto 300g | BOOW | 1172-12% 4 Posudu sigurnu za koristenje
gotovo jelo 400g 13-14 u mikrovalnoj peénici sa

zamrznutim gotovim jelom

(-18 °C) stavite na tanjur.
Probusite foliju ili poklopac

od prozime folije. Nakon
podgrijavanja ostavite da odstoji
4 minute.

Podgrijavanje djecje hrane i mlijeka

Kao smijernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.
Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute
da hrana
odstoji (min)
Djecja 190g | 600 W 30s 2-3 Stavite u duboki keramicki
hrana tanjur. Kuhajte pokriveno.
(povrce i PromijeSajte nakon kuhanja.
meso) Ostavite da odstoji
2-3 minuta. Prije
posluzivanja dobro
promijeSajte i pazljivo
provjerite temperaturu.
Djecja 190g | 600 W 20s 2-3 Stavite u duboki keramicki
kasica tanjur. Kuhajte pokriveno.
(Zitarice, PromijeSajte nakon kuhanja.
mlijeko i Ostavite da odstoji
voce) 2-3 minuta. Prije
posluzivanja dobro
promijesajte i paZljivo
provjerite temperaturu.
Mlijegkoza | 100 ml | 300 W | 30-40 s 2-3 Dobro promijesajte
bebu ili protresite i ulijte u
steriliziranu staklenu bocicu.
: Stavite je na sredinu tanjura.
200 ml 11mn|1r;ndio Kuhath ot'krivenq. Dobro
10s protresite i ostavite da

odstoji najmanje 3 minute.
Prije posluzivanja dobro
protresite i paZljivo provjerite
temperaturu.
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ODMRZAVANJE

Mikrovalovi su odli¢an su nac¢in odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi
njezno odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moze biti velika
prednost ako se iznenada pojave neo&ekivani gosti.

Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve
metalne vrpce i izvadite je iz ambalaze kako biste ocijedili tekucinu.

Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena
preokrenite, ocijedite svu tekucinu i izvadite iznutrice Sto prije.

Povremeno provjerite hranu kako biste vidjeli je li topla.

Ako se maniji i tanji dijelovi smrznute hrane pocinju zagrijavati, mogu se
zastititi malih trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja.

Ako se povrsina peradi pocine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da
odstoji 20 minuta prije nastavka.

Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanje.
Vrijeme potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se
ovisno o odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku.

Savjet: Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manje je
koli¢ine potrebno manje vremena nego za vece. Zapamtite
ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane.

Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite
upute u tablici u nastavku.
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Sva smrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje (180 W).

Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Meso
Mijeveno meso 5009 10-12 5-20 Stavite meso na plitki keramicki tanjur.
Svinjski odresci 250 g 6-8 Tanje rubove zastitite aluminijskom
folijom.
Preokrenite nakon isteka pola vremena
odmrzavanjal
Perad
Komadi piletine 5009 12-14 15-40 Najprije komade piletine okrenite koZzom
(2 kom) prema dolje, a cijelo pile prsima prema
Ciielo pile 1000g | 25-28 dolje na plitki keramicki tanjur. Tanje
dijelove kao $to su krila i krajevi zastitite
aluminijskom folijom. Preokrenite nakon
isteka pola vremena odmrzavanjal
Riba
Riblji fileti 250 g 6-7 5-20 Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog
(2 kom) keramiCkog tanjura.
4009 | 11-13 Tanje dielove stavite ispod debljin
(4 kom) dilelova.
Tanke krajeve zastitite aluminijskom
folijom. Preokrenite nakon isteka pola
vremena odmrzavanja!
Voce
Bobice 250 g 6-8 5-10 Rasporedite voée na plitkom, okruglom
staklenom tanjuru (velikog promijera).
Kruh
Kruscici 2kom | 1762 5-10 Poslozite kruscice u krug, a kruh
(svaki pribl. 50 g) | 4 kom 3-4 vodoravno na kuhinjski papir na sredinu
Tost/senadvic 2509 4-5 tanjura.
Njemacki kruh 50g | 810 Preokrenite nakon isteka pola viemena
(pSenicno i odmrzavanjal
razeno brasno)
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PRZENJE

Upute za przenje

Grijaci za przenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su vrata
zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omogucuije jednoliko pecenje
hrane. Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 2-3 minute olakSava brze
pecenje hrane.

Posude za przenje:

Mora biti vatrootporno i moze sadrzavati metal. Ne koristite plastiéno posude jer se
moze rastopiti.

HRVATSKI

Hrana pogodna za przenje:

Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimliena Sunka, tanki riblji fileti, sendvici i
sve vrste tosta s nadjevom.

VaZna napomena:

Kada se koristi samo przenje, provjerite nalazi li se grija¢ pod gornjom plohom u
vodoravnom polozaju, a ne na straznjem zidu u okomitom poloZaju. Imajte na umu
da se hrana mora staviti na visoku reSetku, ako se ne preporucuje drukgije.

MIKROVALOVI S PRZENJEM

Ovaj nacin kuhanja kombinira isijavajucu toplinu grijaca za przenje i brzinu
mikrovalnog kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se okrece. Zbog
okretanja tanjura hrana se jednoliko prziti.

Uz ovaj model dostupna su tri kombinirana nacina:

600 W i przenje, 450 W i przenje te 300 W i przenje.

Posude za kuhanje uz mikrovalove s przenjem

Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti
vatrootporno. Ne koristite metalno posude u kombiniranom nacinu. Ne koristite
plasti¢no posude jer se moze rastopiti.

Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s przenjem:

Hrana pogodna za kombinirani nac¢in kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane hrane
kojoj je potrebno podgrijavanje i pecenje (npr. zapecena tjestenina), kao i hranu
kojoj je potrebno kratko vriieme kuhanja kako bi se zapekla na povrsini. Osim toga,
taj naCin se moze koristiti za deblje porcije hrane kojima je prednost zapecena i
hrskava povrsina (npr. pileci dijelovi koje treba okrenuti nakon isteka pola vremena
kuhanja). Dodatne detalje potraZite u tablici za przenje.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinirani nacin (mikrovalovi s przenjem), provjerite nalazi li se
grija¢ pod gornjom plohom u vodoravnom poloZaju, a ne na straznjem zidu u
okomitom polozaju. Hrana se treba staviti na visoku resetku, ako se ne preporucuje
drukgije. Tada se moze staviti izravno na tanjur. Upute potraZite u tablici u nastavku.
Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.
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Prije przenja hrane prethodno zagrijavaijte grija¢ pomocu funkcije przenja

2 — 3 minute.
Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.
Prilikom vadenja hrane koristite rukavice za pecnicu.
Svjeza Porcija Vrijeme Nacin 1 Vrijeme 2 Vrijeme
hrana prethodnog | kuhanja za - stranu | za- stranu
zagrijavanja (min) (min)
(min)
Kriske tosta 4 kom 3 Samo 6-7 5-6
(4x2509) przenje
' Upute
Stavite tost krisku do kriSke na reSetku.
Kruscici 2-4 kom 3 Samo 3-4 2-3
(peceni) przenje
Upute
Stavite krusciée najprije naopako u krug izravno na resetku.
Przene 2509 3 300 W's 515-6Y> -
rajCice (2 kom) przenjem
1
Upute
Rajcice prerezite napola. Posolite, zapaprite i pospite sirom. Poslozite u
krug u plitku vatrostalnu staklenu posudu. Stavite posudu na resetku.
Tost Havaji 2 kom 3 300 W's 7-9 -
(3009 przenjem
Upute
Najprije stavite samo kriSke kruha. Tost s nadjevom (Sunka, ananas, sir)
stavite jedan uz drugi na reSetku. Ostavite da odstoji 2-3 minute.
Pileca krilca | 400 - 500 g 3 300W's 12-14 11-13
(hladna) (6 kom) przenjem
Upute
Pripremite ohladene komade piletine kao $to su pileca krilca ili bataci s
uliem i za€inima. Stavite ih u krug na reSetku s kostima u sredini. Nakon
prZzenja ostavite da odstoji 2-3 minute.

22
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Svjeza Porcija Vrijeme Nacin 1 Vrijeme 2 Vrijeme POSEBNI SAVJETI
hrana prethodnog | kuhanja za-stranu | za- stranu TOPLJENJE MASLACA
zagrijavanja (min) (min)

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim poklopcem.

(min) Zagrijte 30-40 sekundi na 750 W dok se maslac ne otopi.
Przeni 500 g 3 450 W's 10-12 - TOPLJENJE COKOLADE
krumpir przenjem Stavite 100 g ¢okolade u malu staklenu posudu.
Upute Zagrifte 3-5 minuta na 450 W dok se ¢okolada ne otopi. %
Krumpire nareZite na pola i stavite u krug na resetku s prerezanom Promijesajte jednom ili dvaput tijekom toplienja. Koristite rukavice za pecnicu prilikom §
stranom prema grijacu za przenje. Prerezanu stranu premazite vadenjal a
maslinovim uliem i zaCinima. Nakon prZenja ostavite da odstoji 3 minute. TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA 2
Smrznuta 4009 - 600 W s 16-18 - Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.
tjiestenina przenjem . Zagrifte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.
Upute TOPLJENJE ZELATINE
Stavite smrznutu tjesteninu (-18 °C), npr. lazanje ili torteline u vatrostalnu Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
staklenu posudu odgovarajuce velicine i stavite je na reSetku. Ocijedenu Zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Gratinirana 400 g - 450 W s 20-22 - Zagrijte 1 minutu na 300 W.
smrznuta przenjem PromijeSajte nakon otapanja. )
riba Upute KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

PomijeSajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.

Stavite gratiniranu smrznutu ribu (-18 “C) u vatrostainu staklenu posudu Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 372 do 4% minute na 750 W dok

odgovarajuce veli¢ine i postavite je na reSetku. ' . P p ;
- glazura ne postane prozirna. PromijeSajte dvaput tijiekom kuhanja.
Smrznuti 2509 - 300W's 10-12 -
komadi (8 kom) przenjem KUHANJE MAR,MELADE,, . ) ) )
pizze Upute ST?Y!TG 600 g voca (npr. mugsanlh bobica) u s_taklepu \fat,rosta}lnu zdjelu pnglaidrje
pu veli¢ine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuceg Secera i dobro promijesajte.
Stavite smrznute komade pizze (-18 °C) ili male pite u krug na resetku. Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 750 W.
Smrznuti 200-250 g - 300W's 4-6 - PromijeSajte nekoliko puta tijlekom kuhanja. Ispraznite izravno u male staklenke za
komadi (1-2 kom) przenjem marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.
kuglofa Upute KUHANJE PUDINGA
Stavite smrznute dijelove kolata ' PomijeSajte prasak za puding sa Secerom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute
(-18 °C) jedan uz drugi na redetku. Nakon $to se odmrznu, neka odstoje proizvodaca i dobro promijesajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem
5 minuta. prikladne veli¢ine. Kuhajte pokriveno 6%2 do 772 minuta na 750 W.
Dobro promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja.
PRZENJE NAREZANIH BADEMA
Jednakomjerno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur srednje
velicine.
Nekoliko puta promijesajte tijekom przenja 3% do 4¥2 minute na 600 W.
Ostavite u pecnici 2-3 minute da odstoji. Koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja!
23
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éTO UélNlTl AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM Pecénica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokusajte s ponudenim e Pri koristenju mikrovalne pec¢nice mogu se primijetiti lagane smetnje na

rieSenjem. televizorima ili radiouredajima. To je uobicajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pecénicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.

Ako uz gore navedene smijernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se
lokalnom servisnom centru tvrtke SAMSUNG.

To je uobicajeno.
e Kondenzacija unutar pecnice.
e Protok zraka oko vrata i vanjskog kucista.

% o ) : o~ Procitajte sliedece informacije:
kg * Odsjaj svjetia oko vrata i vanjskog kucista. e Broj modela i serijski broj, obiéno su otisnuti na straznjoj strani
Z ° Ispustanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju. peénice
T Peénica se ne ukljuduje nakon okretanja GUMBA ZA POSTAVLJANJE e Detalji jamstva
VREMENA. e Jednostavan opis problema
e Jesu li vrata potpuno zatvorena? ' Zatim se obratite lokalnom distributeru ili u servis tvrtke SAMSUNG.

Hrana uopée nije kuhana.

e Jeste li pravilno postavili vrijeme?

e Jesu li vrata zatvorena?

e Jeste li preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osiguraca ili
iskljucivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li pravilno postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane? '

e Jeste li odabrali pravilnu razinu snage kuhanja?

Zarulja ne radi.

e |z sigurnosnih razloga nemojte sami mijenjati zarulju. Obratite se
najblizem ovlastenom centru za korisnike tvrtke Samsung kako bi Zarulju
zamijenio kvalificirani inZzenjer.

U pecnici se pojavljuju iskre ili se €uje krckanje (elektri¢no iskrenje).

e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

e Jeste li ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pecnici?

e Je li aluminijska folija preblizu unutarnjin stjenki?

Iz uredaja dopire dim i neugodan miris pri prvom pokretanju.

e To je priviemeno stanje prouzro¢eno zagrijavanjem nove komponente.
Dim i neugodan miris potpuno ¢e nestati nakon 10 minuta rada.
Za brze uklanjanje neugodnog mirisa tijekom rada mikrovalne pecnice u
ormari¢ stavite komadic¢ limuna ili imunov sok.

24
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE NAPOMENA
Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi pobolj$ati svoje proizvode.
Specifikacije dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni
promjenama bez prethodne obavijesti.
Model GE71A
lzvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrovalovi 1150 W
Samo 1100 W
Kombinirani nacin 2250 W 1
Izlazna snaga 100 W / 750 W (IEC-705)
Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM75S(31)
Metoda hladenja Motor s ventilatorima za hladenje
Dimenzije (3 x V x D) !
Kuciste 489 x 275 x 367 mm
Unutrasnjost 330 x 211 x 309 mm
Zapremina 20 litara
Masa
Neto oko 12,5 kg
1
25
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IMATE LI PITANJE ILI KOMENTAR?

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA WEB-ADRESI
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WwWw.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(l)_g(lJ_Ci8F§AEI\E/ISNLéNG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6.899. Www.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG (080 69 726 7864) WWWw.samsung.com/si
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MKpobpaHoBa
TeYKa

YRaTcTBO 3a ynotpeda 1 BoauY 3a roTBEHE

Be Monnme vMajTe npeasia aexa rapaHLiviata on Samsung HE nokpusa nosuLy
VCNYri MOBP3aHy CO 0GjacHyBarba 3a paboTata Ha MPOM3BOAOT, KOPEKLM Ha
Ha MHCTanaLmja Uik BpLLEeHe Ha CTaHAAPAHO HMCTEHE UK ONPXKYBatbe.

100 %
Recycled Paper

aTcTBO e HanpaBeHo op 100 % peuuknupaHa xapTuja.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_MK.indd 1

GE71A

3aMUCIIETE T MOXXHOCTUTE

Bu 6narogapume LITO KynueTe Samsung
npou3eog. 3a fa fobveTe LienocHa ycnyra, Be
MOMMIME PErVCTPUPAITE IO BALLMOT NPOU3BOA, Ha

www.samsung.com/register

I
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MAKEAOHCKU

KOPUCTEHE HA YMNATCTBOTO

Kynnete SAMSUNG mMukpo6paHoBa nevka. BalleTo ynaTcTBO Coapm
KOPVICHM MHOpMaLIM 3a roTBeHEe CO MUKpOBpaHoBaTa nevka:

e Mepku 3a 6e36egHOCT

e [lpuknagHv gogaToum 1 cagosu
e KOpWCHM COBETY 3a rOTBEHE

e (COBETU 3a roTBeHe

JIEFEHAA 3A CUMBOJIUTE N UKOHUTE

A Pr3n4HO nnmn onacHo pakyBarbe koe MoXKe Aa
NPEOYNPEOYBAHE npeann3Brka cepuno3Hn noepean nian cMpT.

A Pr3nyHO nnm onacHo pakyBarbe Koe MOoXe

[a NpeaysBrka MoManu noBpean unm
BHUMAHUE owiTeTyBake Ha OKOJIHaTa.
& IMpenynpenyBam-e; & [MpenynpenyBarbe; »xellka
OMacHOCT Of, MoXap noBpLUMHa
. ; Mpeaynpepysarse;
A Mpenynpenysarse; CTpyja é EKCMIO3MBEH MaTepujan
N HE o6unysajre ce. ) HE gormpajre.
. ExkcnnuumtHO cnepete i

HE packnonysajte. ynarcTBara.

[poBepeTe fanv MalumHaTta
€ 3a3emMjeHa 3apaamn
1N36erHyBarbe Ha efleKTpUYeH
yAap.

l/13BageTe ro MpUKITy4oKoT
3a HanojyBarbe of, SUAHWOT
LiTekep.

®
(B

[oBuKajTe ro CepBUCHNOT

3abenetluka
LieHTap 3a MoMoLLl.

S

BarkHo

O
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BAXXHU BESBEAHOCHU MHCTPYKLIUA

NMPOYUTAJTE BHUMATEJTHO N 3AHYBAJTE IO
YNATCTBOTO 3A KOPUCTEHE BO WAHNHA.
[oTpyOeTe ce MOCTOjaHO [ia rvi CNeauTe OBME MEPKK 3a
6e36eaHOCT.

Mpepn pa 3anoyHeTe Aa ja KOPUCTUTE NeYKaTa,
npoumnTajTe U CnepeTe rv CnegHUTE MHCTPYKLUMN.

N NPEQYNPEQYBAHE
(camo ¢hyHKUMja 3a MuKpPOOpaHOBH)

N NPEAYNPEAYBAKE: Axo Bpatara v oenor 3a
3aTBOParbe Ce OLTETEHM, Nevkara He Tpeba Aa ce
ynoTpedyBa Ce [0feKa He Ce nomnpasu of CTPaHa
Ha KBaJIMUKYBAHO JINLLE.

N NPEAYNPEAYBAME: PyanyHo e nuuata kow He
Ce KOMMETEHTHM @ BPLUAT CEPBUC MK Momnpaska
CO OTCTPaHYBarbE Ha KarnakoT KOj OBO3MOXYBa
3allTiTa 0 MKPOBpaHOBaTa EHepruja.

' N NPEAYNPEAYBAKSE: TeyHocTuTe 11 OCTaHaTata

XpaHa He CMeaT i Ce 3arpeBaat BO 3aTBOPeH!
CAoBY 3a fja He [ojae [0 eKcriosnja.

OBOj ypen e HaMEHET 3a KOPUCTEHE CamO BO
[OMAKVHCTBA.
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NMPEAYNPEQYBAME: [103B0neHa e ynotpeba MwkpobpaHoBaTa nevka e HameHeTa 3a 3arpeBare

Ha pepHaTa of] CTpaHa Ha feLia 6e3 Haa3op Ha xpaHa 1 nvjanouy. Cyllere XxpaHa unn obnexa
e[/IHCTBEHO BO CyYaj Kora Ce fafeHn COOBETHM W 3arpeBarbe Ha Mof/Ior 3a TOMere, TOMNHKY,
VHCTPYKLIAM 3a [IETETO Aa MOXE A ja KOPUCTK CYHI'epW, BNAXKHN aniiLLITa U CIMYHO MOXE Aa
pepHarta Ha 6e3bedeH HauvH 1 OKOMKY ja pasbrpa MPpeay3Brka PU3NK Of NMOBPEAN, ManeHe Unm =
OMacHOCTa O HeMpaBuHa yrnoTpeoa. noxap. F
NMPEAYNPEQYBAHE: OBoj ypen Moxe aa ro AKO 136YBHE Yaf, NCKNYYETE o YPEedoT 1m %
KOpWVCTAT [ella Ha BO3pacT 0f 8 1 NMOBEKe roauHK MPEKVHETE ro HaMojyBarETO U OCTABETe ja BpaTtata &
M LA CO HamaneHn MrU3NYKK, CETUIHI U - 3aTBOPEHA 34 [1a CE V3racHe MNameHOT.
MEHTaTHI CMOCOBHOCTW, HEJOBOSTHO VICKYCHI WA MPEAYMNPEAYBAMSE: 3arpeBa|-beTo HA TEYHOCTM
00y4eHM nnLia, AOKONKY UCTUTE Ce Haprmenysaar B0 NEuKaTa MOXe 1a 0BEfe 10 3270LHETO
;’/'Sg'ﬂ%“ﬁ gg gggggﬁ:ﬂ%ﬁ“ﬁ 33 *é%%"é};%*:aeTHa BPVIEHbE, 3aT0a BHIIMABA]TE KOra paKyBaTe Co CafoT.
MOXHWTe onacHocT. [leliata He Tpeba fa cu MPEAYNPEQYBAHE: Coppxiiara Ha
MTPAAT CO YPENOT. YICTEHETO 1 OpXKYBAHETO 00 - LUMLLVHbATA U TEFNYKUTE CO XPaHa 3a AeLla Tpeba
CTPaHa Ha KOPUCHIKOT He Tpeba [a ro BpLuaT feua, fia GE NpoMeLLIaaT v NpoTpecaT i Aa Ce TNPoBEpI
OCBEH aKO Ce Ha BO3PacT of, 8 roayHI W MoBeKe Temneparypara npef ynotpebara, 3a HeKoj Aa He ce
W Ce Haarmeaysaar. n3ropw.
KopucTeTe cafosy UCKIY4MBO HAMEHET 3a N Jajua co nywna 1 TepAo Baper# jajia He Tpeba ga
ynOTpe6a BO MI/IKpO6paHOBI/I MEeYKI. Ce 3arpeBaar BO MMKpO6paHOBaTa NneyKa, 6V|,U|eJK|/|
R — ' MOXE [1a eKCTIIIOMMPAAT, Bypi 1 aKo neykata
pesare xpaa BO MnacT/4HI A XapTVEHN MOBEKE He © BKNy4enHa.
KEeCY, BHUMaBajTe Aa He [ojae A0 Naneme. .
YucTeTe ja neykata PeaoBHO U OTCTPAHETE M1 CiTe
OCTaToLY Of XpaHa.
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HeompxyBarbeTo Ha Nneykara Bo Y1cTa cocTojba
MO>XE [1a ja OLLTETW MOBPLUMHATA 1 [1a TO pacune
YPenoT 1 Aa Npean3sika HecakaHu oracHm
cUTyaUmm.

N OBoj ypen He e HaMEHET 3a VHCTaNVparbe BO
BO3YINa Of] TUNOT Ha KOMOW, KapaBaHu 1 CAYHO.

OBaa neyka Tpeba ja ce NocTaBm BO COOABETHA

HACOKA 11 BICUHA KOU K& OBO3MOXAT NECEH
rpucTar O BHATPELLHOCTA W ANOT 3a YrpaByBarbe.

[pen na ja ynotpebuTe nevkara 3a npBs nar,

nevkarta Tpebda aa paboTi CO BOMA BO POK Of
10 MHyTK, Ma NoToa fa Cce KOPUCTW.

Ypenot He e HaMeHeT 3a ynoTpeda o CTpaHa Ha
nvua (BKYYyBajK fewa) Co HaManeH (manyxm,
CETVAHL U MEHTaHY CNOCOBHOCTU, HEAOBOMHO
NCKYCHM Ui 0ByYeHN LA, OCBEH AOKONKY
UCTWTE HE Ce HarmneayBaar Ui He M Ce AafieHy
VHCTPYKLIAM O CTPAHA Ha ILETO OAroBOPHO 3a
HVBHaTa 6e30eHOCT.

MAKEAOHCKU

[eliata Tpeba aa ce HaarmnenyBaar 3a fja He cu
urpaar co ypemaor.

AKo KabenoT 3a HarojyBarbe e OLITETEH, Toj Mopa
[a Ce 3aMeH 0f] CTPaHa Ha NPOV3BOANTENOT,
CEPBICEPOT AN APyt KBANMUKYBAHY iMLa co
Lien fa ce 130EerHaT HecakaHy CUTyaLui,

N NPEAYNPEAYBAKE: TeuHocTute vnm
OCTaHarara xpaHa He Cmear fia Ce 3arpesaar BO
3aTBOPEH! CafoBY 3a [ia He A0jAe [0 eKCrnosuja;

N Ypenot He TpeGa aa ce YiCTM Nof, MNa3 Boja.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_MK.indd 4

AKo neykara co3fasa YyaeH 3ByK, MUPIIC Ha

3ananeHo Vv VCTyLLITa Yaji, BeAHaLL u3BafeTe
rO MPVKIYHOKOT 3a Hanojysarbe 1 obpateTe ce [0
HaJBNVCKIOT CEPBUCEH LieHTaP.

MvkpobpaHoBaTa neyka Tpeda aa ce nocTasm Ha

Ha4MH Ha KOj NPVKYHOKOT Ke Briae AoCTaneH.

N MrkpobpaHosara nevka e HaMeHeTa 3a KOPUCTEHE

e[/HCTBEHO Ha paboTHa Maca BO KyjHa 1 Taa He
CMee [ia Ce NnocTasysa BO OpMaH.

A NMPEAYNPEQYBAHE
(camo dyHKUMja Ha pepHa) - 360pPHO
NMPEAYNPEAYBARE: Kora ypenot paboty
BO KOMOMHVPaH PexiM, aeliata Moxe [a ja
ynoTpebyBaar neykara camo nof, Han3op Ha

BO3pACEH 3apay Temnepartypara Koja ce
ocnobopysa.

3a BpeMe Ha ynotpebata anapatoT Ce 3arpesa.

BH1MAaBajTe HEKOj Aa He [0j0e BO KOHTAKT CO
3arpeaHnTe [eNoBK BO Nevkara.
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N NPEQYNPEAYBAME: [locTanHute aenosm
MOXE [a Ce 3arpear 3a Bpeme Ha ynoTpeodara.
He n03BONYyBajTE M Ha MannTe Aelia aa buaat Bo
Onn3nHa.

N He ynotpebysajTe jakv abpasviBHy CPeaCcTBa Unm
OCTPV METATHN XXVLW 38 YNCTEHE Ha CTaKNOTO Of
BparTara Ha neykara Kou MOXe Aa ro OLTeTar 1 aa
MPUOOHECAT Toa ia Ce CKPLLN.

N Ypenot He Tpeba fa ce “iCTY Co Napea.

N MPEAYNPEAYBAKE: Vicknyyete ro ypenor
Mpe[ 3amMeHara Ha CBeTUrKaTa 3a fja ce vsberte
MOXHOCTa Off, ENEKTPIYEH yaap.

Temneparypara Ha AOCTarnHUTE MOBPLUVHN MOXE [a
buae BUCOKa NPV PaKyBarbe CO YPEAOT.

Bparata nn1 HaggopeLLHaTa NoBpLUMHA MOXE Aa Ce
3arpee npw pakysarse Co YPemor.

NMPEAYNPEAYBARE: Yperot 1 Herosute
[OCTarHM 10BN MOXeE [a Ce 3arpear 3a BpemMe
Ha ynoTpebata. BHMaBajTe Hekoj oa He [ojae
BO KOHTAKT CO 3arpeanite aenosi. [letara Ha

BO3PACT romaria of 8 roayH He Tpeba fia 61aaT BO

Onm131Ha, OCBEH Mof NOCTOjaH Haa3op.

HyBajTe ro ypemnoT v HeroByoT Kaben noaanexy o
[ocar Ha felia noManv of 8 roayHw.

N YpenuTe He ce npeagifeH fa buaar
KOHTPOMMPaHY Off, HAABOPELLHV TaMepK U
O[IENHV CUCTEMM 33 JaNIE4MHCKA KOHTPONA.

OBOj ypen MOoXe fia ro KopucTar aeLia Ha
BO3PACT 07, 8 11 NOBEKE FOAVHN 1 LA CO
HaManeHn UMUK, CETUHIA U MEHTANHM
CMOCOBHOCTI, HEAOBOMHO UCKYCHW W 0BY4eHN
nvua, NOKOMKY UCTUTE Ce HadrneayBaar Ui 1
Ce [afar MHCTPYKLIAM 32 KOPUCTEHE Ha YPeaoT
Ha 6e366eH Ha4VH 1 1M Ce 0BjacHaT MOXHITE
onacHocTu. [etiata He Tpeba fa cv urpaat co
YPEOOT. YNCTEHETO U OPXKYBAHETO Off CTPaHa
Ha KOPWCHUKOT He Tpeba Ja ro BpLuaT aeLia 6e3
COO[IBETEH HAA30p.
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OB0j nponasop, cnara Bo pyna 2 Knaca B ISM
onpema. [lechmHuupjata 3a rpynata 2 ja ondaka
Lenata ISM onpema Kaj Koja paayo-thpekBeHTHaTa
eHeprvja HaMepHo Ce reHepupa U/nnm KOpUcTu

BO (hopMa Ha eneKTPOoMarHeTHO 3padere 3apaay
TpeTMaH Ha Matepujannte, kako 1 EDM n onpemara
3a eNeKTPUYHO 3aBapyBare. Bo onpemara

o Knaca B cnara onpema koja e norogHa 3a
KOPUCTEHE BO AOMAKMHCTBATA U MHCTUTYLWNTE
KOV Ce AMPEKTHO NOBP3aHN Ha efIEKTPUYHA MPEXa
CO HM30K HaroH CO Koja ce CHabyBaar 3rpaaure
3apay KOPUCTEHE BO AOMaKMHCTBATA.

MMOHOTAINVIN
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WHCTAJIMPAKLE HA MUKPOBPAHOBATA MEYKA

[locTaBeTe ja neykarta Ha pamHa noBpLLMHA Ha
BMCOMMHA 0 85 ¢cm of, nofoT. [NoBpLUMHaTa Tpebda

[la € I0BOHO LIBPCTa 33 /12 ja U3APXKM TeXuHaTa Ha
rnevkara.

1. Kora ja noctaByBate neykara,
OCTaBeTe COOMBETEH NMPOCTOP 3a
BEHTUNALWMA Of] HajMarKy
10 cm (4 uH4M) og3aam 1 O CTPaHUTe
1 20 cm (8 1H4M) oarope.

2. OTCTpaHeTe ja ambanaxara of] BHaTPeLUHOCTa Ha
rneykara.

3. [1ocTaBeTe v KPYXKHMOT MPCTEH W Myiovara.
[poBEPETE AN “nHKaTa ce BPTY CIoBoaHO.
(camo momen co BpT/vBa NioYa)

4. MrkpobpaHoBara nevka Tpeba aa ce nocTasy Taka
[1a MPYIKIYHOKOT Brae JOCTareH.

AKO kabenoT 3a HarojyBarbe € OLLUTETEH, TOj Mopa
[a Ce 3aMeHW Of] CTpaHa Ha NPOoV3BOAMTENOT,
CEPBICEPOT WM APYTN KBAIMDUKYBAHM ML CO
Lien fia ce U3berHat HecakaHy CUTyaLn.,
3a Ballia 6e36eHOCT, NPUKNYYETE O KABENOT BO
coonpeteH AC MprKy4OK CO 3a3eMjyBarbe.

He nocTasyBajTe ja MUKPOBpaHOBAaTa neyka

MAKEQOHCKU
g
S
[0)

/ 9 >
&5 cmonk|®10'0m on
noaot cTpaHa
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BO TOMNa 1 BNaXHa OKOMMHA KAKO Ha MpuMep
BO O/M3VHa Ha LLNOPET WM paaujaTop.
CneundrkaummTe 3a HanojyBarbe Ha nevkara Tpeda
[a Ce NOoYMTYBaaT 1 CeKoj MPOAOMKITENEH Kaben
Tpeba fia r1 3aa0BOMyBa VCTUTE CTaHAAPIN KOU
BaXXaT 3a KabesoT KOj Ce MCTopadyBa Co nevkara.
[pen NPBOTO KOPUCTEHE Ha MIKPOOpaHOBaTa
rnevka 13BPIILLIETE ja BHATPELLHOCTA U BpaTara 3a
3aTBOparbe CO BRaxHa Kpna.

YNCTEHE HA MUKPOBEPAHOBATA MEYKA

CnefHnTe [EnoBr 0 MUKPOBpaHoBaTa rnevka Tpeba aa
Ce YMCTaT PEeOBHO 3a [a HEe Ce TaNoXaT OCTaToLy of
MACHOTWM 1 XPaHa:
* BHATPELLHUTE 1 HAABOPELLHUTE NMOBPLUMHY
* Bparara u wapkiute
¢ [1noyara n KpyXHIUTE MPCTEHN
(camo mMogen co BpT/MBa NnoYa)

(=) CEKOIALL npoBepeTe ganv LapkuTe 0f Bpatata
C€ Y/CTI 1 fanv BparaTta e o6po 3aTBOPEHa.

(= HeoppKyBarbeTO Ha nevkara BO Y1cTa cocTojoa
MOXE [a ja OLUTETW NOBPLLUMHATA 11 Aa ro pacvine
YPEOoT Unv Aa NPeay3BYKa HeCakaH! OnacHM
CUTyaLmm,

1. VlcunicTeTe ja BHATPELLHOCTa CO MeKa Kpra v Tonna
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BOJA CO CanyHuLa. VcnnakHeTe 1 1cyLLeTe.

2. OTCTpaHeTe ja HevnCTOTYjaTa Of BHATPeLLHaTa
MOBPLLIMHA Ha MeYkaTta Co HacanyHeTa Kpna.
VicnnakHeTe 1 1cyLueTe.

3. 3a fa r oTCTPaHMTE TBPOOKOPHUTE HEYMCTOTIM 1
MMPUCOT, CTABETE Yallia CO PasbnakeH IMMOHOB COK
BO MeyKara 1 3arpejte IeCET MUHYTV CO Hajroniema
jaunHa.

4. /13mujTe ja BpT/MBATA MI0Ya Kora Toa ke brae
MOTPeBHO, MOXE 1 BO MalLVHa 3a MUEHE CafoBH.

HEMOJTE fa vcTyparte Boaa Ha BeHTunauyjaTa.
HUKOTALL He ynotpebysajTe abpasusHm
XEMVICKI CPEACTBA. [1p1 YNCTEHETO Ha LIAPKUTE Of
Bparara 0COH6eHO BHMMABAJTE ja HEMa OCTaTOLM:

o Kow Ce HataloxeHu
* [0 NonpevyBaar 3aTBOPArLETO HA BpaTtara

MUcuncrete ja BHaTpeLLHOCTa HA MKPOBpaHoBaTa
rneyka no cexoja ynotpeda co bnar pacTBop of
[ETEPIEHT, HO He NpaBeTe o Toa BeHalll, OCTaBeTe
[1a Ce onajy 3a fia He ce u3ropute.

Kora ro Y1CTiTe BHATPELLHOT FOpeH

[N Of Neykara, Hajaobpo e fia ro 7

CyLUTWTE rpejayoT 3a 45 ° 1 notoa pa —_—

NCHUCTUTE.

(camo mMogen co NOMABVIKEH rpejay)
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CKNAOUPAKE U MOMPABKA HA
MWKPOBEPAHOBATA MEYKA

OBpHETE BHIIMaHVIe Ha HEKONKY paboTyi BO CUTYaLN
Kora Tpeba [a ja cKraavpare wnm cepaucupare
MVKPOOpaHoBaTa nevka.
He ynoTtpebyBajTe ja neykata ako Bparara uim
LLIAPKIITE Of] BpaTtara Ce OLUTETEH Kako Ha Mnp..

o CKpLLIEH LLapKK

* PacunaHn 3aTBopaym

* /1306/I14EHO N UCKPUBEHO KYKULLITE
Camo KBanmdvKyBaH CepBICeEp MOXe [1a BPLLY
MoMpaBKK Ha MUKPOBPaHOBATA NeYka

| = HUKOTALL He oTCTpaHyBajTe ro KanakoT of

nevkara. [Jokorky neykara He paboTv 1 Tpeba fa ce

CepBYICMPA UM Ce COMHEBATE BO HELLTO:

* lcknyyete ja o HanojyBarbe

o ObparteTe Ce [10 HAJONNCKIOT CEPBUCEH LIEHTAP
AKO cakarte fa ja ckragmpare nedkara npyBpeMeHo,

ofbepeTe CyBO, YNCTO MECTO.

MpuymHa : [pasTa 1 Bnarata MOXar HeMoBOMHO Aa

BMMjaaT Ha PabOoTHITE AEM0BM Of nevkara.

MukpobpaHoBaTa neyka He e HameHeTa 3a
KoMepLmjaHa ynoTpeda.

MMOHOTAINVIN
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CeeTunkara He Tpeba aa ce MeHyBa 0f CTpaHa Ha
KOPVCHILY 3apaam 6e3660HOCHN MPUYMHN.
Be monvmve obparete ce BO HajbnmMCKMOT OBlaCTEH
LIeHTap 3a rpypka 3a KOPUCHMLY Ha Samsung 1
nobapajte KBaMMUKYBaH MHXEHED Aa ja 3aMeEHM
CBETWSIKATA.

A NPEOYNPEAYBAHE bLhAb L

BpiuerbeTo MoavidmkaLym v Nonpaski Ha YPeaoT e 03BONEH0 4 vV ivViv

CaMo Ha 0BfiaCTeH nepcoHan.

MAKEAOHCKU

& He 3arpeBajTe TeYHOCTYI 11 Apyra XpaHa BO 3aTBOPEHN CaaoByi co
hyHKUMjaTa 38 MUKPOBPAHOBI.

YMCTEHbE CO BOZA CO BICOK MPUTUCOK UM Napea.

v
@ 3apaay eala 6e36e0HOCT, HEMO]Te ia KOPUCTUTE Ypeam 3a v
v

1«1«
1«7«

@ Hewmojte fa ro nHcTanvpare 0Boj ypes: Bo 6/m3uHa Ha rpejHo v
TeNo, 3ananve MaTtepyjan; Ha BaxHO, MacHO v NpaLLnveo
MECTO, Ha MEeCTO M3MIOKEHO Ha VPEKTHa COHUEBA CBETINHA 1

BOJa W1 Ha MeCTa Kafe LLITO Ce MOXHI UCTeKyBatba Ha rac, Ha
HepamHa nognora.

OB0j ypen Mopa 2 buae COOABETHO 3a3eMjeH BO COrMacHOCT CO
TIOKATHWTE 11 HaUWMOHAHIATE MpaBuna.

B
<
<

0
<«
<
<

11711 BOAA OF, MPUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe U OMMPHIATE TOYKN CO
MOMOLL Ha CyBa Kpra.

Kabenot 3a Hanojysarbe He Tpeba [ja ce Beye, NpekyMepHo fa
Ce BITKA UM i Ce CTaBaaT TeLLKU MpeameTy Bp3 Hero.

4
<
<
<

Bo cnyyaj Ha ncTekyBare Ha rac (kako nponaH, LP rac, uTH.),
Be[HaLLI POBETPETE ja cobaTa 6e3 AonMpatbe Ha MPYKIy4OKoT
3a Hanojysarbe.

PenoBHO BpLLETE OTCTPaHyBarbe Ha CTE CyMNCTaHLY Kako npas «

0
<
<
<

=

He monvipaiTe ro mpuKkyHoKoT 3a Hanojysarse co Mokp pate. W |V || v
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He nckny4yBajTe ro ypenoT Npexy Baferbe Ha MPVKYHOKOT 3a
Hanojysarbe AOAeKa YPEaoT Ce KOPUCTH.

<
<
<
<

¥

HewmojTe fa rv cTasarte BaLVTE MPCTU AU HAABOPELLHN
CyrCTaHL, LOKONKY BO YPEAOT HaBNe3aT HaABOPeLLHM
CyNCTaHLYM KaKo BO, U3BAETE IO MPUKNYHOKOT 3a HarojyBarbe
1 obpatete Ce A0 HAJONMCKIOT CEPBUCEH LIEHTap.

<
<
<
<

HeMOjTe [a BPLUMTE NPEKYMEPHO MPUTUCKaE Nk yanpare Ha
Ypenor.

HemojTe aa ja noctasysate neykata Bp3 KPLLMBY EEMEHTH
KaKo N1aBaboa nnu CTakmeH enemeHTu.

Moy YnCTerbE Ha YPEIOT He KOpUCTETe GeHaeH, paspefysay,
ANKOXOJ, Y/CTaY Ha Mapea Wi YCTaY CO BUCOK MPUTUCOK.

[TorpuxeTe ce HanoHOT Ha HaNojyBarbeTO, (PPEKBEHLIMjaTa 1
cTpyjata Aa braat UCTU Kako oH1e Of cneLydrKaLmnTe Ha
MPOV3BOLOT.

LKL«
AN

TpVIKNY4OKOT 3a HarojyBarbe LIBPCTO BMETHETE IO BO SUAHUOT
wrekep. He ynotpebysajTe anantep Co NOBEKe NPUKITY4HM

MeCTa, NPOLOMKUTENEH Kaben v enexkTpu4eH TpaHcdopmMaTop.

<
<
<

He ro 3akavyBajTe kabenoT 3a HanojyBarbe Ha METANHM
NPEAMETH, BMETHETE 10 KaBenoT 3a HanojyBarbe Nomery
npeaMeTITe UMK 33z nevkata.

<

Vv B b vy

He ynotpebyBajTe OLUTETEH MPYKIYHOK 3a HaMojyBatbe, OLUTETEH
Kaben 3a HanojyBarbe N LLITEKEP CO PALLIMPEHI OTBOPU.

Kora npukny4oKoT 1 KabenoT 3a HanojyBarbe Ke Ce OLLTETH,
obpareTe e 10 HAJBAMCKIOT CEPBUCEH LIEHTAP.

He crnysajTe unn npckajte BOAA AAMPEKTHO Ha neykata.

AN

He cTaBajTe NpeaMeTM Ha NeYkara, BO HejanHaTa BHATPELLHOCT
VIV Ha HejauHaTa BpaTa.

<L
<L

v

HemojTe aa npckare ucnapnuem MaTepujanin Kako MHCEKTULMAN
Ha NOBPLUMHATA Of} MeuKkaTa.
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He cTaBajTe 3ananvsu matepvjani Bo nevkara. ObpHeTe
NOCE6HO BHIMaHVE NPy 3arpesarbe Ha Xpaa v mjanoLy Kov
COOpPXAT ankoxon B1agjku ankoxonHata napea MoxXe fa aojne Bo
KOHTAKT CO HEKOJ] XXEXOK [eM Of} Mevkata.

v

He no3BonyBajTe UM Ha AeliaTa fa ce npubnkyBaar 4o Bparata
Kora ja OTBOpaTe UM 3aTBOpaTe, BUAEjK MOXe Aa Ce yapar BO
Hea v ia M rv CTUCHETE HIBHUTE NPCTX CO Bparara.

N

Jajua co nyluna v TBPAO BapeHu jajlia He Tpeba fa ce 3arpesaar
BO MVKpOGpaHoBara nevka, Braejki Moxe [1a eKcnnoaupaar,
IyPV1 1 aKO MeYKaTa MoBeKe He e BKITy4eHa; VICTo Taka, He
3arpeBajTe XePMETVHKM UM BaKYYMUPaHI WL, TEMN,
€afI0BM, OPEBY CO NyLLINa, OMAT 1 CIl.

MPEAYNPEQYBAME: 3arpesarbeto Ha TEHHOCTY BO Mevkata
MOXe Ja JOBEfe [I0 3a[0LHETO BpYetbe, 3aT0a BHUMABA|TE Kora
paKyBaTe CO CafioT; 3a [ia Ce 3alTUTATE BO BakBa cuTyaLyia
CEKOTALL ocTaBete Bpeme of, 20 CexyHav OTKako nevkata
Ke Cce MCKTy4m 3a 12 MOXe Temneparypata Aa ce UaeaHaqm.
[MpomeLLajTe 3a BpeMe Ha 3arpeBarbeTo, JOKOMKY € NOTPeBHO, 1
CEKOTALL npometuajTe No 3arpeBaeTo.
Bo cnyyaj Ha M3ropeHnL, CReaeTe rv 0Bie MHCTPYKLM 3a
[PBA MOMOLL:

e |laropeHara noBpLUVHa NOTOMETE ja BO NlaaHa BoAa HajMasnky

10 MUHyTW
e [lokpyiTe ja co 4nCTa, CyBa Kpna.
*  He cTaBajTe Kpemm, Macna uim NOCHOHM.

He nokpviBajTe r 0TBOPVTE 3a BeHTUNALMja CO Kpna unm
BECHULM. Tiie MOXe Aa Ce 3ananar of, TONOT BO3AYX KOj
13Merysa Of BHaTPELLHOCTA Ha neykara. /IcTo Taka, nevkata
MOXE 13 Ce MPerpee 1 aBTOMAaTCKM 13 Ce VICKITY4M, a Ke 0CTaHe
VICKITy4€eHa CE 0AEKa He Ce M3nau [JOBOMHO.

Cexoral ynotpe6yBajTe pakaBuLy NPy BRAEHE Ha Caf 0
nedkara 3a fia He 1o6ueTe U3ropeHm LK.

MMOHOTAINVIN

MpoMeLLajTe M1 TEYHOCTTE NP 3arpeBarbeTo U no
38BPLLYBArbE Ha 3arPEBAETO W OCTABETE IO CAfi0T CO TEYHOCTU
HajMautky 20 CexyHaV Mo 3arpeBareTo 3a fia CrpeHiTe
MPeBpVBatLe.

HemojTe aa npuorare npemHory 6arcky Kora ja 0TBopaTe
BpaTara 3a Ja He [JO6VeTe U3rOPEHNIL Of XELLKVOT BO3YX UM
napeara Koja uanerysa.

KopwcTete cafjosi 1CKNY41BO HaMeHeT 3a yrioTpeta BO
MUKpOBpPaHoBY Neyky; HE ynotpebysajte MeTanHn cagosy,
TEHJepUHba CO 3MIATH U CPEOPEHM [IENOBI, PXXEH, BUMYLLKI 1
cn.

OTCTpaHeTe v BPBKUTE Of XapTVIEHNTE W MAACTVHHI KECU.
[TprdnHa: EneKTpu4HO MpasHerse U UCKPU MOXE fa
MPENV3BYIKAAT OLUTETYBAHE Ha nevkaTa.

v

v

v

He ynotpebysajTe ja MuKpoOpaHoBaTa neyka Kora e npasHa.
Mnkpo6paHoBaTa nevka aBTOMATCKM Ke ce uckny4m 3a 30
MUHYTI1 3apady 6e36eAHOCHN Npu4MHY. Bu npenopadysame
nocTojaHo fia CTagaTe Yallia co Bofja BO nevkara 3a
ancopéuparse Ha MIKpPOGPaHOBaTa EHepritja JOKONKY
MVKpOGpaHoBaTa feyka Cy4ajHo ce akTueipa.

V/IHCTanMpajTe ja nevkara BO COrNAcHOCT CO COBOAHMOT
MPOCTOP KOj € HaBELIEH BO OBa YaTCTBO. (NOrIeAHeTe ro AenoT
3a MHCTa/parbe Ha MMKPoBpaHoBaTa neyka.)

He cyLueTe BeCHMLM v 0Bnexa BO MIKPOBPaHOBATa MeYKa.

v

BHIMaBajTe Moy MPUKIYHyBarbeTO HA OCTAHATUTE ENEKTPUYHN
ypeay Bo WTeKep BO GNnanHa Ha neykara.

O

KopyicTeTe nokpaTki Bpemutba 3a noMasi KOMMUMHIA Ha XpaHa
3a [la CripeyuTe MPerpesatbe 11 roperbe Ha xpaHata,

v

ANIIN

He ro noTonygajTe kabenoT vnm NPUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe BO
BOMA U APXKETE 0 KabenoT 3a HarojyBarbe NOAANeKy Of TOnmMHa.

v
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MAKEAOHCKU

MEPKUW 3A U3BETHYBAHE HA MOXXHO U3J10XKYBAHE
HA MPEKYMEPHA MUKPOEPAHOBA EHEPIMJA.(CAMO
®YHKUWNJA 3A MUKPOEPAHOBH)

Henpuap>xyBarbeTo KOH crepruTe 6e366AHOCHN MEPK MOXE [ia AOBEAE [0
LUTETHO M3MOXyBare Ha MUKPOBpaHoBa eHeprija.

(@) Mopn HMKaKBKM OKOMHOCTW He YroTPebyBajTe ja nevkaTa Co OTBOpeHa
Bpara, He pacunysajTe r1 6e36eaHOCHNTE OpaBu (LLaPKUTE Of
BpaTarta) 1 He CTaBajTe HULLTO BO OTBOPUTE of, 6e36eaHOCHMTE
6pasu.

(b) HE nocTaByBajTe NpegmeT Momery BpaTtaTa Ha nedvkara 1 NpegHnoT
[0en 1 He JO3BONYyBajTe Ja UMa XpaHa 1Uan Tanor Ha OenoT 3a
3aTBoparse. BpataTa 1 moBpLUMHaTa 3a 3aTBOpaHe 0apKyBajTe r
4MCTM CO BpULLIErbE MOCE cekoja ynoTpeda, MPBO CO BRaxHa, a
noToa Co Meka, CyBa Kpra.

HE ynoTpebyBajTe ja NedkaTa ako € olTeTeHa ce Aoaeka He ce

nonpasw Of, CTPaHa Ha KBanvrKyBaH cepBrcep 0Oy4eH Of,

nponssoanTenoT. MHOry e BaXkHO BpaTtaTa Ha nedkara fa ce

3aTBopa NMpPaBWUIHO 1 fa HeMa OLLITETYBaa Ha:

(1) BparaTa (MckpuBYyBaH-E)

(2) wapkuTe of BpataTa (CKpLueHn nm nabasu)

(8) BpataTa 1 NoBpLUMHATA 3a 3aTBOPaHe

(d) Meuykata He Tpeba fa ce Npunarogysa WUy nonpasa Of, HUKO)
OpYr OCBEH Off CTpaHa Ha KBaMdurKyBaH cepBrcep 0by4eH of,
NpPOV3BOANTENOT.

—
o

Samsung Ke HannaTty AOMOHUTENHA CyMa 3a 3amMeHa Ha ranaHTepuja unm
ronpaeska Ha KO3METUYKI AeDeEKT, AOKOSKY OLLTETYBAHETO Ha yperoT W/
VN OLUTETYBAHETO W ryGereTO Ha ranaHTepuvjata 1o Npean3snkaHo
o[ CTpaHa Ha KOPVCHUKOT. Bo oBaa knaysyna cnara:
(a) BonabHara, narpebaHa nnm ckplieHa BpaTta, padka, HagsopeLlHa
nnoya UM KOHTPOHa nnoya.
(b) CkpLueH nnu oTCTpaHeT cafl, MPCTEHN 3a HacOoYyBare, CrojHULLA N
peLueTKa 3a nevetrbe.

e OBOj ypen ynoTpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3a HameHeTaTa yHKLja
Kako LUTO € onuLaHo BO OBa ynaTcTBo. [pedynpenysarsaTa 1
BaXKHUTE 6e36e0HOCHV MEPKM BO OBa YNaTCTBO He M ondakaat
CUTE OKOHOCTY 1 CUTyaLMM KO MOXXE [la HacTaHaT. Bawla
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OOroBOPHOCT € Aa nocTanyBaTe padyMHO 1 Aa BHUMaBaTe npu
VHCTanNMpaHeTo, OAp»KyBaHeTo 1 yrnoTpedara Ha BalMOT ypeq.

e buaejku cnegHUTe HanaTcTBMja 3a KOPUCTEHE orndakaaT
pPa3NUYHN MOOENN, KapaKTepUCTUKMTE Ha BalllaTa MUKpobpaHoBa
rnevka MoxxaT Masiky [a ce pasfnvKyBaaT of OHVe OnuLLIaHN BO
0Ba ynaTCTBO M MOXHO € HeKou NpeaynpeayBara fa He ouaat
peneBaHTHW. [JOKOMKyY MMaTe npallarba U OOpeneHN rpvKu,
obparteTe ce A0 HabNNCKNOT CEPBUCEH LiEHTap 1 nobapajte
MOMOLL 1 MHCpOPMAaLWN MPEKY MHTEPHET Of, WWW.Samsung.com.

e (OBaa MVKpOBpaHoBa Neyka ce yroTpebyBa 3a 3arpeBarbe Ha
XpaHa. Taa e HameHeTa camo 3a fomalllHa ynotpeba. He 3arpesajte
HUKaKOB BU[, Ha TEKCTUN UM NEPHUYMHA MOMHK CO 3pHLA, KO
MOXaT fa ce 3ananar v aa npeamssukaar noxap. Nponssoautenot
He MOXKe [1a Ce CMeTa Kako OirfOBOPEH 3a OLLTETYyBaHa
npeav3BMKaH1 of, HECOOBETHA UM HeMpaBuaHa yrnoTpeda Ha
YPEenoT.

° HeoapXyBarbeTO Ha Mevkarta BO Y1cTa COCTojba MOXe Aa ja OLwTeTn
NMPABUJIHO AENOHUPAHE HA OBOJ NPOU3BO4

NOBPLUMHATA 1 @ FO Pacune YPeaoT UM MOXKE [a MpeamsBika
HECaKaH! OMacHV CUTyaLV.

E (OTNAAQHA ENNEKTPUYHA U ENIEKTPOHCKA

=mm OIPEMA)

(MpumMeHnuBO BO ApXXaBu co Noce6HU CUCTEMU 3a CripaByBarbe CO 0TNaaoT)

OBaa 03Haka Ha MPoV3BOAOT, MPUOOPOT UK NUTepaTypaTa 03HaqyBa feKa
MPOW3BOAOT N HErOBMOT EIEKTPOHCKN MPUGOP (Ha Mp. MOfHAYOT, ChyLLaknuTe,

USB kabenoT) He Tpeba aa ce OTCTpaHyBaaT 3aeHO CO OCTaHaTVOT OTnag, of
[NOMaKMHCTBOTO Ha KpPajoT Off HUBHNOT paboTeH Bek. 3a n3berHyBarbe Ha MOXHa
LuTEeTa BP3 OKONMHATA UM YOBEYKOTO 3Apasje NpeansBnkaHa co HEKOHTPOIMPaHo
hpnarbe otnaa, Be Monvme aa rv ogsouTe OBYE NpeaMeTy Ofl ApYrTe BUAOBM OTram,
1 OArOBOPHO Aa M peLmKkpaTe 3apaay yHanpeayBarbe Ha eKOMOLLKM OnpaBaaHo
MOBTOPHO KOPUCTEHE Ha MaTepujaiiHiTE Pecypcu.

DUsNYKMTE NLA MOXKaT fa ce obparar wiv Bo NpodaBHuLAaTa Kafe LUTO ro Kynune
OBOj MPOW3BOA, UM BO CAY>XOWTE Ha NIOKanHaTa camoyrnpasa, 3a AeTan Kafe 1 Kako
[a U3BPLIAT PELMKMPare Ha MPON3BOAOT Ha Ha4mH 6e36efeH Mo OKoNMHaTA.
[lenoBHUTE KOPUCHULIM MOXKaT Aa ce obpaTtar [0 CBOjOT cHabayBad 1 Aa r nposepar

oppenéuTe 1 ycnoBuTe BO AOrOBOPOT 3a Habaeka. OBOj Npon3Bo[, U HEFOBMOT
ENEKTPOHCKN Nprbop He Tpeba Aa ce MellaaT co Apyr KoMmepuymjaneH otnag.
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COAOPXWHA MEYKA
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11
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OOOATOLN KOHTPOIJIHA MJIOYA
Bo 3aB1CHOCT 0, MOLENOT KOj CTe ro Kynune, B ce ncrnopadysaar
HEKOJKY J0AaTOLM KOV MOXe A v ynoTpebuTe Ha NMoBeKe HaqnHW. N\
1. Kpy>XeH npcTeH, KOj Ce NocTaByBa BO cpeavHaTta
Ha nevkara.
HameHa : KpyXHVOT NpCTeH ja nopgapxysa A

njodara.

2. BpTtnmBa nnoua, Koja ce nocraByBa Ha MPCTEHOT
MpW LWTO LIEHTapOT Ce MOKJI0MyBa Co CrojHuLaTa.

MAKEAOHCKU

Hamena : [lnovara npetcrasysa rfasHa

NnoBpLUMHAa 3a rotTBer-e; Taa MOXe
NecHo da ce nasady npu Hn1cTere.

3. PelueTka 3a neyemwe, Koja ce NocTaByBa Ha
nnovara.

HameHna : MertanHara peluetka ce ynoTpebysa 3a

nevyere n KOM6I/IHI/IpaHO roTeeme.

HE ynotpebysajTe ja MMKpobpaHoBaTa neyka 6e3 Kpy>keH MPCTEeH U
njo4a.
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1. OAMP3HYBAHE

2. KOIM4YE 3A KOHTPOJTIA HA
JAHNHA HA TOTBEHSE

3. KOIM4YE 3A BPEME

4. TPEJAH
5. KOMB.
6. EP30 NOAOIrPEBAHE
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FOTBEHE/NOAIPEBAHE

HUBOA HA JAHNHA

CrenHaTa npoLieflypa o6jacHyBa Kako Aa roTBuTe MW Noarpesare xpaHa.
Cekorall NpoBepeTe M1 NOCTaBeHUTe NapaMeTpu Npef Aa ja OCTaBuTe

MoxeTe fa n3bepeTte HeKoe of, HUBOATa Ha jadnHa KOV Ce HaBendeHN
rogony.

neykarta 6e3 Haf3op. "
NpBO, NocTaBeTe ja xpaHaTta Ha cpeduHa of nnoyata. [otoa 3ateopeTe ja HuBo Ha jaunHa anes
Bparara. MWO TPEJAY
1. [NocTaseTe ja jadnHaTa Ha MakCMyM CO 3aBPTyBarbe i - T BCOKO 750 W - E
Ha konyeTto 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA HA m
FOTBEHE. (MAKCUMAJIHA JAYUHA : 750 W) @ CPEAHO BICOKO oW JS
CPEOHO 450 W - %
2
2. V136epeTe ro BpeMeTO CO 3aBPTyBarbe Ha KOMYETO CPEAHO HMCKO 300 W - =
3a BPEME. '
OOMP3HYBAHE ( 88 ) 180 W -
Pesyntart : CBeTnoTo ce BKIyyyBa 1 nno4ara
MOYHYBa A2 Ce BOTH. HCKO/OOP>XKYBAHSE TOIMJ1O 100 W -
o TPEJAY - 1100 W
E‘] HukoraLu He BKyqyBajTe ja neykara Kora e npasHa.
300 W 1100 W
MoxeTe fia ro MeHyBaTe H/BOTO Ha jadnHa 3a Bpeme Ha roTBeHeTo CO KOMB. 1 (LY
BpTere Ha korn4eTo 3a KOHTPOJIA HA JAHMHA HA TOTBEHSE. KOMB. Il (3.1) 450 W 1100 W
' KOMB. Il (B-0V) 600 W 1100 W

NMPEKNHYBAHE HA TOTBEHETO

MoxxeTe fia ro NpeKnHETe roTBEHETO BO CEKOE BPEME 3a a ja npoBepuTe

XpaHaTa.
1. 3a npvBpemMEHO MPEKNHYBaHE;
OTBOpETE ja BpaTata. a1 E
gl
Pesyntat : [0TBereTO Ce npekuHysa. 3a fa ro = Z = N

NPOJOMKNTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja
Bparara.

2. 3a uenocHoO NpPeKrHyBaHsEe;
3aBpTeTe ro kon4eto 3a BPEME Ha “0”.
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AKO 136epeTe NOBUCOKO HMBO, BPEMETO 3a roTBeHE Tpeba aa ce
Hamanm.

AKO 13bepeTe NMOHUCKO HMBO, BPEMETO 3a roTBere Tpeba Aa ce
3ronemMun.

NMPUNATrolyBAHE HA BPEMETO HA FrOTBEHE

[NocTaBeTe ro MPeocTaHaToOTO BPEME Ha MOTBEHE CO
3aBpTyBarbe Ha konyeTo 3a BPEME.
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PA4YHO OIMP3HYBAHE HA XPAHA MOCTABYBAHE HA BP30 NOAIrPEBAHE/TOTBEHE

DyHKUjaTa 38 0AMP3HYBarE B/ OBO3MOXXYBa OAMP3HYBare Ha MeCco, Hekonky coBeTu 1 npenopaki kou Tpeba Aa rv NpuMeHysate Jodeka
XMBWHA, pyba nnu neb/Topta. [NpBO, NOCTaBeTe ja 3aMp3HaTarta xpaHa Ha roTBUTE UM MOArpeBaTe XpaHa co PyHKLUMWTE 3a 6p30 NoArpeBarse 1
CcpeAvHa of, nnoyara 1 3aTBopeTe ja BpaTata. roTeere.
1. 3aBprete ro kon4eto 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA ‘; - Cum6onu | Bug Ha Bknyuysawe | Mopuuja Bpeme Ha Bpewme
= HA FOTBEHbE Ha (180 W). o XpaHa roTeemwe Ha
4 " cToeme
o 2 Mujanauy 750 W 150 ml 1 MyH. 30 cek. | 1-2 MUH.
E 2. 3appreTe ro konyeto 3a BPEME 3a fa ja n36epete CvnalG
< coofBeTHaTa TeXMUHA. b g yna/Joc 750 W 200-250 ml | 3 MuH. 10 cek. | 2-3 MUH.
= (naaHv)
Pesynrart : Opmp3HyBaHeTO 3amno4HyBa.
A Y Caex 750W | 800-350g | 5mnH. 30 Cex. | 3 Muk.
3efeHYyK
KopwcTeTe camo npeametn kov moxar 6e36efHo Aa ce Kopuctar Bo
MVKpOBpaHoBa neyvka. MSBOP HA nonATouM
YnoTtpebyBajTe gogaToum norogHu 3a MMKpobpaHoBaTa neyka; He
YNOTPEBA HA ®YHKLIMJATA 3A BP30 ynoTpebyBajTe MNacTUYHN CaaoBU, YNHK, XapTUEHW Yalun, Kpnu, 1 Chl.
NOArPEBAHSE/ITOTBEHE AKO cakaTe Ja ynotpebyBaTte KOMOUHNPAHO FOTBEHE —a
- ) 1 (rpejayd n MMKpOBpaHOBW), KOPUCTETE Camo Ca0BU
[MpBO, NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha cpeanHa Of, mno4ara 1 3aTBOpeTe ja HAMEHETV 32 MIKPOBPAHOBU MEUKU.
BpaTara.
1. 3asprete ro kon4eto 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA Z 3 6
HA FOTBEHE Ha MakcyManHa jaunHa. o a MOHATaMOLLHM MHOPMAaLM OKOy COOABETHUTE CafloBM U Mprbop,
" MorneaHeTe ro BOAMHOT 3a OrnpemMa 3a rotBere Ha cTpaHuua 16.

2. 3aBpteTe ro konyeto 3a BPEME 3a fa n3tepete
6p30 noarpesarse.
(Avjanaum nnm cyna’/coc, CBeXX 3e1eH4yK)

KopucTete camo npeamMeTn kom Moxxar 6e36eaHo Ja ce KopvcTar BO
MUKpPOBpaHoBa neYka.

14
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MEYEHE CKAPA

KOMBWHUPAHE HA MUKPOBEPAHOBU U TPEJAY

[pejaqoT 0BO3MOXKYBa BP30 3arpeBamre 1 nedere Ha xpaHara, 6e3
KOPVICTEHE Ha MUKpOoBpaHoBY. 3a oBaa Lien, 3ae4H0 CO rnevkarta ce
1cropaYyBa peLleTKa 3a Nevemse.

1. 3arpejTe ro rpejaqoT Ha cakaHaTa TemnepaTtypa, co R
BpTere Ha konyeTo 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA ® ¢
HA TOTBEHSE Ha cum6bosioT 3a Mpejau (LU ) v "
3aBpTeTe ro konyeto 3a BPEME Ha cooaseTHata il
nosuuyja.

2. OTBOpeTe ja Bpatara v NocTaBeTe ja xpaHaTa Ha
peLleTkara.

3. 13bepeTe ro COoABETHOTO BpeEME Ha roTBeHe CO
3aBpTyBarbe Ha konyeTo 3a BPEME. (Ha npumep:
60 MUHYTW)

PesynTtar : [levereTo 3anoqHyBa.

He rpukeTe ce ako rpejaqoT ce UCKIyHyBa Unn BKIydyBa Aofexa
pa6oTn. CUCTEMOT VMa BrpadgHa 3allTiTa Of Nperpesatse.

Cekoraw ynotpebyBajTe pakaBuLy Kora ri gonvpare cafoBute BO
nevkaTa Gnaejkm Tve Moxke Aa GuAaaT MHOIY XKELKU.
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MoykeTe fa KOMBUHUPATE roTBEHE CO MUKPOBPaHOBW 1 rpejad, 3a
NCTOBPEMEHO MOTBEHE U MeYetbe.

Cekoraul ynotpebyBajTe camo CajoBM HAMEHETY 32 MUKPOGPaHOBN
neyvkn. YnHUUTE Of, CTaKIIo 1 Kepamumka ce naeanHmn ouaejku

Cekoralu ynotpebyBajTe pakaBuLy Kora ri gonmpare cagosuTe BO

1.

[03BOJlyBaaT MMKPOBpaHOBUTE NIECHO Aa Npoapar A0 XpaHara.

nedkara, Guaejkin MoxkaTt aa 6uaar MHOIY XKELLK.

OTBOpETE ja BpaTaTta o NneykaTa co MpUTUCHyBare
Ha rofIeMoTO KOM4e BO JECHVOT [0MeH aron of,
KoHTponHaTa nnoya. CtaseTe ja xpaHaTa Ha
peLleTKaTa, a pelleTkara Ha nnoyara. 3aTeopeTe ja
BpaTata.

MMOHOTaINVIN

3BaBpreTe ro kon4eto 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA
HA FOTBEHE Ha coofBeTHOTO HMBO Ha jaumHa
(20U, B, B).

MakcrmanHaTa MOKHOCT npu KOM6I/IHI/IpaHO roteere Co

3BaBpTeTe ro kon4eto 3a BPEME 3a ga ro nstepete
CO0ABETHOTO Bpewme. (Ha npumep: 60 MyuHyTK)

Pe3ynrar : [levereTo 3ano4yHyBa.

MUKPOBPaHOBK 1 rpejad naHecysa 2250 W.
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BOAWUY 3A OMNMPEMA 3A TOTBEHE

3a fja roTeuTe BO MIKPOBGPaHOBA NeYKka, MUKpPOBpaHoBNTe TPeba fja MOXeE fia HaBnesar

BO XpaHara, 6e3 a ce pednekTvpaar unm ancopbrpaar of CaaoT Koj ce KopucTu. buaete
BHIMATENHV NPV 1M360POT Ha CaR0BY 3a rOTBEHE. AKO CaioBITE CE HAMEHETV 3a ynoTpeba BO
MIKpOGpaHOBa Nevka, He Tpeba Aa ce rpykuTe. Bo cnefjHaTa Tabena ce npukaxkaHi pasHi

BII0BY Ha CafioBM CO 3abeneLLka anu e MOroaHN U He 3a ynoTpeta BO MAKPOBPaHOBA NeYka.

=
5 Caposu MorogHu 3a KomenTapu
g MUKpo6paHoBa
nevka
=
w .
4 AnymuHuymcka chonuja /X Ce KOpVCTY BO M KOMMHIMHI 32 3aLLTITa
‘E’: Ha XpaHara of nperpeBarbe. Moxe Aa fojae
710 VICKPErbe OKONKY (honmjaTa e MpemHory
6A1CKy [0 SWROBWTE Off NeykaTa K nax ja va
MPEMHOrY.
YuHuja 3a nevere J/ He 3arpeBajTe NOBEKe O OCYM MUHYTH.
MopuenaHcky 1 3emjenn v/ IopLenaHoT, rpH4apujara, MasvpaHnTe 3emjeHn
capoBK Ca0BY 1 (MHVOT NOpLIENaH e NOrofHH, OCBEH
aKo He Ce JeKopypaHy co MeTan.
KapToHcku caposu co v/ OpnpeneHa 3aMp3HaTa xpaHa ce nakysa B0
nonuecTep 3a efHa BaKBY CaoBi.
ynotpeba
Awmbanaxa 3a 6p3a xpaHa
e Awbanaxa 3a 4awm of J/ Moxe aa ce KopyCTaT 3a 3arpeBarbe XpaHa.
CTMpONOop Moarpesarbeto MoXe fa A0Befe 0 Tonete Ha
CTMPONOPOT.
o XapTieHu Kecu uim X Moxe fia npeayasuka noxap.
JIMCTOBM
o PelyKnpaHa xapTija X Moxe fia npean3aByka UCKPErbe.
WM MeTanH1 A0AaToLy
Caposy of cTakno
o (Cap3aneyka / Moxe fia ce KopicTaT ako He Ce [AeKoppaHy
CO MeTal.
o Caposy of (vHO CTaKNo / Moxe fia ce KopyCTaT 3a MoarpeBarbe xpaHa
M TEYHOCT. [lenMKaTHOTO CTaK/o MOXe fAa ce
CKPLLIV WIIW MyKHE NP Harmo 3arpeBarbe.
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Caposu MoropaHu 3a KomeHTapu
MUKpPOGpaHoBa
neyka

o CTaKnexv Termm / Kanakor Tpeba fja ce u3saay. MorogHm ce camo
3a MOArpeBarbe.

Meran

¢ Caposn X Moxe fja Npeayasuka UCKperbe Wi roxap.

o Kec 3a 3aMp3HyBarbe X

€0 BpBKa
Xaptuja
®  YuHm, Yawm, candeTku / 3a KPATKOTPAJHO roTBEHE 11 MOArpeBarse. VcTo
11 XapTuja 3a KyjHa Taka 1 3a ancopbrpatbe Ha Bnara.

¢ PelyknipaHa xaptija X Moxe a Npeav3BYKa UCKPEHbE.

Mnactuka

o Kytm / OcobeHo ako e oTnopHa Ha TonmmHa, Hekon
MMACTVKY MOXAT fia Ce VICKpUBAT K Ja ja
3arybar 6ojaTa npu BIICOKa Temneparypa. He
yroTpebyBajTe NNacTVKa Of MenamuH.

¢ OQomja / Ce KopycTy 3 3appxyBarbe Ha Bnarara. He
Tpeba Aa ja fonmpa xparara. BrumasajTe npun
OTCTPaHyBarbe Ha (honvjaTa, MOXe fJa 1anese
BpeNa napea.

o Kec 3a 3aMp3HyBarbe /X ENVHCTBEHO aKo Ce OTNOPHI Ha BpUeHe
11 3arpesarbe. He cMee fia e xepMeTidkm
3aTBOPEHO. BOLHETe CO BUyLLKA OKOMKY €
MOTPEBHO.

BocouyHa xapTuja unmn / Ce ynoTpebyBa 3a fia ja 3afpXu BNAKHOCTA 1 TO

XapTuja OTNopHa Ha CrpesyBa pacunyBareTo.

MacHoTMN

J/ : Ce npenopayysa

/X :Kopuctete BHUMaTenHo

X : He e 6e36epHo
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BOAWNY 3A TOTBEHE

Bopguy 3a rotBere Ha 3amp3HaTt 3eJIieH4YyK

MNKPOBPAHOBI

MukpobpaHoBaTa eHeprija HaBnerysa Bo xpaHara, npusedeHa u
ancopbupaHa o, Bogata, MacHOTUjaTa U LLEKEPOT BO Hea.
MVKpO6paHOBIMTE NMPUAOHECYBAAT MOJIEKYNUTE BO XpaHaTa Aa ce ABMKaT

YnoTpe6eTe CooABETeH CTaK/eH OrHOOTNOPEH Cafl Co Karak. foTeeTe

MOKPVEHO CO MUHUMASHO Bpeme - norneaHeTe Tabena. MpogomkeTe co
rOTBEHETO MO MoTpeda.
MpoMelliajTe ABanaT 3a BpeMe Ha roTeereTo 1 efHalll notoa. JoaaneTe
COf, 3a4MH UM MyTep Mo roTBeHETO. [TOKPKTE NPV BPEMETO Ha CTOeHE.

6p30. bpaoto ,D,BVI)KeH:Ie Ha MOJNeKyNMTe co3aaBa TPUEHE MPW LITO Xpama Mopuuja | Bknyuysate | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumm E

ocnobofeHaTa eHeprvja ce CKOPUCTYBa 3a roTBEHE Ha XpaHaTta. (MuH.) | cToewe r’ri
(MuH.) Jg

FOTBEFbE CnaHak 1509 600 W 515-6Y2 2-3 [Hopapete 15 ml g

Cajj0BM 3a FOTBEHE CO MUKPOGPaHOBH: (E:O,ID];)K.) napHa =

CapnoT Mopa Aa 403BOMM MUKpO6GpaHoBaTa eHeprija aa noMyHyBa HM3 HEro 4 5 300 500w 1011 03 - pppon

3apaau MakcUManHa euKacHOCT. MUKPOGPaHOBHTE ce pecthnexTpaaT [POrSHE 9 - : ﬂoﬁgﬂiTﬁaﬂH;ﬂ

o[, MeTaU1, Kako Ha np. YenuK, anyMvH1uym, 6akap, HO MoXXaT fa noMuHaT BOJA. ’

HW3 KepamuKka, CTak1o, MopLEeNaH 1 NiacTvka, Kako 1 HU3 xapTuja 1 OpBO. Ten 300 g 600 W 8.9 03 Tonanere 15 ml

3aToa xpaHaTa He Tpeba fa ce roTBv BO METASTHW CafoBM. (1 nax.) nagHa

XpaHa norogHa 3a roteete Co MMKPO6GpaHoBMU: BOAa.

NoBeke BMAOBM XpaHa Ce MOrodHN 3a roTBeHe CO MUKPOOPaHOBMU, lpas 300¢g 600 W 10-11 2-3 [opapete 15 ml

BKJTy4yBajKI CBEX 1 3aMP3HAT 3efleHHyK, OBOLLje, TECTEHWHN, OPK3, (1 nax.) napra

XKUTAPVLY, rPaB, priba u Meco. COCOBM, KDEMOBM, Cyri, MyaVH3Y, CaTKa v BoAa.

YaTHI MO [la CE FOTBAT BO MUKPOGPaHOBATa Neqka. [eHepasiHo KakaHo, MeLuar S 3009 600 W 9-10 23 ﬂ{oﬂaﬂeTe 15 ml

FOTBEHETO CO MYKPOGPAHOBI € WASANHO 38 OHaa XpaHa Koja MOXe fa (n“f‘%aigf [T (Boﬂ:*') fapra

ce NpUroTBM BOOGWHAEHO Ha LLUMOPET. Torere NyTep uim Yokonago, Ha v .

npuMep (MorneaHeTe ro AenoT CO COBETU, TEXHUKM 1 NMPeropakm). mﬁiﬂjiﬁﬁ;w 8009 6oow 8-9% 8 ﬁoﬁsﬁeﬁaﬁ ;nl

MokpuBame npu rotTeere BOJA.

MHory e BaxkHO [ia Ce MOKpUE xpaHaTa npu roTBerHeTo bUAEjKM napeara
Koja ce codfaa ro 3abp3yBa NPOoLECOT Ha roTBerE. XpaHata MOXe Aa ce
NMoKpUE Ha PasMYHN HAYUHK: NP. CO KePaMMYKI Karak, MnacThnyeH Kanak
W1 CO COOABETHA chonvja.

Bpemurba Ha cToere

OTKaKo Ke 3aBpLLM FOTBEHETO, MOTPEGHO € 0peaeHO Bpeme 3a
Temreparypara a ce n3efHauu.

17
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Bopauy 3a rotBerwe Ha CBeX 3eJIeH4YyK

XpaHa Mopuuja | Bpeme | Bpeme Ha WHeTpykummn
YnoTpebeTe COOABETEH CTaKNEH OrHOOTNOPeH caf, co Kanak. Joaaaete 30-45 m (MuH.) | cToetse (MuH.)
napHa Boga (2-3 naxwuw) 3a cexom 250 g 0CBeH aKo He ce nmperopadysa gpyra lMunepka 2509 | 4%-5 3 Viceyere ja nunepkara Ha Masm
KONM4MHa Ha Bofa - NorneaHeTe Tabena. [oTBeTe MOKPYEHO CO MYHUMAITHO BpEMeE nap-nta
- nornegHete Tabena. MNpofomKeTe co roteereTo Mo notpeda. MNpomeluajte egHaL Kommipu 2509 5-6 3 V13mepeTe r v3nyneH1Te KOMmMpH 1
3a BpemMe W efHalll no roteerseTo. [loganete cor, 3a4MH UM MyTep no roTBEHETO. 500g | 9-10 WGEHETE ' Ha €HAKB NONOBUHKN M
S TMokpujte fopeka cTon 3 MuHyTH. HETBPTURKI.
-5,
9 Coger: ViceyeTe ro CBEXVOT 3eMeHUYK Ha eIHAKBIA NapHiHba. Pena senka 2509 | 5% 3 VceseTe Ha wam1 KoLK/,
% MNomanuTe nap4utba ce rotear noopry. Bopauny 3a roteere Ha Opu3 N TECTEHNHM
W CeeXxoT 3eneHyyk ce roTeu Mpy NosHa MIKpPOGPaHoBa MOKHOCT (750 W).
= Opu3: YnoTpe6eTe ronem CTakieH OrHOOTNOPEH caf Co Kanak - npu
=  XpaHa Mopuuja | Bpeme | Bpeme Ha WHeTpykummn rOTBEHE OPY30T ABOJHO MO 3rofieMysa BOSlyMeHOT. [oTBeTe
(Mmr) | cToetve (wuH.) ' MOKPYEHO. 0 rOTBEHETO, MPOMELLATE MPES, A& OTCTOU U
Bpokyna 250¢ 5-51 3 [ToaroTeeTe eaHaKBI Napynrsa. [00aLeTe COl, 3a4uH UNn nyTep.
5009 | 8%9 Hapenere v 80 cpeaviara. 3abenelUka: Opr3oT MOXeE [a He ja ancopbupa Lienata Boja rno
Bpuicencko 2509 | 6%-7% 3 [Hopanere 60-75 ml (5-6 nax.) sona. VICTEKOT Ha BPEMETO 3a roTBetbe.
3enje (Mpoxery;
M e poxer) 50 55 3 v TecTeHunu : YnoTpe6eTe rofiem CTakieH orHooTnopeH caf,. [oaaneTe Bpena
OpKOBA 9 ﬂ;:pe:me:farm MOPKOBITE Hal &jHaKan BOAA, Masiky con 1 Ao6po npomeLLajte. [OTBETE HEMOKPUEHO.
: lpomeLLyBajTe NOBPEMEHO 3a BPEME U MOCNE rOTBEHETO.
Kapdpvion 250 g 5%-6 3 MogroTeeTe eaHaKBY Napymba. I_ng M'Tey,u oJﬂ,eKa cfom 1 nooa EcueﬂeTe
5009 | 9%-10 MpeceseTe M ronemiTe Napymkba Ha . v :
ronosHa. Hapepere v Bo cpepuHara. XpaHa Mopuwuja | Bknyyysare | Bpeme | Bpeme Ha WHcTpykumu
TUKBHHKN 2509 | 4-4% 3 /cedeTe rv TUKBUHKITE Ha PE3aHKi. (MuH.) | cToetbe (MUH.)
flonanete 30 mi (2 nax.) Boga wnw Ben opua 250 750W | 17-18 5 Tonanere 500 ml
Manky nytep. [0TBETe poaexa He (romyEaper]) fiaHa Bona
OMeKHaT. yBap )
Mopap 2509 | 415 3 VlceyeTe v MoApUTE NaTAMaHN Ha Verpanen opus | 2509 750W 22-23 5 Honanere 500 mi
natmyaH Ma PesaHKk 11 NOMpeKajTe v co 1 (nonysape) Jlafi+a Boja.
Jiaxknua NMOHOB COK. WHTerpaneH opn3 250 g 750 W 22-23 10 [onanete 600 ml
Mpa3 250 g 5-5%2 3 Vlcedete ro npasor Ha nopebenv ' JlafiHa BOAA.
nap4mba. MeluaH opu3 2509 750 W 18-19 5 [Honanete 500 ml
[Tedypku 1259 115-2 3 MogroTeeTe Lgm (Masnm) Ui ceLikarn (opw3 + B opua3) JlafHa Bofa.
2509 | 34 neqypky. He fogasajre soga. MeLwari 250 g 750W | 19-20 5 [lonanere 400 ml
lMonpckajTe Co MMOHOB COK. 3a4uHeTe XirapnLp NafHa Bofia
€O CON W UpH nvnep. Viclienete i npen (A '
CcepBNparbe. P
Kpomng, 250 g 5-6 3 VicedeTe ro KpOMUAOT Ha NapuMkba U Tecterihn 2509 750w 11-12 5 Roaapere 1000 ml
nonosuHku. dogagete camo 15 mi (1 Tonnia BoAa.

laX.) Bofia.
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MOAMPEBAHE Bpeme Ha rpeetbe U cToeHe

Kora npsnat noarpesare xpaHa 3abenexere ro NoTPebHOTO BPEME - MOXXe
[a B/ KOPUCTY BO MOHWHA.

Cekoralll NpOBEPETE AaNn XpaHaTa LUTO ja NofArpesarte e paMHOMEPHO
crTonneHa.

[o3BoneTe xpaHarta a NocTou oapeneHo BPeMe Mo NMoArpeBar-eTo - 3a Aa

MukpobpaHoBaTa nevka Ke ja 3arpee xpaHarta 3a MHOry MoKpaTko Bpeme
o[ CTaHAAPAHMOT LLUMOPET.

KopwcTeTe HMBO Ha jaurHa 1 BpeMe 3a MofArpeBake CorflacHo ynarcreara
of Tabenata. Bpemurbata Bo Tabenarta ce ogHecyBaaTt Ha TEYHOCTU

Ha cobHa TemnepaTtypa of +18 no +20 °C vnu nanageHa xpaHa Ha

TemnepaTypa o +5 10 +7 °C. Ce r3eaHa4n Temnepartypara. =2
Ce npenopa4vyBa BpemMe Ha CToehe of 2-4 MUHYTU, OCBEH aKo He e ;

Pacnopepysatbe u nokpusarbe NOVHaKY MPVKaXkaHo BO Tabenara. u

VabertyszjTe Aa noArpesate roemn Nap-nkba Meco - TMe MoXe MpemHory BHVMaBajTe Kora 3arpesare TeYHOCTU U xpaHa 3a 6e6e. orneaHeTe ro )

[a ce 1crneyat Ha HaABOPELLHNOT cnoj 6e3 Aa ce 3arpee BHaTPELLHUOT [eNOT 3a 6e366IHOCHI MEPKM. °

nen. MNMoprpesarbeTo Ha Manm napymba Moxxe Aa éuae noycneLHo. 2

HuBoa Ha jaunHa n npomellyBame + MOArPEBAHE TEHHOCTU

Hekoja xpaHa Moxxe fia ce nofarpesa co jadvHa og, 750 W goaeka gpyra co Cekorall octaseTe BpemMe of 20 CeKyHaM OTKaKo nevkara Ke Ce UCKITy4m

jaumHa op 600 W, 450 W vnn gypm 300 W. 3a Ja MOXe Temnepatypara fa ce nsefHaqn. [pomelajte 3a Bpeme

Ako BV Tpeba MomoLL, MPOBEPETE BO Tabenute. leHepanHo, nogodpo e Ha 3arpeBarbeTo, AOKOSKY e NoTpebHo, n CEKOIALLl npomeluajTe no

[la ce noarpesa xpaHara co nomMana jauvHa, LOKONKy Taa e fenmkaTHa, BO 3arpeBarbeTo. 3apaan 3aliTTa Of NPEBPUBAHE 1 MOXHM U3ropeHnLM,

rioronema KonmdvHa nnm ce 3arpesa MHory 6p3o (Ha mp. OBOLLHN Konayn). CTaBeTe MnacTuyHa Naxkmua Unm cTakneHa npadka Bo nujanaumTe u

[o6po npomelLyBajTe UM BPTETE ja XpaHaTta 3a BPeME Ha MOArpeBarbeTo npomMeLLajTe nMpen, 3a BpeMe 1 Mo 3arpeBarbeTo.

3a Hajoobpuv pedyntatn. Kora e MOXXHO, MPOMeELLIajTe MOBTOPHO Mpeq,

cepBuparse. , NOLIPEBAHE XPAHA 3A BEBIHA

BH1MaBajTe kora 3arpeBare Te4HOCTU 1 xpaHa 3a 6eburba. 3apaaun XPAHA 3A BEBUHbA: VicTypeTe ja BO Anabok kepamunyku caf,. INokpujte

3alUTnTa Of, MPEBPVBAHLE N MOXKHU N3rOpEeHnLM, MpoMeLLajTe npea, CO NnacTuyeH kanak. MNpomeluajte 4O6PO MO 3arpeBareTo! Heka otcton

3a BpemMe 1 Mo 3arpeBarbeTo. HyBajTe rv BO Mevkara 3a Aa oTcTojar. 2-3 MUHYTW Npeq cepBuparbeTo. [NpomMelLajTe NOBTOPHO 1 NPOBEPETE ja

Bu npenopavysame fja ctasuTe nnactnyHa Unv CTakneHa naxuia o Temnepatypara. [penopaynvea TemnepaTypa 3a cepBuparse: Momery

TeuHocTuTe. [136erHyBajTe nperpeBarke (@ Co Toa 1 HamasnyBahe Ha 30-40 °C.

KBaIMTETOT) Ha XpaHaTa. MIEKO 3A BEBUMbA: I/IcTypeTe ro MNekoTo BO CTEPUIIHO CTaKNeHO

Mopo6po e fa NpeasuavTe NOKPATKO BPEME Ha rOTBEHE 1 AOKOKY € Lwne. He nokpueajte. Hykorall He 3arpeBajTe ro LWMLLETO 3ae4HO CO

noTPe6HO Aa AoAaAeTe AOMOHUTENHO BPEME. LUyLnara, JOKOSKy ce nperpee Moxe fa exkcrnoavpa. Jo6po npoTtpecete
npe[ Aa OTCTOM M NMOBTOPHO Mpef, Aa cepaupate! Cekorall BH/MATENHO
npoBepeTe ja TemnepaTypara Ha MIEeKOTO UK XpaHaTa npeq, a ja fanete

Ha 6ebeTo. [Npenopaynnea TemnepaTtypa 3a cepauparse: okony 37 °C.

SABEJIELLIKA:

XpaHata 3a 6eburba Mopa BHUMATENHO fa Ce MPOBEPK NPeq, ynotpedara
3a a He ce nsropu 6ebeTo.

YnotpebeTe jaqnHa 1 Bpeme of cregHata Tabena Kako ynaTcTBo 3a
rofrpeBarse.
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Moarpesatbe TEYHOCTU M xpaHa XpaHa Mopuwja | Bknyyysare | Bpeme Bpeme Ha WHeTpyKuum
YnotpebeTe jaqnHa 1 Bpeme of Tabenara Kako ynaTCcTBO 3a NOArpeBarse. (wiH.) CTOEHE (MUH.)
X Mopuvia | B B B " 3ampstar | 3009 600 W 11%-12% 4 Mocrasete ro cagor
paHa opuuja | Bknyuysarbe i peM)e peme H(a : HCTPYKUWW e o1 HaGHET 32 TIOTDEA 0
d Bl e 06poK MIKPOBPaHOBI NEYKY CO
Mujanaup 150 ml 750 W 1%-2 1-2 VicTypeTe BO Yawwwm v noarpejte 3aMP3HATUOT NOArOTBEH
(kacpe, yaj | (1 vawwa) HenokpueHo. MocTasere ja 06pox (-18 °C) Ha nnoyara.
§ 11 BOfa) 250 ml 201 Yawara og 150 ml unm wonjata [MpobogeTe ro HaBOPeLLHVOT
g (1 wonja) 05250 ml B0 LigHTapoT c1oj v MoKpHiTe o thonuja
o Ha nnovara. MpomeLlajte 3 MUKPOGPAHOBY MEYK.
E BHMATENHO NPEA 1 10 OctaseTe 4 MaHyTM MO
i BPEMETO Ha CTOEHE. MIOGrPEBAHETO.
s Cyna 2509 750 W 3-31% 2-3 VcTouete ja B0 fnabok
napHa) Kepamiiki cag, Mokpujte co
e 4509 441 Hngmqu K:I%K. np%;emaﬁe Moparpesare xpaHa 1 Mneko 3a 6e6ura
£06p0 N0 sarpesarseTo. YrnoTpebeTe ja4nHa 1 Bpeme of Tabenara Kako ynaTcTBo 3a Nofrpesarbe.
IpomeLLajTe MOBTOPHO Mpex -
CEPBYPArbETO. XpaHa Mopuwuja | Bknyuysare | Bpeme Bpeme Ha WHeTpykumn
Baperia 3509 600 W 5-6 23 CraBeTe ro BapyBOTO BO CTOeHbe (MUH.) ‘
XpaHa [naboKa KepaMAHKa HiHIa. XpaHa 190¢ 600W 30 cex. 2-3 VicTypere ja BO gnabok
(napa) TToKPU[TE CO MNACTHEH Kanak. 38 0e0e Kepamiky cap, foteere
IpometLyBajTe MOBPEMEHO (3eneHyK MoKpYeHo. MpomeLwajte
32 Bpeme Ha roTBEHETO U + Meco) 10 BPEMETO 32 FOTBEHbE.
MoBTOPHO Nped da otctomm ga " QOcragere 2-3 MUHYTA. Tpea
cepavipare. CepBUparLe, MpoMeLLg]Te 1
Tectennn | 3509 600 W 45 3 CraseTe TeCTeHMHA (Ha Mp. MIPOBEPETE ja TevmepaTypara.
€0 COC LnareTv v Quae) Ha NnTKa Kawa 190¢ 600 W 20 cex. 2-3 Victypere ja BO fnabok
(naptv) Kepammuika YvHvja. Mokpuite 3a 6ee Kepawwy cap, foreete
€0 chonmja 3a MIKPOBPaHOBM (ruTapny MoKpYeHo. MpomeLwajte
nedky. Mpometuiajte npen + MJIEKO + 110 BPEMETO 3a rOTBEHbE.
CepBlparbe. 0BOLLjg) Ocragere 2-3 MUHYTA. .Hpeu
e 3509 600 W 4%2-5Y2 3 CraseTe NOMHeT! TeCTEHNHIA ﬁ;gggg?é}a ”%m%g:#?pgm
TECTEHNHM (kako pasuon, TOpTEANHY) BO ' - :
0 COC [naboka Kepamiika YHmja. Mnekosa | 100 ml 300W 30-40 cex. 2-3 TpometLiajTe W NPOTPEceTe
(napHm) ToKpuTe CO NnacTi4eH Karnak. 0ebe 11 VICTYPETE BO CTEPUHO
lMpomeLuyBajTe NoBpemeHo cTaKneHo wuwe. Crasete ro
3a BPEME Ha rOTBeHETO 1 200 m 1 MiH. 10 Ha CpeavHaTa Ha nno4ara.
MOBTOPHO Mpeq Aa OTCTON 1 a 1 W, [0TBETE HEMOKPMEHO.
cepavipare. 10 cex MpoTpeceTe 1 ocTaeTe fa
' oTcTou 0Kony 3 MuHyTY. Mpez
Qo | oo | oW | s6 5 Creesopmcanz
4 1571 !
(napeH) 09 61 dHuja. Mokpuite co donvja 3a MPOBEPETE Ja Temneparypara

MIKPOGPAHOBY MEYKI.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_MK.indd 20

20

BH/MATENHO.

2013-07-22 m03:19:16



OOMP3HYBAHE

MvikpobpaHoBIMTE Ce naeaNHV 3a OAMP3HYBarbe Ha XpaHa. Tue nocTeneHo

ja 0MP3HyBaaT xpaHaTa 3a KpaTok BpemeHcky neprog,. OBa e ronema
NpPeaHOCT AOKOSKY HeHaaejHo BM AojaaT rocTu.

SaMDSHaTaTa XKMBMHA TpeGa LIeSTOCHO Aa ce OAMP3He npe rotBerHeTo.

OTCTpaHeTe M cuTe MeTaltHM NPULBPCTYBa4 1 BPBLM 3a Ja CE€ OBO3MOXWN

BOJATA [a cTeve.

CraBeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa Bo caf, 6e3 kanak. 3aBpTeTe ja XMBMHaTa

Ha NMofoBMHa Of, BPEMETO, UCTYPETE ja TeYHOCTA U OTCTPaHETE M
BHATPELUHNUTE AEe0BM LUTO NO6P30.

[oBpeMeHO NPOBEPYBAjTE ja XxpaHaTa 3a fa He ce 3arpee.

AKO nomanmTe 1 NOTEHKM NMapynHa of 3amMpaHaTaTa XpaHa noyHaT ga ce
3arpesaart, MOXeTe [ia v 3aBuUTKaTe BO aslyMuHUymMcKka dhonmja 3a Bpeme

Ha OOMP3HYBaHETO.
AKO XMBMHaTa NoYHe Aia ce 3arpesa OfHafBop, NPecTaHeTe Co

OAMP3HYBaHETO 1 OCTaBeTe ja fia oTcToM 20 MUHYTU Mpeq Aa NPOAOIKATE.

OcTtaBeTe pvbarta, MeCOTO 1 XVBMHATa fa OTCTOjaT 3a Aa ce oaMp3HaT
LilenocHo. BpemeTo noTpebHO xpaHaTa fa OTCTOM Ce MeHyBa BO 3aBUCHOCT

of, konmdmHaTa. Be monvme nornegHeTe BO Tabenara.

Cosert: TeHKO 1ceyeHaTa xpaHa ce ogMp3HyBa Nogobpo of

nebennte nap4ynHba U ManuTe KOMHMHN ce OOMP3HyBaaT

nogo6po of ronemuTe. 3anoMHeTe ro oBa Kora
3aMp3HyBaTe UM OAMP3HYBaTe XpaHa.

3a 0aMp3HyBarbe Ha 3amp3aHaTa xpaHa co Temreparypa of okosy -18 fo

-20 °C, ynotpebeTe ja cneaHata Tabena kako ynaTcTeo.
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3ampaHartarta xpaHa Tpeba fia ce 0AMP3HYBa CO yroTpeda Ha HBO Ha

MMOHOTaINVIN

jadmHa og (180 W).
XpaHa Mopumja Bpewme | Bpeme | MHCTpyKLum
(MuH.) | Ha
cToehe
(MuH.)

Meco

MeneHo TeneLko 5009 10-12 | 5-20 | CraBeTe ro MecoTo Ha pamHa kepamnika

CBUHCKY CTEK 250 g 6-8 4Hja. MokpujTe rv KpaesuTe co
chonuja. 3aBpTeTe Ha MoNoBHA Of,
BPEMETO 3a 0AMP3HyBatbe!

XKusuHa

[Napynrba 5009 12-14 | 15-40 | MpBo, CTaBeTE 1 Nap4mHara of,

MNNELIKO (2 napumHba) KOKOLLIKaTa CO KoxKaTta Hagony, nnm

Llea KoKoluKa 1000g 25.98 Lenara KOKOLLK CO rpaauTe Hafony
Ha NnTKa Kepaminika YwHrja. 3awire
T MOTEHKYTE [eN0BN KaKo KpunLara
11 KpaeBITe CO anyMmHInymeKa chonmja.
3aBpreTe Ha NOMoBMHA Of BDEMETO 3a
OAMP3HyBarbe!

Pu6a

Pu6a dunetn 250 g 6-7 5-20 | Crasete ja 3avmp3Harara prba Ha

(2 napymba) cpeayHaTa of efiHa NuTka Kepaminika
400g 11-13 YHvia. HapepeTe i notexkuTe
(4 napba) nap4ukba Mog, noroneminTe. 3altuTete ru

Kpuniiata 1 KpaesuTe Co anyM1HMyMcKa
chonuja. 3aBpTeTe Ha NoNoBHA Of,
BPEMETO 32 OAMP3HYBarbe!

OsoLuje

3pHecTo oBoLLje 2509 6-8 5-10 | PacnpegeneTe ro OBOLLETO Ha NANTKa,
Kpy)XXHa CTaKmeHa YnHuja (Co ronem
MPEYHMK).

Jle6

Maputba ned 2 napunkba | 1%-2 5-10 | MocTageTe r1 Napynbara BO Kpyr

(cekoe okony 4napwma | 34 1AW uenuoT Nneb Ha xapTija 3a KyjHa

50 g) Ha CpeaviHa Ha nnoyara. 3aspreTe Ha

TocT/CeHasiny 250 45 MONOBYHA Of, BDEMETO 3a OAMP3HYBarbe!

[epmarcku ned 5009 8-10

(0@ nu4eHMYHO 1

'PXXaHo BpaLLHO)
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PEJAH

Bopawuy 3a nevewe

[pejaqnte ce CMeCTeHn Ha ropHaTa CTpaHa Of BHATPELLHOCTA Ha nedvkara. Tvie
(hyHKLMOHMPaaT camo Kora Bpartara e 3aTBopeHa 1 nnodarta ce BpTu. BpTerseTo
Ha nno4ara Np1aoHecysa xpaHata ia NOLPBEHW Of, CUTE CTPaHW. 3arpeBar-eTo Ha
rpejaqoT of 2-3 MUHYTI Ke NPpUAoHece XpaHaTa fa noupBeHn no6p3o.

CapoBu 3a nevetbe:
Tpeba fa 6raat orHOOTIOPHM ¥ MOXE [a COApXXaT MeTas. He KoprcTeTe nnacTuyH
©a/10BM, 3aT0A LLITO MOXe [ja ce CTomnar.

XpaHa norogHa 3a neyewe:
KpemeHaanm, konbacu, CTeKOBW, Xxambyprepy, ClaHnHa, LLyHKa, TEHKN nap4vkba proa,
CEeHABWYM 1 CUTE BUAOBY TOCTOBM CO MPENVB.

BaxHa 3abeneluka:

Cekorall Kora ce KOpYCTU Camo rpejayoT, MPOBEPETe fanu Toj e NoCTaBeH BO
XOPU30HTaSHa Nonox6a Ha ropHYOT AeN, a He Ha 3aHVOT SWf, BO BEPTVKaHA
nonox6a. 3anomMHeTe feka xpaHaTa Tpeba fa buae NocTaBeHa Ha BUCOKa PeLLETKa,
OCBEH aKo He e nMpenopaYvaHo NovHaky.

MVKPOBPAHOBW! + MPEJAY

MAKEAOHCKU

OBOj HAaUMH Ha rOTBEHE MM KOMOMHMPA 3paderbeTo Ha TonnHa Of rpejaqoT co
6p3urHaTa Ha roteerbe CO NMOMOLL Ha MVKPOBpaHoBY. PyHKLIMOHMPa camo Kora BpaTata
€ 3aTBOpeHa U1 nnovarta ce BpTv. [Nopaau BPTEHETO Ha nioyara, XpaHaTa rnoLpBeHysa
nogo6po.

Co 0BOj MOZIEN MOXHM Ce TPW KOMBUHALMM Ha peXxM Ha paboTa:

600 W + pejad, 450 W + Ipejay 1 300 W + lpejau.

Mpunbop 3a roteere o MUKPO6PaHOBU + rpejad

Be Monume ynoTtpebyBajTe CafioBy HI3 KOM MKPOBPAHOBUTE MOXAT Aa MOMUHAT.
CapoBuTe Mopa fia braat orHoOTNopHN. He kopucTeTe MeTaneH Nprbop npu pabota
BO KOMOUHYVPaH PexmM. He kopuncTeTe nnacTuyHy cafosu, 3aToa LLUTO MoXe Aa ce
cTonar.

XpaHa noropHa 3a rotBere CO MUKPOGPaHOBM + Fpejay:

Cekoja xpaHa LuTo Tpeba aa ce 3roTeK 1 NpuToa Aa ce NoTreYe e NorogHa 3a 0Boj
KOMOBMHMPaH PexuM (Mp. neverbe TECTEHMHM), Kako v XpaHaTa koja Tpeba aa ce
3aUpBEHN OAHAABOP 3a KPaTKO Bpeme. VICTo Taka, 0BOj pexyiM ce ynoTpebysa 3a
noaebeny napymkba xpaHa kom Tpeba fia ce NOTNeYeHn 1 KpLKasy (Mp. napyuba
MNELLKO, KOV Ce NMPEBPTYBaaT Ha NOMOBMHA Of, BPEMETO 3a roTeerse). [orneaHeTe ja
Tabenata 3a neverbe 3a JOMONHUTENHW MHPOPMALN.

BaxHa 3abeneluka:

Cekoralu Kora ce KOpUCTI KOMBVHMPaH PeximM (MKPOBpaHOBK + rpejad), NpoBepeTe
[/ rpejayoT e NOCTaBeH BO XOPU30HTaTHa NMonoX6a Ha FOPHUOT fef, @ He Ha
3a[JH1OT S, BO BEPTUKaNHa nonoxoa. XpaHata Tpeba fAa bvae noctaseHa Ha B1UCOKa
peLleTKa, OCBEH aKo He e mpenopadaHo novHaky. Bo apyr cnyyaj Tpeba fa ce nocTasu
JMPEKTHO Ha nrovata. Be Monume norneaHeTe ri MHCTPYKLUMMTE BO CreaHaTa Tabena.
XpaHata Tpeba [ia ce 3aBpTy, 3a Aa NOLPBEHN Of ABETE CTPpaHW.
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[Npen oa neyete xpaHa, 3arpejTe ro rpejadoT co yHKUnjaTa-rpejay og 2 Ao

3 MUHYTW.

YnoTtpebeTe jaumHa 1 BpeMe of Tabenara Kako ynaTtcTBO 3a neverse.
YnoTtpebyBajTe pakasmuy Npn BaAeHeTo Ha XxpaHarta.

Ceexa Mopuuja Bpewme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa 273 cTpaHa
XpaHa 3arpeBame | rotBete Bpeme (MUH.) | Bpeme (MUH.)
(MuH.)
[Napynrba 4 napumrba 3 Cawmo rpejad 6-7 5-6
TOCT (4x25¢)
WHcTpyKummn
CraseTe M1 NapyrbaTa TOCT Ha peLLeTKaTa.
[Napynrba ne6 | 2-4 napynrea ‘ 3 Cawmo rpejad 3-4 2-3
(Bexe neyer) VHCTPYKUMM
CraseTe 1 napynrbata ne6 BO KPyr CO eaHaTa CTpaHa Haaony AMPEKTHO Ha
nnovara.
[TeveHn 250 g 3 300 W + 5%5-6Y -
oMatu (2 napumtba) Ipejay
WHeTpyKummn
VceqeTe rv fomatuTe Ha nonoBuHKIL MpeKy HUB CTaBeTe CoM, LIpH Nunep 1
MasIKy Ccvpetbe. HapeseTe rn Kpy»HO Ha NauTKa CTakieHa OrHoOTMOpHa YiHKja.
locTaBeTe ja “HVjaTa Ha peLLeTKaTa.
TocT XaBau 2 nap4mrba 3 300W + 7-9 -
(3009) lpejay
WHeTpykumm
MpBO VcrieyeTe rv nenqukara. CTaseTe M napymkbara TOCT CO MPenvB (LUyHka,
aHaHac, Napuukba Crperbe) eLHO 0 APYro Ha peLLeTkara. 1o roTeereTo
ocTasete 2-3 MUHYTU.
N 400-500 g 3 300W + 12-14 11-13
Kpunua (6 napumHba) lpejay
(nan) WHCTpyKumn

IogroTeeTe i 3aMpaHaTHTe NapHmkba MANELLKO Ha Mp. Kpunua unm batauy co
Macno 1 3a4nHu. CTaseTe M1 KPYXKHO Ha PeLLeTKaTa Co KOCKITe BO CpevHa.
OcrageTe 2-3 MyHyT M0 MeYeHeTo.
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Ceexa Mopuwja Bpeme Ha Pexum Ha 1% cTpaHa 273 cTpaHa CMELMJATTHI COBETU
XpaHa 3arpeBae | roteewe Bpeme (MUH.) | Bpeme (MUH.) TOMEHSE NYTEP
L Cragete 50 g nyTep BO Man Anabok CTakneH caf. [MokpujTe co nnacTu4eH kanak.
Eg;ﬁ:';m 5009 3 4%%;2{{* 10-12 3arpesajTe 30-40 cekyHay o jaduHa o, 750 W, fofieka nyTepoT He ce 1CTomM.
F—— TOMNEHE YOKONALO
pyKu Crasete100 g Yokonazao Bo Man Anabok CTakfeH cafl.
ViceseTe 1 KoMMMPWITE Ha MONIOBIHA 1 CTABETE MM KDYXHO Ha PeLLETKATa CO 3arpesajTe 3-5 MIHyTH, CO jadiHa o 450 W A0feKa HOKONaAOTo He Ce UCTOMM, E
JicedeHaTa CTpaHa KoH rpejaqor. MpemadkajTe ja npecevdeHara cTpaHa co Macno n MpOMELLIAITE 6HALL WAV [IBAMATY 33 BPEME Ha TONEHETO. YIIOTPEBETE PakasmLy Mo/ =
3a41HM. [10 NeYerbeTo 0CTaBETE 3 MUHYTU. sanerberol E
3ampararm 400g - 600 W+ 16-18 - ' o
TeCTEHMHN Mejay '(I;OﬂEI-bE(I)(PVICTAﬂVBMPAH ME[] ; g
— TaBeTe 20 g KprCTanm3mpaH Mef, BO Maul Anlabok CTakmeH cafl. §

Barpesajte 20-30 cekyHay co jadmHa op 300 W, fofeka MefoT He ce UCTOMNu.

TOMEHE XXENATUH
[MoTonete r nucToBuTe CyB xenatvH (10 g) 5 MHYTV BO NafHa Boaa.

CraseTe v 3amp3HaTiTe TecTeHHN (-18 °C), Ha Np. Nasatbit UK TOPTENHN BO !

COOBETHO rofieMa OrHOOTNOPHA YWHMjA W NOCTABETE ja Ha peLLeTKara.

S;(,:AT%H(?; 4009 i 4%%1.!? 20-22 CTaBeTe ro VCLIEAEeHVOT XXenaTuH Bo Man 41abok CTakieH OrHOOTMOPEH caf,.
W 3arpeBajTe 1 MyHyTa Co jadrHa og 300 W.
2 WHcTpyKumuu

lMpomeLLiajTe nocne TonereTo.

CTaBQTe O 3aMP3HATIOT rPpaTiH CO pnba (-18 °C) Ha cooaBETHA OrHOOTNOPHA MOArOTBYBAHE FA3YPA/MPENVB (3A KOMAYYM U1 TOPTH)
“WHVJa OB CTAKII0 ¥ TIOCTABETE Ja Ha PELLETKATa, lNomelLLiajTe MHCTaHT radypa (okony 14 g) co 40 g wekep 1 250 ml nagHa Boaa.

3ampatiati 2509 - 300W + 10-12 - [OTBETE HEMOKPUEHO BO CTaKIEH OrHOOTNOPeH caf o 3% [0 4% MUHYTY CO jadnHa of,
Masmi L (8 nap4mrba) [pejay ' 750 W, goneka masypaTa/npenveoT He CTaHe NposvpeH(a). MpomeluajTe ABanaT fofexa
WHeTpykumu roTBuTE.
Crasete rv 3ampaHaTuTe Mami miuy (~18 °C) uni Manm MY KYXHO Ha MOArOTBYBAHE LIEM
pewerkara. Crasete 600 g 0BOLLje (Ha MPVMeP MELLIaHO) BO COOMBETHO rONIeM CTaK/IeH OrHOOTMOPEH
3ampaHar 200-2509 - 300 W + 4-6 - caf co kanak. ogaaete 300 g Wekep 1 NpomeLLajTe 4o6po.
Streusel (1-2 napHutroa) Tpeja- loTBeTe MoKpKeHo okosy 10-12 MuHyTH co jaunHa og 750 W.
Egﬁ;'f” WHCTpyKuum MpoMeLuajTe HeKonKy naTh joaeka roteuTe. ICTypeTe AUPEKTHO BO Manu Ter CO Kanak.
CraBeTe r 3aMp3HaTITe Napynkba Ha konayot (-18 °C) eaHo [0 Apyro Ha 3aTBopeTe no 5 MUHyT.
peweTkara, OCTaseTe 5 MUHYTIA 1O OMP3HYBAHETO. ' [OArOTBYBAHE MYOUHI

V3meLLiajTe ja cMecaTa co Lwekep 1 Mneko (500 ml) cnefejki ro ynaTcTBoTo Ha
NPOV3BOAMTENOT 1 OGP0 NpomeLuajTe. YnoTpebeTe NoroAeH CTakfeH OrHOOTNOPEH cag,
€O Kanak. foTBeTe NOKPUEHO okony 6%2 to 772 MinHyTU CO jaumHa og 750 W.

IMpomeLuajTe LOBPO HEKOMKY NaTV AOAEKA rOTBUTE.

MEYEHE BAOEMU

Pacnopenete pamHomepHo 30 g vicedkaH 6aem Ha Kepamudkii caf, co CpeaHa ronemmnHa.
IMpoMelLiajTe HEKONKY MaTu 3a BPEMe Ha nedereTo of 3Y2 10 4% MUHYTU CO jadrHa of
600 W.

OcTaBeTe Aa oTcTojar 2-3 MVHYTU BO NeykaTta. YnotpebeTe pakaBuLy npu BafereTo!
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GE71A-BOL_DE68-04050C-02_MK.indd 23 2013-07-22 m03:19:16



MAKEAOHCKU

LLUTO A HANPABUTE AKO CE COMHEBATE U NUMATE
MNPOBJIEM

AKO Ce cooMyBaTe CO HeKoj of MPOBNEMIUTE HaBeAEeHW NOAONY, UCnpobajTe

MOHyLEeHUTe peLLeHuja.

Osa e HopMmarsHo.

e KoHAeHsaluyja BO BHATPELLHOCTA Ha meykaTa.

e CTpyerbe Ha BO3Ayx OKONy Bpatara 1 HaABOPELLHOCTA.

* Pedhnexcuja Ha CBETNIMHA OKOMy BpaTata 1 HaaBOPELLHOCTA.

* |I3neryBarbe Ha Napea of Bparata Um BEHTUNALMOHUTE OTBOPW.

MeukaTa He ce akTUBMpa Kora Ke ro nputucHete konyeto 3a BPEME.

e [lanu BpaTara € LieNocHo 3aTBopeHa?

XpaHarta BOOMLUTO He € 3roTBeHa.

e [lanv NpasuWsHO CTe ro NocTaByne BPpemMeTo?

e [lanv Bpatara e 3aTBOpeHa?

e [lanu CTe ro MpeonToBapuie eNeKTPYHOTO KOMO 1 AOLLINO [0 136uBarbe Ha
ocurypyBasot?

XpaHata e NpeMHOry unm HeOBOJIHO 3roTBEHA.

e [lanm CTe NocTaBuWe COOABETHO BPEMETPAEHE Ha rOTBEHETO 3a OAPESEHNOT
VN Ha xpaHa?

e [lanu cTe n3bpane CooaBeTHa jaqmnHa?

Ceetunkara He paboTu.

e (CBeTunkarta He Tpeba Aa ce MeHyBa Off CTpaHa Ha KOPUCHWLW 3apaay
6e36eaHOCHY Npu4KHK. Be Monme obpateTe ce BO HajolIMCKMOT OBNacTeH
LieHTap 3a rpuxa 3a KOpUCHULM Ha Samsung v nobapajte kBanmdyiKyaH
UHXEHep Aa ja 3amMeHy CBeTunkaTa.

Ce jaByBaaT MCKpM 1 3BYLM BO BHATPELIHOCTa Ha neyvkara (enekTpuyHo

npasHete).

e [lanu CTe KopucTene caf, co MeTanHy AenoBn?

e [lann cTe ocTaBwne BUAYyLWKa UM OPYr METaNeH Npubop BO BHATPELLHOCTA Ha
nevkara?

e [lann anymuHuymMckata onuja € MpemMHory 6aMcKy 40 BHATPELUHUTE SUO0BK?
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Yap 1 nowa mmpus6a npm NPBOTO KOPUCTEHE.

e Toa e NpvBpemMeHa cocTojba BO Koja Ce 3arpeBaat HOBUTE KOMMOHEHTW. YanoT
1 M1pUr306aTa LIeNocHo Ke 1cyesHat no 10 MUHYTU KOPUCTErbE.
3a fia ja oTCTpaHNTe M1prabaTa nobpao, Be MONVME BKIyYeTe ja
MUKpOOpaHoBaTa Nneyka 1 cTaBeTe napymkba MMOH Ui COK Of, SIMMOH BO
OPMaHOT.

lMeykara npefuU3BUKYBa NPEYKU Kaj PagMonpueMHULUTe UAn TeNeBn3opuTe.

e [lofieKa ce KOPMCTY NeyKaTa MOXe [a Ce jaBaT Man Npeyki Kaj
paavonpremMH1LMTe nnv TenesusopuTe. OBa e HopManHo. 3a fia ro
OTCTpaHTe NPOGNEMOT, MOCTABETE ja NeYKaTa NoAaneKy Of TeNeBn3opuTe,
PaAVIONPYEMHULIMTE 11 aHTEHUTE.

' [loKOsIKy CO MOMOLL Ha FOPHUTE COBETU HE MOXETE fia FO PELLTE MPOBEMOT,

obpatete ce po BalumoT nokaneH SAMSUNG cepBuceH LgHTap.

Be mMonme nogroTeeTe r cnegHuTe MHAopMaLmn;

e BpojoT Ha MOAENOT M CEPUCKNOT BPOj, KoM OBMYHO Ce HaoraaT Ha 3agHaTa
CTpaHa Ha nevkata

o [leTannte of rapaHupjata

e JaceH onuc Ha npobnemoT

[MoToa obpareTe ce A0 BAWMOT fokaneH npogasay uim o SAMSUNG

CEpBICOT.
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TEXHUYKU CMELUNOUKALINN

SABEJIELLKA

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyay Aa ri noaobpysa CBOUTE MPON3BOAMN.
[nsajHoT 1 cneundrkaLmmTe BO YNaTCTBOTO Ce MPeaMeT Ha MPoMeHn 6e3

npeTxoaHa Hajasa.

Mopgen GE71A
W3Bop Ha HanojyBate 230V ~ 50 Hz
MoTpollyBayka Ha eHepruja
Mukpo6paHoBH 1150 W
[oejad 1100 W
KoMBVHVpaH pexmm 2250 W

N3ne3Ha MOKHOCT

100 W/ 750 W (IEC-705)

Pa6oTtHa cdpekBeHLmja

2450 MHz

MarHeTpoH

OM75S(31)

MeTop, Ha napewe

BeHTunatop 3a nagerbe Co eNneKTpoMoTop

Oumensum (LU x B x 1)
Hansop
BHaTpeLuHoCT Ha nedka

489 x 275 x 367 mm
330 x 211 x 309 mm

3acartHuHa 20 nutpu
TexuHa
Heto 12,5 kg npnbnmkHoO
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MPALLIAFBA TN KOMEHTAPA

W NOCETETE HE NPEKY

3EMJA NOBUKAJTE WHTEPHET HA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _ng(lJ_OLBFSRAEI\E/I?\‘L(J)NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6.899. WWW.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG (080 69 726 7864) Www.samsung.com/si

Kop 6p

.. DE68-04050C-02
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Cuptor cu microunde

Manual de utilizare si ghid de preparare

A rugam sa retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service
U explicarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari
vate sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere.

100 %
Recycled Paper

anual este produs din hartie reciclata 100 %.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 1

GE71A

imaginati-va posibilitatile
Va multumim ca ati cumparat acest produs

Samsung. Pentru a primi servicii mai cuprinzatoare,
va rugam sa va inregistrati produsul la

WWwWw.samsung.com/register

I
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ROMANA

UTILIZAREA ACESTEI BROSURI CU INSTRUCTIUNI

Ati achizitionat un cuptor cu microunde SAMSUNG. Manualul de instructiuni
contine informatii utile pentru prepararea alimentelor cu ajutorul cuptorului
cu microunde:

e Masuri de siguranta

e Accesorii si recipiente adecvate
e Sfaturi utile pentru preparare

e Sfaturi de preparare

LEGENDA PENTRU SIMBOLURI SI PICTOGRAME

A Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
AVERTISMENT Vvatamari corporale grave sau la deces.
A Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
ATENTIE vatamari personale minore sau defectiuni.
é Avertisment; pericol de é Avertisment; suprafata
incendiu fierbinte
A Avertisment; electricitate A Avertisment; material exploziv
& NU incercati. NU atingeti.
NU dezasamblati. Urmati indicatiile intocmai.

Deconectati stecherul Asigurati-va ca aparatul

cablului de alimentare de la @ S';ﬂfﬂ zcé?é\r:;%?mamare
priza de perete. electrocutarea.
Apelati la un centru de Nota

service pentru asistenta.

Important

O

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 2

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE
PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA.
Asigurati-va de respectarea permanenta a acestor
masuri de siguranta.

inainte de utilizarea cuptorului, confirmati
respectarea urmatoarelor instructiuni.

A AVERTISMENT (Numai functia de microunde)

N AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de
etansare ale acesteia sunt deteriorate, cuptorul
nu trebuie pus in functiune pana cand nu este
reparat de o0 persoana competenta.

N AVERTISMENT: Este periculoasa executarea
de operatii de service si reparatii care implica
indepartarea unui capac ce asigura protectie
Impotriva expunerii la microunde de céatre o
persoana care nu are competenta necesara.

N AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie.

Acest aparat este destinat sa fie utilizat numai in
gospodarie.

2013-07-22 10 3:18:04



AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze
cuptorul cu microunde fara supraveghere
numai daca au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in siguranta i
au inteles riscurile pe care le implica utilizarea
necorespunzatoare.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii
alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor
sau a hainelor si incalzirea paturilor electrice,
a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si a
unor materiale similare poate duce la vatamari
corporale, aprindere sau incendiu.

AVERTISMENT: Acest aparat poate fi folosit
de catre copii cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experienta si cunostinte
daca acestea sunt supravegheate sau au
primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Nu
permiteti copiilor sa transforme aparatul in
obiect de joaca. Curatarea si operatiile de
intretinere efectuate de utilizator vor fi fi realizate
de copii numai daca sunt in varsta de peste 8
ani si sunt supravegheati.

Folositi numai instrumente adecvate pentru
utilizarea in cuptoarele cu microunde.

Cand incalziti alimente in recipiente din hértie
sau plastic, supravegheati cu atentie cuptorul,
deoarece exista posibilitatea de aprindere.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 3

Daca emite fum, opriti sau deconectati aparatul
Si lasati usa inchisa, pentru a stinge eventualele
flacari.

AVERTISMENT: Incalzirea bauturilor la cuptorul
cu microunde poate avea ca rezultat fierberea
intarziata, cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti
atenti cand manevrati recipientul.

AVERTISMENT: Continutul biberoanelor si al
borcanaselor de hrana pentru bebelusi trebuie
amestecat si trebuie verificata temperatura
acestora inainte de consum, pentru a evita
arsurile.

N Ouale crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incalzite in cuptorul cu microunde, deoarece
pot exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de
incalzire la microunde.

Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie
indepartate depunerile de alimente.

YNYWOH
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ROMANA

Necuratarea cuptorului poate duce la
deteriorarea suprafetei, ceea ce poate sa
afecteze negativ durata de functionare a
gparatului si sa determine aparitia unor situatii

e risc.

N Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule
de teren, rulote si alte vehicule similare etc.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de catre
persoane fara experienta si cunostinte, cu
exceptia cazului in care sunt supravegheate
sau instruite corespunzator de catre persoana
responsabila pentru siguranta lor cu privire la
utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu
transforma aparatul in obiect de joaca.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie nlocuit de catre
producator, de catre un reprezentant de service
al acestuia sau 0 persoana cu o calificare
similara, pentru a se evita orice risc.

N AVERTISMENT: Lichidele sau alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie;

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 4

N Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apa.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie sila o
inaltime corespunzatoare, care permit accesul
usor la cavitatea si zona acestuia de control.

inainte de a utiliza cuptorul pentru prima data,
acesta trebuie utilizat cu apa timp de 10 minute
si abia dupa aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un
miros de ars sau scoate fum, scoateti-I din priza
imediat si contactati cel mai apropiat centru de
service.

Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

' & Cuptorul cu microunde este destinat a fi utilizat

numai plasat pe un bufet sau blat de bucatarie
si nu trebuie plasat intr-un dulap.

A AVERTISMENT
. (Numai functia de microunde) - Optional

(«J AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit
in modul combinat, din cauza temperaturilor
generate, copiii trebuie sa utilizeze cuptorul
numai sub supravegherea unui adult.
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in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte.
Trebuie evitata atingerea elementelor de incalzire
din interiorul cuptorului.

N AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni
fierbinti In timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie
sa aiba acces la cuptor.

& Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curata usa de sticla
a cuptorului, deoarece acestea pot zgaria
suprafata, cauzand spargerea sticlei.

& Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.

Este posibil ca temperatura suprafetelor
accesibile sa fie ridicata cand aparatul este in
functiune.

N AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale
accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii.
Trebuie evitata atingerea partilor care se
incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie
sa aiba acces la cuptor decat sub supraveghere
permanenta.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu
varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fara experienta si cunostinte daca acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni
pentru utilizarea aparatului in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Nu permiteti copiilor
sa transforme aparatul in obiect de joaca.
Curatarea si intretinerea aparatului nu se va
efectua de céatre copii fara supraveghere.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 5

Usa sau suprafata exterioara poate sa devina
fierbinte cand aparatul este in functiune.

Nu lasati aparatul si cablul sau la indemana
copiilor sub 8 ani.

N Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin
intermediul unui timer separat sau unui sistem
de telecomanda.

Acest produs este un echipament ISM din clasa
B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: o0 grupa ce
contine toate echipamentele ISM in care energia
RF este generata intentionat si/sau utilizata

sub forma de radiatii electromagnetice pentru
tratarea materialelor si echipamente EDM si

de sudura in arc. Echipamentele clasa B sunt
echipamente adecvate pentru uz la domiciliu Siin
locuri conectate direct la o retea de alimentare cu
tensiune scazuta, destinata cladirilor rezidentiale.

YNYWOH

2013-07-22 0 3:18:05



INSTALAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

Asezati cuptorul pe o suprafata plana, la 85 cm
de la podea. Suprafata trebuie sa fie suficient de
rezistenta pentru a sustine greutatea cuptorului.

ROMANA

1.Gand instalati cuptorul, asigurati- Tk oo
va ca acesta este ventilat
corespunzator, lasand un spatiu s
de 10 cm (4 toli) in spate si partile e

laterale si un spatiu de
20 cm (8 toli) deasupra.

2.Indepartati toate ambalajele din interiorul
cuptorului.

3.Instalati inelul rotativ si platoul rotativ. Verificati
daca platoul rotativ se roteste liber.
(Numai modelul cu platou rotativ)

4.Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, un reprezentant de service al
acestuia sau o0 persoana cu calificare similara,
pentru a se evita orice risc.

Pentru siguranta dvs. personald, introduceti
cablul intr-o priza de c.a. corect impamantata.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 6

= Nu instalati cuptorul cu microunde intr-un
mediu cu temperatura sau umiditate ridicata,
respectiv in apropierea unui cuptor traditional
sau a unui calorifer. Specificatiile privind
alimentarea cu curent a cuptorului trebuie
respectate, iar cablurile prelungitoare folosite
sa trebuie sa aiba acelasi standard cu cel al
cablului de alimentare furnizat impreuna cu

+  cuptorul. Stergeti interiorul si suprafata de

etansare a usii cu o carpa umeda inainte de a

folosi cuptorul pentru prima data.

CURATAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

Urmatoarele componente ale cuptorului cu
' microunde trebuie curatate regulat pentru a preveni
depunerea de grasimi si resturi de alimente:
e Suprafetele interioare si exterioare
¢ Usa si elementele de etansare ale usii
e Platoul rotativ si inelele rotative
(Numai modelul cu platou rotativ)

Asigurati-va INTOTDEAUNA ci elementele de
etansare ale usii sunt curate si usa se inchide
corespunzator.

= Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea
suprafetei, ceea ce poate sa afecteze negativ
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durata de functionare a aparatului si sa determine
aparitia unor situatii de risc.

1.Curatati suprafetele exterioare cu o carpa
moale si apa calda cu sapun. Clatiti si uscati.

2.Indepértati orice stropi sau pete de pe
suprafetele interioare ale cuptorului cu o panza
inmuiata in detergent. Clatiti si uscati.

3.Pentru a indeparta resturile de alimente intarite
Si mirosurile neplacute, asezati o ceasca de
suc de lamaie diluat in cuptor siincalziti timp de
zece minute la putere maxima.

4. Spalati platoul in masina de spalat vase sau
manual ori de cate ori este necesar.

NU varsati apa in grificile de ventilatie. Nu
folositi NICIODATA produse abrazive sau
solventi chimici. Aveti grija cand curatati
elementele de etansare ale usii pentru a va
asigura ca nu exista particule:

e Acumulate
e Care impiedica inchiderea corespunzatoare a usii

Curatati cavitatea cuptorului cu microunde
imediat dupa fiecare utilizare cu o solutie de
detergent slaba, dar lasati cuptorul sa se raceasca
inainte de a-I curata, pentru a evita ranirea.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 7

Céand curatati partea superioara a
cavitatii, se recomanda sa coborati

125;7

e/

incalzitorul cu 45 ° si sa curatati.
(Numai la modelul cu radiator oscilant)

DEPOZITAREA S| REPARAREA CUPTORULUI
CU MICROUNDE

Pentru depozitarea sau repararea cuptorului cu
microunde, trebuie avute in vedere o serie de
masuri de precautie simple.

Cuptorul nu trebuie sa fie folosit daca usa sau
elementele de etansare ale usii sunt deteriorate:

e Articulatia este rupta
¢ Elementele de etansare sunt deteriorate
e Carcasa cuptorului este torsionata sau indoita

Numai un tehnician de service calificat trebuie sa
repare acest cuptor cu microunde

@ Nu indepartati NICIODATA carcasa exterioara a
cuptorului. In cazul in care cuptorul este defect
si trebuie reparat sau daca aveti indoieli in
legatura cu starea de functionare a acestuia:

e Deconectati-l de la priza de perete
e Contactati cel mai apropiat centru de service

Daca doriti sa depozitati temporar cuptorul,
alegeti un loc uscat si ferit de praf.

Motiv: Praful si umezeala pot afecta in mod

YNYWOH
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ROMANA

negativ componentele functionale ale cuptorului.
Acest cuptor cu microunde nu este destinat

utilizarii In scop comercial.

Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de
siguranta. Contactati cel mai apropiat Centru de
asistenta pentru clienti Samsung pentru a solicita
inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

A AVERTISMENT

Modificarea sau repararea aparatului trebuie efectuata
doar de personal calificat.

v

v

v

LAAL

v

N

Nu incalziti lichide sau alte alimente in recipiente etanse v
la microunde.

N

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curatat
Cu apa sau abur sub presiune.

v

N

Nu instalati acest aparat langa un corp de incalzire sau
materiale inflamabile, in locuri umede, uleioase sau cu
praf, In locuri expuse direct la lumina soarelui sau la apa
sau unde exista pericolul unor scurgeri de gaze ori pe
suprafete neregulate.

v

v
v
v

v
v
v

L]«

ey

Acest aparat trebuie impamantat corespunzator in
conformitate cu reglementarile locale si nationale.

<
<
<

Scoateti periodic toate substantele straine, cum ar fi
praful sau apa, din bornele stecherului si punctele de
contact, utilizand o cérpa uscata.

<
<
<

N

Nu trageti sau indoiti excesiv cablul de alimentare si nu
plasati obiecte grele pe acesta.

L K«

Tn cazul unor scurgeri de gaze (gaz propan, gaz petrol
lichefiat etc.), aerisiti imediat fara sa atingeti stecherul.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 8

2

Nu atingeti stecherul cablului de alimentare cu méinile
ude.

v

Nu opriti aparatul prin scoaterea din priza a stecherului
in timp ce se desfasoara o operatie.

v

<

¥

Nu introduceti degetele sau substante straine in orificiile
aparatului. Daca in aparat patrund substante straine,
cum ar fi apa, scoateti cablul de alimentare din priza si
contactati cel mai apropiat centru de service.

v

Nu aplicati o presiune excesiva asupra aparatului si nu-I
supuneti la socuri mecanice.

v

<

Nu plasati cuptorul pe un obiect fragil, cum ar fi o
chiuveta sau un obiect din sticla.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau dispozitive
de curéatat cu abur ori sub presiune pentru a curata
aparatul.

Asigurati-va ca tensiunea, frecventa si intensitatea
curentului au valorile mentionate in specificatiile
produsului.

v

Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza
de perete. Nu utilizati triplu-stechere, prelungitoare sau
transformatoare electrice.

Nu prindeti cablul de alimentare de un obiect metalic,
nu-I introduceti intre obiecte sau in spatele cuptorului.

D b U V1 uy

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau
0 priza de perete care nu este fixata corespunztor. In

cazul deteriorarii stecherului sau cablului de alimentare,
contactati cel mai apropiat centru de service.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

AN

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interiorul acestuia sau
pe usa cuptorului.

<L
<L

v

Nu pulverizati substante volatile, cum ar fi insecticid, pe
suprafata cuptorului.
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@ Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Fiti foarte
atent la incalzirea preparatelor sau bauturilor care
contin alcool, deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu o parte fierbinte a cuptorului.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mai mici pentru
a preveni supraincalzirea si arderea mancarii.

v

Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherul in apa
si tineti cablul de alimentare ferit caldura.

v

Tineti copiii la distanta de usa cuptorului atunci cand o viv'
deschideti sau inchideti, intrucéat acestia se pot lovi de
usa sau Tsi pot prinde degetele in aceasta.

AVERTISMENT: incalzirea bauturilor in cuptorul cu viv'

microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziata,
cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti atenti cand
manevrati recipientul. Pentru a preveni aceasta situatie,
Iasati INTOTDEAUNA s treacd minim 20 de secunde
de la oprirea cuptorului, pentru ca temperatura sa se
uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii,
daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa
incalzire.
In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de
PRIM AJUTOR:

e Scufundati zona oparita in apa rece minim 10

minute.
e Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.
e Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

® Ouadle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incalzite in cuptorul cu microunde deoarece pot
exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de incalzire la
microunde. De asemenea, nu incalziti sticle, borcane si
recipiente vidate sau sigilate si nici nuci cu coaja, rosii
etc.

YNVINOY

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile
sau hartie. Acestea pot lua foc in timpul evacuarii
aerului fierbinte din cuptor. De asemenea, cuptorul se
poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care
va ramane oprit pana la racirea suficienta.

v

Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor
atunci cand scoateti un recipient din cuptor, pentru a
evita arsurile accidentale.

@

Amestecati lichidele la jumatatea timpului de incalzire
sau dupa aceasta si asteptati cel putin 20 de secunde
dupa incalzire pentru a preveni fierberea intarziata.

£3

A\ ATENTIE

Folositi doar ustensile adecvate pentru utilizare in
cuptoare cu microunde; NU utilizati recipiente metalice,
recipiente cu model aurit sau argintat, frigarui, furculite
etc.

Scoateti firele metalice de la pungile de héartie ori
plastic.

Motiv: Se pot produce arcuri electrice sau scantei care
pot defecta cuptorul.

N >
i

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand
deschideti usa pentru a evita oparirea cu aerul sau
aburul fierbinte evacuat.

€3

Nu puneti in functiune cuptorul cu microunde daca este
gol. Cuptorul cu microunde se va opri automat timp de
30 de minute din motive de siguranta. Recomandam sa
lasati permanent un pahar de apa in interiorul cuptorului
pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii
accidentale a cuptorului.

v

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a usca hartii
sau haine.

Instalati cuptorul cu respectarea spatiilor libere
specificate in acest manual. (Consultati Instalarea
cuptorului cu microunde.)

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 9
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Aveti grija cand conectati alte echipamente electrice la

efi gr , , viviv
prize din apropierea cuptorului.

MASURI DE PRECAUTIE PENTRU EVITAREA POSIBILEI
EXPUNERI LA ENERGIE DE MICROUNDE EXCESIVA (NUMAI
FUNCTIA DE MICROUNDE).

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat
expunerea nociva la microunde.

(@) Tn niciun caz nu trebuie sa incercati s& puneti in functiune cuptorul
cu usa deschisa, sa modificati dispozitivele de blocare de siguranta
(zavoarele usii) sau sa introduceti obiecte in orificiile de blocare de
siguranta.

(b) NU asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si
nu lasati sa se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare
pe suprafetele de etansare. Asigurati-va ca usa si suprafetele de
etansare ale usii sunt curate si, inainte de prima utilizare, stergeti-le
Cu 0 carpa umeda si apoi cu o carpa moale si uscata.

(c) NU puneti in functiune cuptorul daca este defect pana cand
nu este reparat de un tehnician de service calificat, instruit de
producator. Este extrem de important ca usa cuptorului sa se inchida
corespunzator si urmatoarele componente sa nu prezinte defectiuni:
(1) usa (indoita)

(2) balamalele usii (rupte sau desprinse)
(3) elementele si suprafetele de etansare ale usii

(d) Cuptorul nu trebuie sa fie reglat sau reparat decét de tehnicieni de
service calificati, instruiti de producator.

Samsung va percepe 0 taxa de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu
sau remedierea unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului si/sau
o pierdere a accesoriului a fost cauzata de client. Elementele prevazute in
aceasta declaratie includ:

(@) Usi, manere, panou exterior sau panou de control cu crestaturi,
zgarieturi sau sparte.

(b) Tava, rola de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsa.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 10
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e Utilizati acest aparat doar in scopul in care a fost creat, dupa
cum este descris in acest manual de utilizare. Avertismentele si
instructiunile importante de siguranta din acest manual nu acopera
toate conditiile si situatiile posibile care pot surveni in timpul utilizarii.
Este responsabilitatea dvs. sa va folositi simtul practic si sa dati
dovada de atentie si grija la instalarea, intretinerea si utilizarea
aparatului dvs.

e Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe
modele, caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi
usor diferite de cele descrise In acest manual si este posibil ca nu
toate semnele de avertizare sa fie valabile. Daca aveti intrebari sau
nelamuriri, contactati cel mai apropiat centru de service sau cautati
asistenta si informatii online, la adresa www.samsung.com.

e Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor. Este
destinat exclusiv uzului casnic. Nu incalziti niciun tip de materiale
textile sau pernite umplute cu fibre, deoarece exista pericolul de
arsuri si incendiu. Producatorul nu este raspunzator pentru pagubele
cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului.

e Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
ce poate sa afecteze negativ durata de functionare a aparatului si sa
determine aparitia unor situatii de risc.

E CUM SE ELIMINA CORECT ACEST PRODUS
mmm (DESEURI DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica faptul ca produsul si
accesoriile sale electronice (incarcator, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna
cu alte deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea
necontrolata a deseurilor poate dauna mediului inconjurator sau sanatatii umane,

va rugam sa separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in mod
responsabil, promovand astfel reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a vandut produsul sau
sa se intereseze la autoritétile locale unde si cum pot sa duca aceste articole pentru a
fi reciclate i mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sa consulte termenii si
conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si accesoriile sale electronice nu
trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.
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ACCESORII PANOUL DE CONTROL

Tn functie de modelul achizitionat, v& sunt furnizate o serie de accesorii care
pot fi utilizate in diferite moduri. N\

1. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului

Scop: Inelul rotativ sustine platoul rotativ. @

2. Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul rotativ, cu
centrul fixat in cuplaj.

ROMANA

Scop: Platoul rotativ reprezinta principala
suprafata de preparare si poate fi '
indepartat usor pentru curatare.

3. Suportul pentru gril se aseaza deasupra platoului
rotativ.

Scop: Suportul metalic poate fi utilizat pentru
gril si preparare combinata.

E] NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ.

grill
1
J
1. DECONGELARE 4. GRIL
2. BUTON CONTROL PUTERE DE 5. COMBI
PREPARARE 6. REINCALZIRE INSTANTANEE

3. BUTON CRONOMETRU

12
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PREPARAREA/REINCALZIREA

NIVELURI DE PUTERE

Urmatorul procedeu explica modul de preparare sau reincalzire a

Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos.

alimentelor. Verificati intotdeauna setarile pentru preparare nainte de a lasa Put
cuptorul nesupravegheat. Nivel de putere ALEG
Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa. MWO GRIL
1. Setati nivelul de putere la valoarea maxima, rotind RIDICAT 750 W - -
butonul CONTROL PUTERE DE PREPARARE. o
(PUTERE MAXIMA: 750 W) MEDIU RIDICAT oW ;g,,
MEDIU 450 W - ,z,‘
2. Setati durata rotind butonul CRONOMETRU. MEDIU SCAZUT 300 W -
Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar , DECONGELARE ( 8%) 180 W -
platoul rotativ incepe sa se roteasca. SCAZUT/MENTINERE TEMPERATURA 100w -
@ Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol. GRIL - 1100 W
Puteti modifica puterea in timpul prepararii rotind butonul COMBI | (4-) 300 W 1100 W
CONTROL PUTERE DE PREPARARE. COMBI Il (1) 450 W 1100 W
1 giim 600 W 1100 W
OPRIREA PREPARARII COMBI Il ()

Puteti opri prepararea in orice moment pentru a verifica alimentele.

1. Pentru a opri temporar;

Deschideti usa. Nz Al
. T
Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua '

prepararea, inchideti usa.

2. Pentru oprire completa,
rotiti butonul CRONOMETRU |la pozitia ,0”.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 13
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crescuta.

REGLAREA DURATEI DE PREPARARE

Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie

Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie

Reglati durata de preparare ramasa rotind butonul
CRONOMETRU.

13
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DECONGELAREA MANUALA A ALIMENTELOR

Functia de decongelare va permite sa decongelati carne, pui, peste sau

péaine/tarte. Mai intai, asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ

si inchideti usa.

1. Rotiti butonul CONTROL PUTERE DE
PREPARARE in pozitia (180 W).

SETARILE PENTRU REINCALZIREA/PREPARAREA
INSTANTANEE

Tn continuare sunt prezentate cateva sfaturi si recomandari referitoare
la prepararea sau reincalzirea alimentelor folosind functia reincalzire si
preparare instantanee.

ROMANA

2. Rotiti butonul CRONOMETRU pentru a selecta
greutatea corespunzatoare.

Rezultat: incepe decongelarea.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE REINCALZIRE/PREPARARE

INSTANTANEE

Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa.

1. Rotiti butonul CONTROL PUTERE DE
PREPARARE in pozitia maxima.

=

®.
w
aif i
s

2. Rotiti butonul CRONOMETRU pentru a selecta
reincalzire instantanee.
(bauturi sau supa/sosuri, legume proaspete)

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 14
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Simboluri | Tip aliment | Putere | Portie Durata de Durata de
preparare asteptare
2 Bauturi 750 W 150 ml 1 min. 30 sec. 1-2 min.
= S”(Ejées)os 750 W | 200-250ml | 3min. 10sec. | 2-3 min.
1
Legume . . .
& proaspete 750W | 300-350g | 5min. 30 sec. 3 min.

ALEGEREA ACCESORIILOR

Folositi recipiente recomandate pentru utilizarea in cuptorul de microunde;

nu folositi recipiente si vase din plastic sau hartie, prosoape etc.
Daca doriti sa selectati modul de preparare combinat
(gril si microunde), folositi numai farfurii recomandate

pentru microunde si cuptoare.

Pentru detalii suplimentare cu privire la recipientele si instrumentele
adecvate, consultati ghidul pentru materiale de gatit de la pagina 16.

2013-07-22 m3:18:13



PREPARAREA LA GRIL

PREPARAREA COMBINATA LA MICROUNDE $SI GRIL

Grilul va permite sa incalziti si sa rumeniti alimente rapid, fara a folosi
microundele. In acest scop, impreuna cu cuptorul cu microunde va este
furnizat un suport pentru gril.

1. Pre-incalziti gril-ul la temperatura necesara, rotind
butonul CONTROL PUTERE DE PREPARARE n
pozitia corespunzatoare simbolului Gril (UU)
si rotind apoi butonul CRONOMETRU in pozitia

dorita.

2. Deschideti usa si asezati alimentele pe suport.

Puteti combina prepararea la microunde cu grilul, pentru a gati rapid si a

rumeni alimentele in acelasi timp.

Utilizati intotdeauna recipiente recomandate atat pentru microunde, cat
si pentru cuptor. Vasele din sticla sau ceramica sunt ideale deoarece

permit penetrarea uniforma a microundelor in alimente.

Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti recipientele din

cuptor, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

1. Deschideti usa cuptorului apasand butonul mare din
coltul din stanga jos al panoului de control. Asezati
alimentele pe suport si suportul pe platoul rotativ.
nchideti usa.

YNVINOY

3. Reglati durata de preparare dorita rotind butonul
CRONOMETRU. (Exemplu: 60 de minute)

Rezultat: incepe prepararea.

Nu va ingrijorati daca radiatorul se opreste si porneste din nou in
timpul utilizarii grilului. Sistemul este conceput astfel incéat sa impiedice
supraincalzirea cuptorului.

@ Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti vasele din cuptor,
deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 15
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2. Rotiti butonul CONTROL PUTERE DE
PREPARARE la nivelul de putere corespunzator
(20U, B, B).

3. Rotiti butonul CRONOMETRU pentru a selecta
durata corespunzatoare. (Exemplu: 60 de minute)

Rezultat: ncepe prepararea.

Puterea maxima a microundelor pentru modul de preparare combinata

la microunde si gril este de 2250 W.

2013-07-22 m3:18:13
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GHIDUL PENTRU MATERIALE DE GATIT

Materiale de gatit Recomandat | Comentarii
Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa penetreze alimentele pentru
fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit. Trebuie sa alegeti cu atentie materialele pentru microunde
gatit. Daca materialul este marcat ca recomandat pentru microunde, atunci nu trebuie sa va ¢ Borcane din sticld v/ Trebuie scos capacul. Adecvate numai pentru
faceti griji. Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de materiale de gatit si indica daca si cum incalzire.
trebuie folosite intr-un cuptor cu microunde. Metal
Materiale de gatit Recomandat | Comentarii o Vase X Pot cauza formarea de arcuri $i aprinderea.
entru
ﬁlicrounde *  Legaturi pentru pungile de X
congelator
Folie din aluminiu /X Se poate folosi In cantitati mici pentru a proteja T
anumite zone impotriva prepararii in exces. Daca Hartie
fs(z)ihasstf?)|g;Zitaepro:s?ndigféﬁéelsecugtt%mmu; ' e Farfuri, cani, servetele si v/ Pentru prepararea rapidé si incélzire. Inclusiv
U s 916 prea mula fole, se pot for servete de bucatdrie pentru absorbirea umiditdtii in exces.
arcuri electrice.
Platou de rumenire v/ Nu trebuie preincalzit mai mult de opt minute.
¢ Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
Portelan si vase din lut / Portelanul, vasele din lut si din os sunt de obice Plastic
adecvate pentru microunde, cu exceptia celor cu . . . o y . )
Incrustatii metalice ¢ Recipiente / In special daca sunt facute din plastic
! : termorezistent. Alte materiale plastice se pot
Tavi de unica folosinta din / Unele alimente congelate sunt ambalate in astfel 1 deforma sau decolora la temperaturi ridicate. Nu
poliester cartonat de tavi. folositi plastic cu melamina.
Ambalaje tip fast-food
ol ¢  Folie de plastic v/ Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii. Nu
*  Recipiente din polistiren / Se pot utiliza pentru incdlzirea alimentelor. trebuie sa atinga alimentele. Aveti grijd cand
Supraincalzirea poate determina topirea indepartati folia deoarece se vor degaja aburi
polistirenului. fierbinti.
o Pungi de hartie sau hartie de X Pot lua foc. ¢ Pungi pentru congelator /X Numai dacé sunt rezistente la fierbere sau
Ziar garantate pentru cuptor. Nu trebuie sa fie
' ermetice. Gauriti-le cu o furculita, daca este
o Hartie reciclata sau ambalaje X Poate cauza formarea de arcuri electrice. necesar.
metalice
Hartie cerata v/ Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii si
Sticla prevenirea improscaril
o P i masa t folosi daca Tncrustatii metalice.
entru cuptor si masa / Se pot folosi daca nu au incrustatii metalice / . Recomandat
e Sticlafind / Se pot utiliza pentru a incélzi alimente sau lichide. L se- utiliza cu atentie
Sticla fina se poate sparge sau poate crapa daca X : Nesigur
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este incalzita brusc.

2013-07-22 m3:18:13



GHID DE PREPARARE

Ghid de preparare pentru legume congelate

MICROUNDELE

Energia microundelor penetreaza efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbita
de continutul de apa, grasime si zahar din acestea.

Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente.
Miscarea rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata
are rolul de a gati alimentele.

PREPARAREA

Materialele de gatit pentru prepararea la microunde:

Pentru eficienta maxima, vasele de gatit trebuie sa permita penetrarea
rapida a energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum
ar fi otelul, aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si
materialele plastice, precum si hartia si lemnul. in consecintd, alimentele nu
trebuie preparate niciodata in recipiente din metal.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde:

Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde,
inclusiv legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si
carnea proaspete sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile,
alimentele din conserve pot fi de asemenea gatite la cuptorul cu microunde.
In general, prepararea la microunde este ideald pentru toate alimentele care
in mod normal ar fi gatite pe plita. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata
(vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si sugestii).

Acoperirea in timpul prepararii

Acoperirea alimentelor In timpul prepararii este foarte importanta, deoarece
apa evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare.
Alimentele pot fi acoperite in diferite moduri: de ex. cu un capac din
ceramica sau plastic, sau cu folie speciala pentru microunde.

Duratele de asteptare
Dupa terminarea prepararii alimentelor, durata de asteptare este importanta
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_RO.indd 17

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita.

Se prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Se
continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.

Se amesteca de doua ori in timpul prepararii si o data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera pe durata de
asteptare.

Aliment Portie | Putere | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)

Spanac 150g | B00W | 5%-6%2 2-3 Se adauga 15 ml

(1 linguri) de apa
' rece.

Broccoli 300g | BOOW | 10-11 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Mazare 300g | 600 W 8-9 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Fasole verde 300g | 60OW | 10-11 2-3 Se adauga 15 ml

' (1 linguri) de apa
rece.

Amestec de 300g | BOOW | 9-10 2-3 Se adauga 15 ml

legume (morcovi/ (1 linguri) de apa

mazare/porumb) rece.

Amestec legume | 300g | 600 W | 8%2-92 2-3 Se adauga 15 ml

(chinezesc) (1 linguri) de apa
rece.

17
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Ghid de preparare pentru legume proaspete

Ghid de preparare pentru orez si paste

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se adauga
30-45 ml de apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu este recomandata
0 alta cantitate — consultati tabelul. Se prepara legumele acoperite pe durata
minima — consultati tabelul. Se continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.
Se amesteca o data in timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se adauga sare,
mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera si se asteapta 3 minute.

Sugestie:  Taiati legumele proaspete n bucati egale. Cu cat sunt taiate in

bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.

Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima (750 W).

Orez: Se foloseste un bol mare din sticla pirex, cu capac — orezul
isi dubleaza volumul in timpul prepararii. Preparati cu capac.
Dupa incheierea prepararii, se amesteca inainte de perioada de
asteptare si se sareaza sau se adauga verdeata si unt.
Observatie: este posibil ca orezul sa nu fi absorbit toata apa dupa
incheierea duratei de preparare.
Paste: Se foloseste un bol mare din sticla pirex. Se adauga apa in

clocot, un varf de sare si se amesteca bine. Pregatiti fara capac.
Se amesteca din cand in cand in timpul si dupa preparare. Se
acopera pe durata de asteptare si se scurg bine dupa aceea.

Aliment Portie | Putere | Duratad | Durata de | Instructiuni

(min.) | asteptare
(min.)

Orez alb 2509 | 750 W | 17-18 5 Se adauga 500 ml

(semifiert) de apa rece.

Orez brun 250g | 750W | 22-23 5 Se adauga 500 ml

(semifiert) de apa rece.

Orez brun 250g | 750W | 22-23 10 Se adauga 600 ml

de apa rece.

Orez amestec 250g | 750 W | 18-19 5 Se adauga 500 ml

(orez alb + orez de apa rece.

brun)

Porumb amestec 2509 | 750W | 19-20 5 Se adauga 400 ml

(orez + cereale) de apa rece.

Paste 250g | 750W | 11-12 5 Se adauga 1000 ml

de apa fierbinte.

Aliment | Portie | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Broccoli 2509 | 5-57% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni
5009 | 8%-9 egale. Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Varzade | 2509 | 6%-77% 3 Se adauga 60-75 ml (5-6 linguri) de apa.
Bruxelles
Morcovi 2509 5-6 3 Se taie morcovii in felii egale.
Conopida | 2509 | 5%-6 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni
5009 | 9%-10 egale. Se taie buchetelele mari in jumatati.
Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Doviecei | 2509 | 4-4%2 3 Se taie dovleceii in felii. Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa sau unt cat o nuca. Se
lasa doar sa se patrunda.
Vinete 2509 | 4%-5 3 Se taie vinetele in felii mici si se stropesc
cu 1 lingurad de suc de lamaie.
Praz 2509 | 5-57% 3 Se taie prazul in felii subtiri.
Ciuperci 12569 | 1%-2 3 Se pregatesc ciuperci mici intregi sau
2509 | 3%-4 feliate. Nu se adauga apa. Se stropesc cu
suc de laméie. Se condimenteaza cu sare
si piper. Se scurg nainte de a fi servite.
Ceapa 250g | 5-6 3 Se taie cepele In felii sau jumatati. Se
adauga doar 15 ml (1 lingurd) de apa.
Ardei 2509 | 4%-5 3 Se taie ardeii n felii mici
Cartofi 250g | 5-6 3 Se cantaresc cartofii decojiti si se taie in
5009 | 9-10 jumatati sau sferturi egale.
Napi 2509 | 5-5% 3 Se taie napii in cuburi mici.
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REINCALZIREA

REINCALZIREA LICHIDELOR

Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-o fractiune din timpul
necesar pentru reincalzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul
tabel. Duratele din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de
aproximativ +18 - +20 °C sau pentru alimente racite la o temperatura de
circa +5 - +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente de mari dimensiuni, cum ar fi o bucata mare
de carne — acestea se supraincalzesc si se usuca inainte ca mijlocul sa fie
patruns. Reincalzirea bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 750 W, in timp ce
altele trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar 300 W.
Pentru indicatii, consultati tabelele. in general, este mai bine sa reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in
cantitati mici sau daca se incalzesc foarte repede (de exemplu bucatile mici).
Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou inainte de a le
servi.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele inainte, in timpul
si dupa incalzire. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata de
asteptare. Va recomandam sa puneti o lingura de plastic sau o bagheta de
sticla in lichide. Evitati supraincalzirea (si implicit alterarea) alimentelor.

Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa il prelungiti daca este
necesar.

incélzirea si duratele de asteptare

Cand incalziti un aliment pentru prima data este recomandabil sa notati
durata utilizata, pentru a o putea folosi si in viitor.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele reincalzite degaja aburii fierbinti.
Asteptati cateva minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor.

Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire este 2-4 minute, daca nu
se specifica altd durata in tabel.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si
capitolul despre masurile de siguranta.
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Lasati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului,
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul
incalzirii, dacé este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incalzire.
Pentru a preveni fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o
bagheta de sticla in bauturi si amestecati-le inainte, in timpul si dupa
incalzire.

REINCALZIREA HRANEI PENTRU BEBELUSI

HRANA PENTRU BEBELUSI: Goliti intr-un castron adanc din ceramica.
Se acopera cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire! Lasati
sa se raceasca 2-3 minute nainte de servire. Amestecati din nou si verificati
temperatura. Temperatura de servire recomandata: intre 30 si 40 °C.
LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din

sticla sterilizat. Reincalziti-1 fara capac. Nu incalziti niciodata biberonul
bebelusului cu tetina atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de
supraincalzire. Agitati bine inainte de perioada de asteptare si agitati din nou
nainte de servire! Verificati cu grija temperatura laptelui si a hranei pentru
bebelus inainte de servire. Temperatura de servire recomandata: cca. 37 °C.

OBSERVATIE:

in special hrana pentru bebelusi trebuie verificata cu atentie inainte de
servire, pentru a preveni arderea.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul
tabel.
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Reincalzirea lichidelor si alimentelor

Aliment Portie Putere | Durata | Durata de | Instructiuni
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincéalzire din acest tabel. (min.) iwt_e;;tare
min.
sl e Putere Du'raté Duratd de | Instructiuni Alimente 300g | 6OOW | 11%- 4 Asezati vasul special pentru
(min. SR preparate 1212 microunde cu alimentele preparate
2 congelate ) congelate (- pe platoul rotativ.
(min.) gelat 400g 13-4 late (-18 °C) pe platoul rotati
Bauturi 150ml | 750 W | 1%%-2 1-2 Se toarna intr-o ceasca din Gauriti folia din plastic sau acoperiti
’§ (cafea, ceai si | (1 ceascd) ceramica si se reincalzesc fara cu folie speciala pentru microunde.
«Et apd) 250 m 201 capac. Se aseaza ceasca de Dupa reinclzire, asteptati 4 minute.
o (1 cand) 150 ml sau cana de 250 ml N o ] ]
4 in centrul platoului rotativ. Se Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi
amestecd cu grijd inainte si dupa o . } o N
durata de asteptare. Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.
Supi (rece) 250g | 750W | 3-3% 2-3 | Se toarna intr-un castron din , Aliment Portie | Putere | Timp Durata de | Instructiuni
450g 4415 ceramica adanc. Se acopera cu un asteptare
capac de plastic. Se amesteca bine (min.)
dupa reincalzire. Se amesteca din Hrana pentru | 190g | 600 W 30 sec. 2-3 | Se toarné intr-un castron adanc
nou fnainte de servire. bebelusi din ceramica. Se acopera cu
Stufat (rece) 350g | 6OOW | 56 2-3 | Se pune stufatul intr-o farfurie de (legume + un capac. Se amesteca dupa
ceramicd adancé. Se acoperé cu came) Fprtafa(ge- Asteptati 2-3 mltnui§.
un capac de plastic. Se amesteca nainte de servire, se amesteca
din cand in cand in timpul reincalzirii bine si Se verifica temperatura
si din nou, nainte de asteptare si cu atentie.
servire. ' Budinca 190g | 600W 20 sec. 2-3 Se toarna Intr-un castron adanc
Paste cu sos 350g | 6BOOW | 45 3 Se ageazd pastele (de ex., spaghete pentru din ceramica. Se acopera cu
(reci) sau taietei) pe o farfurie de ceramica bebelusi un capac. Se amesteca dupa
intinsé. Se acopera cu folie speciala (cereale + preparare. Asteptati 2-3 minuite.
pentru microunde. Se amestec lapte + fructe) Inainte de servire, se amesteca
inainte de a fi senvite. blnetsl ?e verifica temperatura
cu atentie.
Paste 350 g 600 W | 415-5% 3 Se aseaza pastele umplute (de ex., —— -
umplute cu ravioli, tortellini intr-un castron din Lapte p(sntru 100ml | 300 W 30-40 sec. 2-3 Se amest?ga sau se gg\ta bine
$0s (reci) ceramica adanc. Se acoperé cu un bebelusi i se varsé fntr-un recipient
capac de plastic. Se amesteca din -~ # Ejnllzgfrla\ StgtngTt; E;;?easlg
cand in cand in timpul reincalzirii 200 ml 1 min. - 1 min. n l:(upu uiui S V. O
si din nou, Tnainte de asteptare i 10 sec. g.atest.e ara tcapii(j- f‘% agt[ta
servire. ine si se asteapta cel putin
- - 3 minute. Inainte de servire,
Platou mixt 300g | 600W | 56 3 Se ageaza 2-3 alimente reci pe un oy algiltjé bine Isi e verificzl“a
(rece) 400g 81-7% platou din ceramica. Se acopera cu temperatura cu atentie.
folie speciala pentru microunde.

20
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DECONGELAREA

Microundele reprezinta un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor
congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval
scurt de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri
neanuntati.

Carnea de pasare congelata trebuie sa fie bine dezghetata inainte de

a fi gatitd. indepartati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite
scurgerea lichidului dezghetat.

Asezati alimentele congelate pe o farfurie f4ra a le acoperi. Intoarceti pe
partea cealalta la jumatatea programului de decongelare, scurgeti lichidul
rezultat si indepartati imediat maruntaiele.

Verificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.

Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi
protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.

Tn cazul in care carnea de pasare se incélzeste la suprafatd, intrerupeti
dezghetarea si lasati carnea 20 de minute inainte de a continua.

Decongelarea pestelui, a carnii rosii si a carnii de pasare trebuie realizata
cu pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completa va varia in
functie de cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

Sugestie: Alimentele plate se decongeleaza mai bine decat cele
mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp
decat cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie
atunci cand congelati si decongelati alimente.

Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa -18
pana la - -20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.
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Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere
pentru decongelare (180 W).

Aliment Portie | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Carne
Gulas de vita 500g | 10-12 5-20 | Asezati carnea pe o farfurie de ceramica
Friptur4 de porc 250 6-8 intinsa. Protejati marginile mai subtiri cu
folie de aluminiu.
Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumétate din timpul de decongelare!
Pui
Bucati de pui 500g | 12-14 15-40 | Mai intéi asezati bucatile de pui cu partea
(2 buc.) cu piele In jos, respectiv puiul intreg cu
I ~ pieptul in jos pe un platou din ceramica.
Un puiinireg 10009 | 25-28 Protejati partile mai subtiri si capetele
cu folie de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealalta dupa jumatate din timpul de
decongelare!
Peste
File de peste 250 g 6-7 5-20 | Asezati pestele congelat pe mijlocul unei
(2 buc.) farfurii din ceramica.
400g | 11-13 Asezali partile mai subliri sub cele mai
(4buc) groase.
Protejati capetele subtiri cu folie de
aluminiu. Intoarceti pe partea cealalta
dupa jumatate din timpul de decongelare!
Fructe
Fructe de padure 250 g 6-8 5-10 | Impréstiati fructele pe un platou rotund
din sticla (cu diametru mare).
Paine
Chifle 2buc. | 1%-2 5-10 | Asezati chiflele in cerc sau péinea
(fiecare de cca 50 g) | 4 buc. 34 orizontal pe hértie de bucatdrie, in centrul
Toast/Sandvici 2509 | 45 platoului rotatv. o
N . Intoarceti pe partea cealalta dupa
Péine germana 5009 | 8-10 jumatate din timpul de decongelare!
pentru sandvici
(faina de gréau +
faind de secara)

YNVINOY
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ROMANA

GRIL

Ghid pentru gril

Elementele de incélzire a grilului se afla chiar sub plafonul cavitatii. Functioneaza
cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste. Rotatia platoului rotativ
faciliteaza rumenirea uniforma a alimentelor. Preincalzirea grilului timp de 2-3
minute va accelera procesul de rumenire a alimentelor.

Materiale de gatit pentru gril:

Inainte de prepararea alimentelor utilizand grilul, preincalziti cuptorul utilizand
functia pentru gril timp de 2-3 minute.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate preparatele.

Trebuie sé fie rezistente la foc si pot s& contin metal. Nu utilizati materiale de gatit Alimente Portie Durata de Mod de Duratipeo | Durata pe
din plastic, deoarece se pot topi. proaspete preincalzire | preparare parte (min,) | cealalta parte
Alimentele adecvate pentru gril: (min,) (min.)
Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de Felii de toast 4 buc. 3 Numai gril 6-7 5-6
peste, sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri. 4x259)

Observatie importanta: Instructiuni

Cand utilizati numai grilul, asigurati-va ca elementul de incalzire al grilului se o A x

afla sub plafon in pozitie orizontald, nu pe peretele din spate in pozitie verticala. ! - Se ageaz fglule de toast una langa alta pe su.poﬁ.

Retineti ca alimentele trebuie asezate pe suportul inalt, daca nu se recomanda Chifle (gata 2-4 bucati ‘ 3 Numai gl 34 23
alta pozitie in instructiuni. coapte) Instructiuni

MICROUNDE + GRIL Se aseaza chiflele cu partea de jos in sus, n cerc, direct pe suportul metalic.
Acest mod de preparare combina caldura degajata de gril cu viteza de preparare Rosii la gril 2509 3 300 W + Gril 515-612

a microundelor. Functioneaza numai cand usa este inchisa si platoul rotativ se (2 buc.)

roteste. Datorita rotatiei platoului rotativ, alimentele se rumenesc uniform. Instructiuni

Pentru acest model sunt disponibile trei moduri combinate: — -

600 W + Gril, 450 W + Gril 1 300 W + Gil. ! Taiafirosile in jumatate. o o
Recipiente pentru modul de preparare la microunde + gril Z?Sﬁg?niﬁg Q;Eesrﬂillge prf:aéi 2;%1222?223;1?%/236?&' Jmététle i cerc pe 0
Folositi materiale de gatit care pot fi penetrate de microunde. Materialele de gatit - PyTex. o6 85 p port

trebuie sé fie rezistente la foc. Nu folositi materiale de gatit din metal cand utilizati Toast Hawaii 2 buc. 3 300 W + Gril 7-9

modul combinat. Nu utilizati materiale de gétit din plastic, deoarece se pot topi. (300¢g)

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde + gril: Instructiuni

Printre alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat se numara Rumentti n prealabil felile de paine. Se ageaza felile de toast cu toppingul (ambon,
toate tipurile de alimente gatite care necesitd reincalzire $i rumenire (de ex., ananas, felii de branza) una langa alta pe suport. Dupa preparare, asteptati 2-3 minute.
paste), precum si alimentele care necesita un timp de preparare scurt pentru a se — -

rumeni la suprafati. De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru portiile mari Aripioare de 400-500 g 3 300 W + Gril 12-14 11-13
de alimente pentru care se doreste obtinerea unei cruste rumene si crocante (de  *  Pu (congelate) (6 buc)

ex., bucati de pui, care trebuie intoarse pe partea cealalta la jumatatea timpului Instructiuni

de preparare). Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul pentru gril. Se pregatesc bucatie de pui reci, cum ar i aripioare sau ciocanele, cu Ulei i
Observatie importanta: condimente.

Gand utilizati modul de preparare combinat (microunde + gril), asigurati-va ca Se aseaza in cerc pe suport, cu oasele spre centru.

elementul de incalzire a grilului se afla sub plafon sin pozitie orizontald, nu pe Dupa prepararea la gri, asteptati 2-3 minute.

peretele din spate in pozitie verticala. Alimentele trebuie asezate pe suportul inalt,
daca instructiunile nu recomanda alta pozitie. In caz contrar, acestea trebuie
asezate direct pe platoul rotativ. Consultati instructiunile din urmatorul tabel.

Daca trebuie sa se rumeneasca pe ambele parti, alimentele trebuie intoarse.
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Alimente Portie Durata de Mod de Duratd peo | Durata pe
proaspete preincélzire | preparare parte (min.) | cealalta parte
(min.) (min.)
Cartofi copti 5009 3 450 W + Gril 10-12
Instructiuni
Se tale cartofii in jumatate i se aseaza in cerc pe suport, cu partea taiata pe gril.
Se unge partea tdiata cu ulei de masline si condimente. Dupa prepararea la gri, se
asteaptd 3 minute.
Paste g0g [ - Jeoow«Gi | 1618 |
congelate Instructiuni
Se pun pastele congelate (-18 °C), de ex. lasagna sau tortellini, ntr-un vas din sticla
termorezistentd de dimensiune adecvatd si se aseaza vasul pe suport.
Gratin de w09 | - [esowsad | 2022 ]
peste congelat Instructiuni
Se pune gratinul de peste congelat
(18 °C) pe o farfurie din sticlé termorezistentd de dimensiune corespunzatoare si se
aseaza pe suport.
Felii de pizza 2509 - 300 W + Gl 10-12
congelate (8buc,)
Instructiuni
Se pun feliile de pizza congelate (-18 °C) sau mini-gustarile in cerc, pe suport.
Chec congelat | 200-250 g - 300 W + Gl 4-6
(1-2buc,)
Instructiuni

Se aseaza bucétile de tartd congelate (-18 °C), una langa cealalta pe suport. Dupa
decongelare, se asteaptd timp de
5 minute.
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SUGESTII SPECIALE

TOPIREA UNTULUI

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac de plastic.

Se incalzeste 30-40 secunde la 750 W, pana cand untul se topeste.
TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla.

Se incalzeste 3-5 minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste.

Se amesteca o data sau de doua ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale pentru cuptor

pentru a scoate vasul!

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE

Se pun 20 g de miere cristalizatd intr-un vas mic si adanc, din sticla.
Se incalzeste 20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.
TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatina uscata (10 g) timp de 5 minute in apa rece.
Se aseaza gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex.

Se incalzeste timp de 1 minut la 300 W.

Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI SI PRAJITURI)

YNVINOY

Se amesteca glazura instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.
Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistentd, timp de 3%2-4%2 minute, la 750 W,
pana cand glazura devine transparenta. Se amesteca de doua ori in timpul prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas de sticla pyrex de
dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar conservant si se amesteca bine.

Se prepara acoperit timp de 10-12 minute, la 750 W.

Se amesteca de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct in borcane de gem mici, cu

capace cu filet. Se asteapta 5 minute.
PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile de la
producator si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticla pyrex cu capac, de dimensiune

potrivita. Se prepara acoperit timp de 6%-7%2 minute, la 750 W.
Se amesteca bine de mai multe ori in timpul prepararil.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramica, de dimensiune

medie.

Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii timp de 3%2-4%2 minute, la 600 W.
Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteapta. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru

a scoate vasul!
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iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME

Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, ncercati
solutiile indicate.

Este normal.

e Condens in interiorul cuptorului.

e Curenti de aer in jurul usii si carcasei exterioare.

e Reflexia luminii in jurul usii si carcasei exterioare.

e Aburi degajati in jurul usii sau orificiilor de ventilatie.

Cuptorul nu porneste cand rotiti butonul CRONOMETRU.

e Usa este inchisa complet?

ROMANA

Alimentele nu sunt gatite deloc.

e Afi setat durata corect?

e Usa este inchisa?

e Ati supraincarcat circuitul electric determinand arderea sau declansarea
unei sigurante?

Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin.

e Ati setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?

e Ali selectat un nivel de putere corespunzator?

Becul nu functioneaza.

e Becul nu trebuie nlocuit personal, din motive de siguranta. Contactati
cel mai apropiat Centru de asistenta pentru clienti Samsung pentru a
solicita inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

in cuptor se produc scantei sau trosnituri (se formeaza arcuri electrice).

e Ati folosit un recipient cu incrustatii metalice?

e Atilasat o furculita sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

e Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Fum si miros neplacut la prima functionare.

e Aceasta este o situatie temporara datorata incalzirii unei componente
noi. Fumul si mirosul vor disparea dupa 10 minute de functionare.
Pentru a indeparta mirosul rapid, puneti in functiune cuptorul cu
microunde adaugand o bucata sau suc de lamaie in interior.
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Cuptorul cauzeaza interferente cu radioul sau televizorul.

o In timpul functionarii cuptorului, se pot observa interferente minore
cu radioul sau televizorul. Este normal. Pentru a rezolva problema,
amplasati cuptorul departe de televizor, aparate de radio si antene.

Daca indicatiile de mai sus nu va ajuta sa rezolvati problema, contactati
dealerul local sau serviciul SAMSUNG pentru clienti.
Asigurati-va ca aveti la dispozitie urmatoarele informatii;
e Numarul de model si numarul de serie - tiparite in mod normal pe
spatele cuptorului
¢ |nformatiile de garantie
e O descriere clara a problemei

Apoi, contactati dealerul SAMSUNG sau serviciul post-vanzare.
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SPECIFICATII TEHNICE

NOTA

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod

constant. Prin urmare, atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni

de utilizare pot fi modificate fara instiintare prealabila.

Model GE71A
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Consum de energie

Microunde 1150 W

Gril 1100 W

Mod combinat 2250 W

Putere de iesire

100 W / 750 W (IEC-705)

Frecventa de functionare

2450 MHz

Magnetron

OM75S(31)

Metoda de racire

Ventilator cu motor

Dimensiuni (I x H x A)
Exterior
Cavitate cuptor

489 x 275 x 367 mm
330 x 211 x 309 mm

Volum 20 litri
Greutate
Neta aprox. 12,5 kg
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INTREBARI SAU COMENTARI

TARA APELATI SAU VIZITATI-NE ONLINE LA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _?_giiBFgAEl\él?\‘LéNG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6.899, Www.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWww.samsung.com/si

Nr. cod

: DE68-04050C-02
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—Ure me mikrovale

Udhezime péerdorimi dhe udhézuesi | gatimit

Ju lutemi, kini parasysh se garancia Samsung NUK mbulon telefonatat
erbime pér té shpjeguar funksionimin e produktit, rregulluar
€ gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjen normale.

100 %
Recycled Paper

ual éshté prodhuar me letér 100 % té riciklueshme.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 1

GE71A

imagjinoni mundésité
Faleminderit pér blerjen e kétij produkti Samsung.

Pér té pasur shérbim mé té ploté, ju lutemi
regjistrojeni produktin né

WWwWw.samsung.com/register

I
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PERDORIMI | BROSHURES SE UDHEZIMEVE

Sapo keni bleré njé furré me mikrovalé SAMSUNG. Udhézimet pér pérdorim
pérmbajné informacione té vliefshme pér gatimin né furré me mikrovalé:

e Masat paraprake té sigurisé

Pjesét shtesé té pérshtatshme dhe enét e gatimit
Késhilla té vlefshme mbi gatimin

Késhilla mbi gatimin

LEGJENDA E SIMBOLEVE DHE E IKONAVE

SHalP

A Rrezige ose praktika jo té sigurta g€ mund té
rezultojné né démtim té réndé té personit ose

PARALAJMERIM  ydekie.

A Rrezige ose praktika jo té sigurta g€ mund té
rezultojné né démtim té lehté té personit ose

KUJDES dém té pasurisé.

Paralajmérim; Sipérfage e

Paralajmérim; Rrezik zjarri &‘ nxehté

é Paralajmérim; Material

Paralajmérim; Elektricitet shpérthyes

MOS u pérpigni. Y] MOS e prekni.

RO P> P

MOS e ¢gmontoni. Ndigni udhézimet me saktési.

Sigurohuni se makina éshté e
tokézuar pér té parandaluar
goditjen elektrike.

Higni spinén e korrentit nga @
priza né mur.

%)

Telefononi gendrés s& rg Shénim

shérbimit pér ndihmé.

O

E réndésishme
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UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE

LEXOJINI ME KUJDES DHE RUAJINI
PER T’IU REFERUAR NE TE ARDHMEN.
Sigurohuni gé kéto udhézime mbi siguriné té
zbatohen gjaté gjithé kohés.

Pérpara se té pérdorni furrén, verifikoni
qé té jené zbatuar udhézimet e
méposhtme.

A PARALAJMERIM (Vetém pér funksionin e
mikrovaléve)

& PARALAJMERIM: Nése dera apo gominat e derés
jané té démtuara, furra nuk duhet té vinet né puné
derisa té riparohet nga njé person kompetent.

&) PARALAJMERIM: Eshté e rrezikshme g nje
person, i cili nuk éshte kompetent, t€ kryeje
riparime ose shérbime ge kane té béjné me hegjen
e kapakut i cili mbron nga ekspozimi ndaj energjise
Sé mikrovaléve.

& PARALAJMERIM: Léngjet dhe ushaimet e tiera
nuk duhet t& nxehen né ené té vulosura pasi kané
tendence té shpérthejné.

(=) Kjo pajisie &shté parashikuar vetém pér pérdorim
né shtépi.
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PARALAJMERIM: Lérini f8mijét ta pérdorin Furra me mikrovalé éshté parashikuar pér ngrohjen

furrén t& pambikéqgyrur vetém nése u jané dhéné e ushgimeve dhe té pijeve. Tharja e ushgimeve ose
udhézimet e duhura, né ményré gé fémija té jeté né e veshjeve dhe ngrohja e jastékéve me korrent,
giendje ta pérdoré furrén né ményré té sigurt dhe shapkave, sfungjeréve, rrobave té lagura dhe té
te kuptojé rreziget nga mospérdorimi né ményrén e ngjiashme me kéto mund t€ ¢ojé né rrezik lendimi, @
duhur. marrjeje flaké ose zjarri. 2
PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund t& pérdoret Nése del tym, fikeni ose higeni pajisien nga priza
nga fémijét mbi 8 vje¢ dne nga personat me aftési dhe mbajeni derén t€ mbyllur, pér té shuar flakét.
te kufizuara fizike, ndjesore ose mendore ose ' PARALAJMERIM: Ngrohja me mikrovalé e pijeve
me mangesi ne pervoje dne njohuri nése jane 1€ mund t& rezultojé né viim shpérthyes té vonuar,
mb|é<eqyrur 0S€ Nese U jepen udhez[[me hdrr]tugere prandaj duhet treguar kujdes kur t& mbani enén.
pérdorimin e pajisies Né njé menyré té sigurt dne - .. — . .
nése i kuptojné rreziget gé u kanosen. Fémijét PARALAJMERIM: Permbajtiet e biberonéve dhe
nuk duhet t luajné me pajisien. Pastrimi dhe vazot me ushqim per bebet, duhet € trazohen dhe
mirémbajtia nga pérdoruesi nuk duhet t& béhen .t tunden si dhe t€ kontrollohet temperatura para
nga fémijét me périashtim & rasteve kur ata jané 8 se te konsumohen, pér te shmangur djegiet.
Vjeg e sipér dhe té mbikéqyrur. N Vezét e“paqéruaraplhe \_{ezét e ;iera sbumé nuk
Pérdorni vetém enét gé jané té pérshtatshme pér duhet té nxenen né furré me mikrovalé pasi mund
pérdorim né furrén me mikroval. té shpérthejne, edhe pasi té keté ndaluar nxehja e
Kur nxehni ushgim né ené prej plastike ose letre Mikrovales.
marries flaké. higen mbetjet e ushgimeve.

(=) Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té
prishe siperfagen, gjé gé mund té ndikoje per keq
né jetégjatesing e pajisies si dhe mund te shkaktoje

njé situaté té rrezikshme.
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N Pajisja nuk éshté krijuar pér t'u instaluar né
automiete, né rulota dhe né automjete té ngjashme
et].

Para se ta pérdorni furrén pér heré té paré, ajo
duhet té vihet né puné me ujé 10 minuta dhe mé
pas té pérdoret.

Kjo pajisje nuk éshté parashikuar pér pérdorim
nga personat (duke pérfshiré fémijét) me aftési té
kufizuara fizike, shqisore 0se mendore ose me
mangési né pérvojé dhe njohuri, nése ata nuk jané
né mbikéqyrje té drejtpérdrejté, ose nese nuk jané
udhézuar né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga njé
person gé mban pérgjegjési pér siguring e tyre.

SHalP

Fémijét duhet t€ mbik&aqyren pér t'u siguruar gé té
mos luajné me pajisjen.

Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
0se nga persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur rreziget.

& PARALAJMERIM: Léngjet ose ushgimet e tjera
nuk duhet t& nxehen né ené té mbyllura pasi kané
tendencé té shpérthejné;

N Paijisja nuk duhet pastruar me ujé.

Kjo furré duhet t€ vendoset né drejtimin e duhur
dhe me lartési té tillé gé lejon pérdorimin e
hapésirés dhe té zonés sé kontrollit.
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Nése furra bén njé zhurmé t€ guditshme, vijen
aromeé djegieje ose nése del tym, higeni spinén
elektrike menjéheré dhe kontaktoni gendrén tuaj
mé té afért t& shérbimit.

Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
ményré ge priza té jeté e disponueshme.

N Furra me mikrovalé éshté parashikuar té pérdoret
vetém e vendosur mbi banak. Furra me mikrovalé
nuk duhet vendosur né dollap.

A PARALAJMERIM

(Vetém pér funksionin e mikrovaléve) -
Opsional

(«J PARALAJMERIM: Kur pajisja pérdoret né regjimin
me kombinim, fémijét duhet ta pérdorin até
vetém nén mbikeagyrjen e té rrturve pér shkak té
temperaturave té larta gé krijohen.

Gjaté pérdorimit pajisja nxehet. Duhet té béni
kujdes t& shmangni prekjen e elementeve ngrohése
brenda né furre.
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& PARALAJMERIM: Pjesét e pérdorshme mund
t€ nxehen gjaté pérdorimit. Fémijét e vegjél duhen
mbajtur larg.

& Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

& PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisja té jeté e
fikur pérpara se t€ ndérroni llambén, né menyré gé
t€ shmangni mundésiné e njé goditjeje elekirike.

PARALAJMERIM: Pgjisja dhe pjesét e saj té
pérdorshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet
té tregoni kujdes pér t& shmangur prekjen e
elementeve nxehése. Fémijét nén 8 vje¢ duhet
t€ mbahen larg, pérveg rasteve kur jané nén
mbikeqyrje té vazhdueshme.

@& Kjo pajisje mund t€ pérdoret nga femijet mbi 8
viec dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike,
ndjesore 0se mendore 0Se me mangési né pérvojé
dhe njohuri nése jané t& mbikéqyrur 0se nése u
jepen udhézime lidhur me pérdorimin e pajisjes né
njé ményre té sigurt dhe nése i kuptojné rreziget gé
u kanosen. Fémijét nuk duhet te luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té béhen nga
femijét t& pambikéqyrur.

N Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose
Kruese té ashpér metalike pér t€ pastruar xhamin e
derés sé furres, pasi mund t'i gérvishtin sipérfagen,
cka mund té shkaktojé thyerjen e xhamit.
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Temperatura né sipérfaget e pérdorshme mund té
jeté e larté kur pajisja éshté véné né puné.

Dera e sipérfages sé jashtme mund t€ nxehet kur
pajisja Eshté vené né puneé.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj larg fémijéve
nén 8 vjeg.

dIOHS

N Pajisjet nuk jané parashikuar té pérdoren népermiet
njé kohématesi te jashtém ose nepermiet nje
sistemi t€ komandimit né distancé.

Ky produkt éshté njé pajisje ISM e grupit
2, kategoria B. Pérkufizimi pér grupin 2 i
cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia

' me radio-frekuencé prodhohet géllimisht

dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit
elektromagnetik pér trajtimin e materialit
dhe pajisjet EDM dhe pajisjet gé krijojné
gark elektrik. Te pajisjet e kategorisé B,

' futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim

né ambientet shtépiake dhe né ambientet
gé lidhen drejtpérdrejt me rrjetin e furnizimit
me energji me voltazh t€ ulét, i cili furnizon
godinat e banimit.

2013-07-22
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INSTALIMI | FURRES ME MIKROVALE

Vendoseni furrén mbi njé sipérfage té sheshtg,
85 cm mbi dysheme. Sipérfagja duhet té jeté aq
e forté sa t€ mbajé né ményre té sigurt peshén e
furrés.

SHQIP

1. Kur té instaloni furrén, sigurohuni gé
té keté ajrosje t€ pérshtatshme pér
furrén, duke léné té paktén 10 cm
(4 in¢) hapésiré mbrapa dhe né

20 cm i 10cm
sipér mbrapa i

M -
85 cm'nga

WOcm

dyshemeja anash !

pjesét anésore si dhe 20 cm (8 ing) hapésiré lart.

2. Higni té gjitha materialet e paketimit g ndodhen
brenda né furré.

3. Instaloni unazén rrotulluese dhe pjatén rrotulluese.
Kontrolloni nése pjata rrotulluese rrotullohet
lirshém. (Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

4. Furra me mikrovalé duhet t€ vendoset né até
MEnyré Qe priza té jeté e disponueshme.

@ Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet
té z&vendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i
shérbimit ose nga persona me kualifikim té
ngjashém, pér té shmangur rreziget.
Pér siguriné tuaj personale, vendoseni kabllon
né njé prizé AC té tokézuar né ményré té
pérshtatshme.
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(= Mos e instaloni furrén me mikrovalé né ambiente
té nxehta ose me lagéshtiré, si pér shembull
prané njé furre t&€ zakonshme 0se prané njé
radiatori. Duhet té zbatohen specifikimet pér
furnizimin me energji t€ sobés dhe ¢do kabllo
zgjatuese qgé pérdoret duhet té jeté e té njéftit
standard si dhe kablloja e energjisé gé jepet
bashké me furrén. Pastrojeni pjesén e brendshme
dhe gominén e derés me njé lecke té njomé para
se ta pérdorni furrén pér heré té paré.

PASTRIMI | FURRES ME MIKROVALE

Pjesét e méposhtme té furrés me mikrovalé duhet té
pastrohen rregullisht pér té parandaluar grumbullimin

' e yndyrés dhe té copave té ushgimit.

e Sipérfaget e brendshme dhe té jashtme

* Dera dhe gominat e derés

e Pjata rrotulluese dhe unazat rrotulluese
(Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

+ @ Sigurohuni GJITHMONE gé gominat e derés té

jené té pastra dhe gé dera té mbyllet si¢ duhet.

= Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund
té pnshe sipérfagen, gjé qe mund té ndikojé pér
keq né Jetegjatesme e pajisjes si dhe mund té
shkaktojé njé situaté té rrezikshme.
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1. Pastrojini sipérfaget e jashtme me njé cohé té buté
dhe me ujé té ngrohté me sapun. Shpélajini dhe
thajini.

2. Pastroni spérkatjet ose nJollat né sipérfaget e
brendshme té furrés me njé cohé me sapun.
Shpélajini dhe thajini.

3. Pér té hequr pjesét e forta té ushgimit dhe aromat,

vendosni njé filxhan me léng limoni té holluar né furré |

dhe nxeheni pér dhjeté minuta me fugi maksimale.

4. Lajeni pjatén e cila nuk e démton pjatalarésen, sa
heré té jeté e nevojshme.

MOS derdhni ujé te vrimat e ajrosjes. KURRE
mos pérdorni produkte gérryese ose solucione
kimike. Tregoni kujdes té vecanté kur té pastroni
gominat e derés, pér té siguruar gé asnjé Cope:
¢ Té mos grumbullohet
* Té mos pengojé mbyllien e derés si¢ duhet

Pastrojeni zgavrén e furrés me mikrovalé pas
¢do pérdorimi me njé solucion larés té buté, por
para se ta pastroni, lereni furrén me mikrovalé gé
té ftohet, né ményré gé té shmangni Iéndimet.

Kur té pastroni pjesén e sipérme
brenda né hapésire, do té ishte miré ta 7
ulni nxehtésiné né 45 ° dhe mé pas ta —_—
pastroni.
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(Vetém modeli i ngrohésit me Iékundije)

RUAJTJA DHE RIPARIMI | FURRES TUAJ ME
MIKROVALE

Gjaté ruajties ose riparimit té furrés tuaj me
mikrovalé, duhet t€ merren disa masa té thjeshta
parandaluese.
Furra nuk duhet té pérdoret nése dera ose gominat
e derés jané té démtuara:

e Menteshé e thyer

e (Gomina té prishura

o Kapaku i deformuar ose i pérkulur

Vetém njé teknik shérbimi i kualifikuar pér furré me

. mikrovalé, duhet té kryejé riparime

= KURRE mos e higni kapakun e sipérm nga furra.
Nése furra éshté me defekt dhe ka nevojé pér
riparime, 0se nése jeni né dyshim pér gjendjen e
sq:
* Higeni nga priza né mur
¢ Kontaktoni gendrén mé té afért t& shérbimit

pas shitjes

Nése déshironi ta ruani furrén pérkohésisht, gjeni
njé vend té thaté, pa pluhur.
Arsyeja: Pluhuri dhe lagéshtira mund té démtojné
pjeset funksionale té furres.

dIOHS
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SHalP

Kjo furré me mikrovalé nuk éshté parashikuar pér

pérdorim komercial.

Llambén nuk duhet ta ndérroni veté pér arsye
sigurie. Kontaktoni me kujdesin mé té afért pér
Klientin té autorizuar nga Samsung qgé té sjellé njé

inxhinier té kualifikuar pér té zévendésuar llambén.

LAAAL

A PARALAJMERIM

Vetém personeli i kualifikuar duhet lejuar t€ modifikojé
ose té riparojé pajisjen.

v

v

v

v

Mos e prekni spinén elektrike me duar t& njoma.

V@

Mos e fikni pajisien duke hequr prizén, ndérkohé gé
éshté duke punuar.

AN
AN
<

ANIAN

%)

Mos furni gishtat ose substanca té huaja. Nése
substanca té tilla si uji, hyjné né pajisje, higeni spinén
elektrike dhe kontaktoni gendrén tuaj mé té afért té
shérbimit.

<
<
<

Mos ushtroni shumé presion ose ngjeshie te pajisja.

Mos e vendosni furrén né njé objekt delikat si¢ éshté
lavamani ose njé objekt prej gelqi.

N

Mos nxehni Iéngje dhe ushgime té tjera né ené té
vulosura pér funksionin e mikrovalés.

Mos pérdorni benzen, hollues, alkool, pastrues me avull

0se pastrues me presion té larté pér t& pastruar pajisjen.

<

N

Pér té gené té sigurt, mos pérdorni pastrues me ujé me
presion té larté ose me avull me presion.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe rryma e energjisé
té pérputhen me ato té specifikimeve té produktit.

N

Mos e instaloni kété pajisje; prané ngrohésve,
materialeve t€ ndezshme; né vende me lagéshtiré,

me vaj ose me pluhur, né njé vend té ekspozuar
drejtpérdrejt ndaj rrezeve té diellit dhe uijit ose aty ku ka
rriedhje té gazit; né toké.

AR

v
v
v

v
v
v

ANIERNERN

Vendoseni spinén e korrentit né prizén né mur né
ményré té shtrénguar. Mos pérdorni pérshtatés spine té

shuméfishté, kabllo zgjatuese ose transformator elektrik.

NN INERNAN
NN NAN

Mos e varni kabllon elektrike né njé objekt metalik, mos
e futni kabllon elektrike ndérmjet objekteve ose mbrapa
furrés.

<
<

£y

Kjo pajisje duhet té tokézohet sic duhet né pérputhje
me kodet vendase dhe kombétare.

<
<

Higni vazhdimisht té gjitha substancat e huaja, si
pluhurin ose ujin nga terminalet e prizés elektrike dhe
nga pikat e kontaktit me ané té njé cope té thaté.

<
<

v B by

Mos pérdorni spiné elektrike, kordon elektrik t€ démtuar
ose prizé né mur té lirshme. Kur spina elektrike ose
kablloja elektrike éshté démtuar, kontaktoni gendrén mé
té afért t& shérbimit.

<

N

Mos e térhigni ose e mos pérkulni né ményré ekstreme
kabllon e energjisé ose mos vendosni objekte té€ rénda
mbi té.

Mos hidhni ose t& spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.

AN

Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e
furrés.

<L
<L

Né rast té rrjedhjes s€ gazit (sic éshté gazi propan, gazi

LP, etj.), ajroseni menjéheré pa e prekur spinén elektrike.

AN RN

<« K1«

v

Mos spérkatni substanca té avullueshme, si¢ jané
insekticidet, mbi sipérfagen e furrés.
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Mos vendosni materiale t& ndezshme mbi furré. Tregoni ¢/
kujdes sidomos kur t& nxehni gatime ose pije gé

pérmbajné alkool, pasi avuijt e alkoolit mund té bien né
kontakt me njé pjesé té€ nxehté té furrés.

N

Mos e zhytni kabllon e energjisé ose spinén elektrike né v
ujé dhe mbajeni kabllon e energjisé larg nga nxehtésia.

v

Mbajini fémijét larg derés, gjaté hapjes ose mbylijes, v viv'
pasi mund té pérplasen me derén ose mund té kapin
gishtat.

PARALAJMERIM: Nxehja me mikrovalé e pijeve, mund v ViV

té rezultojé né viim shpérthyes dhe me vonesg, prandaj
dhe duhet treguar kujdes kur t& mbahet ena; pér té
parandaluar kété situaté, lini GJTHMONE njé kohé
géndrimi prej 20 sekondash pasi té jeté fikur furra, né
ményré gé temperatura té béhet e njétrajtshme. Trazojini
gjaté nxehjes, nése éshté e nevojshme dhe trazojini
GJITHMONE pas nxehjes.
N& rast djegie, ndigni udhézimet pér NDIHMEN E PARE:

e Zhyteni vendin e djegur me ujé té ftohté pér té

paktén 10 minuta.
¢ Mbulojeni me njé rrobé té pastér dhe té thaté.
e Mos e lyeni me krem, vaj ose me locione.

N

Vezét e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk
duhet t& nxehen né furré me mikrovalé pasi mund

té shpérthejné, edhe pasi té keté ndaluar nxehja e
mikrovalés; gjithashtu, mos i nxehni shishet hermetike
ose shishet e vulosura, vazot, enét, arrat e pagéruara,
domatet, efj.

dIOHS

v

Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér.
Ato mund té marrin flaké pasi nga furra del ajér i
nxehté. Furra gjithashtu mund té nxehet dhe mund té
fiket automatikisht dhe do té mbetet e tillé derisa té
ftohet mjaftueshém.

v

Pérdorni gjithmoné doreza kuzhine kur té nxirrni njé
pjaté nga furra, pér t& shmangur djegiet padashur.

€3

Trazojini IEngjet né mes té nxehjes ose pasi té keté
mbaruar nxehja dhe Iéreni lEngun t& géndrojé pér
20 sekonda pas nxehjes, pér t& shmangur viimin
shpérthyes.

Pérdorni vetém ené kuzhine gé jané té pérshtatshme
pér t'u pérdorur pér furré me mikrovalg; MOS pérdorni
ené metalike, servis pjatash me zbukurime prej ari dhe
argjendi, shish, piruné, etj.

Higni lidhéset metalike nga ¢antat plastike ose prej
letre.

Arsyeja: Mund té shkaktohet gark elektrik ose shkéndija
té cilat mund té démtojné furrén.

v

A KUJDES AAADL
v

v

£3

Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur t& hapni
derén, pér té shmangur djegien nga ajri ose avulli i
nxehté gé del jashté.

Mos € vini né puné furrén me mikrovalé kur &shté
bosh. Furra me mikrovalé do té fiket automatikisht pér
30 minuta pér géllime sigurie. Rekomandojmé gé té
vendosni njé goté me ujé brenda né furé gjaté gjithé
kohés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se
furra me mikrovalé ndizet aksidentalisht.

3

Instalojeni furrén né pérputhje me hapésirat gé
pérshkruhen né kété manual. (Shihni "Instalimi i furrés
me mikrovalg".)

& Mos e pérdorni furrén me mikrovalé pér té tharé letra v viv'
ose rroba.
Pérdorni kohé mé té shkurtér pér sasi mé té vogla v viv'

ushgimi, pér t& shmangur mbinxehjen dhe djegien e
ushgimit.

£3

Kujdes kur té€ lidhni pajisjet e tjera elektrike te prizat gé
ndodhen prané furrés.

v
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MASA PARAPRAKE PER TE SHMANGUR EKSPOZIMINE
MUNDSHEM NDAJ ENERGUISE SE TEPERT TE MIKROVALEVE
(VETEM PER FUNKSIONIN E MIKROVALEVE).

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund té rezultojé né ekspozim té
démshém ndaj energjisé sé& mikrovaléve.

(@) Né asnjé rrethané nuk duhet t& provoni té vini furrén né puné me
derén hapur ose t&€ ngacmoni gelésat e bllokimit té sigurisé (shulet e
derés) ose té futni objekte né vrimat e bllokimit t& sigurisé.

(b) MOS vendosni objekte ndérmjet derés sé furrés dhe pjesés ballore
dhe mos lejoni akumulimin e mbetjeve nga pastrimi né sipérfaget
bllokuese. Sigurohuni gé dera dhe sipérfaget bllokuese té derés té
jené té pastra duke i pastruar ato pas pérdorimit, fillimisht me njé
cohé té njomé dhe mé pas me njé cohé té buté e té thaté.

(c) MOS e vini furrén né puné nése éshté e démtuar, derisa té riparohet
nga njé teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé, i cili €shté trajnuar
nga prodhuesi. Eshté e réndésishme sidomos gé dera e furrés té
mbyllet sic duhet dhe gé t& mos démtohen:

(1) dera (té deformohet)
(2) menteshat e derés (té thyhen ose té lirohen)
(8) gominat e derés dhe sipérfaget bllokuese

(d) Furra nuk duhet té rregullohet ose té riparohet nga nj€ person gé nuk
&shté teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé dhe i trajnuar nga
prodhuesi.

Samsung do té faturojé tarifén e riparimit pér zévendésimin e njé aksesori
ose pér riparimin e njé defekti kozmetik nése démi né njési dhe/ose démtimi
ose humbja e aksesorit &shté shkaktuar nga klienti. Artikujt gé mbulon ky
kusht pérfshijné:
(@) derén, dorezén, panelin e jashtém ose panelin e kontrollit t& shtypur,
gérvishtur ose té thyer.
(b) Tavén, rrotulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén e thyer ose té
humbur.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 10

o Pérdoreni kété pajisje vetém pér géllimin pér té cilin éshté parashikuar, ashtu
si¢ pérshkruhet né kété manual udhézues. Paralajmérimet dhe udhézimet e
réndésishme mbi siguring né kété manual nuk mbulojné té gjitha kushtet dhe
situatat € mundshme & mund té shfagen. Eshté pérgjegjésia juaj t& veproni
praktikisht, me kujdes dhe me vémendije kur instaloni, mirémbani dhe vini né
pérdorim pajisjen.

e Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele té ndryshme,
karakteristikat e furrés tuaj me mikrovalé mund té ndryshojné pak nga ato gé
pérshkruhen né kété manual dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese mund
té jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetje ose shgetésim, kontaktoni
gendrén mé té afért té shérbimit ose kérkoni ndihmé dhe informacione né
internet né www.samsung.com.

e Furra me mikrovalé &shté menduar té pérdoret pér nxehjen e ushgimit. Ajo
&shté parashikuar vetém pér pérdorim né shtépi. Mos nxehni materiale
tekstile ose jastéké t€ mbushur me drithéra, té cilat mund té shkaktojné
diegie dhe zjarr. Prodhuesi nuk mund té mbajé pérgjegjési pér démtimet e
shkaktuara nga mospérdorimi né ményrén e duhur té pajisjes.

e Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té prishé sipérfagen, gjé gé
mund té ndikojé pér keq né jetégjatésiné e pajisjes si dhe mund té shkaktojé

njé situaté té rrezikshme.
1

Ej ELIMINIMI | DUHUR | KETIJ PRODUKTI (PAJISJE
mmm ELEKTRIKE DHE ELEKTRONIKE PER T°U FLAKUR)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literaturé, tregon se produkti
dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufiet, kablloja USB) nuk duhet
té hidhen sé bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé tyre té
punés. Pér té parandaluar nj¢ dém t& mundshém ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor
nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e
tjera t& mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré té pérgjegjshme pér t& promovuar
ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin me pakicé ku e blené kété
produkt ose zyrén e pushtetit vendor té tyre pér hollési se ku dhe si mund t’i dérgojné
kéto pajisje pér riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet t& kontaktojné furnitorin e tyre dhe té kontrollojné kushtet
dhe afatet e kontratés sé blerjes. Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk
duhet té pérzinen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.

10
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PJESET SHTESE

PANELI | KONTROLLIT

Né varési té modelit gé keni bleré, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund
té pérdoren né njé séré ményrash.

1. Unaza e rrotullimit, duhet vendosur né gendér té

furrés.

rrotulluese.

Qéllimi: Unaza rrotulluese mban pjatén

SHalP

2. Pjata rrotulluese, duhet vendosur né unazén
rrotulluese dhe pjesa gendrore e pjatés duhet té

puthitet me bashkuesin.

Qéllimi: Pjata rrotulluese shérben si sipérfagja
kryesore e gatimit; ajo mund té higet lehtésisht pér t'u

pastruar.

3. Skara, duhet vendosur mbi pjatén rrotulluese.

Qéllimi: Skara metalike mund té pérdoret pér
piekje dhe pér gatim t& kombinuar.

MOS e vini né puné furrén me mikrovalé pa unazén rrotulluese dhe

pjatén rrotulluese.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 12
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450W

grill

1. SHKRIRJE

2. CELESI| KONTROLLIT TE
FUQISE PER GATIM

3. CELESI|IKOHES

4. SKARA
5. ME KOMBINIM

6. RINGROHJE E
MENJEHERSHME
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GATIMI/RINGROHJA

NIVELET E FUQISE

Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni
ushgimin. Para se té largoheni nga furra, kontrolloni gjithmoné cilésimet e
gatimit.

Seé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese. Mé pas, mbylini
derén.

1. Vendoseni nivelin e fugisé né maksimum duke
rrotulluar gelésin KONTROLLI | FUQISE SE
GATIMIT. (FUQIA MAKSIMALE: 750 W)

2. Vendosni kohén duke rrotulluar gelésin
KOHEMATESI

Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata

rrotulluese fillon té rrotullohet.

(@) Kurré mos e ndizni furrén me mikrovalé kur &shté bosh.

Ju mund ta ndryshoni nivelin e fugisé gjaté gatimit duke rrotulluar
celésin KONTROLLI | FUQISE SE GATIMIT.

NDERPRERJA E GATIMIT

Ju mund ta ndérprisni gatimin né gdo moment pér té kontrolluar ushgimin.

1. Pér ta ndérpreré pérkohésisht;

Hapni derén. [@"E“ﬁ]
Rezultati: Gatimi ndérpritet. Pér té rifiluar gatimin, ——

mbylleni derén.

2. Pérta ndérpreré plotésight; .
Rrotulloni celésin KOHEMATESI né “0”.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 13
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Ju mund té zgjidhni njé nga nivelet e méposhtme té fugisé.

Niveli i fuqgisé

Fuqgia

Dalja maksimale né vat SKARA
E LARTE 750 W -
MESATARE E LARTE 600 W 5
MESATARE 450 W N
MESATARE E ULET 300 W
SHKRIRJE ( 88 ) 180 W
E ULET/MBAJTJE NGROHTE 100 W
SKARA 1100 W
ME KOMBINIM [ () 300 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (3. 1) 450 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (3V) 600 W 1100 W

Nése zgjidhni nivel mé té larté fugie, koha e gatimit duhet té ulet.

Nése zgjidhni nivel mé té ulét fugie, koha e gatimit duhet té rritet.

RREGULLIMI | KOHES SE GATIMIT

Rregulloni kohén e mbetur té gatimit duke rrotulluar

celésin KOHEMATESI.

2013-07-22 1m0 3:17:08



SHKRIRJA MANUALISHT E USHQIMIT

CILESIMET PER RINGROHJE/GATIM TE MENJEHERSHEM

Vecoria e shkrirjes ju mundéson gé t& shkrini mishin, pulén, peshkun

ose bukén/kekun. Sé pari, vendoseni ushgimin e ngriré né mes té pjatés

rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Rrotulloni celésin KONTROLLI | FUQISE SE
GATIMIT né (180 W).

SHalP

= sow

®.
w
¥ i

2. Rrotulloni celésin KOHEMATESI pér t& zgjedhur
peshén e duhur.

Rezultati: Shkrirja fillon.

Pérdorni ené gé nuk démtojné mikrovalén.

PERDORIMI | VECORISE RINGROHJE/GATIM I

MENJEHERSHEM

Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Rrotulloni celésin KONTROLLI | FUQISE SE
GATIMIT né fuginé maksimale.

a o

,,,,,

2. Rrotulloni gelésin KOHEMATESI pér t& zgjedhur
ringrohjen e menjéhershme.
(pije ose supé/salcé, perime té freskéta)

Pérdorni ené gé nuk démtojné mikrovalén.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 14
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Kétu ka disa késhilla dhe rekomandime gé duhet té€ zbatohen kur té€ gatuani
ose Kkur té ringrohni ushgimin me ané té vecorisé sé ringrohjes dhe gatimit
té menjéhershém.

Simbolet | Lloji i Energjia | Racioni Koha e Koha e
ushqimit gatimit qgéndrimit
fu Pile 750W | 150ml | o) Me |12 min,
= S(“epgéf’]?ge 750W | 200-250mi | (ST E | 23 min,
e | Eee | sow | woasog | 2002 | amn

ZGJEDHJA E PJESEVE SHTESE

Pérdorni ené gé nuk e démtojné mikrovalén; mos pérdorni ené, pjata

plastike, gota prej letre, peshqiré etj.

Nése déshironi té zgjidhni regjimin e gatimit me

kombinim (skaré dhe mikrovalg), pérdorni vetém pjata
qgé nuk e démtojné mikrovalén dhe gé jané zjarrduruese.

Pér mé shumé detaje lidhur me enét e pérshtatshme té gatimit ose té
kuzhinés, referojuni udhézuesit pér enét e gatimit né fagen 16.
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PJEKJA NE SKARE

KOMBINIMI | MIKROVALEVE DHE | SKARES

Skara ju mundéson gé ta nxehni dhe ta skugni ushgimin shpejt, pa pérdorur
mikrovalét. Pér kété géllim, jepet njé skaré pér pjekje bashké me mikrovalén.

1. Nxeheni skarén paraprakisht né temperaturén e
kérkuar, duke rrotulluar celésin KONTROLLI |
FUQISE SE GATIMIT né simbolin Skaré (U ) dhe
duke rrotulluar celésin KOHEMATESI ashtu sic
duhet.

2. Hapeni derén dhe vendoseni ushgimin né skaré.

3. Zgjidhni kohén e duhur té gatimit duke rrotulluar
gelésin KOHEMATESI. (Shembull: 60 minuta)

Rezultati: Gatimi fillon.

Mos u shgetésoni nése furra fiket dhe ndizet gjaté pjekjes né skaré.
Ky sistem éshté krijuar pér t& parandaluar mbinxehjen e furrés.

Pérdorni gjithmoné doreza gatimi kur t& prekni pjatat né furré, pasi do té
jené shumé té nxehta.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 15

15

Ju mund té kombinoni gjithashtu gatimin me mikrovalé me skarén pér té

gatuar shpejt dhe pér té skuqur né té njgjtén kohé.

Pérdorni gjithmoné ené gatimi gé nuk e démtojné mikrovalén dhe gé
jané zjarrduruese. Pjatat prej gelqi ose prej geramike jané ideale, pasi e

lejojné mikrovalén gé té depértojé te ushgimi né ményré té njétrajtshme.

Pérdorni gjithmoné doreza gatimi kur té prekni mbajtéset né furré, pasi

do té jené shumé té nxehta.

1. Hapeni derén e furrés duke shtypur butonin e madh
né anén e djathté né fund té panelit té& kontrollit.
Vendoseni ushgimin né skaré dhe skarén mbi pjatén
rrotulluese. Mbylini derén.

dIOHS

=g

2. Rrotulloni gelésin KONTROLLI | FUQISE SE
GATIMIT né nivelin e duhur té fugisé
(2, B, B

3. Rrotulloni gelésin KOHEMATESI pér té zgjedhur
kohén e duhur. (Shembull: 60 minuta)

Rezultati: Gatimi fillon.

Fugia maksimale e mikrovalés pér regjimin e kombinuar me mikrovalé

dhe me skaré éshté 2250 W.
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UDHEZUESI PER ENET E KUZHINES

Pér té gatuar ushgimin né furré me mikrovalé, mikrovalét duhet t€ jené né
giendje té depértojné te ushgimi, pa u reflektuar dhe pa u thithur nga ena
qé pérdoret. Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur zgjidhet ena e gatimit.
Nése ena e gatimit ka t& shénuar "nuk e démton mikrovalén”, nuk duhet t&
shgetésoheni. Tabela e méposhtme ka té radhitur njé séré llojesh té enéve

Ena e gatimit Nuk e démton | Komente
mikrovalén
o Enét prej gel € forté / Mund té pérdoren pér t€ ngrohur ushgimin ose

Iéngjet. Qelqi delikat mund té thyhet ose té
pésojé krisje nése nxehet menjéheré.

qé pérdoren pér furrén deri
tek ato té tryezés
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me pjesé metalike.
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/X :Tregoni kujdes
X : E pasigurt

S | g ! | i ’ . ¢ Vazot prej gelq v/ Duhet t& higni kapakun. Té pérshtatshme vetém
té gatimit dhe tregon nése duhen pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si. pér ngrohje.
Ena e gatimit Nuk e démton | Komente Metaliket
Lo ¢ Pjatat X Mund té shkaktojné hark elektrik ose zjarr.

Letra e aluminit /X Mund t& pérdoret né sasi t& vogél pér t& mbrojtur o Lidhdset &

piesét ndaj mbipjekjes. Mund t krijohet qark TASSEEEEE S X

elektrik nése letra e aluminit ndodhet shumé ' Qo

prané murit té furrés ose nése pérdoret sasi e Letrat

madhe letre alumini.

. - . - — " ¢ Pjatat, gotat, pecetat dhe v/ Pér kohé té shkurtér gatimi dhe pér ngrohjeje.

Pjata pér skugje v/ Mos e nxehni paraprakisht pér mé shumé se letrat e kuzhinés Gjthashtu pér & thithur lagéshtirén e tepért.

teté minuta.
Enét prej porcelani dhe J/ Enét prej porcelani, prej balte, prej geramike té L ) . )
qeramike lustruara che prej porcelani té hollé zakonisht *  Letére ricikluar X Mund t€ shkekiojné hark elektri.

jané té pérshtatshme nése nuk jané t& Plastiket

zbukuruara me pjesé metalike. .

o Enét Sidomos nése jané prej Iénde termoplastike
En'e'_t njépéfdoriméshe. ) J/ Diga qghqime 16 ngrira jané té paketuara né kéto 4 rezistente ndaj Jnxeh‘t)ésjisé. Disa matSria\e 1 tiera
prej kartoni dhe materiali lloj enésh. plastike mund t& mblidhen ose & gngjyrosen
poliestre né temperaturé t larté. Mos pérdorn plastié
Paketimi i fastfood-it melaming.
o Enét, gotat prej polistireni Mund 18 pérdoren oér t& narohur ushaimin. o Qeset plastike ngjitése v/ Mund té pérdoren pér té ruajtur lagéshting. Nuk
e / Mbinxehjg mund tépshkaktgjé shkrirjer? e duhet t& prekin ushaimin. Kujdes kur t& higni

polistirent. gesen plastike pasi mund té dalé avull i nxehté.

o Cantat prej letre ose gazete X Mund t& marrin flakg. 1+ Qesetengifes 2 ﬁ@ﬁfﬁ Egg?g;széeszsﬂe%suisguﬂiﬁggﬁé
hermetike. Shpajini me pirun nése éshté e
o |etrat e ricikluaya 0se. X Mund té shkaktojné hark elektrik. nevojshme.
Zoukurimet prej metal Letra e dyllit ose letra e vajit v/ Mynq 16 pérdoren Qér .té ruajtur lagéshtiné dhe

Enét prej gelgi pér t& shmangur stérpikjet.
*  Komplet enésh qé nga ato / Mund t& pérdoren nése nuk jané t& zbukuruara v : Rekomandohet

2013-07-22 0 3:17:09



UDHEZUESI GATIMI

Udhézues gatimi pér perimet e ngrira

MIKROVALET

Energjia me mikrovalé né té vérteté depérton tek ushagimi, duke u térhequr
dhe thithur nga uji, yndyra dhe sheqeri.

Mikrovalét shkaktojné lévizjen e shpejté t& molekulave t&€ ushqgimit. Lévizja e
shpejté e kétyre molekulave krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan
ushgimin.

GATIMI

Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé:

Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjisé né ményrén mé efikase.
Mikrovalét reflektohen nga metali, si¢ éshté inoksi, alumini dhe bakri, por
ato depértojné né materialet prej geramike, gelqi, porcelani dhe plastike si
dhe né materialet prej letre dhe prej druri. Pra, ushgimi nuk duhet gatuar
kurré né ené metalike.

Ushgimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé:

Shumé lloje ushgimesh jané té pérshtatshme pér gatimet me mikrovalé,
pérfshiré perimet e ngrira, frutat, brumérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku
dhe mishi. Salcat, krem karameli, budingu me avull, konservat dhe salcat
catni mund té gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalé. Pérgjithésisht,
gatimi me mikrovalé &shté ideal pér ushgimet gé& normalisht mund té
pérgatiten te pllaka e sobés. Pér shembull shkrirja e gjalpit ose e ¢okollatés
(shikoni kapitullin me késhilla, teknika dhe sugjerime).

Mbulimi gjaté gatimit

Mbulimi gjaté gatimit &shté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén
e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit. Ushgimi mund t& mbulohet
né ményra té ndryshme: p.sh. me pjaté geramike, me kapak plastik ose me
gese plastike ngjitése t&€ pérshtatshme pér mikrovalé.

Kohét e géndrimit

Pasi gatimi té keté pérfunduar, koha e géndrimit né furré éshté e
réndésishme pér té lejuar gé temperatura té béhet e njétrajtshme brenda
ushqgimit.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SQ.indd 17

Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé
minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e
déshiruar.

Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza
ose gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré.

(7]
Ushqimi Racioni | Energjia | Koha |Kohae Udhézimet E
(min.) | qéndrimit 3
(min.)
Spinagi 1509 600 W | 5%-6 2-3 Shtoni 15 ml
ujé té ftohté
(1 lugé gjelle).
' Brokoll 300¢g 600 W | 10-11 2-3 Shtoni 15 ml
ujé té ftohté
(1 lugé gjelle).
Bizele 3009 600 W 8-9 2-3 Shtoni 15 ml
ujé té ftohté
(1 lugé gjelle).
Barbunja 300¢g 600 W | 10-11 2-3 Shtoni 15 ml
ujé té ftohté
. (1 lugé gjelle).
Perime té pérziera 300 g 600 W 9-10 2-3 Shtoni 15 ml
(karota/bizele/ ujé té ftohté
drithéra) (1 lugé gjelle).
Perime té pérziera 300 ¢g 600 W | 8%2-9% 2-3 Shtoni 15 ml
(stili kinez) ujé té ftohté
(1 lugé gjelle).

17
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Udhézues gatimi pér perimet e freskéta

Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé té ftohté

(2-3 lugé gjelle) pér ¢do 250 g, pérvegse kur rekomandohet njé tietér sasi uji - shikoni tabelén.

Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur
rezultatin e déshiruar. Trazojeni njé heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé,

Ushqimi Racioni | Koha | Kohae Udhézimet

(min.) | géndrimit (min.)

Lakér foragjere

2509 | 5-5% 3 Pritini lakrat foragjere né kubiké té vegjél.

Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat

eréza ose gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré prej 3 minutash. Orizi: Pérdorni njé tas t& madh qgelqi pireks me kapak - orizi e dyfishon volumin
% Sugjerim:  Pritini perimet e freskéta né copa me madhési t& barabarté. Sa mé té e tij giaté gatimit. Gatuajeni t& mbuluar. Pasi té keté pérfunduar gatimi,
% vogla té priten, aq mé shpejt gatuhen. trazojeni mi(é para se ta lini t& géndrojé né furré dhe hidhini kripé ose
Té gjitha perimet e freskéta dunet té gatuhen duke pérdorur fugi té ploté mikrovale (750 W). eréza dne gjalpe. o
Shénim: orizi mund té mos e keté thithur t& gjithé ujin pasi té keté mbaruar
Ushqimi Racioni | Koha | Kohae Udhézimet gatimi
(min.) | géndrimit (min.) . o . o o
Skl 209 | 5-6% 3 Pérgatisni Iulet e lulelakiés t6 grira né ' Makaronat: Pgrqorn\ njé ta; tg mggh gelqi p|r¢k§. Shtoni ujé t& valgar,l njé maje luge
5009 | 89 copé 8 barabarta. Vendosini kércejté kripé dhe trazojeni miré. Gatuajeni t& pambuluar. Trazojeni heré pas here
né mes. dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré dhe mé pas
Lakra Brukseli | 2509 | 6%-7% 3 Shtoni 60-75 ml ujé (5-6 lugé gjelle). kullojeni miré.
Karota 250 g 5-6 3 Pritini ka(ptat né feta me madhési té Ushgimi Racioni | Energjia | Koha (min.) | Koha e Udhézimet
barabarté. qéndrimit (min.)
Lulelakra 250g | 56 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né Orizi bardhé 250g | 750 W 17-18 5 Shtoni 500 ml ujé
500g | 9%-10 copé té barabarta. Pritini lulet € médha (i pérvéuar) 16 ftohts.
1€ lulelakrés né gjysma. Vendosini — -
kéroejté né mes. ! an i kug 250 g 750 W 22-23 5 S“htOﬂI ?OO ml ujé
Kunguj t& 2509 | 4-4% 3 Pritini kungujt e vegjél né feta. Shtoni 30 (i pérveluar) 16 fiohte.
vegjél mi ujé (2 lugé gjelle) ose njé copé gjalpi. Oriz i kug 250 g 750 W 22-23 10 Shtoni 600 ml ujg
Skugjni derisa té zbuten. 16 ftohté.
Patélixhan 2509 | 4%-5 3 Pritini patélixhanét né feta té vogla dhe Oriz i pérzier 250 g 750 W 18-19 5 Shtoni 500 ml ujé
spérkatni 1 lugé gjelle me Iéng limoni. (oriz + oriz i egér) té ftohté.
Presh 2509g | 5-5% 3 Pritini preshté né feta € trasha. Drithéra té pérziera | 250g | 750 W 19-20 5 Shtoni 400 ml
Kérpudha 1259 | 1%-2 3 Pérgatisni té gjitha kérpudhat e vogla (oriz + drithéra) té ftohte.
2509 | 3%-4 ose kérpudnat & prera. Mos shtoni Uje. 1 “yiaarona 2509 | 750W | 1112 5 Shtoni 1000 ml
Spérkatini me 1&ng limoni. Marinojini U6 18 nxehtd.

me kripé dhe piper. Kullojini para se t'i

shérbeni.
Qepé 250 g 56 3 Pritini gepér né feta ose né gjysma.
Shtoni vetém 15 ml ujé (1 lugé gjelle).
Speca 2509 | 4%-5 3 Pritini specat né feta té vogla
Patate 250 g 5-6 3 Peshaijini patatet e géruara dhe pritini
500g | 9-10 né gjysma ose né cereké, né ményré t&
barabarté.
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RINGROHJA

RINGROHJA E LENGJEVE

Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé ushgimin né njé fraksion té kohés gé pllakave té
sobave té zakonshme u duhet pér ta nxehur.

Pérdorni si udhézues nivelet e fugisé dhe kohét e ringrohjes né tabelén e
méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé léngjet té jené né temperaturén e
ambientit nga +18 né +20°C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga +5 né +7°C.

Rregullimi dhe mbulimi

Shmangni ringrohjen e copave t& médha si¢ jané copat e médha té mishit - ato kané
tendencé té mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit té jeté nxehur. Ringrohja
e copave té vogla do té ishte mé rezultative.

Nivelet e fugisé dhe trazimi

Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuginé prej 750 W ndérsa té tjerat
duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe 300 W.

Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, éshté mé miré ta ringrohim ushgimin
duke pérdorur njé nivel fugie mé té ulét, nése ushagimi éshté delikat, né sasi té
médha, ose nése ka tendencé té nxehet shumé shpejt (pér shembull, Embélsira me
fruta té thata).

Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér té arritur
rezultate mé té mira. Aty ku éshté e mundur, trazojeni pérséri para se ta shérbeni.
Tregoni kujdes kur t& nxehni léngjet dhe ushgimet pér bebet. Pér t& parandaluar
vlimin shpérthyes té Iéngjeve dhe djegien e mundshme té tyre, trazojini para, gjaté
dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté kohés sé géndrimit. Ju
rekomandojmé gé t& vendosni njé lugé plastike ose njé shkop gelgi brenda né
léngje. Shmangni mbinxehjen e ushgimit (dhe pér rriedhojé prishjen e tij).

Eshté e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe t& shtoni kohén e nxehjes,
nése éshté e nevojshme.

Koha e nxehjes dhe e géndrimit

Kur té ringrohni ushgimin pér heré té paré, do té ishte e dobishme po té€ mbanit
shénim kohézgjatjen - pér t'iu referuar né t€ ardhmen.

Sigurohuni gjithmoné gé ushaimi i ringrohur t€ jeté nxehur né ményré té njétrajtshme.
Léreni ushgimin t& géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér ta 1éné gé
temperatura t€ béhet e njétrajtshme.

Koha e rekomanduar pér géndrimin pas ringrohjes éshté 2-4 minuta, pérvecse kur
rekomandohet njé kohé tjetér né tabelg.

Tregoni kujdes kur t& nxehni léngjet dhe ushgimet pér bebet. Shikoni gjithashtu
kapitullin me masat paraprake té sigurisé.
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Lini gjithmoné njé kohé géndrimi prej t€ paktén 20 sekondash pasi té jeté fikur furra,
pér té lejuar gé temperatura té béhet e njétrajtshme. Trazojini gjaté nxehjes, nése
&shté e nevojshme dhe trazojini GJITHMONE pas nxehjes. Pér t& shmangur vimin
shpérthyes dhe djegien e mundshme té tyre, duhet té vendosni njé lugé ose njé
shkop gelai brenda Iéngjeve dhe trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes.

RINGROHJA E USHQIMIT TE BEBEVE

USHQIMI | BEBEVE: Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni me
kapak plastik. Trazojeni miré pas ringrohjes! Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta

para se ta shérbeni. Trazojeni pérséri dhe kontrolloni temperaturén. Temperatura e
rekomanduar pér ta shérbyer: ndérmjet 30-40°C.

QUMESHTI PER BEBET: Hidheni quméshtin né njé shishe qelqj té sterilizuar.
Ringroheni t&€ pambuluar. Mos e nxehni kurré biberonin me kapésen té vendosur,
pasi shishja mund t€ shpérthejé nése mbinxehet. Tundeni miré para se ta lini t&
géndrojé dhe tundeni pérséri para se ta shérbeni! Kontrollojeni gjithmoné me kujdes
temperaturén e qumeéshtit ose té ushqgimit pér bebe para se t'ia jepni. Temperatura e
rekomanduar pér ta shérbyer: rreth 37°C.

SHENIM:

Ushaimi i fémijés ka nevojé veganérisht té kontrollohet me kujdes para se té
shérbehet, pér t& parandaluar djegiet.
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né tabelén tjetér si udhézues pér ringrohje.

dIOHS

2013-07-22 0 3:17:09



Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Ushqimi Racioni Energjia | Koha | Kohae Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)

Pijet (kafe, caj 150 ml 50W | 1%-2 1-2 Hidheni né njé filxhan geramike dhe
% dhe uj) (1 filxhan) ringroheni t& pambuluar. Vendosni
I 950 ml 201 filxhanin 150 me ml ose gotén e
@ (1 goté cail cajit me 250 mi né mes té piatés

rrotulluese. Trazojeni me kujdes para
dhe pasi éshté Iéné té géndrojé.

Supé (e ftohté) 2509 750W | 3-3% 2-3 Hidheni né njé pjaté té thellé

v prej geramike. Mbulojeni me
450g 44k kapak plastk. Trazojeni miré pas
ringrohjes. Trazojeni pérséri para se
ta shérbeni.

Corbé (e 3509 600W 5-6 2-3 Vlendoseni corbén né njg pjaté té

ftohté) thellé prej geramike. Mbulojeni me

kapak plastik. Trazojini heré pas
here gjaté ringrohjes dhe pérséri
para se t'i lini t& géndrojné dhe para
se t'i shérbeni.

Makarona 3509 600W 4-5 3 Vendosini makaronat (p.sh., spageti

me salcé (té o0se makaronat nudéll me vezé) né

ftohta) njé pjaté té sheshté prej geramike.
Mbulojini me gese plastike ngjitése
qé pérdoret pér mikrovalé. Trazojini
para se t'i shérbeni.

Makarona té 3509 600W | 412-51 3 Vendosini makaronat e mbushura

mbushura (p.sh., ravioli, tortelini) né njé pjaté

me salcé (té té thellé prej geramike. Mbulojeni

ftohta) me kapak plastik. Trazojini heré pas
here gjaté ringrohjes dhe pérséri
para se t'i lini t& géndrojné dhe para
se t'i shérbeni.

Pjaté me 3009 600W 5-6 3 Krijoni njé ushgim me 2-3 lloje

ushaime t& 4009 615-Th pérbérésish té ftohté dhe vendoseni

pérziera (e né njé pjaté prej geramike.

ftohté) Mbulojeni me gese plastike ngjitése

qé pérdoret pér mikrovalg.
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Ushgqimi Racioni Energjia | Koha | Kohae Udhézimet
(min,) | géndrimit
(min.)
Ushgim i 300g 6OOW | 11%- 4 Vendoseni pjatén rezistente
gatshém i 1212 ndaj nxehtésisé me ushaimin e
ngriré 400g 13-14 gatshém té ngriré (-18 °C) né

pjatén rrotulluese. Shpojeni gesen
mbéshtjellése ose mbulojeni me
qese plastike ngjitése qé pérdoret
pér mikrovalé. Pas ringrohjes, [éreni
t8 géndrojé pér 4 minuta.

Ringrohja e ushgimit dhe e quméshtit té€ bebes

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Ushqimi Racioni | Energjia | Koha Koha e Udhézimet
qéndrimit
(min.)
Ushqimi i 190g | 600W 30 sek. 2-3 Hidheni né njé pjaté té thellé prej
bebes (perime qeramike. Gatuajeni t& mbuluar.
+mish) Trazojeni pasi té jeté gatuar. Léreni
pér 2-3 minuta. Para se ta shérbeni,
! trazojeni miré dhe kontrolloni me
kujdes temperaturén.
Muhalebiapér | 190g | 600W 20 sek. 2-3 Hidheni né njé pjaté t& thellé prej
bebet (drithéra qeramike. Gatuajeni t& mbuluar.
+ qumésht + Trazojeni pasi t€ jeté gatuar. Léreni
fruta) pér 2-3 minuta. Para se ta shérbeni,
trazojeni miré dhe kontrolloni me
kujdes temperaturén.
Quméshtipér | 100ml | 300W | 30-40 sek. 2-3 Trazojeni ose tundeni miré dhe
1 bebet hidheni né njé shishe gelaj t&
sterilizuar. Vendoseni né mes té
200 ml 1 min. deri pjatés rrotulluese. Gatqe}jeni té" .
61 min. e p.am.bulua.p Tu”ndem‘mlre dhe 8reni
10 sek t6 géndrojé pér 3 minuta. Para
' se ta shérbeni, tundeni miré dhe
kontrolloni me kujdes temperaturén.
20
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SHKRIRJE

Mikrovalét jané njé ményré e shkélqyer pér té shkriré ushgimin e ngriré.
Mikrovalét shkrijné butésisht ushgimin e ngriré pér njé periudhé té shkurtér
kohe. Kjo mund té jeté me mjaft avantazh, nése papritur ju vijné miq.

Pula e ngriré duhet té shkrijé plotésisht para se té gatuhet. Higni lidhéset
metalike dhe nxirreni nga paketimi pér té lejuar kullimin e 1éngut té shkriré.
Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga
ana tjetér, kulloni IEngun dhe higini t& brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e
mundur.

Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar gé nuk éshté i ngrohté.

Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla té ushgimit t& ngriré fillojné té
ngrohen, mund té€ mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té€ hollé letre
alumini, gjaté shkrirjes.

Nése pula fillon t&€ ngrohet né pjesén e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe
|Ereni t& géndrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.

Léreni peshkun, mishin dhe pulén té géndrojé, né ményré gé té kryhet
shkrirja. Koha e géndrimit pér shkrirje té ploté do té ndryshojé né varési té
sasisé sé shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés sé méposhtme.

Sugjerim: Ushgimi me trashési té vogél shkrin mé miré se ai me
trashési t& madhe dhe sasité e vogla t& ushqgimit kérkojné
mé pak kohé se sasité e médha. Mbajeni mend kété
informacion kur té ngrini dhe kur té shkrini ushgimin.

Pér shkrirjen e ushqgimit t€ ngriré né temperaturé prej rreth -18 deri né -20
°C, pérdorni tabelén e méposhtme si udhézues.
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| gjithé ushqgimi i ngriré duhet té shkrijé duke pérdorur nivelin e fugisé sé

dIOHS

shkrirjies (180 W).
Ushqimi Racioni | Koha | Kohae Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Mish
Mish vici i griré 500g | 10-12 5-20 | Vendoseni mishin né njé pjaté té sheshté
Biftekd derri 250 g 6-8 prej geramike. Mbulojini anét mé té holla
me letér alumini.
Kthejeni nga ana tjetér kur té keté kaluar
gjysma e kohés sé shkrirjes!
Pulé
Copa mishi pule 500g | 12-14 | 15-40 | Sé pari, vendosni copat e mishit t& pulés,
(2 copé) filimisht me pjesén e Iékurés poshté,
e : té gjithé pulén filimisht me pjesén e
E gitthé pula 1000g | 25-28 kraharorit poshts, né njg piaté té sheshts
prej geramike. Mbuloni pjesét e holla, sic
jané krahét dhe pjesét fundore me letér
alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur té keté
kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!
Peshk
Fileta peshku 2509 6-7 5-20 Vendosni peshkun e ngriré né mes té njé
(2 copé) pjate t& sheshté prej geramike.
400g | 11-13 Vendosini pjesét mé té holla poshté
(4 copd) pjeséve mé té trasha.
Mbulojini pjesét e ngushta fundore me
letér alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur té
keté kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!
Frutat
Fruta pyli 2509 6-8 5-10 Shpérndajini frutat né njé ené gelqi t&
sheshté dhe té rrumbullakét (me diametér
€ madh).
Buké
Panine 2copé | 11-2 5-10 Vendosini paninet né formé rrethi ose
(secila aférsisht 50 g) | 4 copé | 3-4 bukén né drejtim horizontal mbi njé letér
. . kuzhine né mes té pjatés rrotulluese.
Tost{sahdmg 250g | 45 Kthejeni nga ana tjetér kur té keté kaluar
Buké gjermane 5009 | 810 glysma e kohés sé shkrires!
(drithéra + miell
thekre)
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SKARA

Udhézuesi i skarés

Elementet i nxehjes sé skarés ndodhen nén tavanin e zgavrés. Ato funksionojné kur

dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Rrotullimi i pjatés
rrotulluese e skuqg ushagimin né ményré mé té njétrajtshme. Nxehja paraprake e skarés pér
2-3 minuta do té béjé gé ushqgimi té skuget mé shpejt.

Ené gatimi pér pjekje né skaré:

Duhet té jeté flakéduruese dhe té keté né pérbérje metal. Mos pérdorni ené gatimi prej
plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushqimi i pérshtatshém pér pjekje né skaré.

Bérxolla, salsicet, biftekét, hamburgerét, pastérmaja, fetat e proshutés té kripura dhe té
tymosura, copat e peshkut, sanduicét dhe té gjitha llojet e tostit t& mbuluar me ingredienté.
Shénim i réndésishém:

Sa heré qé t& pérdorni vetém regjimin e pjekjes né skaré, sigurohuni gé elementi i nxehjes
sé skarés t& vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo né murin e
pasmé, né pozicion vertikal. Mbani mend gé ushgimi duhet té€ vendoset né skarén e
sipérme, pérveg rasteve kur jepet njé udhézim tjetér.

MIKROVALE + SKARE

SHalP

Ky regjim gatimi kombinon nxehjen rrezatuese gé vien nga skara me shpejtésiné e gatimit
me mikrovalé. Kjo funksionon vetém kur dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese
éshté duke u rrotulluar. Pér shkak té rrotullimit t& pjatés rrotulluese, ushgimi skuget né
ményré té njétrajtshme.

N& kété model disponohen tre regjime me kombinim.

600 W + Skaré, 450 W + Skaré dhe 300 W + Skaré.

Ené gatimi pér t'u pérdorur pér gatimin me mikrovalé + skaré

Ju lutemi, pérdorni ené gatimi té cilat lejojné depértimin e mikrovaléve. Ena e gatimit duhet
té jeté flakéduruese. Mos pérdorni ené gatimi metalike pér regjimin me kombinim. Mos
pérdorni ené gatimi prej plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé + skaré:

Tek ushgimet e pérshtatshme pér regjimin e gatimit me kombinim pérfshihen té gjitha llojet
e ushgimeve té gatuara té cilat kané nevojé pér ringrohje dhe skugje, (p.sh., makaronat
né furré) si dhe ushgimet qé kérkojné njé kohé té shkurtér gatimi pér t&é skuqur sipérfagen
e ushgimit. Gjithashtu, ky regjim mund té pérdoret pér racionet e ushgimit me trashési

té madhe, té cilat pérfitojné nga sipérfagja e skuqur dhe e thaté (p.sh., copat e mishit t&
pulés, kthimi i tyre nga ana tjetér né gjysmé). Ju lutemi, referojuni tabelés lidhur me skarén
pér hollgsi t& métejshme.

Shénim i réndésishém:

Sa heré gé pérdorni regjimin me kombinim (mikrovalé + pjekje né skaré), sigurohuni qé
elementi i nxehjes sé skarés t€ vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo
né murin e pasmé, né pozicion vertikal. Ushgimi duhet té vendoset né skarén e sipérme,
pérveg rasteve kur jepet njé udhézim tjetér. Pérndryshe, duhet té vendoset drejtpérdrejt né
pjatén rrotulluese. Ju lutemi, referojuni udhézimeve né tabelén e méposhtme.

Ushqimi duhet t& kthehet né anén tjetér, nése duhet t& skuget nga té dyja anét.
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Ngroheni paraprakisht ngrohésin me funksionin e skarés pér 2-3 minuta
pérpara se té skugni ushgimin.

Pérdorni nivelet e fugisé€ dhe kohét né kété tabelé si udhézime pér skugjen.
Pérdorni doreza furre kur t& nxirrni ushgimin.

Ushgimi i freskét | Racioni Koha e Regjimi i Koha pér Koha pér
ngrohjes gatimit anéne1-ré | anéne 2-té
paraprake (min.) (min.)
(min.)

Feta tosti 4 copé 3 Vetém me 6-7 5-6

4x25q) skaré
1 Udhézimet
Vendosini né skaré fetat e tostit afér njéra-tjetrés.
Panine (té pjekura 2-4 copé 3 Vetém me 34 2-3
tashmé) skaré
Udhézimet
Vendosini paninet drejtpérdrejt né skaré, filimisht me anén e poshtme lart, né formé
rrethi.
Domate té pjekura 2509 3 300 W + Skaré 515-612
' néskaré (2 copé)
Udhézimet
Pritini domatet né gjysma.
Hidhini kripé, piper dhe pak djathé. Vlendosini né formé rrethi, mbi njé pjaté pireks té
sheshté prej gelgi. Vendoseni pjatén né skaré.
Tost Havai 2 copé 3 300 W + Skaré 79
(300 g)
Udhézimet
h Thekni fetat e bukeés filimisht. Vendosini tostet me ingredienté sipér (proshuté,
ananas, feta djathi) prané njéri-tietrit né skaré. Pasi té gatuhet, léreni t& qéndrojné
pér 2-3 minuta.

22
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Ushgqimi i freskét | Racioni Koha e Regjimi i Koha pér Koha pér SUGJERIME SPECIFIKE
ngrohjes gatimit anéne 1-ré anén e 2-té SHKRIRJA E GJALPIT
paraprake (min,) (min,) Vendosni 50 g gjalpé né njé piaté 1 vogél e t& thellé prej elgi. Mbulojeni me kapak plastik.
(min.) Nxeheni pér 30-40 sekonda duke pérdorur 750 W, derisa gjalpi té shkrijé.
Krahé pule (t& 400-500 g 3 300 W + Skaré 12-14 11-13 SHKRIRJA E COKOLLATES
ftonte) (6 copé) _ Vendosni 100 g cokollaté né njé pjaté t& vogél e t& thellé prej gelg.
Udhézimet Nxeheni pér 3-5 minuta, duke pérdorur 450 W, derisa cokollata t& shkrijé. 2
Pérgatitni copat e ftohta té pulés, si krahét ose kémbét e pulés me vaj dhe me Trazojeni njé ose dy heré gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté! %
eréza. SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR
Veendosini ato né formé rrethi né skaré, me kockat né mes. Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté t& vogél e té thellé prej gelqi.
Pasi té pigen, Iérini t& géndrojné pér 2-3 minuta. Nxeheni pér 20-30 sekonda duke pérdorur 300 W, derisa mjalti té shkrijé.
Patate té pjekura 5009 3 450 W + Skaré 10-12 - + SHKRIRJA E XHELATINES
Udhézimet Pérgatitni shiresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé & ftohté.

Pritini patatet né gjysma dhe vendosini né skaré né formé rrethi, me anén e preré Vendoseni xhelatinen e kulluar né njé tas 16 vogél pireks, prej gelgi.

nga skara. Lyeni anét e prera me vaj ulliri dhe me eréza. Pas pjekjes né skaré, [érini ?xehlenl ‘per 1 tmll?utte c:]L:(kglperdorur 300 W.
18 géndrojné pér 3 minuta. razojent past 1& Kele SnKMre.

Makaronaténgia | 400g | . (600w +Skas| 1618 | . GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)
Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftohté.

— ‘ : Udhézimet - R —— Gatuajeni t& pambuluar né njé taks pireks prej gelqi pér 372 deri né 472 minuta duke

Vendosini makaronat € ngrira (-18 °C), p.sh., lazanjat ose tortelinit né jé piaté pireks pérdorur 750 W, derisa shtresén/veshja me akull té jeté transparente. Trazojeni dy heré
prej gelgi me madhési té pérshtatshme dhe vendoseni né skaré. ' gjaté gatimit.

Tavé peshku e w09 | - JasowsSkd| 2022 | - GATIMI | REGELIT

TS Udhézimet Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli t& pérziera) né njé tas pireks, prej gelai me
Vendoseni tavén e ngriré té peshkut (-18 °C) né njé pjaté pireks prej gelgi me madhési t& pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheger pér konservim dhe trazojeni
machési t& pérshtatshme dhe vendoseni né skaré. miré o ) . )

Porcione pice té 250g _ 300 W + Skard 1042 _ Gatugjem te mbu'.L.Jar. pér 10._1.2 minuta Qukg pgrdorgr 7"50 W ) o

ngrira (8 copé) Trazojeni disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té€ vogla prej gelai, té vulosur

Udhézimet me kapaké. Lérini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Vendosini porcionet e ngrra 1 picgs (18 “C) ose mini pioat né forme rrethi né skare. Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumésht (500 ml) duke zbatuar udhézimet e

Kek streusel i 200-250 g - 300 W+ Skaré 46 - prodhuesve dhe trazojeni miré. Pérdorni njé tas gelai pireks me madhési t& pérshtatshme
ngriré (1-2 copé) dhe me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér 6% deri 7% minuta duke pérdorur 750 W.
Udhézimet Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.
Vendosini copat e kekut t€ ngriré (-18 °C) prané njéra-tietrés né skaré. Pas shkrirjes, SKUQJA E FETAVE TE BAJAMEVE
érini t& géndrojné pér 5 minuta. Shpérndani né ményré té njétrajtshme 30 g bajame t& copétuara, né njé pjaté ceramike me

madhési mesatare.
Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3% deri 472 minuta duke pérdorur 600 W.
Léreni té géndrojé pér 2-3 minuta né furré. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!
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SHalP

SI TE VEPRONI KUR JENI NE DYSHIM OSE KUR KENI
NJE PROBLEM

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mé poshté, provoni zgjidhjet

e dhéna.

Kjo éshté normale.

e Kondensim brenda né furré.

e Qarkullim ajri rreth derés dhe kapakut té jashtém.

e Reflektim i drités rreth derés dhe kapakut té jashtém.

¢ Dalie e avullit nga pjesa rreth derés ose nga vrimat e ajrosjes.

Furra nuk ndizet kur ju shtypni rrotulloni gcelésin KOHEMATESI.

e A éshté mbyllur plotésisht dera?

Ushqimi nuk éshté pjekur aspak.

e E keni vendosur si¢ duhet kohématésin?

e A éshté mbyllur dera?

e A e keni mbingarkuar garkun elektrik dhe a keni shkaktuar shpérthim té
siguresés ose gark té shkurtér?

Ushgimi ose éshté i mbipjekur ose i papjekur miré.

e A éshté vendosur si¢ duhet kohézgjatja e gatimit sipas llojit t€ ushgimit?

e A éshté zgjedhur nivelii duhur i fuqisé?

Llamba nuk funksionon.

e Pér arsye sigurie llambén nuk duhet ta zévendésoni veté. Kontaktoni
kujdesin mé té afért pér klientin t€ autorizuar nga Samsung gé té sjellé
njé inxhinier té kualifikuar pér t& z&vendésuar llambén.

Brenda né furré shfagen shkéndija dhe krisje (hark).

e A keni pérdorur ené me zbukurime metalike?

e A keniléné pirun ose ené té tjera metalike brenda né furré?

e A éshté letra e aluminit shumé prané mureve té€ brendshme?

Tymi dhe era e keqe gjaté funksionimit fillestar.

o Eshté njé situaté e pérkohshme pér shkak t& ngrohjes sé elementeve té
reja. Tymi dhe era do t& zhduken térésisht pas 10 minutash pune.
Pér ta larguar erén mé shpeijt, vijeni furrén e mikrovaléve né puné duke
véné koncentrat apo 1éng limoni né dollap.
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Furra krijon interferencé me radion ose televizorin.

e Kur furra éshté né pérdorim, mund té vihet re njé interferencé e lehté te
televizori ose te radioja. Kjo &shté normale. Pér té zgjidhur kété problem,
instalojeni furrén larg televizorit, radios dhe antenave.

Nése udhézimet e mésipérme nuk mundésojné zgijidhjen e problemit,
kontaktoni gendrén vendase té shérbimit pér klientin t& SAMSUNG.
Ju lutemi lexoni informacionin e méposhtém;
e Modeli dhe numrat e serisé€ jané té& vendosura né pjesén e pasme té

furrés

e Hollésité mbi garanciné
e Njé pérshkrimi i garté i problemit
Mé pas kontaktoni shitésin tuaj lokal ose shérbimin pas shitjes té
SAMSUNG.
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SPECIFIKIMET TEKNIKE SHENIM
SAMSUNG pérpiget t& pérmirésojé produktet e tij né ¢do kohé. Si
specifikimet pér dizajnin, ashtu edhe kéto udhézime pérdorimi i nénshtrohen
ndryshimit pa njoftim.
Modeli GE71A
Burimi i fuqisé 230V ~ 50 Hz
Konsumimi i energjisé
Mikrovala 1150 W
Skara 1100 W
Regijimi i gatimit me kombinim 2250 W 1
Fugia né dalje 100 W/750 W (IEC-705)
Norma e funksionimit 2450 MHz
Magnetron OM75S(31)
Metoda e ftohjes Motori i ventilatorit pér ftohje
Pérmasat (Gj x L x Th) !
Jashté 489 x 275 x 367 mm
Zgavra e furrés 330 x 211 x 309 mm
Volumi 20 litér
Pesha
Neto Aférsisht 12,5 kg
1
25
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PYETJE OSE KOMENTE

VENDI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 38 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(l)_g(l)_OLSFSRAE!\éIiLéNG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6899 , Www.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) Www.samsung.com/si

Nr. i kodit: DE68-04050C-02
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Mikrotalasna
necnica

Uputstvo za upotrebu i vodic za kuvanje

majte u vidu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive
1 0j podrsci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravijanje
ilne instalacije ili obavljanje rutinskog c¢isc¢enja ili odrzavanja.

100 %
Recycled Paper

firucnik Stampan je na 100 % recikliranom papiru.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 1

GE71A

samo zamislite mogucnosti

Hvala vam Sto ste kupili proizvod kompanije
Samsung. Da biste dobili kompletniju uslugu,
registrujte svoj uredaj na adresi

WWwWw.samsung.com/register

I

2013-07-22 0 3:15:50 ‘



SRPSKI

UPOTREBA OVOG KORISNICKOG PRIRUCNIKA

Kupili ste SAMSUNG mikrotalasnu pecnicu. Ovo uputstvo za upotrebu
sadrzi vazne informacije o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici:

e Bezbednosne mere predostroZznosti
e Pogodni dodatni elementi i posude
e Korisni saveti za kuvanje

e Saveti za kuvanje

LEGENDA ZA SIMBOLE | IKONE

A Opasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati
UPOZORENJE teske povrede ili smrt.
A Opasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati
OPREZ manje povrede ili oStecenje imovine.
Upozorenje; Rizik od - ”
& pogara &‘ Upozorenje; Vrela povrsina
. . Upozorenje; Eksplozivan
A Upozorenje; Struja A materiial
@ NE pokuSavajte. NE dirajte.

NE rastavijajte. Dosledno pratite uputstva.

Obavezno proverite da li je
masina uzemljena da biste
sprecili strujni udar.

Iskljucite utikag za
napajanje iz zidne uticnice.

%)
(5

Ako vam je potrebna

pomog, obratite se Napomena
servisnom centru.
Vazno

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 2

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE
ZA BUDUCU UPOTREBU.

Uverite se da se ove bezbednosne mere
predostroznosti uvek postuju.

Potvrdite da su ispostovana sledeca
uputstva pre koriS¢enja pecnice.

ll A UPOZORENJE
(samo za mikrotalasnu funkciju)

N UPOZORENJE: U sluc¢aju oStecenja vrata
ili zaptivnog sistema na vratima, pecnica se
ne sme koristiti dok je ne popravi strucna
osoba.

N UPOZORENJE: Servisiranje i bilo kakvu
popravku koja podrazumeva uklanjanje
povrsine koja Stiti od izlaganja mikrotalasnoj
ene[)giji sme da obavlja iskljucivo strucna
osoba.

' 8 UPOZORENUJE: Te¢nosti i ostala hrana ne

Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama
jer postoji opasnost od eksplozije.

Ovaj uredaj namenjen je iskljucivo za kuénu
upotrebu.

2013-07-22 0 3:15:51



UPOZORENAJE: Deci dozvoljavajte da

koriste pecénicu bez nadzora samo ako su
dobila odgovarajuca uputstva tako da su
u stanju da je koriste bezbedno i svesna

Mikrotalasna pecnica predvidena je za

zagrevanje hrane i napitaka. Susenje hrane
ili odeCe i zagrevanje termo jastuka, papuca,
sundera, mokrih krpa i slicnog moze dovesti

su potencijalnih opasnosti od nepravilne
upotrebe.

do povreda ili pozara.

(3 Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu
UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu da prekidaca ili iz strule i ne otvarajte vrata da bi
koriste deca starija od 8 godina i osobe sa se eventualni plamen sam ugasio.

smanjenim fizickim, senzornim ili mentainim  * & UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
sposobnostima, ili manjkom iskustva i mikrotalasnoj peénici moze dovesti do

znanja, ako su pod nadzorom ili su dobil zakasnelog eruptivnog vrenja, pa morate biti
uputstva u vezi sa koris¢enjem uredaja obazrivi pri rukovanju posudom,

na bezbedan nacin i ako su upoznati sa ST IT .
postojecim rizicima. Deca ne bi trebalo da UPOZORENJE: Sadrzaj flaSica za hranjenje
se igraju aparatom. Deca ne bi trebalo da . |teglica sa hranom za bebe treba promesa
obavljaju Cidéenje i odrzavanje, osim ako i promuckati, a temperaturu freba proverifi
pre hranjenja kako ne bi doslo do opekotina.

nisu starija od 8 godina i pod nadzorom su
N Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo

odrasle osobe.
F Koristite iskliucivo posude koie ie pododno zagrevati u mikrotalasnoj pecnici jer mogu
@ J P I© IS Pog da eksplodiraju, ¢ak i nakon kuvanja u

za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.
' mikrotalasnoj pecnici.

Pri zagrevanju hrane u plasticnim ili papirnim : TR o
& posugama %adgledajtg rad peénicepjeF? se Redovno bi trebalo Cistiti pecnicu i uklanjati
’ ostatke hrane.

mogu zapaliti.

Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze
dovesti do skrac¢enja radnog veka uredaja ili
do opasne situacije.

IMSdHS
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SRPSKI

& Ovaj uredaj nije namenjen za instalaciju
unutar pokretnih domova, karavana i slicnih
vozila.

Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo
trebalo 10 minuta da radi sa vodom, nakon
¢ega moze normalno da se koristi.

Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe
(Sto podrazumeva decu) sa smanjenim
fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima,
ili manjkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost i daje im uputstva za
upotrebu.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala
sa uredajem.

Ako je kabl za napajanje oStecen, mora
da ga zameni proizvodac, servisni agent ili
neko drugo strucno lice kako bi se izbegla
opasnost.

N UPOZORENAJE: TeCnosti i ostala hrana ne
Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama
jer postoji opasnost od eksplozije.

N Uredaj se ne sme distiti vodenim mlazom.

Ovu pecnicu bi trebalo postaviti u
odgovaraju¢em smeru i na odgovarajucoj
visini, tako da bude omogucen jednostavan
pristup unutrasnjosti i delu za kontrolu.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 4

Ako pecnica proizvodi cudan zvuk, miris
paljevine ili dim, odmah iskljucite utikac
iz zidne utiCnice i obratite se najblizem
servisnom centru.

Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena
tako da pristup utikacu bude slobodan.

N Mikrotalasna pecnica namenjena je iskljucivo
za upotrebu na pultu ili na radnoj povrSini |
ne sme biti postavljena u ugradni element.

A UPOZORENJE
(samo za funkciju pecnice) - opcionalno

UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u
kombinovanom rezimu, deca bi trebalo da
ga koriste samo pod nadzorom odraslih
zbog toga Sto se razvija veoma visoka
temperatura.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite
raCuna da ne dodirnete grejne elemente u
pecnici.

2013-07-22 0 3:15:51



N UPOZORENJE: Spoljni delovi aparata N Za CiScenje vrata pecnice nemojte da

mogu da postanu vreli tokom upotrebe. Koristite agresivna abrazivna sredstva za
Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze CiScenje niti oStre metalne strugalice posto
uredaju. mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu

8 Ne sme se koristiti uredaj za &igéenje parom. pucanje stakla. _ _ 2

& UPOZORENJE: Uverite se da je aparat \E)ratéiuredaj radi, spoljni delovi mogu Diti :
iskljuCen pre zamene lampe kako biste ' T - : _
izbegli mogucénost da dode do strujnog . Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina
udara. mogu biti vruci.

UPOZORENJE: Aparat i njegovi spoljni Uredaj i kabl uredaja moraju biti van
delovi mogu da postanu vreli tokom domasaja dece koja imaju manje od 8
upotrebe. Trebalo bi paziti kako ne bi godina.
doslo do dodirivanja grejnih elemenata. S Uredaj nije namenjen za rad pomodu
Deca mlada od 8 godina ne bitrebaloda .~ gpolinog tajmera niti posebnog sistema za
prilaze pecnici, osim ako nisu pod stalnim daljinsku kontrolu.
nadzorom. - . 5 Kiaso B ISM

Ovaj uredaj mogu da koriste deca starija Ovay proizvod pripada grupi 2 Klase B ISM opreme.
od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, | Definicila grupe 2 u koju spada sva ISM oprema |
senzornim il mentalnim sposobnostima, koja generiSe radiofrekventnu energiju i/ili je koristi
ili manjkom iskustva i znanja, ako su pod + za tretiranje materijala u obliku elektromagnetnog
nadzorom ili su dobili uputstva u vezi sa zraCenja, kao i EDM oprema i oprema za
koriscenjem uredaja na bezbedan nacin elektroludno zavarivanje. Oprema klase B je
b%i%snueub??rzgggll:%ggzt%?a%nagggtg?ﬁ oprema pogodna za koriééenje u domaginstvu i u
Deca ne bi trebalo da obaviiaju cigéenje i okruzenjima koja imaju direktnu vezu sa mrezom

odrzavanje bez nadzora. za napajanje niskog napona koja se koristi za
snabdevanje stambenih objekata strujom.
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SRPSKI

INSTALIRANJE MIKROTALASNE PECNICE

Pecnicu stavite na ravnu povrSinu koja se nalazi
85 cm iznad poda. PovrSina bi trebalo da bude
dovolino Cvrsta da bezbedno podnese tezinu
pecnice.

1.Kada instalirate pecnicu,
vodite racuna da omogucite
odgovarajucu ventilaciju pecnice
tako Sto Gete ostaviti najmanje

strane

ili radijatora. Specifikacije za napajanje pecnice
moraju se postovati, a produzni kabl, ako

se koristi, mora imati isti standard kao kabl

za napajanje koji se dobija uz pecnicu. Pre
prve upotrebe mikrotalasne pecnice, viaznom
krpom obriSite njenu unutrasnjost i zaptivni
sistem na vratima.

| CISCENJE MIKROTALASNE PECNICE

10 cm (4 inCa) prostora iza pecnice i sa strane,
kao i 20 cm (8 inCa) prostora iznad nje.

2.Uklonite sve materijale za pakovanje iz pecnice.

3. Instalirajte obrtni prsten i obrtno postolje.
Proverite da li obrtno postolje moze da se
okrecCe. (samo za model sa obrtnim postoliem)

4. Mikrotalasna pec¢nica mora biti postavljena tako
da pristup utikacu bude slobodan.

@ Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora da
ga zameni proizvodac, servisni agent ili neko

drugo strucno lice kako bi se izbegla opasnost.

Radi vaSe bezbednosti, kabl ukljucite u
odgovarajucu utiCnicu sa uzemljenjem.

Mikrotalasnu pecnicu ne instalirajte na vrucim
ili viaznim mestima, npr. pored obicne pecnice

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 6

Potrebno je redovno Cistiti sledece delove
mikrotalasne pecnice kako bi se sprecilo
nagomilavanje Cestica masti i hrane:
e Unutrasnje i spoljine povrSine
e \/rata i zaptivni sistem na vratima
e Obrtno postolje i obrtni prstenovi
(samo za model sa obrtnim postoliem)

= UVEK vodite racuna da zaptivni sistem na

vratima bude Cist i da se vrata dobro zatvaraju.

@ Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze da
utiCe na smanjivanje zivotnog veka uredaja ili
do opasne situacije.

1.Spoljine povrsine Cistite mekom krpom i toplom
sapunjavom vodom. Isperite i osusite.

2013-07-22
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2. Sapunjavom krpom uklonite sve mrlje sa
unutrasnjin povrsina pecnice. Isperite i osusite.
3.Da biste omeksali oCvrsle Cestice hrane i uklonili
mirise, stavite Soljicu razblazenog limunovog

soka u pecnicu i zagrevajte deset minuta
maksimalnom snagom.

4. Tanjir za mikrotalasnu pecnicu perite po potrebi.

NEMOJTE prosipati vodu u ventilacione
otvore. NIKADA nemoijte Kkoristiti abrazivna
sredstva i hemijske rastvarace. Budite posebno
pazljivi pri CiSCenju zaptivnog sistema na
vratima da ne bi doslo do:

* nagomilavanja Cestica
® nepravilnog zatvaranja vrata usled
nagomilavanja Cestica

Cistite unutrasnjost mikrotalasne pecnice
odmah nakon svake upotrebe blagim
rastvorom deterdzenta, ali pre CiS¢enja ostavite
pecnicu da se ohladi da ne bi doslo do
povreda.

Prilikom CiSCenja gornjeg dela
unutrasnjosti pecnice, pozeljno je

4

—y

okrenuti grejaC nadole za 45 ° i
oCistiti ga.
(samo za model sa pokretnim grejacem)

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 7

ODLAGANJE | SERVISIRANJE
MIKROTALASNE PECNICE

Pre odlaganja ili servisiranja pecnice potrebno
je da se pridrzavate nekoliko jednostavnih mera
predostroznosti.
Pecnica se ne sme koristiti ako su ostecena vrata
ili zaptivni sistem na vratima:

e slomliena Sarka

* pohabane zaptivni sistem

e jzobli¢eno ili saviieno kuciste pecnice
Pecnicu sme da popravlja iskljucivo kvalifikovan
serviser za mikrotalasne pecnice

| = NIKADA nemojte uklanjati spoljno kuciste

sa pecnice. Ako se pecnica pokvari pa je
potrebno servisiranja ili niste sigurni Sta nije u
redu:
e |skljucite je iz zidne utiCnice
¢ QObratite se najblizem servisnom centru

Ako zelite da priviemeno odlozite pecnicu,
izaberite suvo mesto bez prasine.
Razlog: Prasina i vlaga mogu negativno uticati
na ispravne elemente pecnice.

Ova mikrotalasna pecnica nije predvidena za
komercijalnu upotrebu.

2013-07-22
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Iz bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami
da menjate sijalicu. Obratite se najblizem
ovlas¢enom centru za korisniCku podrsku
kompanije Samsung i zatrazite da vam strucno
tehnicko lice zameni sijalicu.

A UPOZORENJE HAb L

lzmene ili popravke uredaja trebalo bi da obavija ViV IvVIv

iskljucivo kvalifikovano osoblje.

SRPSKI

& Nemojte da zagrevate teCnost niti druge namimice U /' |/ |/ |&/
zatvorenim posudama za mikrotalasnu pecnicu.

& Nemojte da koristite aparate za ¢iS¢enje pod vVivVIiviIiv
pritiskom vode niti aparate za ¢iS¢enje parom zbog
sopstvene bezbednosti.

& Nemojte da instalirate uredaj pored grejalice ili vVivIiviv
zapaljivog materijala; na lokaciji koja je izloZena viazi,
masnodi ili prasini niti na lokaciji koja je izloZzena
direktnoj suncevoj svetlosti, kao ni na lokaciji na kojoj
moze da dode do curenja gasa; niti na neravnoj
povrsini.

Ovaj uredaj mora da bude pravilno uzemljen u v
skladu sa lokalnim i nacionalnim propisima.

Redovno uklanjajte sve strane supstance, kao sto vVivIiviv
je prasina ili voda, sa terminala utikaca i spojeva
pomocu suve tkanine.

Nemojte da vucete ili da prekomerno savijate kabl vVIivVIiviIiv
za napajanje, kao ni da stavljate teSke predmete na
njega.

(B3
<
<
<

€3

v

U slucaju curenja gasa (kao $to je propan, tecni vVivIiviIiv
gas itd.), odmah proverite prostoriju i nemojte da
dodirujete utikac.

3
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Nemojte da dodirujete utika¢ mokrim rukama. v

V@

Nemojte iskljucivati uredaj iskljucivanjem utikaca iz v
uti¢nice dok je u toku operacija.

AN
AN
AU

%)

Nemojte da stavljate prste niti strane supstance.
Ako dode do prodiranja strane supstance, kao §to
je voda, u uredaj, iskljucite utikac iz zidne uticnice i
obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<
<

Nemojte delovati preteranim pritiskom niti udarati
uredaj.

Nemojte stavljati uredaj na lomljive predmete, kao
Sto je sudopera ili stakleni predmeti.

Za Ciscenje uredaja nemojte da koristite benzol,
razredivag, alkohol, parni Cista¢ niti CistaC koji koristi
visok pritisak.

Uverite se da napon struje, frekvencija i struja
odgovaraju vrednostima iz specifikacije proizvoda.

L« K« K«
L] LK« X
<
<

Ispravno prikljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Nemojte
da koristite adapter sa vise prikljucaka, produzni kabl
niti elektri¢ni transformator.

Nemojte da kacite kabl za napajanje o metalne
predmete, da ga umecete izmedu predmeta niti iza
pecnice.

<
<

v 0 By Vv

Nemojte koristiti oSte¢en utika¢, kabl za napajanje v
niti labavu zidnu uti¢nicu. Ako dode do oStecenja

utikaca ili kabla za napajanje, obratite se najblizem
servisnom centru.

v

Nemojte da sipate niti da prskate vodu direkino na ¢/
pecnicu.

v

Nemojte da stavljate predmete na pecnicu, unutar v
peénice niti na vrata.

Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance, ¢/
kao §to su insekticidi, na povrsinu pecnice.

2013-07-22 1m0 3:15:56



@ Ne staviljajte zapaljive materijale u pecnicu. Budite
posebno oprezni prilikom zagrevanja jela ili napitaka
koji sadrze alkohol, posto alkoholna isparenja mogu
da dodu u kontakt sa vrelim delom pecnice.

@ Kabl za napajanje i utika¢ ne zaranjajte u vodu, a
kabl za napajanje drzite dalje od izvora toplote.

v

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca
budu na bezbednoj udaljenosti, posto se mogu
udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj pecnici moze da dovede do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa je zato vazno
pazljivo rukovati posudom; da biste sprecili ovu
pojavu, UVEK sacekajte najmanje 20 sekundi
nakon iskljucivanja pecnice da bi se temperatura
iziednacila. MeSajte tokom grejanja, ako je potrebno,
i OBAVEZNO promes$ajte nakon grejanja.

U slu€aju da dodete u kontakt sa vrelom te¢noscu,
pratite slededa uputstva za PRVU POMOC:
e Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u
trajanju od najmanje 10 minuta.
e Pokrijte ga Cistim, suvim zavojem.
e Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

& Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati
u mikrotalasnoj pecnici jer mogu da eksplodiraju, Cak
i nakon zagrevanja u mikrotalasnoj pecnici; takode,
ne zagrevajte hermeticki zatvorene ili vakumirane
flaSe, tegle, posude, koStunjavo voce u ljusci,
paradajz itd.

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom
ili papirom. Ti materijali mogu da se zapale jer iz
pecnice izlazi vreo vazduh. Pec¢nica moze da se
pregreje i da se automatski iskljuci, nakon ¢ega ¢e
ostati iskljuéena dok se dovoljno ne ohladi.

v

v

Uvek koristite kuhinjske rukavice prilikom uklanjanja
posuda iz pecnice kako biste izbegli opekotine.

@

Tecnosti promeSajte na polovini grejanja ili nakon
grejanja, pa ih ostavite bar 20 minuta nakon grejanja
kako biste sprecili da dode do eruptivnog vrenja.

£3

A OPREZ

Koristite iskljuCivo pribor koji je pogodan za
koris¢enje u mikrotalasnim pec¢nicama; NEMOJTE
da koristite metalne posude, tanjire sa pozlacenim ili
posrebrenim rubovima, raznjeve, viljuSke itd. Uklonite
ziCane veze za zatvaranje papirnih ili plasticnih kesa.
Razlog: Postoji mogucnost stvaranja elektricnog luka
ili varnica, sto moze da osteti pecnicu.

B>
N >
N

Prilikom otvaranja vrata pecénice trebalo bi da stojite
na udaljenosti ispruzene ruke kako biste sprecili da
vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz peénice.

£3

Nemojte da ukljucujete mikrotalasnu pec¢nicu dok
je prazna. Mikrotalasna pecnica ¢e se automatski
iskljuciti nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga.
Preporucuje se da u pecnici uvek stoji ¢asa vode
koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode do
slu¢ajnog ukljucivanja mikrotalasne pecnice.

v

v

Pecnicu instalirajte u skladu sa vrednostima
razdaljine od drugih predmeta koje su navedene u
ovom priru¢niku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje
mikrotalasne pecnice”.)

@ Nemojte da koristite mikrotalasnu pecnicu za v viv'
susenje papira ili odece.
Koristite krace vreme za manje kolicine hrane kako ¢/ viv'

biste spredili pregrevanje i zagorevanje hrane.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektri¢nih uredaja
u uticnice u blizini pecnice.

v

v
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SRPSKI

MERE PREDOSTROZNOSTI ZA SPRECAVANJE MOGUCEG
IZLAGANJA PREKOMERNOJ KOLICINI MIKROTALASNE
ENERGIJE. (SAMO ZA MIKROTALASNU FUNKCIJU)

Ako se ne pridrzavate sledec¢ih mera predostroznosti rizikujete da budete izlozeni
Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

(@) Ni ukom slucaju pecnicu ne treba ukljucivati dok su vrata otvorena,
niti dirati sigurnosne brave (brave na vratima) ili umetati bilo Sta u
otvore za sigurnosno zatvaranje.

(b) NEMOJTE stavljati bilo kakve predmete izmedu vrata pecnice i
otvora pecnice i pazite da se ostaci hrane ili sredstava za &iSéenje
ne skupljaju na zaptivnim povr§inama. Vrata i zaptivne povrsine vrata
odrzavajte Gistim tako $to Cete ih nakon svake upotrebe obrisati '
vlaznom krpom, a zatim i mekom suvom krpom.

(c) NE koristite pec¢nicu ako je oStecena, sve dok je ne popravi
kvalifikovani majstor za mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku
proizvodaca. Narocito je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju
i da nista od sledeceg nije osteceno:

(1) vrata (saviiena)
(2) Sarke vrata (polomljene ili rasklimane)
(8) zaptivni sistem na vratima i zaptivne povrsine '

(d) Pec¢nicu sme da podeSava i popravija samo kvalifikovani majstor za
mikrotalasne pecnice koji je prosao obuku proizvodaca.

Kompanija Samsung naplacuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje
kozmetickih defekata ako je do oStecenja uredaja i/ili ostecenja ili gubitka
dodatnog elementa doslo krivicom korisnika. Ova napomena odnosi se na
sledece:
(@) Ulubliena, izgrebana ili pokvarena vrata, rucka, spoljna tabla ili '
kontrolna tabla.

(b) Polomljeno ili izgublieno leZiste, valjak, spojnica ili Zicana resetka.

e Koristite ovaj uredaj samo za predvidenu namenu, prema uputstvima
iz ovog priru¢nika. Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva u
ovom priru¢niku ne obuhvataju sve moguce uslove i situacije do kojih
moze dodi. Duzni ste da koristite svoje rasudivanje i budete oprezni i
paZzljivi pri instalaciji, odrzavanju i koriSéenju uredaja.

10
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e Zbog toga to se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razlicite
modele, karakteristike vase mikrotalasne pecnice mogu da se
razlikuju od onih opisanih u ovom priru¢niku, a mozda nece biti
primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumice,
obratite se najblizem servisnom centru ili pomo¢ i informacije
potrazite na mrezi na Web lokaciji www.samsung.com.

e Ova mikrotalasna pecnica predvidena je za podgrevanje hrane.
Namenijena je iskljucivo za upotrebu u domadinstvu. Nemojte da
zagrevate nijedan tip tekstila, kao ni jastuke napunjene zrneviiem,
jer to moze prouzrokovati opekotine i pozar. Proizvodaé se ne
moZze smatrati odgovornim za oStecenja izazvana nepravilnim ili
neispravnim koriséenjem uredaja.

e Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze da dovede do habanja
povrsine, Sto moze da utiCe na smanjivanje Zivotnog veka uredaja ili
da dovede do opasne situacije.

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA
(ODLAGANJE ELEKTRICNE | ELEKTRONSKE
mmm OPREME)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju to da proizvod

i njegovi elektronski dodaci (npr. punjad, slusalice, USB kabl) ne bi smeli da se
odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja.

Da biste sprecili mogucée ugrozavanje ¢ovekove okoline ili ljudskog zdravija usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog otpada i odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovisali trajnu ponovnu upotrebu materijalnin resursa.

Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili ovaj proizvod ili lokalnoj
drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa detaljima o mestu i naCinu na koji mogu da
izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po Sovekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljau i provere uslove i odredbe ugovora o
kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se
mesaju saostalim komercijalnim otpadom.
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DODATNI ELEMENTI KONTROLNA TABLA

U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih
elemenata koje mozete da koristite na razliCite nacine. ™\

1. Obrtni prsten, postavija se na sredinu pecnice.
Primena: Obrtni prsten drzi obrtno postolje.

SRPSKI

2. Obrtno postolje, postavlja se na obrtni prsten tako
da se centrom pri¢vrsti za spojnicu.

Primena: Obrtno postolje sluzi kao glavna
povrsina za kuvanje, a moze se lako
izvaditi radi ¢is¢enja.

3. Resetka za rostilj, postavija se na obrtno postolje.

Primena: Metalna reSetka se moze koristiti za
rostilj i kombinovano kuvanje.

NEMOJTE koristiti mikrotalasnu pec¢nicu bez obrtnog prstena i obrtnog
postolja.

grill
1
J
1. ODMRZAVANJE 4. ROSTILJ
2. DUGME ZA IZBOR SNAGE 5. KOMBINOVANO
KUVANJA 6. TRENUTNO PODGREVANJE

3. DUGME TAUJMERA

12
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KUVANJE/PODGREVANJE NIVOI SNAGE

Sledece procedure objasnjavaju kako se kuva i podgreva hrana. Uvek MozZete izabrati neki od sledecih nivoa snage.
proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite pecénicu bez
d . Snaga
nagzora. . i . . Nivo snage 5
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata. MWO ROSTILJ
1. Postavite nivo snage na maksimum tako Sto cete T VISOKA 750 W - »
okrenuti dugme za PODESAVANJE SNAGE @ . _ 3
KUVANJA. (MAKSIMALNA SNAGA: 750 W) w SREDNJE VISOKA coow ‘£
SREDNJA 450 W - =
2. Izaberite Zelieno vreme okretanjem dugmeta B e SREDNJA NIZA 300 W -
TAJMER. . e
E . ODMRZAVANJE ( 83 ) 180 W -
Rezultat: Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno <
postolje pocinje da se okrece. NISE(A/ODRZAVANJE TOPLOTE 100 W -
E-] Nikada nemojte ukljuCivati mikrotalasnu pecnicu dok je prazna. oS - Toow
300 W 1100 W
U toku vkuvanja, nivo snage mozete promeniti okretanjem dugmeta FOVEINOENO TG
PODESAVANJE SNAGE KUVANJA. KOMBINOVANO |1 (3. 1) 450 W 1100 W
KOMBINOVANO |1 ($8-U) 600 W 1100 W

Ako izaberete viSi nivo snage, morate skratiti vieme kuvanja.

PREKIDANJE KUVANJA
Kuvanje mozete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste proverili hranu.

1. Privremeno prekidanje;
otvorite vrata.

Ako izaberete niZi nivo snage, morate produziti vreme kuvanja.

PODESAVANJE VREMENA KUVANJA

Preostalo vreme kuvanje podesite okretanjem dugmeta
TAJMER.

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da bi se kuvanje
nastavilo, zatvorite vrata.

2. Trajno prekidanje;
okrenite dugme TAJMER u polozaj ,0".

13
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RUCNO ODMRZAVANJE HRANE POSTAVKE TRENUTNOG PODGREVANJA/KUVANJA

Funkcija odmrzavanja omogucava vam da odmrznete meso, zivinu, ribu ili Evo nekoliko saveta i preporuka kojih se treba pridrzavati pri kuvanju i
hleb/kolace. Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i podgrevanju hrane pomocu funkcija za trenutno podgrevanje i kuvanje.
zatvorite Yrata. . Simboli | Tip jela Snaga | Porcija Vreme Vreme
1. Okrenite dugme PODESAVANJE SNAGE kuvanja nakon
z KUVANJA na (180 W). kuvanja
g 2 Napici 750 W 150 ml 1min. 30 sek. | 1-2 min.
@ Supa/Sos
2. Okrenite dugme TAJMER da biste izabrali s (ohf;deno) 750 W | 200-250 ml | 3 min. 10 sek. | 2-3 min.
odgovarajucu tezinu.
Rezultat: Odmrzavanje pocinje. . 9y | Svezepovrée | 750 W | 300-350g | 5min. 30 sek. | 3 min.

Koristite samo posude predvidene za korigéenje u mikrotalasnoj IZBOR DODATNIH ELEMENATA
pecnici. Koristite posude predvideno za mikrotalasnu pec¢nicu, nemojte koristiti

plasti¢ne Cinije, tanjire, papirne ¢ase, ubruse, itd.
Ako zelite izabrati kombinovani rezim kuvanja (rostilj i

KORISCENJE FUNKCIJE TRENUTNOG mikrotalase), koristite samo posude koje je predvideno
PODGREVANJA/KUVANJA za mikrotalasnu peénicu i otporno na pecenie.
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Okrenite dugme PODESAVANJE SNAGE
KUVANJA na maks. snagu.

Vise detalja 0 pogodnim posudama, nozevima, viljuskama i kasikama
potrazite u vodi¢u za posude na stranici 16.

2. Okrenite dugme TAJMER da biste izabrali trenutno
podgrevanje. (napici ili supa/sos, sveze povrce)

Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj
pecnici.

14
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ROSTILJ

KOMBINOVANJE MIKROTALASNE PECNICE | ROSTILJA

Rostili omogucava brzo podgrevanije i pecenje hrane bez koris¢enja

mikrotalasa. Zbog toga uz mikrotalasnu pecnicu dobijate i reSetku za rostil.

1. Zagrejte rostili do Zeliene temperature tako Sto
Cete okrenuti dugme PODESAVANJE SNAGE
KUVANJA do simbola za Rostilj (U ) i okrenuti

dugme TAJMER u odgovarajuci polozaj.

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.

3. Odgovarajuce vreme kuvanje podesite okretanjem
dugmeta TAJMER. (Primer : 60 minuta)

Rezultat: Kuvanje pocinje.

Ako se grejaC tokom upotrebe rostilia bude iskljuCivao i ukljucivao,
ne brinite, to je normalna pojava. Sistem je osmislien da spreci
pregrejavanje pecnice.

Uvek koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer
bude veoma vrelo.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 15
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Za istovremeno brzo kuvanje i pecenje takode moZete koristiti i kombinaciju

mikrotalasa i rostilja.

Uvek koristite posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu
i otporno na pecenje. Stakleno ili keramicko posude su idealni jer

dozvoljavaju ravnomerno prodiranje mikrotalasa u hranu.

Uvek koristite rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer bude

veoma vrelo.

1. Otvorite vrata pecnice pritiskom na veliko dugme u
donjem desnom uglu kontrolne table. Stavite hranu
na reSetku i reSetku stavite na obrtno postole.
Zatvorite vrata.

IMSdHS

2. Okrenite dugme PODESAVANJE SNAGE
KUVANJA do odgovarajuceg nivoa snage (.U,
LU, B0

3. Okrenite dugme TAJMER da biste izabrali
odgovarajuce vreme. (Primer : 60 minuta)

Rezultat: Kuvanje pocinje.

Maksimalna snaga mikrotalasa za kombinovani rezim mikrotalasa i

rostiljia je 2250 W.

2013-07-22 0 3:16:01



SRPSKI

voDIC ZA POSUDE

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pecnici, potrebno je da mikrotalasi
prodru u hranu, pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati.

Zato je vazno voditi rauna pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da
se moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici, mozete ga bezbedno koristiti.

U sledecoj tabeli, data je lista razli¢itih tipova posuda uz napomene o tome

da li se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Posude Bezbedno za | Komentari

kori§éenje

Aluminijumska folija /X Moze se koristiti u malim koli¢inama za zastitu
odredenih delova od prekuvavanja. Moze
doci do stvaranja elektri¢nog luka ako je folija
suvise blizu zidu pecnice ili ako se koristi
previse folije.

Tanijir za re$ pecenje v/ Prethodno ne zagrevajte peénicu duze od
osam minuta.

Keramicke i glinene posude J/ Porcelan, glinene i glazirane posude i fini
porcelan uglavnom su pogodni, osim ako su
ukradeni metalnim rubom.

Plastificirane kutije za v Neke vrste smrznute hrane pakuju se u ove

jednokratnu upotrebu kutije.

Pakovanja za brzu hranu

e Posude od stiropora v/ Mogu se koristiti za zagrevanie hrane. Ako se
pregreju, moze doci do toplienja stiropora.

¢ Papirne vredice il novine X Mogu da se zapale.

*  Reciklirani papir ili metalni X Mogu prouzrokovati elektricni luk.

rubovi

Stakleno posude

¢ Posude za pecenje i / Mogu se koristiti, osim ako su ukraseni

serviranje metalnim rubom.

¢ Fine staklene posude v/ Mogu se koristiti za zagrevanje hrane ili

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 16

teénosti. Osetljivo staklo se moze polomiti il
naprsnuti ako se naglo zagreje.
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Posude Bezbedno za | Komentari
koriscenje

o Staklene tegle J/ Poklopac se mora ukloniti. MoZe se koristiti
samo za podgrevanje.

Metal

¢ Posude Mogu izazvati elektricni luk ili vatru.

o Zidane veze za kese za

zamrzivaé
Papir
o Tanjiri, aSe, salvete i / Za kratko kuvanje i podgrevanje. Mogu
kuhinjski papir posluziti za upijanje viska viage.

¢ Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektriéni luk.

Plastika

o Kutie v/ Posebno ako je u pitanju termoplastika
otporna na visoke temperature. Neke od
ostalih vrsta plastike mogu se iskriviti il
promeniti boju na visokim temperaturama. Ne
koristite Melamin plastiku.

¢ Providna folija J/ MoZe se koristiti za zadrzavanje viage. Ne bi
trebalo da dodiruje hranu. Vodite raduna pri
uklanjanju folije jer se oslobada vrela para.

*  Kese za zamrzivaé /X Samo ako su otporne na kuvanje i pecenje.
Ne bi trebalo da budu hermeticki zatvorene.
Ako je potrebno, probusite ih viljuskom.

Vostani papir ili papir koji J/ MoZe se koristiti za zadrzavanje viage i

odbija masnocu

sprecavanje prskanja.

v/ : Preporucuje se
/X  :Obazrivo koristiti
X : Nije bezbedno
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VODIC ZA KUVANJE

Vodi¢ za kuvanje smrznutog povréa

MIKROTALASI

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako $to je privlali i apsorbuje sadrzaj
vode, masti i SecCera u hrani.

Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
prouzrokuije trenje, a stvorena toplota kuva hranu.

KUVANJE

Posude za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici:

Posude mora omogucditi prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi
se postigao maksimalni efekat. Metali kao sto su nerdajuci Celik, aluminijum
i bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku,
staklo, porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne
sme kuvati u metalnom posudu.

Hrana koja se moze kuvati u mikrotalasnoj pecnici:

Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pecnici, ukljuCujuci
sveze i smrznuto povrcée, voce, testenine, pirinac, zrnevlje, mahunarke, ribu
i meso. Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u
mikrotalasnoj pecnici. Uopsteno gledano, mikrotalasno kuvanje je idealnu
za sve vrste hrane koje bi se inaCe pripremale na stednjaku. Na primer,

za toplienje margarina ili Cokolade ( pogledajte poglavije sa savetima,
tehnikama i korisnim napomenama).

Koriséenje poklopca tokom kuvanja

Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava
pospesuije proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na razli¢ite nacine: npr.
keramickim tanjirom, plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se
moze koristiti u mikrotalasnoj pecénici.

Vreme nakon kuvanja

Po zavrSetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogudilo
izjednacavanje temperature u samoj hrani.

GE71A-BOL_DE68-04050C-02_SR.indd 17

Koristite odgovarajucu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno
u minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne
budete zadovoljni rezultatom.

Promesajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja,
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac.

Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) |kuvanja
(min.)
Spanac 150g | 600 W | 5%2-6% 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Prokelj 300g |600W | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Grasak 300g | 600 W 8-9 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Boranija 300g |600W | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
MeSano povrée | 300g | 600W | 9-10 2-3 Dodajte 15 ml
(Sargarepa/ (1 kasiku) hladne
grasak/ vode.
kukuruz)
MeSano povrée | 300g | 600 W | 812-9% 2-3 Dodajte 15 ml
(na kineski (1 kasiku) hladne
nacin) vode.

IMSdHS
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Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa Vodic¢ za kuvanje pirin¢a i testenine

Koristite odgovarajucu vatrostalnu ¢inilu sa poklopcem. Dodajte 30-45 mi hladne Pirinag: Koristite veliku vatrostalnu &iniju sa poklopcem — tokom kuvanja
vode (2-3 kasike) na svakih 250 g osim ako nije preporucena druga koli¢ina vode koli¢ina pirinca se udvostrudi. Kuvajte pokloplieno. Nakon isteka
- pogledajte tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. vremena kuvanja, promesajte i pre nego $to ostavite da odstoji
Nastavite sa kuvanjem dok ne budete zadovoljni rezultatom. PromeSajte jedanput dodaijte so ili zaGinsko bilie i maslac.
tokom kuvanja i jedanput nakon kuvanja. Nakon kuvanja, dodajte so, za¢insko bilje Napomena: pirina¢ moZda nede upiti svu vodu po isteku vremena
% il maslac. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minuta. kuvanja.
& Savet: _Svgie povr(vée i:secite na komade jednake veli¢ine. Sto je sitnije Testenina:  Koristite veliku vatrostalnu injju. Dodajte kipucu vodu, prstohvat
@ iseCeno, brze Ce se skuvati. soli i dobro promesajte. Kuvaijte otkloplieno.
Sveze povrce bi uvek trebalo kuvati na najvisem nivou snage mikrotalasne peénice Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja. Ostavite
(750 W). da odstoji pokriveno, a zatim dobro ocedite.
Hrana Porcija | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo ' Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja (min.) (min.) | kuvanja (min.)
Prokelj 2509 | 5-5% 3 Pripremite cvetove jednake veli€ine. T— _ !
5009 | 849 Usmerite diréke ka centru. Beli pirinad 250g | 750W | 17-18 5 Do(;jajte 500 ml hladne
- - T . = (polukuvan) Voce.
LR uiein i) 2509 | 07 8 Dodajte 60-75 ml (5-6 kaSika) vode. Integralni piina& | 2509 | 750W | 22-23 5 Dodajte 500 ml hladhne
Sargarepa 250g | 56 3 Isecite Sargarepu na komade jednake (polukuvan) vode.
velicine.
Integralni pirina¢ 250 750 W | 22-23 10 Dodajte 600 ml hladne
Karfiol 2509 | 5%-6 3 Pripremite cvetove jednake veliCine. AL g vode.l
5009 | 9%-10 Presecite velike cvetove na pola. f — -
Usmerite dréke ka centru. MeSani pirina¢ 2509 | 750W | 18-19 5 Do(;iajte 500 ml hladne
irinad i divii ode.
Tikvice 2509 | 4-4% 3 Isecite tikvice na kriske. Dodajte 30 mi (2 (pl‘rf'n“;; Vi) !
kasike) vode ili par¢e maslaca. Kuvajte P
dok ne omeksa. MegSane Zitarice 25609 | 750W | 19-20 5 Dodajte 400 ml hladne
Plavipatidzan | 2509 | 4%-5 3 Isecite patlidzan na male komade i (pirinad + Zitarice) vode.
isprskajte 1 kasikom soka od limuna. Testenina 2560g | 750W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml vrele vode.
Praziluk 2509 | 5-5% 3 Isecite praziluk na tanke kolutove.
Pedurke 1269 | 11-2 3 Pripremite cele sitnije pecurke li izrezane.
2509 | 3%-4 Nemojte da dodajte vodu. Poprskajte '
sokom od limuna. Zacinite solju i
biberom. Ocedite pre sluZenja.
Crni luk 250 g 5-6 3 Iseckajte Iuk ili ga prepolovite. Dodajte
samo 15 ml (1 kasiku) vode.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Isecite papriku na tanke kolutove
Krompir 250 g 5-6 3 Izmerite ogulieni krompir i isecite ga na
5009 | 9-10 polutke ili Getvrtine jednake velicine.
Keleraba 250g | 5-5%% 3 Isecite kelerabu na kockice.

18
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PODGREVANJE PODGREVANJE TECNOSTI
U mikrotalasnoj pe¢nici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj Uvek saCekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon iskljuivanja
pecnici. pecnice da bi se temperatura izjednacila. MesSajte tokom grejanja, ako

Kao vodi¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i vremenom
podgrevanja. Vreme iz tabele odnosi se na te¢nosti na sobnoj temperaturi od
oko +18 do +20 °C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7 °C.
Rasporedivanje i poklapanje

|zbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao $to su veliki komadi
mesa - mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovoljno zagreje.
Manji komadi hrane lakSe ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i meSanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 750 W snage, dok druge vrste
hrane treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. Uopsteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je
u velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu
hranu je bolje podgrejavati pomocu nizeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesaijte ili okrenite hranu da biste dobili najbolje
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanje teCnosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili eruptivno vrenje tecnosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom

i nakon podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite te¢nost da odstoji u
mikrotalasnoj pecnici. Preporucuje se da se u te€nost stavi plasti¢na kasika
ili stakleni Stapic. Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.
Pozeljino je podesiti krace vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati
vreme zagrevanja.

Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleziti koliko je
vremena potrebno za podgrevanje.

Uvek vodite raCuna da podgrejana hrana bude ravnomerno topla.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se
temperatura izjednadila.

Preporu¢eno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne
stoji drugadije.

Posebno obratite paznju na podgrevanje teCnosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlje 0 merama predostroznosti.
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je potrebno, i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste spredili
eruptivno vrenje i moguce opekotine, treba napitke da mesate kasikom ili
staklenim Stapicem pre, tokom i nakon podgrevanja.

PODGREVANJE HRANE ZA BEBE

HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanijir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal Pre sluzenja,
ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesajte i proverite temperaturu.
Preporucena temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C.

MLEKO ZA BEBE: Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flasicu.
Podgrevajte bez poklopca. Nikad ne zagrevajte flasicu za bebu dok se

na njoj nalazi cucla, jer boca moze da eksplodira ako se previSe zagreje.
Dobro promuckajte pa ostavite da odstoji, a zatim ponovo promuckaijte pre
sluzenjal Uvek pazljivo proverite temperaturu mleka ili hrane za bebe pre
hranjenja. Preporucena temperatura pri sluzenju: oko 37 °C.

NAPOMENA:

Hranu za bebe treba posebno pazljivo treba pre hranjenja kako ne bi doslo
do opekotina.

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

IMSdHS
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Podgrevanje te¢nosti i hrane

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Hrana Porcija | Snaga |Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) kuvanja (min.)
- Napici (kafa, | 150ml | 750 W | 1%-2 1-2 Sipajte u keramicku Sofju i
% ¢aj i voda) (1 Solja) podgrevajte nepokloplieno.
& 250 ml 201 §tavi.te r@a\y Solju od 150 ml
» (1 velika ii veliku Sofju od 250 ml na
Solig) sredinu obrtnog postolja i
paZljivo promeSajte pre i posle
vremena nakon kuvanja.
Supa 250g | 750W | 3-3% 2-3 Sipajte supu u duboki keramicki
(ohladena) 450g 4-4% tanjir. Pokrite plasticnim
poklopcem. Dobro promesajte
nakon podgrevanja. Pre
posluzenja, ponovo promesajte.
Corba 350g | 60OW 5-6 2-3 Sipajte Corbu u duboki
(ohladiena) keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Povremeno tokom podgrevanja
meSajte i ponovo promeSajte
pre nego $to ostavite da odstoji
i pre sluzenja.
Testenina 350g | 6OOW 4-5 3 Stavite testeninu (npr. Spagete
i s0s ili rezance sa jajima) na plitki
(ohladeno) keramicki tanjir. Pokrijte
providnom folijom pogodnom
za mikrotalasne pecnice.
Promesajte pre sluZenja.
Filovana 350g | 6BOOW | 41%-5% 3 Stavite filovanu testeninu
testenina i sos (npr. ravioli, tortelini) u duboki
(ohladieno) keramicki tanjir. Pokrijte

plasti¢nim poklopcem.
Povremeno tokom podgrevanja
meSajte i ponovo promeSajte
pre nego $to ostavite da odstoji
i pre sluzenja.
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Hrana Porcija

Snaga

Vreme
(min.)

Vreme nakon
kuvanja (min.)

Uputstvo

Ostala jela
(ohladena)

300
4009

600 W

5-6 3
67%-77

Sastavite obrok od 2-3 vrste
ohladene hrane i stavite ga
na keramicki tanjir. Pokrijte
providnom foljom pogodnom
za mikrotalasne peénice.

Smrznuto
gotovo jelo

3009
400¢

600W

1172-1212 4
13-14

Stavite smrznuto gotovo jelo u
posudi predvidenoj za upotrebu
u mikrotalasnoj pecnici (-18 °C)
na obrtno postolje. Probusite
providnu foliju ili poklopac

sa providnom folijom za
mikrotalasnu. Nakon kuvanja,
ostavite da odstoji 4 minuta.

Podgrevanje hrane i mleka za bebe

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i

vremenom podgrevanja.

Hrana | Porcija | Snaga | Vreme Vreme nakon | Uputstvo

kuvanja (min.)

Hrana 190g | 600W | 30 sek. 2-3 Prespite hranu u duboki keramicki

za bebe tanjir. Kuvajte pokloplieno.

(povrée Promesajte nakon podgrevanja.

+ Meso) Ostavite da odstoje 2-3 minuta.
Pre hranjenja, dobro promeSajte i
paZljivo proverite temperaturu.

Kasica 190g | 600W | 20 sek. 2-3 Prespite hranu u duboki keramicki

za bebe tanjir. Kuvajte pokloplieno.

(Zitarice Promesajte nakon podgrevanja.

+ mleko Ostavite da odstoje 2-3 minuta.

+voce) Pre hranjenja, dobro promeSajte i
paZlivo proverite temperaturu.

Mieko 100 ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3 Promesajte ili dobro promuckajte

za bebe i prespite u sterilizovanu staklenu
flaSicu. Stavite na sredinu obrtnog

200 ml 1 min. do postolia. Kuvajte otkloplieno. Dobro
1 mfn promuckajte i ostavite da odstoji
10 sek najmanje 3 minuta. Pre hranjenja,
' dobro promuckajte i pazijivo
proverite temperaturu.
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ODMRZAVANJE

Mikrotalasi su odli¢an nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag
nacin odmrzavaju hranu za kratko vreme. To je velika prednost ako vam
stignu neocekivani gosti.

Smrznuta zivina mora se potpuno odmrznuti pre kuvanja. Uklonite sve
eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se teCnost ocedlila.

Smrznutu hranu stavite u nepokloplienu posudu. Na pola procesa
odmrzavanja okrenite, ocedite eventualnu tecnosti i Sto pre uklonite
iznutrice.

Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.

Ako maniji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, moZete
ih zastititi tako Sto ¢ete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku
odmrzavanja.

Ako Zivina po¢ne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da
odstoji 20 minuta pre nego Sto nastavite.

Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme
stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte
donju tabelu.

Savet: Tanki komadi hrane se bolie odmrzavaju od debljin
komada, a manje koli¢ine se brze odmrzavaju od vecih.
Imajte na umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate

hranu.

Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do -20 °C, pridrzavajte
se uputstva iz sledece table.
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Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za
odmrzavanje (180 W).

IMSdHS

Hrana Porcija Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja (min.)
Meso
Mlevena 5009 10-12 5-20 Stavite meso na plitki keramicki tanjir.
govedina Za§titite tanje iviclelalyminijumskom
Svinjski odresci 250g 6-8 folijom. Na polovini ciklusa
odmrzavanja, okrenite hranu!
Zivina
Komadi piletine 5009 12-14 15-40 Prvo stavite komade piletine na plitki
(2 komada) keramicki tanjir tako da strana sa
Celo pile 1000g 2508 koZicom bude okrenuta nadole, ili
ako je re¢ o celom piletu, tako da
grudi budu okrenute nadole. Tanje
delove, kao §to su krajevi bataka i
krila, zastitite aluminijumskom folijom.
Na polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranu!
Riba
Riblji fileti 250 g 6-7 5-20 Smrznutu ribu stavite na sredinu
(2 komada) plitkog keramickog tanjira. Tanje
400g 11-13 delove stavite pod deblie delove. Uze
(4 komadsa) delove fileta zastitite aluminjumskom
folijom. Na polovini ciklusa
odmrzavanja, okrenite hranu!
Voce
Bobi¢asto voce 2509 6-8 5-10 Rasporedite voce po plitkom
okruglom staklenom tanjiru (velikog
precnika).
Hleb
Kiflice 2komada | 1%-2 5-10 Poredajte kiflice u krug, a hleb
(svaka oko 4komada | 3-4 horizontalno po kuhinjskom papiru
50 g) koji ste stavili na sredinu obrtnog
Tost/sendvie 250g 45 postolja. Na polovini ciklusa
. odmrzavanja, okrenite hranu!
Nemacki hleb 5009 8-10
(pSenicno +

razeno brasno)
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SRPSKI

ROSTILJ

Vodi¢ za rostilj

Grejni elementi za rostili nalaze se ispod svoda unutrasnjeg prostora pecénice.

U funkciji su kada su vrata zatvorena i kada se okrece obrtno postolie. Rotacija
obrtnog postolja omogucéava ravnomernije re$ pecenje hrane. Hrana ce se brze
ispedi ako rostilj prethodno 2-3 minuta zagrejete.

Posude za pecenje na rostilju:

Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte
koristiti nijednu vrstu plasticnog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:

Shicle, kobasice, odresci, plieskavice, slanina u komadu i tanko se¢ena slanina,
tanki riblji fileti, sendvici i sve vrste tosta sa dodacima.

VaZna napomena:

Kada se koristi samo rostilj, obavezno proverite da li je grejni element za
rostilj ispod svoda u horizontalnom poloZaju, a ne na zadnjem zidu pecnice u
uspravnom poloZaju. Ne zaboravite da hranu morate da postavite na visoku
reSetku, osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka.

MIKROTALASI + ROSTILJ

Ovaj rezim kuvanja kombinuje toplotu koja zradi iz rostilja i brzinu kuvanja
pomocu mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada se okrece
obrtno postolje. Zahvaljujuci rotaciji obrtnog postolja, hrana se ravnomerno pece.
Sa ovim modelom dostupne su tri kombinacije:

600 W + rostilj, 450 W + rostilj i 300 W + roétilj.

Posude za kuvanje kombinovanjem mikrotalasa + rostilja

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da bude
otporno na vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti metalno
posude. Nemojte koristiti nijednu vrstu plasticnog posuda jer se ono moze
istopiti.

Hrana koja se moze kuvati kombinovanjem mikrotalasa + rostilja:

Hrana podesna za kombinovani rezZim kuvanja ukljuuje sve vrste ve¢ spremliene
hrane koju je potrebno podgrejati i zapeci (npr. zaprZzena testenina), kao i jela koja
se za kratko vreme zapeku s gornje strane. Takode, ovaj rezim se moze koristiti
za velike porcije hrane kod kojih je vazno da budu pecene i hrskave (npr. komadi
piletine koje na polovini procesa spremanja treba okrenuti). Za vise detalja,
pogledajte tabelu za rostilj.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinovani rezim rada (mikrotalasi + rostilj), obavezno proverite
da li je grejni element za roétilj ispod svoda u horizontalnom poloZaju, a ne

na zadnjem zidu pecnice u uspravnom polozaju. Hranu morate da postavite

na visoku reSetku, osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka. U
suprotnom, morate je postaviti direktno na obrtno postolie. Pogledajte uputstva
iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.
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Pre pecenja hrane na rostilju unapred zagrejte rostilj 2-3 minuta pomocu
funkcije rostilja.

Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage
i vremenom pecenja.

Prilikom vadenja hrane koristite rukavice za pecnicu.

Sveza Porcija Vreme Rezim 1 strana, 2 strana,
hrana prethodnog | kuvanja vreme (min.) | vreme (min.)
zagrevanja
(min.)
Kriske tosta 4 komada 3 Samo rostilj 6-7 5-6
4x259)
Uputstvo
Stavite kriSke tosta jednu pored druge na resetku.
Kiflice (ve¢ 2-4 komada ‘ 3 Samo roétilj 3-4 2-3
pecene) Uputstvo
Kiflice poredajte u krug direktno na resetku tako da donja strana bude okrenuta
nagore.
Przeni 2509 3 300 W + rostilj 5%-6%
paradajz (2 komada)
Uputstvo
Isecite paradajz na polovine.
Preko stavite so, biber i malo sira. Poredajte u krug na plitki tanjir od vatrostainog
stakla. Stavite tanjir na reSetku.
Tost Havaji 2 komada 3 300 W + rostilj 7-9
(3009)
Uputstvo
Prvo od kriski hleba napravite tost. Stavite kriske tosta sa dodacima (Sunka, ananas,
reznjevi sira) jedne pored drugih na resetku. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji 2-3
minuta.
Pile¢a krilca |  400-500 g 3 300 W + rostil 12-14 11-13
(ohladeno) (6 komada)
Uputstvo
Pripremite ohladene komade piletine, npr. pile¢a krilca ili batake, tako $to cete ih
uvaljati u ulie i zacine.
Poredaite ih u krug na resetku tako da kosti budu okrenute prema centru kruga.
Nakon pecenja na rostiliu, ostavite da odstoje 2-3 minuta.
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Sveza Porcija Vreme Rezim 1 strana, 2 strana, POSEBNE NAPOMENE
hrana prethodnpg kuvanja vreme (min.) | vreme (min.) TOPLJENJE MASLACA
(z;%:jvanja Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
. o poklopcem.
Er%?gglir 5009 8 450 W + rostil 10-12 Zagrevajte 30-40 sekundi na 750 W sve dok se maslac ne otopi.
‘ ‘ ‘ _Uputstvo ; TOPLJENJE GOKOLADE
Isecite krompir na pg\qﬁke i pgredajte ihukrug na resetkg tako da seCena strana Stavite 100 g okolade u malu duboku staklenu posudu. %
,tzlude okrenuta ka fOSl.IUU. Isecenu"stran.u premazite maslinovim uljiem i zaginima. Zagrevaite 3-5 sekundi na 450 W sve dok se Gokolada ne otopi. 2
lakon kuvanja, ostavite da odstoji 3 minuta. P NS - ) ) S . x
— romesajte jednom ili dvaput tokom otapanja. Za vadenje koristite rukavice! 2
omanta wg | [oowerati| 1618 | TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Uputstvo Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Stavite smrznutu ‘tvgste.ninu (18 °0), npr. lazanje ili torteline u vatrostalnu €iniju . Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.
. odgovarajuce veliCine i stavite je na reSetku. - TOPLJENJE ZELATINA
Ser”Ut'd 4009 ‘ i ‘ 450 W + rosil ‘ 2022 ‘ - Suve listove Zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta.
%agen o Uputstvo Ocedite Zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu &iniju.
Stavite zamrznuti riblji graten (-18 °C) u vatrostalnu ¢iniju odgovarajuce veliéing i Zagrevajte 1 minut na 300 W.
stavite na reSetku. Promesajte nakon otapanja.
Smrznute 2509 - 300 W + rostif 10-12 - KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
mini pice (8 komada) Pomesaite instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g $edera i 250 ml hladne vode.
Uputstvo Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj Ciniji 3% do 4% minuta na 750 W,
Poredaite smrznute mini pice (-18 °C) il mini ki§ u krug na resetki. ! dok preliv/glazura ne postane providan. Promesaijte dvaput tokom kuvanja.
Smrznuti 200-250 g - 300 W + rostif 4-6 - KUVANJE DZEMA
Streusel (1-2 komada) Stavite 600 g voca (npr. meSanog bobi¢astog voca) u dovoljno veliku vatrostalnu
kola¢ Uputstvo ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro promeSajte.

Poredafte smrznute komade kolaca Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 750 W.
(-18 °C) jechne pored drugih na redetku. Nakon odmrzavanja, ostavite da odstoji 5 Promesajte nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za dzem
minuta. sa poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

' PomeSajte prah za puding sa Sec¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesajte. Koristite odgovarajuéu posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6% do 7%2 minuta na
750 W.

Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po kerami¢kom tanjiru srednje
velicine.

Nekoliko puta promeSajte tokom pecenja 32 do 4%2 minuta na 600 W.
Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecénici. Za vadenje koristite rukavice!
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STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokusajte da ga resite pomocu
predloZenih reSenja.

To je normalna pojava.

e U pecnici se kondenzuje voda.

e Strujanje vazduha se oseca oko vrata i kucista.

¢ Refleksija svetla se javlja oko vrata i kucista.

e Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Pecnica se ne ukljuéuje kada okrenete dugme TAJMER.

e Da li su vrata potpuno zatvorena?

SRPSKI

Hrana se uopste ne kuva.

e Da li ste pravilo podesili tajmer?

e Da li su vrata zatvorena?

e Da niste preopteretili elektricno kolo pa je pregoreo osigurag ili je iskocila
sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.

e Dali ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?

e Da li ste izabrali odgovarajudi nivo snage?

Sijalica ne radi.

e |z bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami da menjate sijalicu. Obratite
se najblizem ovlas¢enom centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Samsung i zatrazite da vam stru¢no tehnicko lice zameni sijalicu.

U pecnici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

e Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

e Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?

e Dalije aluminijumska folija preblizu unutrasnjih zidova?

Pri prvom pokretanju osec¢a se neprijatan miris i vidi se dim.

e Ovo je priviemena pojava do koje dolazi usled zagrevanja novih
komponenata. Dim i neprijatan miris nestace u potpunosti nakon
10 minuta rada. Da biste brze uklonili neprijatan miris, stavite limun ili
limunov sok u pecnicu i ukljucite je.
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Peénica ometa signal radija ili televizora.

e Dok pecnica radi, moze doc¢i do manjih smetnji na televizorima i radio
aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, peénicu
postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

Ako ne mozete da resite problem pomocu navedenih smernica, obratite
se lokalnom korisnickom centru kompanije SAMSUNG.
Pripremite sledece informacije:
e Broj modela i serijski broj, najceSce se nalaze na poledini pecnice
e Podaci o garanciji
e Jasan opis problema

Zatim kontaktirajte lokalnog distributera ili servisnu sluzbu kompanije
SAMSUNG.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE NAPOMENA
Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavrSavanju svojih proizvoda.
Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez
prethodne najave.
Model GE71A
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrotalasna 1150 W
Rostil 1100 W
Kombinovani rezim rada 2250 W '
Izlazna snaga 100 W/ 750 W (IEC-705)
Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM758(31)
Metod hladenja Motor sa rashladnim ventilatorom
Dimenzije (5 x V x D) '
Spolja 489 x 275 x 367 mm
Otvor pecnice 330 x 211 x 309 mm
Zapremina 20 litra
Tezina
Neto Priblizno 12,5 kg
1
25
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PITANJA ILI KOMENTARI

ZEMLJA POZOVITE ILI NAS POSETITE NA MRE | NA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWWw.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ‘?g(ﬁgFiAE’\él?\l%NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6899. Www.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Ilv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWw.samsung.com/si

Koéd br.: DE68-04050C-02
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\ikrovalovna pecica

Navodila za uporabo in kuharski prirocnik

sarancija podijetjia Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje
ovanja izdelka, popravilo nepraviine namestitve ali normalno ¢iscenje

100 %
Recycled Paper

¢nik je izdelan iz 100 % recikliranega papirja.
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GE71A

predstavialte si, kaj vse je mogoce
Zahvaljuiemo se vam za nakup tega izdelka

Samsung.
Za prejem popolnejse storitve izdelek registrirajte na

WWWw.samsung.com/register

I
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UPORABA KNJIZICE Z NAVODILI POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Kupili ste mikrovalovno pecico SAMSUNG. Navodila za uporabo vsebuijejo

informacije, ki vam bodo v pomo¢ pri kuhanju hrane z mikrovalovno pecico. POZORNO PREBERITE IN SH RANITE
* Vamostni ukrepi - _ ZA POZNEJSO UPORABO.
e Dodatna oprema in posoda, primerna za uporabo . .
« * Uporabni kuharski nasveti Vedno upostevajte te varnostne ukrepe.
z N . A&l - w -
5 Kuharskinasvel Pred uporabo pecice se prepricajte, da
G LEGENDA SIMBOLOV IN IKON so upostevana naslednja navodila.
(]
7] A Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzro¢i hudo
OPOZORILO telesno poskodbo ali smrt. ' A OPOZORlLO
A Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzroci lazjo (Samo funkcua mikrovalovne peCICe)
PREVIDNO telesno poskodbo ali materialno $kodo. & OPOZOR"_O ée SO vrata ali
Coarorio: nevarmoct tesnila na vratin poskodovana, ne _
[\ o A\ opozorio: viota povrsina uporabliajte pedice, dokler je ne popravi
. . . _ usposobljena oseba.
A Opozorilo: elektrika A Opozorilo: eksplozivna snov 1 - oo - -
- ” o N OPOZORILO: Vsi nepooblasceni posegi
§9  NE rarstaviait. Dosledno upostevaite pokrova, ki sciti pred mikrovalovno
= = navodila | energijo, So nevarni za osebe, ki niso
kiusite napajanivis iz (g E;an””fjnﬂe dsaebg% Jrggt%arat strokovno usposobliene za take posege.
stenske vtiénice. elektriéni udar. N OPOZORI!_O: Tekocv;in in drugih zivil )
Za pomot poKiicite servisn (g 0 ne segrevajte v zaprtih posodah, ker jih
D Conter & lahko raznese.
Pomembno Aparat je namenjen samo uporabi v
gospodinjstvu.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 2 2013-07-22 1m0 3:13:11



OPOZORILO: Otrokom dovolite Ce opazite dim, izklopite ali izkljuite

uporabo pecice brez vasega nadzora aparat. Vrata pustite zaprta, da zadusite

samo Vv primeru, da so bili seznanjeni morebitni ogen;.

Z ustreznimi navodiili za varno uporabo OPOZORILO: Pri segrevanju napitkov

pecice in se zavedajo nevarmnosti v mikrovalovni pecici lahko pride do g

neustrezne uporabe le-te. zapoznelega nenadnega vrenja, zato je 5
OPOZORILO: Ta aparat smejo treba previdno ravnati s posodo. &

uporabljati otroci od 8. leta naprej in OPOZORILO: Vsebino steklenick za >

fizicno, senzomo ali mentalno slabotne ' hranjenje in kozarcev z otrodko hrano

osebe ali osebe s premalo izkusen; in pred uporabo premesajte ali pretresite

znanja, e so pod nadzorom ali so prejele ter preverite njeno temperaturo, da se

navodila o varni uporabi aparata ter izognete opeklinam.
poznajo morebitne nevarnosti. Otroci se z RTINS . T
aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo | & Neoluplienin jajc in celih trdo kuhanih jajc
Cistiti in vzdrzevati aparata, razen Ce so ' ne segrevajte v mikrovalovni pecici, saj
stari 8 let ali ved in so pod nadzorom. jih lahko raznese, tudi ko pecica ne greje

Uporabljajte samo pripomocke, ki so Ve(i'. TSR —
primerni za uporabo v mikrovalovni pedici. Pecico redno Cistite in iz nje odstranjujte

Ko segrevate Zivila v posodah iz plastike rIworebl’Fne olstva'mke hrane. :
ali papirja, jih morate spremlijati, ker Ce pecica ni Cista, lahko pride do

obstaja nevarnost vZiga. ! poslabsanja povrsin, to pa lahko skrajsa
Mikrovalovna pecica je namenjena gretju ﬁg\lgpﬂf %i‘?uoabc(i)j aparata in privede do

zivil in napitkov. Susenje hrane ali oblacil : : IS

in gretje grelnih blazin, copat, gob, N Aparat ni namenjen namescanjuv

vlaznih krp in podobno lahko povzroé| cestnih VOZ|||h, pOCIthISkIh pr|k0||Cah N

podkodbo, vzig ali pozar. podobnih vozilih.
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SLOVENSCINA

Aparata ne smejo uporabljati fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe
(in otroci) s premalo izkuSen;j in znanja,
razen Ce jih nadzira ali jim o uporabi
aparata da navodila odgovorna oseba, ki
je odgovorna za njihovo varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti,
da se z aparatom ne igrajo.

Ce je napajalni kabel poSkodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali
njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobliena oseba, da se izognete
nevarnosti.

N OPOZORILO: Tekocin in drugih zivil
ne segrevajte v zaprtih posodah, ker jih
lahko raznese.

N Aparata ne Cistite z vodnim curkom.

Pecico namestite tako, da je usmerjena
in na visini, ki omogoca lahek dostop do
notranjosti in upravljalinega obmocdja.

Pred prvo uporabo pecice le-to najpre;
10 minut uporabljajte z vodo.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 4

Ce pecica oddaja nenavaden zvok, von;
po zazganem ali dim, takoj izkljucite
napajalni vtic in se obrnite na najblizji
servisni center.

Mikrovalovna pecica naj bo postavijena
tako, da imate dostop do vtica.

N Mikrovalovna pecica se sme uporabljati
samo na pultu ali nad njim; uporaba v
omarici ni dovoljena.

A OPOZORILO

(samo funkcija pecice) - izbirno

OPOZORILO: Ko aparat uporabljate
v kombiniranem nacinu, smejo otroci
uporabljati pecico samo pod nadzorom
odrasle osebe zaradi visokih temperatur
pri pripravi hrane.

Aparat se med uporabo zelo segreje.
Bodite previdni, da se ne dotaknete
grelnika v pecici.

N OPOZORILO: Dostopni deli se lahko
med uporabo zelo segrejejo. Majhni
otroci naj se ne nahajajo v blizini pecice.

N Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

2013-07-22 1m0 3:13:11



N OPOZORILO: Zagotovite, da je aparat
izkloplien, preden zamenjate lucko, da se
izognete moznosti elektricnega udara.

Vrata ali zunanja povrSina se lahko med
delovanjem aparata zelo segrejejo.

OPOZORILO: Aparat in njegovi
dostopni deli se lahko med uporabo
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika. Otroci, mlajsi od 8
let, naj ne bodo v blizini pecice, razen Ce
S0 pod stalnim nadzorom.

Aparat in njegov kabel hranite izven
dosega otrok, mlajSih od 8 let.

N Aparati niso namenjeni upravljanju
z zunanjim casovnikom ali loCenim
daljinskim upravljalnikom.

VNIQSNIAOTS

Ta aparat smejo uporabljati otroci od
8. leta naprej in fiziCno, senzorno ali
mentalno slabotne osebe ali osebe s
premalo izkusenj in znanja, ¢e so pod
nadzorom ali so prejele navodila o varni
uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se z aparatom ne
smejo igrati. PeCice ne smejo Cistiti in
vzdrzevati otroci brez nadzora.

N Za CiSCenje stekla v vratih pecice ne
uporabljajte jedkih Cistilnin sredstev ali
kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino, s Cimer lahko povzrocijo, da se
steklo zdrobi.

Med delovanjem aparata je temperatura
dostopnih povrsin lahko visoka.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 5

|zdelek je industrijska, znanstvena ali
medicinska oprema razreda B skupine

2. Skupina 2 zajema vso industrijsko,
znanstveno in medicinsko opremo, pri
kateri namenoma nastaja radiofrekvencna
energija in/ali je ta uporabliena v obliki
elektromagnetnega sevanja za obdelavo
snovi, ter opremo za potopno erozijo in
oblo¢no varjenje.

Oprema razreda B je oprema, primerna za
uporabo v gospodinjstvu in obratih, ki so
neposredno prikljuceni na nizkonapetostno
elektricno omrezje, ki dovaja energijo
stavbam, ki se uporabljajo v gospodinjske
namene.

2013-07-22
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NAMESTITEV MIKROVALOVNE PECICE

Pecico postavite na ravno povrSino 85 cm
nad tlemi. PovrSina mora biti dovolj trdna, da
lahko prenese njeno tezo.

1.Pri namestitvi pecice poskrbite
za ustrezno zraCenje, tako da
pustite vsaj 10 cm prostora za
pecico in ob straneh ter 20 cm

20 cm
zgoraj

85cm J ¥10%m ob
nad tlemi " straneh

10cm

zadaj 1

SLOVENSCINA

prostora nad pecico.
2.1z notranjosti pecice odstranite vso embalazo.

3.Namestite nosilec in vrtljivo plosco.
Preverite, ali se vrtljiva plosca prosto vrti.
(samo model z vrtljivo plosSco)

4_.Mikrovalovna pecica naj bo postavijena
tako, da imate dostop do vtica.

Ce je napajalni kabel poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali
njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti. Za osebno varnost kabel
prikljuCite v ustrezno ozemljeno vticnico na
izmenicni tok.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 6

= Ne namescCajte mikrovalovne pecice v
vro¢em ali vlaznem okolju v blizini klasi¢ne
peci ali radiatorja. Treba je uposStevati
specifikacije napajanja pecice in vsak
dodatni kabel mora izpolnjevati enake
standarde kot napajalni kabel, ki je prilozen

pecice in tesnila na vratih z vlazno krpo.
' CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE

pecici. Pred prvo uporabo o istite notranjost

redno Cistiti, da preprecite nabiranje delcev
masti in hrane:

¢ Zunanje in notranje povrsine

¢ Vrata in tesnila vrat

e \/rtljivo plosco in njen nosilec

(samo model z vrtljivo plosco)

Tesnila vrat morajo biti VEDNO Cista in

vrata se morajo pravilno zapirati.
' @ Ce pedica ni Sista, lahko pride do
poslabsanja povrsin, to pa lahko skrajSa
zivlienjsko dobo aparata in privede do
nevarnih situacij.

2013-07-22

Naslednje dele mikrovalovne pecice je treba

m3:13:12



1.Zunanje povrsine ocistite z mehko krpo in
mlacno milnico. Splaknite in osusite.

2.\/se madeze na notranjin povrSinah
odstranite s krpo in milnico. Splaknite in
osusite.

3.Ce zelite odstraniti posusene delce hrane
in odstraniti vonjave, v pedico postavite
kozarec z limoninim sokom in ga deset
minut segrevajte z najvisjo mocjo.

4.Kroznik po potrebi operite v pomivalnem
stroju.

NE zmocite odprtin za zraCenje.
NIKOLI ne uporabljajte jedkih snovi ali
kemicnih raztopin. Bodite posebej pozorni
pri CiSCenju tesnil vrat, da:
e Se delci ne zaCnejo nabirati
e Delci ne preprecijo zapiranja vrat

Po vsaki uporabi z blagim detergentom
ocCistite notranjost pecice, vendar

pocCakajte, da se pecica prej ohladi, da se
notranjosti pecice je prirocno

izognete poskodbam.
grelnik obrniti navzdol za 45 ° in

ga odcistiti. (samo model z nihajnim grelnikom)

‘ GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 7
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SHRANJEVANJE IN POPRAVILO
MIKROVALOVNE PECICE

Pri shranjevanju in popravilu pecice je treba
upostevati nekaj enostavnih varnostninh
ukrepov.
Pecice ne uporabljajte, e so poskodovana
vrata ali tesnila vrat:

e Zlomljen teCaj

e Poskodovana tesnila

e Ukrivlieno ali zvito ohisje pecice
Popravila naj izvaja samo usposobljeno
servisno osebje.

| @ NIKOLI ne odstranjujte zunanjega

ohiSja pecice. Ce je pecica pokvarjena in
potrebuje popravilo ali pa ste v dvomih
glede njenega stanja:
¢ Jo izkljuCite iz napajanja
e Obrnite se na najblizji center za pomoc¢
_ uporabnikom

Ce zelite pecico zaCasno posprauviti,
izberite suh in neprasen prostor.
Razlog: Prah in vlaga lahko slabo vplivata
na dele pecice.

Ta mikrovalovna pecica ni primerna za
komercialno uporabo.

2013-07-22

VNIQSNIAOTS
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|z varnostnih razlogov zarnice ne Ne vstavljajte prstov ali tujih snovi. Ce v aparat vViviviv
zamenjajte sami. Obrnite se na najblizji prodre tuja snov, kot je voda, izkjucite napajelni
N . v kabel in se obrnite na najblizji servisni center.
pooblasceni center za pomocC strankam : - S
podje_tja Samsung da vam bO ZamiCO 8 Aparata ne izpostavijajte prekomernemu pritisku ali /' |o/ |/ |
’ udarcem.
‘Z’: Zamenjal USDOSObUem tehmk- ® Pecice ne postavijajte na obcutljiv predmet, kot je viv
O ito ali .
)2 A p— AA& & korito ali steklen predmet
w ® Aparata ne distite z benzenom, topilom, alkoholom, vVivIviv
g Aparat sme spreminjati ali popravijati samo vV iviviv parnim ali visokotlaénim &istilnikom.
usposobljeno osebje. . @ Zagotovite, da uporabljate napetost, frekvenco in vViv v
& V nacinu mikrovalovne pegice ne grejte tekodin in viviviv tok, ki so navedeni v specifikacijah izdelka.
drugih Zivil v zaprtih posodah. @ Napajalni vti¢ trdno prikljuite na stensko vti¢nico. v iviv
& Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlaénih /' |/ |/ |/ Ne uporabljajte razdelilnika, podaljska ali elektricnega
vodnih ali parnih Gistilnikov. pretvornika.
Aparata ne namescajte blizu grelnika, vnetljivih snovi, /| |v/|v ® Napaia'”?ga kabla ne obesajte na kovinsvki predmet, |/ |v/
® na vlaznem, mastnem ali pranem mestu, na mestu, ne vstavijajte ga med predmete ali za pecico.
ki je izpostaviieno neposredni soncni svetlobi ali vod . @ Ne uporabljajte poskodovanega napajainega vtica ali o/ |/ |o/ |
Kjer lahko pusca plin ali na neravna tla. napajalnega kabla ali zrahljane stenske vtiénice. Ce
Aparat mora biti ozemlien v skladu z lokalnimi in Je napajalni vtic ali napajalni kabel poskodovan, se
@ ngcionalnimi predpisi. ) viviviv obrnite na najbliZji servisni center.
S pinov napajglr)ega _vtiéa inl sticnih tock s ;uho ko |V v v & Na pecico ne Zlivajte vode, niti je nanjo ne prsite. viv
redno odstranjujte tuje snovi, kot sta prah in voda. — — — —
Napaiaineaa vita o viecits all orekomenmo zvialte In @ Na pecico, vanjo ali na vrata pecice ne postavijaite /|4 |&
@ pajalnega vtica ne viecite ali prekomerno zvigjte i /||| &/ predmetov.
nanj ne postavijajte tezkin predmetov. . 8 N = - —— ot v
- — - a povrsino pecice ne prsite hlapljivin snovi, kot je
%) V primeru uhajanja plina (na primer propana, ViV IvVIiv insekticid.
utekoCinjenega naftnega plina itd.) takoj prezracite, — — — - - -
ne da bi se dotaknili napajalnega vtica. & V pecici ne Sh"t‘f‘”J.UJ(tj‘? \’Ir.‘et“'\’,'t:l 3”0&’," Boglt.elposebej vi WiV
pozorni pri gretju jedi ali napitkov, ki vsebujejo
Napajalnega vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami. v | v |v/|v alkohol, ker lahko alkoholni hlapi pridejo v stik z
vro¢im delom pecice.
@ Ko aparat deluje, ga ne izklopite tako, da izkljucite vVivIiviv
napajalni kabel.
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Ko odpirate ali zapirate vrata, naj bodo otroci stran ¢/ Vv
od njih, da se ne udarijo vanje in da jim z vrati ne
priprete prstov.

OPOZORILO: Pri segrevanju napitkov v viv

mikrovalovni pedici lahko pride do zapoznelega
nenadnega vrenja, zato je treba previdno ravnati s
posodo. Da to preprecite, po izklopu pecice VEDNO
pocakajte 20 sekund, da se izravna temperatura. Po
potrebi mesSajte med segrevanjem hrane in VEDNO
premesSajte po segrevanju.
V primeru oparin sledite naslednjim navodilom PRVE
POMOCI:

e Oparjeni predel drzite v hladni vodi vsaj 10 minut.

e Povijte s ¢istim in suhim povojem.

¢ Ne nanasajte krem, olj ali losjonov.

Neoluplienih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne
segrevajte v mikrovalovni pecici, saj jih lahko
raznese, tudi ko pecica ne greje veC. Ne segrevajte
nepredusno ali vakuumsko zaprtih steklenic,
kozarcev, posod, ores¢kov v lupini, paradiznika itd.

Ne zakrivajte odprtin za prezraCevanje z blagom ali
papiriem. Lahko se vnameta zaradi vroCega zraka,

ki uhaja iz pecice. Pecica se lahko tudi pregreje in se
samodejno izklopi ter ostane izklopliena, dokler se
ne ohladi dovol;.

v

VNIQSNIAOTS

Pri jemanju posode iz pecice vedno uporabljajte
rokavice za peko, da se ne opecete.

<

A PREVIDNO

Uporabljajte samo pripomocke, ki so primerni za
uporabo v mikrovalovni pecici. NE uporabljajte
kovinskih posod, posod z zlatimi ali srebrnimi
dodatki, nabodal, vilic itd.

S papirnatih ali plasti¢nih vreck odstranite Zicke za
zapiranje.

Razlog: Elektri¢no iskrenje lahko poskoduje pecico.

N >
N

€3

Tekocine premeSajte na polovici gretja ali po
kon&anju gretja in jih pustite pocivati vsaj 20 sekund
po gretju, da preprecite nenadno vretje.

€3

Ko odpirate vrata, stojte za dolzino rok stran od
pecice, da vas ne opece uhajajodi vro¢ zrak ali para.

v

Ne uporabljajte prazne mikrovalovne pecice. |z
varnostnih razlogov se bo mikrovalovna pecica
samodejno zaustavila za 30 minut. Priporo¢amo,

da v pecico postavite kozarec vode, ki bo vsrkala
mikrovalovno energijo, ¢e boste mikrovalovno pecico
nenamerno vklopili.

v

@ V mikrovalovni pecici ne susite papirja ali oblacil.

Za manjse koli¢ine Zivil uporabite krajsi ¢as, da
preprecite pregretje in zazig Zivil.

<

£3

Pecico namestite v skladu z merami, navedenimi
v navodilih. Oglejte si Namestitev mikrovalovne
pecice.)

v

Izogibajte se stiku napajalnega kabla in vti¢a z vodo
in vro&ino.

N

<

Bodite previdni pri prikljucevanju drugih elektricnih
naprav na vtiénice v blizini pedice.

v
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SLOVENSCINA

VARNOSTNI UKREPI V IZOGIB MOREBITNI
IZPOSTAVLJENOSTI PREKOMERNI MIKROVALOVNI
ENERGIJI (SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVNE PECICE).

Neupostevanje naslednjih varnostnih ukrepov lahko povzro&i skodljivo
izpostavljanje mikrovalovni energiji.
(@) Pecice v nobenem primeru ne vklapljajte, e so vrata odprta, ne
poskuSajte spreminjati sistema varnostnega zaklepanja (zapahi na
vratih) ali vstavljati predmetov v odprtine za varnostni zaklep pecice.

(b) Med vrata in sprednjo stran pecice NE postavljajte nobenih
predmetov, na tesnilnih povrsinah pa ne sme biti nobenih ostankov
hrane ali Cistil. Redno Cistite vrata in tesnilne povrSine, najprej z
vlazno krpo, nato pa z mehko suho krpo.

(c) Ce je mikrovalovna pedica pokvarjena, je NE uporabljajte, dokler je
ne popravi pooblaséeni serviser. Iziemno pomembno je, da se vrata
pecice pravilno zapirajo in da niso poskodovani naslednji deli:

(1) vrata (ukrivljena)
(2) tecaii vrat (zlomljeni ali zrahljani)
() tesnila vrat in tesnilne povrsine

(d) Spremembe ali popravila pecice smejo opravijati samo ustrezno
usposoblieni pooblasceni serviseriji.

Samsung bo zaracunal stroske popravila za zamenjavo dodatne opreme
ali popravilo kozmeti¢ne napake, ¢e je enoto in/ali dodatno opremo
poskodoval ali dodatno opremo izgubil kupec. Postavke, ki jih krije ta
pogodba:

(@) Udrta, opraskana ali poskodovana vrata, ro¢aj, zunanja ali nadzorna
plosca.

(b) Poskodovan ali manjkajo¢ pladenj, vodilni valj, prikljucek za vrtljivo
plosc¢o ali resetka.

e Aparat uporabljajte samo v predvidene namene, kot je opisano v teh
navodilih za uporabo. Opozorila in pomembna varnostna navodila v
teh navodilih ne zajemajo vseh moznih razmer in situacij, do katerih
lahko pride. Odgovorni ste za to, da uporabljate zdrav razum in da
ste previdni pri names¢anju, vzdrzevanju in uporabi aparata.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 10

10

e Ker naslednja navodila za uporabo veljajo za razliéne modele,
se lahko znagilnosti vase mikrovalovne pecice rahlo razlikujejo
od znacilnosti, opisanih v navodilih, poleg tega morda ne veljajo
vsi opozorilni znaki. V primeru vprasan;j ali pomislekov se obrnite
na najblizji servisni center ali pa pomo¢ in informacije poiscite na
spletnem mestu www.samsung.com.

e Ta mikrovalovna pecica je namenjena gretju Zivil. Namenjena je samo
gospodinjski uporabi. Ne grejte blaga ali blazin, napolnjenih z zrni,
saj lahko pride do ozganin ali pozara. Proizvajalec ni odgovoren za
Skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne ali nepravilne uporabe aparata.

o Ce pegica ni dista, lahko pride do poslabsanja povrsin, to pa lahko
skrajSa Zivlienjsko dobo aparata in privede do nevarnih situacij.

E USTREZNO ODSTRANJEVANJE TEGA IZDELKA
mmm (ODPADNA ELEKTRICNA IN ELEKTRONSKA OPREMA)

(velja za drzave z lo¢enimi sistemi zbiranja)

Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, da izdelka in njegove
elektronske dodatne opreme (npr. elektricnega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu
Zivljenjske dobe ni dovolieno odvreci med gospodinjske odpadke. Te izdelke lodite

od drugih vrst odpadkov in jih odgovorno predajte v recikliranje ter tako spodbudite
trajnostno vnoviéno uporabo materialnih virov. Tako boste preprecili morebitno
tveganje za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja odpadkov.

Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam in kako lahko te izdelke
predajo v okolju prijazno recikliranje, obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na
krajevni upravni organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo pogoje kupne pogodbe.
Tega izdelka in njegove elektronske dodatne opreme pri odstranjevanju ni dovoljeno
mesati z drugimi gospodarskimi odpadki.
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DODATNA OPREMA NADZORNA PLOSCA

PriloZena je dodatna oprema (odvisno od modela pedice), ki jo lahko

uporabite na ve¢ nacinov. N
1. Nosilec vrtljive plosée, ki ga postavite na sredino
pecice.
< Namen: Nosilec podpira vrtljivo plosco.
E A 450W
8 2 l 600
" o L . . I \
Z 2 Vrijiva ploséa, Ifl jo postavite na ngsvllec, ki je @ —®
8 povezan s prikljuckom za vrtljivo plosco. 750
7] Namen: Vrtljiva plog&a se uporablia kot glavna ) 100
kuhalna povrSina; zlahka jo odstranite ' @ ’ ~Spw— @
in ocCistite. “w Bl

3. Podstavek za zar, ki ga postavite na vrtljivo plosco.

Namen: Kovinski podstavek lahko uporabljate
pri zaru in kombinirani uporabi pecice.

@ NE uporabljajte mikrovalovne pecice brez nosilca in vrtliive plosce. @ 0y J
5
0 —

grl[[ GETIA
1
J
1. ODMRZOVANJE 4. 7AR
2. GUMB ZA MOC KUHANJA 5. KOMBINIRANO
3. GUMB ZA CASOVNIK 6. HITRO POGREVANJE

12
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KUHANJE/POGREVANJE RAVNI MOCI

V naslednjem postopku je razloZzeno, kako se kuha in pogreva hrano. Vedno |zbirate lahko med spodnjimi ravnmi modi.

preverite nastavitve pecice, preden greste stran od nje. zhod
Najprej postavite Zivilo na sredino vrtliive plosce. Nato zaprite vrata. o .. zho
X aven mogci }
1. Zvrtenjem gumba MOC KUHANJA nastavite - MIKF;%\([:IIA(I:.XVNA ZAR
najvigjo raven moci. (NAJVECJA MOC: 750 W) -
VISOKA 750 W 5
SREDNJE VISOKA 600 W §
2, 7 vrtenjem gumba EASOVNIK nastavite &as. SREDNJA 450 W 8:
Rezultat: Luc v pedici se vklopi in vrtljiva plos¢a SREDNJE NIZKA 300 W :z>
se zaéne vrteti. '
ODMRZOVANJE ( &3 ) 180 W
E‘] Ne vklapljajte mikrovalovne pecice, ko je prazna.
. NIZKO/OHRANJANJE HRANE TOPLE 100 W
Eﬂﬁzaﬁi lahko med kuhanjem spremenite z vrtenjem gumba MOC - = - 1100 W
KOMBINIRANO | (J.-0) 300 W 1100 W
PREKINITEV KUHANJA KOMBINIRANO 1l (3, ) 450 W 1100 W
Kuhanje lahko kadarkoli prekinete, da preverite hrano. + KOMBINIRANO Il (38, 1) 600 W 1100 W

1. Za zaCasno prekinitev:

Odprite vrata. Ce izberete vigjo raven modi, morate skrajdati ¢as kuhanja.

Rezultat: Kuhanje se ustavi. Za nadaljevanje Ce izberete nizjo raven moci, morate &as kuhanja podaljgati.

kuhanja zaprite vrata.

2. Za popolno zaustavitev:

Gumb CASOVNIK cbrmite na "0". PRILAGODITEV CASA KUHANJA

Z vrtenjem gumba CASOVNIK nastavite preostali Gas
' kuhanja.

13
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SLOVENSCINA

ROCNO ODMRZOVANJE HRANE

NASTAVITVE FUNKCIJE HITREGA POGREVANJA/KUHANJA

Funkcija odmrzovanja omogoc¢a odmrzovanje mesa, perutnine, rib in kruha/
peciva. Najprej postavite zamrznjeno Zivilo na sredino vrtljive plosce in

zaprite vrata.
1. Zavrtite gumb MOC KUHANJA na (180 W).

2. Z vrtenjem gumba CASOVNIK izberite ustrezno
tezo.

Rezultat: Odmrzovanje se zacne.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pecici.

UPORABA FUNKCIJE HITREGA POGREVANJA/KUHANJA

Najprej postavite hrano na sredino vrtljive plos¢e in zaprite vrata.

1. Gumb MOC KUHANUJA zavrtite na najvigjo raven
moci.

2, Z vrtenjem gumba EASOVNIK izberite hitro
pogrevanje. (Pijaca ali juha/omaka, sveza zelenjava.)

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pecici.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 14
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Sledi nekaj namigov in nasvetov za kuhanje in pogrevanje hrane z uporabo
funkcije hitrega pogrevanja in kuhanja.

Simboli | Vrsta jedi Moé Porcija Cas kuhanja | Cas

pocivanja
2 Pijace 750 W 150 ml 1min30s 1-2 min

Juha/omaka . .
s (ohlajena) 750 W | 200-250ml | 3min10s 2-3min

Sveza . .
R zelenjava 750 W | 300-350g 5min30s 3 min
IZBIRA DODATNE OPREME

Uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pedici. Ne
uporabljajte plasti¢ne posode, kroznikov, papirnatin kozarcev, brisa¢ itd.
Ce izberete kombinirano uporabo pecice (Zar in

mikrovalovna pecica), uporabljajte samo posodo, ki je
primerna za uporabo v mikrovalovni in klasiéni pedici.

Za dodatne podrobnosti o ustrezni posodi in pripomockih si oglejte razdelek
Posoda in pripomocki, primerni za uporabo na strani 16.

2013-07-22 m3:13:17



ZAR KOMBINACIJA MIKROVALOV IN ZARA

Zar vam omogoca, da hrano hitro segrejete in zapecete brez mikrovalov. Kuhanje z mikrovalovi lahko kombinirate z Zarom ter tako hrano hitro

Zato ima mikrovalovna pecica tudi podstavek za Zar. skuhate in zapeCete obenem.

1. Zar predhodno segrejete tako, da gumb mo¢C E Vedno uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni in
KUHANJA zavrtite na simbol Zar (UU) in ustrezno ® N klasi¢ni pecici. Steklena ali kerami¢na posoda je idealna, saj omogoca
zavrtite gumb CASOVNIK. - N mikrovalovom, da enakomerno prodirajo v hrano.

E] Posodo v pecici prijemajte z rokavicami za peko, saj je lahko zelo vroc¢a.

2. Odprite vrata in hrano postavite na podstavek.

1. S pritiskom na veliki gumb v spodnjem desnem kotu
nadzorne plosce odprite vrata pecice. Hrano polozite B 5 !
na podstavek, tega pa na vrtljivo plosco. Zaprite

1 vrata.

2. Zavrtite gumb MOC KUHANJA na ustrezno raven
mOoCi (LU, JU, L.

VNIQSNIAOTS

3. Z vrtenjem gumba CASOVNIK izberite ustrezen ¢as
kuhanja. (Primer: 60 minut)

Rezultat: Kuhanje se zacne.

Ce se grelnik med pecenjem na zaru izklaplja in vklaplja, Se ni - = - - -
razloga za skrb. Sistem je zasnovan tako, da preprecuje prekomerno 3. Zvrtenjem gumba CASOVNIK izberite ustrezen Cas.
segrevanje pecice. (Primer: 60 minut.)

Posodo v pedici prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo Rezultat:  Kuhanje se zaCne.

vroca.

Najvecja mo¢ mikrovalovne pedice pri kombinirani uporabi mikrovalov in
zara je 2250 W.

15
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SLOVENSCINA

POSODA IN PRIPOMOCKI, PRIMERNI ZA UPORABO

Ce zelite pripravijati jedi v mikrovalovni pecici, morajo mikrovalovi prodreti v Zivilo, ne
da bi jih pri tem posoda vsrkala ali odbila.
Zato morate biti previdni pri izbiri posode. Ce je na posodi oznaceno, da je primerna
za uporabo v mikrovalovni pecici, ste lahko brez skrbi.

V spodniji tabeli so nastete razli¢ne vrste posode z navodili o uporabi v mikrovalovni

pecici.

Posoda

Primerno za
uporabo v
mikrovalovni
pedici

Opombe

Aluminijasta folija /X Lahko se uporablia v manjsih kolicinah za
zascito posameznih delov. Ce je folija preblizu
sten pecice ali Ce je folije prevec, lahko pride
do iskrenja.

Kroznik za zapecene jedi / Predhodno ne segrevaijte dije kot 8 minut.

Porcelan in keramika v/ Porcelan, loncevina in keramika z glazuro so
obi¢ajno primerni, ¢e nimajo kovinskih dodatkov.

Plastini in papirnati / V njih so pakirane nekatere zamrznjene jedi.

krozniki za enkratno

uporabo

Embalaza za hitro

pripravljene obroke

¢ Posoda in kozarci iz v/ Lahko se uporabligjo za pogrevanje jed.

polistirena Polistiren se lahko pri prekomernem segrevanju
stall.

e Papimate vrecke ali X Lahko se vnamejo.

Casopisni papir
¢ Reciklirani papir ali X Lahko povzrocijo iskrenje.
kovinski dodatki na
posodi
Steklena posoda
e Keramicni pekaci v/ Lahko se uporabljajo, Ge nimajo kovinskih

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_SL.indd 16

dodatkov.

Posoda

Primerno za
uporabo v
mikrovalovni
pecici

Opombe

e Kristalno steklo / Lahko se uporablja za pogrevanie jedi ali
tekocin. Obcutljivo steklo se lahko ob nenadnem
segrevanju razbije ali poci.

e Stekleni kozarci v/ Pokrove je treba odstraniti. Primerno samo za
pogrevane.

Kovinski predmeti

e Posoda X Lahko povzrotijo iskrenje ali pozar.

o 7itke za zapiranje vreck X

za zamrzovanje

Papir

o Krozniki, kozarci, prticki v/ Za kratkotrajno kuhanje in pogrevanje. Za

in papimate brisace vsrkavanje odvecne viage.

*  Reciklirani papir X Lahko povzrogijo iskrenje.

Plastika

e Posoda / Se posebej e S0 iz termoplastiénih snovi,
odpornih na toploto. Druge vrste plastiénih snovi
lahko pri visokih temperaturah izgubijo obliko
ali barvo. Ne uporabljajte plasticnih izdelkov iz
melamina.

¢ Folija za Zivila v/ Lahko se uporablja za ohranjanje viage. Ne sme
se dotikati Zivila. Pazite, da se pri odstranjevanju
folije ne oparite.

o \lreCke za zamrzovanje /X Samo v primeru, da jih je mogode segreti v vrel
vodi ali pecici. Ne smejo biti nepredusno zaprte.
Po potrebi naluknjajte z vilicami.

Papir, odporen na vosek in J/ Lahko se uporablia za ohranjanje viage in

mascobe

preprecevanje brizganja.

/  :Priporoceno
/X

X : Nivarno

: Previdno
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KUHARSKI PRIROCNIK Kuharski priroénik za zamrznjeno zelenjavo

Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Pokrito kuhajte minimalno
MIKROVALOVI Casa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem.
Dvakrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po kuhanju. Po kuhanju dodajte sol,

Mikrovalovna energija prodira v Zivilo. Priviacijo in vsrkajo jo voda, mas¢oba in

sladkor v hrani. zeliS€a ali maslo. Med pocivanjem pokrijte.
Zaradi mikrovalov se molekule v Zivilu zagnejo hitro premikati. Hitro premikanje teh Zivilo Porcija Mog Cas (min) | Gas pocivanja | Navodila
molekul povzro€a trenje, zaradi katerega se Zivilo toplotno obdela. (min) 0
KUHANJE Spinasa 1509 600W | 5%-6% 2-3 Dodate 15 mi %
(1 Zlico) hladne 4
Posoda, primerna za uporabo v mikrovalovni pecici: vode. 8:
Posoda mora za maksimalni u€inek omogocati prehajanje mikrovalovne energije. Brokoli 300g 600 W 10-11 2-3 Dodajte 15 ml §
Kovine, npr. nerjavece jeklo, aluminij in baker, odbijajo mikrovalove. Keramika, steklo, (1 Zlico) hladne
porcelan, plastika, papir in les pa jih prepudcajo skozi. Zato Zivil ne smete kuhati v ! vode.
kovinski posod. Grah 3009 600 W 8-9 23 Dodajte 15 ml
Jedi, primerne za pripravo v mikrovalovni peéici: (1 Zlico) hladne
Veliko jedi je primernih za pripravo v mikrovalovni pecici, npr. sveza in zamrznjena vode.
zelenjava, testenine, riz, Zita, strocnice, ribe in meso. Omake, kreme, juhe, pudingi in Strocji fizol 300g 600 W 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
konzervirana hrana se prav tako lahko pripravi v mikrovalovni pecici. V mikrovalovni (1 Zlico) hladne
pecici lahko pripravite vse jedi, ki bi jih obi¢ajno skuhali na Stedilniku. Na primer vode.
talienje masla ali Cokolade (preberite poglavje z nasveti, postopki in navodili). Mesana zelenjava 300g 600 W 9-10 23 Dodajte 15 ml
Pokrivanje med kuhanjem 1 (korenje/grah/koruza) (1 Zlico) hladne
Pokrivanje jedi med kuhanjem je zelo pomembno, saj para, ki se dviga, pripomore vode.
h kuhanju. Jed lahko pokrijete na ve¢ naginov: npr. s keramiénim kroznikom, MeSana zelenjava 3009 6ooOw | 8%-9% 23 Dodaite 15 ml
plastidnim pokrovom ali folijo za mikrovalovne pegice. (ipo kitajsko) (1 3”00) hladne
vode.

Cas pogivanja
Cas pocivanja po kuhanju je pomemben del priprave hrane, saj omogoca, da se
temperatura hrane izravna.

17
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Kuharski priroénik za svezo zelenjavo

Kuharski priro¢nik za riz in testenine

Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 30-45 ml hladne
vode (2-3 Zlice) za vsakih 250 g, ¢e ni navedeno drugace - oglejte si tabelo. Pokrito
kuhajte minimalno Casa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem. Enkrat
pomesajte med kuhanjem in enkrat po njem. Po kuhanju dodajte sol, zeli$¢a ali
maslo. Pokrijte za 3 minute med pocivanjem.

< Namig: Svezo zelenjavo nareZzite na enako velike dele. Manjsi bodo deli,
2 hitreje bodo skuhani.
% Vs0 svezo zelenjavo je treba skuhati s polno mocjo mikrovalov (750 W).
3 il Porcija | Gas (min) | Cas poéivanja | Navodila
@ (min)
Brokoli 2509 5-5% 3 Pripravite enako velike cvetove.
500 g 815-9 Stebla razporedite proti sredini.
Brsticni ohrovt 250 g 6%-7% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlic) vode.
Korenje 250 g 5-6 3 Korenje nareZite na enako velike
rezine.
Cvetada 2509 5%-6 3 Pripravite enako velike cvetove.
5009 9%-10 Velike cvetove nareZite na polovice.
Stebla razporedite proti sredini.
Bucke 250 g 4-4% 3 Bucke narezite na rezine. Dodajte
30 ml (2 Zlici) vode ali kos¢ek masla.
Skuhajte do mehkega.
Jajcevci 250 g 4%-5 3 JajCevee nareZite na tanke rezine in
pokapajte z 1 Zlico limoninega soka.
Por 2509 5-5% 3 Por narezite na debele rezine.
Gobe 126¢g 172-2 3 Pripravite cele ali na rezine narezane
250 g 3Ve-4 gobe. Ne dodajajte vode. Pokapajte
z limoninim sokom. Za€inite s
soljo in poprom. Odcedite, preden
postreZete.
Cebula 250 g 56 3 Cebulo narezite na rezine ali
polovice. Dodajte samo 15 ml
(1 Zlico) vode.
Paprika 250 g 4%-5 3 Papriko nareite na tanke rezine.
Krompir 250 g 5-6 3 Krompir olupite, stehtajte in narezite
5009 9-10 na enako velike polovice ali Getrtine.
Koleraba 250 g 5-5% 3 Kolerabo narezite na majhne kocke.
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Riz: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom —
prostornina riza se med kuhanjem podvoji. Kuhajte pokrito.
Po kuhanju in pred pocivanjem pomesajte in solite ali dodajte
zeli$¢a in maslo.
Opomba: riz morda do izteka ¢asa kuhanja Se ni vsrkal vse vode.
Testenine:  Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla. Dodajte vrelo
vodo in §¢epec soli in dobro pomesajte. Kuhajte nepokrito.
Obcasno pomesajte med kuhanjem in po njem. Med poCivanjem
pokrijte in nato dobro odcedite.
Zivilo Porcija | Moé CGas (min) CGas pocivanja | Navodila
f (min)
Beli riz 250 g 750 W 17-18 5 Dodajte 500 ml
(predkuhan) hladne vode.
Rjavi riz 250 g 750 W 22-23 5 Dodajte 500 ml
(predkuhan) hladne vode.
Rjavi riz 250¢ 750 W 22-23 10 Dodajte 600 ml
hladne vode.
Mesani riz 250 g 750 W 18-19 5 Dodajte 500 ml
v (navadniin divji ri?) hladne vode.
Mesane Zitarice 2509 750 W 19-20 5 Dodajte 400 ml
(tiz in Zitarice) hladne vode.
Testenine 250 g 750 W 11-12 5 Dodajte 1000
ml vroCe vode.
1
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POGREVANJE

POGREVANJE TEKOCIN

Hrano lahko v mikrovalovni pedici pogrejete precej hitreje kot v klasicni pecici.
Upostevajte ravni moci in Gase pogrevanja v naslednji tabeli. Casi v tabeli veljgjo za
tekocine pri sobni temperaturi od +18 do +20 °C in za ohlajene jedi s temperaturo
od +5 do +7 °C.

Razporeditev in pokrivanije jedi

Ne pogrevajte velikin kosov mesa — lahko se razkuhajo in izsusijo, preden se sredica
sploh segreje. Boljie bo, da pogrejete manjSe kose.

Ravni mo¢i in meSanje

Nekatere jedi lahko pogrejete z mocjo 750 W, medtem ko lahko druge ze z moc¢jo
600 W, 450 W ali celo 300 W.

Pomagajte si s tabelami. Ce segrevate obéutliivo jed, velike kolidine jedi ali pa
obstaja verjetnost, da se segreje zelo hitro, je bolje uporabiti manj moci.

mogoce, znova pomesajte, preden postrezete.

Bodite posebej previdni pri segrevanju tekoCin in otroske hrane. Da se izognete
silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, mesSajte pred, med in po segrevanju. Med
pocivanjem naj ostanejo v pecici. Priporoamo, da v tekoCine postavite plasti¢no
Zlicko ali stekleno palicico. Jedi ne kuhajte predolgo (s tem jo pokvarite).

Bolje je, da nastavite krajsi ¢as kuhanja in po potrebi grejete dlje Casa.

Casi pogrevanja in poéivanja

Ko prvi¢ pogrevate jed, si za prihodnjo uporabo zapiSite, koliko ¢asa ste jed
pogrevali.

Pogreta hrana mora biti temeljito segreta.

Po pogrevanju pustite jed nekaj Casa pocivati, da se temperatura izravna.
Priporocen ¢as pocivanja po pogrevanju je 2-4 minute, razen Ce je v tabeli
priporoceno drugace.

Bodite posebej pozorni pri segrevanju tekoCin in otroSke hrane. Preberite tudi
poglavje o varnostnih ukrepih.
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Pocakajte vsaj 20 sekund po izklopu pecice, da se temperatura izravna. Po potrebi
meSajte med segrevanjem hrane in VEDNO premeSajte po segrevanju. Da se
izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, v napitke postavite Zlico ali
stekleno palicico in mesSajte pred, med in po segrevanju.

POGREVANJE OTROSKE HRANE

OTROSKA HRANA: Izpraznite v globok kerami¢ni kroznik. Pokrijte s plasticnim
pokrovom. Po pogrevanju dobro premeSajte! Preden postrezete, pustite poCivati
2-3 minute. Znova premesajte in preverite temperaturo. Priporocena temperatura
postrezene hrane: 30-40 °C.

MLEKO ZA DOJENCKE: Mieko nalijte v sterilno stekleni¢ko. Pogrejte nepokrito.
Nikoli ne segrevajte steklenicke za dojencka s cucliem, saj lahko pri prekomernem
segrevanju pride do eksplozije. Dobro premeSajte pred pocivanjem in znova, preden
postrezete! Preden mleko ali hrano za dojencke postrezete otroku, preverite njuno
temperaturo. Priporocena temperatura postrezene hrane: pribl. 37 °C.

OPOMBA:

Otrosko hrano je treba posebej pozorno preveriti, preden jo postrezete, da se
izognete opeklinam.
Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in ase v naslednji tabeli.

VNIQSNIAOTS
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Pogrevanje tekocin in jedi

Zivilo Porcija Moé | Cas Cas Navodila
Pri pogrevanju upostevajte ravni modi in ¢ase v tej tabeli. (min) pocivanja
Zivilo Porcija Moé | Cas Cas Navodila ; {mib}
(min) poéivanja Zamrzn}en 3009 600W | 117-1212 4 Postavite posodo, primerno za
(min) pripraviien 400g 13-14 uporabo v mikroyalovni pfaéici,
Place kava, | 150ml | 750W | 1%-2 12| Nalite v keramiéno skodelico in oorok Zéarﬂmleq'g‘%‘p’av'ﬁﬁ'm
§ ¢ajinvoda) | (1 skodelica) pogrejte nepokrito. Skodelico ooroKom ¢ ) ) na vriivo
= . plosco. Prebodite folijo ali
:8 250 ml 2-21» ia kaVZOSg 5O| mi) al z belo pokrijte s folijo za mikrovalovne
z (1 skodelica avo (250 mi) postavite na pedice. Po pogrevanju pustite
> za belo kavo) §red\no vﬁluv; ploscg. Pred pocivati 4 minute.
] in po po&ivanju previdno
7] premesajte. Pogrevanje hrane in mleka za otroke
Juha 2509 | 750W | 3-3% 23 | Nalite v globok keramicni ' Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Gase v tej tabeli.
(ohlajena) kroznik. Pokrifte s plastiénim _ _ _
pokrovom. Po pogrevanju Zivilo Porcija Mo¢ | Cas Cas Navodila
4509 4-4% dobro premesajte. Preden pocivanja
postrezete, znova premesajte. (min)
Enoloncnica 350g | 600W | 56 2-3 | Enolon&nico dajte v globok Otroska 190g | 600W | 30s 2-3 | lzpraznite v globok keramicni
(ohlajena) kerami¢ni kroznik. Pokrijte hrana kroznik. Kuhajte pokrito. Po
s plasticnim pokrovom. (zelenjava in kuhanju premesajte. Pustite
Med pogrevanjem obc¢asno meso) podivati 2-3 minute. Preden
premesajte ter znova pred [ postreZete, dobro premesSajte
pocivanjem in preden in previdno preverite
postrezete. temperaturo.
Testenine 350¢ 600W | 45 3 Testenine (npr. $pagete ali Kasica 190 g 600w | 20s 2-3 | Izpraznite v globok keramicni
z omako jajéne rezance) nalozite na plitev za otroke kroznik. Kuhaijte pokrito. Po
(ohlajeno) keramicni kroznik. Pokritte s (¢itarice, kuhanju premesajte. Pustite
folijo za mikrovalovne pegice. mieko in podivati 2-3 minute. Preden
PremeSajte, preden postrezete. sadje) postreZete, dobro premeSajte
Polnjene 350g | BOOW | 414-5% 3 Polnjene testenine (npr. raviole, in previdno preverite
testenine torteline) nalozite v globok ' temperaturo.
z omako keramicni kroznik. Pokrite Mieko za 100 ml 300W | 30-40s 2-3 Dobro premesajte ali
(ohlajeno) s plastiénim pokrovom. dojencke pretresite in nalifte v sterilno
Med pogrevanjem obc¢asno steklenicko. Postavite na
premesaite ter znova pred 200 ml 1 min do sredino vrtljive plosce. Kuhajte
pocivanjem in preden 1min10s nepokrito. Dobro pretresite in
postreZete. pustite pocivati vsaj 3 minute.
Pipraene | 3009 | 600W | 56 3 | Jed iz 2-8 ohlajenih sestavin Preden posireZete, dobro
jedi (ohlajene) | 400 ¢ 6% -7 polozite na keramiéni kroznik. pretresite in previdno preverite
Pokrijte s folijo za mikrovalovne temperaturo.

pedice.
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ODMRZOVANJE Vsa hrana mora biti odmrznjena z ravnijo moci za odmrzovanje (180 W).

Mikrovalovne pecice so idealne za odmrzovanje hrane. Mikrovalovi hitro in nezno Zivilo Porcija |Cas | Cas Navodila
odmrznejo hrano. To je lahko dobra resitev, ¢e se nenadoma pojavijo nenapovedani (min) po§ivanja
gostje. (min)
Perutnina mora biti pred kuhanjem dobro odtajana. Odstranite kovinske Zicke in jo Meso
vzemite iz embalaze, da tekodina odtede. Mileta govedina 5009 | 10-12 5-20 | Meso postavite na plitev keramicni @
. . L . il i . kroznik. TanjSe robove zascitite z [y
Zamrznjeno hrano postavite v posodo brez pokrova. Na polovici jo obrnite, da Svinjski zrezkd 2509 | 68 a\uminijastolfolijo. )
tekoCina odteCe, in ¢im prej odstranite drobovje. Na polovici odmrzovanja dornite! 4
Obc&asno preverite, ali je hrana morda Ze topla. Perutnina 85
Ce se manjgi in tanjsi kosi zamrznjene hrane zadnejo segrevati, jin lahko zasitite Kosi pis¢anca 5009 | 12-14 | 15-40 | Kose piscanca najprej polozite na g
tako, da jih med odmrzovanjem ovijete v tanke plasti aluminijaste folije. ' (2 kosa) {k)lwtfev kera;mlcm k‘rozn\k‘ obrnjene s
. 070 navzdol, celega pistanca pa s
Ce se zunanja plast perutnine zatne segrevati, ustavite odmrzovanje za 20 minut, Calstns 1000g | 25-28 orsno stranjo navzgolPTanjée dge,
preden nadaljujete. kot s0 noge in perutnicke, zastitite
Ribe, meso in perutnino pustite pocivati, da se povsem odtaja. Cas podivanja za Z aluminijasto foljo. l\lla polovic
popolno odmrzovanie je odvisen od odmrznjene kolidine. Oglejte si naslednjo tabelo. odmrzovanja obrmite!
. - . . o - Y . Ribe
Namig: TanjSi kosi hrane in manjSe koliCine hrane se hitreje in bolie o o ) !
Ribji fileji 250 g 6-7 5-20 Zamrznjeno ribo postavite na sredino

odmrznejo kot debelejsi kosi in vecje koli€ine. Ta nasvet vam bo

riSel prav pri naslednjem zamrzovanju in odmrzovanju hrane (2 kosa) pitvega keramicnega kroznika.
priselprav p J W o ‘ ' 400g | 11-13 TanjSe dele polozite pod debelejse.
Pri odmrzovanju hrane s temperaturo od -18 do -20 °C si pomagajte z naslednjo (4 kos) TanjSe dele zasCitite z aluminijasto
tabelo. foljio. Na polovici odmrzovanja
obrnite!
Sadje
Jagode 250 g 6-8 5-10 Sadje razporedite na plitev, okrogel,
steklen kroZnik (Sirok).
Kruh
. Krudno pecivo 2kosa | 1%-2 5-10 Pecivo postavite v krogu, kruh pa
(vsako pribl. 50 g) 4 kosi 3-4 vodoravno na papirmato brisa¢o na
Toast/sendvic 2509 | 45 sredino vrtfive plosce. .
Kisli kruh 500g 810 Na polovici odmrzovanja obrite!

(pSeniéna in rzena moka)
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SLOVENSCINA

ZAR

Priro¢nik za zar

Grelniki zara so pod stropom pecice. Delujejo pri zaprtin vratih, ko se vrtljiva plosca
vrti. Zaradi vrtenja vrtljive ploSGe se hrana lepSe zapece. Ce zar 2-3 minute predhodno
segrevate, bo hrana hitreje zapecena.

Posoda, primerna za zar:
Posoda mora biti ognjevarna in je lahko kovinska. Ne uporabljajte plasti¢ne posode, saj
se lahko stali.

Zivila, primerna za zar:

Zarebrnice, klobase, zrezki, hamburgeriji, slanina, prekajene rezine, tanke ribje porcije,
sendviCi in vse vrste obloZenega toasta.

Pomembna opomba:

Kadar uporabljate samo Zar, mora biti grelnik Zara pod stropom pecice v vodoravnem
polozaju in ne ob zadnji steni v navpicnem polozaju. Ce ni navedeno drugace, mora biti
hrana na visokem podstavku.

MIKROVALOVI IN ZAR

Nacin kuhanja zdruzuje vrogino z Zara s hitrostjo kuhanja z mikrovalovi. Funkcija deluje
samo pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva plos¢a vrti. Zaradi vrtenja vrtljive plosce se hrana
enakomerno zapece.

Pri tem modelu so na voljo 3 kombinirani nacini:

600 W in Zar, 450 W in Zar ter 300 W in Zar.

Posoda, primerna za pripravo hrane z mikrovalovi in Zarom

Uporabljajte posodo, skozi katero lahko prodirajo mikrovalovi. Posoda mora biti
ognjevarna. Pri kombinirani uporabi pecice ne uporabljajte kovinske posode. Ne
uporabljajte plasti¢ne posode, saj se lahko stali.

Jedi, primerne za pripravo z mikrovalovi in Zarom:

Hrana, primerna za pripravo v kombiniranem nacinu, vkljuCuje vse vrste kuhanih jedi, ki
jih je treba pogreti ali zapedi (npr. pecene testenine), in jedi, ki jih je treba samo na hitro
zapeci na povrsini. Ta nacin priprave hrane lahko uporabite tudi pri debelej$ih porcijah
hrane, pri katerih je dobro, ¢e imajo zapeceno, hrustljavo skorjo (npr. kosi pis¢anca, ki jih
obrnemo na polovici pecenja). Za ve¢ podrobnosti si oglejte tabelo za Zar.

Pomembna opomba:

Kadar uporabljate kombinirani nacin (mikrovalovi in Zar), mora biti grelnik Zara pod
stropom pecice v vodoravnem poloZaju in ne ob zadnji steni v navpi¢nem poloZaju. Ce
ni navedeno drugace, mora biti hrana na visokem podstavku. V nasprotnem primeru jo
postavite na vrtljivo plos¢o. Oglejte si navodila v naslednji tabeli.

Ce zelite, da bo hrana zape&ena na obeh straneh, jo morate obrniti.
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Grelnik pred pe€enjem na zaru segrevajte 2-3 minute s funkcijo zara.
Pri pe€enju na Zaru upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.
Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

Sveza zivila | Porcija Cas predhodnega | Nacin peke | 1.stran- | 2. stran-
segrevanja (min) ¢as (min) | ¢as (min)
Rezine toasta 4 kosi 3 Samo zar 6-7 5-6
4x259)
Navodila
Rezine toasta poloZite eno poleg druge na podstavek.
Krusno pecivo 2-4 kosi ‘ 3 Samo Zar 3-4 2-3
(e peceno) Navodila
Krusno pecivo najprej poloZite neposredno na podstavek v krogu in s spodnjo
stranjo navzgor.
Peceni 250 g 3 300 Win zar 5%-6% -
paradizniki (2 kosa)
Navodila

Paradiznike nareZite na polovice. Na vrh dajte nekaj soli, popra in sira.
Razporedite v krogu na plitev kroznik iz ognjevarnega stekla. Posodo postavite
na podstavek.

2 kosa 3
(800 g)

Havajski toast 300 Win Zar 7-9 -

Navodila

Najprej popecite rezine kruha. ObloZeni toast (Sunka, ananas, rezine sira) polozite
enega poleg drugega na podstavek. Po kuhanju pustite pocivati 2-3 minute.

Pis¢ancje 400-500 g 3 300 Win Zar 12-14 11-13
perutnicke (6 kosov)
(ohlajene) Navodila

Kose pis€anca, kot so perutni¢ke in bedra, pripravite z oliem in zaCimbami.
Razporedite jih v krogu na podstavek, s kostmi proti sredini. Po pecenju na Zaru
pustite pocivati 2-3 minute.

Peceni krompir 5009 3 450 W in zar 10-12 -

Navodila

Krompir nareZite na polovice in jih v krogu poloZite na podstavek, z odrezano
stranjo proti Zaru. Odrezano stran premaZite z olivnim oliem in zelis¢i. Po pecenju
na zaru pustite pocivati 3 minute.
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Sveza zivila | Porcija Cas predhodnega | Nacin peke | 1.stran- | 2.stran- POSEBNI NASVETI
segrevanja (min) Cas (min) | Cas (min) TOPLJENJE MASLA
Zamrznjene 4009 - 600 W in Zar 16-18 - 50 g masla dajte v majhno globoko stekleno posodo. Pokrijte s plasti¢nim pokrovom.
testenine Navodila Segrevajte 30-40 sekund z mogjo 750 W, dokler se maslo ne stopi.
Zamrznjene testenine (-18 °C), npr. lazanjo, torteline ali kanelone, dajte v posodo TOPL{ENJE COKQLADE .
iz ognjevarnega stekla primerne velikosti in jo postavite na podstavek. 100 g Cokolade dajte v manjSo globoko stekleno posodo. )
— 400 ‘ - ‘ 450 Win zar 2000 Segrevajte 3-5 minut z mocjo 450 W, dokler se ¢okolada ne stopi. 0
tini J b g - Med toplienjem enkrat ali dvakrat premesajte. Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte 2
GENENL2 Navodila kuharske rokavice. m
Zamrznjene gratinirane ribe (-18 °C) dajte v posodo iz ognjevarnega stekla TOPLJENJE KRISTALIZIRANEGA MEDA é(
primerne velikosti in jo postavite na podstavek. 20 g kristaliziranega meda dajte v manjo globoko stekleno posodo. E(
Zamrznjene 2509 - 300 Win zar 10-12 - Segrevajte 20-30 sekund z modjo 300 W, dokler se med ne stali. >
mini pice (8 kosov) ' TOPLJENJE ZELATINE
Navodila Suhe listice Zelatine (10 g) polozite za 5 minut v hladno vodo.
Zamrznjene mini pice (-18 °C) ali mini slane pite poloZite v krogu na podstavek. Izsuseno Zelatino postavite v manjso posodo iz ognjevarnega stekla.
= — Segrevajte 1 minuto z mocjo 300 W.
tz(?rggme”a %S%igga? - 300 Win zar 4-6 Po toplienju premesajte.
posipom - PRIPRAVA GLAZURE/PRELIVA (ZA TORTO)
Navodila V pripraviieno glazuro (priblizno 14 g) vmesajte 40 g sladkorja in 250 ml hladne vode.
Zamrznjene kose torte (-18 °C) polozite enega poleg drugega na podstavek. Po Kuhajte v nepokriti posodi iz ognjevarnega stekla od 3% do 4% minute z mocjo 750 W,
odmrzovanju pustite poGivati 5 minut. dokler glazura/preliv ne postane prozoren. Med kuhanjem dvakrat premesajte.

KUHANJE MARMELADE

600 g sadja (na primer meSane jagode) dajte v primerno veliko posodo iz ognjevarnega
stekla s pokrovom. Dodajte 300 g sladkorja za konzerviranje in dobro premeSajte.

10-12 minut kuhajte pokrito pri 750 W.

Med kuhanjem veckrat premesajte. Nalijte neposredno v majhne kozarce za marmelado s
pokroveki z navojem. 5 minut pustite poCivati na pokrovu.

KUHANJE PUDINGA

V puding v prahu vmesajte sladkor in mleko (500 ml), kot je navedeno v navodilih
proizvajalca. Uporabite primerno veliko posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom.
Kuhajte pokrito od 6% do 7¥2 minute pri 750 W.

Med kuhanjem veckrat dobro premeSajte.

ZAPECENE MANDLJEVE REZINE

30 g narezanih mandljev enakomerno razporedite na srednje velik keramicni kroznik.
Med pecenjem z mocjo 600 W, ki traja od 3% do 4% minute, veckrat premesajte.
Pustite podivati v pecici 2-3 minute. Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske
rokavice.

23
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SLOVENSCINA

NASVETI ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce ste naleteli na katero od spodaj navedenih tezav, jih poskusite odpraviti s

pomocjo danih navodil.

To je obicajen pojav.

e Kondenzacija v pecici.

e Privratih in ohiSju uhaja zrak.

e Privratih in ohiSju se odbija svetloba.

e (Ob vratih in odprtinah za zraCenje uhaja para.

Ko zavrtite gumb CASOVNIK, se pedica ne vklopi.

e So vrata povsem zaprta?

Hrana sploh ni skuhana.

e Ste pravino nastavili asovnik?

e So vrata zaprta?

e Ste preobremenili elektricno omreZje in povzrodili, da je pregorela varovalka ali se
je sprozil izklopnik?

Hrana je preve¢ ali premalo kuhana.

e Je bil ¢as kuhanja nastavljen za ustrezno vrsto hrane?

e Je bila izbrana ustrezna raven mo¢i?

Zarnica ne deluje.

e |z vamnostnih razlogov Zarnice ne menjajte sami. Obrnite se na najbliZji
pooblasceni center za pomo¢ strankam podjetja Samsung, da vam bo Zarnico
zamenijal usposobljeni tehnik.

V pecici prihaja do iskrenja in prasketanja.

e Ste uporabili posodo s kovinskimi dodatki?

e Ste v pecici pozabili vilice ali kak drug kovinski pripomocek?

¢ Je aluminijasta folija preblizu notranjosti pecice?

Pri prvi uporabi se pojavi dim in neprijeten von,.

¢ Toje samo zacasno, pojavi pa se zaradi gretja novega sestavnega dela. Dim in
vonj bosta popolnoma izginila po 10 minutah uporabe.

Da bi vonj hitreje odpravili, uporabite mikrovalovno pedico tako, da v omaro
postavite koncentrat limone ali limonov sok.
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Pecica povzro¢a motnje pri sprejemu radijskega ali televizijskega signala.

e Med delovanjem pecice je opaziti rahle motnje v televiziiskem ali radijskem
signalu. To je obiGajen pojav. TeZzavo odpravite tako, da pecice ne namestite v
bliZini televizorjev, radijskih sprejemnikov in anten.

Ce si z nastetimi smernicami ne morete pomagati pri odpraviianju tezav, se
obrnite na lokalni center za pomo¢ strankam podjetja SAMSUNG.
Preberite naslednje informacije:
e Model in serijske Stevilke, ki so obiajno natisnjene na hrbtni strani pecice
e Podrobnosti garanciie
e Jasen opis tezave
Obrnite se na najbliziega trgovca ali sluzbo za pomo¢ kupcem izdelkov
SAMSUNG.
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TEHNICNI PODATKI

BELEZKA

SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljSeval. Spremembe specifikacij
pecice in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Model GE71A
Vir napajanja 230V ~ 50 Hz
Poraba energije
Mikrovalovi 1150 W
Zar 1100 W
Kombinirani nacin 2250 W
Izhodna mo¢ 100 W/750 W (IEC-705) '
Delovna frekvenca 2450 MHz
Magnetron OM758(31)

Metoda hlajenja

Motorcek hladilnega ventilatorja

Mere (S x V x G)

Zunanje 489 x 275 x 367 mm

Notranje 330 x 211 x 309 mm
Prostornina 20 litrov !
Teza

Neto teza Pribl. 12,5 kg
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

DRZAVA POKLICITE ALI NAS OBISCITE V SPLETU NA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ‘?’(B)OLO\_BFE{E,E?\]%NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 @899. WWw.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG (080 69 726 7864) WwWWw.samsung.com/si

St. kode: DE68-04050C-02
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NIcrowave oven

Owner’s instructions & Cooking guide

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service
0 explain product operation, correct improper installation, or
//%, ‘normal cleaning or maintenance.

100 %
Recycled Paper

anual is made with 100 % recycled paper.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 1

GE71A
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ENGLISH

USING THIS INSTRUCTION BOOKLET

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s
Instructions contain valuable information on cooking with your microwave
oven:

e Safety precautions

e Suitable accessories and cookware
e Useful cooking tips

e Cooking tips

LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

A Hazards or unsafe practices that may result in severe
WARNING Personal injury or death.
A Hazards or unsafe practices that may result in minor
CAUTION Personal injury or property damage.
& Warning; Fire hazard &‘ Warning; Hot surface
A Warning; Electricity A Warning; Explosive material
@ Do NOT attempt. ) Do NOT touch.
Do NOT disassemble. Follow directions explicitly.
—~ Unplug the power plug Make sure the machine is
frorn the wall sooket. (Z) grounded to prevent electric
shock.
Call the service center for 77
help. Note
Important

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 2

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE.

Make sure that these safety precautions are
obeyed at all times.

Before using the oven, confirm that the
following instructions are followed.

A WARNING (Microwave function only)

N WARNING: If the door or door seals are
damaged, the oven must not be operated
until it has been repaired by a competent
person.

N WARNING: It is hazardous for anyone other
than a competent person to carry out any
service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection
against exposure to microwave energy.

N WARNING: Liquids and other foods must
not be heated in sealed containers since they
are liable to explode.

This appliance is intended to be used in
household only.

2013-07-22 m3:11:28



WARNING: Only allow children to use the
oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the child
is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

The microwave oven is intended for heating
food and beverages. Drying of food or
clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition or fire.

WARNING: This appliance can be used by
children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

If smoke is emitted, switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order
to stifle any flames.

HSITON3

. (% WARNING: Microwave heating of beverages

can result in delayed eruptive bailing,
therefore care must be taken when handling
the container.

WARNING: The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be stirred or shaken
and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Only use utensils that are suitable for use in
microwave ovens.

When heating food in plasitic or paper
containers, keep an eye on the oven due to
the possibility of ignitions.

N Eggs in their shell and whole hard-boiled
eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 3

The oven should be cleaned regularly and
any food deposites removed.

2013-07-22
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Failure to maintain the oven in a clean This oven should be positioned proper

conditioin could lead to deterioration of the direction and height permitting easy access
surface that could adversely affect the life to cavity and control area.
of the appliance and possibly result in a Before using the your oven first time, oven
b hazardous situation. should be operated with the water during 10
g N The appliance is not intended for installing in minute and then used.
“ road vehicles, caravans and similar vehicles If the oven generates a strange noise, a
etc. burning smell, or smoke is emitted, unplug
This appliance is not intended for use by ' the power plug immediately and contact your
persons (including children) with reduced nearest service center.
physical, sensory or mental capabiliies, The microwave oven has to be positioned so

or lack of experience and knowledge,

unless they have been given supervision or that plug is accessible.

instruction concerning use of the appliance & The microwave oven is intended to be used
by a person responsible for their safety. + on the counter or (ﬁohmetr tt)Op Lllse 8”,'% the
Children should be supervised to ensure that gg%\{?ve oven shalinot be placed in

they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be A WARNING (Oven function only) -
replaced by the manufacturer, its service Optional

agent or similarly qualified persons in order to . WARNING: When the appliance is operated

avoid a hazard. in the combination mode, children should
N WARNING: Liquids or other foods must not only use the oven under adult supervision

be heated in sealed containers since they are due to the temperatures generated.

liable to explode; During use the appliance becomes hot. Care
N The appliance should not be cleaned with a should be taken to avoid touching heating

water jet. elements inside the oven.
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N WARNING: Accessible parts may become
hot during use. Young children should be
kept away.

N A steam cleaner is not to be used.

N Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

N WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

HSITON3

WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

The door or the outer surface may get hot
when the appliance is operating.

| Keep the appliance and its cord out of reach

of children less than 8 years.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
without supervision.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 5

N Appliances are not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

| This product is a Group 2 Class B ISM

equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated and/
or used in the form of electromagnetic radiation

. for the treatment of material, and EDM and arc

welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable
for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low
voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

2013-07-22
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INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

Place the oven on a flat level surface 85 cm
above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.

1.When you install your oven, 2ol T0om g
make sure there is adequate |
ventilation for your oven by Sw ] =

the floor g

ENGLISH

leaving at least 10 cm (4 inches) the side
of space behind and, on the sides of the
oven and 20 cm (8 inches) of space above.

2.Remove all packing materials inside the oven.

3.Install the roller ring and turntable. Check
that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

@ If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

@ Do not install the microwave oven in hot or
damp surroundings like next to a traditional

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 6

oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be

of the same standard as the power cable
supplied with the oven. Wipe the interior and
the door seal with a damp cloth before using
your microwave oven for the first time.

' CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven
should be cleaned regularly to prevent
grease and food particles from building up:
¢ |nside and outside surfaces
e Door and door seals
¢ Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

= ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

! @ Failure to maintain the oven in a clean

condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.

2013-07-22 m3:11:28



2.Remove any splashes or stains on the
inside surfaces of oven with a soapy cloth.

Rinse and dry.

3.To loosen hardened food particles and
remove smells, place a cup of diluted
lemon juice in the oven and heat for ten

minutes at maximum power.

4.\Wash the dishwasher-safe plate whenever

necessary.

DO NOT spill water in the vents. NEVER
use any abrasive products or chemical
solvents. Take particular care when
cleaning the door seals to ensure that no

particles:
e Accumulate

¢ Prevent the door from closing correctly

Clean the microwave oven cavity right
after each use with a mild detergent
solution, but let the microwave oven cool
down before cleaning in order to avoid

injury.
When cleaning the upper
part inside the cavity, it will
e convenient to turn heater
downward by 45 ° and clean it.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 7
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(Swing heater model only)

STORING AND REPAIRING YOUR
MICROWAVE OVEN

A few simple precautions should be taken

when storing or having your microwave oven

serviced.
The oven must not be used if the door or

| door seals are damaged:

¢ Broken hinge
¢ Deteriorated seals
e Distorted or bent oven casing

HSITON3

Only a qualified microwave service technician

| should perform repair

NEVER remove the outer casing from
the oven. If the oven is faulty and needs
servicing or you are in doubt about its
condition:

e Unplug it from the wall socket
e Contact the nearest after-sales service
centre
If you wish to store your oven away
temporarily, choose a dry, dustfree place.
Reason : Dust and damp may adversely
affect the working parts in the oven.

2013-07-22
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This microwave oven is not intended for
commercial use.

The Light bulb should not be replaced in
person for safety reasons.
Please contact nearest authorised
Samsung customer care,to arrange for a
qualified engineer to replace the bulb.

A WARNING bLhAb L

Only qualified staff should be allowed to modify or vVivIiviv

repair the appliance.

@ Do not heat liquids and other food in sealed v
containers for microwave function.

ENGLISH

cleaners or steam jet cleaners.

viv
@ For your safety, do not use high-pressure water vV ivViv
viv

1«1«

& Do not install this appliance; near heater, v
inflammable material; in a humid, oily or dusty
location, in a location exposed to direct sunlight and
water or where gas may leak; on un level ground.

This appliance must be properly grounded in
accordance with local and national codes.

B

Remove all foreign substances such as dust or
water from the power plug terminals and contact
points using a dry cloth on a regular basis.

ANIERN
<
<
<

0
<
<
<

Do not pull or excessively bend or place heavy
objecton the power cord.

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP ViV IvIiv
gas, etc.), ventilate immediately without touching the
power plug.

4
<
<
<
<

£3

a

) Do not touch the power plug with wet hands. v ivIiviv

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 8

Do not turn the appliance off by unplugging the v
power plug while an operation is in progress.

<
<
<

¥

Do not insert fingers or foreign substances, If any v
foreign substance such as water has entered the
appliance, unplug the power plug and contact your
nearest service centre.

<
<
<

Do not apply excessive pressure or impact to the v
appliance.

Do not place the oven over a fragile object such as a ¢/
sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner ¢/
or high pressure cleaner to clean the appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and v
current are the same as those of the product
specifications.

AN

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do v
not use a multiple plug adapter, an extension cord or
an electric transformer.

<
<

Do not hook the power cord on a metal object,
insert the power cord between the objects or behind
the oven.

Vv B b vy

Do not use a damaged power plug, damaged power ¢/
cord or loose wall socket. When the power plug

or power cord is damaged, contact your nearest

service centre.

viviv

Do not pour or directly spray water onto the oven. v

AN

Do not place objects on the oven, inside or on the v
door of the oven.

v

Do not spray volatile material such as insecticide v
onto the surface of the oven.

2013-07-22 0 3:11:31



@ Do not store flammable materials in the oven. Take v viv' @ Do not immerse the power cable or power plug in Vv
special care when heating dishes or drinks that water and keep the power cable away from heat.
ﬁo?ta”:f'?i’r:‘o' as alcohol vapours may contact a () Eggs in their shell and whole hard-boied eggs viv
otpart ot the oven. should not be heated in microwave ovens since they
Keep children away from the door when opening or /' |/ |&/ |&/ may explode, even after microwave heating has
closing it as they may bump themselves on the door ended; Also do not heat airtight or vacuum-sealed m
or catch their fingers in the door. bottles, jars, containers, nuts inshells, tomatoes etc. 3
=
WARNING: l\/IiCrowavle heatlihg of beverages can vVivIiviIiv ® Do not cover the yentilation ;Iots with cloth or paper. ¢/ v g
result in delayed eruptive boiling,therefore care must They may catch fire as hot air escapes from the
be taken when handling the container; To prevent oven. The oven may also overheat and switch itself
this situation ALWAYS allow a standing time of at off automatically, and will remain off until it cools
least 20 seconds after the oven has been switched b sufficiently.
off so that the temperature can equalize. Stir during . . :
I . ) @) Always use oven mitts when removing a dish from
heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating. N the o>\//en to avoid unintentional burnsg v
In the event of scalding, follow these FIRST AID .
instructions: Stir liquids halfway during heating or after heating v
e Immerse the scalded area in cold water for at ends and allow the liquid stand at least 20 seconds
least 10 minutes. after heating to prevent eruptive boiling.
¢ Cover with a clean, dry dressing. Stand at arms length from the oven when opening v
e Do not apply any creams, oils or lotions. b the door to avoid getting scalded by escaping hot air
or steam.
A CAUTION ADAA L () Do not operate the microwave oven when it is v v
: , : empty. The microwave oven will automatically
Only use utensils tkI]Dathl:leO?UItable for use I'|” v Vv shut down for 30 minutes for safety purposes. We
microwave ovens; use any metallic recommend placing a glass of water inside the oven
containers, Dinnerware with gold or silver timmings, at all times to absorb microwave energy in case the
Skewers, forks, etc. microwave oven is started accidentally.
Remove wire twist ties from paper or plastic bags. . - - ;
Reason: Electric arcing or sparking may occur and !nstgll the oven in colmpllalnce with the clearances stated ¢/ v
may damage the oven. in this manual. (See installing your microwave oven.)
() Do not use your microwave oven to dry papers o /| &/ |&/ Take care when connecting other electrical viviv
clothes. appliances to sockets near the oven.
Use shorter times for smaller amounts of food to v viv'
prevent overheating and burning food.
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ENGLISH

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY. (MICROWAVE FUNCTION ONLY)

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure
to microwave energy.

(@) Under no circumstances should any attempt be made to operate the
oven with the door open or to tamper with the safety interlocks (door
latches) or to insert anything into the safety interlock holes.

(b) Do NOT place any object between the oven door and front face or
allow food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces.
Ensure that the door and door sealing surfaces are kept clean by
wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been
repaired by a qualified microwave service technician trained by the
manufacturer. It is particularly important that the oven door closes
properly and that there is no damage to the:

(1) door (bent)
(2) door hinges (broken or loose)
(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than
a properly qualified microwave service technician trained by the
manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing
a cosmetic defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of
the accessory was caused by the customer. Iltems this stipulation covers
include:
(@) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control
Panel.
(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this
instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this
manual do not cover all possible conditions and situations that may
occur. It is your responsibility to use common sense, caution, and
care when installing, maintaining, and operating your appliance.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 10
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e Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from
those described in this manual and not all warning signs may be
applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.
samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for
domestic home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions
filled with grains, which could cause burns and fire. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possible result in a hazardous situation.

K CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and
its electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of
with other household waste at the end of their working life. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take these items
for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

2013-07-22 m03:11:33



CONTENTS OVEN

OVEIN .t 11
AACCESSONIES ..ttt tetete ettt e ettt ettt e et e e st e e ettt e e et e e et e e e ant e e e s rbeeeenreaeaane 12 @ @
CONIOI PANELL .1ttt 12 _

) . [ ——|— m
COOKING/RENEATING ...veeivvvre et e ettt 13 — g
Stopping the COOKING ......viiiiiiiiiicii 13 é
POWET IBVEIS ... 13 fi

®
AdjuSting the COOKING TIME........cviveeriieecereeeeeee e 13 =
Manual defrosting fOOd ........viiiiiiiiiiii e 14
Using the instant reheat/cook feature.............cccovvviiiiiiiiiiiiiie 14 — —
INstant reheat/Cook SEHNGS. ..........covvivevererieeceeeietees e 14 )
ChooSINg the ACCESSONES. ... .vviiiiiiieiiiiiie ettt 14 @ @
(G T USSR SPPR SRR 15
Combining microwaves and the grill............cccoiiiiiii 15 1. DOOR 7. DOOR LATCHES
) 2. VENTILATION HOLES 8. TURNTABLE

COOKWAIE QUILE ...t 16

3. GRILL 9. COUPLER
Cooki B ettt 17

ooxing guice 4. LIGHT 10. ROLLER RING
What to do if you are in doubt or have & problem........ccvvweeesessssveeeees 24 | 5. VARIABLE COOKING POWER  11. SAFETY INTERLOCK HOLES
Technical SPECIfICALIONS ........coivieeieeeeeeeeee ettt 25 CONTROL KNOB
' 6. TIMER KNOB

11

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 11 2013-07-22 m03:11:33



ACCESSORIES CONTROL PANEL

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with
several accessories that can be used in a variety of ways. A

1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose : The roller ring supports the turntable. O

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.

¥ 450W

600

ENGLISH

Purpose : The turntable serves as the main
cooking surface; it can be easily @:
removed for cleaning.

3. Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and 50

turntable. (3) =

ngII GETIA
Y,
1. DEFROST 4. GRILL
2. COOKING POWER CONTROL 5. COMBI
KNOB 6. INSTANT REHEAT

3. TIMER KNOB

12
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COOKING/REHEATING

POWER LEVELS

The following procedure explains how to cook or reheat food. Always check
your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Set the power level to maximum by turning
COOKING POWER CONTROL knob. (MAXIMUM
POWER : 750 W)

You can choose among the power levels below.

2. Set the time by turning TIMER knob.

Result : The oven light comes on and the
turntable starts rotating.

Never switch the microwave oven on when it is empty.

You can change the power level during cooking by turning the
COOKING POWER CONTROL knob.

STOPPING THE COOKING

You can stop cooking at any time to check the food.

1. To stop temporarily;
Open the door.

Result : Cooking stops. To resume cooking,

close the door.

2. To stop completely;
Turn the TIMER knob to “0”.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 13
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Power level Output
MWO GRILL
HIGH 750 W - m
MEDIUM HIGH 600 W - o)
MEDIUM 450 W - o
MEDIUM LOW 300 W -
. DEFROST (&3) 180 W -
LOW/KEEP WARM 100 W -
GRILL - 1100 W
COMBI | (3, 1) 300 W 1100 W
COMBI Il (3.1) 450 W 1100 W
COMBI Il (1) 600 W 1100 W

(£) If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

ADJUSTING THE COOKING TIME

Adjust the remaining cooking time by rotating the
TIMER knob.
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MANUAL DEFROSTING FOOD

INSTANT REHEAT/COOK SETTINGS

The defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish or bread/cake.
First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.

1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to S
(180 W). °@
= N
-
g 2. Turn the TIMER knob to select the appropriate
u weight.
Result : Defrosting begins.

Use only recipients that are microwave-safe.

USING THE INSTANT REHEAT/COOK FEATURE

First, place the food in the center of the turntable and close the door.

1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to S
max power.

2. Turn the TIMER knob to select instant reheat.
(drinks or soup/sauce, fresh vegetables)

Use only recipients that are microwave-safe.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 14
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Here are a few tips and recommendations to be followed when cooking or
reheating food with whe instant reheat and cooking feature.

Symbols | Serving Power | Portion Cooking Standing
type time time
2 Drinks 750 W 150 ml 1 min 30 sec 1-2 min.
& | Soup/Sauce | g5\ | 200-250 ml | 3min 10sec | 2-3 min.
(chilled)
Fresh . .
R 2 vegetables 750 W 300-350g | 5 min 30 sec 3 min.

CHOOSING THE ACCESSORIES

Use microwave-safe recipients; do not use plastic containers, dishes, paper
cups, towels, etc.

If you wish to select the combined cooking mode (grill
and microwave), use only dishes that are microwave-
safe and oven-proof.

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the cookware guide
on page 16.
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GRILLING

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves. To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by
turning the COOKING POWER CONTROL knob to
Grill symbol (UU) and turning the TIMER knob to

the appropriate.

2. Open the door and place the food on the rack.

3. Select the appropriate cooking time by the turning
the TIMER knob. (Example : 60 minutes)

Result : Cooking start.

Do not worry if the heater turns off and on while grilling. This system is
designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 15
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You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and

brown at the same time.

Always use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the

food evenly.

@) Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as

they will be very hot.

1. Open the oven door by pushing the large button in
the bottom right-hand corner of the control panel.
Place the food on the rack and the rack on the
turntable. Close the door.

HSITON3

2. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to
the appropriate power Level (30U, B0, H-0).

3. Turn the TIMER knob to select the appropriate time.
(Example : 60 minutes)

Result : Cooking start.

The maximum microwave power for the combined microwave and grill

mode is 2250 W.
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COOKWARE GUIDE

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether

% and how they should be used in a microwave oven.
-
g Cookware Microwave- | Comments
m Safe
Aluminum foil /X Can be used in small quantities to

protect areas against overcooking.
Arcing can occur if the foil is too close
to the oven wall or if too much foil is
used.

Browning plate

Do not preheat for more than eight
minutes.

China and
earthenware

Porcelain, pottery, glazed earthenware
and bone china are usually suitable,
unless decorated with a metal trim.

Disposable polyester
cardboard dishes

Some frozen foods are packaged in
these dishes.

Fast-food packaging

e Polystyrene cups
containers

e Paper bags or
newspaper

e Recycled paper or
metal trims

Can be used to warm food.
Overheating may cause the
polystyrene to melt.

May catch fire.

May cause arcing.

Glassware

e QOven-to-table ware

e Fine glassware

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 16

Can be used, unless decorated with a
metal trim.

Can be used to warm foods or liquids.
Delicate glass may break or crack if
heated suddenly.
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Cookware Microwave- | Comments
Safe
e (Class jars v Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire.
e Freezer bag twist X
ties

Paper

e Plates, cups, v/ For short cooking times and warming.
napkins and Also to absorb excess moisture.
Kitchen paper

® Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

e Containers / Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other plastics
may warp or discolour at high
temperatures. Do not use Melamine
plastic.

e Cling film v/ Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take care
when removing the film as hot steam
will escape.

* Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should
not be airtight. Prick with a fork, if
necessary.

Wax or grease-proof V4 Can be used to retain moisture and

paper

prevent spattering.

V4 : Recommended

/X :Use Caution
X  :Unsafe
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COOKING GUIDE

Cooking Guide for frozen vegetables

MICROWAVES

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its
water, fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks
the food.

COOKING

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel,
aluminium and copper, but they can penetrate through ceramic, glass,
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be
cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces,
custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be
cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water
rises as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in
different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable
cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 17

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum
time - see table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter
after cooking. Cover during standing time.

Food Portion | Power |Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)
Spinach 150 g B600W | 5%-612 2-3 Add 15 ml
(1 tbsp.) cold
water.
Broccoli 300¢g 600 W 10-11 2-3 Add 15 ml
! (1 tbsp.) cold
water.
Peas 3009 600 W 8-9 2-3 Add 15 ml
(1 tbsp.) cold
water.
Green beans 300¢g 600 W 10-11 2-3 Add 15 ml
(1 tbsp.) cold
water.

, Mixed 3009 600 W 9-10 2-3 Add 15 ml
vegetables (1 tbsp.) cold
(carrots/peas/ water.
corn)

Mixed 3009 600 W | 812-9% 2-3 Add 15 ml
vegetables (1 tbsp.) cold
(chinese style) water.

17
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ENGLISH

Cooking Guide for fresh vegetables

Use a suitable glass pyrex bow!l with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended - see
table. Cook covered for the minimum time - see table. Continue cooking to
get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
herbs or butter after cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.
Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The
smaller they are cut, the quicker they will cook.
All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (750 W).

Food Portion | Time Standing Instructions
(min.) time (min.)
Pepper 2509 4%-5 3 Cut pepper into small
slices
Potatoes 2509 5-6 3 Weigh the peeled potatoes
5009 9-10 and cut them into similar
sized halves or quarters.
Turnip 250 ¢g 5-5Y> 3 Cut turnip cabbage into
cabbage small cubes.

Cooking Guide for rice and pasta

Food Portion | Time Standing Instructions
(min.) | time (min.) Rice : Use a large glass pyrex bowl with lid - rice doubles in
Broccoli 2509 5-5%% 3 Prepare even sized florets. ! volume during cooking. Cook covered.
5009 8%-9 Arrange the stems to the After the cooking time is over, stir before standing time and
centre. salt or add herbs and butter.
Brussels 2509 | 6%-77% 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) Remark: the rice may not have absorbed all water after the
Sprouts water. cooking time is finished.
St 2509 56 8 giléte(s:amts into even sized Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of
Cauliflower 250 g 5.-6 3 Prepa.re even sized florets salt and stir well. ook uncovered.
2~ . . . . . .
500 g 9%-10 Cut big florets into halves. Stir ot':cas.lonally durlng and after cooking. Cover during
Arrange stems to the ! standing time and drain thoroughly afterwards.
tre.
centre - - Food Portion | Power | Time (min.) | Standing Instructions
Courgettes 250 g 4-4%, 3 Cut courgettes into slices. time (min.)
Add 30 ml (2 tbsp.) wat
Ad 80 mi (2 tbp.) watter Whiteice | 250g | 750W |  17-18 5 Add 500 mi
until just tender. (parboiled) cold water.
Egg plants 2509 415-5 3 Cut egg plants into small Brown rice 2509 | 750 W 22-23 5 Add 500 ml
slices and sprinkle with 1 (parboiled) cold water.
tablespoon lemon juice. | Brownrice | 250g | 750W | 2223 10 |Add600ml
Leeks 250 g 5-5Y2 3 Cut leeks into thick slices. cold water.
Mushrooms 1259 116-2 3 Prepare small whole or Mixed rice 250g | 750 W 18-19 5 Add 500 ml
2509 31e-4 sliced mushrooms. Do not (rice + wild cold water.
add any water. Sprinkle rice)
with lemon juice. Spice :
with salt and pepper. Drain Mlxed COI’rW 250g | 750 W 19-20 5 Add 400 ml
before serving. (rice + grain) cold water.
Onions 250 g 5-6 3 Cut onions into slices or Pasta 250g | 750 W 11-12 5 Add 1000 ml
halves. Add only 15 ml (1 hot water.
tbsp.) water.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 18
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REHEATING

REHEATING LIQUIDS

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 750 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
stir again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent
eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid
overheating (and therefore spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken - for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 19
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Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages
and stir before, during and after heating.

REHEATING BABY FOOD

BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating! Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again
and check the temperature. Recommended serving temperature: between
30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered.
Never heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if
overheated. Shake well before standing time and again before serving !
Always carefully check the temperature of baby milk or food before giving it
to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to
prevent burns.

Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.

HSITON3
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Reheating liquids and food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Portion | Power | Time |Standing | Instructions
(min.) | time
(min.)
Drinks 150ml | 750 W | 1%2-2 1-2 Pour in to a ceramic
5 (coffee, tea (1 cup) cup and reheat
= and water) o1 uncovered. Place cup
S 250 ml 2-2% 150 ml or mug 250
i (1 mug) ml in the centre of
turntable, Stir carefully
before and after
standing time.
Soup 2509 750 W | 3-3% 2-3 Pour into a deep
(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir well
450 g 4-4% after reheating. Stir
again before serving.
Stew 350g | 6BOOW | 5-6 2-3 Put stew in a deep
(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir
occasionally during
reheating and again
before standing and
serving.
Pasta with 3509 600W | 4-5 3 Put pasta (e.g.
sauce spaghetti or egg
(chilled) noodles) on a flat
ceramic plate. Cover
with microwave cling
film. Stir before serving.
Filled pasta 3509 600 W | 4%s- 3 Put filed pasta (e.g.
with sauce 5% ravioli, tortellini) in a
(chilled) deep ceramic plate.

Cover with plastic lid.
Stir occasionally during
reheating and again
before standing and
serving.

GE71A_BOL_DE68-04050C-02_EN.indd 20
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Food Portion | Power | Time |Standing | Instructions
(min.) |time
(min.)
Plated meal 3009 600 W 5-6 3 Plate a meal of 2-3
(chilled) chilled components on a
ceramic dish.
4009 6% Cover with microwave
TV cling-film.
Frozen ready 300 g 600W | 11%2- 4 Put microwave proof
meal 121 dish with frozen ready
meal (-18 °C) on the
turntable. Pierce film or
400 g 13-14 cover with microwave
cling film. After reheating
stand for 4 minutes.

Reheating baby food and milk

Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Food

Portion

Power

Time

Standing
time
(min.)

Instructions

Baby food
(Vegetables
+ meat)

190 g

600 W

30 sec.

2-3

Empty into ceramic deep
plate. Cook covered. Stir
after cooking time. Stand
for 2-3 minutes. Before
serving, stir well and
check the temperature
carefully.

Baby
porridge
(Grain + milk
+ fruit)

190 g

600 W

20 sec.

2-3

Empty into ceramic deep
plate. Cook covered. Stir
after cooking time. Stand
for 2-3 minutes. Before
serving, stir well and
check the temperature
carefully.

Baby milk

100 ml

200 ml

300 W

30-40
Sec.

1 min. to
1 min.
10 sec.

2-3

Stir or shake well and
pour into a sterilized
glass bottle. Place into
the centre of turn-table.
Cook uncovered. Shake
well and stand for at
least 3 minutes. Before
serving, shake well and
check the temperature
carefully.
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DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great
advantage, if unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain
away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
allow it to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the
quantity defrosted. Please refer to the table below.
Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
need less time than bigger ones. Remember this hint while
freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use
the following table as a guide.
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All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).

Food Portion | Time | Standing Instructions
(min.) |time (min.)
Meat
Minced beef 5009 10-12 5-20 Place the meat on a flat
Pork steaks 2509 6-8 ceramic plate. Shield thinner -
edges with aluminium foil. g
Turn over after half of =
defrosting time! @
Poultry
Chicken pieces 5009 12-14 15-40 First, put chicken pieces
(2 pcs) first skin-side down, whole
Whole chicken 1000g | 25-28 chicken first breast-side-
down on a flat ceramic plate.
Shield the thinner parts
like wings and ends with
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time!
Fish
Fish fillets 250 g 6-7 5-20 Put frozen fish in the middle
(2 pcs) of a flat ceramic plate.
400 g 11-13 Arrange the thinner parts
(4 pes) under the thicker parts.
Shield narrow ends with
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time!
Fruits
Berries 250 g 6-8 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a large
diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs 112-2 5-10 Arrange rolls in a circle or
(each ca. 50 g) 4 pcs 3-4 bread horizontally on kitchen
Toast/Sandwich | 250 g 4-5 paper in the middle of
German bread 5009 8-10 turntable.
(wheat + rye Turn oyer after half of
flour) defrosting timel!
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GRILL

Grill guide

The grill-heating elements are located underneath the ceiling of the cavity. They
operates while the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s
rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill for 2-3 minutes
will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating element is
under the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall in the vertical
position. Please remember that food must be placed on the high rack, unless
another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

ENGLISH

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with
the speed of microwave cooking. It operates only while the door is closed and
the turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns
evenly.

Three combination modes are available with this model:

600 W + Girill, 450 W + Grrill and 300 W + Girill.

Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any
type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food
which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which
require a short cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can
be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top (e.g.
chicken pieces, turning them over half way through cooking). Please refer to the
grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that
the grill heating element is under the ceiling in the horizontal position and not
on the back-wall in the vertical position. The food should be placed on the high
rack, unless another instruction is recommended. Otherwise it has to be placed
directly on the turntable. Please refer to the instructions in the following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Preheat the heater with the grill-function for 2-3 minutes before grilling food.
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Use oven gloves when taking out food.

Fresh Portion Preheat Cooking | 15t side 2 side
food time (min) | mode time (min.) | time (min.)
Toast slices 4 pcs 3 Grill only 6-7 5-6
(4x259)
Instructions
Put the toast slices side by side on the rack.
Bread rolls | 2-4pieces | 3 Grill only 3-4 23
(already :
baked) . . Instructlorlls . . .
Put bread rolls first with the bottom side up in a circle directly on
the rack.
Grilled 2509 3 300 W + 5Y2-6Y2 -
tomatoes (2 pcs) Gril
Instructions
Cut tomatoes into halves. Put salt, pepper and some cheese on
top. Arrange in a circle in a flat glass pyrex dish. Place dish on
the rack.
Toast 2 pcs 3 300 W + 7-9 -
hawaii (300 g) Gril
Instruction
Toast the bread slices first. Put the toast with topping (ham,
pineapple, cheese slices) side by side on the rack. After cooking
stand for 2-3 minutes.
Chicken 400-500 g 3 300 W + 12-14 11-13
Wings (6 pcs) Grill
(chilled) Instruction
Prepare chicken pieces such as chicken wings or drumsticks with
oil and spices. Put them in a circle on the rack with the bones to the
middle. After grilling stand for 2-3 minutes.
Baked 500 g 3 450 W + 10-12 -
potatoes Grill
Instruction
Cut potatoes into halves and put in a circle on the rack with the cut
side to the grill. Brush cut side with olive oil and spices. After grilling
stand for 3 minutes.
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Fresh Portion Preheat Cooking | 1°t side 2n side
food time (min) | mode time (min.) | time (min.)
Frozen 400 g - 600 W + 16-18 -
pasta Grill
Instruction

Put the frozen pasta (-18°C), e.g. lasagne, tortellini or caneloni in a

suitable sized glass pyrex dish and set on rack.
Frozen fish 4009 - 450 W + 20-22 -
gratin Grill

Instruction

Put the frozen fish gratin (-18°C) in a suitable sized glass pyrex dish

and set on rack.
Frozen 2509 - 300 W + 10-12 -
pizza (8 pcs) Grill
snacks Instruction

Put the frozen pizza snacks (-18°C) or mini quiches in a circle on the

rack.
Frozen 200-250 g - 300 W + 4-6 -
streusel (1-2 pcs) Grill
cake Instruction

Put the frozen cake pieces (-18°C) side by side on rack. After
defrosting stand for 5 minutes.
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 750 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.
MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

HSITON3

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 4%2 minutes using 750 W, until

glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.
COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bow!

with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.
Cook covered for 10-12 minutes using 750 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with

twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.
COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bowl with lid. Cook

covered for 6%2 to 72 minutes using 750 W.
Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3%z to 4%2 minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

2013-07-22 0 3:11:36



WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A
PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.
This is normal.

ENGLISH

The oven does not start when you turn the TIMER knob.

The food is not cooked at all.

The food is either overcooked or undercooked.

The light bulb is not working.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

Smoke and bad smell when initial operating.

Condensation inside the oven.

Air flow around the door and outer casing.

Light reflection around the door and outer casing.
Steam escaping from around the door or vents.

Is the door completely closed?

Have you set the timer correctly?
Is the door closed?

Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

Was the appropriate cooking length set for the type of food?
Was an appropriate power level chosen? !

The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

Have you used a dish with metal timmings?
Have you left a fork or other metal utensil inside the oven? !
Is aluminum foil too close to the inside walls?

It's a temporary condition by new component heating. Smoke and smell
will disappear completely after 10 minutes operation.

To remove smell more quickly, please operate microwave oven with
putting lemon formation or lemon juice in the cabinet.

24
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The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then
contact your local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;
e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the
oven
e Your warranty details
e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS MEMO

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change
without notice.

Model GE71A
m
Power source 230V ~ 50 Hz g
Power consumption 5
Microwave 1150 W =
Grill 1100 W
Combined mode 2250 W
Output power 100 W / 750 W (IEC-705) |
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM758(31)
Cooling method Cooling fan motor
Dimensions (W x H x D)
Outside 489 x 275 x 367 mm
Oven cavity 330 x 211 x 309 mm f
Volume 20 liter
Weight
Net 12.5 kg approx

25
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _?_(SDOLOLBF%AEI\I;I?\LJ)NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 5899 ) WWW.Samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) Www.samsung.com/si

Code No

.. DE68-04050C-02
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