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VI_!(TIGA SAKERHETSANVI§NINGAR VARNING: Denna apparat kan
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA anvandas av barn fran 8 ar och aldre och

BRUK. ) ) . . personer med nedsatt fysisk, sensorisk
Se till att dessa sakerhetsforeskrifter alltid eller mental formaga eller utan erfarenhet
foljs. B . och kunskap om de har Overvakats e
Innan du anvander ugnen ska du se till eller instruerats i att anvanda apparaten o
att féljande instruktioner foljs. pa ett sdkert satt och forstér riskerna i 5
. . . samband med att anvanda apparaten. T
A VARNING (endast mikrovagsfunktion) ! Barn far inte leka med apparaten g
& VARNING: Om luckan eller luckans Rengéring och underhéll fér inte utféras z
tatning ar trasig ska ugnen inte anvandas av barn om de inte ar aldre 4n 8 &r och 9
forran den reparerats av en kvalificerad utan dvervakning. s
person. Anvand endast redskap som passar for | 2
) VARNING: Det ar farligt for andra éan mikrovagsugnar.

kompetenta personer att utfora underhall | .
eller reparationer som kraver att en lucka Vid uppvarmning av plast- eller

pappersbehallare hall ett 6ga pa ugnen
E%rrrt\ skyddar mot mikrovagsenergin tas o0& grund av risk for gnistbildning.

Mikrovagsugnen ar avsedd for
uppvarmning av mat och dryck. Torkning

0

Den har apparaten ar bara till for privat

bruk. 'l Jav mat eller klader och uppvarmning av

VARNING: Lat endast barn anvénda varma dynor, tofflor, svampar, torra trasor
ugnen utan tillsyn nér de fatt tillrackliga och liknande kan leda til risk fér skada,
instruktioner och kan anvanda ugnen pa antandning eller brand.

ett sakert satt samt forstar riskerna med

felaktig anvandning. Om du upptéacker rok ska du sla av eller

koppla ur apparaten och halla luckan
stangd for att forhindra att lagor slar ut.

Svenska -3
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VARNING: Mikrovagsuppvarmning

av drycker kan leda till fordrojd
kokningseffekt och darfér maste du vara
forsiktig vid hantering av behallaren.

VARNING: For att undvika brannskador
ska innehéllet i nappflaskor och
barnmatsburkar roras om eller skakas
och temperaturen kontrolleras innan
barnet borjar ata.

Den har apparaten ar inte avsedd att
anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, psykisk eller mental
formaga, eller avsaknad av erfarenhet
och kunskap, om personen eller
personerna inte dvervakas och instrueras
angaende hur apparaten anvands av en
person som ansvarar for deras sakerhet.

Agg och aggskal samt hardkoka &gg far
inte varmas i m|krovagsugn eftersom
de kan explodera, aven efter att
varmeprocessen ar klar.

Barn ska Gvervakas av en vuxen sa att
de inte leker med apparaten.

€3

Ugnen skall rengodras regelbundet och
alla matrester avlagsnas.

Om natkabeln skadas maste den bytas
av tillverkaren eller dess servicetekniker,
eller av en person med samma
fackkunskaper for att undvika olycksrisk.

0

Om ugnen inte hélls ren kan det leda
till att ytan forséamras vilket kan paverka
apparaten negativt samt eventuellt leda
till risker.

VARNING: Vatskor och annan mat far
inte varmas i slutna behéllare eftersom
de kan explodera.

Apparaten ska inte rengoras med en
vattenstrale.

Den har apparaten ar inte avsedd for att
installeras i fordon som kors pa vagar,
exempelvis husvagnar och liknande.

Svenska - 4
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Den hér ugnen skall placeras at rétt hall
och med en hojd som gor det mojligt
att 1att komma at ugnsutrymmet och
kontrollerna.

Innan du borjar anvanda ugnen forsta
gangen ska den koras med vatten |
10 minuter och sedan anvandas.
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Om ugnen genererar ett konstigt ljud,
brandlukt eller rok ska du omedelbart
koppla ur stromkontakten och kontakta
narmaste servicecenter.

VARNING: Se till att apparaten ar
avstangd innan lampan byts ut for att
undvika risk for elektrisk stét.

Mikrovagsugnen maste placeras sé att
kontakten ar atkomlig.

Mikrovagsugnen &r endast avsedd att
anvandas pa en bank eller bankyta och
mikrovagsugnen ska inte placeras i ett
skap.

VARNING: Apparaten och dess
atkomliga delar kan bli heta under
anvandning.

Omsorg bor vidtas for att undvika att
rora varmeelementen.

Barn under 8 ar ska inte anvanda
apparaten utan Gvervakning.

A VARNING

=

(endast ugnsfunktion) - Tillval

VARNING: Nar apparaten anvands i
kombinationslage skall barn anvanda
ugnen endast under Overinseende av en
vuxen pa grund av de temperaturer som
genereras.

@

Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
mycket hdg nar apparaten ar igang.

r’g

Luckan eller den yttre ytan kan bli het nar
apparaten anvands.

Q

FOrvara apparaten och dess sladd utom
rackhall for barn som ar mindre an 8 ar.

Under anvandning blir apparaten mycket
varm. Omsorg bdr vidtas for att undvika
att rora varmeelementen inne i ugnen.

N

VARNING: Delar som ar lattatkomliga
kan bli heta under anvandning. Sma
barn skall hdllas pa avstand.

Angrengéring ska inte anvandas.

Svenska -5
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Denna apparat kan anvandas av barn
fran 8 ar och aldre och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméga eller utan erfarenhet och
kunskap om de har 6vervakats eller
instruerats i att anvanda apparaten pa
ett sékert satt och forstar riskerna i
samband med att anvanda apparaten.
Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och anvandarunderhall skall
inte utforas av barn utan Gvervakning.

Anvand inte slipmedel eller vassa
metallskrapor for att rengdra ugnens glas
eftersom det kan repa ytorna, vilket kan
leda till att glaset spricker.

N

Apparaterna ar inte avsedda att
anvandas med en extern timer eller
separat fjarrstyrning.

Den har produkten ar en grupp 2 klass B
ISM-utrustning. Definitionen for grupp 2
som innehaller all ISM-utrustning i vilkken
radiofrekvensenergi avsiktligt genereras och/
eller anvands i form av elektromagnetisk
stralning fér behandling av material och
EDM- och bagsvetsutrustning.

Klass B-utrustning ar utrustning som passar
for anvandning i hemmiljder och i inrattningar
som &r direkt anslutna till ett lagspanningsnat
som forsorjer byggnader som anvands i
privat syfte.

INSTALLERA MIKROVAGSUGNEN
Placera ugnen pa en plan yta 85 cm ovanfor

| golvet. Ytan skall vara tillrackligt stark for att

klara ugnens vikt.

1.Nar ugnen installeras bor du
se till att ugnen far tillrackligt
med ventilation genom att
lamna minst 10 cm (4 tum) fritt
utrymme bakom och pa sidorna
om ugnen, samt minst 20 cm (8 tum) fritt
utrymme ovanfor ugnen.

2.Ta ut allt forpackningsmaterial inuti ugnen.

3.Installera rullskenan och den roterande
tallriken. Kontrollera att den roterande
tallriken roterar fritt.
(endast modell med roterande tallrik)

4.Denna mikrovagsugn maste placeras sa att
kontakten ar atkomlig.

20 cm 10cm
ovanfor¥__ akom

!

ovanfer 10cm
golvet y pa sidoma

Svenska - 6
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@ Om utrustningens natkabel skadas
maste den bytas av tillverkaren eller dess
servicetekniker, eller av en person med
samma fackkunskaper for att undvika
olycksrisk.

For att uppna personlig sékerhet
ska du koppla in kabeln i ett jordat
vaxelstromsuttag.

® Installera inte mikrovagsugnen pa varma
eller fuktiga platser, t.ex. i narheten av en
vanlig ugn eller ett element. Specifikationerna
for stromforsorjningen till ugnen maste
foljas och eventuella forlangningssladdar
maste ha samma standard som natkabeln
som féljer med ugnen. Torka insidan och
luckans tatning med en fuktad trasa innan
mikrovagsugnen anvands for forsta gangen.

RENGORA MIKROVAGSUGNEN

Foljande delar p& mikrovagsugnen ska
rengoras regelbundet for att forhindra att fett
och matrester samlas:
* Inre och yttre ytor
¢ [ ucka och lucktatningar
e Roterande tallrik och rullringar
(endast modell med roterande tallrik)

(= Kontrollera ALLTID att lucktatningarna ar
rena och att luckan stangs ordentligt.

® Om ugnen inte hélls ren kan det leda
till att ytan forséamras vilket kan péaverka
apparatens livstid negativt samt eventuellt
leda till risker.

1.Rengdr utsidan med en mjuk trasa och
varmt tvalvatten. Skolj och torka.

2.Avlagsna sténk eller flackar pa ugnens
insida med en trasa med en mild
tvalldsning. Skolj och torka.

3.Placera en kopp utspadd citronsaft pa den
roterande tallriken och varm i tio minuter pa
maximal effekt nar mat som hardnat och
lukter ska tas bort.

4.Tvatta den diskmaskinstaliga tallriken nar
det behovs.

Spill INTE vatten i ventilationshélen.
Anvand ALDRIG fratande produkter eller
kemiska losningar. Var extra forsiktig vid
rengoring av luckans tatningslister sa att
inga partiklar:

e Ansamlas
e Hindrar luckan fran att stangas ordentligt

Svenska -7
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Rengor mikrovagsugnens insida efter ¢ Dra ut kontakten ur vagguttaget

varje anvandningstillfélle med ett milt e Kontakta narmaste servicecenter for
rengdringsmedel, men lat mikrovagsugnen eftermarknaden
svalna innan rengdring for att undvika skada. Valj en torr, dammfri plats om ugnen ska
Vid rengdring av den dvre delen - stallas undan under en tid.
av ugnsutrymmet ar det lampligt ; Orsak: Damm och fukt kan paverka
att vrida vattenvarmaren 45° och | — ugnens driftsdelar negativt.
rengora den. o Mikrov&gsugnen &r inte avsedd for
(Endast modell med svangvarmare) ' kommersiellt bruk.
FORVARA OCH REPARERA Av sékerhetsskal ska du inte byta ut
Nagra fa enkla forsiktighetsatgarder bor foljas Kontakta narmaste auktoriserade
nar mikrovagsugnen forvaras eller lamnas in Samsung-kundcenter sa skickar de en
for service. '+ kvalificerad tekniker som kan byta ut
Ugnen far inte anvandas om luckan eller lampan.
e St g [AvARNNG AAA4
Qi A VARNING AAbL
e Skadade gangjarn — TPT—
. . . . naast oenori ersonal far utiora anaringar eller
e Tatningar som forsamrats reparationer pa spparaten ’ viviviy
L UgnShOIJet ar skevt eller bOJt . & Varm inte vétskor och annan mat i stangda behdllare |4/ |/ o/ |
o . o . for mikrovagsfunkti .
Enbart kvalificerade mikrovagstekniker ska ormiwovgstnktonen.
. . @ For din sékerhet skall du inte anvanda ang- eller vivIiviv
utfora reparationer hogtrycksapparater for rengéring.
@ Ta ALDR'G bort ugnens ytterhoue Om det @ Installera inte apparaten pa foljande stéllen: Nara vivIiviv
" o " . varmeaggregat, antandbara material, pa en fuktig,
ar fel pa ugnen och den behdver service oliig eller dammig plats dér den utsétts for direkt
eller om du ar osaker pé dess tillstand: solljus och vatten eller dar det kan uppsta en
gaslacka, pa ojamn mark.

Svenska - 8
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[1_:] Den hér apparaten maste jordas ordentligt i enlighet vVivIiviv @ Anvand inte en skadad strémkontakt, len skgdad vVivIiviv
med lokala och nationella bestdmmelser. natsladd eller ett vagguttag som sitter 16st. Om
Ta regelbundet bort alla frammande &mnen, vVivIiviv ipr?ta rstter;] ?lﬁr sttfgr!xir;t::;i?efkadas ska du
sésom damm eller vatten fr&n kontaktens stift och ontaxta narmas :
kontaktpunkter med en torr trasa. ® Hall eller spruta inte vatten direkt p& ugnen. viv
Dra inte och bdj inte Overdrivet mycket pa natkabeln vVivIviv ; - P I o =
® och placera inga tunga féremal p& den. 8 Placera inga foremal pa ugnen, inuti ugnen eller pa |/ |&/ | o
ugnens lucka. >
|| | héndelse av en gaslécka (sasom propangas, vVivIiviv . N . ) ﬁ
LP-gas etc.), ska du vadra direkt utan att réra vid N ig;ﬁ:gg;nggnl?gbnaerismﬁ;e”al’ exempelvis viv 2
strdmkontakten. : m
B Forvara inte antdndbara material i ugnen Var extra ¢7,'
Y| Ror inte vid stromkontakten med véata hander. vivivivi] & férsiktig vid uppvarmning av mat eller drycker v viv 121
. som innehdller alkohol, eftersom alkoholangor kan @)
B Cremeontaten incer scen masknen arigang. | |¥ Y |Y kormm i kontakt med ugnens eta delar. 2
- N - . || Hall barn borta fran luckan nér du 6ppnar eller vVivIiviv =
F?r inte in flngrarna“ eller frammande foremal.“Om. viviviv sténger den, eftersom de kan sla sig pé luckan eller )
nagra frammande &mnen, t.ex. vatten, har trangt in fastna med finararma i den b4
i apparaten ska du koppla fran stromkontakten och astna med fing : o
kontakta narmaste servicecenter. || VARNING: Vid uppvarmning av drycker i vivIiviv
. . o R ! mikrovagsugn kan det uppsta en fordréjd kokning
| Tryek inte for hart och sia inte pé apparaten. viviviv och darfor &r det viktigt att vara férsiktig vid
. o hantering av behallaren; for att forhindra detta ska
® Placera inte ugnen ba et svagt underlag, t.ex. en viv du ALLTID lata behéllaren sta minst 20 sekunder
vask eller ett glasobjekt. N o
efter att ugnen har stangts av sa att temperaturen
()| Anvéand inte bensen, thinner, alkohal, angrengdring |/ |v/ v/ |v kan fordelas. Ror om under uppvarmningen om det
eller hdgtryckstvatt for att rengdra apparaten. behdvs och rér ALLTID om efter uppvarmning.
& Se till att spanning, frekvens och strém &r samma  |/|&/| |/ Folj dessa anvisningar fo_r FORSTA HJALPEN i
som fér produktspecifikationerna. ! héndelse av skallskador: g o Kl
- o Hall det skallade omradet under kallt vatten i
8 ]I?ra ur kont?_ktﬁn hellt ur vléggutltlagttat. Ar;vénd tmte en V' |v'|v' minst 10 minuter.
orgrenare, forlangningssladd eller transformator. e Tack med ett rent och torrt férband.
@ Haka inte natkabeln pa ett metallféremal, placera ViV v e Stryk inte pa krédmer, oljor eller lotioner.
inte natkabeln mellan hinder eller bakom ugnen. - - -
& Placera inte facket eller gallret i vatten precis efter v
tillagning eftersom det kan géra att facket eller gallret
gér sonder eller skadas.
Svenska -9
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hall sladden borta fran varma ytor.

%)

Oknéackta dgg och hela, hardkokta dgg ska inte
varmas i mikrovagsugnen, eftersom de kan explodera,
aven efter att mikrouppvarmningen éar slut. Varm inte
heller helt vakuumférpackade flaskor, burkar och
behéllare och inte heller ndtter med skal, tomater etc.

v

Tack inte dver ventilationsdppningarna med trasor
eller papper. Trasorna eller papperet kan fatta eld

nér het Iuft slépps ut ur ugnen. Ugnen kan ocksa
Overhettas och stéanga av sig sjalv automatiskt och
kommer att forbli avstangd tills den svalnar tillrackligt.

v

Anvand alltid grytvantar nar en ratt tas ur ugnen for
att undvika brénnskador.

3

R&r om vatskor halvwags under uppvarmning eller
efter att uppvarmningen har avslutats och lat vatskan
sté i minst 20 sekunder for att forhindra att den blir
for varm eller kokar.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_SV.indd 10
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& Anvénd inte mikrovagsugnen till att fritera eftersom |/ v Sté pé en armslangd avstand fran ugnen nar du v
olietemperaturen inte kan kontrolleras. Det kan Oppnar luckan for att undvika skallskador till folid av
resultera i att den heta vétskan plétsligt kokar éver. att det trénger ut anga eller varm luft.
» @ Anvand inte mikrovagsugnen nar den &r tom. v v
A VAR FORSIKTIG A A A L Mikrovagsugnen stangs automatiskt av efter
” - s— 30 minuter som en sakerhetsétgard. Vi
Anvand bara verktyg som passar for anvandning v Vv rekommenderar att du alltid har ett glas vatten i
i mikrovagsugn. ANVAND INTE nagra behallare i ugnen fér att absorbera mikrovagsenergier utifall
mef}lall, tallrikar med guld- eller silverkant, grillspett, mikrovagsugnen startar oavsiktligt.
gafflar etc. o
Ta bort metallfasten fran pappers- och plastpésar. Installera ugnen i enlighet med de mellanrum som /| |/
Anledning: Elektrisk ljusbagsbildning eller gnistor kan . anges i den har bruksanvisningen.
uppsta som skadar ugnen. (Se Installera mikrovagsugnen.)
| Anvénd inte mikrovagsugnen till att torka tidningar  |4/| |/ |a/ Var frsiktig vid anslutning av elektrisk utrustning il | /| /| &/
eller Klader. uttag i narheten av ugnen.
Anvénd kortare tider fér mindre méngder mat for att |/’ viv VAR FORSIKTIG SA ATT DU UNDVIKER EVENTUELL
férhindra dverhettning och att maten branns. EXPONERING FOR MIKROVAGOR.
Sénk inte ned natkabeln eller kontakten i vatten och |4/ (ENDAST MIKROVAGSFUNKTION)

1 Om sékerhetsatgarderna nedan inte foljs kan det leda till skadlig exponering av
mikrovagsenergi.

Under inga omsténdigheter bor du férsdka anvanda ugnen med luckan
Oppen, &ndra sékerhetsspérrarna (luckspérrarna) eller fora in ndgonting i
sakerhetsspéarrarmnas dppningar.

Placera INGA féremal mellan luckan och ugnens framsida och Iat inte rester
av mat eller rengdringsmedel samlas pa tatningsytorna. Se till att luckan och
luckans tatningsytor halls rena genom att torka dem efter anvandning med en
fuktad trasa och sedan med en mjuk, torr trasa.

Om ugnen &r skadad ska du INTE anvénda den férran den reparerats av en
kvalificerad mikrovagstekniker som utbildats av tillverkaren. Det &r sérskilt
viktigt att luckan stangs ordentligt och att inga skador finns pa:

(1) lucka (bojd)

(2) luckans gangjarn (avbrutna eller 16sa)

(3) luckans tatningar och tatningsytorna

Ugnen far inte justeras eller repareras av nagon annan an en kvalificerad
mikrovagstekniker som utbildats av tillverkaren.
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Samsung tar ut en reparationskostnad for att byta ut ett tilloehdr eller reparera en
kosmetisk skada om skadan pé apparaten och/eller skadan pa eller forlusten av
tilbehoret har orsakats av kunden. Féremal som det har villkoret inkluderar:

(@) En tillbucklad, repad eller trasig lucka, handtag, panel eller mandverpanel.

(b) Tallrik, styrrulle, koppling eller galler som &r trasiga eller saknas.

e Anvand bara apparaten for avsett syfte, enligt vad som beskrivs i den har
bruksanvisningen. Varningar och viktiga sékerhetsanvisningar i den har
bruksanvisningen tacker inte alla majliga forhallanden och situationer som
kan uppsta. Det ar ditt ansvar att anvanda sunt fornuft, vara forsiktig och
noggrann vid installation, underhall och anvandning av apparaten.

e Eftersom de hér anvisningarna tacker olika modeller kan mikrovagsugnen
variera lite fran dem som beskrivs i bruksanvisningen och det &r inte sékert att
alla varningstecken ér tillampliga. Om du har nagra fragor eller kommentarer
kan du kontakta narmaste servicecenter eller séka hjalp och information
online pa adressen www.samsung.com.

e Den hér mikrovagsugnen ar avsedd for att varma mat. Den ar endast avsedd
for anvandning i hemmet. Varm inga textilier eller kuddar innehallande material
som kan borja brinna och orsaka bréannskada och eldsvada. Tillverkaren kan
inte héllas ansvarig for skada till folid av felaktig eller olamplig anvandning av
apparaten.

e Om ugnen inte halls ren kan det leda till att ytan forstors, vilket kan paverka
apparatens livstid negativt samt eventuellt leda till risker.

E KORREKT AVFALLSHANTERING AV PRODUKTEN
mmm (ELEKTRISKA OCH ELEKTRONISKA PRODUKTER)

(Géller i lander med separata insamlingssystem)

Denna symbol pa produkten, tilloehdren och i manualen anger att produkten och
de elektroniska tilloehdren (t.ex. laddare, headset, USB-kabel) inte bor sorteras
tilsammans med annat hushéllsavfall nér de kasseras. Dessa foremal bor hanteras
separat for andamalsenlig atervinning av bestandsdelarna for att forhindra fara for
hélsa och miljo.

Hushallsanvandare bor kontakta aterforséljaren som salt produkten eller kommunen
for vidare information om var och hur produkten och tilloehtren kan atervinnas pa ett
miljosékert satt.

Foretagsanvandare bor kontakta leverantdren samt verifiera angivna villkor i
kopekontraktet. Produkten och de elektroniska tillbehéren bor inte hanteras
tilsammans med annat kommersiellt avfall.

quide for snabbsdkning

Om du vill laga mat.

1. Placera maten i ugnen.

Microwave Tryck pé knappen Microwave (Mikrovagsugn) for att starta
tilagningen.
oy 2. Vrid pa Ratten tills lamplig effektniva visas. Da trycker du pa
O Ratten for att stélla in effektnivan.
) /”“\i@ N 3. Vi tillagningstiden genom att vrida pa Ratten.
Drra0s 4. Tryck pa knappen START/+30s.

Resultat: Tillagning startar. Ugnen piper 4 génger nar
tilagningen har avslutats.

Om du vill tina upp mat automatiskt.

A% 1. Placera den frysta maten i ugnen.
Power Defrost Tryck pé knappen Power Defrost (Upptining).
209 2. Vi tillagningskategorin genom att vrida p& Ratten.

Tryck péa Ratten for att stélla in 6nskad kategori.

CJ

2 3. Valj vikt genom att vrida pa Ratten till Gnskat lage.

4. Tryck pa knappen START/+30s.

@/ +30s
START
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Om du vill lagga till 30 sekunder extra. UQ DS@QGDS KaDGI”
<D/+30s Lamna maten i ugnen. I
i} Tryck pa knappen START/+30s en eller fler ganger for varje extra UGN
30 sekunder du vill lagga till. @ @ @ @ @ @

Om du vill grilla mat.

wu 1. Tryck pa knappen Grill. B
Grill J
ﬂ
Py 2.Vl tilagningstiden genom att vrida pa Ratten till 6nskat .
O lage.
{>/+30s 3. Tryck pa knappen START/+30s.
START |
® W B ®
' 1, DORRHANDTAG 8. LUCKA
2. VENTILATIONSHAL 9. ROTERANDE TALLRIK
3. GRILL 10. KOPPLING
4. STOD FOR VATTENBEHALLARE 11. RULLSKENA
5. LAMPA 12. HAL FOR SAKERHETSSPARRAR
1 6. DISPLAY 13. MANOVERPANEL
7. LUCKSPARRAR
Svenska - 12
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MANOVERPANEL TILLBEHOR
Beroende pa modellen som du har képt medfdlier flera tilloehdr som kan anvéandas pa
olika séatt.
1. Rullskena, placeras i mitten av ugnen.
@ Syfte:  Rullskenan bar upp den roterande talriken.
2. Roterande tallrik, placeras pa rullskenan med mittfastet pa
kopplingen.

@@E®E

S

1. DISPLAY
TILLAGNINGSKNAPPEN SENSOR
KNAPPEN UPPTINING

KNAPPEN MIKROVAGSUGN
KNAPPEN GRILL

RATT )
(VIKT/PORTION/TID/VALJ)

o o w0 Dd

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_SV.indd 13

10.
11.
12,
13.

KNAPPEN STOPP/EKO

KNAPPEN HALSOSAM TILLAGNING

KNAPPEN MIN TALLRIK
KNAPPEN KOMBI

KNAPPEN ANGRENGORING

KNAPP FOR BARNLAS
KNAPPEN START/+30s

BEEE
- o

®®

Syfte: Den roterande tallriken &r den huvudsakliga
matlagningsytan och kan I&tt tas bort for
rengoring.

Metallgaller, placeras pé den roterande plattan.

Syfte: Metallgallret kan anvandas for grill och

kombinerad tillagning.

Ren vattenbehallare, se sidan 17.
(Endast modellerna MG23H3185B*, MG23H3185P)
Syfte: Vattenbehéllaren kan anvandas for rengéring.

i\ngkokare, se sidorna 24 till 25.

(Endast modellen MG23H3185P%)

Syfte: Anvand angkokkarlet i plast vid anvandning av
angfunktionen.

@ Anvand INTE mikrovagsugnen utan rullskenan och den roterande tallriken.

E] Anvand INTE GRILL- och KOMBI lage med angkokaren.

Driftlage

MW GRILL KOMBI

(Angkokkar)

0 X X
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anvanda uonen

SA HAR FUNGERAR EN MIKROVAGSUGN

Mikrovagor &r elektromagnetiska vagor med hog frekvens. Den energi som frigdrs gor det

mdjligt att tillaga eller varma upp mat utan att den andrar vare sig form eller féarg.
Du kan anvénda din mikrovagsugn for:
e Upptining (manuellt och automatiskt)

e Tilagning
e Uppvarmning
Tillagningsprincip.

1.

Mikrovégorna som genereras av magnetron fordelas jamnt
medan maten roterar pa den roterande tallriken. Detta ger en
jamn tillagning av maten.

Mikrovagorna absorberas av maten upp till ett djup pa cirka
2,5 cm (1 tum). Dérefter fortsatter tillagningen medan varmen
férdelas i maten.

Tillagningstiden kan variera beroende pa vilket karl som
anvands, samt matens egenskaper:

e Mangd och tathet

e Vatteninnehall

e Ursprunglig temperatur (kyld eller inte)

E] Eftersom matens kérna tillagas genom varmefordelning fortsétter tilagningen aven dé

du tagit ut maten ur ugnen. Véntetider som &r angivna i recept och i den hér foldern
maéste respekteras for att sékerstalla att:

e Tillagningen férdelas jamnt och i matens kama.
e Samma temperatur finns Gverallt i maten.

KONTROLLERA ATT UGNEN FUNGERAR KORREKT

Med f6liande enkla procedur kan du kontrollera att din ugn alftid fungerar korrekt.
Oppna ugnsluckan genom att dra i handtaget pé luckans hgra sida. Placera ett glas
vatten pa den roterande tallriken. Stang sedan luckan.

& 1. Tryck pa knappen Microwave (Mikrovagsugn).
Microwave Resultat: Indikatorn for 800 W (maximal effekt) visas

2. Efter att du har tryckt p& Ratten (800 W) ska du stélla in
tiden pé 4-5 minuter genom att vrida Ratten och trycka pa

' knappen START/+30s.

Resultat: Ugnslampan tdnds och den roterande tallriken

/pm@\ Dr+30s he
7 i+ START bOr]ar rotera.
L 1) Tillagningen startar och nar den har avslutats

hérs en signal fran ugnen 4 ganger.
2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger
(en géng i minuten).
3) Den aktuella tiden visas igen.

! Ugnen méste vara ansluten till ett fungerande vagguttag. Den roterande tallriken
maste vara pa plats i ugnen. Vid anvandning av en effektniva som éverskrider max
anvands, tar det langre tid fér vatten att koka.
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STALLA IN TIDEN

TILLAGNING/UPPVARMNING

Mikrovagsugnen har en inbyggd klocka. Nar strémmen &r pakopplad visas ":0", "88:88"
eller "12:00” automatiskt pa skarmen.
Stall in aktuell tid. Tiden kan visas i 12- eller 24-timmarsformat. Klockan maste stéllas in:
o Nar mikrovagsugnen installeras
e Ffter ett stromavbrott

Glém inte att stélla om klockan till sommartid och vintertid.

1.

Tryck pé Ratten.

Sa hér visar du tiden med ...
24-timmarsklocka.
12-timmarsklocka.

Vrid pé Ratten for att stélla in tidsvisningstyp.
(24-timmars- eller 12-timmarsvisning).
Da trycker du pa Ratten for att stélla in tidstyp.

ONk

Vrid pé Ratten for att stélla in timmarna. Da trycker du pa
Ratten for att stélla in immarna.

Vrid pa Ratten for att stélla in minuterna.

Tryck pa Ratten for att slutféra instéliningen.

Anvisningarna nedan forklarar hur mat tillagas eller varms upp.
Kontrollera ALLTID instaliningarna innan ugnen I&mnas utan tillsyn.

Placera maten i mitten pa den roterande tallriken. Sténg sedan luckan.

8
Microwave

1.

Tryck pa knappen Microwave (Mikrovagsugn).
Resultat: Indikatorn fér 800 W (maximal tillagningseffekt)

visas:

Vrid pé Ratten tills [amplig effektniva visas. D& trycker du pa
Ratten for att stélla in effektnivan.

V4lj tillagningstiden genom att vrida pa Ratten.
Resultat: Tillagningstiden visas.

®/+305

START

N

Tryck pa knappen START/+30s.
Resultat: Ugnslampan tands och den roterande tallriken
borjar rotera.
1) Tillagningen startar och nér den har avslutats
hors en signal fran ugnen 4 ganger.
2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger
(en gang i minuten).
3) Den aktuella tiden visas igen.
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Sla aldrig pa mikrovagsugnen nar den &r tom.

Om du vill vdrma upp en rétt under en kort tid pa hogsta effekt (800 W), trycker du
bara pa knappen START/+30s en gang per 30 sekunders tillagningstid.
Ugnen startar omedelbart.

N3INOSN VANVANY 0

2014-02-27 00 4:38:36



EFFEKTNIVAER

STOPPA TILLAGNINGEN

Du kan vélia bland effektnivaerna nedan.

Tillagningen kan stoppas nér som helst om du vill kontrollera maten.

Om du valjer en hogre effektniva méaste tillagningstiden minskas.

Om du valier lagre effektniva méste tillagningstiden ékas.

JUSTERA TILLAGNINGSTIDEN

D/+30s Du kan 6ka tillagningstiden genom att trycka pa knappen
START START/+30s en gang for varje steg om 30 sekunder som ska
D laggas till.

Du kan oka tillagningstiden genom att vrida Ratten en gang for
varje steg om 10 sekunder som ska l&ggas till.

Effekt 1. For att st tilalligt:
Effektnivi oratt stoppa g
MWO GRILL 1) Oppna luckan.

" Resultat: Tillagning stoppas. For att ateruppta tillagningen
HOG 8oow ., stanger du luckan och trycker pa knappen
MEDELHOG 600 W =4 START/+30s igen.

MEDEL 450 W 2) Tryck pa .knappen STOP/ECP (S'I:OPP/EKQ). ,

- Resultat: Tillagning stoppas. For att ateruppta tillagningen
MEDELLAG 300W trycker du pé knappen START/+30s igen.
UPPTINING 180 W ' 2. For att stoppa helt;

R~ LA Q /T4 Tryck pa knappen STOP/ECO (STOPP/EKO).

LAG/HALL VARMT 100w STOP ECO Resultat: Tilagningen stoppas. Om du énskar avbryta
GRILL 1100 W tillagningsinstaliningarna trycker du pa knappen
KOMBI MWO + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %) STOP/ECO (STOPP/EKO) igen.

E-] Installningar kan tas bort innan tillagningen borjar genom att trycka pa knappen
STOP/ECO (STOPP/EKO).

! STALLA IN ENERGISPARLAGE

Ugnen har ett energisparlége. Den hér enheten sparar el ndr ugnen inte anvands.
Normalt Iage &r standby-l&ge, och klockan visas nar ugnen inte anvands.

e Tryck pa knappen STOP/ECO (STOPP/EKO).
Q /T2 Resultat: Display av.

[%I e Om du vill inaktivera energisparldget 6ppnar du luckan eller
trycker pa knappen STOP/ECO (STOPP/EKO) s& visar

displayen aktuell tid. Ugnen &r redo att anvandas.

Autofunktion for energibesparing
Om du inte valjer négon funktion nér apparaten ar mitt i instalining eller anvandning
och tillfalligt stoppad avbryts funktionen och klockan visas efter 256 minuter.
Ugnslampan stangs av efter 5 minuter om luckan &r dppen.
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ANVANDA ANGRENGORING ANVANDA SENSORTILLAGNINGSFUNKTIONEN
(ENDAST MODELLERNA MG23H3185B*, MG23H3185P*) | Funktionen Sensortilagning har sju farprogrammerade tilagningstider.

Den &nga som tillhandahélls av &ngrengéringssystemet fuktar ugnens insida. Du behdver varken st in tilagningstiden eller effektnivan.
DA du anvant &ngrengéringsfunktionen kan du enkelt rengdra ugnens insida. Du kan justera sensortilagningskategori genom att wida pa ratten.
Anvand endast funktionen dé ugnen svalnat helt. Placera forst maten i mitten pé den roterande tallriken och stang luckan.
(Rumstemperatur) Anvénd enbart kérl som &r mikrovagstéliga. e
Anvénd bara vanligt vatten, inte destillerat. >
= 1. Tryck pa knappen Sensor Cook (Sensortillagning). Z
1. Oppna dorren. [:Ise””' §=
g
' R 2. Valj den typ av mat du tillagar genom att vrida pé Ratten. c
7 \ Se tabellen pa nasta sida for en beskrivning av olika pa 2
2. Fyllmed vatten enligt instruktionerna (vattenniva) pa insidan O férhand programmerade installiningar. E

av vattenbehallaren. (Upp till ca 50 ml.)

3. Tryck pa knappen START/+30s.
Resultat: Tillagning startar. Nér den &r klar.

3. Infoga vattenbehdllaren i det dvre stddet for vattenbehéllare D+30s 1) Piper ugnen yra génger
9 | -- s f -- . START .
pa hoger vagg i tillagningskammaren. Stang nu dérren. D 2) Paminnelsesignalen piper 3 génger
(en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.

4. Tryck pa knappen Steam Clean (Angrengéring) s& startar
o den automatiskt. (Du kan inte justera rengéringstiden,

Steam Clean rengdringstiden &r installd p& 15 min.) Den kan vara

DIMMIGT under &ngrengdring, men detta beror inte pa

n&got fel UTAN ATT ANGA LAGGER SIG PA INSIDAN.

5. Oppna dérren och rengdr ugnens insida med en torr
diskhandduk. Avidgsna den roterande plattan och torka
under gallret med hushallspapper.

Anvand bara behéallare som &r mikrovagssakra.

A Vattenbehallaren far endast anvandas i laget ”Angrengaring”.
YARNING g tillagning av icke flytande féda, aviagsna vattenbehéllaren da den kan orsaka

brandskador pa mikrovagsugnen.

Mer &n 50 ml kan orsaka lackage genom halen pa baksidan. Se till att det inte &r mer
an 50 ml.
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Kod/Mat Portionsstorlek Instruktioner Kod/Mat Portionsstorlek Instruktioner
1 200-500 g Skalj och rensa broccolin och férbered buketterna. 7 200-400 g Placera fryst pizza pé en brynplatta och stéll den
Broccolifloretter Lagg dem jamnt i en glasskal med lock. Fryst pizza pa den roterande tallriken. Tack inte med lock eller
Tillsétt 30-45 ml vatten (2-3 msk). Placera skalen i plastfim. Lét sta i 1-2 minuter.

mitten av den roterande tallriken. Tack dver under
tillagning. Rér om efter tillagning.

Det hér programmet passar fr broccoli samt
zucchini, dggplanta, pumpa och paprika.

L&t sta i 1-2 minuter.

2
Skivade mordétter

200-500 g

Skalj och rensa mordtter och skér dem i runda
skivor. Lagg dem i en glasskal med lock.

Tillsétt 30-45 ml vatten (2-3 msk). Placera skalen i
mitten av den roterande tallriken. Tack ver under
tillagning. Ror om efter tillagning.

Det hér programmet passar fér morots- och
blomkalsbitar eller kélrabbi. L&t sté i 1-2 minuter.

3
Skalad potatis

200-800 g

Skdlj och rensa potatis och skér i mindre storlek.
Lagg dem i en glasskal med lock. Tillsétt 45-60 ml
(3-4 msk) vatten. Placera skélen i mitten av den
roterande tallriken. Tack ver under tillagning.

L&t sta i 2-3 minuter.

4
Kyld soppa

250-500 g

Hall i en djup keramiktallrik eller -skal och tack
dver med ett plastlock under uppvarmningen

och vantetiden. Placera soppan i mitten av den
roterande tallriken. Ror om férsiktigt fre och efter
vantetiden. L&t sté i 2-3 minuter.

5
Frusen soppa

250-500 g

Stick hal pa filmen for den frysta soppan och
placera den i mitten pa den roterande tallriken.
Placera soppan i mitten av den roterande tallriken.
Rar om forsiktigt fore och efter véntetiden.

L&t sta i 2-3 minuter.

6
Fryst fardiglagad
mat

300-500 g

Kontrollera om tallrken passar for mikrovagsugn.
Stick hdl i filmen ovanpé maltiden. Stéll den frysta
rétten i pa gallret. L&t st& i 2-3 minuter.

Detta program &r [ampligt for frysta rétter som
bestar av 3 delar (t.ex. kott med sas, gronsaker
och et tillbehdr som potatis, ris eller pasta).

Anvénd grytlappar nér du ska ta ut tallriken!

Instruktioner fér autosensortillagning

Autosensorn gér det majligt for dig att tilaga maten automatiskt genom att identifiera

mangden gas som genereras fran maten under tillagning.

e Vid tillagning av mat genereras manga typer av gas. Autosensorn avgor rétt tid och
effektniva genom att detektera de har gaserna fran maten, vilket eliminerar behovet av
att stalla in tillagningstid och effektniva.

e Nar du técker dver en behallare med locket eller plastfilm under sensortillagning
identifierar autosensorn gaser som genereras efter att behallaren har mattats med
anga.

Om du anvéander plastfolie ska du se till att du [amnar en liten 6ppning néra
kanten pa fatet for ventilation, eller sa kan du sticka hal pa den flera ganger.

e Strax innan tillagningen tar slut borjar terstaende tillagningstid att raknas ned. Detta
&r ett bra tillflle or dig att réra om i maten for jamn tillagningseffekt.

e Fore autosensortillagning av mat kan maten kryddas med orter, kryddor eller brunsas.
En varmingens ord méaste dock sdgas, da salt eller socker kan orsaka brannskador pa
mat, sé de har ingredienserna ska tillséttas efter tillagningen.

e For att fa goda tillagningsresultat med den har funktionen folier du anvisningarna for
att valja lampliga behdllare och omslag i tabellerna i den hér boken.

e Anvand alltid mikrosakra behéllare och tack éver dem med sina lock eller plastfim.
Nér du anvénder plastfilm ska du vrida tilloaka ett hérn fér att géra det méjligt for
angan att komma ut i ratt riktning.

e Tackalltid dver med det avsedda locket fér de karl som anvands. Om kérlet inte har
ett eget lock, kan du anvénda plastfim.

e Fyll behallarna minst halvfulla.

e Mat som krdver omréming eller rotering ska réras eller vridas mot slutet av
sensortillagningscykeln, efter att tiden har startat for nedrakning i teckenfonstret.
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Kérl och skydd for sensortillagning ANVANDA DEN HALSOSAMMA TILLAGNINGSFUNKTIONEN

e For att fa goda tillagningsresultat med den hér funktionen f6ljer du anvisningara fér att ; Den halsosamma tillagningsfunktionen har sjutton férprogrammerade tillagningstider.

vélia lampliga behallare och omslag i tabellerna i den har boken. Du behdver varken stélla in tillagningstiden eller effektnivan. Du kan justera
e Anvand alltid mikrosakra behallare och téck éver dem med sina lock eller plastfilm. portionsstorleken genom att vrida p4 ratten.
Nar du anvander plastfilm ska du vrida tillbaka ett horn for att géra det mojligt for Placera forst maten i mitten pé den roterande tallriken och sténg luckan.
angan att komma ut i rétt riktning.
e Tackalltid ver med det avsedda locket fér de kérl som anvands. Om kérlet inte har OB 1. Tryck pé knappen Healthy Cooking (Hzlsosam tillagning). |
ett eget lock, kan du anvanda plastfim. fieaithyiCooking Jz>
e Fyll behallarna minst halvfulla. :(<>=
e Mat som kraver omréming eller rotering ska réras eller vridas mot slutet av 2. VAl den kategor som du tilagar genom att vrida p& Ratten. %
sensortillagningscykeln, efter att tiden har startat for nedrakning i teckenfonstret. i )&+ DA trycker du pé Ratten. ;C>
Viktigt ! Q VAlj sedan den mat som du tillagar genom att vrida pa o)
Ratten. Se tabellen pa nasta sida for en beskrivning av olika %
e Efter att du har installerat ugnen och kopplat in den i ett eluttag ska du inte koppla pa férhand programmerade installiningar. zZ

tjiﬁf?:s::gi:ﬁ (?eassensorn behdver tid for att stabiliseras s att tillagningen blir 3. Tryok pa knappen START/+30s.
PO .. I . o ! ' Resultat: Tillagning startar. Nér den &r klar.
e Det & inte [Ampligt att anvénda autosensortillagningsfunktionen pa en kontinuerlig D305 1) Piper ugnen 4 ganger.
tillagning, dvs. en tillagningsuppgift direkt efter en annan. START perug ganger.

o o e : e 2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger
® |Installera ugnen pa en vélventilerad plats for [amplig kylning och bra luftfidde for att ) (en géng mir?ute ) Piper S gang

s%kerstélla gtt ser:gom fungerar korrekt. ) ) . ' 3) Den aktuella tiden visas igen.
e Foratt undvika daliga resultat ska du inte anvanda autosensorn nér den omgivande

rumstemperaturen &r for hog eller 1ag. Anvéand bara behdllare som &r mikrovagssakra.
e Anvand inte flyktiga reng6ringsmedel for att rengéra ugnen. Gas som bildas fran det 1. Gronsaker och gryn

har medlet kan péverka sensorm.

o Undvik att placera ugnen néra enheter som utsander hdga fukt- eller gasnivaer, Kod/Mat Portionsstorlek _ Instrlukticl).ner ;
eftersom detta stdr den ldmpliga prestandan for autosensorn. 1-1 250 ¢ §kolj qch rensa de grona bOﬂOll’n?.. Lagg dem

e Hall alltid ugnens insida ren. Torka upp alla flackar med en fuktad trasa. Denna ugn &r Grona bonor jamnt | en glasskal med lock. Tilsatt 0 ml-
endast avsedd for hemmabruk. ' (2 msk) vatten nar du tillagar 250 g. Stall skalen i

mitten pé den roterande tallriken.

Téck dver under tillagning. Rér om efter
tilagning. L&t st& i 1-2 minuter.

1-2 150¢g Skalj och rensa spenaten. Lagg denien
Spenat glasskal med lock. Tillsétt inget vatten. Placera
skélen i mitten av den roterande tallriken.

Téck dver under tillagning. Rér om efter
tillagning. L&t sta i 1-2 minuter.

(fortsattning)
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2. Fagel och fisk

Kod/Mat Portionsstorlek Instruktioner Kod/Mat Portionsstorlek Instruktioner

1-3 250 g Skalj och rensa majskolven och lagg den i en 2-1 3009 Skolj delarna och lagg dem pé en keramiktallrk.

Majskolvar (1st) oval glasform. Tack med mikrovagsfilm och stick Kycklingbrost 2st) Tack med mikrovagsséker film. Stick hal pa filmen.
hal i filmen. Lét sta i 1-2 minuter. Stéll tallriken pa den roterande tallriken.

1-4 125¢g Anvénd en stor ugnsséker glasform med lock. L&t std i 2 minuter.

Brunt ris(forvallt) Tills&tt dubbelt s& mycket kallt vatten (250 m). 2-2 300¢g Skol delarna och lagg dem pé en keramiktallrik.
Tack ver under tillagning. Ror om innan Kalkonbrost 2st) Tack med mikrovagsséker film. Stick hél pa filmen.
vantetiden och tillsétt salt och Orter. Stll tallriken pé den roterande tallriken.

Lat sta i 5-10 minuter. Lét sta i 2 minuter.

1-5 1259 Anvand en stor ugnssaker glasform med 2-3 300¢g Skol fisken och lagg den pa en keramiktallrik., Tillsétt

Fullkornsmakaroner lock. Tillsétt 500 ml kokande vatten, en nypa Farska fiskfiléer @2st) 1 msk citronjuice. Tack med mikrovagsséker film.
salt och rér om ordentligt. Tack ej dver under Stick hal pa filmen. Stéll tallriken pé den roterande
tillagningen. Ror om innan véntetiden och hall av tallriken. LAt sta i 1-2 minuter.
ordentigt efterét. LAt sté i 1 minuter, 2-4 300g Skdlj fisken och I4gg den pa en keramiktallrik. Tilsatt

1-6 1259 Anvéand en stor ugnsséker glasform med lock. Farska laxfiléer 2st) 1 msk citronjuice. Tack med mikrovagssaker film.

Quinoa Tillsétt dubbelt s& mycket kallt vatten (250 ml). Stick hal pa filmen. Stéll tallriken pé den roterande
Tack Gver under tillagning. Rér om innan tallrken. L&t sta i 1-2 minuter.
vantetiden och tilsétt salt och Orter. 2-5 2509 Skdlj rakorna och lagg dem pé en keramiktallrk.
L&t sté i 1-3 minuter. Farska rakor Tillsétt 1 msk citronjuice. Tack med mikrovagssaker

1-7 1259 Anvéand en stor ugnssaker glasform med lock. film. Stick hal pa filmen. Stéll tallriken pé den

Bulgur Tills&tt dubbelt s& mycket kallt vatten (250 mi). roterande tallriken. L&t st& i 1-2 minuter.

Tack Gver under tillagning. RGr om innan 2-6 2009 Lagg 1 hel farsk fisk | en ugnsséker form. Tilsatt
vantetiden och tilsatt salt och Orter. Farsk éring (1 fisk) en nypa salt, 1 msk citronjuice och drter. Tack med
Lat st i 2-5 minuter. mikrovagssaker fim. Stick hal pé fimen.

1-8 5009 L&gg gronsakema, t.ex. potatisskivor, Stéll tallriken pa den roterande tallriken.

Gronsaksgratang zuchiniskivor, tomater och s&s, i en ugnsséaker Lat sta i 2 minuter.
glasskal i lamplig storlek. Tillséitt gratinerad ost 2-7 2009 Pensla skinnet pé den hela fisken (forell eller
ovanpé. Stall den pé gallret. Ugnsstekt fisk (1 fisk) abborre) med olja, érter och kryddor.

Lt std i 2-3 minuter. Placera fiskarna bredvid varandra pa det 6vre gallret.

1-9 400 g Skdlj och gor rent tomaterna, skér dem i halvor Vand pé dem dé du hor ett pipande ljud.

Grillade tomater och lagg dem i en ugnsséker form. Lat sta i 3 minuter.

Tillséitt gratinerad ost ovanpé. Stéll den pa 2-8 300g Placera laxkotletterna jamnt pé det dvre gallret.
gallret. L&t st i 1-2 minuter. Grillade (2 kotletter) | Vand p& dem d& du hér ett pipande fjud. LAt st
laxkotletter 2 minuter.
Svenska - 20
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ANVANDA DEN AUTOMATISKA UPPTININGSFUNKTIONEN

Med den automatiska upptiningsfunktionen kan du tina kétt, fagel, fisk och brod/kakor. | tabellen som foljer visas de olika programmen for automatisk upptining, mangder och
Upptiningstid och effektniva stélls in automatiskt. lampliga instruktioner. Ta bort allt férpackningsmaterial innan upptining. Placera kott,
Du véljer bara program och vikt. kyckling, fisk, brod/kakor pa en keramikplatta.
Placera maten i mitten pé den roterande tallriken och sténg luckan. Kod/Mat | Portionsstorlek Instruktioner
5% 1. Tryck pa knappen Power Defrost (Upptining). 1 ) 200-1500 g Téck kalllntema}l med alumlnlumfolle. ) e
e D Kott Vand kéttet nér ugnen piper. Programmet ar >
lampligt for nétkott, lamm, flask, biffar, kotletter E
och kottfars. Lat st i 10-30 minuter. >:
. ﬂe’\+ 2. Valjdentyp a\i mat du tilagar genom att vrida pa Ratten. 2 200-1500 g Skydda benen och vingspetsarna med %
Q (Se tabellen pa sidan). Fagel aluminiumfolie. Vand fageln nar ugnen piper. JC>
! Programmet &r 1ampligt fér hel kyckling och [0}
hio 3. Tryck pa Ratten for att valia typ av mat. kycklingdelar. Lt sté i 10-30 minuter. E
¥ \ 3 200-1500 g Skydda fiskstjarten med aluminiumfolie. Vand
O Fisk fisken nér ugnen piper. Programmet &r [ampligt
P — - — for hel fisk och fiskfiléer. Lat sta i 10-30 minuter.
N 4. Valj matvikt genom att vrida pa Ratten. 4 125-625 g Lagg brodet pa en bit hushallspapper och
Q Brod/kakor vand nér ugnen piper. Placera kakan pa en
. keramiktallrik och, om mdjligt, vand sa fort ugnen
5. Tryck pa knappen START/+30s. piper. Ugnen fortsétter att ga, men stoppas nar
Resultat: du 6ppnar luckan. Programmet &r [ampligt for
<>/+30s e Upptiningen borjar. alla typer av brdd, skivat eller hela limpor, samt
START e Ugnen piper halvvags under upptiningen for kuvertbrod och baguetter. Lagg kuvertbroden i
D att paminna dig om att vanda pa maten. en cirkel. Programmet &r [ampligt for alla typer
o Tryck pa knappen START/+30s igen for att av jasta kakor, smékakor, cheesecakes och
slutféra upptiningen. smordeg. Det &r inte lampligt for pajdeg, frukt och
graddbakelser eller kakor med chokladdverdrag.
Du kan &ven tina upp mat manuellt. Detta gér du genom att vélja 1 L&t st& i 5-30 minuter.
mikrovagsfunktionen Tillagning/Uppvarmning med en effektniva pa 180 W.
Se avsnittet med rubriken "Tilagning/Uppvarmning” pa sidoma 15 for mer Valj funktionen for manuell upptining med en effektniva pa 180 W om du vill tina
information. matgnlman.uellt. Se sidan 31 for ytterligare information om manuell upptining och
Anvand enbart kérl som &r mikrovagstéliga. upptiningstio.
Svenska - 21
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ANVANDA FUNKTIONEN MIN TALLRIK

Funktionen Min tallrik har 2 forprogrammerade tillagningstider. Du behdver varken stélla in
tillagningstiden eller effektnivan. Du kan justera antalet portioner genom att vrida pa ratten.

Placera forst maten i mitten pé den roterande tallriken och sténg luckan.

I tabellen som fdljer visas de olika programmen for automatisk upptining fér Min tallrik,
mangder och ldmpliga instruktioner. Dessa program kors endast med mikrovagseffekt.

My Plate

1. Tryck pa knappen My Plate (Min tallrik).

C )

. VAl den typ av mat du tillagar genom att vrida pa Ratten.

n/©

@

. Tryck pa Ratten for att vélia typ av mat.

START

!

210 N . Valj portionsstorlek genom att vrida p& Ratten.
| (se tabellen pa sidan.)
. Tryck pa knappen START/+30s.
o Resultat: Tillagning startar. Nér den &r klar.

1) Piper ugnen 4 ganger.

2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger
(en géng i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.

Anvand bara behallare som ar mikrovagssékra.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_SV.indd 22

Kod/Mat Portionsstorlek Instruktioner

1 300-350¢g Placera pa ett keramiktallrik och tack med

Kall fardigmat 400-450 g mikrovagstalig film. Detta program &r lampligt
for ratter som bestar av 3 delar (t.ex. kétt med
s8s, gronsaker och ett tilloendr som potatis, ris
eller pasta). Lat sté i 2-3 minuter.

2 300-350 g Placera maten pa en keramiktallrik och tack

Kall vegetarisk 400-450 g med mikrovagstalig film. Det hér programmet

maltid &r lampligt f6r méltider som bestar av
2 komponenter (t.ex. spaghetti med sas, eller ris
med gronsaker). Lt sté i 2-3 minuter.

VAL AV TILLBEHOR

Anvand mikrovagstaliga kérl; anvand inte plastskalar, tallrikar,
papperskoppar, servetter etc.

Om du vill vélja ett kombinerat tillagningslage (mikrovag och grill),
skall du endast anvanda karl som &r mikrovags- och ugnssékra.

For mer information om I&mpliga kérl och redskap hénvisar vi till Guiden éver
matlagningskarl pa sidan 26.
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GRILLNING

KOMBINERA MIKROVAGSUGN OCH GRILL

Med grillen kan du varma och bryna mat snabbt, utan att anvanda mikrovagor.
Ett grillgaller har levererats med din mikrovagsugn for detta &ndamal.

w o | 1. Varm upp grillen till Gnskad temperatur genom att trycka pa
e O knappen Grill och ange uppvarmningstiden genom att vrida
pa Ratten.

. Tryck pa knappen START/+30s.

3. Efter att férvarmningen har slutférts 6ppnar du luckan och
placerar maten pa gallret.
Sténg luckan.

4. Tryck pa knappen Grill.

Grill Resultat: Fdliande meddelanden visas:
0
PN 5. Stéllin grilningstiden genom att vrida p& Ratten.
O Den hdgsta grillningstiden &r 60 minuter.
6. Tryck pa knappen START/+30s.
Oreaos Resultat: Girilltillagning startar. Nér den &r Klar.

START 1) Piper ugnen 4 génger.
D 2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger
(en géng i minuten).
3) Den aktuella tiden visas igen.

Oroa dig inte fér om varmaren slas av och pé under grillningen.
Det hér systemet &r utformat for att férhindra Gverhettning av ugnen.

E] Anvand alltid handskar nar du vidror tallrikarna i ugnen, dé dessa blir mycket varma.

@ Du kan inte reglera temperaturen for grillen.

Du kan ocksé kombinera mikrovagstillagning med grill for att snabbt tillreda och bryna
samtidigt.

Anvand ALLTID mikrovags- och ugnssakra tillredningskérl. Glas- eller keramikkar &r
idealiska eftersom de gor att mikrovagorna penetrerar maten jamnt.

Anvand ALLTID handskar nér du vidrér mottagara i ugnen, dé dessa blir mycket
varma.

1. Oppna ugnens lucka.
Placera maten pa gallret och gallret pa den roterande
tallriken. Stang luckan.

2. Tryck pa knappen Combi (Kombi).

oy 3. Stéllin grilningstiden genom att vrida pa Ratten.
O Den hégsta grillningstiden &r 60 minuter.
' 4. Tryck pa knappen START/+30s.
Resultat: Kombinationstillagning startar.
<D>/+30s Nér den &r Klar:

START

]

1) Piper ugnen 4 ganger.

2) Paminnelsesignalen piper 3 ganger
(en gang i minuten).

3) Den aktuella tiden visas igen.

E-] Du kan inte stélla in temperaturen for kombi.
1
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TIPS VID ANGTILLAGNING TILLAGNING:
(ENDAST MODELLERNA MG23H3185P*)

" . ., | Tillagningstid .
Angkokaren baseras pa angkoksprincipen och har utformats 6r snabb och halsosam Mat Portionsstorlek | Effektnivaer igmir? Hantering
matlagning i din mikrovagsugn fran Samsung. Kronartskock 20 DEPT—
Det hér tilloehdret &r perfekt for att snabbt koka ris, pasta, gronsaker etc., samtidigt som ronartskockor 9 800 W 5-6 ari med infoga
néringsvardet bibehalls. (129 form + lock
Angkokssatsen bestar av 3 foremal: Instruktioner
Skalj och rensa kronartskockorna. Placera formen i skalen.
LA&gg kronértskockorna i formen. Tillsatt 1 msk citronsaft. Tack med ett
@ lock. LAt sté i 1-2 minuter.
Fa_ll'ska 3004 800 W 45 Kérl med infogad
1 | grénsaker form + lock
s Instruktioner
Karl Inf fi Lock
o ., . " c.)gad oorm o Viag gronsakerna (exempelvis broccoli, blomkal, morot, paprika) efter att
A!!a d‘“jlar klllarar temperaturer frén 20 CHil 140 °C. . du har skolit och skurit dem i lika stora sméabitar. Placera formen i skalen.
Lampliga for frysforvaring. Kan anvéndas separat eller tillsammans. Férdela gronsakema i formen. Tillsétt 2 msk vatten.
ANVANDNINGSVILLKOR: — Tack med ett lock. Lat sta i 1-2 minuter. e
B ‘ rysta ) arl med infoga
Anvand den inte: gronsaker 3009 goow -8 form + lock
o for att laga mat med hogt socker- eller fettinnehall, ' Instruktioner
e med grillfunktionen eller funktionen med roterande varme eller pa en héll. Légg i de frysta grénsakerna | angkokkérlet. Placera formen i skalen.
Diska alla delar i vatten med diskmedel fore forsta anvandningstillfallet. Tills&tt 1 msk vatten. Tack med ett lock. R6r om noggrant efter tillagning
@ Information om tillagningstider hittar du i instruktionera i tabellen pa nésta sida. Ri och vzr;tgtgd. Lt s‘ta ! 28—§Orc\|/nuter‘. 1518 ‘ Kl + ook
is - rl +
UNDERHALL: Instruktioner
N . .. . Lagg riset | angkokkarlet. Tillsétt 500 ml kallt vatten. Tack med ett lock.
@ Angkokaren kan diskas i diskmaskin. Lét vitt ris st i 5 minuter efter tilagning och brunt ris i 10 minuter.
Nar den diskas fér hand ska varmt vatten och diskmedel anvéndas. Anvand inte | | Bakpotatis 5009 T 7-8 | K+ lock
produkter med slipeffekt. Instruktioner
Viag och skol potati h pl dem i angkokkérlet. Tillsétt 3 msk
E] i\r/]isse?t\iil\l/jg?ke:iil (Sefz(‘empelvis tomat) kan missférga plasten. Det hér &r normalt och thgte(?]C. T‘jcl? me%aelf?gciiéaas(t}g :a2_§rpnilni:§rlo ariet fisatt o ms
o osie: Stuvning (kyld) 4009 | 60w [ 56 |  Kal+lock
Instruktioner
Lagg stuvningen i angkokkérlet. Tack med ett lock. Rér om noggrant fore
vantetiden. L&t sta i 1-2 minuter.
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_ I Tilagningstid _ STANGA AV LJUDSIGNALEN
Mat Portionsstorlek | Effektnivaer i min Hantering Du kan stéinga av ljudsignalen nér som helst,
Soppa (kyld) 4009 800 W 3-4 Kérl + lock 1. Tryck pa knapparna STOP/ECO (STOPP/EKO) och
Instruktioner START/+30s samtidigt.
Hall i den i en skal for angkokning. Tack med ett lock. Rér om noggrant Resultat:
fore vantetiden. L&t st& i 1-2 minuter. Qe Qe e Foljande indikator visas. e
Frusen soppa 4009 | 800w [ 810 [ Karl+lock OFF >
Instruktioner . . . e Ugnen slutar pipa varje gang du trycker p& en =
Placera den frysta soppan i angkokkérlet. Tack med ett lock. kna Jz>
. DO o) o ' pp.
Rér om noggrant fore vantetiden. Lat sta i 2-3 minuter. o ;U>
; 2. Om du vill aktivera ljudsignalen igen trycker du pa knapparna
Fryst jast 150 600 W 1-2 Karl + lock
- kr"yte med [remur 9| | | STOP/ECO (STOPP/EKO) och START/+30s igen samtidigt. | &
grnyt nstruktioner O/t Do Resultat: =
syltfylining Fukta toppen pa de fyllda degknytena med kallt vatten. Placera 1-2 frysta SToP Eco_ sTART a o ‘
o C g . . e Foliande indikator visas. z
degknyten intill varandra i angkokkérlet. Tack med ett lock.
L&t sta i 2-3 minuter.
Fruktkompott 2509 | 8ow | 34 Karl + lock e Ljudsignalen fungerar igen.
Instruktioner . . R
Vg den férska frukten (t.ex. &pplen, péron, plommon, aprikoser, mango SAKERHETSSPARRA MIKROVAGSUGNEN
o”oh i”i”as?_?ﬁer datt dyahafﬁléﬁ' tva;hatﬂoc? ;kuntkdem : smahb1\ta2r ) ! Mikrovagsugnen har ett speciellt barnskyddsprogram som gér att ugnen kan "sparras” sa
€ erk u ](_er ' kagg . em‘ ! angL? ar et2 : S?ﬁ -2 msk vatten och 1-2 ms att barn och andra som inte k&nner till den inte kan starta den av misstag.
socker. Tack med ett lock. Lat sta i 2-3 minuter. Ugnen kan spérras nér som helst.
Hantering av angkokkarlet 1. Tryck pa knappen Barnlas i tre sekunder.
Resultat:
@ e Ugnen spérras (inga funktioner kan valjas).
[j o P4 displayen visas "L".
|
Karl + lock Karl med infogad form + lock El 2. Fé}i attd I3sa upp ugnen trycker du pa knappen Barnlas i tre
sekunder.
SAKERHETSFORESKRIFTER: ] Resultat: Ugnen kan anvéindas som vanigt.
@ Var forsiktig nér du dppnar locket pa angkokaren eftersom angan som strémmar ut
kan vara mycket varm.
E-] Anvénd grytvantar ndr du hanterar karlen efter tillagning.
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For att laga mat i mikrovagsugnen méaste mikrovagorna kunna tranga igenom maten utan
att reflekteras eller absorberas av kérlet som anvénds.
Matlagningskérl méaste darfor vélias noggrant. Om kérlen &r mikrovagstaliga behdver du

inte oroa dig.

Tabellen som foljer visar olika typer av kérl och anger om de kan anvandas och i sé fall hur

de anvénds i mikrovagsugnen.

Matlagningskarl Mikrovagstaliga Anmérkningar

Aluminiumfolie /X Kan anvandas i sma méangder for att
skydda delar fran att kokas for mycket.
Ljusbégsbildning kan uppsta om folien
ar for ndra ugnsvaggen eller om for
mycket folie anvands.

Porslin och lergods v/ Porslin, keramik, glaserat lergods och
benporslin &r vanligtvis ldmpligt om de
inte har metalldekor.

Engangstallrikar i kartong v/ Vissa frysta varor forpackas i sidana
behallare.

Snabbmatsforpackningar

e Polystyrenmuggar, / Kan anvéndas til att vérma upp mat.

-behallare Overhettning kan gora att polystyren
smalter.

*  Papperspasar eller X Kan fatta eld.

tidningar

o Mervunnet papper eller X Kan orsaka ljusbagsbildning.

metalldekor

Glaskarl

o Ugnssaker servis v/ Kan anvéndas om de inte har
metalldekor.

¢ Finare glas / Kan anvandas till att vérma upp mat
eller dryck. Omtaligt glas kan ga sénder
eller spricka om det plotsligt varms upp.

e Glasburkar / Lock méste tas bort. Enbart lampliga

fOr uppvarmning.
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Matlagningskarl Mikrovagstaliga Anmérkningar
Metall
e Tallrkar X Kan orsaka ljusbéagsbildning eller brand.
o Metallforslutningar pa X
fryspasar
Papper
e Tallrikar, muggar, servetter v For korta tillagningstider och
och hushéllspapper uppvarmning. Kan &ven anvandas til att
absorbera dverflodig vétska.
o Atervunnet papper X Kan orsaka ljusbagsbildning.
Plast
o Behdllare / Sérskilt om vérmetalig termoplast
anvands. Vissa andra plaster
kan bli skeva eller missfargas vid
hdga temperaturer. Anvand inte
melaminplast.
*  Plastfolie v/ Kan anvandeas till att bevara vétska.
Bor inte komma i ndrheten av maten.
Var forsiktig nar filmen tas bort eftersom
het anga strémmar ut.
*  Fryspasar /X Endast om de kan kokas eller &r
ugnsfasta. Far inte vara lufttta.
Stick hal med en gaffel om det behdvs.
Vax- eller smorpapper v/ Kan anvéndeas ill att bevara vétska och
forhindra stank.
/ :Rekommenderas /X  :Varforsiktig X :Farligt
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tillaoningsauide

MIKROVAGSUGNAR

Mikrovdgorna penetrerar mat, attraherat av vattnet, fettet och sockret.
Mikrovagorna gor att matmolekylerna rér sig snabbt. Den snabba rérelsen i molekylerna
skapar friktion och gor att maten blir varm.

TILLAGNING

Redskap for tillagning i mikrovagsugn:

Redskapen maste medge att mikrovagorna passerar genom dem fér maximal effektivitet.
Mikrovéagor reflekteras av metall, sésom rostfritt stal, aluminium och koppar, men de kan
ven tranga igenom keramik, glas, porslin och plast samt papper och tra. Maten ska alltsa
aldrig tillagas i metallbehdllare.

Mat som lampar sig for tillagning i mikrovagsugn:

Ménga sorters mat passar for tillagning i mikrovagsugn, inklusive farska eller frysta
gronsaker, frukt, pasta, ris, gryn, bonor, fisk och kott. Séser, vanilikram, soppor,
puddingar, sylt och chutney kan ocksa tillagas i mikrovagsugnen. | allménhet passar
tillagning i mikrovagsugn for all mat som vanligtvis gors pa spisen. Det gér exempelvis att
smalta smér eller choklad (se kapitlet med tips och olika tekniker).

Tack dver under tillagningsprocessen

Det &r mycket viktigt att maten tacks Gver under tillagningen, eftersom vattnet omvandias
till &nga och bidrar til tillagningsprocessen. Maten kan téckas éver pa olika sétt:
exempelvis med en keramiktallrik, ett plastskydd eller mikrovagsfilm.

Véntetider

Efter att tillagningen &r klar &r det viktigt att maten far sta och vanta sa att temperaturen
blir jAmn i matratten.

Matlagningsguide for frysta gronsaker

Anvénd en lamplig ugnsfast glasskal med lock. Varm maten Gvertackt under den minsta

tiden - se tabell. Fortsétt tillagningen for att uppna basta resultat.

Rér om tva ganger under tillagningen och en gang efterat. Tillsétt salt, kryddor och smér

efter tillagningen. Tack éver under vantetiden.

(kinesisk stil)

Mat Portionsstorlek Effekt Tid (min.)
Spenat 150 g 600 W 4Y2-5Y»
Instruktioner
Tills&tt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Lét sté i 2-3 minuter.
Broccoli 3009 \ 600 W \ 9-10
Instruktioner
Tills&tt 30 ml (2 msk) kallt vatten. Lét sté i 2-3 minuter.
Artor 3009 \ 600 W \ 7-8%
Instruktioner
Tills&tt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Lét sté i 2-3 minuter.
Grona bénor 3009 \ 600 W \ 8-9
Instruktioner
Tillsatt 30 ml (2 msk) kallt vatten. Lt sté i 2-3 minuter.
Blandade 3009 \ 600 W \ 71-8%
grénsaker Instruktioner
(mordtter/artor/ | Tillsatt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Lt sté i 2-3 minuter.
majs)
Blandade 3009 \ 600 W \ 8-9
grénsaker Instruktioner

Tills&tt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Lat sté i 2-3 minuter.
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Matlagningstips fér ris och pasta

Matlagningstips for farska grénsaker

Ris: Anvénd en stor glasskal med lock - riset blir dubbelt sé stort vid Anvénd en lamplig ugnsfast glasskal med lock. Tillsatt 30-45 ml kallt vatten (2-3 msk) for
tilagningen. Tillaga dvertackt. varje 250 g om ingen annan vattenmangd rekommenderas - se tabell. Tillaga maten under
Efter att tillagningen &r klar ska du réra om under véantetiden och tillsatta den minsta tiden - se tabell. Fortsétt tillagningen for att uppna basta resultat. Rér om en
salt eller kryddor och smar. gang under tillagningen och en gang efter. Tillsétt salt, kryddor och smér efter tillagningen.
Obs: det ar inte sékert att riset har absorberat allt vatten efter att Tack Gver under vantetiden pa 3 minuter.
tilagningstiden &r slut. Tips: Skér de farska gronsakerna i lika stora delar. Ju mindre de skars desto
Pasta:  Anvand en stor glasskal. Tillsétt kokande vatten, en nypa salt och rér om snabbare lagas de till.
ordentligt. Tillaga utan att tacka dver. ; - B
Rér om dé och da under och efter tillagningen. Tack ver under vantetiden Mat Portionsstorlek Effekt Tid (min.)
och hall av ordentligt efterat. Broccoli 250 ¢ 800 W 4-4Y,
: . : 5009 7-7%2
Mat Portionsstorlek Effekt Tid (min.) ' .
—_— Instruktioner
Vit ris 2509 800 W 16-17 Forbered jdmnstora delar. Sortera stjdlkarna mot mitten.
(forvallt) Instruktioner L&t st& i 3 minuter.
Tillsatt 500 ml kallt vatten. L&t st& i 5 minuter. Brysselkal 250 g ‘ 800 W ‘ 5%-61%
Brunt ris 250 g \ 800 W \ 21-22 Instruktioner
(forvallt) Instruktioner Tillsétt 60-75 ml (4-5 msk) vatten. LAt st& i 3 minuter.
Tillsatt 500 ml kallt vatten. Lat st i 5 minuter. Morbtter 250 g ‘ 800 W ‘ 4155
Blandat ris 250 g \ 800 W \ 17-18 . Instruktioner
(ris och vildris) Instruktioner Skar mortterna i jAmnstora skivor. LAt st& i 3 minuter.
Tillsatt 500 ml kallt vatten. Lat st& i 5 minuter. Blomkal 250 g 800 W 5-5Y»
Blandade korn 2509 800 W 18-19 500 g 815-9
(ris + gryn) Instruktioner Instruktioner
Tillsétt 400 mi kallt vatten. L&t st& i 5 minuter. Forbered jamnstora delar. Skér stora delar i halvor.
Pasta 250 g ‘ 800 W ‘ 11-12 Sortera stjalkarna mot mitten. Lét sta i 3 minuter.
Instruktioner Squash 250 g \ 800 W \ 3%-4
Tillsatt 1000 ml varmt vatten. Lat sta i 5 minuter. ! Instruktioner
Skér squashen i mindre bitar. Tillsatt 30 ml (2 msk) vatten eller en
Klick smar. Tillaga tills den &r mjuk. Lat sta i 3 minuter.
Aubergine 250 g \ 800 W \ 314
Instruktioner
Skér auberginen i tunna skivor och skvétt dver 1 tesked
citronsaft. LAt sta i 3 minuter.
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Mat Portionsstorlek Effekt Tid (min.)

Purjoldk 2509 800 W 41-5
Instruktioner
Skér purjoléken i tiocka skivor. Lat st i 3 minuter.

Svamp 125¢g 800 W 1%-2

250 g 3-3%

Instruktioner
Tillaga hela eller skivade svampar. Tillsatt inget vatten.
Skvatt 6ver citronsaft. Krydda med salt och peppar. Héll av fére
servering. Lat sta i 3 minuter.

Lok 2509 \ 800 W \ 5%-6
Instruktioner
Skér 16ken i skivor eller halvor. Tills&tt endast 15 ml (1 msk) kallt
vatten. L&t sta i 3 minuter.

Paprika 2509 \ 800 W \ 4%-5
Instruktioner
Skér paprikan i tunna skivor. Lét sta i 3 minuter.

Potatis 250 g 800 W 4-5

5009 7Y2-8Y2

Instruktioner
V&g den skalade potatisen och skér den i lika stora halvor eller
fidrdedelar. Lt sta i 3 minuter.

Kalrabbi 250 g 800 W 5-5%
Instruktioner
Skér kalrabbin i sma kuber. Lat sté i 3 minuter.

UPPVARMNING

Du varmer upp mat pé bara en brakdel av den tid det tar for traditionella ugnar att varma
mat pa.

Anvand de effektnivaer och uppvarmningstider som anges i foljiande tabell som guide.
Tiderna i tabellen avser vatskor i rumstemperatur mellan +18 till +20 °C eller en temperatur
pa omkring +5 till +7 °C for kyld mat.

Placering och tackning

Undvik att varma stora delar sdsom kéttbitar - dessa blir gérna 6verkokta och torkar ut
innan mitten blir varm. Det &r béttre att varma sma delar.

Effektnivaer och omrorning

Vissa matratter kan varmas med 800 W effekt medan andra bor varmas med 600 W,
450 W eller till och med 300 W.

Las tabellerna for att fa tips och végledning. | allménhet &r det béttre att varma upp mat
pa lagre effekt, om maten &r kanslig eller i stérre kvantitet om den varms valdigt snabbt
(exempelvis smulpaj).

R6r om noggrant eller vand maten under uppvarmningen for basta resultat. Ror om pa
nytt fore servering nér det & majligt.

Var speciellt forsiktig nér drycker eller barnmat varms upp. For att forhindra att

vatskor kokar Gver bor du réra om fére, under och efter uppvarmningen. Lat dem sta

i mikrovagsugnen under vantetiden. Vi rekommenderar att du sétter en plastsked eller
glassticka i vatskan. Undvik att dverhetta (och forstora) maten.

Det ar lampligt att Iata tillagningen ske under négot kortare tid &n vad som anges och
sedan kontrollera om den behéver forléngas.

Uppvarmnings- och véantetider

Nar du varmer upp mat forsta gangen &r det bra att notera hur lang tid det tar - som
framtida referens.

Se alltid till att uppvarmd mat &ar jamnvarm.

L&t maten sta under en kort tid efter uppvarmningen - s att temperaturen blir jamnt férdelad.
Den rekommenderade vantetiden efter uppvarmning ar 2-4 minuter om inget annat
rekommenderas i tabellen.

Var speciellt frsiktig ndr drycker eller barnmat varms upp. Se &ven kapitlet med
skerhetsforeskrifter.

UPPVARMNING AV VATSKA

L&t alltid maten sta i minst 20 sekunder efter det att ugnen stangts av sa att
temperaturen utjgmnas. Rér om under tillagningen om det behdvs och ror ALLTID om
efter uppvarmning. For att forhindra fordrojd kokning och eventuella skallskador bor
du anvanda en plastsked eller glasstav och réra om i drycker fore, under och efter
uppvarmning.
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Uppvarmning av vétskor och mat

VARMA BARNMAT

Anvénd de effektnivaer och uppvarmningstider i tabellen som anges i foljande tabell som

BARNMAT: Tom den i en djup tallrik i keramik. Tack med ett plastiock. Ror om noggrant

quide. efter uppvarmningen!
. . . Lat den st i 2-3 minuter fore servering. Ror om pa nytt och kontrollera temperaturen.
Mat Portionsstoriek Effekt Tid (min.) Rekommenderad serveringstemperatur: mellan 30 och 40 °C.

Drycker 150 ml (1 kopp) 800 W 1-17% BABYMJOLK: Hall i mjélken i en steriliserad glasflaska. VArm utan att tacka ver.

(kaffe, te och 250 ml (1 mugg) 1%-2 VArm aldrig nappflaskan med nappen pa, flaskan kan explodera om den 6verhettas.

vatten) Instruktioner Skaka om ordentligt fore vantetiden och en gang till vid serveringen! Kontrollera alltid
Hall i koppar och varm utan att tdcka dver. Placera en kopp/ temperaturen pa barnmat eller mjolk innan den ges till barnet. Rekommenderad
mugg i mitten av den roterande tallriken. Behall i mikrovagsugnen serveringstemperatur: ca 37 °C.
for varmeutjdmning och ror om ordentligt. Lat sta i 1-2 minuter. OBS!

Soppa (kyld) 250 800 W | 3-37 + | synnerhet barnmaten behéver kontrolleras noggrant fére servering for att férhindra
Instruktioner brannskador.

Hall i en djup porslinstallrik. Tack med ett plastlock. Rér om Anvand de effektnivaer och tider som anges i féljande tabell som guide.
noggrant efter uppvarmningen. Ror om pé nytt fore servering. Véarma barnmat och mjélk
Lat sta i 2-3 minuter. Anvand effekinivéerna och uppvarmningstiderna i den hér tabellen som guide f6r uppvarmning.

Stuvning (kyld) 350g 600 W \ 51-6Y% . _
Instruktioner Mat Portionsstorlek Effekt Tid
Hall stuvningen i en djup keramiktallrik. Tack med ett plastlock. Barnmat 1909 600 W 30 sek.

R6r om dé och déa under uppvarmningen och innan vantetiden 1 | (gronsaker + Instruktioner
och servering. L&t st i 2-3 minuter. kott) Tom i en djup keramiktallrik. Tack 6ver under tillagning.

Pasta med sas 350 ¢ \ 600 W \ 415-5Y» Ror om efter tillagningstiden. Rr om noggrant fore servering och

(kyld) Instruktioner kontrollera temperaturen. L&t sté i 2-3 minuter.

Hall i pastan (exempelvis spagetti eller dggnudlar) i en djup Barngrot 190g 600 W 20 sek.
keramiktallrik. Tack med mikrovagssaker film. (gryn + mjolk + Instruktioner
Ror om fore servering. Lat sta i 3 minuter. frukt) T6m i en djup keramiktallrik. Tack Gver under tillagning.

Fylld pasta med 3509 ‘ 600 W ‘ 5-6 Ror om efter tiIIagningstiderJ. Rt‘ir om noggrant fore servering och

sas Instruktioner ' kontrollera temperaturen. Lat sté i 2-3 minuter.

(kyld) Hall i den fyllda pastan (exempelvis ravioli eller tortellini) i en djup Babymj6lk 100 ml 300W 30-40 sek.
keramiktallrik. Tack med ett plastiock. Rér om da och da under 200 ml 50 sek till 1 min.
uppvarmningen och innan véantetiden och servering. Instruktioner
Lat sta i 3 minuter. Skaka eller rér om noggrant och hall i en steriliserad glasflaska.

Tallriksmal (kylt) 3509 600 W 5%%-612 Placera i mitten av den roterande plattan. Tack ej 6ver under
Instruktioner tillagningen. Skaka om noggrant och I&t sta i minst 3 minuter.
Placera en méltid med 2-3 kylda komponenter pa ett Skaka noggrant fore servering och kontrollera temperaturen.
keramiktallrik. Tack med mikrovagssaker film. L&t sté i 3 minuter. Lt std i 2-3 minuter.
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MANUELL UPPTINING

Mikrovagor &r ett utmarkt satt att tina upp fryst mat pé. De tinar upp maten skonsamt och
snabbt. Detta kan vara en stor fordel om det kommer objudna géster.

Fryst kyckling maste tinas ordentligt fore tillagning. Plocka bort eventuella metallclips och
material som kan vara oldmpligt att anvénda i mikron.

Stall den frusna maten pa en tallrik utan att técka Gver den. Vrid den halvwags och lat
eventuell vatska rinna av. Aviagsna inkrdm sa snabbt som mojligt.

Kontrollera maten da och da for att sékerstalla att den inte kénns varm.

Om mindre eller tunnare delar av den frysta kycklingen borjar bli varma kan de tckas med
aluminiumfolie under upptiningen.

Om kycklingen borjar bli varm pa ytan ska du sluta tina den och Iata den vila 20 minuter
innan du fortsatter.

L&t fisk, kott och kyckling sta for att tina helt. Vantetiden for total upptining varierar
beroende pa vilken mangd du tinar. Se tabellen nedan.

Tips: Mat som ligger plant &r enklare att tina upp &n tjocka lager och smé
mangder &r béttre an storre. Kom ihag det hér vid frysning och upptining
av mat.

Anvénd féljande tabell som guide for upptining av fryst mat med en temperatur pa -18 till
-20 °C.

Mat Portionsstorlek Effekt Tid (min.)
Fisk
Fiskfiléer 250 g (2 st) 180 W 6-7
400 g (4 st) 12-13
Instruktioner
Placera fisk i mitten av en plan keramiktallrik. Se till att de
tunnare delarna ligger under de tjockare. Skydda tunna kanter
med aluminiumfolie. Vand efter halva upptiningstiden!
L&t stai5-15 minuter.
Frukt
Bér 250 g 180 W 6-7
Instruktioner
Férdela frukten pa en platt och rund glastallrik (med stor
diameter). Lat st& i 5-10 minuter.
Brod
Frallor 2 st 180 W Va-1
(ca 50 g styck) 4st. 2-9%
Rostat bréd/ 250 g 180 W 41-5
sandwich
Tyskt bréd 500 ¢ 180 W 8-10
(vete + rag) Instruktioner

Placera broden i en cirkel eller horisontalt pa hushéllspapper
pa mitten av den roterande tallriken. Vand efter halva
upptiningstiden! L&t sta i 5-20 minuter.

Mat Portionsstorlek Effekt Tid (min.)
Kott
Kottfars 250 g 180 W 6Y2-77>
5009 10-12
Flaskkotletter 250¢g 180 W 7V2-8Y2
Instruktioner
Placera maten pé en plan keramiktallrik. Skydda tunna kanter
med aluminiumfolie. Vand efter halva upptiningstiden!
L&t st& i 5-25 minuter.
Fagel
Kycklingdelar 5009 (2 st) 180 W 14%-15%,
Hel kyckling 900 g 180 W 28-30
Instruktioner
L&gg forst kycklingdelarna med skinnet nedét eller hela
kycklingen med bréstsidan nedat pa en tallrik i keramik. Tack de
tunnare delarna, som vingar och bakdel, med aluminiumfolie.
Vand efter halva upptiningstiden! L&t sté i 15-40 minuter.
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GRILL

Grillguide for frusen mat

Grillens varmeelement sitter under taket p& ugnens insida. Det fungerar da luckan &r

sténgd och den roterande tallriken fungerar. Den roterande tallriken bryner maten jamnare.

Genom att varma upp grillen i 3-4 minuter bryns maten snabbare.

Kokkarl for grillning:

Skall vara ugnsséker och far innehalla metall. Anvand inte kokkérl i plast d& dessa kan
smélta.

Mat som &r lamplig for grillning:

Kotletter, korvar, stekar, hamburgare, bacon och skinka, tunna fiskportioner, smérgésar
och alla sorters toast med palagg.

Viktigt:

Vid anvéndning av endast grilléget, se till att grillens varmeelement placeras under taket
i vagratt lage och inte mot den bakre vaggen i vertikalt lage. Kom ihdg att maten méaste
placeras pa det 6vre gallret, om inte annat rekommenderas.

MIKROVAGSUGN + GRILL

Det hér tillagningslaget kombinerar strélningsvarmen fran grillen med snabbheten i
mikrovagstillagning. Det fungerar endast da luckan &r stangd och den roterande tallriken
fungerar. Tack vare den roterande tallriken bryns maten jamnt. De tre kombinationsldgena
ar tillgangliga med den har modellen: 600 W + Grill, 450 W + Grill och 300 W + Girill.

Anvénd de effektnivaer och grilltider i som anges i féljande tabell som guide.

eller potatis)

Fryst mat | Portionsstorlek Effekt 1 steg (min.) | 2 steg (min.)
Frallor Mw-Grill-cykel MW-Girill Endast grill
(cirka 50 g) 2st. 34 1-2

4st, 4-5 1.2
Instruktioner
Placera broden i en cirkel pa gallret. Grilla den andra sidan pa brodet
sa det far dnskad frasighet. L&t sté i 2-5 minuter.
Baguetter + 250-300 g Mw-Grill-cykel 12-15
pélagg (2 st)
(tomat, ost, | Instruktioner
skinka, Placera 2 frysta baguetter intill varandra pa gallret. Efter grillning.
svamp) L&t st& i 2-3 minuter.
Graténg 4009 ‘ Mw-Girill-cykel 18-23
(grénsaker Instruktioner

Placera den frysta gratdngen i en liten, rund ugnsfast glasform.
Placera formen pa gallret. Efter grillning. Lt sté i 2-3 minuter.

Matlagningskarl for tillagning med mikrovagor och grill Pasta 4009 Mw-Girill-cykel MW-Grill Endast grill
Anvand kokkarl som kan penetreras av mikrovagorna. Kokkérlen skall vara eldfasta. (cannelloni, 25.08 .3
Anvand inte metallkérl i kombinationslage. Anvéand inte kokkarl i plast da dessa kan makaroner. Instrakt

Alta. ’ nstruktioner
smata . e . o ) lasagne) Placera den frysta pastan i en liten, fyrkantig ugnsfast glasform.
Mat som lampar sig for tillagning med mikrovagor och grill: ) Placera fatet direkt p& den roterande tallriken. Efter grilning.
Mat som lampar sig for tillagning i kombinationslage &r all sorts tillagad mat som kraver L&t st& i 2-3 minuter.
uppvarmning och bryning (t.ex. kall pasta), samt mat som kraver kort tillagningstid - .
for att bryna matens ovansida. Det hér laget kan ocksé anvéandas for tjocka portioner Chicken 25_0 9 ‘ Mw-Grillcykel ‘ 8-10 ‘ 56
som blir godare med en brynt och krispig yta (t.ex. kycklingbitar som vénds efter halva Nuggets Instruktioner . .
tilagningstiden). Se grilltabellen fér mer information. Placera chicken nuggets pa gallret. Vand pa dem efter halva tiden.
Viktigt: Pommes 250 g ‘ Endast grill ‘ 10-15 ‘ 8-12
Vid anvéandning av kombinationslaget (mikrovagsugn-grill, se till att grilens varmeelement frites Instruktioner
placeras under taket i vagratt ldge och inte mot den bakre vaggen i vertikalt [age. Maten LAgg pommes frites pa bakplatspapper pa gallret.
maste placeras pa det Gvre gallret, om inte annat rekommenderas. | annat fall skall den
placeras direkt pa den roterande plattan. Se instruktionerna i foljande tabell.
Maten méaste vandas for att den skall brynas pa bada sidor.
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Grillguide for farsk mat
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Varm upp grillen med grillfunktionen i 3-4 minuter. - . 1 steg 2 steg
Anvénd de effektnivaer och grilltider i som anges i féljande tabell som guide. Farsk mat Portionsstorlek Effekt (min.) (min.)
. . 1 steg 2 steg Lammkotletter/ 400 g (4 st) Endast grill 12-15 9-12
Farsk mat Portionsstorlek Effekt (min.) {min) Biffstekar Instruktioner
Rostat bréd 6-7 ot Endst gl 6-8 4-51 (medium) Pensla lammkotletterna med olja och kryddor. Légg demiencirkel | o
(25 g var) pé gallret. Efter grillning. L&t sta i 2-3 minuter. <
Instruktioner Flaskkotletter MW-Girill-Cykel | MW-Girill Endast grill ,_=|
Placera brodskivorna sida vid sida pa gallret. 250 g (2 st) 7-8 10-15 g
Frallor 2-4 st. \ Endast gril \ 2-3 \ 2-3 Instruktioner 4
(fardiggraddade) | Instruktioner Pensla flaskkéttet med olja och kryddor. Lagg dem i en cirkel pa %
Placera frallorna med undersidan upp i en cirkel direkt pa den gallret. Efter grilining. Lat sta i 2-3 minuter. @
roterande plattan. Ugnsbakade 2 applen MW-Grill-Cykel 9-12 c
Grillade tomater | 200g(@s) | Endastgril | 1215 | épplen (3009) 9
Instruktioner Instruktioner
Skér tomaterna i halvor. Placera ost pé toppen. Placera i en cirkel i quna ur applene: och fyll dem medﬂrussm OC[‘ sylt. Plac§ra “teo .
en 18g ugnsfast glasform. Placera formen pa gallret. sklvad‘mandel pa topper} Plactoera &pplena pa en platt varmetélig
Toast Hawaii 300g@sy) | MW-Gril-Cykel | Mw-Gril | Endast gl glasskiva. Placera fatet direkt pa den roterande plattan.
(skinka, ananas, 3Yh-41h 3-4 Ugnsstekt 1200 g \ MW-Girill-Cykel 33 33
ostskivor) Instruktioner kyckling Instruktioner . )
Rosta forst brédskivorna. Placera brédskivorna med pélagg pé Pensia kycklingen med olja och kryddor. Placera forsta
gallret. Placera de 2 brédskivorna mot varandra pé galret. kycklingbrostet nedat och det andra med bréstsidan uppét pé en
L&t St& i 2-3 minuter. ugnsséker form. L&t sta i 5 min efter grillning.
Bakad potatis 3009 MW-Grill-Cykel 16-18
(2 potatisar)
Instruktioner
Skér potatisarna i halvor. Lagg dem i en cirkel pa gallret med den
skurna sidan mot grillen.
Kycklingdelar 450-500 g MW-Grill-Cykel 12-15 10-12
(2st)
Instruktioner
Pensla kycklingdelarna med olja och kryddor. Placera dem i en
cirkel med benen i mitten. Placera 1 knuten kycklingbit i mitten pa
gallret. L&t st i 2-3 minuter.
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TIPS OCH TRICK

SMALTA SMOR
Halli 50 g smor i en smal, djup glasform. Tack med ett plastiock.
Varm i 30-40 sekunder pa 800 W, tills smoret har smélt.

SMALTA CHOKLAD

Halli 100 g choklad i en smal, djup glasform.

Varm i 3-5 minuter pa 450 W tills chokladen har smélt.

Ror om en eller tvé ganger under tiden. Anvand grytlappar nér du ska ta ut tallriken!

SMALTA KRISTALLISERAD HONUNG
Halli 20 g kristalliserad honung i en djup, smal glasform.
Varm i 20-30 sekunder pa 300 W, tills honungen har sméit.

SMALTA GELATIN

L4gg i torra gelatinark (10 g) i 5 minuter i kallt vatten.
Hall i gelatinet i en smal ugnstalig glasskal.

Varm i 1 minut pa 300 W.

Rér om efter smaltningen.

TILLAGNING AV GLASYR (FOR KAKOR OCH TARTOR)

Blanda snabbglasyr (ca 14 g) med 40 g socker och 250 ml kallt vatten.

VArm utan att técka i en glasskal i 3% till 4% minuter pa 800 W, tills glasyren &r
genomskinlig. Ror om tva ganger under tillagningen.

TILLAGNING AV SYLT

Hall i 600 g frukt (exempelvis blandade bér) i en ugnssaker glasskal av ldmplig storlek.
Tills&tt 300 g socker och rér om ordentligt.

Téack Gver och tillaga i 10-12 minuter pa 800 W.

Ro6r om flera ganger under tillagningen. Tém direkt i sma syltglas med skruviock.

L&t dem sté pé locket i 5 minuter.

TILLAGNING AV PUDDING

Blanda puddingpulver med socker och mjélk (500 ml) enligt tillverkarens anvisningar och
rr om ordentligt. Anvand en ugnsfast glasskal i lamplig storlek med lock. Tack Gver och
tillaga i 67 till 7% minuter pa 800 W.

Ror om ordentligt flera ganger under tillagningen.

BRYNA MANDELSPAN

Sprid ut 30 g mandlar jamnt fordelat pa en medelstor keramiktallrik.

Ror om flera ganger under processen pa 3% till 4% minuter med 600 W.

L&t den sta i ugnen i 2-3 minuter. Anvéand grytlappar nér du ska ta ut tallriken!

felsokning och felkod

FELSOKNING

Om nagra av problemen nedan uppstar ska du utfora de foreslagna atgarderna.

Detta &r normalt.

e Kondensation inuti ugnen.

e Luftfldde runt luckan och ytterhdljet.

e Ljus reflekteras runt luckan och ytterhéljet.

° Anga strommar ut fran luckan eller ventilationséppningarna.

Ugnen startar inte nar du trycker pa START/+30s-knappen.

e Arluckan helt stangd?

Maten har inte tillagats alls.

e Har du stallt in timern ratt och/eller tryckt pa knappen START/+30s?

o Arluckan stangd?

e Har elkretsen Gverbelastats och gjort att en sakring smélt eller en brytare utldsts?

Maten har tillagats fér mycket eller for lite.

o Stalldes lamplig tillagningstid in fér mattypen?

o Valdes lamplig effektniva?

Lampan fungerar inte.

o Av sékerhetsskal ska du inte byta ut lampan sjélv. Kontakta ndrmaste auktoriserade
Samsung-kundcenter sé& skickar de ut en kvalificerad tekniker som kan byta ut
lampan.

Ugnen orsakar storningar pa radio- och tv-apparater.

e Vissa storningar kan observeras pa tv- och radioapparater ndr ugnen anvands. Detta
ar normalt. Forsok lsa problemet genom att placera ugnen sa langt bort fran tv-,
radioapparater och antenner som mdjligt.

e Om stérning detekteras av ugnens mikroprocessor kan teckenfonstret aterstéllas.
For att I6sa problemet ska du koppla ur strémkontakten och koppla in den igen.
Nollstall tiden.

Gnistor och knaster uppstar i ugnen (ljusbagsbildning).

e Anvande du ett karl med metalldekor?

e Har du glémt en gaffel eller annat metallforemal i ugnen?

e Ar eventuell aluminiumfolie fér nara innervaggarna?
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Rok och dalig lukt vid initial anvandning.
o Det uppstar da nya komponenter varms upp och &r temporart. Roken och den daliga

HANOILYXIFIO3dS WUSINMAL HOO ONINMOST3d 20

lukten férsvinner helt efter 10 minuters anvandning. SAMSUNG strévar alltid efter att forbattra sina produkter. Bade specifikationerna och
For att f& bort den dliga lukten snabbare kan du stoppa citron eller citronjuice i bruksanvisningen kan andras utan foregaende meddelande.
mikrovagsugnen och sedan kora den. Modell MG23H3185%*
Om riktlinjerna ovan inte hjalper dig att l6sa problemet bor du kontakta SAMSUNGS .
lokala tekniska servicecenter. Stromférsérjning 230 V- 50 Hz
Ha dé féliande information redo: o .
o Model- och sei 5 "y X i Stromférbrukning
lode - och serienummer, finns van igtvis tryckta pa ugnens baksida. Mikrovagsugn 1200 W
e Dina garantiuppgifter Gril 1100 W
e En tydlig beskrivning av oproblemet Kombinationslige 1400 W
Kontakta sedan din lokala aterférsaljare eller SAMSUNGS eftermarknadsservice.
Uteffekt 100 W /800 W (IEC-705)
FELKOD Driftsfrek 2450 MH
Meddelandet ”SE” visas. risirekvens ‘
e Rengor knappen och kontrollera att det inte férekommer vatten runt knappen. Magnetron OM75P(31)
Stang av mikrovagsugnen och forsok stalla in igen. Om det intréffar igen ska du
kontakta ditt lokala kundcenter for SAMSUNG. Kylmetod Kylflaktsmotor
Meddelandet E;12 \:lfas. ‘ ) o Métt (B x H x D)
o Me((;lldelﬁgde’[f lE<t1i ?r GIassensorlko(rj‘tslu’[nl.r.1g(.j Det h;r fealet kan uppsta Eaﬂgn;tnd . Utsida 489 x 975 x 392 mm
av den hoga fuktigheten i ugnen nar du anvander mikrovagsugnen igen kort efter a Ugnsutrymme 330 x 211 x 324 mm
foregaende anvandning av mikrovagsugnen har avslutats.
Eftersom det finns en mdjlighet att gassensorn inte &r sénder ska du i det hér fallet Volym 23 liter
stanga av mikrovagsugnen och sedan sla pa den och forsoka igen. Om det har felet
intréffar igen ska du kontakta ditt lokala kundcenter for SAMSUNG. Vikt
For koder som inte listas ovan, eller om den féreslagna Iésningen inte I6ser Netto Ca13,5kg
problemet, ska du kontakta ditt lokala kundcenter for SAMSUNG.
Svenska - 35
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FRAGOR ELLER KOMMENTARER

ELLER BESOK OSS ONLINE PA
Bl ALE ADRESSEN
AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
BELGIUM | 02-201-24-18 o Sameung comibe. frscpport (+renan)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
0180 6 SAMSUI\iG bzw.
GERMANY 2;})830643?5?2?]5 dem dt. Festnetz, www.samsung.com/de/support
aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/support
NETHERLANDS 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
SWITZERLAND | 0848 726 78 64 (0848-SAMSUNG) v‘j’w""m‘j"’:amm'g?é?n':}é‘;]h_/fs;_j‘spup;prgI(_tG(eF’r’gr?C“g)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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i

\ikrolbelgeovn

Brukerveiledning og tilberedningsveiledning

'2er oppmerksom pa at Samsung-garantien IKKE dekker servicetelefoner
: forklare drift av produktet, riktig eller feil installering eller utfering av
ngjering eller vedlikehold

100 %
Recycled Paper

andboken er laget av 100 % resirkulert papir.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_NO.indd 1

MG23H3185™*

tenk deg mulighetene

Takk for at du kjgpte dette Samsung-produktet.

I
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INNhold slkkerhetsinformasjon

Sikkerhetsinformasjon 2 | BRUKE DENNE VEILEDNINGEN
Guide for hurtigoppslag 11
Ovnsfunksjoner 12 Du har nettopp Kjept en SAMSUNG-mikrobelgeovn. | brukerveiledningen
OVl e 12 finner du mye nyttig informasjon om matlaging med mikrobglgeovnen:
S0 110) o= TP 13 e Sikkerhetsforholdsregler
THDENGT v 13 e Passende tilbeher og kokekar
Bruk av ovnen 14 o Nyttige matlagingstips
Slik virker en mikrobolgeovn....l...‘ ............................................................................. 14 e Matlagingstips
Kontrollere at ovnen FUNGErer MKHG ......ovvvereiiiiieeeess s 14
Stille inn klokken FORKLARING AV SYMBOLER OG IKONER
Tilberedning/Oppvarming '
BHOKINIVAT woves v A Farer eller usikker bruk som kan fore til alvorlige
Justere tilberedningstiden ersonskader eller dadsfall
) . ADVARSEL P :
Stanse tIoErEdNINGEN. .. .....vvevieieiieeiee s
Stille NN StOMSPAMNGSMOUUS. ..vv v v A Farer eller usikker bruk som kan fere til mindre
Bruke damprengjering (Bare MG23H3185B*- og MG23H3185P*-modeller) ersonskader eller skader pa gjenstander
‘ g . FORSIKTIG P pa gj :
Bruke sensortilberedningSfunKSJONENE ........ccvvviieieieesesssseee s
Bruke funksjonene for sunn matlaging...........ovvvveeeeeinnsnsnee s
Bruke funksjonene for automatisk tining . 1 & Advarsel: Brannfare &‘ Advarsel: Varm overflate
Bruke min tallerken-funKSJONENE. ..o
VRIGE HIDENGI ... A Advarsel: Strom A Advarsel: Eksplosivt materiale
Griling
Kombingre MIKIODRIGEr 0g Gril.......vvsssoivvvesss v 8 IKKE prov dette. g Ma IKKE reres.
Veiledning for dampkoking (Bare MG23H3185P*-modeller).........ccvvvvrrrvrreriinnen,
Sla av pipesignalet Ma IKKE demonteres. Folg instruksjonene noye.
Sikkerhetslase MIKIODBIGEOVNEN ........c..vvviveerierieie e
Veiledning for kokekar . Trekk ut stopselet fra @ Serg for at maskinen er
Tilberedningsveiledning kontakten. jordet, slik at du unngar stet.
Feilsoking og feilkode Ta kontakt med
FeilSOKING OQ PrODIBMIBSING ...ttt servicesenteret for hielp. Merknad
FOIKOTE ..
Tekniske spesifikasjoner Viktig
Norsk - 2
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES NOYE OG TA VARE PA FOR
FREMTIDIG REFERANSE.

Kontroller at disse sikkerhetsforholdsreglene
folges til enhver tid.

Kontroller at folgende instruksjoner
etterfolges for du begynner a bruke
ovnen.

A ADVARSEL (Kun mikrobglgefunksjon) &

N

ADVARSEL: Hvis daren eller derlasene
er gdelagt, ma ovnen ikke brukes for den
har blitt reparert av en kyndig person.

N

ADVARSEL: Det er farlig for andre
enn kyndige personer a utfore service
eller reparasjoner der det er nodvendig
a fierne et deksel som beskytter mot
mikrobglgeenergi.

ADVARSEL: Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 &r og oppover, og av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental evne, eller som mangler
erfaring og kunnskap dersom de er
under oppsyn eller har fatt oppleering

av en person som er ansvarlig for

deres sikkerhet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og vedlikehold
som utfares av brukeren, skal ikke
utferes av barn med mindre de er over 8
ar gamle og blir holdt tilsyn med.

Bruk bare redskaper som egner seg for
bruk i mikrobglgeovner.

Nar matvarer varmes opp i plast- eller
papirbeholdere, méa du holde oye med
ovnen pa grunn av fare for antenning.

Dette apparatet er kun beregnet for bruk
I husholdninger.

ADVARSEL: Barn ma kun fa lov til &
bruke ovnen alene etter at de har fatt
tilstrekkelige instruksjoner, slik at barnet
bruker ovnen pa en sikker mate og
forstar faren ved feil bruk.

Mikrobglgeovnen er beregnet pa a varme
opp mat og drikke. Terking av mat eller
klaer samt oppvarming av varmeputer,
tofler, svamper, fuktige kluter og lignende
kan fare til personskade, antenning eller
brann.

Norsk - 3
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Hvis det kommer ut reyk, ma du sla av
apparatet eller trekke ut kontakten og
holde deren lukket for & kvele eventuelle
flammer.

ADVARSEL.: Oppvarming av drikke

i mikrobelgeovn kan fare til forsinket
overkoking. Du ma derfor veere forsiktig
nar du handterer beholderen.

Dette apparatet er ikke beregnet for

& brukes av personer (inkludert barn)
som er svekket fysisk, sansemessig
eller mentalt, eller som mangler erfaring
0g kunnskap, med mindre de er under
oppsyn eller har fatt oppleering av

en person som er ansvarlig for deres
sikkerhet.

ADVARSEL: Innholdet i tateflasker og
glass med babymat skal reres eller ristes,
og temperaturen ma kontrolleres for
maten spises for & unngé forbrenninger.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke
leker med apparatet.

Egg med skall pé og hele hardkokte egg
ma ikke varmes i mikrobelgeovn. De kan
eksplodere, ogsa etter at oppvarmingen i
mikrobeglgeovn er avsluttet.

Hvis ledningen blir skadet, ma den byttes
ut av produsenten, serviceagenten eller
en annen kvalifisert person for & unngéa
farer.

Ovnen ma rengjores regelmessig, og
eventuelle matrester ma fjernes.

ADVARSEL: Mat og drikke ma ikke
varmes opp i lukkede beholdere. Disse
kan eksplodere.

Apparatet skal ikke rengjeres med vann
under trykk.

Hvis ikke ovnen holdes ren, kan
overflatene forfalle. Dette kan fa Ovnen skal plasseres i riktig retning og
innvirkning pa apparatets levetid og hoyde for & garantere enkel tilgang til
kanskje fare til farlige situasjoner. ovnsrommet og ovnsbrytere.

N Apparatet er ikke ment a skulle Nar du skal bruke ovnen for forste gang,

installeres i kjgretayer, campingvogner,
bobiler og lignende.

bor den forst brukes med vann i
10 minutter.

Norsk - 4
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Hvis ovnen lager en merkelig lyd, det
lukter brent eller kommer royk, ma du
koble fra stramkontakten gyeblikkelig og
kontakte naermeste servicesenter.

ADVARSEL.: Kontroller at apparatet
er slatt av for du skifter lyspaeren, for &
unnga muligheten for elektrisk stot.

Mikrobgelgeovnen ma plasseres i
naerheten av en stikkontakt.

N Mikrobglgeovnen er bare ment & skulle
brukes pa kjokkenbenken, og den ma
ikke plasseres inni et skap.

ADVARSEL.: Dette apparatet og deler
man kan komme borti, blir varme under
bruk.

Unnga & berore varmeelementene.

Barn under 8 ar méa holdes unna med
mindre de er under kontinuerlig oppsyn.

A ADVARSEL (Kun mikrobglgefunksjon) -

Tilleggsutstyr

ADVARSEL: Pa grunn av de hoye
temperaturene som genereres nar
ovnen brukes i kombinasjonsmodus, ma
barn som bruker ovnen, overvakes av
voksne.

@

Temperaturen til tilgjengelige overflater
kan vaere hoy nar apparatet er i bruk.

@

Daren eller den ytre overflaten kan bl
varm nar apparatet er i bruk.

Q

Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Apparatet blir varmt under bruk. Unnga &
berore varmeelementene inne i ovnen.

NI ADVARSEL: Deler som man kan
komme borti, kan bli varme under bruk.
Sma barn ma holdes unna.

N Det skal ikke brukes en damprenser.

€3

Dette apparatet kan brukes av barn fra

8 &r og oppover, og av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
evne, eller som mangler erfaring og
kunnskap, dersom de er under oppsyn
eller har fatt oppleering av en person som
er ansvarlig for deres sikkerhet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke gjeres av barn uten

oppsyn.

Norsk -5
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Ikke bruk sterke slipemidler eller
metallskrape til & rengjore glasset i
ovnsderen. Dette kan fere til at overflaten
blir skrapet opp slik at glasset knuses.

Apparater er ikke ment & skulle betjenes
ved hjelp av en ekstern timer eller et
separat fiernkontrollsystem.

N

Dette produktet tilharer ISM-utstyr i
gruppe 2 klasse B. Definisjonen for gruppe
2 som inneholder alt ISM-utstyr der
radiofrekvensenergi genereres med hensikt
og/eller brukes i form av elektromagnetisk
straling for behandling av materialer, og
EDM- og elektrosveiseutstyr.

Klasse B-utstyr er utstyr som passer til
bruk i husholdninger og i virksomheter som
er direkte koblet til et lavstremsnettverk
som forsyner hus som brukes som
boligbygninger.

INSTALLERE MIKROBOLGEOVNEN

Plasser ovnen pa en flat overflate 85 cm over
gulvet. Overflaten ma veere sterk nok til &
baere vekten av ovnen trygt.

1.Nar du installerer ovnen, ma du E
kontrollere at den far tilstrekkelig Sl
ventilasjon. Det ma minst veere ¢B
10 cm fritt rom bak og pa sidene
av ovnen, og minst

20 cm fritt rom over ovnen.

2.Fjern alt emballasjemateriale inne i ovnen.

3.Installer den roterende ringen og fatet.
Kontroller at det roterende fatet roterer fritt.
(Bare modell med roterende fat)

4.Denne mikrobelgeovnen ma plasseres i
neerheten av en stikkontakt.

® Hvis ledningen blir skadet, méa den byttes
ut av produsenten, serviceagenten eller en
annen kvalifisert person for & unnga farer.
For din egen sikkerhet skal du sette
kabelen inn i en jordet AC-stikkontakt.

20 cm
ovcr

10 cm

®cm pa
siden

85 cm
fra gulvet

Norsk - 6
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lkke installer mikrobelgeovnen i varme eller 1.Rengjer de ytre overflatene med en myk klut
fuktige omgivelser, for eksempel ved siden av | og varmt sdpevann. Skyll og terk.

en vanlig ovn eller radiator. Spesifikasjonene 2.Fjern sol og flekker p& de innvendige

for stremforsyningen til ovnen ma overflatene til ovnen med en sé&peklut. Skyll
respekteres, og eventuelle skjateledninger og tark.

som brukes, mé ha samme standard som
stremledningen som felger med ovnen. Tark
av innsiden av ovnen og derlasene med en
fuktig klut for du bruker mikrobglgeovnen for -
forste gang.

RENGJORE MIKROBOLGEOVNEN

Folgende deler av mikrobglgeovnen bor

rengjores regelmessig for & forhindre at det

samler seg fett og matpartikler: -
e Qverflatene pé inn- og utsiden
e Dor og derlister

* Roterende tallerken og ringer e Forhindrer at deren lukker seg ordentlig

(Kun modeller med roterende tallerken) . . o
. _ Rengjor ovnsrommet i mikrobglgeovnen
Pass ALLTID pa at derlistene er rene og at *  rett etter hver bruk med en mild

3.For & lgsne sterknede matpartikler og fierne
lukt plasserer du en kopp med utvannet
sitronsaft i ovnen og varmer det i ti minutter
ved maksimal effekt.

4.\/ask den roterende tallerkenen ved behov.
Den kan vaskes i oppvaskmaskin.

IKKE sgl vann i ventilene. Bruk ALDRI
slipemidler eller kjemiske lasninger.
Vaer spesielt papasselig nar du rengjor
dorlistene for & sikre at ingen partikler:
e Samler seg

NOrSVYINHOANISLIHYIMMIS 10

doren kan lukkes ordentlig. Vaskemiddebpp@sning’ men la o
Hvis ikke ovnen holdes ren, kan det mikrobelgeovnen kjoles ned for rengjering
fore til at overflatene forfaller. Dette kan for a unnga skader.

fa innvirkning pa apparatets levetid og
kanskje fore til farlige situasjoner.

Norsk -7
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Ved rengjering inni den avre
delen av ovnsrommet vil det veere

praktisk & snu varmeelementet
nedover 45° og rengjore det.
(Kun modeller med dreievarmer)

OPPBEVARE OG REPARERE
MIKROBYLGEOVNEN

Det bar tas noen enkle forholdsregler
ved oppbevaring eller reparasjon av
mikrobglgeovnen.

Ovnen ma ikke brukes hvis deren eller
dorlasene er skadet:

e (Jdelagte hengsler
e Skadede tetninger
e Misformet eller beyd ovnsdeksel

Reparasjoner bor bare utfares av kvalifiserte
serviceteknikere for mikrobglgeovner

® Du méa ALDRI ta av det ytre dekselet pa
ovnen. Hvis det er feil pa ovnen og den
behover reparasjon, eller hvis du er i tvil
om noe er galt:
e Trekk ut kontakten
e Kontakt neermeste kundesenter

Sett ovnen pa et tort, stovfritt sted hvis du
vil sette den bort for en periode.
Arsak: Stov og damp kan ha negativ
effekt pa delene i ovnen.

Denne mikrobglgeovnen er ikke beregnet
for kommersiell bruk.

Av sikkerhetsgrunner skal du ikke skifte
lyspaeren selv.
Ta kontakt med naermeste autoriserte
Samsung-kundesenter for & avtale at en
kvalifisert tekniker skal skifte paeren.

A ADVARSEL L Ab L

Kun kvalifisert personell kan endre eller reparere vVivIviv

apparatet.

& Ikke varm opp veeske og annen mat i forseglede vVivIviv
beholdere for mikrobelgefunksjonen.

& Unngé bruk av spyleslange med haeyt trykk eller vVivIviv
dampstralespylere, av hensyn til din egen sikkerhet.

® Ikke installer dette apparatet i neerheten av en ,/ ,/ v ,/

varmekilde eller antennelig materiale. lkke installer
dette apparatet pa et fuktig, oljete eller stovete sted,
pa et sted som er utsatt for direkte sollys og vann,
der det kan forekomme gasslekkasjer, eller pa ujevn
grunn.

Dette apparatet méa veere skikkelig jordet i samsvar vVivIiviv
med lokale og nasjonale retningslinjer.

(B
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Fjern jevnlig alle fremmedelementer som stov eller vivIiviv @ Ikke bruk en skadet stromkontakt, et skadet stopsel |/ |/ |v/ |&/
vann fra stremkontakten og kontaktpunktene med eller et lost veggstopsel. Hvis stromkontakten
en torr klut. eller stramledningen er skadet, kontakter du ditt
(K| ke dra for hard i stremledningen eller boy den. |/ o/ |8/ |&/ neermeste servicesenter.
lkke plasser tunge gjenstander pa stremledningen. & Ikke hell eller spray vann direkte pa ovnen. viv'
|| ! tilfelle det oppstar en gasslekkasje (som vVivIviv : o : . =
propangass eller annen gass) ma du lufte 8 Ikke plaiser %J%nstander pa ovnen, hverken inne i v vV v o
oyeblikkelig og ikke ta pa stramkontakten. ovnen eller pa deren. ;
) . Ikke spray flyktige materialer som insektsmidler pa m
(| Ikke berer stremledningen med véte hender. viviviv N overflaten il ovr?en. Vv =z
m
@ lkke sl& av apparatet ved & dra ut stremledningen VivIivIiv]; @ Ikke lagre brennbare materialer i ovnen. Utvis v viv a'
mens en operasjon pagar. forsiktighet nar du varmer retter eller drikker som =
e o inneholder alkohol. Alkoholdamp kan komme i 3
2| Ikke stikk fingre eller fremmedelementer inn i vVivIiviv PN )
- apparatet. Hvis fremmedelementer som vann kontakt med et varmt omrade i ovnen. 2
har kommet inn i apparatet, mé du koble ut Hold barn borte fra deren nér du &pner eller lukker |/ |/ |v/ |v 5
stramkontakten og kontakte ditt neermeste den, da de kan skumpe borti doren eller sette fast 3
servicesenter. fingrene i doren. 2
(NJ| Ikke bruk for mye mak eller press p& apparatet. vivivivi, ADVARSEL: Mikrobolgeoppvarming av drikkevarer |/ |o/ o/ |/
kan fore til forsinket, hissig koking. Man ber derfor
& lkke plasser ovnen over en skjor gjenstand som viv vaere forsiktig ved handtering av beholderen. Unnga
f.eks. en vask eller en glassgjenstand. denne situasjonen ved & ALLTID la beholderen sta i
glassg
Kk Kb t alkohol, d I minst 20 sekunder. etter at ovnen er slatt av, sllk.at
® h @;?trk;/[(uksspe;g?rf]o rén;er:gja@rg aroa b a;rgt)renser eler v v vV temperaturen kan jevnes ut. Rer under oppvarming
: om nedvendig, og rer ALLTID etter oppvarming.
@ Kontroller at stremspenning, frekvens og viv' v Hvis du brenner deg, felger du disse
strom samsvarer med det som er nevnt i FORSTEHJELPSINSTRUKSJONENE:
produktspesifikasjonene. ' * Senk det forbrente omréadet ned i kaldt vann i
@ Sett stramkontakten ordentlig inn i stapselet pa vViviv minst 10 minutter.
veggen. lkke bruk en adapter med flere kontakter, en e Dekk med en ren, torr forbinding.
skjoteledning eller en elektrisk omformer. e |kke bruk kremer, oljer eller lotion.
(NJ| Ikke heng stremledningen over en metaligienstand. |/ |o/ |/ (S| ke legg platen eller stativet i vann rett etter v
Legg stremledningen mellom gjenstandene eller bak matlaging, da det kan gjere at platen eller stativet
ovnen. knuses eller skades.
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N

Ikke bruk mikrobolgeovnen til frityrsteking, da
olietemperaturen ikke kan kontrolleres. Dette kan
fore til at den varme veesken plutselig koker over.

v Sta pa en armlengdes avstand fra ovnen nar du v
apner doren slik at du ikke skaldes av varm luft eller
damp som kommer ut.

A\ FORSIKTIG

Bruk kun redskaper som er egnet for bruk i
mikrobelgeovn. IKKE bruk metallbeholdere, servise

N >
N >
N >

@ Ikke bruk mikrobglgeovnen nér den er tom. Av v v
sikkerhetshensyn vil mikrobglgeovnen sléa seg

av automatisk i 30 minutter. Vi anbefaler at du

plasserer et glass vann inne i ovnen for & absorbere

mikrobelgeenergi i tilfelle mikrobelgeovnen starter

vann, og hold stremledningen borte fra varme.

med gull- eller selvdekor, grillspyd, gafler osv. utilsiktet.
Fjern poseklips med metallstrenger fra papir- eller Installer ovnen | samsvar med kravene | denne v v
plastposer. o :
Arsak: Det kan oppsta elektrisk overslag eller gnister . handboken. (Se Installere mikrobelgeovnen.)
som kan skade ovnen. Veer forsiktig nér elektriske apparater kobles til ViV v
. . ) kontakter i naerheten av ovnen.
& Ikke bruk mikrobelgeovnen til a torke papir eller klger. v viv
, . : . - FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG
|| Bruk kortere tid for sma matporsjoner foraunnga a |4/ viv'
overopphete og brenne maten. (OB\;,AERREE;IS:F?O"JBESII.zGEIEL?I\TKI\S’I.I:E)T‘]?BQLGEENERGI.
Ikke senk stramkabelen eller stramkontakten ned i v

Hvis disse sikkerhetsforholdsreglene ikke folges, kan det fore til skadelig eksponering
1 for mikrobelgeenergi.

A%

Egg med skall og hele hardkokte egg skal ikke
varmes i mikrobglgeovn da de kan eksplodere, til
og med etter mikrobglgeoppvarming. Ikke varm
opp lufttette eller vakuumforseglede flasker, krukker,
beholdere, notter med skall pa, tomater osv.

\/ (a) Du mé ikke under noen omstendigheter forseke & bruke ovnen med deren
apen, gjere inngrep pa sikkerhetssperrene (ldsehakene) eller putte noe inn i
hullene til sikkerhetssperrene.

(b) IKKE plasser noe mellom ovnsderen og forsiden, og ikke la rester av mat
eller rengjeringsmiddel samle seg pa tetningslistene i ovnen. Hold derene og

%

Ikke dekk til ventilasjonshullene med stoff eller papir.
De kan ta fyr nar varm luft feres ut av ovnen. Ovnen
kan ogsé overopphetes og sla seg av automatisk.
Den forblir avslatt til den er avkjolt.

tetningslistene rene ved 4 terke av dem etter bruk, ferst med en fuktig klut og
deretter med en myk, torr klut.

(¢) Hvis ovnen er gdelagt, ma den IKKE brukes fer den har blitt reparert av en
kvalifisert servicetekniker for mikrobelgeovner som har fatt opplesring av
produsenten. Det er spesielt viktig at ovnsderen kan lukkes ordentlig, og at

75

Bruk alltid grytekluter nar du tar maten ut av ovnen
for & unngd utilsiktet forbrenning.

det ikke er skade pa:
(1) der (bayd)

3]

Ror rundt i veeske halvveis i eller etter oppvarmingen
og la den st& i minst 20 sekunder for & unnga at den
koker over.

(2) derhengsler (edelagte eller lose)
(3) derlister og tetningsflater
(d) Ovnen mé ikke tilpasses eller repareres av andre enn godt kvalifiserte

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_NO.indd 10

serviceteknikere for mikrobelgeovner, og som har fatt oppleering av
produsenten.
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Samsung vil ta betalt for & bytte ut et tilbeher eller reparere en kosmetisk feil, dersom
skaden pa enheten og/eller skaden pa eller tap av tilbeheret er forarsaket av kunden.
Denne bestemmelsen gjelder felgende:

(a) Bulket, oppskrapt eller gdelagt der, handtak, ut-panel eller kontrollpanel.

(b) @delagt eller manglende brett, feringshjul, kobling eller ledningsrack.

e Bruk dette apparatet bare til dets tiltenkte formal som beskrevet i denne
instruksjonshandboken. Advarsler og viktige sikkerhetsinstruksjoner i denne
héndboken dekker ikke alle mulige tilstander og situasjoner som kan oppsta.
Det er ditt ansvar & bruke sunn fornuft og veere forsiktig ved installasjon,
vedlikehold og bruk av apparatet.

e Siden disse folgende bruksanvisningene dekker forskjellige modeller, kan
egenskapene til din mikrobelgeovn variere noe fra de som beskrives i denne
héndboken, og ikke alle varselstegn gjelder. Hvis du har sparsméal eller
bekymringer, kontakter du ditt naermeste servicesenter eller finner hjelp og
informasjon online pa www.samsung.com.

e Denne mikrobelgeovnen skal brukes til & varme mat. Den er kun ment for
bruk i hjiemmet. Ikke varm opp noen typer tekstiler eller puter fylt med korn,
da dette kan fore til forbrenninger og brann. Produsenten kan ikke holdes
ansvarlig for skader som skyldes uriktig bruk av apparatet.

e Hvis ovnen ikke rengjeres, kan dette fore til at overflatene forfaller. Dette kan
ha en negativ innvirkning pa apparatets levetid og muligens fore til farlige
situasjoner.

ﬁ KORREKT AVHENDING AV DETTE PRODUKTET
EmEm (AVFALL FRA ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR)

guide for hurtigoppslag

Hvis du gnsker & lage mat.

1. Sett maten i ovnen.

Microwave Trykk pa Microwave (Mikrobglge)-knappen for & begynne
& tilberede.
oy 2. Drei hjulet til det onskede effektnivet vises. Da trykker du
O pa hjulet for & angi effektnivaet.
) /”“\i@ N 3. Stillinn tilberedningstiden ved & dreie hjulet.
Drosos 4. Trykk p& START/+30s-knappen.

START Resultat: Tilberedningen starter. Ovnen piper 4 ganger nar
tilberedningen er over.

Hvis du gnsker & tine mat automatisk.

55 1. Sett den frosne maten inn i ovnen.
Power Defrost Trykk pé knappen Power Defrost (Automatisk tining).

(Gjelder i land med avfallssortering)

Denne merkingen som vises pa produktet, dets tilbeher eller dokumentasjon,
indikerer at produktet eller det elektroniske tilbeharet (for eksempel lader, headset,
USB-kabel) ikke skal kastes sammen med annet husholdningsavfall ved slutten
av levetiden. For & hindre potensiell skade pa miljget eller helseskader grunnet
ukontrollert avfallsavhending ber vi om at dette avfallet holdes adskilt fra andre
typer avfall og resirkuleres pa ansvarlig mate for & fremme baerekraftig gjenbruk av
materielle ressurser.

Private forbrukere bor kontakte enten forhandleren de kjopte produktet av, eller lokale
myndigheter for detaljer om hvor og hvordan disse artiklene kan resirkuleres pa en
miljevennlig mate.

Forretningsbrukere bar kontakte sin leverander og underseke vilkéarene i

kjopskontrakten. Dette produktet og det elektroniske tilbeheret skal ikke blandes med
annet kommersielt avfall som skal kastes.

209 2. Stillinn tilberedningskategorien ved & dreie hjulet.
Trykk pé hjulet for & stille inn ansket kategori.

CJ

2 3. Velg vekten ved & dreie hjulet til ansket posisjon.

4. Trykk pa START/+30s-knappen.

@/ +30s
START

Norsk - 11
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Hvis du ensker a legge til 30 sekunder ekstra. O ﬂ Sfu m KSJ Oﬁ @I’

Dr+30s La maten veere i ovnen.
START Trykk pa START/+30s en eller flere ganger for hvert ekstra OVN
D 30-sekundersintervall du ensker & legge til.

Hvis du ensker & grille mat.

W 1. Trykk pa Grill-knappen.
Grill
) /% 2. Velg tilberedningstiden ved & dreie hjulet til ensket posisjon. | |
{>/+30s 3. Trykk pa START/+30s-knappen.
START |
©) (i1 G2 (@
' 1. DORHANDTAK 8. DOR
2. VENTILASJONSHULL 9. ROTERENDE TALLERKEN
3. GRILL 10. KOBLING
4, HOLDER FOR VANNBOLLE 11. ROTERENDE RING
5. LYS 12. HULL FOR SIKKERHETSSPERRER
1 6. DISPLAY 13. KONTROLLPANEL
7. LASEHAKER
Norsk - 12
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KONTROLLPANEL

TILBEHGR

e

@@E®E

S

1. DISPLAY
SENSORTILBEREDNING-KNAPP
AUTOMATISK TINING-KNAPP
MIKROBQLGE-KNAPP
GRILL-KNAPP

HJUL
(VEKT/PORSJON/TID/VELG)

o o w0 Dd

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_NO.indd 13

10.
11.
12,
13.

BEEE
- o

®®

STOPP/@KO-KNAPP

SUNN MATLAGING-KNAPP
MIN TALLERKEN-KNAPP
KOMBINASJON-KNAPP
DAMPRENGJ@ZRING-KNAPP
BARNESIKRING-KNAPP
START/+30s-KNAPP

Avhengig av hvilken modell du har kjept, felger det med diverse tilbeher som kan brukes
pa mange forskjellige méater.

1.

Stottering: Plasseres i bunnen av ovnen.
Formdl:  Sorge for jevn gange pé glasstallerkenen.

Roterende glasstallerken: Skal plasseres pa stetteringen,

pass pa at koblingen under far tak.

Formal:  Serge for jevn oppvarming av maten. Kan enkelt
tas ut for rengjering.

Grillstativet, som skal plasseres pa den roterende
tallerkenen.
Formdl: Metallstativet kan brukes til griling og

kombinasjonstilberedning.

Beholder for rent vann, se side 17.
(Bare MG23H3185B*- og MG23H3185P*-modeller)
Formal: Vannbeholderen kan benyttes til rengjering.

Dampkoker, se side 24 til 25.

(Bare MG23H3185P*-modeller)

Formél:  Bruk plastdampkokeren nér du bruker
dampkokefunksjonen.

IKKE bruk mikrobelgeovnen uten den roterende ringen og fatet.
@ IKKE bruk GRILL- og KOMBINASJON-modus med dampkoker.

Driftsmodus

MW GRILL COMBI

(Dampkoker)

0 X X
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bruk av ovnen

SLIK VIRKER EN MIKROBGLGEOVN

Mikrobelger er hayfrekvente elektromagnetiske bolger. Energien som frigjeres gjor at mat
kokes eller oppvarmes uten at maten endrer verken form eller farge.
Du kan benytte mikrobelgeovnen til:

e Tining (manuell og automatisk)
e Koking
e Gjenoppvarming

Kokeprinsipp.

1. Mikrobelgene genereres av magnetronen og spres jevnt
mens maten roterer pa tallerkenen. Slik tiloeredes maten
jevnt.

2. Mikrobelgene absorberes av maten i en dybde pé opptil ca.
2,5 cm. Tilberedningen fortsetter deretter etter som varmen
spres i maten.

3. Tilberedningstid varierer med utstyret som brukes og matens
egenskaper:
e Mengde og tetthet
e Vanninnhold
e Starttemperatur (nedkjalt eller ikke)

E] Etter som midten av maten kokes ved varmespredning, fortsetter kokingen ogsé etter
at du har tatt maten ut av ovnen. Ventetiden angitt i oppskrifter og i dette heftet ma
derfor overholdes for & sikre:

e jevn tilberedning av maten helt inn til midten
* samme temperatur gjennom hele maten

KONTROLLERE AT OVNEN FUNGERER RIKTIG

lyled folgende enkle prosedyre kan du kontrollere at ovnen virker riktig hele tiden.
Apne ovnsdaren ved & trekke | handtaket pa heyre side av deren. Sett et glass vann pa
tallerkenen. Deretter lukker du deren.

&y 1. Trykk pa Microwave (Mikrobalge)-knappen.
Microwave Resultat: Indikatoren for 800 W (maksimal effekt) vises.
2. Etter du har trykket pa hjulet (800 W), stiller du inn tiden til
4 1il 5 minutter ved & dreie hjulet og trykke pa START/+30s-
' knappen.
. Resultat: Ovnslyset blir tent og tallerkenen begynner &
N Sy rotere.
Q ] 1) Tilberedningen starter, og ovnen gir fra seg
4 pip nér den er ferdig.
2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger
(en gang hvert minutt).
3) Gjeldende klokkeslett vises igjen.

' Ovnen mé kobles inn i riktig stikkontakt pé veggen. Den roterende tallerkenen ma
veere plassert i ovnen. Hvis det brukes et annet stremniva enn maksimum, trenger
vannet lengre tid for & koke.

Norsk - 14
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STILLE INN KLOKKEN

TILBEREDNING/OPPVARMING

Mikrobelgeovnen har en innebygd klokke. Nar stremmen er tilkoblet, vises ":0", "88:88”
eller "12:00" automatisk pa skjermen.
Still inn riktig tid. Klokken kan ha enten 24- eller 12-timers visning. Du ma stille klokken:

e Forste gang du installerer mikrobelgeovnen
e Ftter et strombrudd

lkke glem & stille klokken nar du bytter til og fra sommer- og vintertid.

1. Trykk pa hjulet.
For a vise tiden i...
24-timers visning.
12-timers visning.

2. Drei hjulet for & angi visningsformat for tid. (24T eller 12T).
Da trykker du pa hjulet for & angi tidsformat.

7N\ 3. Vri pa hjulet for & stille inn timene. Da trykker du pa hjulet
for & angi timene.

4. Vri pa hjulet for & stille inn minuttene.

5. Trykk pa hjulet for & fullfere innstilingen.

Folgende fremgangsmate forklarer hvordan du tiloereder eller varmer opp mat.
Kontroller ALLTID innstillingene fer du forlater ovnen.

Farst plasserer du maten midt pa den roterende tallerkenen. Deretter lukker du daren.

1. Trykk pa Microwave (Mikrobglge)-knappen.

Microwave Resultat: Indikatoren for 800 W (maksimal effekt) vises:
o 2. Drei hjulet til det enskede effektnivaet vises. Da trykker du

pa hjulet for & angi effektnivaet.

22 3. Stillinn tilberedningstiden ved & dreie hjulet.
Resultat: Tilberedningstiden vises.

4. Trykk pd START/+30s-knappen.
Resultat: Ovnslyset blir tent og tallerkenen begynner &

Or+a0s rotere.
START 1) Tilberedningen starter, og ovnen gir fra seg
l:] 4 pip nér den er ferdig.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger
(en gang hvert minutt).
3) Gijeldende klokkeslett vises igjen.

Ikke sla pa mikrobelgeovnen nér den er tom.

Hvis du vil varme en tallerken i kort tid p& maksimal effekt (800 W), trykker du ganske
enkelt pa knappen START/+30s en gang for hvert 30. sekund koketid. Ovnen starter

umiddelbart.

Norsk - 15
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EFFEKTNIVAER

STANSE TILBEREDNINGEN

Du kan velge mellom effektnivaene nedenfor.

Du kan nér som helst stanse tiloeredningen for & kontrollere maten.

Hvis du velger et hoyere effektniva, ma tilberedningstiden reduseres.

Hvis du velger et lavere effektniva, mé tilberedningstiden okes.

JUSTERE TILBEREDNINGSTIDEN

®/+305

START

Du kan ke tilberedningstiden ved & trykke pa knappen
START/+30s en gang for hvert 30-sekundersintervall som skal
legges til.

Du kan ogsa eke tiloeredningstiden ved & vri hjulet én gang for
hvert 10-sekundersintervall som skal legges til.

Effekt 1. Slik stopper du midlertidig:
Effektniva MWO 1) Apne deren.
(mikrobglgeovn) GRILL Resultat: tT:Ik?ere(?ningen lstEEpe(rj. H(;/is du‘v‘il fortset’[tekk
v iiberedningen, lukker du daren igjen og trykker
HOYT 800 W - @@ [[j[gmlj& pa START/+30s-knappen p nytt.
MIDDELS HOYT 600 W - = 2) Trykk pa STOP/ECO (STOPP/@KO)-knappen.
Resultat: Tilberedningen stopper. Hvis du vil fortsette
MIDDELS 450w - tiberedningen, trykker du pa START/4+30s-
MIDDELS LAVT 300 W - . knappen pa nytt.
TINING 180 W - 2. Slik stopper du helt:
/o2 Trykk p& STOP/ECO (STOPP/@KO)-knappen.
LAY /HOLD VARM 10w . STOP ECO Resultat: Tilberedningen stopper. Hvis du ensker &
GRILL - 1100 W [: annullere tilberedningsinnstilingene, trykker du pa
COMBI MIKROB@LGEOVN + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %) STOP/ECO (STOPP/OKO)-knappen p ny't,

Du kan ogsé annullere alle innstillinger for du begynner tiloeredningen ved ganske
enkelt & trykke pa STOP/ECO (STOPP/@KO)-knappen.

STILLE INN STROMSPARINGSMODUS

Ovnen har en stremsparingsmodus. Denne funksjonen sparer elektrisitet nar ovnen ikke er
i bruk. Normaltilstand er ventemodus og klokken vises nar den ikke er i bruk.

o Trykk p4 STOP/ECO (STOPP/@KO)-knappen.

Resultat: Skjerm av.

For & ga ut av stramsparingsmodus apner du deren eller
trykker pa STOP/ECO (STOPP/@KO)-knappen. Skiermen
viser da gjeldende klokkeslett. Ovnen er klar til bruk.

/4

STOP ECO

1

Automatisk energisparingsfunksjon
Hvis du ikke velger en funksjon nér apparatet er midt i en innstiling eller bruker den
midlertidige stopptilstanden, avbrytes funksjonen og klokken vises etter 25 minutter.
Ovnslampen slas av etter 5 minutter nar deren er apen.

Norsk - 16
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BRUKE DAMPRENGJORING BRUKE SENSORTILBEREDNINGSFUNKSJONENE
(BARE MG23H3185B*- OG MG23H3185P*-MODELLER) | Funksionene for sensortilberedning har tre forhandsprogrammerte tiberedningstider.

Dampen som kommer fra damprengjeringssystemet, vil gjore overflaten inne i ovnsrommet | Du behover ikke stille inn tiloeredningstiden eller effektnivet.

Vat. Du kan justere sensortilberedningskategori ved & vri pa hiulet.
Etter at du har brukt damprengjeringsfunksjonen, kan du enkelt rengjere ovnsrommet. Farst plasserer du maten midt pa det roterende fatet og lukker deren.
(@) Bruk denne funksjonen bare nar ovnen er helt avkjolt. Bruk bare kokekar som er sikre i mikrobalgeovn. 1)
(Romtemperatur) o
. - - w
Bruk kun normalt vann, ikke destillert vann. = 1. Trykk pa Sensor Cook (Sensortilberedning)-knappen. g
Sensor
X
1. Apne deren. [:I J<>
' R 2. Velg mattypen du tilbereder, ved & dreie hjulet. Se tabellen 2
7 \ pé falgende side for en beskrivelse av de forskiellige =
forhandsprogrammerte innstillingene. z
2. Fyllmed vann i trad med veiledningen (vannivaet) utenpa
vannskalen. (Linjen er omtrent 50 ml.) 3. Trykk pd START/+30s-knappen.
Resultat: Tilberedningen starter. Nar den er ferdig.
D/+30s o
3. Settinn vannskélen inn i den overste vannskélholderen p& SIAK] 1) Qunen piper fire ganger.
. 2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe t
den hayre veggen i ovnsrommet. Lukk deretter deren. D ) Sluttpdminnelsessignalet vi pipe tre ganger

(en gang hvert minutt).
3) Gjeldende klokkeslett vises igjen.

4. Trykk pa Steam Clean (Damprens)-knappen. Rensingen Bruk bare oppskrifter som passer til mikrobglgeovn.

o starter automatisk. (Du kan ikke justere Eiden for rensingen,
Steam Clean som er stilt inn pa 15 min.) Du kan se TAKE under
damprensingen. Dette er ikke en defekt, MEN DAMPEN
SKYGGER FOR DET INNVENDIGE LYSET.

5. Apne daren og rengjer ovnsrommet med en torr klut.
Fjern det roterende fatet og terk under med kjokkenpapir.

A Bare vannbeholderen kan benyttes i modusen "Damprens”.

ADVARSEL o . . . . .
Nar du tilbereder varer som ikke er flytende, fiernes vannbeholderen siden den vil
skade mikrobelgeovnen og forarsake brann i den.

Mer enn 50 ml vann kan forarsake en lekkasje pa baksiden, giennom hullet. Kontroller
at det ikke er mer enn 50 ml.

Norsk - 17
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Kode/Mat

Porsjonsstorrelse

Instruksjoner

Kode/Mat Porsjonsstarrelse Instruksjoner

1
Brokkolibuketter

200-500 g

Vask og rens brokkoli og forbered bukettene. Putt
dem jevnt i en glassbolle med lokk. Bruk 30-45 ml
(2-3 spiseskjeer) vann. Sett bollen midt pé det
roterende fatet. Dekk til under tilberedning. Rer etter
tilberedning.

Dette programmet passer til brokkoli i tillegg il
squash, aubergine, gresskar eller paprika.

La sta i 1-2 minutter.

2 200-500 ¢ Vask og rengjer gulretter og skjeer dem i jevne,
Skivede gulrotter runde deler. Putt dem i en glassbolle med lokk.
Bruk 30-45 ml (2-3 spiseskieer) vann.
Sett bollen midtt pa det roterende fatet. Dekk til
under tilberedning. Rer etter tilberedning.
Dette programmet passer til gulretter i tillegg til
blomkalouketter eller turnips/kélrot.
Lasta i 1-2 minutter.
3 200-800 g Vask og skrell poteter og skjeer dem i like store biter.
Skrellede poteter Putt dem i en glassbolle med lokk.
Bruk 45-60 ml (3-4 spiseskjeer) vann.
Sett bollen midt pé det roterende fatet. Dekk til
under tilberedning. La sta i 2-3 minutter.
4 250-500 g Hell over i en dyp steingodstallerken eller bolle og
Kald suppe dekk med plastiokk under oppvarming. Sett suppen
midt pa det roterende fatet. Rer forsiktig fer og etter
hviletiden. La sté i 2-3 minutter.
5 250-500 ¢ Perforer folien til den frosne suppen og plasser midt
Frossen suppe pa fatet. Sett suppen midt pé det roterende fatet.
Rer forsiktig fer og etter hviletiden.
La std i 2-3 minutter.
6 300-500 ¢ Kontroller om fatet kan brukes i mikrobelgeovn.
Frossent Perforer innpakningsfolien. Plasser det frosne
ferdigmaltid ferdigmaltidet pa stativet. La sta i 2-3 minutter.

Dette programmet passer for frosne maltider som
bestér av tre komponenter (f.eks. kjott med saus,
grennsaker og enten poteter, ris eller pasta).

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_NO.indd 18

7 200-400 g
Frossen pizza

Plasser den frosne pizzaen pé en crisp-tallerken, og
sett den pé den roterende tallerkenen. likke dekk til
med lokk eller plast. La sta i 1-2 minutter.

Bruk grytekluter nar du tar ut av ovnen!

Instruksjoner for automatisk sensortilberedning

Autosensoren lar deg tilberede maten automatisk ved  registrere mengden gass som

genereres av maten under tilberedningen.

e Nér du tibereder mat, genereres mange typer gasser. Autosensoren bestemmer riktig
tid og effektniva ved a registrere disse gassene fra maten, og fierner dermed behovet
for & stille inn tilberedningstid og effektniva pa egenhand.

e Nar du dekker en beholder med et lokk eller plast under sensortilberedning, vil
autosensoren oppdage gassene som dannes etter at beholderen er mettet med
damp.

Hvis du bruker plastfolie eller plast, ma du la det vaere en liten luftedpning
nzer kanten av tallerkenen, eller stikke flere hull.

e Kort tid fer tilberedningen er fullfert, begynner nedtelling av gjenveerende
tilberedningstid. Dette er et bra tidspunkt for & rotere eller rere i maten for jevn
tilberedning om nadvendig.

e For tilberedning med autosensor, kan maten krydres med urter, krydder eller sauser.
Men veer oppmerksom pa at salt og sukker kan fare til brente merker p& maten, sé
disse ingrediensene ber tilsettes etter tilberedning.

e For & oppna gode resultater med denne funksjonen felger du retningslinjene for &
velge passende beholdere og lokk i tabellene i denne boken.

e Bruk alltid beholdere som er egnet for mikrobelgeovn, og dekk dem med lokk eller
plast. Nér du bruker plast, ma du &pne et hjgrne for & la dampen slippe ut i passende
tempo.

o Dekk alltid til med lokket som er ment & brukes til redskapene. Hvis redskapene ikke
har egne lokk, bruker du plast.

e Fyll beholderne minst halviulle.

e Mat som krever raring eller rotering, skal rares eller vendes mot slutten av
sensortilberedningssyklusen, etter at tiden har begynt & telle ned pa skjermen.

Norsk - 18
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Redskaper og lokk til sensortilberedning

BRUKE FUNKSJONENE FOR SUNN MATLAGING

For & oppna gode resultater med denne funksjonen felger du retningslinjene for &
velge passende beholdere og lokk i tabellene i denne boken.

Bruk alltid beholdere som er egnet for mikrobelgeovn, og dekk dem med lokk eller
plast. Nér du bruker plast, mé du &pne et hjerne for & la dampen slippe ut i passende
tempo.

Dekk alltid til med lokket som er ment & brukes til redskapene. Hvis redskapene ikke
har egne lokk, bruker du plast.

Fyll beholderne minst halviulle.

Mat som krever rering eller rotering, skal reres eller vendes mot slutten av
sensortilberedningssyklusen, etter at tiden har begynt & telle ned pa skjermen.

Viktig

Etter installasjon av ovnen og tilkobling til et stremuttak, ma du ikke koble fra
stramledningen. Gassensoren trenger tid il & stabilisere seg for & tilberede maten godt.
Det er ikke tilrddelig & bruke tilberedningsfunksjonen autosensor hele tiden, dvs. til en
tilberedning ayeblikkelig etter en annen.

Installer ovnen i et godt ventilert rom for skikkelig kjeling og Iuftstrem og for & sikre at
sensoren vil fungere skikkelig.

For & unngé dérlige resultater ma du ikke bruke autosensoren nér romtemperaturen er

for hoy eller lav.

Ikke bruk vaskemiddel med flyktige materialer til & rengjere ovnen. Gass fra slike
vaskemidler kan pavirke sensoren.

Unnga & plassere ovnen i naerheten av apparater som slipper ut mye fuktighet eller
gass, siden dette vil pavirke ytelsen til autosensoren.

Hold alltid innsiden av ovnen ren. Tark opp alt sel med en fuktig klut. Denne ovnen er
bare designet for bruk i husholdninger.

Healthy Cooking-funksjonene har 17 forhandsprogrammerte tilberedningstider.
Du behaver ikke stille inn tilberedningstiden eller effektnivaet. Du kan justere
porsjonssterrelsen ved & dreie hjulet.

Farst plasserer du maten midt pa det roterende fatet og lukker daren.

1. Trykk pa Healthy Cooking (Sunn matlaging)-knappen.
Healthy Cooking

2. Velg kategorien du tilbereder, ved & dreie hjulet. Trykk pa
hjulet.
Velg deretter maten du tilbereder, ved & dreie hjulet.
Se tabellen pa felgende side for en beskrivelse av de
forskjellige forhandsprogrammerte innstillingene.

/@

9

3. Trykk pa START/+30s-knappen.
Resultat: Tilberedningen starter. Nér den er ferdig.
1) Ovnen piper fire ganger.
2) Sluttpdminnelsessignalet vil pipe tre ganger
(en gang hvert minutt).
3) Gieldende klokkeslett vises igjen.

Dr+30s

START

Bruk bare oppskrifter som passer til mikrobelgeovn.

1. Grennsaker og korn

Kode/mat Porsjonsstorrelse Instruksjoner

1-1 2509
Grenne banner

Skyll og rens grenne benner. Putt dem jevnt i en
glassbolle med lokk. Tilsett 30 ml (2 spiseskjeer)
vann nar du tilbereder 250 g. Sett bollen midt pa
tallerkenen. Dekk til under tilberedning.

Ror etter tilberedning. La sté i 1-2 minutter.

1-2 150 g Skyll og rens spinaten. Legg dem i en glassbolle
Spinat med lokk. Ikke tilsett vann. Sett bollen midt pa det
roterende fatet. Dekk til under tilberedning.
Ror etter tilberedning. La sta i 1-2 minutter.
(forts.)
Norsk - 19
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2. Fjeerkre og fisk

Kode/mat Porsjonssterrelse Instruksjoner Kode/mat Porsjonsstorrelse Instruksjoner
1-3 2509 Skyll og rens maiskoloen, og legg den i et ovalt 21 3009 Skyll stykkene og legg dem pa en
Maiskolber (1stk,) glassfat. Dekk med mikrobelge-plastfolie og stikk Kyllingbryst (2 stk.) steingodstallerken. Dekk til med plastfolie for
hull i folien. La sta i 1-2 minutter. mikrobelgeovn. Stikk hull i folien. Sett tallerkenen
1-4 1259 Bruk en stor ovnssikker glassbolle med lokk. pa det roterende fatet. La sté i 2 minutter.
Brun ris(halvkokt) Hell i dobbel mengde kaldt vann (250 ml). Dekk il 2-2 3009 Skyll stykkene og legg dem pé en
under tilberedning. Rer om for hviletiden og tilsett Kalkunbryst (2 stk,) steingodstallerken. Dekk til med plastfolie for
salt og urter. La sta i 5-10 minutter. mikrobelgeovn. Stikk hull i folien. Sett tallerkenen
1-5 1259 Bruk en stor ovnssikker glassbolle med lokk. Hell i pé det roterende fatet. La sté i 2 minutter.
Fullkornsmakaroni 500 ml kokende vann og en klype salt i bollen, og 2-3 3009 Skyll fisken og legg den pa en steingodstallerken,
rer godt. Tibered uten lokk. Rer om fer hviletiden Ferske fiskefileter (2 stk) og tilsett 1 spiseskje sitronsaft. Dekk ti med
0g hell av vannet etterpa. La sta i 1 minutter. plastfolie for mikrobelgeovn. Stikk hull i folien.
1-6 1259 Bruk en stor ovnssikker glassbolle med lokk. Sett tallerkenen pé det roterende fatet.
Quinoa Hell i dobbel mengde kaldt vann (250 mi). Dekk til Lastéi 1-2 minutter.
under tilberedning. Rer om fer hviletiden og tilsett 2-4 3009 Skyll fisken og legg den pa en steingodstallerken,
salt og urter. La sta i 1-3 minutter. Fersk laksefilet (2 stk) og tilsett 1 spiseskje sitronsaft. Dekk til med
1-7 125 Bruk en stor ovnssikker glassbolle med lokk. plastfolie for mikrobelgeovn. Stikk hull folien.
Bulgur Hell i dobbel mengde kaldt vann (250 mi). Dekk til Sett tallerkenen pé det roterende fate.
under tilberedning. Rer om for hviletiden og tilsett La sté i 1-2 minutter.
salt og urter. La std i 2-5 minutter. 2-5 2509 Skyll rekene pé en steingodstallerken, og tilsett
1-8 500 g Legg grennsakene, for eksempel forhdndskokte Ferske reker 1 spiseskje sitronsaft. Dekk til med plastfolie for
Gronnsaksgrateng potetskiver, skivet squash og skivede tomater og mikrobelgeovn. Stikk hull i folien. Sett tallerkenen
sausen i en ildfast form av passende storrelse. pa det roterende fatet. La st i 1-2 minutter.
Legg revet ost oppa. Plasser formen péa stativet. 2-6 200g Legg 1 ferske, hele fisker i et ovnssikkert fat.
Lastai2-3 minutter. Fersk orret (1 fisk) Tilsett en Klype salt, 1 spiseskje sitronsaft og urter.
1-9 400 g Skyll og rense tomatene, kutt dem i to, og legg Dekk til med plastfolie for mikrobelgeovn. Stikk
Grillede tomater dem i en ovnssikker bolle. Legg revet ost oppa. hulli folien. Sett tallerkenen pé det roterende fatet.
Sett tallerkenen pa stativet. La std i 1-2 minutter. La std i 2 minutter.
2-7 2009 Pensle skinnet pé den hele fisken (@rret eller sik)
Stekt fisk (1 fisk) med olje, og tilsett urter og krydder. Legg fiskene
med hode mot hale pa det hoye stativet.
Snu den nér ovnen piper. La sta i 3 minutter.
2-8 3009 Fordel fiskeskivene jevnt pé det hoye stativet.
Grillede lakseskiver (2 skiver) Snu den nar ovnen piper. La sta i 2 minutter.
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BRUKE FUNKSJONENE FOR AUTOMATISK TINING

Med de automatiske tinefunksjonene kan du tine kjott, fjgerkre, fisk og brad/kaker.
Tinetiden og effektnivaet blir stilt inn automatisk.

Du velger bare program og vekt.

Folgende tabell viser de ulike programmene for Auto power Defrost (Automatisk tining),
mengder og relevante instruksjoner. Fjern all emballasje fer tining. Plasser kjott, fjserkre,
fisk og brad/kaker pa en steingodstallerken.

Forst plasserer du den frosne maten midt pa den roterende tallerkenen og lukker daren. Kode/mat | Porsjonssterrelse Instruksjoner
0 1. Trykk p& Power Defrost (Automatisk tining)-knappen. 1 200-1500 g Skjerm kantene med aluminiumsfolie.

Power Defrost Kjott Vend kjottet nar ovnen piper. Dette programmet
passer for oksekjott, lam, svin, steik, koteletter
og kjettdeig. La sté i 10-30 minutter.

) ﬂe’\+ 2. Velg mattypen° du tilbereder, ved & dreie hjulet. 2 200-1500 g Skjerm tuppene av ben og vinger med
Q (Se tabellen pa siden.) Fjeerkre aluminiumsfolie. Vend fierkreet nar ovnen
! piper. Dette programmet passer for hel kylling
o 3. Trykk pa hjulet for & velge mattype. og kyllingporsjoner. La sté i 10-30 minutter.
¥ Y 3 200-1500 g Skjerm halen pa den hele fisken med
O Fisk aluminiumsfolie. Vend fisken nar ovnen piper.
e — P Dette programmet passer for hele fisker og
AN 4. Stillinn matens vekt ved & dreie hjulet. kylingfileter. La st& i 10-30 minutter.
Q 4 125-625 g Legg bradet pa litt kjokkenpapir og snu det
, | Brod/Kake sé snart ovnen piper. Legg kaken pa en
5. Trykk pa START/+30s-knappen. steingodstallerken og snu den hvis det er
Resultat: mulig, s& snart ovnen piper. (Ovnen fortsetter
e Tiningen begynner. a ga, men stopper nar du apner deren.)
sr</l>m/+305 e Ovnen piper ndr den er halweis i Dette programmet passer for alle typer brad,
tineprogrammet, for & minne deg om & snu oppskaret eller helt, og for rundstykker og
maten. baguetter. Plasser rundstykker i en ring. Dette
o Trykk pa START/+30s-knappen igjen for & programmet passer for alle typer gjeerbakst,
avslutte tiningen. kaker, myke smakaker, ostekake og butterdeig.

Du kan ogsa tine mat manuelt. Vil du gjere dette, velger du mikrobelgefunksjon

for tilberedning/oppvarming med effektniva pé 180 W. Se kapitlet som heter
"Tiloeredning/Oppvarming” pé side 15 for mer informasjon.

Bruk bare kokekar som er sikre i mikrobglgeovn.
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Det passer ikke for spro kaker, frukt- og
kremkaker eller kaker med sjokoladeglasur.
La sta i 5-30 minutter.
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Velg den manuelle tinefunksjonen med en effekt pa 180 W hvis du vil tine mat
manuelt. Se side 31 hvis du vil vite mer om manuell tining og opptiningstider.
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BRUKE MIN TALLERKEN-FUNKSJONENE

Min tallerken-funksjonene har 2 forhandsprogrammerte tilberedningstider. Du behaver ikke
stille inn tiloeredningstiden eller effektnivaet. Du kan justere antall porsjoner ved & vri pa

hjulet.

Forst plasserer du maten midt pa det roterende fatet og lukker daren.

&
My Plate

1. Trykk pa My plate (Min tallerken)-knappen.

C )

2. Velg mattypen du tiloereder, ved & dreie hjulet.

/@

@

3. Trykk pa hjulet for & velge mattype.

START

!

210 N 4. \elg porsjonssterrelsen ved & dreie hjulet.
| (Se tabellen pa siden.)
5. Trykk pa START/+30s-knappen.
o Resultat: Tilberedningen starter. Nér den er ferdig.

1) Ovnen piper fire ganger.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger

(en gang hvert minutt).

3) Gjeldende klokkeslett vises igjen.

Bruk bare oppskrifter som passer til mikrobalgeovn.
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Felgende tabell viser de ulike Min tallerken-programmene for automatisk oppvarming,
mengder og relevante instruksjoner. Disse programmene brukes med mikrobelgeenergi.

Kode/mat Porsjonsstarrelse Instruksjoner
1 300-350 g Plasser pa en tallerken som téler
Kaldt ferdigmaltid 400-450 g mikrobelgeovn og dekk med plastfolie
for mikrobelgeovn. Dette programmet
passer for maltider som bestar av tre
komponenter (f.eks. kjott med saus,
grennsaker og enten poteter, ris eller
pasta). La sta i 2-3 minutter.
2 300-350 g Plasser maten pa en steingodstallerken
Kaldt 400-450 g og dekk med plastfolie for mikrobalgeovn.
vegetarmaltid Dette programmet passer for maltider som
bestér av 2 komponenter (f.eks. spagetti
med saus eller ris med gronnsaker).
La sta i 2-3 minutter.
VELGE TILBEHOR
Bruk utstyr som er egnet for mikrobelgeovn, ikke bruk
plastbeholdere, tallerkener, papirkrus, handkleer osv.
Hvis du ensker & velge kombinert tiloeredningsmodus (grill
og mikrobelger), mé du bare bruke utstyr som er sikkert i
mikrobelgeovn og i vanlig ovn.

@nsker du mer informasjon om kokekar og redskaper, kan du se i Veiledning for

kokekar pa side 26.
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GRILLING

KOMBINERE MIKROBGLGER OG GRILL

Med grillen kan du varme opp og brune mat raskt, uten bruk av mikrobelger. For dette
formalet leveres et grillstativ med mikrobelgeovnen.

1.

Forvarm grillen til ensket temperatur ved & trykke pa Grill-
knappen og stille inn forvarmingstiden ved & dreie hjulet.

Du kan ogsa kombinere tilberedning i mikrobelgeovn med grilling, for at maten skal
tilberedes raskt og brunes samtidig.

@ Bruk ALLTID kokekar som er sikre i bade mikrobelgeovn og i vanlig ovn. Tallerkener i

glass eller leirgods er ideelt, ettersom de lar mikrobelgene trenge jevnt inn i maten.

Bruk ALLTID grytekluter ndr du tar i utstyr i ovnen, siden det vil veere meget varmt.

START

]

>r+30s 2. Trykk pa START/+30s-knappen.
3. Nar forvarmingen er fullfert, &pner du deren og plasserer
maten pa stativet.
Lukk deren.
W 4. Trykk pa Grill-knappen.
Grill Resultat: Folgende indikatorer vises:
0
PHON 5. Still inn grilltiden ved & dreie hjulet.
'Q* Maksimal griltid er 60 minutter.
6. Trykk pa START/+30s-knappen.
Oreaos Resultat: Griltilberedningen starter. Nar den er ferdig.

1) Ovnen piper fire ganger.

2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger
(en gang hvert minutt).

3) Gjeldende klokkeslett vises igjen.

Det er normalt at varmeelementet slér seg av og pa under grilling.
Dette systemet er utformet for & forhindre overoppvarming av ovnen.

E] Bruk grytekluter ndr du tar i utstyr i ovnen, siden det vil vaere meget varmt.

@ Du kan ikke stille inn temperaturen pa grillen.

. Apne ovnsdoren.

Plasser maten pé stativet og stativet pa den roterende
tallerkenen. Lukk daren.

. Trykk pa Combi (Kombinasjon)-knappen.

N3NAO AV MNHg 0

. Still inn griltiden ved & dreie hjulet.

Maksimal grilltid er 60 minutter.

®/+305

START

]

. Trykk pa START/+30s-knappen.

Resultat: Kombinasjonstilberedning starter.
Nar den er ferdig.
1) Ovnen piper fire ganger.
2) Sluttpaminnelsessignalet vil pipe tre ganger
(en gang hvert minutt).
3) Gijeldende klokkeslett vises igjen.

E-] Du kan ikke stille inn temperaturen for kombinasjon.

Norsk - 23
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VEILEDNING FOR DAMPKOKING

(BARE MG23H3185P*-MODELLER) . —

2 Mat Porsjonsstorrelse | Effektnivaer UIEECRTERD Handterin

Dampkoking er basert pa prinsippene for dampkoking og er utformet for rask og sunn / (min.) 9

koking i din Samsung mikrobalgeovn. Artisjokker 3009 Bolle med

Dette tilbeheret er ideslt for koking av ris, pasta, grennsaker osv. pa rekordtid, samtidig (12 k) 800 W 56 innsetingsbrett + lokk

som neeringsstoffene ivaretas. -

Mikrobelgeovnens dampkokingssett bestar av 3 elementer: Instruksjoner - . ) . - .
Skyll og rens artisjokkene. Legg innsettingsbrettet i bollen. Legg artisjokkene pa
brettet. Tilsett 1 ts. sitronsaft. Dekk il med lokket. La sté i 1-2 minutter.

( é% ) Friske Bolle med
gronnsaker 309 sow 45 innsettingsbrett + lokk
Instruksjoner
‘ Vel grennsakene (f.eks. brokkoli, blomkal, gulretter, paprike) etter at de er vasket,
Bolle Innsettingsbrett Lokk renset og skiert | omtrent like store biter. Legg brettet i bollen. Fordel gronnsakene

Alle delene taler temperaturer fra -20 °C til 140 °C. pd innsettingsbrettet. Tilsett 2 spiseskjeer vann. Dekk til med lokket.

Passer til oppbevaring i fryser. Kan ogsé brukes separat eller sammen. La sta i 1-2 minutter.

Frosne Bolle med

BRUKSBETINGELSER: gronnsaker 3009 soow 8 innsettingsbrett + lokk

Ikke bruk: Instruksjoner

o il & koke mat med hoyt sukker- eller fettinnhold, Legg de frosne grennsakene | dampkokeren. Legg innsettingsbrettet i bollen.
¢ med grillfunksjonen eller den roterende varmefunksjonen eller pa en komfyrtopp. Tilsett 1 spiseskjeer vann. Dekk til med lokket. Rr godit etter tiberedning og

Vask alle deler godt i sépevann for du bruker dem farste gang. hviled. La sta i 2-3 minutter.

, o . o , Ris 2509 | 80w | 1518 |  Bole+lokk

Se instruksjonene i tabellen pa neste side for a finne koketider. Instruksjoner

. Legg risen i dampbollen. Bruk 500 ml kaldt vann. Dekk til med lokket.

VEDLIKEHOLD: Hvit ris skal hvile 5 minutter etter koking, brun ris i 10 minutter.

@ Dampkokeren kan vaskes i oppvaskmaskin. Bakte 5009 ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Bolle + lokk

Ved handvask m& du bruke varmt vann og flytende oppvaskmiddel. lkke bruk poteter Instruksjoner , o

skurende svamper. Vei og .skyl\ potetene og \eaglg dem .' dampbollen. Tilsett 3 spiseskjeer vann.
Dekk til med lokket. La sta i 2-3 minutter.
Noen matvarer (som tomat) kan misfarge plasten. Dette er normalt og ikke en Gryterett 400¢ 600 W 5-6 Bolle + lokk
fabrikasjonsfeil. (kald) Instruksjoner
Hell gryteretten i dampbollen. Dekk til med lokket. Rer godt fer hviletiden.
La stai 1-2 minutter.
Norsk - 24
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Handtering av dampkokeren

Bolle + lokk
FORHOLDSREGLER:

Bolle med innsettingsbrett + lokk

@ Veer spesielt forsiktig nar du &pner lokket p& dampkokeren, fordi dampen som
kommer ut, kan veere sveert varm.

E-] Bruk grytekluter ved handtering etter koking.

i ingsti SLA AV PIPESIGNALET
Mat Porsjonsstarrelse | Effektnivaer Tllbered_mngstld Handtering . . . )
(min.) Du kan sl& av pipingen nar du vil.
Suppe (kald) 40g sow 4 Bolle +lokk 1. Trykk p& knappene STOP/ECO (STOPP/GKO) og
Instruksloner . - START/+30s samtidig.
Hel i dampbollen. Dekk til med lokket. Rer godt fer hviletiden. Resultat:
La std i 1-2 minutter. Qe Qe e Folgende indikator vises.
Frossen 4009 | sow | 810 | Bole+lokk C ]
suppe Instruksjoner — .
Legg frossen suppe | dampbollen. Dekk til med lokket. Rer godt for hviletiden. * Ovnen piper ikke hver gang du trykker pa en
La std i 2-3 minutter, knapp.
Frossen 150 | e00w | 12 | Bole+lokk 2. Trykk pa knappene STOP/ECO (STOPP/@KO) og
gjeerbolle Instruksjoner ! START/+30s samtidig for & sl& pa pipesignalet igjen.
med Fukt toppen av de fylte bollene med kaldt vann. Legg 1-2 frosne boller side ved S%/gﬁ ST<?RT/*3°S Resultat: o )
syltetoyfyll | side i dampbollen. Dekk fil med lokket. La sta i 2-3 minutter. * Folgende indikator vises.
Fruktkompott 250g | 80w | 3-4 | Bolle +lokk
Instruksjoner e Pipingen er pa igjen nar ovnen er i bruk.
Vei den ferske frukten (f.eks. epler, paerer, plommer, aprikos, mango eller ananas)
etter at du har skrelt, vasket og skjeert den i omtrent like store biter. S|KKERHETSLASE MIKROBOLGEOVNEN
Legg i dampbollen. Tilsett 1-2 spiseskjeer vann og 1-2 spiseskjeer sukker. . i . ‘ .
Dekk il med lokket. La sté | 2-3 minutter. Mikrobelgeovnen er utstyrt med et spesielt barnesikringsprogram, som gjer det mulig &

"lase” ovnen slik at barn eller andre som ikke er kjent med den, ikke kan starte den ved et
uhell.
Ovnen kan lases nar som helst.

1. Trykk og hold inne Barnesikring-knappen i tre sekunder.
Resultat:
e Ovnen er last (ingen funksjoner kan velges).
e Skjermen viser "L".

L

. For & lase opp ovnen trykker du og holder inne
Barnesikring-knappen i tre sekunder.

(Jep | (ED

Resultat: Ovnen kan brukes som normalt.

Norsk - 25
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elledning for kokekar

Huvis du vil tilberede mat i mikrobalgeovnen, mé mikrobelgene kunne penetrere maten, Sikkert i
uten & bli reflektert eller absorbert av kokekaret som brukes. Kokekar mikrobglgeovn Kommentarer
Du mé derfor veere forsiktig nér du velger kokekar. Hvis kokekaret er merket som sikkert
for mikrobelgeovn, behaver du ikke bekymre deg. Metall o
Folgende tabell viser ulike typer kokekar og angir om de kan brukes og hvordan de skal e Fat X Kan fore til gnister eller brann.
brukes i mikrobelgeovn. o Klips til fryseposer X
S Sikkert i . ; Papir
okekar mikrobglgeovn oImentarch o Tallerkener, kopper, v/ For kort tilberedningstid og
Aluminiumsfolie /X Kan brukes i sm& mengder for & servietter og oppvarming. Ogsa for & absorbere
beskytte omrader mot overkoking. kjokkenpapir overfladig fuktighet.
Folien kan beye seg hvis den ligger e Resirkulert papir X Kan fore til gnister.
for naer ovnsveggen eller hvis det Plast
brukes for mye folie. e Beholdere / Seerlig varmebestandig termoplast.
Porselen og keramikk v/ Porselen, keramikk, glasert keramikk Noen andre plasttyper kan
0g benporselen kan vanligvis brukes, misformes eller misfarges ved hoye
hvis de ikke har metalldekor. temperaturer. lkke bruk melaminplast.
Engangstallerkener i v/ Noe frossenmat er pakket pa slike o Plastfolie J/ Kan brukes til & holde pa fuktigheten.
polyesterpapp fat. Ma ikke berare maten. Veer forsiktig
Gatekjokkenemballasje nér du fierner folien. Det kan komme
e Polystyrenkopper og v/ Kan brukes til & varme opp mat ut varm'damp. ., )
-beholdere i. Overoppheting kan fore til at e Fryseposer VX Bare hVIi(ien tr\j‘?r'kfkmg eller
polystyren smelter. er ovnssikker. Ma ikke veere
o Papirposer eller aviser X Kan ta fyr. ‘r:gté(\%/zhggforer med en gaffel, om
e Resirkulert papir eller Kan fore til gnister. — PUP—
me,[;”(ljekof a X " gnister Vokset eller fettsikkert v/ Kar;1 brC;Jkes til & holde pa fuktigheten
i 0g hindre sprut.
Glasstoy papir g P
e Ovntil v/ Kan brukes hvis de ikke har v/ :Anbefales /X  :Veer forsiktig X i Usikkert
husholdningsservice metalldekor.
e Fatavtynt glass v/ Kan brukes til & varme opp mat eller
drikke i. Skjort glass kan knuse eller
sprekke hvis det varmes opp raskt.
o Glasskrukker v/ Ma fierne lokket. Passer bare til
oppvarming.
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tiberedningsvelledning

Tilberedningsveiledning for frosne grennsaker

Bruk en egnet glassbolle med lokk. Tilbered maten tildekket i henhold til minimumstiden i

MIKROBOLGEOVNER tabellen. Fortsett tilberedningen til du er fornayd.
Mikrobalgene gar giennom maten, og absorberes av vann, fett og sukker | maten. B@r om tp ganger u.nder t||b§re§jn|hg, 0g en gang etterpa. Tilsett salt, urter eller smer etter
. A : i s . tilberedning. Dekk til maten i hviletiden.
Mikrobelgene far molekylene i maten til @ bevege seg hurtig. Denne bevegelsen skaper
friksjon, og maten tilberedes av varmen som oppstar. Mat Porsjonssterrelse Effekt Tid (min.)
. 1 W 41 -A1
TILBEREDNING Spinat .50 g 600 Y2-5Y2
Instruksjoner
Kjokkenutstyr for tilberedning i mikrobglgeovn: Tilsett 15 ml (1 spiseskje) kaldt vann. La sté i 2-3 minutter.
Mikrobelgene ma kunne passere giennom kjekkenutstyret for at maksimal effekt skal Brokkoli 300 g ‘ 600 W ‘ 9-10
oppnés. Mikrobelgene blir reflektert av metall, for eksempel stél, aluminium og kobber, Instruksjoner
dm:r:‘]oles(jssrtiéglrzgzgrﬂ?eetg%ZiilgéfzsY porselen og plast, samt papir og tre. Mat ma Tilsett 30 ml (2 spiseskje) kaldt vann. La sté i 2-3 minutter.
, C Erter 3009 [ 00w [ 7h8nk
Matvarer som er egnet for tilberedning i mikrobalgeovn: -
. O . Instruksjoner
Mange typer mat er egnet for tilberedning i mikrobelgeovn, blant annet friske eller frosne . . . . .
) X . i Tilsett 15 ml (1 spiseskje) kaldt vann. La sté i 2-3 minutter.
grennsaker, frukt, pasta, ris, komn, benner, fisk og kjett. Sauser, suppe, dampet pudding,
hermetisk mat og gryteretter kan ogs tiberedes | mikrobelgeovn. Generelt kan man si Gronne benner 3_00 9 | 600 W | 8-9
at tiberedning i mikrobalgeovn er ideelt for alle matvarer som vanligvis tiloeredes pé en Ipstruksloner o N ‘
kokeplate. Smelting av smar eller sjokolade, for eksempel (se kapitlet med tips, teknikker Tilsett 30 ml (2 spiseskje) kaldt vann. La sta i 2-3 minutter.
og hint). Grennsaksblanding 300 g [ 00w [ 7%8%
Tildekking under tilberedning (qulratter/erter/ Instruksjoner
Det er viktig & dekke til maten mens den tilberedes, fordi vannet som fordamper bidrar mais) Tisett 15 ml (1 spiseskje) kaldt vann. La sté i 2-3 minutter.
til at maten blir kokt. Maten kan dekkes til pa forskjellige méter: for eksempel med en Gronnsaksblanding 300 ¢ ‘ 600 W ‘ 89
steingodstallerken, et plastdeksel, eller plastfolie som taler mikrobelgeovn. (kinesisk type) Instruksjoner
Hviletider Tilsett 15 ml (1 spiseskje) kaldt vann. La sté i 2-3 minutter.
Nér tilberedningen er ferdig er det viktig & la maten hvile slik at temperaturen i maten
jevner seg ut.
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Tilberedningsveiledning for ris og pasta

Tilberedningsveiledning for friske gronnsaker

Ris: Bruk en stor glassbolle som taler mikrobelgeovn, og lokk - risen dobler sitt  Bruk en egnet glassbolle med lokk. Bruk 30-45 mi kaldt vann (2-3 spiseskjeer) for
volum nér den kokes. Tilbered tildekket. hver 250 g hvis ikke annet er anbefalt - se tabell. Tilbered maten tildekket i henhold til
Nér tiloeredningen er ferdig, rerer du for du lar maten hvile, og legger til minimumstiden i tabellen. Fortsett tilberedningen til du er forneyd. Rer om av og til under
salt, urter eller smer. og etter tilberedning. Tilsett salt, urter eller smer etter tilberedning.
Merknad: det kan veere at risen ikke har absorbert alt vannet nar den er Dekk til, og la maten hvile i 3 minutter.
ferdig kokt. Tips: Skjeer de friske grennsakene i omtrent like store biter. Jo mindre bitene er,
Pasta:  Bruk en stor glassbolle som taler mikrobelgeovn. Hell kokende vann og en jo raskere blir de gjennomkokt.
Klype salt i bollen, og rer godt. Tilbered uten lokk. 5 o -
Rer om av og til under og etter koking. Dekk til mens du lar maten hvile, Mat Porsjonsstarrelse BlEH g (n:ln.)
og hell av vannet etterpa. Brokkoli 250¢ soow 441>
5009 7-1%
Mat Porsjonsstorrelse Effekt Tid (min.) ' Instruksjoner
Hvit ris 2509 800 W 16-17 Skjeer stilkkene i omtrent like store biter. Legg stilkene inn mot
(Halvkokt) Instruksjoner midten. La st i 3 minutter.
Bruk 500 ml kaldt vann. La std i 5 minutter. Rosenkal 250 g 800 W 515-615
Brun ris 2509 | soow | 21-22 Instruksjoner
(Halvkokt) Instruksjoner Bruk 60-75 ml (4-5 spiseskjeer) vann. La sta i 3 minutter.
Bruk 500 ml kaldt vann. La sté i 5 minutter. Gulratter 250 g 800 W 415-5
Blandet ris 250 g \ 800 W \ 17-18 ! Instruksjoner
(Ris + villris) Instruksjoner Skjeer gulrettene i omtrent like store biter. La st& i 3 minutter.
Bruk 500 ml kaldt vann. La sta i 5 minutter. Blomkal 250 g 800 W 5-515
Blandet korn 250 g \ 800 W \ 18-19 5009 815-9
(Ris + korn) Instruksjoner Instruksjoner
Bruk 400 ml kaldt vann. La sta i 5 minutter. Skieer stilkene i omtrent like store biter. Del store stilker i to.
Pasta 250 g \ 800 W \ 11-12 Legg stilkene inn mot midten. La st& i 3 minutter.
Instruksjoner Squash 250 g 800 W 31-4
Bruk 1000 ml kaldt vann. La sté i 5 minutter. ' Instruksjoner
Skjeer squash i skiver. Bruk 30 ml (2 spiseskjeer) vann, eller litt
smer. Kok bitene til de er mere. La sté i 3 minutter.
Eggfrukt 250 ¢ 800 W 3%e-4
(aubergine) Instruksjoner
Skjeer auberginen i sma biter, og stenk med 1 spiseskje sitronsaft
over. La sta i 3 minutter.
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Mat Porsjonsstorrelse Effekt Tid (min.)

Purrelgk 2509 800 W 415-5
Instruksjoner
Skjaer purrelek i tykke biter. La sta i 3 minutter.

Sopp 1259 800 W 112-2

250 g 3-3%

Instruksjoner
Tilberede smé hele eller skivede sopp. Ikke tilsett vann.
Stenk med sitronsaft. Krydre med salt og pepper. Hell av vaeske
for du serverer. La sta i 3 minutter.

Lok 2509 \ 800 W \ 56
Instruksjoner
Skieer lok i skiver eller biter. Tilsett bare 15 ml (1 spiseskje) vann.
La stai 3 minutter.

Paprika 2509 \ 800 W \ 4%-5
Instruksjoner
Skjeer paprika i sma skiver. La sta i 3 minutter.

Poteter 250 ¢ 800 W 4-5

5009 712-8Y2

Instruksjoner
Vei de skrelte potetene og skjeer dem i omtrent like store biter.
La std i3 minutter.

Turnips/Kalrot 250 g 800 W 5-51»
Instruksjoner
Skjaer turnips/kalrot i sma biter. La st i 3 minutter.

OPPVARMING

Mikrobelgeovnen kan varme opp mat pa en brekdel av tiden en vanlig kokeplate bruker.
Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en veiledning. Tidene i
tabellen tar utgangspunkt i veeske som holder romtemperatur, +18 til +20 °C, eller avkjolte
matvarer med en temperatur pa +5 til +7 °C.

Arrangere og dekke til

Unngé & varme opp store matvarer som for eksempel store kjettstykker. Slike matvarer blir
ofte overstekt og utterket for de er giennomvarme. Oppvarming fungerer best med mindre
stykker.

Effektnivaer og omrering

Enkelte matvarer kan varmes opp med 800 W, mens andre matvarer ber varmes opp med
600 W, 450 W eller til og med 300 W.

Se i tabellen hvis du trenger veiledning. Generelt er det bedre & varme opp mat med lave
effektnivaer hvis maten er emtdlig, hvis det er store mengder mat, eller hvis maten blir fort
oppvarmet (for eksempel smé paier).

Du far best resultat ved & rere godt og snu maten mens den varmes opp. Rer om igjen for
servering, hvis det er mulig.

Veer spesielt forsiktig nar du varmer opp vaeske og babymat. Rer om fer, under og etter
oppvarming for & unngé at veesken koker over og forarsaker fare for skalding. La vaesken
sta i mikrobelgeovnen i hviletiden. Vi anbefaler at du setter en plastskje eller glasspinne i
vaesken. Unnga & varme maten for mye.

Det er bedre & undervurdere tilberedningstiden og heller varme maten mer etterpa om
nedvendig.

Oppvarmings- og hviletider

Det kan veere nyttig & notere tilberedningstiden ferste gang du varmer opp mat - for
fremtidig referanse.

Kontroller alltid at den oppvarmede maten er giennomvarm.

La maten hvile noen minutter etter oppvarming, slik at temperaturene jevnes ut.

' Anbefalt hviletid er 2-4 minutter, hvis ikke annet er anbefalt i tabellen.

Veer spesielt forsiktig nér du varmer opp veeske og babymat. Se ogsa kapitlet med
sikkerhetstiltak.

VARME OPP VASKE

La alltid veesken hvile minst 20 sekunder etter at ovnen er slétt av, slik at temperaturen
jevner seg ut. Rer under oppvarming om nadvendig, og rer ALLTID etter oppvarming. For
& forhindre forsinket koking og mulig forbrenning ber du sette en plastskje eller glasspinne
i drikken og rere fer, under og etter oppvarming.
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Oppvarming av veeske og matvarer

OPPVARMING AV BABYMAT

Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en veiledning ved

BABYMAT: Tom maten i en dyp skal i steingods. Dekk til med plastlokk. Rer godt etter

oppvarming. oppvarming!
Mat Porsjonsstorrelse Effekt Tid (min.) La maten sta i 2»3 minutter for den serveres. Ror pa nytt og sjekk temperaturen.
- Anbefalt serveringstemperatur: mellom 30 og 40 °C.
Drikke 150 ml (1 kopp) 800w 1-1% BABYMELK: Hell melken i en sterilisert glassflaske. Varm opp uten tildekking. Du ma aldri
(kaffe, te og 250 ml (1 krus) 12 varme tateflasken med smokken pa. Flasken kan eksplodere hvis den blir overopphetet.
vann) Instruksjoner Rist godt for hviletiden, og igjen far servering! Kontroller alltid temperaturen pa babymat
Hell i kopper og varm opp utildekket. Sett koppen/kruset midt pa eller melk for du gir det til babyen. Anbefalt serveringstemperatur: ca. 37 °C.
den roterende tallerkenen. La sté i mikrobelgeovnen i hviletiden og
rer godt om. La st& i 1-2 minutter. MERKNAD:
Suppe (kald) 2509 800 W 3-31% Babymat ma kontrolleres naye fer den serveres, for & unnga forbrenning.
Instruksjoner Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en veiledning ved
Hell maten opp i en dyp keramisk tallerken. Dekk til med plastiokk. oppvarming.
Rer godt etter oppvarming. Rer igjen for servering. :
Lasid i 2-3 minutter. Oppvarmmlgnav babymat ogl mellk . _— .
Gryterett (kald) 3509 600 W 59567 Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en veiledning ved oppvarming.
Instruksjoner Mat Porsjonsstorrelse Effekt Tid
Hell gryteretten i en dyp steingodstallerken. Dekk til med plastlokk. Babymat 190 g 600 W 30 sek.
Rer om av og til under oppvarming, og fer hviletid og servering. (grennsaker + Instruksjoner
La sté i 2-3 minutter. kjott) Tom maten i en dyp skal i steingods. Dekk til under tilberedning.
Pasta med saus 3509 ‘ 600 W ‘ 41>-5" Rer etter tilberedning. Rer godt fer servering, og kontroller
(kald) Instruksjoner temperaturen noye. La sta i 2-3 minutter.
Hell pasta (f.eks. spagetti eller nudler) pa en flat steingodstallerken. Babygrot 1909 600 W 20 sek.
Dekk til med plastfolie for mikrobelgeovn. Rer om fer du serverer. (korn + melk + Instruksjoner
La stai 3 minutter. frukt) Tom maten i en dyp skal i steingods. Dekk til under tiberedning.
Fylt pasta med 3509 ‘ 600 W ‘ 5-6 Rer etter tilberedning. Rer godt fer servering, og kontroller
saus (kald) Instruksjoner temperaturen neye. La st i 2-3 minutter.
Hell fylt pasta (f.eks. ravioli, tortellini) i en dyp keramisk tallerken. Babymelk 100 ml 300 W 30-40 sek.
Dekk til med plastlokk. Rer om av og til under oppvarming, og for 200 ml 50 sek. til 1 min.
hviletid og servering. La sté i 3 minutter. Instruksjoner
Porsjonsmaltid 3509 ‘ 600 W ‘ 5%-6% Ror eller rist godit, og hell p& en steril glassflaske. Plasser midt
(kaldt) Instruksjoner pa den roterende tallerkenen. Tilbered uten lokk. Rist godt og la
Lag til et maltid med 2-3 kalde komponenter pa en keramisk den hvile i minst 3 minutter. Rist godt for servering, og kontroller
tallerken. Dekk til med plastfolie for mikrobelgeovn. temperaturen noye. La sta i 2-3 minutter.
La st& i 3 minutter.
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MANUELL TINING

ONINAITIIASONING3IH3IFTIL 90

Mikrobelgeovner er sveert velegnet for tining av frossen mat. Mikrobelgeovner tiner Mat Porsjonsstarrelse Effekt Tid (min.)
frossen mat skansomt og hurtig. Dette kan vaere nyttig hvis det for eksempel dukker opp Fisk
uventede gjester. s
Frossent fieerkre ma veere gjennomtint fer tilberedning. Fiern eventuelle metalltrader og Fiskefiléter 388 9 (i SIE‘) 180w 12'173
fiern innpakningen slik at vaesken kan renne av. 9 (4 stk) -
Legg de frosne matvarene pd en tallerken uten lokk. Snu halvveis rundt, hell av eventuell Instruksjoner '
vaeske, og fiemn innvoller s& raskt som mulig. Plasser frossen fisk midt pa en flat steingodstallerken. Legg de
Kontroller med jevne mellomrom at matvarene ikke er varme & ta pé. tynneste delene under tykkere deler. Skierm tynne kanter med
Hvis smé eller tynne deler av de frosne matvarene begynner & bli varme, kan de skjermes alumlpl'umsfollel. Vend halvveis i opptiningstiden!
ved & pakke dem inn i svaert smé biter av aluminium under tining. La std i 5-15 minutter.
Hvis fjgerkre blir varm utvendig stopper du opptiningen og venter 20 minutter for du Frukt
for’[setter: . - . . . o . N Beer 2509 180 W 6-7
La fisk, Kjott og fjgerkre hvile slik at de blir hglt gjennomtint. Hviletid for giennomtining Instruksjoner
avhenger av hvor store mengder som skal tines opp. Se tabellen under. , Fordel frukten p& en flat, rund glasstallerken (med stor diameter).
Tips: Flate matvarer tines raskere enn tykke, 0g sma m.engder trenger kortere tid La sta i 5-10 minutter.
enn store mengder. Husk dette nar du fryser og tiner mat. Brod
Bruk tabellen under som en veiledning ved opptining av frosne matvarer med en ro
temperatur p& -18 til -20 °C. Rundstykker 2 stk. 180 W a-1
Mat Porsjonsstorrel Effekt Tid (mi (hvert pé ca. 50 g it zen
Kiott a orsjonsstarrelse € id (min. Toast/Sandwich 250 ¢ 180 W 4%-5
jott - Hvete/Rugbrad 500 g 180W 810
Kjottdeig 2509 180 W 6%-71 -
500 g 10-12 Instruksjoner
. 1 Ordne rundstykker i en ring eller brad vannrett pa kjekkenpapir
Svinestek 2_50 9 180W 772-8% midt pa den roterende tallerkenen. Vend halweis i
Instruksjoner opptiningstiden! La sté i 5-20 minutter.
Plasser kjottet pa en flat steingodstallerken. Skjerm tynne kanter
med aluminiumsfolie. Vend halvveis i opptiningstiden!
La st i 5-25 minutter.
Fjaerkre
Kyllingbiter 500 g (2 stk.) 180 W 14%-15%2
Hel kylling 900 g 180 W 28-30
Instruksjoner
Legg forst kyllingstykkene med skinnet ned, hel kyling med
brystet ned pa en flat steingodstallerken. Skjerm tynnere deler
som vinger og ender med aluminiumsfolie. Vend halvveis i
opptiningstiden! La sta i 15-40 minutter.
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GRILL

Grillveiledning for frossen mat

Grilloppvarmingselementet befinner seg under taket inne i ovnsrommet. Det virker nér
daren er lukket og den roterende tallerkenen roterer. Tallerkenens rotering gjer maten mer
jevnt brun. Forvarming av grillen i 3-4 minutter vil gjore maten raskere brun.

Kokekar til grilling:

Ma vesre ovnsfast og kan ha metall pa seg. Ikke bruk noen type plastkokekar, siden de
kan smelte.

Mat som egner seg til grilling:

Koteletter, pelser, steik, hamburgere, bacon og spekeskinke, tynne fiskeporsjoner,
smerbred og alle slags toast med palegg.

Viktig merknad:

Nar bare grillmodus brukes alene, ma du passe pa at grilloppvarmingselementet er under
taket i horisontal posisjon og ikke pa bakveggen i vertikal posisjon. Husk at maten méa
plasseres pa det hoye stativet, med mindre andre anbefalinger er gitt.

MIKROB@LGE + GRILL

Denne tilberedningsmodusen kombinerer strélevarmen fra grillen med hastigheten ved
mikrobelgetilberedning. Det virker bare nér deren er lukket og den roterende tallerkenen
roterer. P& grunn av at tallerkenen roterer, brunes maten jevnt. Tre kombinasjonsmoduser
er tilgiengelige med denne modellen: 600 W + Grill, 450 W + Grill og 300 W + Giril.

Kokekar for tilberedning med mikrobglge + grill
Benytt kokekar som mikrobalgene kan ga gjennom. Kokekarene ma veere ovnsfast. lkke
bruk kokekar av metall i kombinasjonsmodus. Ikke bruk noen type plastkokekar, siden de

Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en veiledning ved

oppvarming.
AETLD Porsjonsstorrelse Effekt 1 trinn (min.) | 2 trinn (min.)
matvarer
Rundstykker Mikrobolge- | Mikrobelge-grill | Bare grill
(Hvert pa ca. 2 stk. grill-syklus 34 1.2
509) 4stk. 45 1-2
Instruksjoner

Legg rundstykkene i en ring pa stativet. Grill den andre siden av
rundstykkene til de blir s& spre som du ensker. La sta i 2-5 minutter.

Baguetter + 250-300 g Mikrobolge- 12-15

palegg (2 stk.) grill-syklus

(F.eks. tomater, | Instruksjoner

ost, skinke, Sett 2 frosne baguetter ved siden av hverandre pa stativet.
sjampinjonger) | Etter griling. La sté i 2-3 minutter.

Grateng 4009 Mikrobelge- 18-23
(grennsaker grill-syklus

eller poteter) | Instruksjoner

Legg frossen grateng i en liten, rund ildfast form. Sett tallerkenen pé
stativet. Etter grilling. La sté i 2-3 minutter.

kan smelte. Pasta 400 g Mikroboelge- | Mikrobelge-grill | Bare grill
Matvarer som er egnet for tilberedning med mikrobglge + grill: (cannelloni, grill-syklus 2598 2.3
Mat som egner seg til tilberedning i kombinasjonsmodus omfatter alle slags kokt mat makaroni, Instruksjoner
som trenger gienoppvarming og bruning (for eksempel ovnsbakt pasta), sé vel som mat lasagne) Leqg frossen pasta i en liten, flat, rektanguleer ildfast form.
som krever kort tilberedningstid for & brune toppen pa maten. Denne modusen kan ogs& Legq tallerkenen direkte pé det roterende fatet. Etter grilling.
benyttes til tykke matporsjoner som gjer seg godt med en brunet og spre overflate (for La std i 2-3 minutter.
eksempel kyllingstykker - vend dem nér over halvparten av stekingen er ferdig). - ‘
Se i griltabellen hvis du ensker mer informasjon. Frityrstekte 2509 Mikrobalge- 8-10 56

et kyllingbiter grill-syklus
Viktig merknad: (n ts) Instruksi
Nér kombinasjonsmodusen (mikrobalge + grill) brukes, mé du passe pa at ugge nstruksjoner o . .
grilloppvarmingselementet er under taket i horisontal posisjon og ikke pa bakveggen i Sett de frityrstekte kylingbitene pa stativet. Vend etter forste tiden.
vertikal posisjon. Husk at maten ma plasseres pa det hoye stativet, med mindre andre Chips i ovnen 250 g ‘ Bare grill 10-15 8-12
anbefalinger er gitt. Ellers ma den plasseres direkte p& den roterende tallerkenen. Instruksjoner
Selinstruksjonene i tabellen nedenfor. . Legg pommes frites jevnt fordelt p& bakepapir pé stativet.
Maten méa vendes, hvis den skal brunes pa begge sider.
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Grillveiledning for fersk mat

Forvarm grillen med grillfunksjonen i 3-4 minutter. Fersk mat Porsi rorrel e 1 trinn 2 trinn
Bruk effektnivaene og oppvarmingstidene i denne tabellen som en veiledning ved EISINS orsjonsstorrelise e (min.) (min,)
oppvarming. Kyllingbiter 450-500 g Mikrobolge- | 12-15 10-12
. 1 trinn 2 trinn (2 stk.) grill-syklus
Fersk mat Porsjonsstorrelse Effekt {min) (min) Instruksjoner
Toastskiver 6-7 stk. Bare grill 6-8 4-51 Pensle kyllingbitene med olje og krydder. Legg dem i en ring med
(25 g hver) benene inn mot midten. Legg 1 kyllingbit ikke midt pa stativet.
Instruksjoner La st i 2-3 minutter.
Legg toastskiver ved siden av hverandre pa stativet. Lammekoteletter/ | 4009 (4 stk | Baregiil 12-15 9-12
Rundstykker 2-4 stk | Baegil | 23 | 23 Kjott (medium) | Instruksjoner , o
(allerede stekt) Instruksjoner Pensle lammekoteletter med olje og krydder. Legg dem i en ring
Legg rundstykker ferst med bunnsiden opp i en ring direkte pa - pé stativet. Etter griling. lfa stai2-3 mlngtter. :
den roterende tallerkenen. Svinestek Mikrobelge- | Mikrobelge- |  Bare grill
Grillede tomater 200g@stk) | Baregil [ 1215 | . grill-syklus grill
Instruksjoner 250 g (2 stk.) 7-8 10-15
Skjesr tomatene i to. Legg litt ost oppé. Ordne i en sirkel pa en flat Instruksj.oner . o
ovnsfast glasstallerken. Sett den pa stativet. Pensle svinestek med olje og krydder. Legg dem i en ring pa
Toast Hawaii 300g@stk) | Mikrobelge- | Mikrobelge- |  Bare gril stativet. Etter grling. La std -3 minutter
(Skinke, ananas, gril-syklus gl 3-4 Bakte epler 2 epler Mikrobolge- | 9-12 -
osteskiver) 315-415 (300 g) grill-syklus
Instruksjoner Instru!(sjoner ‘
Rist bradskivene farst. Legg toasten med pélegg pa stativet. Ta ut kiemene av eplene og fyll dem med rosiner og syltetoy.
Legg 2 toaster direkte pa stativet mot hverandre. Legg litt mandelflarn oppa. Plasser eplene pa et ildfast glassfat.
La std i 2-3 minutter. Plasser tallerkenen direkte pa det roterende fatet.
Bakte poteter 300 Mikrobelge- | 16-18 - Stekt kylling 12009 Mikrobolge- 33 33
(2 poteter) grill-syklus grill-syklus
Instruksjoner
; Pensle kylingen med olje og krydder. Legg kyllingen pé et pyrex-
Instruksjoner
Skjeer potetene i to. Legg dem i en sirkel pa stativet med :c_az:Ysftgér?t;r]r?i:utitréft;igfgéilﬁr?gretter med brystet.
skjaereflatene mot grillen. :
Norsk - 33
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TIPS OG TRIKS

SMELTE SM@R
Legg 50 g smer i en dyp glasstallerken. Dekk til med plastlokk.
Varm opp i 30-40 sekunder p& 800 W, til smeret har smeltet.

SMELTE SJOKOLADE

Legg 100 g sjokolade i en liten dyp glasstallerken.

Varm opp i 3-5 minutter pa 450 W, til sjokoladen har smeltet.

Rar om en eller to ganger mens den smelter. Bruk grytekluter nér du tar ut av ovnen!

SMELTE KRYSTALLISERT HONNING
Legg 20 g krystallisert honning i en liten dyp glasstallerken.
Varm opp i 20-30 sekunder pa 300 W, til honningen har smeltet.

SMELTE GELATIN

Legg terre gelatinplater (10 g) i kaldt vann i 5 minutter.

La vannet renne av platene og legg dem i en liten glassbolle som téler mikrobelgeovn.
Varm opp i 1 minutt pa 300 W.

Rer om etter at de har smeltet.

GLASUR (TIL KAKER)

Bland glasurpulver (ca. 14 g) med 40 g sukker og 250 ml kaldt vann.

Varm opp i en glassbolle for mikrobalgeovn uten lokk i 3% til 412 minutt pa 800 W il
glasuren er giennomsiktig. Rer om to ganger under oppvarming.

KOKE SYLTET@Y

Legg 600 g frukt (f.eks. beer) i en passende ildfast glassbolle med lokk. Tilsett 300 g
sukker og rer godt.

Kok med lokk i 10-12 minutter pa 800 W.

Rer om flere ganger under tilberedning. Hell rett over pa smé syltetayglass med skrulokk.
Sett opp ned i 5 minutter.

KOKE PUDDING

Bland puddingpulver med sukker og melk (500 ml) ved & felge produsentens
instruksjoner, og rer godt. Bruk en passende ildfast glassbolle med lokk. Kok med lokk i
6% til 7% minutt pa 800 W.

Rer om flere ganger under tilberedning.

BRUNE MANDELFLAK

Fordel 30 g mandler i flak jevnt pa en passe stor steingodstallerken.

Rer om flere ganger mens de brunes i 3% til 4% minutt pa 600 W.

La det sté i 2-3 minutter i ovnen. Bruk grytekluter nér du tar ut av ovnen!

felseking og felkode
FEILSOKING OG PROBLEMLGSNING

Hvis du opplever noen av problemene nedenfor, kan du forseke den foreslatte lasningen.

Dette er normalt.

e Kondens inne i ovnen.

e | uftstrem rundt deren og det ytre dekselet.

o Lysreflekser rundt deren og det ytre dekselet.

e Damp som kommer ut rundt deren og ventilene.

Ovnen starter ikke nar du trykker pa knappen START/+30s.

e Erdoren ordentlig lukket?

Maten blir ikke tilberedt i det hele tatt.

e Har du stilt inn timeren riktig og/eller trykket pa START/+30s-knappen?

e Erdoren lukket?

e Har du overbelastet stramnettet slik at en sikring har gétt eller en bryter har blitt
aktivert?

Maten er enten for mye eller for lite kokt.

e Har du angitt riktig tilberedningstid for denne typen mat?

e Har du valgt riktig effekttrinn?

Lyspaeren virker ikke.

e Av sikkerhetsgrunner skal du ikke skifte lyspaeren selv. Ta kontakt med naermeste
autoriserte Samsung-kundesenter for & avtale at en kvalifisert tekniker skal skifte paeren.

Ovnen skaper forstyrrelser pa radio eller fiernsyn.

o Lette forstyrrelser kan oppleves pa fiernsyn eller radio ved bruk av ovnen. Dette er
normalt. Du leser dette problemet ved & plassere ovnen borte fra fiemsyn, radioer og
antenner.

e Hvis interferens registreres av ovnens mikroprosessor, kan displayet nullstilles. For &
lose problemet kobler du fra stremkontakten og sé setter du den inn pé nytt. Still inn
klokken pa nytt.

Det gnistrer og spraker inne i ovnen.

e Har du brukt et fat med metalldekor?

e Har du glemt en gaffel eller annet metallbestikk inne i ovnen?

e Ligger det aluminiumsfolie for neer veggene inne i ovnen?
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Royk og vond lukt ved farste gangs bruk.

o Dette er en midlertidig tilstand ved oppvarming av nye komponenter. Royk og lukt vil
forsvinne fullstendig etter 10 minutters bruk.
Du kan bli kvitt lukt raskere ved & kjere mikrobalgeovnen med en sitronbit eller
sitronjuice i den.

Hvis du ikke klarer & lase problemet med hjelp av instruksjonene ovenfor, kan du
kontakte det lokale SAMSUNG kundesenter.
Sarg for at felgende informasjon blir lest:
* Modell og serienumre, vanligvis trykt pa baksiden av ovnen
e Garantiinformasjon
e £n klar beskrivelse av problemet

Ta sé& kontakt med den lokale forhandleren eller SAMSUNG kundesenter.

SAMSUNG ensker hele tiden & forbedre sine produkter. Bade designspesifikasjoner og
disse brukerinstruksjonene kan derfor endres uten varsel.

Modell MG23H3185**
Stromkilde 230V -50Hz
Stremforbruk
Mikrobelger 1200 W
Grill 1100 W
Kombinert modus 1400 W

HIANOMSVYMI4IS3dS INSINMIL D0 ONGSTI34 L0

Utgangseffekt 100 W /800 W (IEC-705)

FEILKODE Driftsfrek 2450 MH

"SE”-melding betyr. risirexvens ‘

* Rengijer tastene og sjekk om det er vann pa overflaten rundt tasten. SIa mikrobelgen Magnetron OM75P(31)
av og forsek & stille den inn pa nytt. Hvis det skjer igjen, ringer du ditt lokale
SAMSUNG kundesenter. Kjolemetode Kjeleviftemotor

Meldingen E-12 betyr. . . Dimensjoner (B x H x D)

e "E-12"-meldingen er Gassensor kort. Denne feilen kan oppsta pa grunn av mye Utside 489 x 275 x 392 mm
fuktighet i ovnsrommet nér du bruker mikrobelgeovnen pa nytt rett etter at den forrige Ovnsrom 330 x 211 x 324 mm
bruken av ovnen for enkelte typer mat er avsluttet.

I slike tilfeller skal du slé mikrobelgeovnen av og forseke & stille den inn pa nytt, Volum 23 liter
ettersom det er en mulighet for at gassensoren ikke er edelagt. Hvis dette skjer igjen,
ringer du ditt lokale SAMSUNG kundesenter. Vekt
For alle koder som ikke star i listen over, eller hvis den foreslétte losningen ikke loser Netto ca. 13,5kg
problemet, skal du kontakte ditt lokale SAMSUNG kundesenter.
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MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_NO.indd 35

2014-02-27

00 4:37:12



SP@RSMAL ELLER KOMMENTARER

LAND \ RING | ELLER BES@K OSS ONLINE PA
AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
BELGIUM | 02:201-24-18 oy Samaumg somibe. Tsupport (French)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support

0180 6 SAMSUI\!G bzw.
GERMANY 8“1)8§06€/7A2r?r§2ts dem dt. Festnetz, www.samsung.com/de/support
aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support

(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/support
NETHERLANDS | 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 Wwww.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support

SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support

SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
SWITZERLAND | 0848 726 78 64 (0848-SAMSUNG) m‘jvw""m‘f'szamrgiﬂ;?éf)"n:}éﬂ‘_’fsrfspupp"prgr(te(,?rrg“ﬁc"g)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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Nikroaaltouun

Kayttoohje ja valmistusopas

i puhdistuksen neuvontaa.

100 %
Recycled Paper

as on valmistettu 100 % kierratyspaperista.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_FLlindd 1

Huomaathan, etta Samsungin takuu El kata laitteen kaytén, asennuksen,

MG23H3185™*

ajattele mahdollisuuksia

Kiitos, etta ostit taman Samsungin tuotteen.
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sisalysluettelo tunvalisuusohjeet

;‘i‘gz“p'::“““'ee* 2 | OHJEKIRJAN KAYTTAMINEN
Uunin ominaisuudet 12 Olet juuri hankkinut SAMSUNGIn mikroaaltouunin. Kayttdohje sisaltaa
UUN o 12 hyodyllista tietoa ruoanvalmistuksesta mikroaaltouunin avulla:
KAYHOPANEEN 1....vvovi vt 13 e turvatoimenpiteet
LISATANVIKKEET ... 13 e kayttdon soveltuvat varusteet ja valmistusastiat
Uunin kéyttaminen .... 14 e hyodyllisia ruoanvalmistusvinkkeja
Mikrogaltouunin toiminta ............ R 14 e ruoanvalmistusvinkkeja.
Uunin oikean toiminnan tarkastaminen ..o 14
Kellonajan asettaminen KUVAKKEIDEN JA MERKKIEN SELITYKSET
RuoanvalmistuS/LAMMITYS ....c.vvvreeriereireeieeieseessesssesess e !
Tehot -------- B U A Vaarat ja vaaralliset toimenpiteet, jotka saattavat aiheuttaa
Valmistusajan muuttaminen VAROITUs Vakavia henkildvahinkoja tai kuoleman.
Valmistuksen KESKEYHEAMINEN .......c.vvvviveirieieiei s 16
Viransaastotiian asetus.................. RS E e 16 A\ Vaarat ja vaaralliset toimenpiteet, jotka saattavat aiheuttaa
Hoyrypuhdistuksen kayttdminen (vain MG23H3185B"- ja MG23H3185P*-mallit)...... 17 HUOMIO lievid henkils- tai omaisuusvahinkoja.
Tunnistintoimintojen KAYEEMINEN ........cvevviiiiii e
Terveellisen ruoan valmistustoimintojen KAyttEmINEN...........ccovvveenivneiciiins
Automaattisten tehosulatustoimintojen kayttaminen... 1 & Varoitus: tulipalon vaara &‘ Varoitus: kuuma pinta
Oma annos -toimintojen KAYLAMINEN ........c.covieeinis e
Varusteoen Valinta ..o A Varoitus: s&hké A Varoitus: rajahtava aine
Grillaus
Mikroaaltouunin ja grillin YRtEISKAYHG ............vvvrveerirereriereieesesneenienens 8 ALA yrita tata. ALA koske.
Tehohdyrykeittimen ohje (vain MG23H3185P - Mallit)........covvvvvvveeriiiissnsnirnniinns
Adnimerkin mykistaminen ALA pura. Noudata ohjeita tarkasti.
Mikroa@ltouunin tUNVAIUKITUS ........cvvieieiiece e
Valmistusastiaopas I Varmista, etté laite on
Valmistusopas ! Irlrota V'r.TaJOhto E] maadoitettu, jotta et saisi
: e " pistorasiasta. a |
Vianmaritys ja virhekoodit séhkoiskua.
L R Pyyda ohjeita 7
VITNBKOOM v huoltoliikkeesta. &) Huom.
Tekniset tiedot
Tarkead
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA VAROITUS: Tata laitetta saavat kayttaa

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisesti tai
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN. psyykkisesti rajoittuneet ja kokemattomat
Varmista, etta naita turvallisuusohjeita henkildt, jos kayttda valvotaan tai
noudatetaan aina. jos heille on annettu ohjeet laitteen ]
Muista noudattaa seuraavia ohjeita, kun turvalliseen kayttoon ja he ymmartavat 2
kaytat uunia. kéytté?nkllilttylvét va”ara‘/[A. ||I_as‘[en ei sga 2
T - antaa leikkia laitteella. Alle 8-vuotiaiden =
C NN RISCEENCTTIOME | asten of saa antaa puhdistaa laitetta tai | @
& VAROITUS: Jos luukku tai sen tivisteet tehda muita sen tavalliseen yllapitoon %
ovat vaurioituneet, uunia ei saa kayttaa, littyvia toimia. Vanhemmat lapset saavat | g
ennen kuin ammattinenkilo on korjannut puhdistaa tai yllapitaa laitetta valvotusti. 5
Sen. , , Kayta vain mikroaaltouunikayttoon
N VAROITUS: Muiden kuin soveltuvia keittiovalineita.

ammattihenkildiden ei tule tehda sellaisia | .
huolto- tai korjaustoimenpiteita, joissa
mikroaaltosateilyltd suojaava kansi on
poistettava, silla tama on vaarallista.

Pida uunia silmalla, kun lammitat ruokaa
muovi- tai paperiastiassa, silla astia voi
syttya palamaan.

= THrs o . : Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien
= Ig?i][glgadtsekgnt,fg.ro.ﬁo'teﬁu vain ja juomien lammittamiseen. Ruokien
y : T . || | tai vaatteiden kuivaaminen sekéa
VAROITUS: Anna lapsen kayttaa uunia lampdtyynyjen, tossujen, sienien
ilman valvontaa ainoastaan silloin, jos ja puhdistusliinojen ja vastaavien
hanelle on annettu riittavat ohjeet ja jos lammittaminen voi aiheuttaa
han pystyy kayttamaan uunia turvallisesti henkildvahinkoja tai tulipalon.

ja ymmartaa sen vaaranlaiseen kayttoon
littyvat vaarat.

Suomi - 3
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Jos havaitset savua, katkaise laitteesta
virta tai irrota virtajohto pistorasiasta ja
pida uunin luukku suljettuna mahdollisten
liekkien tukahduttamiseksi.

Laitetta ei ole tarkoitettu asennettavaksi
ajoneuvoihin, asuntovaunuihin tai muihin
naiden kaltaisiin kulkuneuvoihin.

VAROITUS: Ole huolellinen kasitellessasi
juomien sailytysastiaa lammityksen
jalkeen, silla neste saattaa raiskya ja
kiehua yli viiveella.

VAROITUS: Palovammojen valttamiseksi
tuttipullot ja vauvanruokatolkit on
ravistettava tai niiden sisaltd on
hammennettava ja vauvanruoan
lampotila on tarkastettava ennen
tarjoilua.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu fyysisesti
tai psyykkisesti rajoittuneiden eika
kokemattomien henkildiden (esim.
lasten) kaytettavaksi, ellei heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ole
lasna tai opastanut heita kayttamaan
laitetta oikein.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

Raakoja tai kokonaisia keitettyja
kananmunia ei saa lammittaa
mikroaaltouunissa, silla ne saattavat
rajahtaa jopa lammityksen jalkeen.

N @

Jos laitteen virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen valtuuttaman
huoltoliikkeen tai muun patevan
ammattilaisen tulee vaihtaa johto, jotta
vaaratilanteilta voitaisiin valttya.

Uuni on puhdistettava saanndllisesti ja
ruoantahteet on poistettava.

VAROITUS: Nesteité ja muita
ruokia ei tule lammittaa sinetdidyissa
sailytysastioissa, silla ne saattavat
rajahtaa.

Jos uunia ei pideta puhtaana, sen
pinta voi vaurioitua ja tama saattaa
lyhentaa laitteen kayttdikaa ja aiheuttaa
vaaratilanteita.

Laitetta ei saa puhdistaa vesisuihkulla.

O

Uuni tulee asettaa sellaiseen asentoon ja
sellaiselle korkeudelle, etta sen sisatiloja
ja saatimia on helppo kayttaa.

Suomi - 4
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Ennen kuin kaytat uunia ensimmaista
kertaa, lammita siind vetta 10 minuuttia
ja kayta sita vasta sen jalkeen.

Jos uunista tulee outoa aanta, palaneen
karya tai savua, irrota virtajohto
valittbmasti ja ota yhteytta lahimpaan
huoltolikkeeseen.

VAROITUS: Laitteen nakyvilla olevat
osat voivat kuumeta kayton aikana.
Pikkulapset on pidettava turvallisella
etaisyydella laitteesta.

HOyrypuhdistusta ei saa kayttaa.

Mikroaaltouuni tulee sijoittaa siten, etta
sen pistokkeeseen paasee helposti
kasiksi.

VAROITUS: Sammuta laite, ennen
kuin vaihdat sen lampun, jotta et saisi
sahkdiskua.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu
kaytettavaksi ainoastaan keittion
tyopdydalla tai tydtasolla eika sita saa
asettaa kaapistoon.

A VAROITUS
(vain uunitoiminto) - valinnainen

=

VAROITUS: Jos laitetta kaytetaan
yhdistelmatilassa, lapset saavat kayttaa
uunia vain aikuisten valvonnassa uunin
korkean lampdtilan vuoksi.

VAROITUS: Laite ja sen nékyvilla olevat
osat kuumenevat kayton aikana.

Laitteen lampdvastuksiin ei saa koskea.
Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava poissa
laitteen lahettyvilta, jollei heita valvota
jatkuvasti.

=)

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.

2

Luukun ulkopinta voi kuumentua laitteen
ollessa kaytossa.

3

Pida laite ja sen sahkdjohto alle
8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Laite kuumenee kayton aikana. Uunin
sisalla oleviin vastuksiin ei saa koskea.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 5
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Tata laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat
lapset seka fyysisesti tai psyykkisesti
rajoittuneet ja kokemattomat henkilét, jos
kayttoa valvotaan tai jos heille on annettu
ohjeet laitteen turvalliseen kayttoon ja

he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai yllapitaa
laitetta iiman valvontaa.

Ala puhdista uunin luukun lasia
hankaavilla aineilla tai teravilla
metallilastoilla, silla ne voivat naarmuttaa
lasipintaa, mika puolestaan voi johtaa
lasin rikkoutumiseen.

N

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

Tama tuote on ryhman 2 luokkaan B kuuluva
ISM-laite. Ryhma 2 késittaa kaikki ISM-
laitteistot, jotka tarkoituksellisesti synnyttavat

tai

kayttavat radiotaajuista energiaa

sahkdmagneettisen sateilyn muodossa
jonkin aineen kasittelyyn, sekd EDM- ja
kaarihitsauslaitteet.

Luokan B laitteet soveltuvat kaytettaviksi
kotitalouslaitteissa ja suoraan
matalajanniteverkkoon kytkettavissa
laitteissa, jos sahkdverkko on tarkoitettu
asuinrakennuksissa kaytettavaksi.

MIKROAALTOUUNIN ASENTAMINEN

Aseta uuni tasaiselle alustalle noin 85 cm

| lattiatason ylapuolelle. Alustan on oltava
riittavan vahva, jotta se kestaa uunin painon.

1.Kun asetat uunin paikoilleen,
huolehdi sen riittavasta
ilmanvaihdosta ja jata ainakin
10 cm (4 tuumaa) tilaa sen o

20cm ¢
yidpuolella

10cm
. \t{;kama‘/v

<>
10cm
sivula

taakse ja sivuille seka ainakin
20 cm (8 tuumaa) tilaa sen ylapuolelle.

2.Poista kaikki pakkausmateriaalit uunin sisalta.

3.Aseta pyoritysalusta ja uunilautanen
paikoilleen. Tarkista, etta uunilautanen
paasee pydrimaan vapaasti.
(Vain uunilautasen siséltavat mallit.)

4.Mikroaaltouuni tulee sijoittaa siten, etta sen
pistokkeeseen paasee helposti kasiksi.

Suomi - 6
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@ Jos laitteen virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen valtuuttaman
huoltoliikkeen tai muun patevan
ammattilaisen tulee vaihtaa johto, jotta
vaaratilanteilta voitaisiin valttya. Virtajohto
tulee turvallisuussyista kytkea vaihtovirtaa
kayttavaan maadoitettuun pistorasiaan.

= Ald sijoita mikroaaltouunia kuumaan tai
kosteaan ymparistddn, kuten tavallisen uunin
tai lampopatterin lahelle. Uunin sahkotekniset
tiedot on otettava huomioon ja mahdollisten
jatkojohtojen tulee vastata samoja vaatimuksia
kuin uunin mukana tulleen virtajohdonkin.
Pyyhi mikroaaltouunin sisapuoli ja luukun
tiivisteet kostealla liinalla, ennen kuin kaytat
laitetta ensimmaisen kerran.

MIKROAALTOUUNIN PUHDISTAMINEN

Seuraavat mikroaaltouunin osat tulee
puhdistaa saanndllisesti, jotta rasva ja
ruoantahteet eivat paasisi kertymaan niihin:
e sisa- ja ulkopinnat
e |uukku ja luukun tiivisteet
¢ yunilautanen ja pyoritysalusta.
(Vain uunilautasen siséltavat mallit.)

® Varmista AINA, etta luukun tiivisteet ovat

puhtaat ja etta luukku sulkeutuu kunnolla.

= Jos uunia ei pideta puhtaana, sen
pinta saattaa vaurioitua ja tama saattaa
lyhentaa laitteen kayttoikaa ja aineuttaa
vaaratilanteita.

1.Puhdista laitteen ulkopinnat pehmealla
linalla ja lampimalla saippuavedella.
Huuhtele ja kuivaa.

2.Poista uunin sisapinnoissa olevat roiskeet
tai tahrat saippuaveteen kostutetulla linalla.
Huuhtele ja kuivaa.

3.Jos haluat poistaa kovettuneita ruoantahteita
tai hajuja, laita kupillinen laimennettua
sitruunamehua uuniin ja kayta uunia
enimmaisteholla kymmenen minuuttia.

4.Pese konepesun kestava uunilautanen
tarvittaessa.

ALA Igikyta vetté iimanvaihtoaukkoihin,
ALA MILLOINKAAN kayta hankausaineita
tai kemiallisia liuottimia. Noudata
erityista huolellisuutta luukun tiivisteita
puhdistettaessa, jotta vieraat aineet eivat
e kertyisi laitteeseen

e cstaisi luukun sulkeutumista kunnolla.
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Puhdista mikroaaltouunin sisdosa
valittomasti jokaisen kayton jalkeen laimealla
pesuaineliuoksella ja anna uunin jaahtya ennen
puhdistamista vahinkojen valttamiseksi.

Kun uunin sisékattoa puhdistetaan, 7

on suositeltavaa kaantaa vastusta
45 astetta alaspain ja puhdistaa se.

(Vain kaantyvalla vastuksella varustetut mallit.)
MIKROAALTOUUNIN SAILYTTAMINEN
JA KORJAAMINEN

Mikroaaltouunin sailyttamisessa ja
korjaamissa tulee noudattaa muutamia
yksinkertaisia varotoimenpiteita.
Uunia ei saa kayttaa, jos luukku tai sen
tilvisteet ovat vaurioituneet eli jos

e sarana on rikki

e tiivisteet ovat huonot

* yunin ulkokuori on lommoutunut tai vaantynyt.
Korjaukset tulee jattad mikroaaltouunien

korjaukseen erikoistuneen ammattihenkilon
tehtavaksi.

® ALA MILLOINKAAN irrota uunin
ulkokuorta. Jos uuni on rikki ja tarvitsee
huoltoa tai jos olet epavarma sen
kunnosta, toimi seuraavasti:

* |rrota laite pistorasiasta.

e Ota yhteytta lahimpaan merkkihuoltoon.
Jos haluat laittaa uunin tilapaiseen

sailytykseen, valitse tahan tarkoitukseen

jokin kuiva ja polyton paikka.

Syy: Poly ja kosteus voivat vaurioittaa

uunin likkuvia osia.

Tata mikroaaltouunia ei ole tarkoitettu
kaupalliseen kayttoon.

Lamppua ei tule turvallisuussyista vaihtaa
itse. Ota yhteytta l[ahimpaan Samsungin
valtuuttamaan merkkihuoltoon, jotta
pateva teknikko voisi vaihtaa lampun.

' A\ VAROITUS OHAA L

Vain patevan teknikon tulee antaa muunnella tai vVivIiviv

korjata laitetta.

Ala lammité sinetdidyissé pakkauksissa olevia
nesteita ja muita ruoka-aineita.

Turvallisuussyista laitetta ei pida koskaan puhdistaa
hdéyrysuihkulla tai painepesurilla.

Ala asenna laitetta kaltevalle pinnalle, lammittimien tai
herkasti syttyvien aineiden lahelle, kosteisiin, 6ljyisiin
tai polyisiin tiloihin, suoraan auringonvaloon, veden
lahelle tai sellaisiin paikkoihin, joissa voi esiintya
kaasuvuotoja.

viviv
viviv
viviv

00w
<R

Laite on maadoitettava oikein paikallisten ja
kansallisten sd&ddsten mukaisesti.

<
<

3
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Poista kaikki vieraat aineet (esim. poly tai v VIV V| [N Ald kaada tai suihkuta vetta suoraan uunin palle. viv
vesi) saannollisesti pistokkeen liittimista ja _
kosketuskohdista kuivaa liinaa kayttaen. & Ala pida uunin paalla, sisalla tai luukun edessa vV iV v

& Ala veda tai taivuta sahkdjohtoa dlaka aseta sen vivIiviv r"mtaan esineita.
paalle mitdan painavia esineita. & Alé ruiskuta uunin pinnalle mitdén tulenarkoja aineita, |/ |o/

Jos kayttotiloissa tapahtuu kaas‘uvuoltl(l) (PrOPa?f?if_ tgi vivIiviv ?SI'Im?lrk'kjs" hy(l)nte|snl13./lr'l'<kya. — =
nestekaasuvuoto tms.), tuuleta tilat valittdmasti alaka 8 Ala sailyta uunissa mitédan palavia aineita. Ole v viv —
koske pistokkeeseen. erityisen varovainen, kun lammitat uunissa sellaisia :.Cu
R ruokia tai juomia, jotka siséltavat alkoholia, silla <

Q| Al kosketa pistoketta mérilld késila. viviviv alkoholin hoyryt saattavat osua uunin kuumiin osiin. F

@ Ala sammuta laitetta irrottamalla virtajohtoa silloin, VivIivIiv]; Ala paasta lapsia luukun ahelle, kun avaat tai suljet vivIiviv ‘é
kun laite on toiminnassa. sen, silla lapset voivat satuttaa itsensé siihen tai 8

Al laita sormiasi tai mitan laitteeseen viviviv heidén sormensa voivat jadda sen valin. o
kuulumattomia aineita sen sisélle. Jos laitteen sisélle VAROITUS: Ole varovainen kasitellessasi juomien vVivIiviv 5
on paassyt jotakin sinne kuulumatonta ainetta, séilytysastiaa lammityksen jalkeen, sillé neste m
esimerkiksi vettd, irrota virtajohto pistorasiasta ja ota saattaa kiehua viiveella ja raisky& mikroaaltouunissa
yhteytta lahimpaan huoltoliikkeeseen. lammittdmisen jalkeen. Tasta aiheutuvan vaaran voi
L ] ] o viviviv valttad antamalla ruokien ja juomien AINA seista

()| Al attista laitetta kovalle paineelle tai iskuile. ' vahintaan 20 sekuntia uunin sammuttamisen jalkeen,

s i m o o o = . jotta lampétila paasisi tasaantumaan. Hammenna
Ald pida uunia minkaan herkéasti sarkyvan esineen, v iv J . . ) !

& esimerkiksi lasiesineen tai astianpesualtaan paalla. gﬁqﬁ;yfsr\enrt]tjaéelsgsnlammItyksen aikana ja AINA

® Ala kéyté laitteen puhdistamiseen bentseeni, vVivIiviv Jos poltat itsesi, noudata seuraavia
ohentimia, alkoholia tai hdyry- ja painepesureita. ENSIAPUOHJEITA:

@ Varmista, etté virtaldhteen jannite, tagjuus ja virta vivl v * Kasta palanut alue kylméén veteen vahintaan
vastaavat laitteen teknisid ominaisuuksia. 10 minuutiksi.

. L . Aim Lo 1 e Peitd puhtaalla ja kuivalla kaareella.

& Kytke p.IS.tOK.e tIIVII'StI p|§t0r§3|aan. A.l.a kayta v iv v o A Kavia voiteita. Glivid tai nestomaisia
jakorasioita, jatkojohtoja tai muuntajia. Lot y tV iterta, Olyja tal IS
- oitoaineita.

® Ald ripusta sahkojohtoa mihink&an metalliesineeseen |/ |/ |/ P, — - -
alaké laita sité esineiden valin tai uunin taakse. @ Al laita levya tai ritiléé veteen heti ruoanlaiton v
— — - — jalkeen, silla ne voivat vaurioitua tai menné rikki.

@ g?l g?gtéz L?;g?g;gtiﬁﬁeegf ,p\i/;r;tsic‘;htt;a viviviv & Ala kdyta mikroaaltouunia uppopaistamiseen, silla v v
virtajohto on vaurioitunut, ota yhteytta lahimpaan ruokadljyn lampdtilaa ei o“Ie rnahdolllstalhalllta. Talldin
huoltoliikkeeseen. kuuma neste saattaa yhtakkia kiehua yli.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 9
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A HUOMIO A A A & Seiso kaswgrren eteusyyglella ugn@ta seln |.LIJ.L.J|(.kLIJa v
avatessasi, jotta kuuma ilma tai hdyry ei paasisi

Kaytéa vain mikroaaltouunikayttédn soveltuvia v viv polttamaan ihoasi.

Ee'“'ola.'i”et't?' Al'l-A .kaytat.”.“teta."'f""s“o'ta'kvalfa"taz ()| Ala kayta mikroaltouunia tyhjén. Mikoaaltouuni |/ v
haaru olta i' 5? aisia astiona, joissa on kulta- tal sammutetaan turvallisuussyista automaattisesti
Pop?areunu Setyms. ) talliset 30 minuutin ajaksi. Suosittelemme pitdmaan uunissa
k.O'S a plil‘[')etn_ Ja muovipussien metalise aina vesilasillista, jotta mikroaaltosateily kohdistuisi
lerresukat. . e siihen, jos uuni kéynnistetaan vahingossa.
Syy: Tasta syntyvat valokaaret tai kipinat voivat
vaurioittaa uunia. Asenna uuni tassa oppaassa annettujen v v
AJA Kavta mik it . in tai vaatteid turvavaliohjeiden mukaisesti.
8 a kayta mikroaaftouunia paperin tai vaatieiaen v viv (Ks. kohtaa ”"Mikroaaltouunin asentaminen”.)
Kuivaukseen. 1 : ——— ————— .
o im . . . - %|| Ole varovainen kayttéessasi uunin lahelld sijaitsevia |4/ |/ |/

Kayta thqupga Iamm|tysa|kaa p@ngmmll]e_ ruoka- |4/ viv' pistorasioita.
annoksille, jottei ruoka ylikuumenisi tai palaisi.

8 Al4 kasta virtajohtoa veteen alaka kytke v VAROTOIMENPITEITA LIIALLISEN MIKROAALTOSATEILYN
sitd mérkana, ja pidé se kaukana kaikista VALTTAMISEKSI (VAIN MIKROAALTOTOIMINTO).
lammonlahteista. Seuraavien turvallisuusohjeiden noudattamatta jattdminen saattaa johtaa

8 Raakoja ja kokonaisia keitettyja kananmunia ei saa \/ \/ altlstumll'seen vaaralliselle mikroaaltosateilylle. )

JAmmittaa mikroaaltouunissa. silla ne saattavat f a) Ala milloinkaan yrita kayttda uunia luukun ollessa auki. Ala myoskaan
rajahtad vield lammityksen jalkeenkin, Mydskaan muuta gunin turlvglukitusta (luukun salpoja) aléké tydnné vieraita esineita
iimatiiviit tai tyhjiépakattuja pulloja, télkkeja, turvalukituskoloinin.

sdilytysastioita tai kuorellisia panhkinaits, tomaatteja (b) ALA milloinkaan laita mitd&n uunin luukun ja uuniaukon valiin dléka anna ruoan
ine. ei tule lAMmIttaa mikroaaltouunisse;. j? puhdlistulsaineen jaamien ker‘[yé tiilvistepirl\nciillel."Huolehdi Iluukun ja sep

- tiivistepintojen puhtaudesta: pyyhi pinnat kéyton jélkeen ensin kostealla ja sen

& Al peita laitteen ilmanvaihtoaukkoja linoilla tai v v jélkeen pehmeélla ja kuivalla linalla.
papereilla. Uunista tuleva kuuma ilma saattaa (c) ALA kayta vaurioitunutta uunia, ennen kuin valmistajan kouluttama ja
sytyttaa linan tai paperin palamaan. Uuni voi my&s mikroaaltouunien korjaukseen erikoistunut teknikko on huoltanut sen. On
ylikuumentua ja sammua automaattisesti. Talldin ' erityisen térke&ta, etté luukku sulkeutuu kunnolla ja etté seuraavat osat eivét
se pysyy sammutettuna niin kauan, kunnes se on ole vaurioituneet:
jaahtynyt riittavasti. (1) luukku (vaantynyt)

)| Kayt aina grillikintaita, kun otat ruokaa uunista, jotta v (2) luukun saranat (rikkinaiset tai Ioystyneet) ja
et saisi palovammoja. (3) luukun tiivisteet ja tiivistepinnat.
Sekoit teitd 15 itvk livalissa tai (d) Uunin s8ato tai huolto tulee jattaa valmistajan kouluttaman ja mikroaaltouunien

,“e ona Ines ela amml Y sen, puo ',Ya |s§a aisen « korjaukseen erikoistuneen ammattihenkilon tehtavaksi.
jalkeen, ja anna nesteiden seisoa lammityksen
jélkeen vahintéan 20 sekuntia, jotta ne eivéat kiehuisi
ja réiskyisi.
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Samsung veloittaa korjausmaksun lisatarvikkeiden vaihtamisesta ja kosmeettisten
vaurioiden korjaamisesta, jos laitteen tai lisdtarvikkeen vauriot tai lisétarvikkeen
haviaminen johtuu asiakkaasta. Tama ehto koskee seuraavia:

pikaopas

Jos haluat laittaa ruokaa:

(@) Kolhiintunut, naarmuuntunut tai rikkoutunut luukku, ulkopaneeli tai
kayttdpaneeli.

(b) Rikkoutunut tai kadonnut uunipelti, ohjaintela, sovitin tai ritila.

o Kayta tata laitetta tdman kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti ja vain siihen
tarkoitukseen, johon laite on suunniteltu. Taméan oppaan varoitukset ja térkeat
ohjeet eivat kata kaikkia mahdollisia olosuhteita ja tilanteita. On omalla
vastuullasi kayttaa tervetta jarked ja toimia varovasti ja huolellisesti, kun
asennat, yllapidat ja kaytat tata laitetta.

e Koska seuraavat kayttdohjeet koskevat useita eri malleja, oman /@ 3
mikroaaltouunisi ominaisuudet saattavat poiketa jonkin verran ohjeissa
kuvatuista, ja jotkin varoitusmerkit eivat valttamatta koske kayttamaasi laitetta.
Jos sinulla on jotakin kysyttavaa, ota yhteytta lahimpaan huoltolikkeeseen tai
etsi ohjeita ja muita tietoja osoitteesta www.samsung.com.

e Taméa mikroaaltouuni on tarkoitettu ruoan lammittdmiseen. Se on tarkoitettu
vain kotitalouskayttéon. Ald lAmmita uunissa mitdan tekstillituotteita tai jyvilla
taytettyja tyynyjé, silla ne voivat aiheuttaa palovammoja tai tulipalon. Valmistaja
ei ole vastuussa mistaan sellaisista vahingoista, jotka johtuvat laitteen
vaaranlaisesta kaytosta.

e Jos uunia ei pideté puhtaana, sen pinta saattaa vaurioitua ja tdma voi lyhentaéd
laitteen kayttdikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita. 55 1.

Power Defrost

1. Aseta ruoka uuniin.
Aloita valmistus painamalla Microwave (Mikroaalto)
-painiketta.

Y
Microwave

Kaanna valitsinta, kunnes haluamasi teho ndytetéan. Aseta
nyt teho painamalla valitsinta.

SVdOWMId 20

. Valitse valmistusaika kaantamalla valitsinta.

Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.
Tulos: Valmistus alkaa. Uuni antaa 4 aanimerkkig, kun
valmistus on loppunut.

Jos haluat sulattaa ruokaa automaattisella tehosulatustoiminnolla.

Aseta pakastettu ruoka uuniin. Paina Power Defrost
(Tehosulatus) -painiketta.

ﬁ TUOTTEEN TURVALLINEN HAVITTAMINEN
mmm (ELEKTRONIIKKA JA SAHKOLAITTEET) B 2

(Jatteiden lajittelua kayttavat maat)

Oheinen merkinta tuotteessa, lisdvarusteissa tai kayttdohjeessa merkitsee, etta
tuotetta tai lisdvarusteina toimitettavia sahkolaitteita (esim. laturia, kuulokkeita tai '
USB kaapelia) ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana niiden kayttéian paatyttya.
Virheellisesta jatteenkasittelysta ympéristolle ja terveydelle aiheutuvien haittojen
valttamiseksi tuote ja lisdvarusteet on eroteltava muusta jatteesta ja kierratettava
kestavan kehityksen mukaista uusiokayttda varten.

Aseta valmistustapa kaantamalla valitsinta. Vahvista asetus
painamalla valitsinta.

CJ

2 3. Valitse paino kdantamalla valitsinta tarpeen mukaan.

4. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.

Kotikayttajat saavat lisatietoja tuotteen ja lisvarusteiden turvallisesta kierratyksesta
ottamalla yhteytta tuotteen myyneeseen jéalleenmyyjaan tai paikalliseen
ympéristéviranomaiseen.

@/ +30s
START

Yrityskayttéjien tulee ottaa yhteytta tavarantoimittajaan ja selvittaa
hankintasopimuksen ehdot. Tuotetta tai sen lisdvarusteita ei saa havittdd muun
kaupallisen jatteen seassa.
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Jos haluat lisata valmistusaikaan 30 sekuntia.

UuNin ominaisuudet

Dr+30s

START

[ ]

Jata ruoka uuniin. }
Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta kerran
jokaista valmistusaikaan lisattavaa 30 sekuntia kohden.

UUNI

Jos haluat grillata ruokaa.

Grill

1. Paina Grill (Grilli) -painiketta.

2. Valitse valmistusaika kaantamalla valitsinta tarpeen mukaan.

3. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.

Suomi - 12
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KAYTTOPANEELI

LISATARVIKKEET

e

@@E®E

S

1. NAYTTO

TUNNISTIN -PAINIKE
TEHOSULATUS -PAINIKE
MIKROAALTO -PAINIKE
GRILLI -PAINIKE

VALITSIN
(PAINO/ANNOKSET/AIKA/VALINTA)

o o w0 Dd
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7. PYSAYTYS/EKO -PAINIKE

8. TERVEELLINEN RUOKA -PAINIKE
9. OMA ANNOS -PAINIKE

10. YHDISTELMATILA -PAINIKE

11. HOYRYPUHDISTUS -PAINIKE

12. LAPSILUKKOPAINIKE

13. KAYNNISTYS/+30s -PAINIKE

Ostamasi laitteen mallista riippuen sen mukana toimitetaan tiettyja varusteita, joita voidaan

kayttaa eri tavoin.

. Pydritysalusta, joka asetetaan uunin keskelle.

Tarkoitus:

Pydritysalusta kannattelee uunilautasta.

. Uunilautanen, joka asetetaan pyéritysalustan paélle siten,
ettd sen keskiosa osuu sovittimeen.

Tarkoitus:

Uunilautanen toimii padasiallisena
ruoanlaittopintana ja se on helppo poistaa
puhdistamista varten.

. Grilliritila, joka asetetaan uunilautaselle.

Tarkoitus:

Metalliritilaa voidaan kéyttaa grillauksessa ja
yhdistelmétilassa.

13aNNSIVNINO NINNN €0

. Puhdista vesikulho; ks. s. 17.
(Vain MG23H3185B*- ja MG23H3185P-mallit.)

Tarkoitus:

Vesikulhoa voidaan kayttéa puhdistuksessa.

. Hoyrykeitin; ks. s. 24-25.
(Vain MG23H3185P*-malit.)

Tarkoitus:

Muovista héyrykeitinta kéytetaan
tehohdyrytystoiminnon kanssa.

(@) ALA kayta mikroaaltouunia iman pydritysalustaa ja uunilautasta.

(@) ALA kayté GRILLI- ja YHDISTELMATILAA hoyrykeittimen kanssa.

' Toimintatila

MU

GRILLI YHDISTELMATILA

(Hoyrykeitin)

X X
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UuNin kavttaminen

UUNIN OIKEAN TOIMINNAN TARKASTAMINEN

MIKROAALTOUUNIN TOIMINTA Seuraavissa ohjeissa kuvataan, kuinka uunin oikean toiminnan voi tarkistaa helposti.
Mikroaallot ovat suurtagjuuksisia sahkémagnesttisia aaltoja. Niista vapautuva energia Avaa uunin luukku vetdmalld luukun oikealla puolella olevasta kahvasta. Aseta lasillinen
valmistaa tai lAmmitt&a ruoan muuttamatta sen muotoa tai varia. vettd uunilautaselle. Sulie sen jalkeen uunin Iuukku.
Mikroaaltouunilla voidaan & 1. Paina Microwave (Mikroaalto) -painiketta.
e sulattaa ruokaa (manuaalisesti tai automaattisesti) Microwave Tulos: Néyttoon iimestyy 800 W (enimmaisteho).
e valmistaa ruokaa
* lammittad ruokaa. 2. Paina sen jalkeen valitsinta (800 W), aseta ajaksi
Ruoanvalmistuksen toimintaperiaate: 4-5 minuuttia kaantamalla valitsinta ja paina START/+30s
1. Magnetronin luomat mikroaallot jakaantuvat tasaisesti R (KAY’:INISTYS/.J'?’OS) -palnlkletta. . e
ruoan k&antyessé uunilautasella. TAll4 tavoin ruoka kypsyy o~ e Tulos:  Uunin valo syttyy ja uunilautanen alkaa pyorid.
tasaisesti Q ) 1) Vg!rp@tus alk?a, ja sen péatyttyd uuni antaa
4 &animerkkia.
2. Mikroaallot 1péisevat ruoan noin 2,5 cm:n syvyyteen. 2) Loppumuistutussignaali antaa kolme
Ruoka valmistuu, kun 1ampé hajaantuu ruoan sisalla. aanimerkkid (yhden joka minuutti).
3) Nayttdon imestyy jélleen nykyinen aika.
3. Valmistusajat vaihtelevat riippuen kéytettavasta astiasta ja Uuni on kytkettava oikeanlaiseen pistorasiaan. Uunilautanen on asetettava
seuraavista ruoan ominaisuuksista: ' paikoilleen uuniin. Veden kiehuminen kestéé kauan, jos kaytét jotakin muuta kuin
°  madara ja tiheys enimmaistehoa.
e vesipitoisuus
e alkuldmpdtila (jadkaappikylmé tai huoneenlampdinen)

Kun ruoan keskusta kypsyy lammaén hajaantumisen vuoksi, kypsyminen jatkuu viela
senkin jélkeen, kun ruoka on poistettu uunista. Ruoan valmistusohjeissa ja tassé
oppaassa annettuja seisotusaikoja on noudatettava, jotta

o ruoka kypsyisi tasaisesti myds keskelta '
e ryoan lampdtila olisi I&pikotaisin sama.
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KELLONAJAN ASETTAMINEN

RUOANVALMISTUS/LAMMITYS

Mikroaaltouunissa on siséanrakennettu kello. Kun laitteeseen kytketéan virta, ":0”, "88:88”

tai "12:00” iimestyy automaattisesti néyttéén.
Aseta kello aikaan. Aika voidaan nayttaa 12 tai 24 tunnin muodossa. Kellonaika on

asetettava

e mikroaaltouunin kayttdénoton yhteydessa
e sdhkokatkoksen jalkeen.
Muista asettaa kello uudelleen, kun siirrytéan kesé- ja talviaikaan.

Seuraavissa ohjeissa kuvataan, miten ruokaa voidaan valmistaa tai lammittaa.
Tarkista mikroaaltouunin asetukset AINA, ennen kuin jatét sen ilman valvontaa.

Aseta ruoka ensin uunilautasen keskelle. Sulje sen jélkeen uunin luukku.

1.

Paina valitsinta.

Jos haluat nayttaa ajan...
24 tunnin muodossa

12 tunnin muodossa

Valitse kellonajan ndyttdtapa kaantdmalla valitsinta.

(24 htai 12 h.) Aseta nyt ajan tyyppi painamalla valitsinta.

ORk

Aseta tunnit kd@ntamalla valitsinta.
Vahvista tunnit painamalla valitsinta.

Aseta minuutit kd&ntamalla valitsinta.

o 1. Paina Microwave (Mikroaalto) -painiketta.

Microwave Tulos: Néayttdon imestyy 800 W (enimmaisteho).

2B 2. Kaanna valitsinta, kunnes haluamasi teho néytetaan. Aseta
O nyt teho painamalla valitsinta.
. }“Q+ 3. Valitse valmistusaika kdantamalla valitsinta.

Q Tulos: Valmistusaika ndytetaén.

4. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.
Tulos: Uunin valo syttyy ja uunilautanen alkaa pyoria.

<>/+30s 1) Valmistus alkaa, ja sen paatyttya uuni antaa

START

NINIAYLLAYM NINNN #0

4 &animerkkié.

2) Loppumuistutussignaali antaa kolme
aanimerkkia (yhden joka minuutti).

3) Néayttoon imestyy jalleen nykyinen aika.

Pa&ta asetukset painamalla valitsinta.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 15
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Ala milloinkaan kaynnista mikroaaltouunia tyhjana.

Jos haluat lammitt&é ruokaa enimméisteholla (800 W) lyhyen aikaa, paina
START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta jokaista 30 sekunnin valmistusaikaa
kohden. Uuni kéynnistyy valittdmasti.
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TEHOT

VALMISTUKSEN KESKEYTTAMINEN

Voit valita alla mainituista tehoista.

Valmistuksen voi keskeyttad milloin tahansa ruoan tilan tarkistamiseksi.

Jos valitset suuren tehon, valmistusaikaa tulee lyhentaé.

Jos valitset pienen tehon, valmistusaikaa tulee pidentéa.

VALMISTUSAJAN MUUTTAMINEN

®/+305
[ ]

Valmistusakaa voidaan pident&a painamalla START/+30s
START) (KAYNNISTYS/+30s)-painiketta kerran jokaista lisattavaa
30 sekuntia kohden.

/@

o

Valmistusaikaa voidaan pidentdd myos kaantamalla valitsinta
kerran jokaista lisattavad 10 sekuntia kohden.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 16

i Teho 1. Valmistuksen véliaikainen keskeytys:
MIKROAALTOUUNI GRILLI 1) Avaa luukku.
Tulos: Valmistus paéttyy. Jos haluat jatkaa
SUURITEHO 800w — valmistusta, sule luukku ja paina START/+30s
YLEMPI KESKITEHO 600 W [@[gl!ﬂi& (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta uudelleen.
KESKITEHO 450 W = 2) Paina STOP(ECO (ﬁYSAYTYS/EKO) —palmkettg.
Tulos: Valmistus paattyy. Jos ha\ua’[ jatkaa valmistusta,
ALEMPI KESKITEHO 300 W paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s)
SULATUS 180 W -painiketta uudelleen.
" P— 2. Lopetus:
PIENI TEHO / LAMPIMANA 100 W ©/o8 Paina STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO) -painiketta.
PITAMINEN STOP ECO , o
Tulos: Valmistus paattyy. Jos hg\uat perua asetukset,
GRILLI 1100 W paina STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO) -painiketta
YHDISTELMATILA: uudelleen.
800 W (33 % 1100 W (67 %
MIKROAALTOUUNI + GRILLI 83 %) 7% Voit perua kaikki asetukset helposti ennen valmistuksen aloittamista painamalla

STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO) -painiketta.

VIRRANSAASTOTILAN ASETUS

Uunissa on viransaastétila. Se sdastaa sahkoa silloin, kun uunia ei kdyteta. Kun uunia ei
kéytetd, se on valmiustilassa ja ndyttaa kellonajan.

/T4

STOP ECO

L]

Paina STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO) -painiketta.
Tulos: Nayttd sammutetaan.

Ota virransaastétila pois kaytosta avaamalla luukku tai
painamalla STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO) -painiketta.
Néyttoon iimestyy nykyinen aika. Uuni on kayttévaimis.

Automaattinen virransaastétoiminto
Jos et valitse mitdén toimintoa, kun laitteen toiminta tai asetukset on keskeytetty
valiaikaisesti, toiminto perutaan ja kello nékyy ndytdssa 25 minuutin kuluttua.
Uunin valo sammuu 5 minuutin kuluttua, jos luukku on auki.

Suomi - 16
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HOYRYPUHDISTUKSEN KAYTTAMINEN
(VAIN MG23H3185B*- JA MG23H3185P*-MALLIT)

Hoyrypuhdistusjarjestelmén tuottama héyry kastelee uunin sisépinnan.

Uunin sisépinta on helppo puhdistaa hdyrypuhdistustoiminnon jélkeen.

@ Kéyta t&ta toimintoa vasta, kun uuni on taysin jaéhtynyt
(huoneenlampainen).

Kayta vain tavallista hanavetta, ei tislattua vetta.

1. Avaa luukku.

2. Tayté vesikulho vedell& kulhon ulkopuolella olevaan
merkkiviivaan asti. (Viiva on noin 50 ml:n kohdalla.)

3. Aseta vesikulho uunin oikealla sisaseindlld olevaan ylempaan
vesikulhon pidikkeeseen. Sulje nyt luukku.

4. Toiminto kéynnistyy automaattisesti, kun painat Steam
Clean (hoyrypuhdistus) -painiketta. (Puhdistusaikaa ei voi
saatéad, vaan se on vakiona 15 minuuttia.) Uunin sisétila voi
olla SUMUINEN héyrypuhdistuksen aikana. Tamé ei ole vika,
VAAN JOHTUU SIITA, ETTA HOYRY PEITTAA UUNIN
VALON.

\¢

5. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisétila kuivalla ratillé. Irrota
uunilautanen ja alaritila kayttaméllé leivinpaperia.

A Vain vesikulhoa voidaan kayttaa héyrypuhdistustilassa.
T boista vesikulho valmistettaessa Kintead ruokaa, silld muussa tapauksessa kulho

vaurioituu ja aiheuttaa tulipalon mikroaaltouunissa.

Jos vesim&ara ylittaa 50 ml, vesi saattaa pdasta vuotamaan laitteen takana olevasta
aukosta. Varmista, ettei vesimaéra ylitd 50 ml.

TUNNISTINTOIMINTOJEN KAYTTAMINEN

Tunnistintoiminnoissa on seitseman esiohjelmoitua valmistusaikaa.
Valmistusaikaa tai tehoa ei tarvitse asettaa.
Voit asettaa tunnistintoiminnon tyypin k&antamalla valitsinta.

Aseta ruoka ensin uunilautasen keskelle ja sulje luukku.
Kéyta ainoastaan mikroaaltouunikéyttoon tarkoitettuja astioita.

= 1. Paina Sensor Cook (tunnistin)-painiketta.
Sensor
R 2. Valitse valmistamasi ruoan tyyppi kadntamalla valitsinta.
y \ Katso seuraavan sivun taulukosta esiohjelmoitujen asetusten
kuvaus.

3. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.
Orvs Tulos: Valmistus alkaa. Sen paatyttya:
e 1) Uuni antaa nelja aanimerkkia.
D 2) Loppumuistutussignaali antaa kolme
aanimerkkia (yhden joka minuutti).
3) Nayttoon iimestyy jalleen nykyinen aika.

Kayté ainoastaan mikroaaltouunikyttédn soveltuvia astioita.

Suomi - 17
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Koodi/ruoka | Annoskoko Ohjeet Koodi/ruoka | Annoskoko Ohjeet

1 200-500 g | Pese parsakaali ja irrota kukinnot. Levitd ne tasaisesti 7 200-400 g | Aseta pakastepizza ruskistuslautaselle ja lautanen

Parsakaalin kanneliseen lasikulhoon. Lisaa 30-45 ml (2-3 rl) vetta. Pakastepizza wunilautaselle. Alé peité kannella tai muovikeimula.

kukinnot Aseta kulho uunilautasen keskelle. Valmista kannella Anna seisté 1-2 minuuttia.
peitettynd. Hdmmenna valmistuksen jélkeen. T .

Tamé ohjelma sopii parsakaalille, kesakurpitsalle, Kayta grilikintaita, kun ofat ruokaa uunistal
munakoisolle, kurpitsalle ja paprikoille. . L . .
Anna seisté 1-2 minuutia, Automaattisen tunnistinvalmistuksen ohjeet

2 200-500 g | Pese porkkanat ja leikkaa ne samanpaksuisiksi pyoreiks Automaattisen tunnistimen avulla voit valmistaa ruokaa automaattisesti. Tunnistin tunnistaa

Viipaloidut viipaleiksi. Aseta ne kanneliseen lasikulhoon. ruoasta valmmtgksen alkgna erittyvien kaasujen maéran.

porkkanat Lis&4 30-45 ml (2-3 rkl) vettd. Aseta kulho uunilautasen * Ruoanvalmistuksen aikana syntyy monenlaisia kaasuja. Automaattinen tunnistin
keskelle. Valmista kannella peitettyné. Hammenna médrittelee valmistukseen tarvittavan ajan ja tehon tunnistamalla ndmé kaasut, joten
valmistuksen jalkeen. valmistusaikaa ja tehoa ei tarvitse asettaa erikseen.

Tamé ohjelma sopii porkkanoille, kukkakaalin kukinnoille e Kun peitdt astian kannella tai muovikelmulla tunnistinvalmistuksen ajaksi,
ja kyssékaalille. Anna seisté 1-2 minuuttia. automaattinen tunnistin tunnistaa astiaan hdyrystyessa syntyvét kaasut.

3 200-800g | Pese ja kuori perunat ja leikkaa ne samankokoisiksi Jos kaytat talous- tai muovikelmua, muista jattaa pieni aukko astian reunan

Kuoritut paloiksi. Aseta ne kanneliseen lasikulhoon. tuntumaan, jotta ilma paasisi kiertdméaan. Vaihtoehtoisesti voit painella

perunat Lisa 45-60 m (3-4 rk) vetta. Aseta kuho uunilatasen kelmuun reiki.
keskelle. Valmista kannella peitettyna. o Jaljella olevan valmistusajan laskuri kdynnistyy hieman ennen vaimistuksen
Anna seista 2-3 minuuttia. paattymista. Talléin ruokaa kannattaa tarpeen vaatiessa kaantéa tai hammentéaa

4 250-500 g | Kaada syvaan keraamiseen astiaan ja peitd tasaisemmaks.

Kylma keitto muovikannella lammityksen ajaksi. Aseta keitto * Ruokaa voi maustaa yrteilld, mausteilla tai kastikkeella ennen automaattisen
uunilautasen keskelle. Hammenna huolellisesti ennen tunnistintoiminnon kayttéa. Suolan ja sokerin kanssa on kuitenkin syyta olla varovainen
seisotusta ja sen jalkeen. Anna seistd 2-3 minuuttia. ja niité kannattaa lisata vasta, kun ruoka on vaimista, sill& ne saattavat palaa ja jattaa

5 250-500 g | LAvistd pakastekeiton suojakalvo ja aseta keitto jalkia ruoan pinnalle.

Pakastettu uunilautasen keskelle. Aseta keitto uunilautasen keskelle. e Jotta paésisit hyviin tuloksiin talla toiminnolla, noudata tdman kirjan taulukoissa

keitto Hammenné huolelisesti ennen seisotusta ja sen jalkeen. mainittuja, astioihin ja kansiin littyvia suosituksia.

Anna seisté 2-3 minuuttia. e Kayté aina mikroaaltouuneille tarkoitettuja astioita ja peité astia joko kannella tai

6 300-500g | Varmista, ett? ateria voidaan [ammittad muovikelmulla. Jos kaytat muovikelmua, k&&nné jokin kulmista auki, jotta héyry paasisi

Pakastettu mikroaaltouunissa. LAvist4 valmisaterian kalvo. pqstumaan astiasta normaalist.

valmisateria Aseta pakastettu valmisateria uuniritiille. e Kayta vain sellaista kantta, joka on tarkoitettu kayttaméllesi astialle. Jos astialla ei ole
Anna seista 2-3 minuuttia. kantta, kéytd muovikelmua.

Tamé ohjelma soveltuu kolmesta osasta koostuvien ¢ Taytd astia vahintaan puolilleen.

pakastettujen valmisaterioiden lammitykseen (esim. e Jos ruokaa taytyy hdmment&a tai kaantaa, tee ndin tunnistinvalmistusohjelman
lihaa kastikkeen kera, vihanneksia seka lisukkeita, kuten loppupuolella, kun laskenta on alkanut.

perunaa, riisi tai pastaa).
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Tunnistinvalmistukseen soveltuvat astiat ja kannet

e Jotta paésisit hyviin tuloksiin tall& toiminnolla, noudata tdman kirjan taulukoissa
mainittuja, astioihin ja kansiin littyvia suosituksia.

e Kayta aina mikroaaltouuneille tarkoitettuja astioita ja peité astia joko kannella tai
muovikelmulla. Jos kaytat muovikelmua, k&&nné jokin kulmista auki, jotta héyry paasisi
poistumaan astiasta normaalisti.

e Kayta vain sellaista kantta, joka on tarkoitettu kayttaméllesi astialle. Jos astialla ei ole
kantta, kdytd muovikelmua.

o Tayta astia vahintdéan puolilleen.

e Jos ruokaa taytyy hdmment&a tai kaantaa, tee ndin tunnistinvalmistusohjelman
loppupuolella, kun laskenta on alkanut.

Tarkeaa

e Kun uuni on asennettu ja séhkéjohdon pistoke laitettu pistorasiaan, la irrota
pistoketta. Kaasuntunnistin tarvitsee jonkin verran tasapainottumisaikaa, jotta se
toimisi kunnolla.

e Emme suosittele kayttdmaan automaattista tunnistintoimintoa jatkuvassa ruoanlaitossa
eli useiden perattaisten toimintojen ajan.

e Asenna uuni hyvin iimastoituun paikkaan, jotta sen jaéhdytys ja iimanvaihto sujuisivat
ongelmitta ja jotta tunnistin toimisi oikein.

o A4 kéyta automaattista tunnistinta, jos huoneen l&mpétila on lian korkea tai alhainen,
silld tulokset voivat talldin olla huonoja.

e Ala puhdista uunia tulenaroilla puhdistusaineilla. Tallaisista aineista erittyvat kaasut
voivat vaikuttaa tunnistimen toimintaan.

TERVEELLISEN RUOAN VALMISTUSTOIMINTOJEN
KAYTTAMINEN

Terveellisissé valmistustoiminnoissa on seitseméntoista esiohjelmoitua valmistusaikaa.

Valmistusaikaa tai tehoa ei tarvitse asettaa. Voit séatéa annoskokoa kaantamalla valitsinta.

Aseta ruoka ensin uunilautasen keskelle ja sulje luukku.

1. Paina Healthy Cooking (terveellinen ruoka) -painiketta.
Healthy Cooking

2. Valitse valmistamasi ruoan tyyppi kd&ntéméll& valitsinta.
Paina valitsinta.
Valitse sitten valmistettava ruoka kaantdmalia valitsinta.
Katso seuraavan sivun taulukosta esiohjelmoitujen asetusten
kuvaus.

@)
3. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.
Tulos: Valmistus alkaa. Sen paatyttya:
7S 1) Uuni antaa 4 animerkkia.
2) Loppumuistutussignaali antaa kolme
aanimerkkia (yhden joka minuutti).
3) Nayttoon iimestyy jalleen nykyinen aika.

Kéyté ainoastaan mikroaaltouunikéyttdon soveltuvia astioita.

1. Vihannekset ja vilja

e Al4 sijoita uunia sellaisten kodinkoneiden lahelle, jotka erittévét paljon kosteutta tai Koodi/Ruoka | Annoskoko Ohjeet
kaasuia, silla néméa vaikuttavat haitallisesti automaattisen tunnistimen toimintaan. 11 250 g Pese ja hudhtele pavut. Levita ne tasaisesti
e Pida uunin sisétilat aina puhtaina. Pyyhi kaikki roiskeet pois kostealla linalla. Vihreat pavut kannelliseen lasikulhoon. Liséa 30 ml (2 k) vetta
Témé& uuni on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon. 250 grammaa kohden. Aseta kulho uunilautasen
keskelle. Valmista kannella peitettyna. H&mmenna
valmistuksen jalkeen. Anna seista 1-2 minuuttia.
1-2 150 g Pese ja huuhtele pinaatti. Aseta se kannelliseen
Pinaatti lasikulhoon. Al lis&a lainkaan vetta. Aseta
kulho uunilautasen keskelle. Valmista kannella
peitettynd. H&mmenna valmistuksen jalkeen.
Anna seista 1-2 minuuttia.
(jatkuu)
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2. Linnunliha ja kala

Koodi/Ruoka | Annoskoko Ohjeet Koodi/ruoka | Annoskoko Ohjeet
1-3 250g Pese ja huuhtele maissintahké ja aseta 21 300¢g Huuhtele palat ja aseta ne keramiikka-astiaan.
Maissintahkat (1 kpl) se soikeaan lasiastiaan. Peité astia Kananrinnat 2 kpl) Peita mikroaaltouunikdyttoon soveltuvalla kelmulla.
mikroaaltouunikayttdon soveltuvalla kelmulla ja Puhkaise kalvo. Aseta astia uunilautaselle.
puhkaise kelmu. Anna seistéd 1-2 minuuttia. Anna seisté 2 minuuttia.
1-4 125¢g Kaytd isoa, kannellista lasivuokaa. Lis&a 2-2 300¢g Huuhtele palat ja aseta ne keramiikka-astiaan.
Tumma riisi kaksinkertainen maara kylmaé vetta (250 ml). Kalkkunanrinnat 2 kpl) Peité mikroaaltouunikdyttéon soveltuvalla kelmulla.
(esikypsennetty) Valmista kannella peitettynd. Himmenna ennen Puhkaise kalvo. Aseta astia uunilautaselle.
seisotusta ja lisd4 suolaa ja yrttejd. Anna seistéd Anna seisté 2 minuuttia.
5-10 minuuttia. 2-3 3009 Huuhtele kala ja aseta se keramiikka-astiaan. Lis&a
1-5 1259 Kaytd isoa, kannellista lasivuokaa. Lisad 500 ml Tuoreet kalafileet 2 kpl) 1 rkl sitruunamehua. Peitd mikroaaltouunikayttddn
Taysjyvamakaroni kiehuvaa vettd, hyppysellinen suolaa ja hdmmenna soveltuvalla kelmulla. Puhkaise kalvo. Aseta astia
hyvin. Valmista peittamatta. Himmenna ennen uunilautaselle. Anna seisté 1-2 minuuttia.
seisotusta ja valuta perusteellisesti sen jélkeen. 2-4 300g Huuhtele kala ja aseta se keramiikka-astiaan. Lisaa
Anna sgistd minuutin ajan. Tuoreet lohifileet 2 kpl) 1 1kl sitruunamehua. Peitd mikroaaltouunikéyttoon
1-6 1259 Kayta isoa, kannellista lasivuokaa. Liséa soveltuvalla kelmulla. Puhkaise kalvo. Aseta astia
Kvinoa kaksinkertainen maara kylmaé vetta (250 ml). uunilautaselle. Anna seisté 1-2 minuuttia.
Velmista kannella peitettynd. Hammenné ennen 2-5 2509 Huuhtele katkaravut ja aseta ne keramiikka-
seisotusta ja liséé suolaa ja yrtteja. Anna seistd Tuoreet astiaan. Lisa4 1 rkl sitruunamehua. Peita
1-3 minuuttia. Katkaravut mikroaaltouunikéyttoon soveltuvalla kelmulla.
1-7 125¢ Kaytd isoa, kannellista lasivuokaa. Lisad Puhkaise kalvo. Aseta astia uunilautaselle.
Bulgur kaksinkertainen maara kylmaé vetta (250 ml). Anna seisté 1-2 minuuttia.
Valmista kannella peitettynd. Hammenna ennen 2-6 2009 | Aseta 1 kokonaista, tuoretta kalaa uunivuokaan.
seisotusta ja liséé suolaa ja yriteja. Anna seisté Tuore taimen (1 kala) Lisaa hyppysellinen suolaa, 1 rkl sitruunamehua seka
2-5 minuuttia. yrttejé. Peitd mikroaaltouunikaytton soveltuvalla
1-8 500 g Aseta vihannekset, esimerkiksi keitetyt kelmulla. Puhkaise kalvo. Aseta astia uunilautaselle.
Vihannesgratiini perunasiivut, kesakurpitsasiivut ja tomaatit Anna seisté 2 minuuttia.
kastikkeineen sopivankokoiseen pyrex-lasiastiaan. 2-7 200g Sivele koko kala (esimerkiksi taimen tai lahna) 8liyllé
Ripottele padlle juustoraastetta. Aseta astia Kalapaisti (1 kala)  |jalisaa yrttejd ja mausteita. Aseta kalat rinnakkain
uuniritilélle. Anna seistd 2-3 minuuttia. pdd pyrstod vasten korkealle ritilélle. K&anna heti, kun
1-9 4009 Halkaise tomaatit kahtia ja aseta ne uunivuokaan. uuni on antanut d&nimerkin. Anna seisté 3 minuuttia.
Grillatut tomaatit Ripottele paalle juustoraastetta. Aseta astia ritildlle. 2-8 300g Asettele medaljongit tasaisesti korkealle ritilélle.

Anna seista 1-2 minuuttia.

Lohimedaljongit

(2 medaljonkia)

K&anna heti, kun uuni on antanut danimerkin.
Anna seist& 2 minuuttia.
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AUTOMAATTISTEN TEHOSULATUSTOIMINTOJEN

KAYTTAMINEN

Automaattisten tehosulatustoimintojen avulla voidaan sulattaa lihaa, linnunlihaa, kalaa,

leipaa ja kakkuja. Sulatusaika ja teho asetetaan automaattisesti.

Seuraavassa taulukossa kuvataan automaattiset tehosulatusohjelmat seké annetaan niihin
littyvat maarat ja ohjeet. Poista kaikki pakkausmateriaalit ennen sulattamista. Aseta liha,
linnunliha, kala leipa tai kakku keramikka-astiaan.

Sinun tarvitsee vain valita ohjelma ja paino. Koodi/ruoka | Annoskoko Ohjeet
Aseta pakastettu ruoka uunilautasen keskelle ja sulje luukku. 1 200-1500 g | Suojaa reunat alumiinifoliolla.
- — Liha Kaanna liha sen jalkeen, kun uuni on antanut
Powe§§efmst 1. Paina Power Defrost (tehosulatus) -painiketta. animerkin. Tama ohjelma soveltuu kaytettavaksi
naudanlihan, lampaanlihan, sianlihan, pihvien, kyliysten
ja jauhelihan kanssa. Anna seist& 10-30 minuuttia.
PN 2. Valitse valmistamasi ruoan tyyppi kd&ntamalla valitsinta. 2 200-1500 g | Suojaa koivet ja siipien karjet alumiinifoliolla. K&&nna
¥ Y (Katso vieressa olevaa taulukkoa.) ' | Linnunliha linnunliha sen jélkeen, kun uuni on antanut d&nimerkin.
Tamé ohjelma soveltuu kaytettavaksi sekd kokonaisen
. ﬂ@\+ 3. Valitse ruoan tyyppi painamalla valitsinta. itr:ia? :ggte;l %kgg ?“:i:jgt?;é
Q 3 200-1500 g | Suojaa kokonaisen kalan pyrstd alumiinifoliolla. K&&nn&
Kala kala sen jélkeen, kun uuni on antanut &animerkin. Taméa
ﬂe\+ 4, Aseta ruoan paino kdantamalla valitsinta. ohjelma soveltuu kéytettévaksi sekd kokonaisen kalan
Q etté kalafileiden kanssa. Anna seista 10-30 minuuttia.
! 4 125-625 g | Aseta leipa leivinpaperille ja k&8nna se, kun uuni on
5. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta. Leipa/Kakku antanut aanimerkin. Aseta kakku keramikalautaselle
Tulos: ja mik&li mahdollista, k&&nna se, kun uuni on antanut
- o Sulatus alkaa. aanimerkin. (Uuni pysyy toiminnassa ja pysahtyy, kun
Drvsos e Sulatusajan puolessavalissé uuni antaa luukku avataan.) Tama ohjelma soveltuu Kaytettavaksi
D &animerkin ja muistuttaa sinua ruoan k§|ken|§|§ten ynpaloﬂupn ja kokonaisten Ie|p|?n sek"a
KAAntAmisesta. sampyldiden ja patonkien kanssa. Asettele sémpylét
e Lopeta sulatus painamalla START/+30s ympyrén muotoon. Tama ohjelma soveltuu kéytettavaksi
(KAYNNISTYS/+30s) -painiketta uudelleen. ' kaikenlaisten hiivalla valmistettujen kakkujen, keksien,
juustokakkuijen ja voitaikinoiden kanssa. Sité ei voi
Voit sulattaa ruoan myds manuaalisesti. Jos haluat toimia nain, valitse mikroaaltouunin kayttad murotaikina- ja taikinakuorellisten leivonnaisten,
ruoanvalmistus- ja lammitystoiminto teholla 180 W. Lis&tietoja on sivun 15 kohdassa hedelma- ja kermakakkujen tai suklaakuorrutteisten
"Ruoanvalmistus ja lammitys”. kakkujen kanssa. Anna seista 5-30 minuuttia.

Kayta ainoastaan mikroaaltouunikayttoon tarkoitettuja astioita.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_FLindd 21

Suomi - 21

Jos haluat sulattaa ruoan manuaalisesti, valitse manuaalinen sulatustoiminto teholla
180 W. Saat lisétietoja manuaalisesta sulatuksesta ja sulatusajoista sivulta 31.

NINIAYLLAYM NINNN #0

2014-02-27 [0 4:35:44



OMA ANNOS -TOIMINTOJEN KAYTTAMINEN

Oma annos -toiminnoissa on 2 esiohjelmoitua valmistusaikaa. Valmistusaikaa tai tehoa ei
tarvitse asettaa. Voit asettaa annosten maéran kaantamalla valitsinta.

Seuraavassa taulukossa kuvataan omien annosten automaattiset lammitysohjelmat seké
annetaan niihin littyvat maarat ja ohjeet. Ndmé ohjelmat kayttévat vain mikroaaltoenergiaa.

Aseta ruoka ensin uunilautasen keskelle ja sulje luukku. Koodi/ruoka Annoskoko Ohjeet
1. Paina My plate (Oma annos) -painiketta. 1 300-350 g Aseta ruoka keramiikkalautaselle ja peitd se
My Plate Kylmét 400-450 g mikroaalttouunikdyttoon soveltuvalla kelmulla.
valmisateriat Tama ohjelma soveltuu kolmesta osasta
~ 2 Val . ‘ o e koostuville aterioille (esim. lihaa kastikkeen ja
A~ . Valitse valmistamasi ruoan tyyppi k&antamalla valitsinta. vihannesten tai lisukkeiden, kuten perunan,
Q riisin tai pastan kera).
. Anna seista 2-3 minuuttia.
22 3. Valitse ruoan tyyppi painamalla valitsinta. 2 300-350 g Aseta ruoka keramikkalautaselle ja peita se
| \ Kylmat 400-450 g mikroaaltouunikyttdon soveltuvalla kelmulla.
kasvisruoat Tama ohjelma soveltuu kéytettavéksi kahdesta
e ) T osasta koostuville aterioille (esim. spagettia
s 4. Valitse a‘nnosk.(l)ko kaantdamalla valitsinta. kastikkeen kera ta riisid ja vinanneksia).
Q (Katso vieressd olevaa taulukkoa.) Anna seisti 2-3 minuttia.
5. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta. | VARUSTEIDEN VALINTA
Dreaos Tulos:  Valmistus alkaa. Sen paatyttya: — — —
e 1) Uuni antaa 4 &animerkki. Kéyt& mikroaaltouunikéyttdon soveltuvia astioita. Ald kayta
D 2) Loppumuistutussignaali antaa kolme muovisia sdilytys- tai valmistusastioita, paperikuppeja, pyyhkeita
aanimerkkid (yhden joka minuutti). jne.
3) Nayttoon iimestyy jélleen nykyinen aika. Jos haluat kéyttda yhdistelmétilaa (grilli ja mikroaaltouuni), kéyta
o ) o ) W vain mikroaaltouunikayttodn soveltuvia ja uunikdyton kestéavia
Kéyté ainoastaan mikroaaltouunikéyttdon soveltuvia astioita. astioita,

1 Saat lisétietoja sopivista keittoastioista ja -valineista valmistusastiaoppaan sivulta 26.
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GRILLAUS

MIKROAALTOUUNIN JA GRILLIN YHTEISKAYTTO

Grillilla voidaan lammittad ja ruskistaa ruokaa nopeasti iman mikroaaltoja. Tata varten
mikroaaltouunin mukana toimitetaan grilliritila.

ro | 1. Esildmmité grill haluamaasi lampétilaan painamalla Grill
(grilli) -painiketta ja aseta esildammitysaika kdantamalla
valitsinta.

2. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.

Voit halutessasi yndistad mikroaaltotoiminnon grillauksen kanssa, jotta ruoka valmistuisi ja

ruskistuisi nopeammin.

@ Kéayta AINA mikroaaltouunikdyttdon soveltuvia ja uunikayton kestévia astioita. Lasi-
ja keramiikka-astiat ovat ihanteellinen vaihtoehto, sill niitd kaytettdessa mikroaallot
voivat [&pdista ruoan tasaisesti.

Kayta AINA grilliintaita, kun kosket uunissa oleviin astioihin, silla ne ovat erittain
kuumia.

1. Avaa luukku.

Sulje luukku.

3. Kun esildammitys on tehty, avaa luukku ja aseta ruoka ritillle.

4. Paina Grill (grilli) -painiketta.

o% Tulos: Néyttoon iimestyvat seuraavat viestit:
0
,/M%+ 5. Aseta grillausaika kaantamalla valitsinta.
Q Enimmaéisgrillausaika on 60 minuuttia.
6. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.
Orea0s Tulos: Grillaus alkaa. Sen paatyttya:

START 1) Uuni antaa 4 8animerkki&.
D 2) Loppumuistutussignaali antaa kolme
aanimerkkia (yhden joka minuutti).

3) Nayttdon imestyy jélleen nykyinen aika.

Vastus saattaa kytkeytya pois padlta grillauksen aikana.
Tama estda uunin ylikuumenemisen.

E] Kayta aina grillikintaita, kun kosket uunissa oleviin astioihin, silld ne ovat erittdin
kuumia.

(@) Grilin lampétilea ei voi sa&taa.

Aseta ruoka ritilélle ja ritild uunilautaselle. Sulie uunin luukku.

2. Paina Combi (Yhdistelmatila) -painiketta.

3. Aseta valmistusaika kdantamalla valitsinta.
Enimmaisgrillausaika on 60 minuuttia.

4. Paina START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.
Tulos: Valmistus yhdistelmatoiminnolla alkaa.
Kun se on valmis:
1) Uuni antaa 4 aanimerkkia.
2) Loppumuistutussignaali antaa kolme
aanimerkkia (yhden joka minuutti).
3) Néayttdon iimestyy jalleen nykyinen aika.

®/+305

START

]

! E-] Yhdistelmétilan [ampdtilaa ei voi sdataa.
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TEHOHOYRYKEITTIMEN OHJE VALMISTUS:

(VAIN MG23H3185P*-MALLIT) . :

. o e . ) . Valmistusaika . .
Tehohdyrykeitin perustuu hoyrylla keittdmiseen ja se on tarkoitettu nopeaan terveellisen Ruoka Annoskoko | Tehot (min) Késitteleminen
ruoan laittamiseen Samsungin mikroaaltouunilla. - ; :
Tama lisétarvike soveltuu ihanteellisesti riisin, pastan, vihannesten yms. keittamiseen Artisokat 3009 800W 5-6 Kulho ja ponhjalevy
ennatysajassa ruokien ravintoarvot sailyttéen. (1-2 kp) + kansi

Mikroaaltouunin tehohdyrykeittimessa on kolme osaa: Ohjeet
Pese ja puhdista artisokat. Aseta levy kulhoon.

Asettele artisokat levylle. Lis&a 1 rkl sitruunamehua. Peitd kannella.

@ Anna seista 1-2 minuuttia.

Tuoreet vihannekset 3009 800 W 45 Kulho ja pohjalevy
' +kansi
. . Ohjeet
Kulho Pohjalevy Kans| Pese, puhdista ja paloittele vihannekset (esim. parsakaali,
Kaikki osat kestévat -20-140 asteen lampdtiloja. kukkakaali, porkkanat ja paprika) samankokoisiksi ja punnitse ne.
Soveltuu séilytykseen pakastimessa. Voidaan kayttdd yhdessa tai erikseen. Aseta levy keittimeen. Asettele vihannekset pohjalevylle.

" " Lisd8 2 rkl vettd. Peitd kannella. Anna seista 1-2 minuuttia.
KAYTTOOLOSUHTEET: Pakastevihannekset 3009 600 W 7.8 ‘ Kulho ja pohjalevy
Aia kayta + kansi

e paljon sokeria tai rasvaa sisaltavien ruokien valmistukseen ' Ohjeet
o grilli- tai kiertolampGtoiminnon kanssa tai liedella. Aseta pakastevinannekset hdyrykeittimeen. Aseta levy kulhoon.

Lis&4 1 rkl vetté. Peitd kannella. Himmenné hyvin valmistuksen ja

Pese kaikki osat huolellisesti saippualla ennen ensimmaisté kayttod. seisotuksen jakeen. Anna seista 2-3 minuutta.

Valmistusajat ovat seuraavalla sivulla olevassa taulukossa. Riisi 250 g ‘ 800 W ‘ 15-18 Kulho + kansi
Ohjeet
HUOLTO: Aseta riisi hoyrykeittimeen. Lisa 500 ml kylmaa vetta. Peita

kannella. Anna valkoisen riisin seistd 5 minuuttia ja ruskean riisin
10 minuuttia vaimistuksen jalkeen.

Jos peset sen késin, kéyta kuumaa vetta ja astianpesuainetta. Al kéyta patasuteja. X Kuoriperunat 500 g ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Kulho + kansi
Ohjeet

Punnitse ja huuhtele perunat ja aseta ne héyrykeittimeen.

Lisd8 3 rkl vettd. Peitd kannella. Anna seista 2-3 minuuttia.
Muhennos (kylma) 4009  [600W ] 56 | Kuho + kansi
Ohjeet

Kaada muhennos hoyrykeittimeen. Peité kannella.

Hammenna hyvin ennen seisotusta. Anna seista 1-2 minuuttia.

@ Hoyrykeittimen voi pesté astianpesukoneessa.

E] Jotkin ruoat (esimerkiksi tomaatti) saattavat varjata muovia. Tama on tdysin normaalia
eika johdu valmistusvirheesta.
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Tehohoyrykeittimen kasittely

lapset tai muut laitetta tuntemattomat henkil6t eivat padse kayttdméaan sitd vahingossa.

Uuni voidaan lukita milloin tahansa.

Kulho + kansi

Kulho ja pohjalevy + kansi

VAROTOIMENPITEET:

Ole erityisen varovainen hoyrykeittimen kantta avatessasi, silé astiasta saattaa paasta

1.

Paina lapsilukkopainiketta 3 sekuntia.

Tulos:
e Uuni lukkiutuu (mit&dn toimintoa ei voi valita).
e Néyttoon iimestyy "L

|
L

(Jep | OEp

Lukitus poistetaan painamalla lapsilukkopainiketta
3 sekuntia.

Tulos: Uunia voidaan kayttaa tavalliseen tapaan.

Valmistusaika | . . .. AANIMERKIN MYKISTAMINEN
Ruoka Annoskoko | Tehot (min) Kasitteleminen Voit mykistad a&nimerkin milloin tahansa.

Keitto (kylma) 4009 | 80OW 34 Kulho + kansi 1. Paina STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO)- ja START/+30s

Ohjeet (KAYNNISTYS/+30s) painikkeita samanaikaisesti.

Kaada keitto hdyrykeittimeen. Peit& kannella. Himmennd hyvin Tulos:

ennen seisotusta. Anna seisté 1-2 minuuttia, o s o Nayttosn ilmestyy seuraava viest: Q
Pakastettu keitto 4009 [800W[ 810 |  Kuho+kans c

Ohjeet e Uuniei aanimerkkia painikkeit %

Kaada pakastettu keitto hdyrykeittimeen. Peitd kannella. uni €l anna aanimerkiia painikieita =

Hammenna hyvin ennen seisotusta. Anna seista 2-3 minuuttia. painettaessa. ;
Hillolla taytetyt, 1509 ‘ 600 W ‘ 1-2 ‘ Kulho + kansi 2. Voit ottaa &&nimerkit tekaisin kayttoon painamalla P
pakastetut Ohjeet ' STOP/ECO (PYSAYTYS/EKO)- ja START/+30s 3
taikinamykyt Kostuta taytettyjen mykkyjen yiépuol kylmalla vedells. Gt e (KAYNNISTYS/+30s) -painikkeita samanaikaisesti uudelleen. Jg>

Aseta 1-2 pakastettua mykkya vierekkain hoyrykeittimeen. STop eco s Tulos: o o =

Peité kannella. Anna seisté 2-3 minuutia. ] e Nayttoon imestyy seuraava viesti: m
Hedelmahilloke 250g  [800W ] 34 | Kuho+kans

Ohjeet e Uuni ottaa &&nimerkin takaisin kayttéon.

Kuori, pese ja leikkaa hedelmét (esim. omenat, padrynét, luumut,

aprikoosi, mangot tai ananakset) samankokoisiksi vipaleiksi tai 1 MIKROAALTOUUNIN TURVALUKITUS

kuutioiksi ja punnitse ne. Aseta ne hoyrykeittimeen. Lisaa 1-2 rkl } i . ) i ) . . -

vett ja 1-2 1kl sokeria. Peité kannella. Anna seista 2-3 minuuttia. Mikroaaltouunissa on erityinen lapsilukko-ohjelma, jolla uuni voidaan lukita siten, etta

erittéin kuumaa hoyrya.
E-] Kayté grillikintaita keittimen kasittelyyn ruoanlaiton jéalkeen.
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Ruoan valmistus mikroaaltouunissa edellyttad, etté mikroaallot pystyvat lapdisemaan
ruoan iiman, ettd ne heijastuvat kaytettavasté astiasta tai ettd astia imee ne itseensa.
Tasta syysté valmistusastiat on valittava huolellisesti. Jos valmistusastia on merkitty
mikroaaltouunikayttdon soveltuvaksi, sinulla ei ole syyta huoleen.

Seuraavassa taulukossa luetellaan valmistusastioiden eri tyypit ja iimoitetaan niiden

soveltuvuus ja kayttd mikroaaltouunien kanssa.

Valmistusastiat . Soveltuvyuﬂs " Kommentit
mikroaaltouunikayttoon
Alumiinifolio /X Voidaan kayttaa pienind méaring
suojaamaan ruokaa ylikypsymiselta.
Valokaaria voi esiintyd, jos folio on liian
l&helld uunin seindmaa tai jos foliota
kéytetéan likaa.
Posliini- ja v/ Posliini, saviastiat, lasitettu fajanssi
saviastiat ja luuposliini soveltuvat yleensa
mikroaaltouunissa kaytettaviksi, paitsi jos
niiss& on metalikoristeita.
Kertakéayttoiset / Jotkin pakasteruoat pakataan tallaisiin
polyesteri- astioihin.
kartonkiastiat
Pikaruokien
pakkaukset
e Vaahtomuovikupit / Voidaan kayttaa ruoan lammitykseen.
ja -astiat Ylkuumentuminen saattaa sulattaa
vaahtomuovin.
e Paperipussit tai X Saattaa syttya tuleen.
sanomalehti
e Uusiopaperit tai X Saattaa aiheuttaa valokaaria.
metalikoristelut

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 26
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Valmistusastiat . SHA uus L Kommentit

mikroaaltouunikayttoon

Lasitavara

o Uuninkestavat / Voidaan kéyttaa, paitsi jos niissé on

astiat metalikoristeita.
¢ Hieno lasitavara J/ Voidaan kdytt&é ruoan tai juomien
lammitykseen. Ohut lasi saattaa sérkya
tai haljeta kilisen kuumentamisen
seurauksena.
o Lasitdlkit J/ Kansi on poistettava. Ainoastaan
[&mmitykseen.
Metalli
o Lautaset X Voivat aiheuttaa valokaaren tai tulipalon.
o Pakastepussien X
kierresulkijat

Paperi

o |autaset, kupit, / Lyhyen aikaa kestavaan valmistukseen ja
lautasliinat ja lammitykseen. Myos liiallisen kosteuden
talouspaperi imemiseen.

e Uusiopaperi X Saattaa aiheuttaa valokaaria.

Muovi

o Astiat v/ Erityisesti, jos ne on valmistettu
[ampdmuovista. Jotkin muut muovit saattavat
véantyd tai muuttaa vériadn korkeissa
[ampdtiloissa. Ald kaytd melamiinimuovia.

e Muovikelmu J/ Voidaan kayttaé ruoan pitdmiseen
kosteana. Ei saa osua ruokaan. Varo
kuumaa hdyrya kelmua poistaessasi.

e Pakastepussit /X Vain kiehumisen ja uunik&ytén kestavat
materiaalit. Ei saa olla imatiivis. LAvista
tarvittaessa haarukalla.

Vahapaperi tai / Vloidaan kayttaa ruoan pitamiseen

rasvan kestava kosteana ja roiskumisen estamiseen.

paperi

v/ :Suositellaan /X  :Noudata varovaisuutta X :Vaarallinen
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amistusopas
MIKROAALLOT

Mikroaaltoenergia lavist&d ruoan: siind oleva vesi, rasva ja sokeri vetavat sen puoleensa ja
imevat sen itseensé.

Mikroaallot saattavat ruoassa olevat molekyylit nopeaan likkeeseen. Naiden molekyylien
nopea liike aiheuttaa kitkaa, josta syntyva Idmpd valmistaa ruoan.

VALMISTUS

Mikroaaltouunikayttdon tarkoitetut valmistusastiat:

Parhaan mahdollisen tehon saavuttamiseksi valmistusastioiden tulee paastaa
mikroaaltoenergia lavitseen. Mikroaallot hejjastuvat metallista, kuten ruostumattomasta
teraksesta, alumiinista ja kuparista, mutta ne lapdisevat keramikan, lasin, posliinin ja
muovin sekd paperin ja puun. Tasta syysté ruokaa ei saa vaimistaa metalliastioissa.

Mikroaaltouunissa valmistettaviksi soveltuvat ruoka-aineet:

Monet ruoka-aineet soveltuvat mikroaaltouunissa valmistettaviksi, mm. tuore- tai
pakastevihannekset, hedelmét, pasta, riisi, vilja, pavut, kala ja liha. Kastikkeet,
maitokiisseli, keitot, vanukkaat, hillot ja maustekastikkeet voidaan myés valmistaa
mikroaaltouunissa. Yleisesti ottaen valmistus mikroaaltouunissa on ihanteellinen vaihtoehto
kaikille sellaisille ruoille, jotka tavallisesti valmistetaan liedelld, esimerkiksi voin tai suklaan
sulatukseen (tutustu neuvoja, tekniikkoja ja vinkkeja sisaltavaan lukuun).

Peittdminen valmistuksen aikana

Ruoan peittdminen valmistuksen aikana on erittéin tarkeatd, koska haihtuva vesi nousee
héyrynd ja edesauttaa valmistusprosessia. Ruoka voidaan peittéa eri tavoin, esimerkiksi
keraamisella lautasella, muovikuvulla tai mikroaaltouunikéyttéon soveltuvalla kelmulla.

Seisotusajat
Valmistuksen jélkeen on tarkedté seisottaa ruokaa, jotta sen siséllé oleva [Ampo péasisi
tasaantumaan.

Pakastevihannesten valmistusopas

Kayté tarkoitukseen sopivaa, kannellista pyrex-lasikulhoa. Valmista peitettyné
mahdollisimman lyhyen aikaa - katso tiedot taulukosta. Jatka valmistusta, kunnes saavutat
haluamasi tuloksen.

H&mmenna kaksi kertaa valmistuksen aikana ja kerran sen jélkeen. Lisaé suola, yrtit tai voi
valmistuksen jélkeen. Peité seisotuksen ajaksi.
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Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia) i
Pinaatti 150 g 600 W 41-512 =
Ohjeet =
Lisad 15 ml (1 rki) kylmé&a vetta. Anna seista 2-3 minuuttia. (_0'
Parsakaali 309 | B00W | 9-10 &
Ohjeet g:|
Lisaa 30 ml (2 rki) kylmé&a vettd. Anna seistd 2-3 minuuttia. >
Herneet 300 [ eow | 7k S
Ohjeet &
Lis&a 15 ml (1 rkl) kylm&a vettd. Anna seistd 2-3 minuuttia.
Vihreat pavut 3009 \ 600 W \ 8-9
Ohjeet
Lis&4 30 ml (2 rki) kylmaa vettd. Anna seist& 2-3 minuuttia.
Sekavihannekset 3009 \ 600 W \ 72-8Ya
(porkkanoita/ Ohjeet
herneitd/maissia) | Lisaa 15 ml (1 rki) kyiméa vettd. Anna seistd 2-3 minuuttia.
Sekavihannekset 300¢ \ 600 W \ 8-9
(kiinalaisittain) Ohjeet
Lisad 15 ml (1 rki) kylmé&a vetta. Anna seista 2-3 minuuttia.
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Riisin ja pastan valmistusopas

Tuorevihannesten valmistusopas

Riisi: Kéyta isoa, kannellista pyrex-lasikulhoa. Riisin tilavuus kaksinkertaistuu Kayté tarkoitukseen sopivaa, kannellista pyrex-lasikulhoa. Lisda 30-45 ml kylmaé vetta
valmistuksen aikana. Valmista peitettyna. (2-3 rkl) jokaista 250 grammaa kohden, paitsi jos veden méaaraksi suositellaan jotakin
Kun valmistusaika on kulunut umpeen, hdmmenna ennen seisotusta ja muuta - katso taulukkoa. Valmista peitettynd mahdollisimman lyhyen ajan - katso
lis&4 suola, yrtit ja voi. taulukkoa. Jatka valmistusta, kunnes saavutat haluamasi tuloksen. H&mmenna kerran
Huomautus: riisi ei valttdmétté ole imenyt kaikkea vetta itseensa ennen valmistuksen aikana ja kerran sen jélkeen. Lisaé& suola, yrtit tai voi valmistuksen jalkeen.
valmistusajan paéttymista. Anna seista peitettyna 3 minuuttia.
Pasta: Kéayta isoa pyrex-lasikulhoa. Lis&a kiehuva vesi, hyppysellinen suolaa ja Vihje: Leikkaa tuoreet vihannekset samankokoisiksi paloiksi. Mité pienempia
h&mmenna hyvin. Valmista peittamatta. palat ovat, sitd nopeammin vihannekset kypsyvat.
Hammenné ajoittain valmistuksen aikana ja sen jalkeen. Peité seisotuksen : ; _
ajaksi ja valut; perusteellisesti sen jélkeenj. J Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia)
i A,
Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia) Parsakaali ggg g soow 471%2
Valkoinen riisi 250 g 800 W 16-17 Ohjeet
(esikypsennetty) | Ohjeet Tee samankokoisia kukkia. Jérjesté niiden kannat keskelle.
Lisaa 500 ml kylmaa vettd. Anna seistd 5 minuuttia. Anna seista 3 minuuttia.
Tumma riisi 2509 \ 800 W \ 21-22 Ruusukaali 2509 | 800 W | 5%-6%
(esikypsennetty) | Ohjeet Ohjeet
Lis&a 500 ml kylmaa vettd. Anna seista 5 minuuttia. Lis& 60-75 ml (4-5 rk|) vetté. Anna seista 3 minuuttia.
Sekariisi 250 g \ 800 W \ 17-18 Porkkanat 250 g \ 800 W \ 45
(tavallinen ja Ohjeet Ohjeet
villiriisi) Lis&a 500 ml kylmaa vettd. Anna seistd 5 minuuttia. Leikkaa porkkanat samankokoisiksi vipaleiksi.
Sekamaissi 2509 [ soow | 18-19 Anna seisté 3 minuuttia.
(riisia ja Ohjeet Kukkakaali 2509 800 W 5-5%
maissinjyvid) Lisaa 400 ml kylmaa vetta. Anna seista 5 minuuttia. 500 g 81.-9
Pasta 250 g \ 800 W \ 11-12 Ohjeet
Ohjeet Tee samankokoisia kukkia. Leikkaa isot kukat puoliksi.
Lisaa 1000 ml kuumaa vetta. Anna seista 5 minuuttia. Jérjesta niiden kannat keskelle. Anna seista 3 minuuttia.
Kesakurpitsat 250 g 800 W \ 3s-4
Ohjeet
Leikkaa kesakurpitsat vipaleiksi. Lisd& 30 ml (2 rkl) vetta tai
nokare voita. Valmista, kunnes ne ovat pehmenneet.
Anna seista 3 minuuttia.
Suomi - 28

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 28

2014-02-27

00 4:35:47



Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia)
Munakoisot 250 g 800 W 31-4
Ohjeet
Leikkaa munakoisot pieniksi paloiksi ja pirskota yhdella
ruokalusikallisella sitruunamehua. Anna seist& 3 minuuttia.
Purjosipulit 250 ¢ 800 W 42-5
Ohjeet
Leikkaa purjosipulit paksuiksi viipaleiksi. Anna seisté 3 minuuttia.
Sienet 1259 800 W 1%-2
250 ¢ 3-3%
Ohjeet )
Valmista pienet sienet kokonaisina tai viipaloituina. Al lisaé vett&
lainkaan. Pirskota sitruunamehulla. Mausta suolalla ja pippurilla.
Kuivaa ennen tarjoilua. Anna seista 3 minuuttia.
Sipulit 2509 \ 800 W \ 5%-6
Ohjeet
Leikkaa sipulit viipaleiksi tai puolikkaiksi. Lis&4 ainoastaan 15 ml
(1 rkl) vettd. Anna seistd 3 minuuttia.
Paprika 250g \ 800 W \ 455
Ohjeet
Leikkaa paprika pieniksi viipaleiksi. Anna seisté 3 minuuttia.
Perunat 250 g 800 W 4-5
500g 7Y2-8Y2
Ohjeet
Punnitse kuoritut perunat ja leikkaa ne samankokoisiksi
puolikkaiksi tai neljanneksiksi. Anna seista 3 minuuttia.
Kyssékaali 2509 800 W 5-51»
Ohjeet
Leikkaa kyssékaali pieniksi kuutioiksi. Anna seisté 3 minuuttia.

LAMMITYS

Ruoan lammitys mikroaaltouunissa kest&a murto-osan siita kuin perinteiselld liedellé yleensa.
Kéayta lammityksessé seuraavan taulukon ohjeellisia tehoja ja aikoja. Taulukon ajat
koskevat huoneenlampadisia nesteita, joiden lampétila on +18-20 °C, seka kylmaé ruokaa,
jonka lampotila on +5-7 °C.

Sijoitus ja peittdminen

Valt isojen kappaleiden, kuten paistipalojen lammitystd, sillé nillld on taipumusta ylikypsya
ja kuivua ennen kuin niiden keskusta on ehtinyt kuumeta. Pienten palojen lammitys
onnistuu helpommin.

Tehot ja hdmment&minen

Jotkin ruoat voidaan [ammittad 800 W:n teholla, kun taas toisten kohdalla I&mmitystehon
tulisi olla 600 W, 450 W tai vain 300 W.

Katso viitteena olevaa taulukkoa. Yleisesti ottaen ruoan lammityksessa suositellaan
kaytettavaksi matalaa tehoa, jos ruoka palaa herkésti, jos sité on paljon tai jos se
kuumenee hyvin nopeasti (esimerkiksi lihapiirakat).

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi ruokaa tulee l&mmityksen aikana hdammentaé hyvin tai
kaantaa. Jos mahdollista, hdmmenna vielé kerran ennen tarjoilua.

Ole erityinen varovainen nesteita ja vauvanruokia lammittaessasi. Nesteiden réiskymisen
ja itsesi polttamisen valttémiseksi hdmmenné nestemaiset ruoat ennen kuumennusta,
kuumennuksen aikana ja sen jalkeen. Pida ne mikroaaltouunissa seisotuksen ajan.
Suosittelemme muovilusikan tai lasitikun laittamista nesteisiin. Valta ruoan ylikuumennusta
(ja samalla pilaamista).

On parempi aliarvioida valmistusaika ja pidentad kuumennusaikaa tarvittaessa.

Kuumennus- ja seisotusajat

Kun ldmmitat ruokaa ensimmaista kertaa, on hyddyliista kirjata aika ylés tulevaa kayttoa
varten.

Varmista aina, ettd lammitetty ruoka on kauttaaltaan tulikuumaa.

Anna ruoan seisté hetken lammityksen jalkeen, jotta sen lampétila pédsee tasaantumaan.
Suositeltu seisotusaika lammityksen jalkeen on 2-4 minuuttia, jollei kaaviossa toisin mainita.
Noudata erityistd huomiota nesteité ja vauvanruokia lammittdessési.

Katso my6s turvallisuusohjeita kasittelevaé kappaletta.

NESTEIDEN LAMMITYS

Anna ruoan aina seisté ainakin 20 sekuntia uunin virran katkaisemisen jalkeen, jotta
lampétila paésee tasaantumaan. Himmenna ruokaa tarvittaessa lammityksen aikana ja
AINA lammityksen jalkeen. Réiskymisen ja itsesi polttamisen valttémiseksi aseta juomaan
lusikka tai lasitikku ja hdmmennéa ennen kuumennusta, kuumennuksen aikana ja sen
jalkeen.

SVdOSNLSINTVA 90
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Nesteiden ja ruoan lammitys

VAUVANRUOAN LAMMITTAMINEN

Kéayta lammityksessé tdmén taulukon viitteellisié tehoja ja aikoja.

Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia)
Juomat 150 ml (1 kuppi) 800 W 1-1%
(kahvi, tee ja 250 ml (1 muki) 115-2

vesi)

Ohjeet

Kaada kuppiin ja lammita peittamatta. Aseta kuppi tai muki
uunilautasen keskelle. Pida mikroaaltouunissa seisotuksen ajan ja
hd8mmenna hyvin. Anna seistd 1-2 minuuttia.

HUOMAUTUS:
7 A -1,
Keitto (kylmé) . 2509 800 W 3-8k Palovammojen valttamiseksi vauvanruoka tulee tarkistaa erityisen huolellisesti ennen tarjoilua.
Ohjeet . . . ' Kayta lammityksessé seuraavan taulukon ohjegllisia tehoja ja aikoja.
Kaada syvélle keramiikkalautaselle. Peitd muovikuvulla. v . idon lammit
Hammenna hyvin [ammityksen jélkeen. Himmenna vield kerran auvanruoan ja maidon fammitys
ennen tarjoilua. Anna seista 2-3 minuuttia. Kéyté lammityksessa tdman taulukon ohjeellisia tehoja ja aikoja.
Muhennos 3509 600 W 512-6% Ruoka Annoskoko Teho Aika
(kylma) Ohjeet Vauvanruoka 190 g 600 W 30s
Aseta muhennos syvalle keramiikkalautaselle. Peitd muovikuvulla. (vihanneksia ja Ohjeet
Hammenna gjoittain lammityksen aikana seka vield kerran ennen lihaa) Kaada syville keramiikkalautaselle. Valmista kannella peitettyn.
seisotusta ja tarjoilua. Anna seistd 2-3 minuuttia. 1 Hammenna valmistuksen jalkeen
Past_aa 3509 ‘ 600 W ‘ 4%2-5Y Hammenn4 hyvin ennen tarjoilua ja tarkista lampétila huolellisesti.
kastikkeen kera | Ohjeet Anna seisté 2-3 minuuttia.
(kylma) Aseta pasta (esim. spagetti tai nauhamakaroni) matalalle Vauvanpuuro 190 g 600 W 20s
keramiikkalautaselle. Peitd mikroaaltouunikayttéon soveltuvalla (viljaa, maitoaja | Ohjeet
: ; kelmulla. Hammenna ennen tarjoilua. Anna seisté 3 minuuttia. hedelmia) Kaada syvélle keramilkkalautaselle. Valmista kannella peitettyna.
Taytettya pastaa 3509 \ 600 W \ 56 Hammenna valmistuksen jalkeen.
kastikkeen kera | Ohjeet . Hammenna hyvin ennen tarjoilua ja tarkista lampétila huolellisesti.
(kylma) Aseta taytetty pasta (esim. raviolit tai tortellinit) syvalle Anna seistd 2-3 minuuttia.
keramiikkalautaselle. Peitd muovikuvulla. Himmenna ajoittain Vauvanmaito 100 ml 300 W 30-40' s
lammityksen aikana seké viela kerran ennen seisotusta ja 200 ml 50's - 1 min
tarjoilua. Anna seista 3 minuuttia. Ohjeet :
Valmisateria : 3509 | 600 W | 567 Hammenna tai ravista hyvin ja kaada steriloituun lasipulloon.
(kylmd) Ohjeet Assta pullo uunilautasen keskelle. Valmista peittamétta. Ravista
Aseta 2-3 kylmasté osasta koostuva ruoka-annos hyvin ja anna seista ainakin 3 minuuttia.
keramiikkalautaselle. Peita mikroaaltouunikéyttoon soveltuvalla Ravista hyvin ennen tarjoilua ja tarkista lampétila huolellisesti.
kelmulla. Anna seisté 3 minuuttia. Anna seista 2-3 minuuttia.
Suomi - 30
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VAUVANRUOKA: Kaada syvélle keramiikkalautaselle. Peitd muovikuvulla. Himmenna
hyvin l@mmityksen jélkeen!
Anna seistd 2-3 minuuttia ennen tarjoilua. Himmenna uudelleen ja tarkista lémpoétila.
Suositeltu tarjoiluldampdtila: 30-40 °C.
VAUVANMAITO: Kaada maito steriloituun lasipulloon. Lammita peittaméatta. Al koskaan
lammita tuttipulloa tutin kanssa, koska pullo voi ylikuumetessaan rajahtéa. Ravista hyvin
ennen seisotusta ja vield kerran ennen tarjoilual Tarkista vauvanruoan tai maidon lampdtila
huolellisesti aina ennen sen antamista vauvalle. Suositeltu tarjoiluldmpétila on noin 37 °C.
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MANUAALINEN SULATUS

!\_(Ililkroaallot soveltuvat erin.c?m.aisesti jéé?'llhdlyteltynlruqan sulatltamise"enrl silI? ne lsulatltavgt Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia)
jaéhdytetyn ruoan lyhyessa ajassa hellasti. Tasté voi olla paljon hy6tya yliattavien vieraiden ; -
varalta. Linnunliha
Pakastettu linnunliha tulee sulattaa téysin ennen valmistamista. Poista metalliset sulkijat ja Kananpalat 500 g (2 kpl) 180W 14Y2-15%
pakkaus kokonaan, jotta sulanut .neste paésee valumaan pois. o Kokonainen kana 900g 180W 28-30 °
Aseta pakaste kannettomaan astiaan. K&&nna valmistuksen puolessavélissa, valuta neste Ohieet >
pois ja poista mahdolliset sisdimykset niin pian kuin mahdollista. A jgel K atih Il dlasoiin kokonainen k <
Tarkista ruoka ajoittain ja varmista, etta se ei tunnu l&mpimalta. 'ste eel' alnangga ! to Fl)U”O |ka asp?&, lo to nallpens arlwa huet |:E
Jos jaéhtyneen ruoan pienikokoiset ja ohuet osat alkavat [dBmmeta, ne voidaan suojata n ipﬁotl aa&:pap ma“ ?ta le era][nlu ”aaéjfse e uojla ?i ue =
pienilla alumiinifolion kappaleilla sulatuksen ajaksi. osal, u“?n Snl\f Jal iaa aur.nl[l,r.“ 105)'048' Iaan?toj ne sulatksen (£|
Jos linnunlihan ulkopinta alkaa lammeta, keskeyta sulatus ja anna lihan seisté 20 minuuttia . puolenvalin jakeen' Anna seista 15-40 minuuttia. g
ennen sulatuksen jatkamista. Kala %
Anna kalan, lihan ja linnunlihan seisté sulatuksen lopuksi. Taydelliseen sulattamiseen Kalafileet 250 g (2 kpl) 180 W 6-7 a
tarvittava seisotusaika riijppuu sulatettavasta maarasta. Katso alla olevaa taulukkoa. 400 g (4 kpl) 12-13
Vihje: Ohut ruoka sulaa nopeammin kuin paksu, ja pienempien maérien Ohjeet
sulatusaika on lyhyempi kuin suurempien. Muista tamé, kun pakastat tai Aseta pakastettu kala matalan keramiikkalautasen keskelle.
sulatat ruokia. Asettele se siten, ettd ohuet palat ovat paksujen palojen alla.
Kun sulatat pakastettua ruokaa, jonka lampétila on noin -18 ~ -20 °C, kéyta seuraavan Suojaa kapeat reunat alumiinifoliolla. K&&nna ne sulatuksen
taulukon ohjeellisia arvoja. puolenvélin jalkeen! Anna seisté 5-15 minuuttia.
Ruoka Annoskoko Teho Aika (minuuttia) Hedelmat
Liha Marjat 250 g 180 W 6-7
' Ohjeet
1o-71
Jauhettu naudaniina 288 g 180w 616172/2 Sijoittele hedelméat matalalle ja pydredlle lasiastialle
g (halkaisijaltaan suurelle). Anna seisté 5-10 minuuttia.
Sianlihapihvit 250 g 180 W 7%-815 Leipa
Ohjeet Sémpylat (3 n. 50 g) 2 kpl 180 W Vo1
Aseta liha matalalle keramiikkalautaselle. Suojaa ohuet reunat 4 kpl 2-2Y»
alumiinifoliolla. K&4&nna ne sulatuksen puolenvalin jalkeen! o
Anna seisti 5-25 minuuttia. Paahtoleipa/voileipa 2509 180 W 4%-5
Tumma leipa 500 ¢ 180 W 8-10
(venna- ja Ohjeet
ruisjauhoista Asettele leipa tai sampylat ympyrén muotoon leivinpaperille
valmistettu) uunilautasen keskelle vaakatasoon. K&&nnéa ne sulatuksen
puolenvélin jalkeen! Anna seista 5-20 minuuttia.
Suomi - 31
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GRILLI

Pakastetun ruoan grillausopas

Grillin vastukset sijaitsevat uunin sisakatossa. Vastukset toimivat kun uunin luukku on
suljettu ja uunilautanen pydrii. Uunilautasen py&riminen saa ruoan ruskistumaan tasaisesti.
Ruoka ruskistuu nopeammin, jos grillié esilimmitetddn 3-4 minuuttia.

Grillaukseen tarkoitetut valmistusastiat: )
Astioiden on oltava liekinkestévia ja ne voivat sisaltdd metallia. Ald kdytd muoviastioita, sila
ne saattavat sulaa.

Grillaukseen soveltuvat ruoat:

kyliykset, makkarat, pihvit, hampurilaiset, pekoni ja kinkkuviipaleet, ohuet kala-annokset,
voileivét ja kaikenlaiset paahtoleivat.

Tarkeéd huomautus:

Aina kun pelkastaén grilitilaa kéytetadn, varmista etté grillin vastus on uunin sisékatossa
vaaka-asennossa eiké takaseinélld pystyasennossa. Muista myds, etta ruoka on
asetettava korkealle ritilélle, ellei toisin suositella.

Mikroaaltouuni + grilli

Kayta grillauksessa tdmén taulukon ohjeellisia tehoja ja aikoja.

Tama valmistustila yhdistéa grillisté tulevan séteilyldmmaén mikroaaltotoiminnon nopeuteen.
Toiminto toimii vain kun uunin luukku on suljettu ja uunilautanen pyérii. Uunilautasen
pyOdriminen saa ruoan ruskistumaan tasaisesti. Tassa mallissa on kolme yhdistelmétilaa:
600 W + grilli, 450 W + grilli ja 300 W + grilli.

Valmistusastiat mikroaalto ja grilli -yhdistelmatoiminnolle

Kéyta valmistusastioita, joiden l&pi mikroaallot voivat kulkea. Valmistusastioiden on oltava
ligkinkestavia. Ald kayta metallisia valmistusastioita yhdistelmétilassa.

Al kéayté muoviastioita, sill& ne saattavat sulaa.

Mikroaalto ja grilli -toiminnolla valmistettaviksi soveltuvat ruoka-aineet:
Yhdistelmétilassa voidaan lammitt&a ja ruskistaa kaikenlaisia keitettyja ruokia (esim.
keitettyd pastaa) seka ruokia, jotka ruskistuvat nopeasti. Taté tilaa voidaan kayttdd myds
paksujen annosten, joiden yléosa vaatii ruskistusta (esim. kananpalat, kd&nnettava
valmistuksen puolessavalissd), valmistukseen. Katso lisétietoja grillaustaulukosta.

Tarked huomautus:

Aina, kun yhdistelmétilaa (mikroaaltouuni + grilli) kéytetaén, varmista, etta grillin vastus
on uunin sisékatossa vaaka-asennossa eika takaseindlla pystyasennossa. Ruoka on
asetettava korkealle ritilélle, ellei toisin suositella. Aseta ruoka muussa tapauksessa
uunilautaselle. Katso seuraavan taulukon ohjeet.

Ruoka on k&annettéava, jos sen molemmat puolet pitaa ruskistaa.

LR Annoskoko Teho 1. vaihe (min) = va_uhe
ruoka (min)
Sampylat Mikroaaltouuni- | Mikroaaltouuni- | Vain grili
(an.50g) 2 kpl grili -ohjelma grill 1.2
4kpl 3-4 1-2
4-5
Ohjeet
Aseta sampylat ympyraan ritildlle. Grillaa sémpyldiden toinen puoli
haluamaasi rapeusasteeseen. Anna seisté 2-5 minuuttia.
Patongit + 250-300g | Mikroaaltouuni- 12-15 -
lisukkeita (2 kpl) grilli -ohjelma
(tomaattia, Ohjeet
juustoa, kinkkua Aseta 2 pakastettua patonkia vierekkain ritildlle. Grillauksen jélkeen:
tai sienid) Anna seisté 2-3 minuuttia.
Gratiini 4009 Mikroaaltouuni- 18-23 -
(vihanneksia tai grilli -ohjelma
perunoita) Ohjeet
Aseta pakastettu gratiini pieneen, pydre&an pyrex-lasiastiaan.
Aseta astia ritildlle. Grillauksen jalkeen: Anna seista 2-3 minuuttia.
Pasta 400 g Mikroaaltouuni- | Mikroaaltouuni- Vain grill
(cannelloni, grilli -ohjelma grill .3
makaroni, 25-28
lasagne) Ohjeet
Aseta pakastettu pasta pieneen, matalaan, neliskulmaiseen pyrex-
lasiastiaan. Aseta astia suoraan uunilautaselle. Grillauksen jalkeen:
Anna seista 2-3 minuuttia.
Kananuggetit 2509 Mikroaaltouuni- 8-10 5-6
grilli -ohjelma
Ohjeet
Aseta kananuggetit ritildlle. K&&nna ensimmaéisen kerran jélkeen.
Uuniranskalaiset 2509 Vain grill 10-15 8-12
Ohjeet

Aseta uuniperunat leivinpaperin padlle ritilélle.

Suomi - 32

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_Fl.indd 32

2014-02-27 [0 4:35:47




Tuoreen ruoan grillausopas

Esilammita grillia 3-4 minuuttia grillitoiminnolla.
Kayta grillauksessa tamén taulukon ohjeellisia tehoja ja aikoja.

Tuore ruoka Annoskoko Teho 1. vaihe (min) 2'(:1?;?9
Paahtoleivat 6-7 kpl Vain grill 6-8 4-5Y
@259
Ohjeet
Aseta paahtoleivat vierekkain ritilalle.
Sampylat 2-4 kpl ‘ Vain grill 2-3 2-3
(esipaistetut) Ohjeet

Aseta sampylat ensin alapuoli yléspain ympyradn uunilautaselle.

Grillatut tomaatit

2009 (2 kp) |

Vain grill

12-15

Ohjeet

Leikkaa tomaatit puolikkaiksi. Ripottele padlle juustoa.
Aseta tomaatin puolikkaat matalaan pyrex-lasikulhoon.

Aseta se ritildlle.

Havaijilainen
paahtoleipa
(kinkkua, ananasta,
juustosiivuja)

300 g (2 kpl) | Mikroaaltouuni- | Mikroaaltouuni- | - Vain grilli
grilli -ohjelma grill 3-4
3%o-415
Ohjeet

Paahda paahtoleivan viipaleet ensin. Aseta paahtoleipa
lisukkeineen ritildlle. Aseta 2 paahtoleipaa toisiaan vastapaata
suoraan ritildlle. Anna seista 2-3 minuuttia.

Uuniperunat

300¢g
(2 perunaa)

Mikroaaltouuni-
grilli -ohjelma

16-18

Tuore ruoka Annoskoko Teho 1. vaihe (min) 2'(:1?:39
Kananpalat 450-500g | Mikroaaltouuni- 12-15 10-12
(2 kpl) grilli -ohjelma
Ohjeet
Sivele kananpalat 6liylla ja mausteilla. Aseta ne ympyréan siten,
eftd luut ovat keskella. Aseta 1 kananpala muualle kuin ritilan
keskelle. Anna seisté 2-3 minuuttia.
Lampaankyljykset/ | 400 g (4 kpl) \ Vain grill 12-15 9-12
Naudanpihvit Ohjeet
(medium) Sivele lampaankyljykset 6liylla ja mausteilla. Aseta ne ympyraén
ritilélle. Grillauksen jalkeen: Anna seisté 2-3 minuuttia.
Sianlihapihvit Mikroaaltouuni- | Mikroaaltouuni- |~ Vain grilli
grilli -ohjelma grili
250 g (2 kpl) 7-8 10-15
Ohjeet
Sivele sianlihapihvit dliylla ja mausteilla. Aseta ne ympyrdéan
ritilélle. Grillauksen jalkeen: Anna seista 2-3 minuuttia.
Uuniomenat 2 omenaa | Mikroaaltouuni- 9-12
(3009) grilli -ohjelma
Ohjeet

Poista omenoiden ytimet ja téyté ne rusinailla ja hillolla. Asettele
paélle mantelilastuja. Aseta omenat matalaan pyrex-lasiastiaan.
Aseta astia suoraan uunilautaselle.

Ohjeet

Leikkaa perunat puoliksi. Aseta ne ympyran muotoon ritildlle
leikattu puoli kohti grillia.
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Paahdettu kana

12009 Mikroaaltouuni- 33 33
grilli -ohjelma

Ohjeet

Sivele kana 6ljylla ja mausteilla. Aseta kananpalat ensimmaéinen
rintapuoli alaspéin ja toinen rintapuoli ylospain matalalle pyrex-
lasivuokaan. Anna seist& 5 minuuttia grillauksen jélkeen.
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VINKKEJA

VOIN SULATTAMINEN
Laita 50 g voita pieneen, mutta syvéan lasiastiaan. Peitd muovikuvulla.
L&mmita 800 W:n teholla 30-40 sekuntia, kunnes voi sulaa.

SUKLAAN SULATTAMINEN

Laita 100 g suklaata pieneen, mutta syvaan lasiastiaan.

Lammita 450 W:n teholla 3-5 minuuttia, kunnes suklaa sulaa. Himmenna sulatuksen
aikana kerran tai kaksi kertaa. Kéyté grilliintaita, kun otat ruokaa uunista!
KITEYTYNEEN HUNAJAN SULATTAMINEN

Laita 20 g kiteytynyttd hunajaa pieneen, mutta syvaan lasiastiaan.
Lammita 300 W:n teholla 20-30 sekuntia, kunnes hunaja sulaa.
LIIVATTEEN SULATTAMINEN

Liota kuivia livatelehtid (10 g) 5 minuuttia kylméssé vedessa.

Laita valutettu livate pieneen pyrex-lasikulhoon.

L&mmita 300 W:n teholla 1 minuutin ajan.

Hammenna sulatuksen jalkeen.

KUORRUTUS JA SOKERIKUORRUTUS (KAKUILLE)
Sekoita keskendén valmiskuorrutusainekset (n. 14 g), 40 g sokeria ja 250 ml kylmaa vetta.

Valmista peittdmattd pyrex-lasikulhossa 800 W:n teholla 372-42 minuuttia, kunnes kuorrutus

tai sokerikuorrutus on lapikuultavaa. H&mmenné valmistuksen aikana kaksi kertaa.

HILLON VALMISTAMINEN

Aseta 600 g hedelmia (esimerkiksi sekamarjoja) sopivan kokoiseen, kannelliseen pyrex-
lasikulhoon. Lisaé 300 g sailéntasokeria ja hdmmennd hyvin.

Valmista peitettynd 800 W:n teholla 10-12 minuuttia.

Hammenn& muutaman kerran valmistuksen aikana. Kaada valittémasti pieniin,
kierrekannellisiin hillopurkkeihin. Paina kantta 5 minuuttia.

VANUKKAAN VALMISTAMINEN

Sekoita vanukasjauhe sokerin ja maidon (500 ml) kanssa valmistajan ohjeiden mukaisesti
ja hdmmenna hyvin. Kéyté soveltuvaa, kannellista pyrex-lasikulhoa. Valmista peitettynd
800 W:n teholla 6Y2-77> minuuttia.

Hammenn& muutaman kerran valmistuksen aikana hyvin.

MANTELIPALASTEN RUSKISTAMINEN

Levitd 30 g mantelipalasia keskikokoiselle keramiikkalautaselle tasaisesti.

Ruskista 600 W:n teholla 3%2-4%2 minuuttia ja hdmmenna ruskistuksen aikana sdannollisesti.
Anna manteleiden seisté uunissa 2-3 minuuttia. Kayta grillikintaita, kun otat ruokaa
uunistal

VIANMAARITYS

Jos laitteen kdytdssa esiintyy alla lueteltuja ongelmia, kokeile annettuja ratkaisuja.

Tamé on normaalia.

e Kosteuden tiivistyminen uunin sisélla.

e |Imavirtaus luukun ja laitteen ulkokuoren ympérilla.

e Lieva [dBmmon heijastuminen luukun ja laitteen ulkokuoren ympaérille.

e Hoyryn karkaaminen luukusta tai imanpoistoaukoista.

Uuni ei kaynnisty, kun painat START/+30s (KAYNNISTYS/+30s) -painiketta.

e Onko luukku taysin kiinni?

Ruoka ei ole kypsynyt lainkaan.

e Oletko asettanut ajastimen oikein ja/tai painanut START/+30s (KAYNNISTYS/+30s)
-painiketta?

e Onko luukku suljettu?

e Onko sahkopiiri ylikuormittunut ja sulake tasté syysta palanut tai automaattisulake
lauennut?

Ruoka on ylikypsa4 tai raakaa.

e Qliko valmistusaika asetettu oikein ruoan tyypin mukaisesti?

e Oliko teho valittu oikein?

Lamppu ei toimi.

e |amppua ei tule turvallisuussyista vaihtaa itse. Ota yhteytté l8himpaan Samsungin
valtuuttamaan merkkihuoltoon, jotta pateva teknikko voisi vaintaa lampun.

Mikroaaltouuni héiritsee radio- tai televisiolahetysta.

e Televisio- tai radiolahetyksissé saattaa esiintya lievid hairidita uunin kéytén aikana.
Taméa on normaalia. Ongelma poistuu, kun sijoitat uunin kauemmaksi televisioista,
radioista ja antenneista.

e Jos uunin mikroprosessori havaitsee héiridita, ndyttd saattaa nollautua. Ongelma
poistuu, kun irrotat virtajohdon seinasta ja kytket sen takaisin paikoilleen. Aseta
kellonaika uudelleen.

Uunin sisélla kipindi ja ritisee (sielld nékyy valokaari).

e QOletko kayttanyt jotakin metallikoristeltua astiaa”

e Oletko unohtanut haarukan tai muun metallisen ruokailuvalineen uunin sisélle?

e Onko alumiinifolio lian 1&hellé laitteen siséseinamia?
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Savua ja pahaa hajua esiintyy ensimmaisen kayttokerran aikana.
e Tama on tilapéista ja johtuu siitd, etta laitteen osat l[@mpidvat ensimmaista kertaa.

tekniset tiedot

Sawu ja haju héviavét tysin 10 minuutin kayton jalkeen. SAMSUNG pyrkii kehittdmaan tuotteitaan jatkuvasti. Siksi laitteen tekniset tiedot ja ndma
Paaset hajusta eroon nopeammin, jos laitat uuniin sitruunatiivistetta tai -mehua ja kayttoohjeet saattavat muuttua iman ennakkoimoitusta.
kaytat mikroaaltouunia. Malli MG23H3185**
Jos ongelma ei ratkea ylla olevien neuvojen avulla, ota yhteytta [ahimpéan .

SAMSUNGin asiakaspalveluun. Virtaldhde 230V - 50 Hz

Etsi seuraavat tiedot: ]

. L ) N ) Virrankulutus

Malli- ja sarjanumerot, jotka on tavallisesti painettu uunin taakse. Mikroaalto 1200 W

* Jakutiedot. Gril 1100 W

e Selked kuvaus ongelmasta. Yhdistelmtila 1400 W

Ota tdmén jélkeen yhteytté lahimpaan jalleenmyyjaan tai SAMSUNGiIn asiakaspalveluun.

Lahtoteho 100/ 800 W (IEC-705)

VIRHEKOODI R o~

"SE”-viesti ilmestyy nékyviin. dytiotaajuus 50 MHz

e Puhdista painikkeet ja varmista, etté niiden ympérill ei ole nestettd. Sammuta Magnetroni OM75P(31)
mikroaaltouuni ja yrit uudelleen. Jos sama tapahtuu uudelleen, ota yhteytta
[dhimpaan SAMSUNGin asiakaspalveluun. Jadhdytysmenetelméa Tuulettimen moottori

E-12 ""”esvtl ||meSt¥y nékyviin. . . ' o - ' | Mitat (LxKx S)

° Et1 2 ’[_t\{'IeSt'Ik tarkollttaa Kaasj.upﬁynmstmen Elk(isultl;uvihettkal: T?Tatylrhedvil Johtga Ulkomitat 489 x 275 x 392 mm
siitd, etta mikroaaltouunin sisalld on paljon kosteutta, kun &ytat sitd uudelleen pian Sisamitat 330 x 211 x 324 mm
sen jalkeen, kun olet kéyttanyt sitd aiemmin.

Jos néin kdy, sammuta mikroaaltouuni ja yritd uudelleen, silld on mahdoliista, etté Tilavuus 23 litraa
kaasuntunnistimessa ei ole vikaa. Jos sama virhe esiintyy uudelleen, ota yhteytta
[ahimpaan SAMSUNGiIn asiakaspalveluun. Paino
Jos naet jonkin sellaisen koodin, jota ei ole mainittu edell3, tai jos ehdotettu ratkaisu ei Netto n. 13,5kg
ratkaise ongelmaa, ota yhteytta 1ahimpé&an SAMSUNGIn asiakaspalveluun. 1
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KYSYMYKSIA TAl KOMMENTTEJA

MAA | SOITA |  TAI KAY VERKKOSIVUILLAMME
AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
BELGIUM | 02.201-24-18 o Sameung comibe. ratppor (Hrendn)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
EFRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support

0180 6 SAMSUI\*{G bzw.
GERMANY 21)8%6@7;?;?2?15 dem dt. Festnetz, www.samsung.com/de/support
aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support

(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/support
NETHERLANDS | 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support

SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support

SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) Wwww.samsung.com/se/support
SWITZERLAND | 0848 726 78 64 (0848-SAMSUNG) \A‘f’mszammsﬂégcf)"rg% ‘;]h_/fsrfspu";’pr;ﬁﬁ’:ﬁgg)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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\ikrolbelgeovn

Brugervejledning og tilberedningsvejledning

Bemeerk, at Samsung-garantien IKKE daskker serviceopkald til forklaring
produktets betjening, rettelse af forkert installation eller udferelse af
ig rengering eller vedligeholdelse.

100 %
Recycled Paper

anual er trykt p_100 % genbrugspapir.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 1

MG23H3185™*

forestil dig mulighederne

Tak, fordi du kebte dette Samsung-produkt.
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BRUG AF DENNE INSTRUKTIONSBOG

Du har netop kebt en SAMSUNG mikrobalgeovn. Brugervejledningen
indeholder nyttige oplysninger om tilberedning med din mikrobglgeovn:
e Sikkerhedsforanstaltninger
e \Velegnet tilbeher og kekkenudstyr
* Nyttige tilberedningstips
e Tilberedningstips

OVERSIGT OVER SYMBOLER OG IKONER

A Farer eller usikre fremgangsmader, som kan medfere
ADVARSEL alvorlig personskade eller ded.

A Farer eller usikre fremgangsmader, som kan medfere
FORSIGTIG Mindre personskade eller tingsskade.
& Advarsel, brandfare &‘ Advarsel, varm overflade

- Advarsel, eksplosive
A Advarsel, elektricitet A materialer
N Forseg IKKE. @) Ror IKKE.
Adskil IKKE. Felg anvisningerne ngje.
. Sorg for, at apparatet er

gﬁgksot;?;?jgﬁka ud af jordforbundet for at forhindre

elektrisk stod.

Ring til servicecentret for at
f& hjeelp.

Bemeaerkning

O

Vigtigt

Dansk - 2
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS DISSE OMHYGGELIGT OG
OPBEVAR DEM TIL FREMTIDIG BRUG.
Serg for, a disse sikkerhedsanvisninger
overholdes til enhver tid.

Kontroller, at folgende anvisninger
folges, inden ovnen tages i brug.

A ADVARSEL
(Kun mikrobglgeovnsfunktion) '

N

ADVARSEL.: Hvis deren eller derens
teetninger beskadiges, ma ovnen ikke
betjenes, for den er blevet repareret af
en kompetent person.

ADVARSEL.: Apparatet kan anvendes
af bern pa 8 ar og derover og personer
med nedsatte fysiske-, sanse- eller
mentale feerdigheder eller manglende
erfaring og viden, hvis de har faet
opleering eller instruktion vedrerende
sikker brug af apparatet og forstar,
hvilke farer det medferer. Barn ma ikke
lege med apparatet. Rengering og
brugervedligeholdelse ber ikke udfores
af bern, medmindre de er mindst 8 &r og
under opsyn.

N

ADVARSEL.: Det er farligt for alle andre
end en kompetent person at udfore
service eller reparationer, der involverer
flernelse af det daeksel, der beskytter dig
mod at blive udsat for mikrobelgeenergi.

Brug kun kekkenredskaber, der
er velegnede til anvendelse i
mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af mad i plastic- eller
papiremballage skal du holde gje med
ovnen pga. muligheden for anteendelse.

Dette apparat er kun beregnet til brug i
private husholdninger.

ADVARSEL.: Lad kun bgrn bruge
ovnen uden overvagning, nar de har
faet passende anvisninger, sa barnet
kan bruge ovnen pa en sikker made og
forstar faren ved forkert brug.

Mikrobglgeovnen er beregnet til
opvarmning af mad- og drikkevarer.
Tarring af fadevarer eller bekleedning
og opvarmning af puder, hjemmesko,
svampe, fugtige klude og lignende
kan medfere risiko for personskade,
anteendelse eller brand.

Dansk - 3
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Hvis der udsendes rag, skal du afbryde
for (fierne stikket fra) apparatet og holde
doren lukket for at kveele flammer.

ADVARSEL.: Mikrobglgeopvarmning
af drikkevarer kan medfare forsinket
opkogning. Veer derfor omhyggelig, nar
du handterer beholderen.

ADVARSEL.: Indholdet i sutteflasker og
glas med babymad skal altid omreres
eller rystes, og temperaturen skal
kontrolleres inden indtagelse for at
undga forbreendinger.

Dette apparat er ikke beregnet til

brug af personer (herunder barn) med
nedsatte fysiske-, sanse- eller mentale
feerdigheder eller manglende erfaring og
viden, med mindre de har faet opleering
eller instruktion vedr. brug af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born bar overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Ag i skal og hele, héardkogte aeg
bor ikke opvarmes i mikrobglgeovn,
da de kan eksplodere, ogsa efter at
mikrobeglgeopvarmningen er slut.

Hvis stromkablet beskadiges, skal
det udskiftes af producenten, et
serviceveerksted eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga risici.

Ovnen bar rengares regelmasssigt, og
alle madrester ber fiernes.

ADVARSEL.: Vasker eller andre
fodevarer ma ikke opvarmes i forseglede
beholdere, da de kan eksplodere.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore
til nedbrydning af overfladen hvilket kan
pavirke apparatet og mullgws fore til en
faresituationer.

Apparatet ma ikke rengeres med en
hojtryksrenser.

Denne ovn ber placeres i passende
hojde og retning, sa der er let adgang il
ovnrum og kontrolomrade.

Apparatet er ikke beregnet til installation
I vejkaretgjer, campingvogne og
tilsvarende koretajer osv.

Inden ovnen tages i brug for ferste gang,
skal ovnen betjenes med vand i 10
minutter og derefter tages i brug.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 4
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Hvis ovnen udsender en underlig lyd, en
braendt lugt, eller hvis der udsendes rog,
skal du straks tage stramstikket ud og
kontakte det neermeste servicecenter.

ADVARSEL.: Sorg for, at apparatet er
slukket, fer du udskifter peeren, for at
undga risikoen for elektrisk stad.

Mikrobglgeovnen skal placeres, sé der er
adgang til stikket.

Mikrobelgeovnen er kun beregnet

til brug pa et kakkenbord eller en
kokkenbordsplade, og mikrobelgeovnen
ma ikke anbringes i et skab.

A ADVARSEL (Kun ovnfunktion) - tilbehor

ADVARSEL: Nar apparatet bruges i
kombinationstilstand, ber bern, pa grund
af den varme der udvikles, kun anvende
ovnen under opsyn af en voksen.

ADVARSEL.: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme under
brug.

Veer opmaerksom pa ikke at berore
varmeelementerne.

Born pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, hvis de ikke er under konstant
overvagning.

P& de overflader, der er tilgeengelige, kan
temperaturen veere hgj, nar apparatet er
i brug.

r‘g

Under brug bliver apparatet varmt.
Veer opmasrksom pa ikke at berore
varmeelementerne inde i ovnen.

Daren eller den ydre overflade kan blive
varm, nar apparatet er i brug.

3

Hold apparatet og dets kabel uden for
rackkevidde af bern under 8 ar.

ADVARSEL.: Tilgeengelige dele kan blive
varme under brugen. Mindre bern bar
holdes péa afstand.

En damprenser ikke ma anvendes.

Dansk - 5
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Apparatet kan anvendes af barn pa 8 ar
0g derover og personer med nedsatte
fysiske-, sanse- eller mentale feerdigheder
eller manglende erfaring og viden, hvis

de har faet opleering eller instruktion
vedrgrende sikker brug af apparatet og
forstar hvilke farer det medferer. Born
mé ikke lege med apparatet. Rengaring
og vedligeholdelse af brugeren ber ikke
udferes af bern uden overvagning.

N Brug ikke héarde, slibende
rengaringsmidler eller metalskrabere
til rengering af glasset i ovnderen, da
disse kan ridse overfladen, og det kan
medfare, at glasset splintres.

N Apparatet er ikke beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller
et separat fjernbetjeningssystem.

Dette produkt er gruppe 2, klasse ISM-
udstyr. Definitionen af gruppe 2 omfatter
alt industrielt, videnskabeligt og medicinsk
udstyr, hvori der internt bevidst genereres
radiofrekvensenergi og/eller anvendes

i form af elektromagnetisk straling til
behandling af materialer og EDM- og
lysbuesvejsningsudstyr.

Klasse B udstyr er udstyr velegnet til
anvendelse i private hjem og under
forhold ved direkte tilslutning til en
lavspaendingsstreamforsyning, der forsyner
bygninger indeholdende private beboelser.

INSTALLATION AF DIN MIKROBOLGEOVN
Anbring ovnen pa en plan, lige overflade

| 85 cm fra gulvet. Overfladen skal veere staerk

nok til pa sikker vis at basre ovnens veegt.

1.Nar du installerer ovnen, skal du
serge for tilstraekkelig ventilation 7J

20<,n¢ 10cm

. bag/‘f

til ovnen ved et sarge for, der er
mindst 10 cm plads bagved og
ud til ovnens sider og mindst
20 cm plads ovenover ovnen.

2.Fjern al emballage inde i ovnen.

3.Installer rotationsringen og drejeskiven.
Kontroller, at drejeskiven roterer frit,
(Kun modeller med drejeskive)

4.Mikrobglgeovnen skal placeres, sa der er
adgang til stikket.

WO cm

fra gul Ivei ved siden
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@ Hvis stramkablet beskadiges, skal
det udskiftes af producenten, et
serviceveerksted eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga risici.
Af hensyn til din personlige sikkerhed
skal du slutte kablet til et korrekt jordet
vekselstromsstik.

@ Anbring ikke mikrobelgeovnen i varme
eller fugtige omgivelser, som f.eks. ud for
en almindelig ovn eller radiator. Ovnens
stromspecifikationer skal overholdes og
et eventuelt forleengerkabel skal veere af
samme standard som det stremkabel, der
felger med ovnen. Ter det indvendige og
derens taetning af med en fugtig klud, fer du
bruger mikrobglgeovnen for forste gang.

RENGORING AF MIKROBGLGEOVNEN

Folgende dele af mikrobglgeovnen skal
rengores jeevnligt for at undga, at der samles
fedt og madrester:
¢ |ndvendige og udvendige overflader
¢ Dor og derteetninger
¢ Drejeskive og rotationsringe
(Kun modeller med drejeskive)

= Serg ALTID for, at derteetningerne er rene,
og at daren kan lukkes ordentligt.

= Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore
til nedbrydning af overfladen, hvilket kan
pavirke apparatet og muligvis fore til en
faresituationer.

1.Renger de udvendige overflader med en
bled klud og varmt seebevand. Skyl og ter.

2.Fjern eventuelle steenk eller pletter pa
indvendige overflader i ovnen med en
seebeklud. Skyl og tor.

3.Hvis du skal lasne harde madrester og
fierne lugte, kan du anbringe en kop oplost
citronsaft i ovnen og opvarme denne i ti
minutter ved maksimal effekt.

4.\ask den opvaskemaskinesikre tallerken
efter behov.

. @ Spild IKKE vand i ventilationshullerne.

Brug ALDRIG slibemidler eller
oplasningsmidler. Veer isaer omhyggelig
ved rengering af derteetningerne, at der
ikke er nogen madrester:

e Der hobes op
e Forhindrer doren i at lukkes ordentligt
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Rengor mikrobglgeovnens rum med en
mild seebeoplasning umiddelbart efter hver
brug, men lad mikrobglgeovnen kele ned for

rengeringen for at undga skader.

Ved rengering af ovnrummets
overste del er det nemmere,

hvis varmeelementet svinges
45° ned.
(Kun modeller med svingbart varmeelement)

OPBEVARING OG REPARATION AF DIN
MIKROBOLGEOVN

Overhold nogle fa anvisninger ved
opbevaring, eller nar mikrobglgeovnen skal
serviceres.

Ovnen ma ikke bruges, hvis deren eller
derteetningerne er beskadiget:

e (Jdelagt heengsel
e Forringede teetninger
¢ Forvredet eller bgjet ovnrum

Kun en kvalificeret tekniker med erfaring |
mikrobglgeovne ma foretage reparation.

@ Tag ALDRIG det udvendige kabinet
af ovnen. Hvis ovnen er defekt og skal
services, eller du er i tvivl om dens tilstand,
skal du:

e Treekke stikket ud af stikkontakten
e Kontakt det naermeste After Sales-
servicecenter
Hvis du vil seette ovnen vaek midlertidigt,
skal du veelge et tort sted frit for stov.
Arsag: Stov og fugt kan pavirke de
arbejdende dele i ovnen.

Denne mikrobglgeovn er ikke beregnet til
kommerciel brug.

Paeren bor af hensyn til sikkerheden ikke
udskiftes personligt. Kontakt neermeste
autoriserede Samsung-kundecenter for at fa
en kvalificeret tekniker til at udskifte paeren.

' A\ ADVARSEL OHAA L

Kun uddannede fagfolk mé eendre eller reparere vivIiviv

apparatet.

Opvarm ikke varme veesker og andre fodevarer i
forseglede beholdere ved funktionen mikrobelgeovn.

Af hensyn til din sikkerhed ma du ikke bruge
hojtryks- eller damprensere.

viviv
viviv
viviv

00w
<R

Installer ikke dette apparat i neerheden af et
varmeapparat, brandfarligt materiale, pa et fugtigt,
fedtet eller stovet sted, péa et sted, der er udsat for
direkte sollys og vand, eller hvor der kan sive gas ud,
pé en ujeevn overflade.

Dette apparat skal jordforbindes korrekt i
overensstemmelse med lokale og nationale
forskrifter.

<
<

3
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Fj j I lle fi toffer, Brug ikke et beskadiget st tik, et kadiget

som ks, st etervans 1z swomsiermnaeme. | | |Y 1Y O] cromkabaleler on ios stkiontaic. nar somekeet | ¥ Y |Y
0g kontaktpunkterne med en ter kiud. eller stramkablet er beskadiget, skal du kontakte dit

K| Undlad at treskice hérdt i stromkabiet, boje det eller || o/ ||/ naermeste servicecenter.
placere tunge genstande pa det. ® Undlad at heelde eller sprejte vand direkte p& ovnen. |v v

¥ !tilfeelde af gasudsivning (f.eks. propangas, LP-gas |/ |&/ |&/ |& . . . £

osv.) skal der straks ventileres, uden at stromstikket 8 Anbrmglmgen ge”Sta”S’e oven pd ovnen, i den v iviv »
berares. indvendige del i eller pa ovnens der. =

o : - . . X

. Sprojt ikke flygtige materialer som f.eks. insektmiddel m

()| Rer ikke ved stremstikket med vade haender. viviviv & pa& ovnens ngrf?ade_ viv g
m

& Sluk ikke for appgratet ved at tage stromstikket ud, |4/ |/ |&/ V| 1 @ Opblle\{aroikkeo bcrjandbare matertiiler illovréerll.kPas v viv 8
mens ovnen er i brug. saerligt pa, nar du opvarmer retter eller drikkevarer, =

. der indeholder alkohol, da alkoholdampe kan m
H k t f toff f.eks. ’

e e 195 ¥V IV|V] ||| omme koma e v st af o
fremmede stoffer ind, men te}ge stromstikket ud og Hold bern veek fra d@rgn, r)ér den ébne% gller Iukkgs, vVivIiviv ;
kontakte det naermeste servicecenter. da bernene kan stede ind i deren eller fa fingrene i o

. R Klemme i den. =

@ Anvend ikke overdreven kraft pa apparatet. viviviv : - - )

ADVARSEL: Mikrobelgeopvarmning af drikkevarer |4/ |o/ |/ |

& Anbring ikke ovnen over en skrebelig genstand som |/ |/ ! kan medfere forsinket opkogning. Veer derfor
f.eks. en vask eller en glasgenstand. omhyggelig, nér du handterer beholderen. For at

® Brug ikke benzen, fortynder, sprit, damprenser eller vVivIiviv Eﬂldga:( Qer?ng stlt;g“o?( SKSH du fAt‘LTID lade de: S}IE (t)g
hejtryksrenser til at rengere apparatet. ?e ariminds Sekunder, efter ovnen er SIUKKEt,

sa temperaturen kan fordele sig. Rer om nedvendigt

@ Kontroller, at spaending, frekvens og stremstyrke ViV v rundt under opvarmningen, og rer ALTID rundt efter
stemmer overens med produktets specifikationer. opvarmningen.

& Saet stremstikket godit fast i stikkontakten. Undlad at |4/ |/ |/ Folg disse anvisninger i FORSTEHJ/ALP i tilfeelde af
anvende en fordelerdase, et forlaengerkabel eller en ! skoldning:
elektrisk transformator. e Anbring det skoldede omrade i kold vand i

mindst 10 minutter.
Undlad at haegte stremkablet pa en metalgenstand v iv v )

® eller at seette stremkablet ind mellem genstandene ° ;'Idaelfkiet med et rel'nt, tﬁm Tlat?de. A
eller bag ovnen. e Smeor ikke cremer, olier eller lotioner pa.

& Seet ikke bakken eller risten i vandet umiddelbart v
efter tilberedning, da dette kan medfere brud eller
skade péa bakken eller risten.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 9
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N

Brug ikke mikrobelgeovnen til friturestegning, da
olietemperaturen ikke kan kontrolleres. Dette kan
medfere pludselig overkogning af flydende veeske.

v Sta med en arms I;aengdle fra ovnen, nar du abner v
deren, for at undga at blive skoldet ved varm luft
eller damp, der slipper ud.

A FORSIGTIG

Brug kun kekkenredskaber, der er velegnede

til anvendelse i mikrobelgeovne. Brug IKKE
metalbeholdere, service med guld- eller solvkanter,
kedpinde, gafler mv.

Fiern metalband fra papir eller plastikposer.

Arsag: Der kan opsta elektrisk gnistdannelse, der
kan beskadige ovnen.

N >
N >
N >

@ Brug ikke mikrobelgeovnen i tom tilstand. v v
Mikroovnen slukkes automatisk i 30 minutter

af sikkerhedshensyn. Vi anbefaler, at der altid

stér et glas vand inde i ovnen for at absorbere

mikrobelgeenergi, hvis mikrobelgeovnen startes

utilsigtet.

Installer ovnen i overensstemmelse med v v
kravene i denne vejledning. (Se Installation af din
mikrobelgeovn.)

og hold stromkablet vaek fra varme.

Vasr opmaerksom, nar du tilslutter andre elektriske
& Brug ikke mikrobglgeovnen til at torre aviser eller tgj. v viv apparster tast ved ovnen. viviv
E;LéggggrvtgggfegemLergrﬁ??gaeé mad for at v/| V| | FORANSTALTNINGER FOR AT UNDGA AT BLIVE UDSAT FOR
: : g : MIKROBOLGEENERGI. (KUN MIKROOVNSFUNKTION)
Nedsaenk ikke stremstikket eller stromkablet i vand, \/ Hvis du ikke folger disse sikkerhedsforanstaltninger, kan du blive udsat for skadelig

, Mikrobelgeenergi.

A%

/Eg i skal og hele, hardkogte aeg ber ikke opvarmes

i mikrobelgeovn, da de kan eksplodere, ogsa efter

at mikrobelgeopvarmningen er slut. Og opvarm ikke
luftteette eller luftteette eller vakuumforseglede flasker,
glas eller beholdere, nodder i skaller, tomater mv.

\/ (a) Du méa under ingen omstaendigheder forsege at betjene ovnen med deren
aben eller pille ved sikkerhedslasene (derens lukkemekanismer) eller indfere
noget i sikkerhedslasehullerne.

Anbring IKKE genstande mellem ovnderen og forsiden, og lad ikke mad- eller
rengeringsrester samle sig pa teetningerne. Serg for, at deren og derens

(o

teetninger holdes rene ved at afterre disse efter brug forst med en fugtig klud
og derefter med en bled, tor klud.

(c) Betjen IKKE ovnen, hvis den er beskadiget, for den er blevet repareret af
en kvalificeret servicetekniker med forstand p& mikrobelgeovne, og som er
opleert af producenten. Det er iseer vigtigt, at ovnderen lukker ordentligt i, og
at felgende ikke beskadiges:

(1) der (baojet)
(2) derheengsler (adelagte eller lose)

eller efter opvarmningen, og lad vaesken sta i mindst
20 sekunder efter opvarmningen for at undga
opkogning.

& Tildeek ikke ventilationsébningerne med stof eller v v
papir. Der kan ga ild i dette, da der slipper varm
luft ud fra ovnen. Ovnen kan blive overophedet og
automatisk slukke. Den forbliver slukket, indtil den er
kolet tilstraekkeligt af.

@ Brug altid ovnhandsker, nar du tager en tallerken ud v
af ovnen, for at undga forbraending.

Rer rundt i veesker halvvejs under opvarmningen v

(3) derteetninger og teetningsoverflader

(d) Ovnen mé ikke justeres eller repareres af andre end en kvalificeret
servicetekniker med kendskab til mikrobglgeovne, og som er opleert af
producenten.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 10
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Samsung opkraever et reparationsgebyr for udskiftning af tilbeher eller reparation af 1 i i
en kosmetisk defekt, hvis skaden pa enheden og/eller skade pa eller bortkomst af h U FUQ ODS ‘aQS eJ ‘ed m | nq
tilbeher skyldes kunden. Elementer i denne bestemmelse omfatter:

(a) Bulet, ridset eller edelagt der, handtag, ydre panel eller betjeningspanel.
(b) @delagt eller manglende bakke, styreriller, drev eller tradnet.

Hvis du vil tilberede maden.

1. Anbring maden i ovnen.

e Brug kun dette apparat til det beregnede formal som beskrevet i denne MIGIEWaYE Tryk pé knappen Microwave (Mikrobolge) for at starte
brugervejledning. Advarsler og Vigtige sikkerhedsanvisninger i denne tilberedningen.
brugervejledning omfatter ikke alle mulige forhold og situationer, som - - - — - -
kan forekomme. Det er dit ansvar at bruge sund fornuft, forsigtighed og W 2. Drej Indftllllngsknappen, indti detoomtrenthge effektniveau
omhyggelighed, nér du installerer, vedligeholder og betjener apparatet. Q V|Ses.lNar Qet sker, §k3| du trykke pa indstillingsknappen
*  Folgende brugsinstruktioner omfatter forskellige modeller, og egenskaberne for at indstille effektniveauet.

]
Sl
(=
os)
o |
(0]
for din mikrobelgeovn kan derfor vaere en smule anderledes end dem, der er /o : . . [ .
beskrevet i denne brugervejledning, og nogle af advarselstegnene er muligvis . N\ 8. Veelg tiberedningstiden ved at dreje indstillingsknappen. %
ikke relevante. Hvis du har spergsmal, bedes du kontakte dit neermeste E
servicecenter eller finde hjeslp og information online pa www.samsung.com. 5
e Denne miklroblzlgeovn er beregngt til opvarmning af fzdevarer. Den er kun {7305 4. Tryk p& knappen START/+30s (START/+30sek.). 2
beregnet til privat brug. Opvarm ingen former for tekstiler eller poser fyldt med START Resultat: Tilberedningen startes. Ovnen bipper 4 gange m
korn, hvilket kunne forarsage forbreendinger og brand. Producenten kan ikke I:] nér tilberedningen er feerdig ' -
gores ansvarlig for skade, der skyldes forkert eller ukorrekt brug af apparatet. ' g
e Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore til nedbrydning af overfladen, hvilket =z
kan pévirke apparatet og muligvis fere til en farlig situation. Hvis du vil bruge automatisk lynoptening af fedevarer. .;,Z)
1
55 1. Placer den frosne mad i ovnen. Tryk pé knappen Power
KORREKT BORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT Power Defrost Defrost (Lynoptening).
mmm (ELEKTRISK & ELEKTRONISK UDSTYR) ]
(Geelder i lande med systemer til affaldssortering) 209 2. Veelg tiberedningskategorien ved at dreje

indstillingsknappen. Tryk pa indstillingsknappen for at

Denne meerkning pé produktet, pa tilbeher eller i manualen betyder, at produktet og h ;
indstille det enskede.

elektronisk tilbeher hertil (f.eks. oplader, headset og USB-kabel) ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald efter endt levetid. For at forebygge o
skadelige virkninger pa menneskers helbred eller milioet skal disse genstande 1 -
bortskaffes adskilt fra andre typer af affald og indleveres pa en genbrugsplads med
henblik p& genindvinding.

CJ

3. Veelg veegten ved at dreje indstillingsknappen efter behov.

%

Forbrugere bedes kontakte forhandleren, hvor de har kebt produktet, eller @ /+30s
kommunen for naermere oplysning om, hvor og hvordan de kan indlevere produkt og START
tilbeher med henblik pa miljievenlig genindvinding. :

Virksomheder bedes kontakte leveranderen og felge anvisningerne i kabekontrakten.
Dette produkt og elektronisk tilbeher hertil ma ikke bortskaffes sammen med andet
erhvervsaffald.

4, Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).

Dansk - 11
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Hvis du vil tilfgje 30 sekunder ekstra. O ﬂ@ﬂS fu m MIOH@F

Orsos Lad maden sta i ovnen.
— Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.) en eller OVN
flere gange for hver ekstra 30 sekunder, du vil forleenge
oo ® @ @ OB

Hvis du vil grille noget mad.

1. Tryk pa knappen Grill.
Grill

2. Veelg tilberedningstid ved at dreje indstillingsknappen efter

W
Q behov.

S<>/+3Os 3. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
TART
a © (11 G2 (3
' 1. DORHANDTAG 8. DOR
2. VENTILATIONSHULLER 9. DREJESKIVE
3. GRILL 10. DREV
4. HOLDER TIL VANDSKAL 11. ROTATIONSRING
5. LYS 12. SIKKERHEDSLASEHULLER
1 6. DISPLAY 13. BETJENINGSPANEL
7. DORHANGSLER
Dansk - 12
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BETJENINGSPANEL

TILBEHGR

e

@@E®E

S

1. DISPLAY

KNAPPEN SENSORTILBEREDNING
KNAPPEN LYNOPTONING
KNAPPEN MIKROBYLGE
KNAPPEN GRILL

INDSTILLINGSKNAP
(VAEGT/SERVERING/TID/VALG)

o o w0 Dd

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 13

10.
11.
12,
13.

BEEE
- o

®®

KNAPPEN STOP/@KO

KNAPPEN SUND TILBEREDNING
KNAPPEN MIN TALLERKEN
KNAPPEN KOMBINATION
KNAPPEN DAMPRENG@RING
KNAPPEN BORNESIKRING
KNAPPEN START/+30sek.

Alt efter hvilken model, du har kabt, felger der forskelligt tiloeher med, der kan bruges pa

en lang reekke mader.

. Rotationsring, anbringes midt i ovnen.

Formaél:

Rotationsringen understetter drejeskiven.

. Drejeskive, anbringes oven pa rotationsringen med det
midterste monteret pa drevet.

Formal:  Drejeskiven fungerer som den primaere flade ved
tilberedning. Den kan let tages ud og rengeres.
. Grillrist, til placering pa drejeskiven.
Formdl: Metalristen kan anvendes i grill- og

kombinationstilberedning.

. Ren vandskal, se side 17.
(Kun modellerne MG23H3185B*, MG23H3185P%)

Formaél:

H3INOILMNNH SNANAO €0

Vanskalen kan anvendes til rengering.

. Dampkoger, se side 24 til 25.
(Kun MG23H3185P*-modeller)

Formal:

Brug plasticdampkogeren, nar dampfunktionen
anvendes.

@ Betjen IKKE mikrobelgeovnen uden rotationsringen og drejeskiven.

E] BRUG IKKE tilstanden GRILL og KOMBINATION med dampkogeren.

Driftstilstand

MB

GRILL KOMBI

(Dampkoger)

X X
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ovnbrug

SADAN FUNGERER EN MIKROBGLGEOVN

Mikrobelger er hajfrekvente elektromagnetiske belger. Med den frigivne energi kan der
tilberedes madvarer eller opvarmes uden at madvarernes form eller farve eendres.
Du kan anvende din mikrobelgeovn til:

e Optening (manuel og auto)
e Tilberedning
e Opvarmning

Tilberedningsprincipper.

1. De mikrobelger, der genereres af magnetronen, fordeles
ensartet, ndr madvarerne roterer pa drejeskiven.
Madvareme tilberedes derfor ensartet.

2. Mikrobelgerne absorberes af madvarerme i en dybde pé op
til ca. 2,5 cm. Tilberedningen fortseetter herefter, efterhdnden
som varmen spreder sig ind i madvareme.

3. Tilberedningstiden kan variere, afhaengigt af det emne der
anvendes, og madvarernes egenskaber:
e Meengde og tasthed
e Vandindhold
e Starttemperatur (afkelet eller ej)

Da madvarernes midte tilberedes ved af varmen traenger ind, fortseetter
tilberedningen ogsa, nar du har taget madvarerne ud af ovnen. De hensastningstider,
der er angivet i opskrifter og i denne vejledning, skal derfor overholdes for at sikre

e Ensartet tilberedning af madvarernes midte.
* Den samme temperatur gennem madvaren.

TJEK, AF DIN OVN FUNGERER KORREKT

lyled felgende enkle fremgangsméade kan du kontrollere, at din ovn altid fungerer korrekt.
Abn ovnderen ved at traekke i handtaget i derens hejre side. Placer et glas vand pa
drejeskiven. Luk derefter deren.

1. Tryk pa knappen Microwave (Mikrobglge).
Resultat: Indikationen for 800 W vises
(maksimum tilberedningseffekt)

Microwave

2. Nar du har trykket pa indstillingsknappen (800 W),
skal du indstille tiden 4 til 5 minutter ved at dreje
indstillingsknappen og trykke pa knappen START/+30s

(START/+30sek.).
7%2+ D0 Resultat: Ovnlyset teendes, og drejeskiven begynder at
= rotere.
Q [ 1) Tilberedningen starter, og nér den er feerdig,

bipper ovnen 4 gange.

2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange
(en gang hvert minut).

3) Det aktuelle klokkeslest vises igen.

Ovnen skal tilsluttes til en passende stikkontakt. Drejeskiven skal veere sat pa plads
i ovnen. Hvis der anvendes et andet effektniveau end maksimummet, tager det
leengere tid, inden vandet koger.

Dansk - 14
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INDSTILLING AF KLOKKESLATTET

TILBEREDNING/OPVARMNING

Mikrobelgeovnen har et indbygget ur. Nér der teendes for strammen, vises 0", “88:88”
eller “12:00" automatisk pa displayet.
Indstil det aktuelle klokkesleet. Tiden kan vises med enten 24 timers eller 12 timers
angivelse. Du skal indstille uret:

e Nar du lige har installeret mikrobelgeovnen

o Ffter et stramsvigt

Glem ikke at stille uret frem eller tilbage ved skift mellem sommer- eller normaltid.

1. Tryk pa indstillingsknappen.
For at vise tiden i...
24-timers visning.
12-timers visning.

2. Drej indstillingsknappen for at indstille tidsvisningen.
(24 1. eller 12 1.). Nar det sker, skal du trykke pa
indstillingsknappen for at veelge tidstypen.

@, 3. Drej indstillingsknappen for at indstille timer. Nar det sker,

skal du trykke pa indstillingsknappen for at indstille timen.

4. Drej indstillingsknappen for at indstille minutter.

5. Tryk pa indstillingsknappen for at afslutte indstillingen.

Nedenstaende beskrivelse forklarer, hvordan du tilbereder eller opvarmer mad.
Kontroller ALTID tilberedningsindstilingerne, fer du lader ovnen vasre uden overvagning.

Placer ferst maden midt pa drejeskiven. Luk derefter daren.

1. Tryk pé knappen Microwave (Mikrobglge).

Microwave Resultat: Der vises 800 W (maksimum tilberedningseffekt):
o 2. Drej indstillingsknappen, indtil det omtrentlige effekiniveau

vises. Nér det sker, skal du trykke pa indstillingsknappen
for at indstille effektniveauet.

209 3. Veelg tiberedningstiden ved at dreje indstillingsknappen.
Resultat: Tilberedningstiden vises.

4. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
Resultat: Ovnlyset taendes, og drejeskiven begynder at

Or+a0s rotere.
START 1) Tilberedningen starter, og nér den er feerdig,

D bipper ovnen 4 gange.
2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange
(en gang hvert minut).
3) Det aktuelle klokkeslast vises igen.

Teend aldrig for mikrobelgeovnen, nér den er tom.

Hvis en ret skal opvarmes i kort tid ved maksimum effekt (800 W), skal du blot trykke

pa knappen START/+30s (START/+30sek.) for hver 30 sekunders tilberedningstid.
Ovnen starter straks.

Dansk - 15
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EFFEKTNIVEAUER

AFBRYDELSE AF TILBEREDNINGEN

Du kan veelge blandt nedenstéende effektniveauer.

Effektniveau Output
Mwo GRILL
o) 800 W
MIDDELHQJ po—
MIDDEL sl
MIDDELLAV o0
OPTONING o
LAV / HOLD VARM 0w
GRILL 1100 W
COMBI MBO + GRILL 800 W (33 %) 1100W 67 %)

Hvis du veelger et hojere effektniveau, skal tilberedningstiden mindskes.

Hvis du veelger et lavere effekiniveau, skal tilberedningstiden oges.

JUSTERING AF TILBEREDNINGSTIDEN

D/+30s

START

Du kan forleenge tilberedningstiden ved at trykke pa knappen

START/+30s (START/+30sek.) en gang for hver 30 sekunder,

der skal tilfojes.

Du kan ogsé forage tilberedningstiden ved at dreje
indstillingsknappen én gang for hver 10 sekunder, der skal
laegges til.

Du kan nar som helst afbryde tilberedningen for at kontrollere maden.

1.

Sédan stopper du midlertidigt:

1) Abn doren.

Resultat: Tilberedningen standser. For at genoptage
tilberedningen skal du lukke deren igen
og trykke pé knappen START/+30s
(START/+30sek.) igen.

2) Tryk pa knappen STOP/ECO (STOP/@KO).

Resultat: Tilberedningen standser. For at genoptage
tilberedningen skal du trykke pé knappen
START/+30s (START/+30sek.) igen.

Q /T4

STOP ECO

For at stoppe helt skal du trykke pa knappen

STOP/ECO (STOP/@KO).

Resultat: Tilberedningen stopper. Hvis du vil annullere
indstilingen af tilberedningstiden, skal du trykke
pa knappen STOP/ECO (STOP/@KO) igen.

Du kan ogsé annullere alle indstilinger inden start ved blot at trykke pa knappen
STOP/ECO (STOP/@KO).

INDSTILLING AF ENERGISPAREFUNKTIONEN

Ovnen har en energisparefunktion. Med denne funktion spares pa stremmen, nar ovnen
ikke er i brug. Normal tilstand er standbytilstand og visning af uret, nar den ikke er i brug.

/o4

STOP ECO

L]

Tryk pa knappen STOP/ECO (STOP/Q@KO).
Resultat: Display slukket.

For at annullere energisparefunktionen skal du &bne deren
eller trykke pé knappen STOP/ECO (STOP/@KO), hvorefter
displayet viser den aktuelle tid. Ovnen er klar il brug.

Funktionen til automatisk energibesparelse
Hvis du ikke veelger en funktion, nr apparatet er ved at indstille, eller opererer med
midlertidigt stop, annulleres funktionen og klokkesleettet vil blive vist efter 25 minutter.
Ovnlampen slukkes efter 5 minutter med aben der.
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BRUG AF DAMPRENGORINGEN ANVENDELSE AF

(KUN MODELLERNE MG23H3185B*, MG23H3185P*) SENSORTILBEREDNINGSFUNKTIONERNE
Den damp, der leveres af systemet til damprengering, opbleder ovnrummets sider. Funktionerne til sensortilberedning omfatter syv forudprogrammerede tilberedningstider.
Efter brug af funktionen til damprengering kan du let rengere ovnrummets sider. Du behaver ikke indstille hverken tilberedningstid eller effektniveau.
Brug kun denne funktion, nar ovnen er helt afkolet. Du kan justere sensortilberedningskategorien ved at dreje indstilingsknappen.
(Stuetemperatur) Placer forst maden midt pa drejeskiven, og luk deren. e
Brug kun almindeligt vand og ikke destilleret vand. Brug kun tallerkener, der er mikrobelgesikre. 2
< Z
1. Abn daren. = 1. Tryk pa knappen Sensor Cook (Sensortilberedning). (53]
Sensor )
c
] o
1
— - - " R 2. Vaelg madtypen, der skal tilberedes, ved at dreje
2. Fyld vend i skalen i markeringsstregen (vandniveau) pa y v indstillingsknappen. Se i tabellen pa folgende side for en
vandskalens yderside. (Stregen svarer til ca. 50 m) beskrivelse af de forskellige forudprogrammerede indstilinger.

3. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.)

3. Seet vandskalen i den overste holder til vandskal pa e ) A )
ovnrummets hejre vaeg. Luk deren pa dette tidspunkt. Qo308 Resultat: I;Ibecr)edmn%gn stafftes. Nar den er fesrdig.
START \vnen DIpper Tire gange.
2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange
- - " D (en gang hvert minut).
4. Tryk pa knappen Steam Clean (Damprengaring), 3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.
o som herefter starter den automatisk. (Du kan ikke justere . .
Steam Clean rengeringstiden. Rengeringstiden er indstillet til 15 minutter). Brug kun emner, der er mikrobelgesikre.

Der kan ses DIS under damprengering. Dette er ikke en fejl,
MEN DAMP AFSKZARMER DET INDVENDIGE LYS.

5. Abn doren, 0g renger ovnrummet med et tort viskestykke.
Fjern drejeskiven og after under med kekkenrulle.

A Vandskalen kan kun anvendes i tilstanden “Damprengering”.
PUEE e tilberedning af ikke-vaaskeholdige emner skal du fierne vandskéalen, da den vil

beskadige og medfere brand i mikrobelgeovnen.

Mere end 50 ml vand kan medfere en leek bagved gennem hullet. Kontroller, at der
ikke er mere end 50 ml.
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Kode/Mad Portionsstarrelse Anvisninger Kode/Mad Portionsstarrelse Anvisninger
1 200-500 g Skyl og rens broccolien, og del i buketter. Fordel 7 200-400 g Anbring frossen pizza pa en bruningstallerken, og
Broccolibuketter dem i en glasskal med lag. Tilseet 30-45 ml vand Frossen pizza anbring pé drejeskiven. Tildeek ikke med lag eller
(2-3 spiseskefulde). Seet skalen pa midten af plasticfolie. Lad sta i 1-2 minutter.

drejeskiven. Tilbered med 1&g pa. Omrer efter
tilberedning. Dette program er egnet til broccoli og
courgetter, auberginer, greeskar og peberfrugt.
Lad sta i 1-2 minutter.

2 200-500 g Skyl og rens guleradderne, og skeer dem i ensartede
Gulergdder i skiver. Anbring dem i en glasskél med Iag.
skiver Tilsest 30-45 ml vand (2-3 spiseskefulde). Sest skalen
pa midten af drejeskiven. Tilbered med &g pé.
Omrer efter tilberedning. Dette program er velegnet til
guleradder og blomkalsbuketter eller majroer.
Lad sta i 1-2 minutter.
3 200-800 g Vask kartoflerne af, skreel dem, og skeer dem i ensartet
Skraellede starrelse. Anlbring dem i en glasskl med lag.
Kartofler Tilsaet 45-60 ml (3-4 spsk.) vand. Seet skalen pa
midten af drejeskiven. Tibered med l&g pa.
Lad sté i 2-3 minutter.
4 250-500 g Heeld i en dyb keramisk tallerken eller skél, og tildask
Afkelet suppe med et plasticlag under opvarmningen. Anbring
suppen i midten af drejeskiven. Rer omhyggeligt rundt
for og efter hensaetningstiden. Lad sta i 2-3 minutter.
5 250-500 g Gennembryd filmen over den frosne suppe, og placer
Frossen suppe i midten af drejeskiven. Anbring suppen i midten af
drejeskiven.
Rer omhyggeligt rundt fer og efter hensaetningstiden.
Lad sté i 2-3 minutter.
6 300-500 g Tiek, om skélen er velegnet ti mikrobelgeovn.
Frossen Gennembryd filmen over feerdigretten. Anbring den
feerdigret frosne feerdigret pa risten. Lad sté i 2-3 minutter.

Dette program er velegnet til frosne feerdigretter, der
bestar af tre dele (f.eks. kad med sauce, grentsager
0g en sideanretning, som f.eks. kartofler, ris eller
pasta).

Brug ovnhandsker, nar du tager maden ud!

Tilberedningsvejledning til den automatiske
sensortilberedning

Den automatiske sensor tilbereder maden automatisk ved at registrere gasmasngden fra

maden, mens den tilberedes.

e Under tilberedning af mad frembringes der mange forskellige gastyper. Den
automatiske sensor fastseetter den korrekte tid og effekt ved at registrere disse gasser
fra maden og fierner dermed behovet for at indstille tilberedningstid og effektniveau.

o Nar du deekker en beholder til med et 1ag eller plasticfolie under sensortilberedning,
registrerer den automatiske sensor de gasser, der frembringes, efter at beholderen er
blevet meettet af damp.

Bruger du plasticfolie skal du serge for, at der er en lille abning teet pa
tallerkenens kant for ventilation eller sorge for at prikke flere huller.

e Lige inden tilberedningen er fuldfert, begynder nedtasllingen af den resterende
tilberedningstid. Det er et godt tidspunkt at rere i maden for evt. at fordele varmen/
tilberedningen.

e For tilberedning med den automatiske sensor kan du krydre maden med urter,
krydderier eller sauce. Men pas pa, for salt eller sukker kan medfere breendte pletter
pa maden, sa disse ingredienser ber tilfojes efter tilberedningen.

* Folg vejledningen i oversigterne i denne bog til at veelge egnede beholdere og lag for
at opna det bedste resultat ved brug af denne funktion.

e Brug altid mikrobelgesikre beholdere, og desk dem til med de tilherende lag eller med
plasticfolie. Hvis du bruger plasticfolie, skal du lade et hjgrne sté abent, sa der kan
komme damp ud i passende maengder.

o Dezek altid beholder til med det Iag, der herer til. Hvis kekkengrejet ikke har et Iag, skal
du bruge plasticfolie.

e Beholderne skal mindst veere halv fyldte.

e Madvarer, som kraever omrering eller rotation, skal omrares eller vendes hen imod
slutningen af sensortilberedningsprogrammet, nér nedtaslingen er startet og vises i
displayet.
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Kokkengrej og lag til sensortilberedning

BRUG AF FUNKTIONERNE TIL SUND TILBEREDNING

Felg vejledningen i oversigterne i denne bog til at vaslge egnede beholdere og lag for
at opna det bedste resultat ved brug af denne funktion.

Brug altid mikrobelgesikre beholdere, og daek dem til med de tilherende 1ag eller med
plasticfolie. Hvis du bruger plasticfolie, skal du lade et hjgrne sté abent, sa der kan
komme damp ud i passende maengder.

Deek altid beholder til med det Iag, der harer til. Hvis kakkengrejet ikke har et lag, skal
du bruge plasticfolie.

Beholderne skal mindst veere halv fyldte.

Madvarer, som kreever omrering eller rotation, skal omrares eller vendes hen imod
slutningen af sensortilberedningsprogrammet, nér nedtaslingen er startet og vises i
displayet.

Vigtigt

Stramkablet ma ikke tages ud af stikkontakten efter installation af ovnen, og stikket er
sat i. Gassensoren har brug for lidt tid til at stabilisere sig for at opna en tilfredsstillende
tilberedning.

Det anbefales ikke at bruge den automatiske sensortilberedningsfunktion kontinuerligt,
dvs. til to pa hinanden felgende tilberedninger.

Installer ovnen i et godt ventileret rum for korrekt nedkeling og luftgennemstremning
og for at sikre, at sensoren fungerer ngjagtigt.

For at undga et dérlig resultat mé du ikke bruge den automatiske sensor, hvis
rumtemperaturen er for hej eller for lav.

Brug ikke flygtige rengaringsmidler for at rengere ovnen. Gasserne fra rengeringsmidlet
kan pévirke sensoren.

Undga at anbringe ovnen i neerheden af meget fugtige omrader eller gasapparater, da
dette kan pévirke den automatiske sensors korrekte funktion.

Hold altid ovnen ren indvendig. After alt spild med en fugtig klud. Denne ovn er kun
designet til husholdningsbrug.

Funktionerne til sund tilberedning har sytten forprogrammerede tilberedningstider.
Du behgver ikke indstille hverken tilberedningstid eller effektniveau. Du kan indstille
portionens sterrelse ved at dreje indstillingsknappen.

Placer ferst maden midt pa drejeskiven, og luk daren.

1. Tryk pa knappen Healthy Cooking (Sund tilberedning).
Healthy Cooking

2. Veelg den kategori, der skal tilberedes, ved at dreje
indstillingsknappen. Tryk pa dette tidspunkt pa
indstillingshjulet.

Veelg derefter de fedevarer, du tilbereder, ved at dreje
indstillingsknappen. Se i tabellen pa felgende side for en
beskrivelse af de forskellige forudprogrammerede indstilinger.

/@

9

3. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
Resultat: Tilberedningen startes. Nar den er feerdig.
1) Ovnen bipper 4 gange.
2) Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange
(en gang hvert minut).
3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

Dr+30s

START

]

Brug kun emner, der er mikrobolgesikre.

1. Grentsager og korn

Kode/Mad Portionsstarrelse Anvisninger

1-1 250
Grenne banner

Skyl og rens grenne benner. Fordel dem

i en glasskal med lag. Tilseet 30 ml vand

(2 spiseskefulde) ved kogning af 250 g. Seet skalen
pa midten af drejeskiven. Tilbered med 1&g pa.
Omrr efter tilberedning. Lad sta i 1-2 minutter.

1-2 150 ¢ Skyl og renger spinat. Kom det i en glasskél med
Spinat lg. Tilseet ikke vand. Seet skélen pa midten af
drejeskiven. Tibered med &g pa. Omrar efter
tilberedning. Lad sta i 1-2 minutter,
(fortsat)
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2. Fjerkree og fisk

Kode/Mad Portionsstarrelse Anvisninger Kode/Mad Portionsstarrelse Anvisninger
1-3 2509 Skyl og rens majskolber, og kom dem i en oval 21 300g Skyl stykker, og anbring dem pa en tallerken.
Majskolber (1stk,) glasskal. Tildaek med mikroovnsfolie, og stik huller i Kyllingebryst (2 stk.) Tildaek med mikrobelgebestandig, klar madfolie.
folien. Lad sta i 1-2 minutter. Stik hul i folien. Anbring tallerken pé drejeskive.
1-4 1259 Brug en stor, ildfast glasskél med I4g. Tiseet den Lad sté i 2 minutter.
Brune ris(forkogte) dobbelte maengde koldt vand (250 mi). Tilbered med 2-2 3009 Skyl stykker, og anbring dem pa en tallerken.
1g pa. Omrer for hensaetningstiden, og tiseet salt Kalkunbryst (2 stk.) Tildaek med mikrobelgebestandig, klar madfolie.
og krydderier. Lad std i 5-10 minutter. Stik hul i folien. Anbring tallerken pa drejeskive.
1-5 1259 Brug en stor, ildfast glasskal med 1&g. Tilszst 500 ml Lad sté i 2 minutter.
Makaroni af usigtet kogende vand, et gran salt, og rer godt rundt. 2-3 300g Skyl fisk, og anbring dem pé en tallerken.
mel Tiberedes utideekket. Omrer for hensastningstiden, | ' | Friske fiskefileter (2 stk) Tilszet 1 teskefuld citronsaft. Tildeek med
0g si vandet omhyggeligt fra bagefter. mikrobelgebestandig, klar madfolie. Stik hul i folien.
Lad stai 1 minutter. Anbring tallerken pa drejeskive. Lad sta i 1-2 minutter.
1-6 1259 Brug en stor, ildfast glasskél med &g. Tilsest den 2-4 3009 Skyl fisk, og anloring dem pa en tallerken.
Quinoa dobbelte meengde koldt vand (250 mi). Tibered med Friske laksefileter (2 stk.) Tilsaet 1 teskefuld citronsaft. Tildeek med
Iag pa. Omrer fer henseetningstiden, og tisast salt mikrobelgebestandig, klar madfolie. Stik hul i folien.
og krydderier. Lad std i 1-3 minutter. Anbring tallerken pa drejeskive. Lad sté i 1-2 minutter.
1-7 1259 Brug en stor, ildfast glasskal med I&g. Tilsest den 2-5 2509 Skyl rejer pa en tallerken. Tilsest 1 teskefuld citronsatt.
Bulgur dobbette meengde koldt vand (250 mi). Tilbered med | ! | Friske rejer Tildeek med mikrobelgebestandig, klar madfolie.
lag pa. Omrer for hensaetningstiden, og tiiseet salt Stik hul i folien. Anbring tallerken pé drejeskive.
og krydderier. Lad sta i 2-5 minutter. Lad sta i 1-2 minutter.
1-8 5009 Kom grentsagerne, som f.eks. forkogte 2-6 2009 Anbring 1 friske fisk i et ovnfast fad. Tilseet et gran
Grontsagsteerte kartoffelskiver, courgetteskiver og tomater samt Frisk arred (1 fisk) salt, 1 teskefuld citronsaft og krydderier. Tildaek med
sauce i et ovnfast glasfad i en passende sterrelse. mikrobelgebestandig, klar madfolie. Stik hul i folien.
Kom revet ost ovenpa. Seet fadet pa risten. Anbring tallerken pé drejeskive. Lad sté i 2 minutter.
Lad std i 2-8 minutter. 2-7 2009 Pensl skindet pa hele fisk (arred eller guldorasen) med
1-9 4009 Skyl og rens tomater, skaer dem i halve, og kom ! Stegt fisk (1 fisk) olie, og tilseet urter og krydderier. Leeg fiskene ved
Grillede tomater dem i en ovnfast skal. Kom revet ost ovenpa. Sest siden af hinanden, hoved mod hale, pé den heje rist.
tallerken pé risten. Lad std i 1-2 minutter. Vend, sa snart ovnen bipper. Lad sta i 3 minutter.
2-8 3009 Anbring laksesteaks jesvnt pa den heje rist.
Grillede (2 steaks) Vend, sé& snart ovnen bipper. Lad sta i 2 minutter.
laksesteaks
Dansk - 20

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 20

2014-02-27 0 4:31:29




ANVENDELSE AF FUNKTIONER TIL AUTOMATISK
LYNOPTONING

Med funktionen Automatisk lynoptening kan du opte ked, fierkree, fisk og bred/kage.
Opteningstiden og effektniveauet indstilles automatisk.
Veelg blot program og vaegt.

Placer ferst den frosne mad midt pa drejeskiven og Iuk daren.

55 1. Tryk p& knappen Power Defrost (Lynoptening).

Power Defrost

. ﬂe’\+ 2. \Vezelg madtypen, der skal tilberedes, ved at dreje

Q indstillingsknappen. (Se i tabellen pé siden).

. /““\i@ . 3. Tryk pa indstillingsknappen for at veelge madvaretypen.
) /““\i@ . 4. Indstil madens veegt ved at dreje indstillingsknappen.

5. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
Resultat:

e Opteningen starter.

e QOvnen bipper halvvejs gennem opteningen
for at minde dig om at vende maden.

o Tryk pa knappen START/+30s
(START/+30sek.) igen for at afslutte
opteningen.

Du kan ogsa opte maden manuelt. Dette geres ved at veelge funktionen Tilberedning/
opvarmning med et effektniveau pa 180 W. Find flere oplysninger i afsnittet
“Tilberedning/opvarmning” pa side 15 for flere detaljer.

Brug kun tallerkener, der er mikrobelgesikre.

Felgende tabel beskriver de forskellige lynopteningsprogrammer, maengder og relevante
instruktioner. Fiern al emballage fer opteningen. Anbring kad, fierkras, fisk, brad/kage pa

en tallerken.
Kode/Mad | Portionsstorrelse Anvisninger

1 200-1500 g Daek kanterne med alufolie.

Ked Vend kadet, nar ovnen bipper. Dette program er velegnet
il oksekad, lammekad, svineked, steaks, koteletter og
fars. Lad st& i 10-30 minutter.

2 200-1500 g Deek lar- og vingeender med alufolie. Vend fierkreeet, nér

Fjerkrae ovnen bipper. Dette program er velegnet til hele kylinger
og kyllingeportioner. Lad sta i 10-30 minutter.

3 200-1500 g Daek halen pa den hele fisk med alufolie. Vend fisken, nar

Fisk ovnen bipper. Dette program er velegnet til hele fisk og
fiskefileter. Lad sta i 10-30 minutter.

4 125-625 g Anbring bred pa et stykke kekkenrulle, og vend det, nér

Brad/kage ovnen bipper. Anloring kage pé en tallerken, og vend

det eventuelt, nér ovnen bipper. (Ovnen bliver ved med

at kare og stopper, nér du abner deren. Dette program
er velegnet til alle typer brad, skivet eller helt, samt il
rundstykker/boller og baguetter. Placer rundstykker/boller
i.en rundkreds. Dette program er velegnet til alle typer
geerdejskage, kiks, ostekage og butterdej. Det er ikke
velegnet til merdej, frugt- og cremekager eller kage med
chokoladeglasur. Lad sta i 5-30 minutter.

Veelg den manuelle opteningsfunktion med et effektniveau pa 180 W, hvis du vil opte
mad manuelt. Se side 31 for at f& yderligere oplysninger om manuel optening og

opteningstid.
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BRUG AF FUNKTIONERNE MIN TALLERKEN

Funktionen Min tallerken har 2 forprogrammerede tilberedningstider. Du behaver ikke
indstille hverken tilberedningstid eller effektniveau. Du kan indstille antallet af portioner ved

at dreje indstillingsknappen.
Placer ferst maden midt pa drejeskiven, og Iuk daren.

&
My Plate

1. Tryk pa knappen My Plate (Min tallerken).

C )

. Veelg madtypen, der skal tilberedes, ved at dreje

indstillingsknappen.

/@

@

. Tryk pa indstillingsknappen for at veelge madvaretypen.

/@

. Veelg portionssterrelsen ved at dreje indstillingsknappen.

(Se i tabellen pa siden.)

%
X
w
F

START

!

. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
Resultat: Tilberedningen startes. Nar den er feerdig.

1) Ovnen bipper 4 gange.

2)  Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange

(en gang hvert minut).
3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

Brug kun emner, der er mikrobelgesikre.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 22

Felgende tabel beskriver de forskellige automatiske opvarmningsprogrammer i Min
tallerken, maengder og relevante instruktioner. Disse programmer kerer kun med

mikrobelgeenergi.
Kode/Mad Portionsstarrelse Anvisninger
1 300-350 g Placeres péa en keramisk plade og tildackkes med
Afkolet feerdigret 400-450 g mikrobelgefim. Dette program er velegnet til méttider,
der bestér af tre dele (f.eks. ked med sauce,
grentsager og sideanretninger, som f.eks. kartofler, ris
eller pasta). Lad sta i 2-3 minutter.
2 300-350 g Placer méltidet pa en tallerken, og tildeek det med
Afkolet 400-450 g mikrobelgebestandig, klar madfolie. Dette program
vegetarmaltid er velegnet til méltider, der bestar af 2 dele (f.eks.
spaghetti med sauce eller ris med grantsager).
Lad st& i 2-3 minutter.
VALG AF TILBEHQR
Brug mikrobelgesikre skéle. Brug ikke plastbeholdere,
-tallerkener, papirkopper, viskestykker, etc.
Hvis du vaelger den kombinerede tilberedning (grill og
mikrobalger), mé du kun bruge tallerkener, der er mikrobelgesikre
og ovnfaste.

Yderligere oplysninger om kogekar og kekkenredskaber findes pa side 26.
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GRILNING

KOMBINERING AF MIKROBGLGER OG GRILL

Med grillen kan du varme og brune mad hurtigt uden brug af mikrobelger. Til dette formal
leveres en grillrist med mikrobelgeovnen.

w o | 1. Forvarm grillen til den enskede temperatur ved at trykke pa
el O knappen Grill og indstille forvarmningstiden ved at dreje
indstillingsknappen.

. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).

3. Efter forvarmning skal du &bne daren og anbringe maden pa
risten.
Luk daren.

4. Tryk pa knappen Grill.

Grill Resultat: Folgende indikatorer vises:
0
) PHON 5. Veelg grilltiden ved at dreje indstillingsknappen.
Q Den leengste grilltid er 60 minutter.
6. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
Oreaos Resultat: Grillstegningen startes. Nér den er feerdig.

1) Ovnen bipper 4 gange.

2)  Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange
(en gang hvert minut).

3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

START

]

Bliv ikke bekymret, hvis varmeelementet taendes og slukkes under grilningen.
Dette system er konstrueret til at forhindre overhedning af ovnen.

E] Brug altid ovnhandsker ved handtering af tallerkenere i ovnen, - de bliver meget
varme.

@ Grillens temperatur kan ikke indstilles.

Du kan ogsa kombinere mikrobelgetilberedning med grillen og dermed tiloerede hurtigt og

brune samtidigt.
Brug ALTID mikrobelgesikre og ovnsikre kogekar. Glas eller keramiktallerkener er
ideelle, da de lader mikrobelgerne treenge jeevnt ind i maden.

Brug ALTID ovnhandsker ved handtering af kogekarrene i ovnen, - de bliver meget
varme.

1. Abn ovndoren.
Placer maden pa risten og risten pa drejeskiven. Luk daren.

2. Tryk pa knappen Combi (Kombination).

oy 3. Veelg tilberedningstiden ved at dreje indstillingsknappen.
O Den leengste grilltid er 60 minutter.
' 4. Tryk pa knappen START/+30s (START/+30sek.).
Resultat: Kombinationstilberedning starter.
<> /+30s Né&r den er feerdig.

START

]

1) Ovnen bipper 4 gange.

2)  Slutpamindelsessignalet vil bippe 3 gange
(en gang hvert minut).

3) Det aktuelle klokkesleet vises igen.

E-] Du kan ikke indstille temperaturen for kombination.
1
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TILBEREDNINGSGUIDE TIL DAMPKOGER
(KUN MG23H3185P*-MODELLER)

Dampkogeren er baseret pa dampkogningsprincippet og er designet til hurtig, sund
tilberedning i din Samsung mikrobelgeovn.

Dette tiloeher er ideelt il kogning af ris, pasta, grentsager mv. pa rekordtid, mens de
erngeringsmaessige veerdier bevares.

Mikroovnens dampkoger bestér af 3 dele:

Skal Indsatsbakke Lag

Alle dele modstar temperaturer fra -20 °C til 140 °C.
Velegnet til opbevaring i fryser. Kan ogsé anvendes separat eller sammen.

BRUGSBETINGELSER

TILBEREDNING.
Mad Portionsstorrelse | Effektniveauer T|Iber($ndi:|r)1gstld Handtering
Artiskokker 3009 ! Skal med isat
(1-2 stk soow 56 bakke + lag
Anvisninger

Skyl og renger artiskokker. Seet indsatsbakke i skél. Kom artiskokker pa
bakke. Tilseet 1 spsk. citronsaft. Tildesk med et I3g. Lad sta i 1-2 minutter.

Friske grentsager

Skal med isat

3009 bakke + lag

800 W 4-5

Anvisninger

Afvej grentsageme (f.eks. broccoli, blomkal, guleradder, peber) efter
afvaskning, rengering og udskesring i ensartede stykker. Seet bakke i skal.
Fordel grentsagere pa indsatsbakke. Tilseet 2 spiseskefulde vand.
Tildesk med et ag. Lad sta i 1-2 minutter,

Brug ikke:

e il at koge fodevarer med hejt sukker- eller fedtindhold,
e med grillen eller roterende varmefunktion eller pa et komfur.

Vask alle dele forsvarligt i sesbevand, inden de bruges ferste gang.

For at finde tilberedningstiderne kan du se instruktionerne i tabellen pa naeste side.

VEDLIGEHOLDELSE:

@ Din dampkoger kan vaskes i en opvaskemaskine.

Ved handvask skal du bruge varmt vand og opvaskemiddel. Brug ikke slibende
svampe.

Nogle fodevarer (som f.eks. tomater) kan misfarve plasticen. Dette er normalt og ikke

en fabrikationsfejl.

Frosne 30g 600 W 7.8 Skal med |§at
grontsager bakke + &g
Anvisninger
Laeg de frosne grentsager i dampskalen. Sest indsatsbakke i skal.
Tilsest 1 spiseskefulde vand. Tildeek med et ag. Rer godt rundt efter
tilberedning og henseetning. Lad sta i 2-3 minutter.
Ris 2509 | soow [ 1518 | Skil+lig
Anvisninger

Leeg ris i dampskalen. Tilsest 500 ml koldt vand. Tildesk med et lag.
Lad hvide ris sta 5 minutter efter tilberedning, brune ris i 10 minutter.

Kartoffelskraller

509 | 80w | 78 | Skal+ kg

Anvisninger
Afvej og renger kartoflemne, og kom dem i en dampskal.
Tilseet 3 spiseskefulde vand. Tildeek med et lag. Lad sta i 2-3 minutter.

Gryderet (afkolet)

4009 | 60w | 56 | Skal+ kg

Anvisninger
Leeg gryderetten i dampskalen. Tildask med et Iag.
Ror godt rundt fer henseetning. Lad st i 1-2 minutter.
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. . Tilberedningstid o . SLUKNING AF BIPPEREN
Mad Portionsstorrelse | Effektniveauer (min) Handtering Du kan slukke for bipperen, nér du ensker det.
Suppe (afkolet) 4009 800W 34 Skal + lag 1. Tryk samtidigt pa knappermne STOP/ECO (STOP/@KO) og
Anvisninger START/+30s (START/+30sek.).

Hesld suppen | dampskal. Tildesk med et lag. Rer godit rundt for hensastning.

Resultat:

Lad std i 1-2 minutter. Qe Qe e Der vises felgende. Q
Frossen suppe 400g | soow | 8-10 | SKkal+ lg L. o
Anvisninger : R A e Ovnen bipper ikke hver gang du trykker pa en §
Kom frossen suppe i en dampskal. ﬂlqagk med‘ etlag. knap. %
Rer godt rundt for henseetning. Lad sta i 2-3 minutter. _ 2. For at tEnda for ipperen igem Tyk lgon sanidgt p& S
:22";,&:;:’;3% Anvisn:sse% [ eow | 2 [ s+ knappeme STOP/ECO (STOP/@KO) og START/+30s
Fugt de fyldte bollers oversige med koldt vand. Aﬂnbring 1-% frosne boller ved s%/gﬁ S%/aos LS::‘::; /tJ:r30sek.).
siden af hinanden i dampskalen. Tildaek med et lag. Lad sta i 2-3 minutter. C ) T e Dervises folgende.
Frugtkompot 250g | 80w | 34 | SKkal+ g
Anvisninger

Vgj de friske frugter (e.g. abler, paerer, blommer, abrikoser, mangoer og
ananas) efter de er skreellet, vasket og delt i ensartede sma stykker eller

teminger. Leeg dem i dampskalen. Tilseet 1-2 spsk. vand og 1-2 spsk. sukker.

Tildeek med et 1&g. Lad sta i 2-3 minutter.

e Ovnen fungerer med bipperen aktiveret igen.

 MIKROOVNENS SIKKERHEDSLAS

Handtering af dampkogeren

Skél + lag

Skal med isat bakke + lag

FORHOLDSREGLER:

Mikrobelgeovnen er monteret med et specielt bernesikkerhedsprogram, der kan “lase”
ovnen, sé bem eller andre, der ikke er fortrolige med den, ikke kan betjene den utilsigtet.
Ovnen kan lases til enhver tid.

1.

Tryk pa knappen Bernesikring i tre sekunder.

Resultat:
o Ovnen er last (ingen funktioner kan veelges).
e Displayet viser “L.

|
L

(@) Veer seerlig forsigti, nér du &bner laget pé& din dampkoger, da den udslippende damp

kan vasre meget varm.
E-] Brug ovnhandsker ved handtering efter tiloeredning.

(Jep| O

. Tryk pa knappen Barnesikring i tre sekunder for at lase

ovnen op.
Resultat: Ovnen kan anvendes normalt.
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eledning | kekkenudstyr

For at kunne tilberede mad ilmikrobolgeovnen, skal mikrobglgerne kunne treenge ind i Kogekar Mikrobolgesikker Kommentarer
maden uden at blive kastet tilbage eller opsuget af den benyttede tallerken. Metal
Vaer derfor omhyggelig med at veelge kogekar. Hvis kogekarret er maerket som eta . )
mikrobelgesikkert, er der ingen grund til bekymring. o Tallerkner X Kan forérsage gnistdannelse eller
Felgende tabel indeholder de forskellige typer kogekar og angiver, om og hvordan de skal brand.
anvendes i en mikrobglgeovn. ® Frysepose med X
Kogekar Mikrobglgesikker Kommentarer P rpetalbrod
Alufolie /X Kan anvendes i sma meengder for at apir ) o ) )
beskytte omrader mod overtilberedning. o Tallerkner, kopper, v Til korttidstilberedning og opvarmning.
Der kan forekomme gnistdannelse, hvis servietter og Absorberer desuden overskydende
folien er for taet p& ovnveeggen, eller X kokkenrulle fugt. .
hvis der anvendes for meget folie. * Genbrugspapir X Kan forarsage gnistdannelse.
Porcelzen og / Porceleen, potter, glaseret stentej og Plast
stentoj benporcelesn er normalt velegnet, e Beholdere v Seerligt ved varmebestandig termoplast.
medmindre det er dekoreret med en Nogle andre plastarter kan sla sig
metalkant. eller misfarves ved heje temperaturer.
Engangstallerkener v/ Nogle frosne fadevarer indpakkes med Anvend ikke melaminplast.
af pap disse tallerkner. 1 | ®  Mikrobolgefim v/ Kan anvendes til at holde pa fugt.
Fastfoodemballage Ma ikke komme i berering med maden.
e Kopper af V4 Kan anvendes til at opvarme mad. \éaer kforsmﬁtlg ved aﬁz(ajgmng a(; folie, da
polystyren Overophedning kan fa polystyren til at er ar? slippe varm amP ud. .
smelte. * Fryseposer /X Kun hvis koge- eller ovnsikker. Ma ikke
e Papirsposer eller X Kan antzendes. veere lufttest. Prik om nedvendigt med
avis en gaffel.
e Genbrugspapir X Kan for&rsage gnistdannelse. Voks- eller fedttaet v/ Kanv anvendes til at holde pa fugt og
eller metalkanter 1 | papir forhindre steank.
Glas / :Anbefales /X  :Brug med varsomhed X :Usikkert
o |/dfaste fade v/ Kan anvendes, medmindre det er
dekoreret med en metalkant.
e Fine glas v/ Kan anvendes til at opvarme mad eller
drikke. Fint glas kan ga i stykker eller
kneekke ved pludselig opvarmning.
e (Glasbeholdere v/ L&get skal fiernes. Kun egnet til
opvarmning.
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tlberedningsveledning
MIKROBOQLGER

Mikrobelgeenergi treenger igennem maden, idet den tiltraskkes og absorberes af dets
vand- , fedt- og sukkerindhold.

Tilberedningsvejledning for frosne grentsager

Brug en egnet glaspyrexskal med lag. Tilbered tildaekket i mindst mulig tid - se tabel.
Fortsast tilberedning for at fa det enskede resultat.

Rer rundt to gange under tilberedningen og én gang efter tilberedningen.

Tilseet salt, krydderier eller smer efter tilberedningen. Tildeekkes under hensastningen.

HALSANNIMMOH | ONINAITIrIA SO

Mikrobelgerne far madens molekyler til at bevaege sig hurtigt. Disse molekylers hurtige Mad Portionsstorrelse Effekt Tid (min.)
bevaegelser skaber friktion og den resulterende varme tilbereder maden. Spinat 150 g 600 W 415-51»
TILBEREDNING Anvisninger o
Tilseet 15 ml (1 spsk.) koldt vand. Lad sta i 2-3 minutter.

Kekkenudstyr til mikrobglgetilberedning: Broccoli 300g ‘ 600 W ‘ 9-10
Kokkenudstyr skal tillade mikrobelgeenergi at slippe igennem Eor at opné maksimal Anvisninger
virkning. Mlkrobelger reflekteres af metal, som f.eks. rustfrit stal, alumlnlulm 0g kobber, Tilsaet 30 ml (2 spsk.) koldt vand. Lad sté i 2-3 minutter.
men de kan treenge igennem keramik, glas, porceleen og plast samt papir og tree. Mad Y
méa derfor aldrig tilberedes i metalbeholdere. Ferter P ?OO 9 | 600 W | 7%e-8

- . nvisninger
Mad, der er egnet til mikrobolger: . ) . ) Tilsest 15 ml (1 spsk.) koldt vand. Lad sta i 2-3 minutter.
Der er mange slags fodevarer, der er egnede til mikrobelgetilberedning, herunder friske
eller frosne grentsager, frugt, pasta, ris, korn, benner, fisk og ked. Saucer, cremesovs, Gronne benner 300g | 600 W | 8-9
supper, buddinger, konserves og chutneys kan ogsé tilberedes i en mikrobalgeovn. Anvisninger
Generelt er mikrobolgetilberedning ideelt til mad, der normalt ville kunne tilberedes pé et Tilseet 30 ml (2 spsk.) koldt vand. Lad sté i 2-3 minutter.
komfur. F.eks. smeltning af smer eller chokolade (se kapitel med tip, teknikker og idéer). Blandede 3009 ‘ 600 W ‘ 71582
Tildeekning under tilberedning grontsager Anvisninger
Det er meget vigtigt at tildeskke maden under tilberedningen, da det fordampede vand (gulergdder/ Tilseet 15 ml (1 spsk.) koldt vand. Lad sta i 2-3 minutter.
bliver til damp, der bidrager il tiloeredningen. Mad kan tildeskkes pa forskellige mader: arter/majs)
f.eks. med en keramikplade, et plastlag eller mikrobelgebestandig, Klar folie. Blandede 3009 ‘ 600 W ‘ 8-9
Hensaetningstider grontsager Anvisninger
Efter tiloeredningen er det vigtigt at hensestte maden for at lade temperaturen fordele sig (kinesisk Tilsest 15 ml (1 spsk.) koldt vand. Lad sta i 2-3 minutter.
i maden. blanding)
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Tilberedningsvejledning for ris og pasta

Tilberedningsvejledning for friske grontsager

Ris: Brug en stor glaspyrexskal med lag - ris fordobler sit omfang under Brug en egnet glaspyrexskal med lag. Tilsest 30-45 ml koldt vand (2-3 spsk.) for hver
tiberedning. Tiloered med 1dg pa. 250 g, medmindre en anden maengde vand anbefales - se tabel. Tilbered tildaekket i
Efter tilberedningen, skal der omreres for hensastningen og tilsettes salt mindst mulig tid - se tabel. Fortsast tilberedning for at fa det enskede resultat. Rer rundt
eller krydderier og smer. en gang under og en gang efter tilberedning. Tilseet salt, krydderier eller smer efter
Bemaerk: Risene har muligvis ikke absorberet al vandet efter tilberedningen. | tilberedningen.
Pasta:  Brug en stor glaspyrexskal. Tilsest kogende vand, et gran salt, og rer godt Tildeekkes under hensastningstiden pa 3 minutter.
rundt. Tilberedes utildeekket. Tip: Skeer friske grentsager ud i lige store stykker. Jo mindre stykker de skeeres
Rer jeevnligt rundt under og efter tilberedning. Tildaekkes under i, desto hurtigere koges de.
henszetningen. Vandet sies omhyggeligt fra bagefter. Mad e TS e Effekt Tid (min.)
Mad Portionsstarrelse Effekt Tid (min.) Broccoli 250 g 800 W 4-4%
Hvide ris 2509 800 W 16-17 1 500¢ 7-1%
(forkogte) Anvisninger Anvisninger
Tilsast 500 ml koldt vand. Lad sta i 5 minutter. Klarger lige store buketter. Anbring stilkene mod midten.
Brune ris 250 g \ 800 W \ 21-22 Lad sté i 3 minutter.
(forkogte) Anvisninger Rosenkal 2509 ‘ 800 W ‘ 515-61
Tilsaet 500 ml koldt vand. Lad sté i 5 minutter. Anvisninger
Blandede ris 250 g \ 800 W \ 17-18 Tilsaet 60-75 ml (4-5 spsk.) vand. Lad sta i 3 minutter.
(Ris +vilde ris) | Anvisninger » | Guleradder 2509 \ 800 W \ 4%-5
Tilseet 500 ml koldt vand. Lad sta i 5 minutter. Anvisninger
Blandede korn 250 g ‘ 800 W ‘ 18-19 Skeer guleradder i lige store stykker. Lad sté i 3 minutter.
(ris + korn) Anvisninger Blomkal 2509 800 W 5-5%
Tilseet 400 ml koldt vand. Lad sta i 5 minutter. 5009 8%-9
Pasta 250g \ 800 W \ 11-12 Anvisninger
Anvisninger Klarger lige store buketter. Skeer store buketter i halve.
Tilszet 1000 ml varmt vand. Lad st& i 5 minutter. Anbring stilkene mod midten. Lad std i 3 minutter.
' | Courgetter 2509 \ 800 W \ 3%-4
Anvisninger
Skeer courgetter i skiver. Tilsast 30 ml (2 spsk.) vand eller en
smule smer. Tilberedes til kun lige mer. Lad sta i 3 minutter.
Auberginer 250g \ 800 W \ 3Ye-4
Anvisninger
Skeer auberginer i sma stykker, og steenk dem med
1 spiseskefuld citronsaft. Lad sté i 3 minutter.
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Mad Portionsstorrelse Effekt Tid (min.)
Porrer 2509 800 W 45-5
Anvisninger
Skeer porrer i tykke skiver. Lad sta i 3 minutter.
Champignoner 1259 800 W 115-2
250 g 3-3%
Anvisninger
Tilbered hele eller udskarne champignons. Tilseet ikke vand.
Steenk med citronsaft. Tilsast salt og peber. Heeld veesken fra for
servering. Lad sta i 3 minutter.
Log 2509 \ 800 W \ 516
Anvisninger
Skeer log i skiver eller halve. Tilsaet kun 15 ml (1 spsk.) vand.
Lad sta i 3 minutter.
Peber 2509 \ 800 W \ 4%-5
Anvisninger
Skeer peber i sma stykker. Lad sta i 3 minutter.
Kartofler 250 ¢ 800 W 4-5
5009 7Yo-815
Anvisninger
Afvej skreellede kartofler, og skeer dem i ensartede halve eller
kvarte. Lad sta i 3 minutter.
Majroer 250 ¢ 800 W 5-5%2
Anvisninger
Skeer majroer i sméa tern. Lad sta i 3 minutter.

OPVARMNING

Mikrobelgeovnen opvarmer maden pa en brekdel af den tid, som en almindelig ovn eller
komfur normalt bruger.

Brug effektniveauerne og opvarmningstiderne i felgende diagram som vejledning. Tiderne
i diagrammet er ved vaesker med en temperatur pa omkring +18 til +20 °C eller afkelet
mad med en temperatur pa omkring +5 til +7 °C.

Anbringelse og tildaekning

Undga at opvarme store stykker, som f.eks. en steg - det har en tendens til at blive overtilberedt
og terre ud, fer midten er rygende varm. Opvarmning af smé stykker lykkes bedre.
Effektniveauer og omraring

Nogle fadevarer kan opvarmes med en effekt pa 800 W, hvorimod andre skal opvarmes
med en effekt pa 600 W, 450 W eller endda 300 W.

Se anvisninger i tabellerne. Det er generelt bedre at opvarme mad med et lavere
effekiniveau, hvis maden er sart, er i store meaengder, eller hvis det er sandsynligt, de
opvarmes meget hurtigt (f.eks. postejer).

Rer godt rundt, eller vend maden under opvarmningen for at opna de bedste resultater.
Rer om muligt rundt igen fer servering.

Veer seerlig opmaerksom, nér du opvarmer vaesker og babymad. Rer rundt fer, under og
efter opvarmning for at undgéa opkogning af veesker og risiko for skoldning. Opbevar dem
i mikrobelgeovnen under henseetningstiden. Det anbefales at anbringe en plastikske eller
glaspind i veesker. Undgé overopvarmning af maden (og derved at edeleegge den).

Det er bedre at undervurdere tilberedningstiden og om nadvendigt forleenge
opvarmningstiden.

Opvarmnings- og hensaetningstider

Nar maden opvarmes ferste gang, er det en god idé at notere sig, hvor lang tid det tager
til fremtidigt brug.

Serg altid for, at den opvarmede mad er rygende varm hele vejen igennem.

Lad maden sta en kort tid efter opvarmningen - for at lade temperaturen fordele sig.

Den anbefalede hensastningstid efter opvarmning er 2-4 minutter, medmindre en anden
tid anbefales i skemaet.

Veer seerlig opmaerksom, nér du opvarmer vaesker og babymad. Se ogsa kapitlet med
sikkerhedsanvisninger.

OPVARMNING AF VAESKER

Lad det altid sta og kele af i mindst 20 sekunder, efter ovnen er slukket, s& temperaturen
kan fordele sig. Rer om nadvendigt rundt under opvarmningen, og rer ALTID rundt efter
opvarmningen. Hvis du vil forhindre opkogning og eventuel skoldning, skal du anbringe en
ske eller glaspind i drikkevarer og rere fer, under og efter opvarmning.

Dansk - 29

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 29

ONINAITIrIASONINAIHIAaTIL 90

2014-02-27 00 4:31:32



Opvarmning af veesker og mad

OPVARMNING AF BABYMAD

Brug effektniveauerne og tiderne i denne tabel som retningslinje for opvarmning.

Mad Portionsstorrelse Effekt Tid (min.)
Drikke 150 ml (1 kop) 800 W 1-11%
(kaffe, te og vand) | 250 ml (1 krus) 1%-2

Anvisninger

Heeldes i kop og opvarmes utildaekket. Anbring kop/krus
pa midten af drejeskiven. Opbevares i mikrobelgeovn under
hensastning og omreres godt. Lad sta i 1-2 minutter.

Suppe (afkolet) 250 g 800 W 3-3%
Anvisninger
Heeld den over pa en dyb tallerken. Tildesk med et plastlag.
Omrer grundigt efter opvarmningen. Omrer igen fer servering.
Lad sta i 2-3 minutter.

Gryderet (afkolet) 3509 600 W 5%-6"
Anvisninger

Anbring gryderetten i en dyb tallerken. Tildeek med et plastlag.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_DA.indd 30

BABYMAD: Hzsld den over pa en dyb tallerken. Tildesk med et plastlag. Rer grundigt
rundt efter opvarmningen!

Lad den sta 2-3 minutter inden servering. Rer rundt igen, og kontroller temperaturen.
Anbefalet serveringstemperatur: mellem 30-40 °C.

BABYMALK: Hzeld maelk i en steriliseret glasflaske. Opvarm utildeekket. Opvarm aldrig
en sutteflaske med sut pa, da flasken kan eksplodere, hvis den overophedes. Ryst den
godt fer hensastningen og igen inden servering! Kontroller altid omhyggeligt temperaturen
pé babymeelk eller -mad, for du giver det til barnet. Anbefalet serveringstemperatur: ca.
37 °C.

BEMZARK:

Det er seerlig vigtigt at kontrollere babymad omhyggeligt fer servering for at undga
forbreendinger.
Brug effektniveauerne og tiderne i nasste tabel som retningslinjer for opvarmning.

Opvarmning af babymad og maelk

Brug effektniveauerne og tiderne i denne tabel som retningslinjer for opvarmning.

Rer jesvnligt rundt under opvarmning og igen fer hensastning og Mad Portionsstorrelse Effekt Tid
servering. Lad sté i 2-3 minutter. 1 | Babymad 190 g 600 W 30 sek.
Pasta med sauce 350¢g \ 600 W \ 4155 (grentsager+ | Anvisninger
(afkalet) Anvisninger kad) Heeld den over pé en dyb tallerken. Tilbered med lag pa. Omreres
Anbring pasta (f.eks. spaghetti eller ssgnudler) pa en flad efter tilberedning. Rer godt rundt inden servering, og kontroller
tallerken. Tildesk med mikrobelgebestandig, klar madfolie. temperaturen omhyggeligt. Lad sté i 2-3 minutter.
Rer rundt for servering. Lad sté i 3 minutter. Babygrad 190 g 600 W 20 sek.
Fyldt pasta med 350 g \ 600 W \ 5-6 (korn + meelk + | Anvisninger
sauce (afkalet) Anvisninger frugt) Heeld den over pé en dyb tallerken. Tilbered med lag pa. Omreres
Anbring fyldt pasta (f.eks. ravioli, tortellini) i en dyb tallerken. ! efter tilberedning. Rer godt rundt inden servering, og kontroller
Tildeek med et plastidg. Rer jeevnligt rundt under opvarmning og temperaturen omhyggeligt. Lad sté i 2-3 minutter.
igen for hensaetning og servering. Lad sté i 3 minutter. Babymaelk 100 ml 300W 30-40 sek.
Portionsmaltid 3509 \ 600 W \ 51-61 200 ml 50 sek. til 1 min.
(afkolet) Anvisninger Anvisninger
Anbring et maltid med 2-3 afkelede dele pa en plade. Tildesk med Rares eller rystes godt og heeldes pé en steriliseret flaske.
mikrobelgebestandig, klar madfolie. Lad sta i 3 minutter. Anbringes i midten af drejeskiven. Tilberedes utildaekket. Rystes
godt og hensaettes i mindst 3 minutter. Ryst godt inden servering,
og kontroller omhyggeligt temperaturen. Lad sta i 2-3 minutter.
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MANUEL OPT@NING

Mikrobelger er fremragende til optening af dybfrost. Mikrobelger opter skansomt Mad Portionsstarrelse Effekt Tid (min.)
dybfrostvarer pa kort tid. Dette kan veere en stor fordel, hvis man pludseligt far uventede Fjerkrae
gaester. '
Frosset fierkrae skal veere grundigt opteet for tilberedning. Fiern eventuelle metalband og Kyllingestykker 500 g (2 stk) 180w 14%-15%
pak frostvaren ud, s& smeltede vaesker kan dryppe af. Hel kylling 900g 180 W 28-30
Placer den frosne mad pa en tallerken uden overdeskning. Vend maden pa halwejen, Anvisninger
heeld eventuel veeske fra ,0g fiern eventuel indmad hurtigst muligt. Leeg forst kylingestykkerne pa en flad tallerken. Kyllingestykker
Kontroller maden med mellemrum for at sikre, at den ikke foles varm. forst med skindsiden nedad, hel kylling forst med brystsiden
Hvis mindre og tyndere dele af den frosne mad begynder at blive varmet op, kan de nedad. Afskeerm tynde dele som vinger og ender med alufolie.
afdaskkes ved at vikle meget sma stykker aluminiumsfolie om dem under opteningen. Vend maden efter halvdelen af opteningstiden!
Stands opteningen hvis fierkrae begynder at blive varm pé overfladen og lad der ga 20 Lad sté i 15-40 minutter.
minutter, for der fortsasttes. Fisk
Lad k(ladet,l fierkreset eller fisken sta for at to faerdig..Hensaetnuingstiden for en komplet Fiskefileter 250 g (2 stk) 180W 6-7
optening vil athaenge af den opteede meengde. Se i nedenstaende tabel. 400 g (4 stk) 19-13
Tip: Flade frostvarer tes hurtigere op end tykke, og mindre maengder skal have Anvisninger
mindre tid end sterre. Husk dette tip ved indfrysning og optening af mad. Placer deg frosne fisk midt p& en flad. keramisk tallerken
Til optening af mad med en temperatur pa omkring -18 til -20 °C anvendes felgende tabel ; P ' '
som en retningsiinje. Anbring de tynde dele ulnder de tykke dele. Deek de
smalle ender med alufolie. Vend maden efter halvdelen af
Mad Portionsstorrelse Effekt Tid (min.) opteningstiden! Lad sta i 5-15 minutter.
Ked Frugt
Hakket oksekad 250 g 180 W 6Y2-712 Basr 250 g 180 W 6-7
5009 10-12 Anvisninger
Svine/ 250g 180W 71%-8% qudel frugten péceln flad, rqnd glastallerken (med en stor
Nakkekoteletter Anvisninger diameter). Lad sta i 5-10 minutter.
Placer kedet pa en flad, keramisk plade. Afskaarm tynde kanter Brod
med alufolie. Vend maden efter halvdelen af opteningstiden! Boller/Rundstykker 2 stk. 180 W Ve-1
Lad st i 5-25 minutter. (hver pa ca. 50 g) 4 stk. 2-2%
Toast/Sandwich 250 g 180 W 41-5
Brad 500¢ 180 W 8-10
(hvede- +rugmel) | Anvisninger

Placer bollerne i en kreds eller bradet liggende pa bagepapir
midt pa drejeskiven. Vend maden efter halvdelen af
opteningstiden! Lad sta i 5-20 minutter.
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GRILL

Grillvejledning til frosset mad

Grill-elementet er placeret under ovnrummets loft. Det virker, nér deren er lukket og
drejeskiven roterer. Drejeskivens rotation fordeler bruningen af maden mere jeevnt. Hvis
grillen opvarmes i 3-4 minutter, brunes maden hurtigere.

Kogekar til grilning:

Skal vasre ildfast og mé indeholde metal. Brug ikke nogen form for plast, da det kan
smelte.

Mad, der er egnet til grilning:
Koteletter, palser, steaks, hamburgere, bacon og skinkeskiver, tynde fiskeportioner,
sandwich og alle former for toast med fyld.

Vigtigt:

Brug effektniveauerne og tiderne i denne tabel som retningslinjer for grilning.

AELD Portionsstorrelse Effekt 1 trin (min.) 2 t_r n
madvarer (min.)
Rundstykker Mikroovn-grill- MW-gril Kun gril
(hver ca. 50 g) 2 stk. cyklus 3-4 12
4 st, 4-5 1-2
Anvisninger

Placer brodet i en kreds pa risten. Grill den anden side pa bollerne
til den enskede spradhed. Lad sta i 2-5 minutter.

Nér der kun anvendes grill, skal det sikres, at grillelementet er under loftet i vandret stiling , | Baguetter + fyld 250-300 g Mikroovn-gril-- 12-15 -
og ikke mod bagveeggen i lodret stiling. Husk, at mad skal placeres pé den overste rist, (tomater, (2 stk.) cyklus
medmindre andet anbefales. ost, skinke, Anvisninger | . .
MIKROBGLGER + GRILL champignon) Anbnng 2 frosne baggetter vgd siden af hinanden pa risten.
o iberedn ok komb ry P S don hurt Efter grilning. Lad st i 2-3 minutter.

enne tilberedningsmetode kombinerer stralevarmen fra grillen med den hurtige - " o ] :
tilberedningstid fra mikrobalgerne. Det virker kun, nér deren er lukket og drejeskiven Gratin I 4009 Mlkroolllln gl 18-23
roterer. P& grund af drejeskivens rotation brunes maden mere jeevnt. Denne model har tre (grontsager eller — CYHuS
kombinationsmetoder: 600 W + grill, 450 W + gril og 300 W + grill. kartofler) Anvisninger - ‘
Koaekar til mikrobal il ' Seet den frosne gratini en lille, rund ildfast glastallerken.

ogexartil mikrobolger + grilk . . Sest tallerkenen op pa risten. Efter grilning. Lad sté i 2-3 minutter.
Brug kogekar, som mikrobglgeme kan treenge igennem. Kogekar skal veere ildfaste. - : - -
Brug ikke kogekar i metal sammen med kombinationsmetoderne. Brug ikke nogen form Pasta 4009 Mikroovn-grill- MW-gril Kun grill
for plast, da det kan smelte. (cannelloni, cyklus 25.08 2.3
Mad, der er egnet til egnet til mikrobelger og grilning: makaroni, Anvisninger
Mad, der er egnet til kombinationstilberedning, omfatter alle former for tilberedt mad, der lasagne) Leeg frosset pasta i en lille ildfast, firkantet glastallerken.
skal opvarmes og brunes (f.eks. bagt pasta) og mad, der skal have kort tilberedningstid Seet tallerkenen direkte pa drejeskiven. Efter grilning.
til bruning af oversiden. Denne metode kan ogsé anvendes til tykke madportioner, der Lad sta i 2-3 minutter.
bliver gode med en spred og brunet overside, (f.eks. kyllingestykker, der vendes halwejsi Kyllingestykker 250 g Mikroovn-grill- 8-10 5-6
tilberedningen). Flere oplysninger findes i grilltabellen. oyklus
Vlgtlgt: o ‘ . . ‘ Anvisninger
Ngr der anvendes kombmatlonstllberedmng (mlkrobglger + grlll), skal det sikres, atl Leeg kylingestykkeme pa risten. Vend efter forste gang.
grilelementet er under ovnvaeggens loft i vandret stiling og ikke mod bagveaeggen i lodret ; -
stiling. Maden skal placeres pa den averste rist, medmindre andet anbefales. Ellers skal Ovnchips . _250 9 Kun gril 10-15 8-12
den placeres direkte pa drejeskiven. Se instruktionerne i felgende oversigt. Anvisninger
Maden skal vendes, hvis den ikke brunes pa begge sider. Anbring ovnchipsene pé bagepapir pa risten.
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Grillvejledning til fersk mad

Forvarm grillen med grillfunktionen i 3-4 minutter. . s 2 trin
Brug effektniveauerne og tiderne i denne tabel som retningslinjer for grilning. Fersk mad Portionsstarrelse Effekt 1trin (min.) (min.)
. i . 2 trin Lammekoteletter/ 400 g (4 stk.) Kun grill 12-15 9-12
Fersk mad Portionsstorrelse Effekt 1 trin (min.) (min) Steaks (medium) | Anvisninger
Toastskiver 6-7 stk. Kun gril 6-8 4-5% Smer lammekoteletterne med olie og krydderier. Placer dem i en
(hver 25 g) kreds pd risten. Efter grilning. Lad sta i 2-3 minutter.
Anvisninger Svine/ Mikroovn-grill- MW-gril Kun grill
Laeg toastskiverne side om side pa risten. Nakkekoteletter 250 g (2 stk.) cyklus 7-8 10-15
Boller/ 24stk. | Kungil | 23 [ 23 Anvisninger
Rundstykker Anvisninger . Smeor koteletterne med olie og krydderier. Placer dem i en kreds
(bagt i forvejen) | Placer bolleme i en kreds med bunden op direkte pa drejeskiven. pa risten. Efter griining. Lad sta i 2-3 minutter.
Grillede tomater | 200g@stk) | Kungil | 1215 [ - Bagte aebler 2 abler Mikroovn-gril- 9-12 -
Anvisninger (3009) cyklus
Skeer tomaterne i halve. Laeg noget ost ovenpa. Anvisninger .
Placer tomaterne pa en flad, ildfast tallerken. Szet den pa risten. Tag kernehuset ud af aeblerne: og fyld deom med rosiner o9
Toast Hawaii 3009 (2stk) | Mikroovn-gril- | Mikroovn-grill | Kun gril Sylteto). Leag nogen mandelskiver ovenpa. Leag asbleme pa en
(skinke, ananas oyklus 31-4%) 3.4 flad ildfast glastallerken. Seet tallerkenen direkte pa drejeskiven.
osteski’ver) ’ Anvisninger . | Kyllingesteg 1200 g Mikroovn-grill- 33 33
Rist forst bredskiverne. Sest toasten med fyldet pa risten. — OyKlus
Seet 2 toasts over for hinanden direkte pa risten. Anvisninger ' ' ‘
Lad st& i 2-3 minutter. Pensl kylingen med olie og krydderier. Placer forst kylingen med
Bagte Kartofler 300g Mikroovn-grill- 16-18 ) brystsiden nedad og derefter med brystsiden opad pa ildfast
9 (2 kartofler) cyKlus tallerken. Lad den sta i 5 minutter efter grilning.
Anvisninger
Skeer kartoflerne i halve. Placer dem pé risten med den skarne !
side mod grillen.
Kyllingestykker 450-500 g Mikroovn-grill- 12-15 10-12
(2 stk.) cyklus
Anvisninger
Klarger kyllingestykkerne med olie og krydderier. Placer dem i en
kreds med benene mod midten. Laeg ikke 1 enkelt kyllingestykke
midt pa risten. Lad sta i 2-3 minutter.
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TIPS OG TRICKS

SMELTNING AF SM@R
Kom 50 g smer i en lille dyb glastallerken. Tildaek med et plastlag.
Opvarmes i 30-40 sekunder ved 800 W, indtil smarret er smeltet.

SMELTNING AF CHOKOLADE

Kom 100 g chokolade i en lille dyb glastallerken.

Opvarmes i 3-5 minutter ved 450 W, indtil chokoladen er smeltet.

Rer rundt én eller to gange under smeltningen. Brug ovnhandsker, nér du tager maden ud!

SMELTNING AF KRYSTALLISERET HONNING
Kom 20 g krystalliseret honning i en lile dyb glastallerken.
Opvarmes i 20-30 sekunder ved 300 W, indtil honningen er smeltet.

SMELTNING AF HUSBLAS

Leeg terre husblasark (10 g) i koldt vand i 5 minutter.
Anbring husblas dreenet for vand i en lille glaspyrexskal.
Opvarmes i 1 minut ved 300 W.

Omrer efter smeltning.

TILBEREDNING AF GLASUR (TIL KAGER)

Bland hurtigglasur (ca. 14 g) med 40 g sukker og 250 ml koldt vand.

Tilbered utildeekket i en glaspyrexskal i 3% til 4% minut ved 800 W, indtil glasuren er
gennemsigtig. Rer rundt to gange under tilberedning.

KOGNING AF SYLTET@J

Kom 600 g frugt (f.eks. blandede beer) i en glaspyrexskal af egnet sterrelse med 1ag.
Tilseet 300 g konserveringssukker, og rer godt rundt.

Tilberedes tildaekket i 10-12 minutter ved 800 W.

Rer rundt flere gange under tiloeredningen. Heeld direkte over i lile glas med skruelag.
Hensasttes uden pa lag i 5 minutter.

TILBEREDNING AF BUDDING

Bland buddingpulver med sukker og meelk (500 ml) ved at felge producentens
anvisninger, og rer godt rundt. Brug en glaspyrexskal i passende starrelse med 1ag.
Tilberedes tildaekket i 672 til 7% minut ved 800 W.

Rer godt rundt flere gange under tilberedningen.

BRUNING AF MANDELSPLINTER

Fordel 30 g hakkede mandler jesvnt ud over en mellemstor tallerken.

Rer rundt flere gange under bruningen i 3% til 4% minut ved 600 W.

Lad det st 2-3 minutter i ovnen. Brug ovnhandsker, ndr du tager maden ud!

fejlfinding og fejlkode
FEJLFINDING

Hvis du steder pa et af de nedenfor angivne problemer, kan du prove med en af de
foreslaede lasninger.

Dette er normalt.

e Kondens i ovnen.

e |uftstremme rundt om deren og ydersider.

o |ys reflekteres rundt om deren og ydersider.

e Der slipper damp ud fra deren eller ventilationshullerne.

Ovnen starter ikke, nar du trykker pa knappen START/+30s (START/+30sek.).

e Erdoren fuldsteendig lukket?

Maden bliver slet ikke tilberedt.

e Har duindstillet timeren korrekt og trykket p& knappen START/+30s (START/+30sek.)?

e [Erdoren lukket?

e Har du overbelastet det elektriske kredsleb og sprunget en sikring eller faet releset il
at sla fra?

Maden er enten overtilberedt eller undertilberedt.

e Anvendte du den korrekte tilberedningstid for denne type mad?

e Anvendte du det korrekte effektniveau?

Paeren lyser ikke.

e Peren bor af hensyn til sikkerheden ikke udskiftes personligt. Kontakt neermeste
autoriserede Samsung-kundecenter for at fa en kvalificeret tekniker til at udskifte paeren.

Ovnen forarsager interferens med radioer eller tv-apparater.

o Der kan observeres en mindre interferens pa tv-apparater eller radioer, nér ovnen
betjenes. Dette er normalt. Installer ovnen veek fra tv-apparater, radioer og antenner
for at lose dette problem.

e Huvis stejen detekteres af ovnens mikroprocessor, nulstilles displayet muligvis. For at
lose dette problem: Fjern stramstikket, og tilslut det igen. Indstil klokkesleettet igen.

Det gnistrer og knalder inde i oven (gnistdannelse).

e Har du brugt en tallerken med metalkanter?

e Har du efterladt en gaffel eller andet metalbestik i ovnen?

e Er der alufolie for teet pa de indvendige veegge?
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Reg og darlig lugt ved forste brug.

o Dette er et forbigaende forhold ved opvarmning af nye komponenter Rag og lugt
forsvinder helt, nér ovnen har vaeret teendt i ca. 10 minutter.
For at fierne lugten hurtigere kan du komme citronstykker eller citronsaft ind i ovnen
og teende for mikrobglgeovnsfunktionen.

Hvis ovenstaende anvisninger ikke gar det muligt at lese problemet, kan du kontakte
dit lokale Samsung-servicecenter.
Hav venligst felgende informationer parat:

® Model- og serienummer. Disse findes normalt bag pa ovnen.
® Dine garantidetaljer
e £n klar beskrivelse af problemet

Kontakt herefter din forhandler eller dit Samsung-servicecenter.

SAMSUNG strasber konstant mod at forbedre sine produkter. Designspecifikationer og
denne brugervejledning kan derfor eendres uden forudgéende varsel.

Model MG23H3185**
Stremkilde 230V -50Hz
Stremforbrug
Mikrobelge 1200 W
Grill 1100 W
Kombineret metode 1400 W

HINOILYMI41D3dS IMSINMAL OO0 ONIANIATr3d L0

Udgangseffekt 100 W /800 W (IEC-705)

FEJLKODE Driftsfrek 2450 MH

Meddelelsen “SE” vises. risirexvens ‘

* Rengor knapperne, og kontrollér, om der er vand pa overfladen omkring knappen. Magnetron OM75P (31)

Sluk mikrobelgeovnen, og prov at indstille igen. Hvis det sker igen, skal du kontakte
det lokale Samsung-kundeservicecenter. Afkelingsmetode Bleesermotor

Meddelelsen “E-12” vises. Dimensioner (B x H x D)

e Meddelelsen “E-12" er gassensorkortslutning. Denne fejl kan forekomme pé grund af Udvendig 489 x 975 x 392 mm
hej fugtighed i ovnrummet, ndr du bruger mikrobalgeovnen igen kort tid efter, at den Ovnrum 330 x 211 x 324 mm
forrige tilberedning af madvarer i mikrobelgeovnen er afsluttet.

Da der i dette tilfeelde er mulighed for, at gassensoren ikke er i uorden, skal du slukke Volumen 23 liter
for mikrobglgeovnen og forsege at indstille igen. Hvis denne fejl forekommer igen, skal
du kontakte det lokale Samsung-kundeservicecenter. Veegt
For alle koder der ikke er naevnt herover, eller hvis den foreslaede lasning ikke loser Netto Ca. 13,5 kg
problemet, skal du kontakte dit lokale Samsung-kundeservicecenter.
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SPORGSMAL ELLER KOMMENTARER

LAND | RING |  ELLER BES@G OS ONLINE PA
AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
e Erara)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support

0180 6 SAMSUl\iG bzw.
GERMANY 21)8%6673?;?%5 dem dt. Festnetz, www.samsung.com/de/support
aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support

(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/support
NETHERLANDS 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support

SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support

SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
SWITZERLAND | 0848 726 78 64 (0848-SAMSUNG) V‘JVWWV‘;"’%?“”‘SSU‘:{;%%"HQ}éﬂ‘_/fsrfspup;prgl(f(,irr':ﬁc”g)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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Microwave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service
plain product operation, correct improper installation, or
ormal cleaning or maintenance.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS WARNING: Only allow children to use

READ CAREFULLY AND KEEP FOR the oven without supervision when
FUTURE REFERENCE. , adequate instructions have been given
Make sure that these safety precautions are so that the child is able to use the oven in
obeyed at all times. a safe way and understands the hazards
Before using the oven, confirm that the of improper use.

following instructions are followed. WARNING: This appliance can be

A WARNING used by children aged from 8 years
(Microwave function only) | |and above and persons with reduced

. physical, sensory or mental capabilities
N ‘aAr’ngrngGe' Ollf E[?g gf’/g;%gsﬂ Ostegles or lack of experience and knowledge

7 ; if they have been given supervision
operated until it has been repaired by a - . .
competent person. or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and understand

NOILVINHOANI AL34VS 10

N WARNING: It is hazardous for anyone || the hazards involved. Children shall not
other than a competent person to carry play with the appliance. Cleaning and
out any service or repair operation that user maintenance shall not be made by
involves the removal of a cover which children unless they are aged from 8
gives protection against exposure to years and above and supervised.
microwave energy. _ Only use utensils that are suitable for use

(=) This appliance is intended to be used in | *| |in microwave ovens.
household only. When heating food in plasitic or paper

containers, keep an eye on the oven due
to the possibility of ignitions.
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The microwave oven is intended for
heating food and beverages. Drying of
food or clothing and heating of warming
pads, slippers, sponges, damp cloth and
similar may lead to risk of injury, ignition
or fire.

Failure to maintain the oven in a clean
conditioin could lead to deterioration of
the surface that could adversely affect
the life of the appliance and possibly
result in a hazardous situation.

If smoke is emitted, switch off or unplug
the appliance and keep the door closed
in order to stifle any flames.

The appliance is not intended for
installing in road vehicles, caravans and
similar vehicles etc.

WARNING: Microwave heating of
beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care must be taken
when handling the container.

WARNING: The contents of feeding
bottles and baby food jars shall be stirred
or shaken and the temperature checked

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.

before consumption, in order to avoid Children should be supervised to ensure
burns. that they do not play with the appliance.
N Eggs in their shell and whole hard-boiled If the supply cord is damaged, it must be

eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The oven should be cleaned regularly
and any food deposites removed.
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The appliance should not be cleaned
with a water jet.

This oven should be positioned proper
direction and height permitting easy
access to cavity and control area.

During use the appliance becomes hot.
Care should be taken to avoid touching
heating elements inside the oven.

Before using the your oven first time,
oven should be operated with the water
during 10 minute and then used.

WARNING: Accessible parts may
bbecome hot during use. Young children
should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

If the oven generates a strange noise,

a burning smell, or smoke is emitted,
unplug the power plug immediately and
contact your nearest service center.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

The microwave oven has to be
positioned so that plug is accessible.

The microwave oven is intended to be
used on the counter or counter top use
only, the microwave oven shall not be
placed in a cabinet.

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements.

Children less than 8 years of age shall
be kept away unless continuously
supervised.

A WARNING

(Oven function only) - Optional

WARNING: When the appliance is
operated in the combination mode,
children should only use the oven under
adult supervision due to the temperatures
generated.

The temperature of accessible surfaces
may be high when the appliance is
operating.

@

The door or the outer surface may get
hot when the appliance is operating.

3

Keep the appliance and its cord out of
reach of children less than 8 years.
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

N Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering of
the glass.

N Appliances are not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

This product is a Group 2 Class B ISM

equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated
and/or used in the form of electromagnetic
radiation for the treatment of material, and

EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable
for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low
voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

| Place the oven on a flat level surface 85 cm
above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.

1.When you install your oven, oo
make sure there is adequate be“‘”d/
ventilation for your oven by \

' leaving at least 10 cm (4 inches) S;QZ{LSI

of space behind and, on the

sides of the oven and 20 cm (8 inches) of

space above.

2.Remove all packing materials inside the oven.

+ 3.Install the roller ring and turntable. Check
that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

20 cm
above

0cH cm on
the side

English - 6
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@ If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

Do not install the microwave oven in
hot or damp surroundings like next to a
traditional oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be of the
same standard as the power cable supplied
with the oven. Wipe the interior and the door
seal with a damp cloth before using your
microwave oven for the first time.

CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven
should be cleaned regularly to prevent grease
and food particles from building up:

¢ |nside and outside surfaces
e Door and door seals

¢ Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

@ ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

@ Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.

, 2.Remove any splashes or stains on the
inside surfaces of oven with a soapy cloth.
Rinse and dry.

3.To loosen hardened food particles and
remove smells, place a cup of diluted
lemon juice in the oven and heat for ten
minutes at maximum power.

4.\Wash the dishwasher-safe plate whenever
necessary.

DO NOT spill water in the vents. NEVER
use any abrasive products or chemical
solvents. Take particular care when
cleaning the door seals to ensure that no
particles:

e Accumulate
¢ Prevent the door from closing correctly

English - 7
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Clean the microwave oven cavity right after
each use with a mild detergent solution, but
let the microwave oven cool down before

cleaning in order to avoid injury.

When cleaning the upper
part inside the cavity, it will

bbe convenient to turn heater
downward by 45 ° and clean it.
(Swing heater model only)

STORING AND REPAIRING YOUR
MICROWAVE OVEN

A few simple precautions should be taken
when storing or having your microwave oven
serviced.

The oven must not be used if the door or
door seals are damaged:

¢ Broken hinge
e Deteriorated seals
¢ Distorted or bent oven casing

Only a qualified microwave service technician
should perform repair

NEVER remove the outer casing from
the oven. If the oven is faulty and needs
servicing or you are in doubt about its
condition:

e Unplug it from the wall socket
e Contact the nearest after-sales service
centre
If you wish to store your oven away
temporarily, choose a dry, dustfree place.
Reason : Dust and damp may adversely
affect the working parts in the oven.

This microwave oven is not intended for
commercial use.

The Light bulb should not be replaced in
person for safety reasons.
Please contact nearest authorised
Samsung customer care, to arrange for a
'+ qualified engineer to replace the bulb.

A WARNING LAb L

Only qualified staff should be allowed to modify or vVivIviv

repair the appliance.

Do not heat liquids and other food in sealed
containers for microwave function.

AIN%IR%)

For your safety, do not use high-pressure water
cleaners or steam jet cleaners.

viv
viv
viv

AR
L« KL

Do not install this appliance; near heater,
inflamsnmable material; in a humid, oily or dusty
location, in a location exposed to direct sunlight and
water or where gas may leak; on un level ground.

This appliance must be properly grounded in
accordance with local and national codes.

<

@
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Remove all foreign substances §uch as dust or vivIiviv @ Do not use a damaged power plug, damaged power |/ |&/ |&/ | v
water from the power plug terminals and contact cord or loose wall socket. When the power plug
points using a dry cloth on a regular basis. or power cord is damaged, contact your nearest
@ Do not pull or excessively bend or place heavy vivIiviv service centre.
objecton the power cord. @ Do not pour or directly spray water onto the oven.  |v |v
% Inthe event of a gas leak (such as propane gas, LP |/ |&/ |&/ | & - . =
gas, etc.), ventilate immediately without touching the N ggo?(z)tf?:ifgvc;?ems onthe oven, inside oronthe 4/ |o/ |/ o
power plug. : P
‘ ] Do not spray volatile material such as insecticide m
(| Do not touch the power plug with wet hands. viviviv & onto the surface of the oven. Vv g
P
& Do not tTJI’n thﬁlappliance ?ﬁ by uﬁplugging the VivVIivIivis @ Do nptl store flimm:bli ma(;gr:]als in tgg cl)(vetnh. 'It'ake v viv 3
power plug while an operation is in progress. special care when heating dishes or drinks tha )
; ) ) i <
Eo rwot mst;er‘i fingers OL forelgnt suﬁstanctes, g fr?y viviviv Eg??;tzl?(t):gloiz rrillcohol vapours may contact a :E|
oreign substance such as water has entered the : o
; f i z
oarest senvico cortrer 0 e conectyour Cloang it 2 they may bump thamsetves on he door | | | |
@ Do not apply excessive pressure or impact to the vivIiviv or catch their fingers in the door.
appliance. . WARNING: Microwave heating of beverages can vivIiviv
@ Do not place the oven over a fragile object such as a |4/ |/ [)eesijgklgndvilﬁgﬁ?w;L(ijl)i::\éetEgIllzg%t;?nee"re-f%epiz\r/eer:?UST
ink or gl ject. '
sink or glass object : this situation ALWAYS allow a standing time of at
@ Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner |/ v/ |v/| v/ least 20 seconds after the oven has been switched
or high pressure cleaner to clean the appliance. off so that the temperature can equalize. Stir during
Ensure that the power voltage. frequency and heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating.
® P 98, ed Y viv v Inth t of scalding, follow th FIRST AID
current are the same as those of the product n X e ?’en or scalding, Tollow these
specifications. instructions:
. ) ' e Immerse the scalded area in cold water for at
8 Plug the power plug into the wall socket f|rmly. Do v vV v least 10 minutes.
not use a multiple plug adapter, an extension cord or « Cover with a clean, dry dressing
an electric transformer. ’ '
5 ook th . 1ol opiect v viv e Do not apply any creams, oils or lotions.
0 not hook the power cord on a metal object, -
® insert the power cord between the objects or behind @ cDgorIl?;:gpgtect;i;reaﬁ %gs%z;ns;vztrg;izggléragtaerrnage v
the oven.
of the tray or rack.
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& Do not operate the microwave oven for deep v v Stand at arms length from the oven when opening v
fat frying because the oil temperature cannot be the door to avoid getting scalded by escaping hot air
controlled. This could result in a sudden boil over of or steam.
the hot liquid. @ Do not operate the microwave oven when it is v v

empty. The microwave oven will automatically
A CAUTION DA A L shut down for 30 minutes for safety purposes. We
; ; ; recommend placing a glass of water inside the oven

Only use utensils that are suitable for use in vi Vv at all times to absorb microwave energy in case the
microwave ovens; DO NOT use any metallic microwave oven is started accidentally.
containers, Dinnerware with gold or silver trimmings, - - -

Skewers, forks, etc. !nstgll the oven in Cqmpllahce with the clearances stated |4/ v
Remove wire twist ties from paper or plastic bags. . in this manual. (See installing your microwave oven.)

Reason: Electric arcing or sparking may occur and Take care when connecting other electrical vV ivViv
may damage the oven. appliances to sockets near the oven.

Q) oot usevourmicrowave ovento drypapersof /| |v/|| | PREGAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE

: - MICROWAVE ENERGY.(MICROWAVE FUNCTION ONLY)

Use shorter tlme§ for smaller gmounts of food to \/ \/ ‘/ Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to
prevent overheating and burning food. microwave energy.

8 Do not immerse the power cable or power plug in v ' (a) Under no circumstances should any attempt be made to operate the oven
water and keep the power cable away from heat. with the door open or to tamper with the safety interlocks (door latches) or to

8 Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs viv b Igse,i‘to?ytlhmg nto t:).e Sffsti mte”?ﬁk hdes'd d front f llow food
should not be heated in microwave ovens since they (o) Do piace any object between the oven door and front face or alow 100
may explode, even after microwave heating has or cleaner reS|ldues to accumulate on sealing guﬁaces. Ensurg that .the door

. and door sealing surfaces are kept clean by wiping after use first with a damp
ended; Also do no? heat alrtlght or vacuum-sealed cloth and then with a soft dry cloth,
bottles, jars, containers, nuts inshells, tomatoes etc. (c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been repaired by a

& Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. |/ v qualified microwave service technician trained by the manufacturer. It is
They may catch fire as hot air escapes from the ! particularly important that the oven door closes properly and that there is no
oven. The oven may also overheat and switch itself damage to the:
off automatically, and will remain off until it cools (1) door (ent)
sufficiently. (2) door hinges (broken or loose)

- - - (8) door seals and sealing surfaces
)| Always use oven mitts when removing a dish from v (d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than a properly
the oven to avoid unintentional burns. qualified microwave service technician trained by the manufacturer.

Stir liquids halfway O,'U”F‘g heating or after heating « Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
ends and allow the liquid stand at least 20 seconds defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of the accessory was
after heating to prevent eruptive boiling. caused by the customer. Items this stipulation covers include:
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(@) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control Panel.

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this
instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this manual
do not cover all possible conditions and situations that may occur. It is your
responsibility to use common sense, caution, and care when installing,
maintaining, and operating your appliance.

e Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from those
described in this manual and not all warning signs may be applicable. If you
have any questions or concerns, contact your nearest service centre or find
help and information online at www.samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for domestic
home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions filled with grains,
which could cause burns and fire. The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by improper or incorrect use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of
the surface that could adversely affect the life of the appliance and possible
result in a hazardous situation.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

quick look-up guide

If you want to cook some food.

1. Place the food in the oven.

Microwave Press the Microwave button to start cooking.
oy 2. Turn Dial Knob to desired until the appropriate power level is
I \ displayed. At that time, press the Dial Knob to set the power
level.
7ﬂ®\+ 3. Set the cooking time by turning the Dial Knob.
Drra0s 4, Press the START/+30s button.
START Result:  Cooking starts. The oven beeps 4 times when

cooking is over.

If you want to auto Power defrost some food.

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and
its electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their working life. To prevent possible
harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please
separate these items from other types of waste and recycle them responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this
product, or their local government office, for details of where and how they can take
these items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

R 1. Place the frozen food in the oven. Press the Power Defrost
Power Defrost button.
209 2. Set the cooking category by turning the Dial Knob. Press

Dial Knob to set desired.

CJ

2 3. Select the weight by turning the Dial Knob as required.

4. Press the START/+30s button.

@/ +30s
START
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If you want to add extra 30 seconds. O en f@ atu re S

Dr+30s Leave the food in the oven.
START) Press START/+30s one or more times for each extra 30 OVEN

D seconds that you wish to add.

If you want to grill some food.

1. Press the Grill button. I

Grill

2. Select the cooking time by turning the Dial Knob as

N N
Q required.

Sgbm/ms 3. Press the START/+30s button. —.
[ ]
© Q) @2 (g
I 1. DOOR HANDLE 8. DOOR
2. VENTILATION HOLES 9. TURNTABLE
3. GRILL 10. COUPLER
4. WATER BOWL HOLDER 11. ROLLER RING
5. LIGHT 12. SAFETY INTERLOCK HOLES
| 6. DISPLAY 13. CONTROL PANEL
7. DOOR LATCHES
English - 12
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CONTROL PANEL

ACCESSORIES

e

@@E®E

S

1. DISPLAY

SENSOR COOK BUTTON
POWER DEFROST BUTTON
MICROWAVE BUTTON
GRILL BUTTON

DIAL KNOB
(WEIGHT/SERVING/TIME/SELECT)

o o~ 0D

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_EN.indd 13

10.
11.

12,
13.

STOP/ECO BUTTON

HEALTHY COOKING BUTTON

MY PLATE BUTTON
COMBI BUTTON

BEEE
- o

®®

STEAM CLEAN BUTTON

CHILD LOCK BUTTON
START/+30s BUTTON

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

1.

Roller ring
Purpose:

, to be placed in the centre of the oven.
The roller ring supports the turntable.

Turntable,

fitting to the coupler.

Purpose:

to be placed on the roller ring with the centre

The turntable serves as the main cooking
surface; it can be easily removed for cleaning.

Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose:

The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

S34N1v3d4d NIAO €0

Clean water bowl, see page 17.
(Only MG23H3185B*, MG23H3185P* models)

Purpose:

The water bowl can be used to clean.

Steam cooker, see page 24 to 25.
(Only MG23H3185P* models)

Purpose:

The plastic steam cooker when using power
steam function.

@ DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and tumntable.

E] DO NOT operate the GRILL and COMBI mode with steam cooker.

Operation Mode

MW

GRILL COMBI

(Steam cooker)

X X
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oven use

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released enables food
to be cooked or reheated without the foods form or colour changing.
You can use your microwave oven to:

e Defrost (manual & auto)
e Cook
® Reheat

Cooking Principle.

1. The microwaves generated by the magnetron are distributed
uniformly as the food rotates on the turntable. The food is
thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to a depth of
about 1 inch (2.5 cm). Cooking then continues as the heat is
dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the recipient used and the
properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e |nitial temperature (refrigerated or not)

E] As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes
and in this booklet must therefore be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre.
¢ The same temperature throughout the food.

The following simple procedure enables you to check that your oven is working correctly
at all times.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door. Place a glass of
water on the turntable. Then, close the door.

&y 1. Press the Microwave button.
Microwave

Result:  The 800 W (maximum cooking power) indications
are displayed
2. After press the Dial Knob (300 W), set the time 4 to
5 minutes by turning the Dial Knob and press the
START/+30s button.
- e Result:  The oven light comes on and the turntable starts
rotating.

1) Cooking starts and when it has finished the
oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times
(once every minute).

3) The current time is displayed again.

X
O* START

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The tumtable must be in
position in the oven. If a power level other than the maximum is used, the water takes
longer to bail.
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SETTING THE TIME

COOKING/REHEATING

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”, “88:88” or
“12:00" is automatically displayed on the display.

Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-hour
notation. You must set the clock:

e When you first install your microwave oven
e After a power failure
Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter

time.

/@

. Press the Dial Knob.

To display the time in the...
24-hour notation.
12-hour notation.

. Turn the Dial Knob to set time display type. (24H or 12H). At

that time, press the Dial Knob to select the type of time.

. Turn the Dial Knob to set the hour. At that time, press the

Dial Knob to set the hour.

. Turn the Dial Knob to set the minute.

. Press the Dial Knob to complete the setup.

The following procedure explains how to cook or reheat food.

ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Press the Microwave button.

Microwave Result:  The 800 W (maximum cooking power) indications e
are displayed: o
<
) }“2}( 2. Turn Dial Knob to desired until the appropriate power level E
is displayed. At that time, press the Dial Knob to set the c
power level. %

e 3. Set the cooking time by turning the Dial Knob.

X
Q Result:  The cooking time is displayed.

4. Press the START/+30s button.

rotating.

®/+305

oven beeps 4 times.

]

(once every minute).

Result:  The oven light comes on and the turntable starts
START 1) Cooking starts and when it has finished the
2) The end reminder signal will beep 3 times

3) The current time is displayed again.

E-] Never switch the microwave oven on when it is empty.

If you wish to heat a dish for a short period of time at maximum power (800 W),
simply press the START/+30s button once for each 30 seconds of cooking time.

The oven starts immediately.
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MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_EN.indd 15

2014-02-27 10 4:33:06



POWER LEVELS

STOPPING THE COOKING

You can choose among the power levels below.

You can stop cooking at any time to check the food.

If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

ADJUSTING THE COOKING TIME

<D/+30s You can increase the cooking time by pressing the START/+30s
i} button once for each 30 seconds to be added.
/@

You can also increase the cooking time by tuming Dial Knob
once for each 10 sec to be added.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_EN.indd 16

button.

Output 1. To stop temporarily;
Power level
MWO GRILL 1) Open the door.
. Result:  Cooking stops. To resume cooking, close the
NSLz A
HIGH 800 W @@ [@[glﬂli& door and press START/+30s button again.
MEDIUM HIGH 600 W = 2) Press the STOP/ECO button.
Result:  Cooking stops. To resume cooking, press
MEDIUM 40w START/+30s button again.
MEDIUM LOW 300w 2. To stop completely;
DEFROST 180 W ' Q /T4 Press the STOP/ECO button.
STOP ECO Result:  The cooking stops. If you wish to cancel the
LOW/KEEP WARM 10w cooking settings, press the STOP/ECO button
GRILL 1100 W again.
COMBIMWO + GRILL 800 W (33 %) 1100 W (67 %) (@] You can also cancel any setting before starting by simply pressing STOP/ECO

| SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode. This facility saves electricity when the oven is not in
use. Normal condition is standby mode and show clock when not using.

/T4

STOP ECO

L]

Press the STOP/ECO button.

Result:  Display off.

To remove energy save mode, open the door or press the
STOP/ECO button and then display shows current time. The
oven is ready for use.

Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.
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USING THE STEAM CLEANING
(ONLY MG23H3185B*, MG23H3185P*MODELS)

The steam provided by steam clean system will soak the cavity surface.
After using steam clean function, you can easily clean the cavity of oven.

@ Use this function only after the oven has completely cooled.
(Room temperature)

Use normal water only, and no distilled water.

1. Open the Door.

2. Fill with water following guide line (water level) outside the
water bowl. (The line is about 50 ml.)

3. Insert water bowl into upper water bowl holder on the right
wall of cooking chamber. At that time close the door.

4. Press the Steam Clean button, than it will start

o automatically. (You cannot adjust cleaning time, the cleaning
time is set as 15min). It can be seen MISTY during steam
cleaning. but it is not a defect BUT STEAM SHIELDS THE
LIGHT INSIDE.

5. Open the door and please clean cavity of oven with dried
dishtowel. Remove the turntable and only under rack with
kitchen paper.

A Water Bowl only can be use during “Steam Clean” mode.

WARNING . PP .
When cooking non-liquid items, remove water bow! because It will damage and

cause fire to the microwave oven.

More than 50 ml water may cause a leak at the back through the hole. Ensure that it
is not more than 50 ml.

USING THE SENSOR COOK FEATURES

The Sensor Cook features has Seven pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the Sensor Cook category by turning the dial knob.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.
Use only dishes that are microwave-safe.

= 1. Press the Sensor Cook button.
Sensor
' h/® 2. Select the type of food that you are cooking by turning the

Dial Knob. Refer to the table on the following page for a
description of the various pre-programmed settings.

3. Press the START/+30s button.
Orvs Result:  Cooking starts. When it has finished.
e 1) The oven beeps four times.
D 2) The end reminder signal will beep 3 times
(once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.
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Code/Food Sesri\;?g Instructions Code/Food S('esl'i\:‘-r;g Instructions
1 200-500 g | Wash and clean broccoli and prepare florets. Put 7 200-400 g | Place frozen pizza on a crusty plate and put on
Broccoli Florets them evenly into a glass bow! with lid. Add 30- Frozen Pizza the turntable. Do not cover with lid or plastic wrap.
45 ml water (2-3 tbsp). Put bowl in the centre of Stand for 1-2 minutes.
tumntable. Cook covered. Stir after cooking. 7 ) ) |
This programme is suitable for broccoli as well as Use oven gloves while taking out!
?o; rr%?ntﬁézgg plant, pumpkin or pepper. Stand for Auto Sensor Cooking Instructions
2 200-500 g | Wash and clean carrots and cut into round slices The Auto Sensor allows you to cook your food automatically by detecting the amount of
Sliced Carrots evenly. Put them into a glass bowl with lid. Add gases generateq from the food Wh'le cooking. .
30-45 ml water (2-3 tbsp). Put bowl in the centre of | © © When cooking food, many kinds of gases are generated. The Auto Sensor determines
turntable. Cook covered. Stir after cooking. the proper time and power level by detecting these gases from the food, eliminating
This programme is sitable for carrots as well as the need to set the cooking time and power level.
cauliflower florets or turnip cabbage. Stand for e \When you cover a container with its lid or plastic wrap during Sensor Cooking, the
1-2 minutes. Auto Sensor will detect the gases generated after the container has been saturated
3 200-800 g | Wash and peel the potatoes and cut into a similar with steam. _ _
Peeled Potatoes size. Put them into a glass bowl with lid. Add 45- If using cling film or plastic wrap be sure to leave a small opening near the
60 ml (3-4 tbsp) water. Put bowl in the centre of edge of dish for ventilation or be sure to pierce at several times.
turntable. Cook covered. Stand for 2-3 minutes. 1 ®  Shortly before cooking ends, the remaining cooking time will begin its count down.
4 250-500g | Pour into a deep ceramic plate or bowl and cover This will be a good time for you to rotate or stir the food for even cooking if it is
Chilled Soup with plastic lid during heating. Put soup in the necessary.
centre of turntable. Stir carefully before and after e Before auto sensor cooking food may be seasoned with herbs, spices or browning
standing time. Stand for 2-3 minutes. sauces. A word of caution though, salt or sugar may cause burn spots on food so
: : : these ingredients should be added after cooking.
5 250-500 g | Pierce fim of frozen soup and put in the centre of e To obtain good cooking results with this function, follow the directions for selecting
Frozen Soup tumtable. Put soup in the centre oflturnltable. appropriate containers and covers in the charts in this book.
Stir carefully before and after standing time. Stand |, o Aways use microwave-safe containers and cover them with their lids or with plastic
for 2-3 minutes. wrap. When using plastic wrap, turn back one corner to allow steam to escape at the
6 300-500 g | Check if dish is suitable for microwave. Pierce film proper rate.

Frozen Ready
Meal

of ready meal. Put the frozen ready meal on the
rack. Stand for 2-3 minutes.

This programme is suitable for frozen ready meals
consisting of 3 components (e.g. meat with sauce,
vegetables and a side dish like potatoes, rice or
pasta).

e Always cover with the lid intended for the utensil being used. If the utensil does not
have its own lid, use plastic wrap.

e Fill containers at least half full.

e Foods that require stirring or rotating should be stirred or turned toward the end of the
Sensor Cook cycle, after the time has started to count down on the display.

English - 18
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Utensils & Cover For Sensor Cooking

USING THE HEALTHY COOKING FEATURES

To obtain good cooking results with this function, follow the directions for selecting
appropriate containers and covers in the charts in this book.

Always use microwave-safe containers and cover them with their lids or with plastic
wrap. When using plastic wrap, turn back one corner to allow steam to escape at the
proper rate.

Always cover with the lid intended for the utensil being used. If the utensil does not
have its own lid, use plastic wrap.

Fill containers at least half full.

Foods that require stirring or rotating should be stirred or turned toward the end of the
Sensor Cook cycle, after the time has started to count down on the display.

Important

After installing the oven and plugging into an electrical outlet, do not unplug the power
cord. The gas sensor needs time to stabilize in order to cook satisfactorily.

It its not advisable to use the auto sensor cooking feature on a continuous cooking
operation, i.e. one cooking operation immediately after another.

Install the oven in a well ventilated location for proper cooling and airflow and to
ensure the sensor will operate accurately.

To avoid poor results, do not use the Auto sensor when the room ambient
temperature is too high or too low.

Do not use volatile detergent to clean your oven. Gas resulting from this detergent
may affect the sensor.

Avoid placing the oven near high moisture or gas emitting appliances, since this will

The Healthy Cooking features has Seventeen pre-programmed cooking times. You do not
need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the serving size of
the item by turning the dial knob.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

1. Press the Healthy Cooking button.
Healthy Cooking

2. Select the category that you are cooking by turning the Dial
. )“%+ Knob. At that time, press the Dial Knob.
Q And then, select the food that you are cooking by turning

3. Press the START/+30s button.
Result:  Cooking starts. When it has finished.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep 3 times
(once every minute).
3) The current time is displayed again.

the Dial Knob. Refer to the table on the following page for a
description of the various pre-programmed settings.

Dr+30s

START

Use only recipients that are microwave-safe.

1. Vegetables & Grain

interfere with the proper performance of the Auto Sensor. Serving .
Always keep the inside of the oven clean. Wipe all spills with a damp cloth. This oven e lesd Size E s
is designed for household use only. 1-1 2509 Rinse and clean green beans. Put them
Green Beans evenly into a glass bow! with lid. Add 30 ml
(2 tbsp) water when cooking 250 g. Put bowl
in the centre of turntable. Cook covered. Stir
after cooking. Stand for 1-2 minutes.
1-2 150 g Rinse and clean spinach. Put into a glass
Spinach bow! with lid. Do not add water. Put bowl in
the centre of turntable. Cook covered. Stir
after cooking. Stand for 1-2 minutes.
(continued)
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2. Poultry & Fish

Code/Food Ser_vmg Instructions Code/Food Ser_vmg Instructions
Size Size

1-3 2509 Rinse and clean corn on the cob and put into 2-1 300 g Rinse pieces and put on a ceramic plate.

Corn on the Cob (1 pcs) an oval glass dish. Cover with microwave Chicken Breasts (2 pcs) Cover with microwave cling film. Pierce film.
cling film and pierce film. Stand for 1-2 Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.
minutes. 2-2 300¢g Rinse pieces and put on a ceramic plate.

1-4 125¢ Use a large glass ovenware dish with lid. Add Turkey Breasts (2 pcs) Cover with microwave cling film. Pierce film.

Brown Rice double quantity of cold water (250 mi). Gook Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.

(Parboiled) covered. Stir before standing time and add 2-3 300g | Rinse fish and put on a ceramic plate, add
salt and herbs. Stand for 5-10 minutes. Fresh Fish Fillets (2 pcs) 1 tbsp lemon juice. Cover with microwave

1-5 1259 Use a large glass ovenware dish with lid. cling fim. Pierce film. Put dish on turntable.

Wholemeal Macaroni Add 500 ml hot boiling water, a pinch of Stand for 1-2 minutes.
salt and stir well. Cook uncovered. Sir 2-4 300g | Rinse fish and put on a ceramic plate, add
before standing time and drain thoroughly Fresh Salmon Fillets (2pcs) | 1 tbsp lemon juice. Cover with microwave
afterwards. Stand for 1 minutes. cling film. Pierce film. Put dish on tumntable.

1-6 1259 Use alarge glass ovenware dish with lid. Add Stand for 1-2 minutes.

Quinoa double quantity of cold water (250 m). Cook 2-5 2509 Rinse prawns on a ceramic plate, add 1 tbsp
covered. Stir before standing time and add Fresh Prawns lemon juice. Cover with microwave cling film.
salt and herbs. Stand for 1-3 minutes. Pierce film. Put dish on turntable. Stand for

1-7 1259 Use a large glass ovenware dish with lid. Add 1-2 minutes.

Bulgur double quahtity of cold wa}ter (.2 50 mi). Gook 2-6 2009 Put 1 fresh whole fish into an ovenproof
covered, Stir before standing time and add Fresh Trout (1fish) | dish. Add a pinch satt, 1 thsp lemon juice
salt and herbs. Stand for 2-5 minutes. and herbs. Cover with microwave cling film.

1-8 5009 Put the vegetables, such as precooked Pierce film. Put dish on turntable. Stand for

Vegetable Gratin potato slices, courgette slices and tomatoes 2 minutes.

g?s‘:] s ‘gfes zﬁgzzgesﬁg g‘gsf e 2.7 200g | Brush skin of whole fish (trout or githead)
-Addg on top. Fut dish on Roast Fish (1fish) | with oil and add herbs and spices. Put fish
the rack. Stand for 2-3 minutes. ) ' . .
‘ - side by side, head to tail on the high rack.

1-9 4009 Rinse and clean tomatoes, cut them into Tumover, as soon as the beep sounds.

Grilled Tomatoes halves and put in an ovenware dish. Add Stand for 3 minutes.
g;z;eg fgrr]i(?;en(wji?ws?eps'. Put dish on rack. 2-8 3009 Put fish steaks evenly on the high rack.

Grilled Salmon (2 steaks) | Turnover, as soon as the beep sounds.
Steaks Stand for 2 minutes.
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USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURES

The Auto Power Defrost features enables you to defrost meat, poultry, fish and bread/

cake. The defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

The following table presents the various Auto power Defrost programmes, quantities and
appropriate instructions. Remove all kinds of package material before defrosting. Place
meat, poultry, fish, bread/cake on a ceramic plate.

First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door. Code/Food | Serving Size Instructions
55 1. Press the Power Defrost button. 1 200-1500g | Shield the edges with aluminium foil.
Power Defrost Meat Turn the meat over when the oven beeps. This
programme is suitable for beef, lamb, pork, steaks,
s 2. Selctihet to0d that im0 by tuming th chops and minced meat. Stand for 10-30 minutes.
A~ » Seiect e fype ot ood that you are cooking by turming the 2 200-1500g | Shield the leg and wing tips with aluminium foil
Dial Knob. (Refer to the table on the side). :
Q . | Poultry Turn the poultry over when the oven beeps. This
programme is suitable for whole chicken and
Py 3. Press the Dial Knob to select the type of food. chicken portions. Stand for 10-30 minutes.
O 3 200-1500 g | Shield the tail of the whole fish with aluminium
Fish foil. Turn the fish over when the oven beeps. This
) ﬂe’\+ 4. Set the weight of food by turning the Dial Knob. ?”{ggag;%‘?oﬁlggg ;2:%\322? fishes and fish
Q 4 125-625 g Put bread on a piece of kitchen paper and tumn
1 | Bread/Cake over, as soon as the oven beeps. Place cake on
5. Press the START/+30s button. a ceramic plate and if possible, turn over, as soon
Result: as the oven beeps. (Oven keeps operating and is
<D/+30s Defrosting begins. stopped, when you open the door. This programme
2 The oven beeps half way through defrosting is suitable for all kinds of bread, sliced or whole, as
D to remind you to turn the food over. well as for bread rolls and baguettes. Arrange bread
Press START/+30s button again to finish rolls in a circle. This programme is suitable for all
defrosting. kinds of yeast cake, biscuit, cheese cake and puff

You can also defrost food manually. To do so, select the microwave cooking/
reheating function with a power level of 180 W. Refer to the section entitled “Cooking/

Reheating” on page 15 for further details.
Use only dishes that are microwave-safe.

MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_EN.indd 21

pastry. It is not, suitable for short/crust pastry, fruit
and cream cakes as well as for cake with chocolate
topping. Stand for 5-30 minutes.
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USING THE MY PLATE FEATURES

The My Plate features has 2 pre-programmed cooking times. You do not need to set
either the cooking times or the power level. You can adjust the number of servings by

turning the dial knob.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

&
My Plate

1.

Press the My plate button.

C )

Select the type of food that you are cooking by turning the
Dial Knob.

/@ 3

@

. Press the Dial Knob to select the type of food.

START

!

ﬂe\Jf 4, Select the size of the serving by turning the Dial Knob.
| (Refer to the table on the side.)
5. Press the START/+30s button.
Draos Result:  Cooking starts. When it has finished.

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times
(once every minute).

3) The current time is displayed again.

The following table presents the My Plate auto reheat programmes, quantities and
appropriate instructions. Those programmes are running with microwave energy only.

Code/Food Serving Size Instructions

1 300-350 g Put on a ceramic plate and cover with

Chilled Ready 400-450 g microwave cling film. This programme is

Meal suitable for meals consisting of 3 components
(e.g. meat with sauce, vegetables and a side
dishes like potatoes, rice or pasta). Stand for
2-3 minutes.

2 300-350 g Put meal on a ceramic plate and cover with

Chilled 400-450 g microwave cling film. This programme is

Vegetarian Meal suitable for meals consisting of 2 components
(e.g. spaghetti with sauce or rice with
vegetables). Stand for 2-3 minutes.

CHOOSING THE ACCESSORIES

Use microwave-safe recipients; do not use plastic containers,
dishes, paper cups, towels, etc.

If you wish to select the combined cooking mode (grill and
microwave), use only dishes that are microwave-safe and

ovenproof.

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the Cookware Guide on

page 26.
Use only recipients that are microwave-safe.
English - 22
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GRILLING

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves. For this
purpose, a grill rack is supplied with your microwave oven.

:® 1.

Preheat the grill to the required temperature, by pressing
the Grill button and set the preheat time by turning the Dial
Knob.

2. Press the START/+30s button.

3. After preheating, open the door and place the food on the

rack.
Close the door.
W 4. Press the Grill button.
Grill Result:  The following indications are displayed:
0
b 5. Set the Grilling time by turning the Dial Knob.

The maximum grilling time is 60 minutes.

6. Press the START/+30s button.

s Result:  Griling cooking start. When it has finished.
START 1) The oven beeps 4 times.
D 2) The end reminder signal will beep 3 times
(once every minute).

3) The current time is displayed again.

Do not worry if the heater turns off and on while grilling.
This system is designed to prevent overheating of the oven.

E] Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they will be very
hot.

@ You cannot set the temperature of the grill.

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown at the
same time.
ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.

1. Open the oven door.
Place the food on the rack and the rack on the turntable.
Close the door.

2. Press the Combi button.

20 3. Set the Cooking time by turning the Dial Knob.
The maximum grilling time is 60 minutes.

4, Press the START/+30s button.
Result:  Combination cooking starts.
When it has finished.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep 3 times
(once every minute).
3) The current time is displayed again.

®/+305

START

]

E-] You cannot set the temperature of the combi.
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POWER STEAM COOKING GUIDE
(ONLY MG23H3185P* MODELS)

COOKING:

The Power Steamer is based on the principle of steam cooking, and is designed for fast,
healthy cooking in your Samsung Microwave oven.

This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record time, while
preserving their nutritional values.

The Microwave Power steamer set is made up of 3 items:

Bowl Insert tray Lid

All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

CONDITIONS of USE:

Do not use:

e to cook foods with a high sugar or fat content,
o with the grill or rotating heat function or on a hob.

Wash all parts well in soapy water before first use.

@ To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on next page.

MAINTENANCE:

@ Your steamer can be washed in a dishwasher.

When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not use abrasive
pads.

E] Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal and not a
manufacturing fault.

Food Ser_ving Power _Cookiqg Handling
Size levels | time (min.)
Artichokes 3009 1 ghow 56 Bowl with insert tray + Lid
(1-2 pcs)
Instructions
Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set artichokes
on tray. Add 1 tbsp lemon juice. Cover with lid. Stand for 1-2
minutes.
Fresh 3009 ‘ 800 W ‘ 4-5 Bowl with insert tray + Lid
Vegetables Instructions
Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots, pepper)
after washing, cleaning and cutting into similar size. Put tray into
bowl. Distribute vegetables on insert tray. Add 2 tbsp water.
Cover with lid. Stand for 1-2 minutes.
Frozen 3009 \ 600 W \ 7-8 Bowl with insert tray + Lid
Vegetables Instructions
Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert tray into
bowl. Add 1 tbsp water. Cover with lid. Stir well after cooking and
standing. Stand for 2-3 minutes.
Rice 2509 [8oow [ 1518 | Bowl + Lid
Instructions
Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover with lid.
After cooking let stand white rice 5 minutes, brown rice 10 minutes.
Jacket 5009 [soow [ 78 ] Bowl + Lid
Potatoes Instructions

Weigh and rinse the potatoes and put them into steam bowl. Add 3
tbsp water. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.

Stew (Chilled)

4009 [600W [ 56 | Bowl + Lid

Instructions
Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before
standing. Stand for 1-2 minutes.
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SWITCHING THE BEEPER OFF

Food Serving | Power | Cooking Handlin
Size levels | time (min.) 9 You can switch the beeper off whenever you want.
Soup (Chilled) | 400g | 800W 3-4 Bow! + Lid 1. Press the STOP/ECO and START/+30s buttons at the same
Instructions time.
Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing. Result:
Stand for 1-2 minutes. Qe Qe e The following indication is displayed. e
FrozenSoup | 400g | 800W | 810 | Bowl + Lid L ] o
; <
Instructions . e * The oven does not beep each time you press m
Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well before a button z
standing. Stand for 2-3 minutes. : : 8
Frozen Yeast 150 g ‘ 600 W ‘ 1-2 ‘ Bowl + Lid 2. To switch the beeper back on, press the STOP/ECO and m
) . - START/+30s buttons again at the same time.
Dumpling with | Instructions @/t resos Result:
Jam Filling Moist the top of filled dumplings with cold water. Put 1-2 frozen SToP Eco_ sTART . The following indication is displayed
dumplings side by side into the steam bowl. Cover with lid. Stand '
for 2-3 minutes.
Fruit Compote | 250 g ‘ 800 W ‘ 3-4 Bowl + Lid e The oven operates with the beeper on again.
Instructions
Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots, mangoes SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN
or plneappl:l)e) gﬂer peeling, Wa;sgng and cutting into similar sizes ! Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which enables
or cubes. Put |qto §team bowl. Add 172 tbsp water and 1-2 tosp the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it cannot operate it
sugar. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes. accidentally.
Handling of power steam cooker The oven can be locked at any time.
1. Press the Child Lock button for three seconds.
Result:
@ e The ovenis locked (no functions can be
E] selected).
e The display shows “L".
Bowl + Lid Bowl with insert tray + Lid L
PRECAUTIONS: El 2. To unlock the oven, press the Child Lock button for three
seconds.
@ Take special care when opening the lid of your steamer, because the steam escaping D Result:  The oven can be used normally
may be very hot. : i
E-] Use oven gloves when handling after cooking.
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MG23H3185PK_EE_DE68-04240Q-00_EN.indd 25 2014-02-27 00 4:33:11



cookware auide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate the food,

without being reflected or absorbed by the dish used. Cookware Mlcro:vave- Comments
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is marked sae
microwave-safe, you do not need to worry. Glassware
The following table lists various types of cookware and indicates whether and how they e Oven-to-tableware v/ Can be used, unless decorated with a metal
should be used in a microwave oven. trim.
Microwave- ® Fine glassware v/ Can be used to warm foods or liquids.
Cookware safe Comments Delicate glass may break or crack if heated
- - - — suddenly.
Aluminum foil /X S:gg Sb 2 guasﬁgtEvSeTtil)loiliJ: ; “R?CSHES E;Cr)wticctcur e Glass jars v/ Must remove the lid. Suitable for warming
if the foil is too close to the oven wall or if too only.
much foil is used. Metal
China and v Porcelain, pottery, glazed earthenware e Dishes X May cause arcing or fire.
earthenware and bone china are usually suitable, unless o Freezer bag twist X
decorated with a metal trim. ties
Disposable v/ Some frozen foods are packaged in these Paper
polyester dishes. e Plates, cups, / For short cooking times and warming. Also to
cardboard dishes napkins and absorb excess moisture.
Fast-food kitchen paper
packaging ® Recycled paper X May cause arcing.
e Polystyrene cups v/ Can be used to warm food. Overheating may Plastic
containers cause the polystyrene o meft e Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic.
e Paper bags or X May catch fire. Some other plastics may warp or discolour
newspaper at high temperatures. Do not use Melamine
e Recycled paper or X May cause arcing. plastic.
metal trims e Cling film / Can be used to retain moisture. Should not
touch the food. Take care when removing the
film as hot steam will escape.
e Freezer bags /X Only if boilable or oven-proof. Should not be
airtight. Prick with a fork, if necessary.
Wax or grease- v/ Can be used to retain moisture and prevent
proof paper spattering.
/ :Recommended /X  :Use Caution X :Unsafe
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Cooking guide for frozen vegetables

Cooking guide

Use a suitable glass pyrex bowl! with lid. Cook covered for the minimum time - see table.

MICROWAVES (SJcl)ntinlue ooolking to get the result you prefer.. .
Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water, fat and Cgrv;v;ngir%urQ%sgicr)]klr;ﬁnind once after cooking. Add salt, herbs or buter after cooking.
sugar content. 9 9 :
The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid movement of Food Serving Size Power Time (min.) o
these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food. - @
Spinach 150 g 600 W 4Y2-5Y» o
COOKING Instructions 8
Cook formi i Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes. g
ookware for microwave cooking: - i
Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum efficiency. Broccoli 3(_)0 9 ‘ goow ‘ 910 ;JG
Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium and copper, but Instructions , g
they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as well as paper and Add 30 ml (2 tosp) cold water. Stand for 2-3 minutes. &
wood. So food must never be cooked in metal containers. Peas 300¢g ‘ 600 W ‘ 7%2-8% E
Food suitable for microwave cooking: Instructions .
Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen Add 15 mi (1 thsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups, Green Beans 3009 \ 600 W \ 8-9
steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave oven. Instructions
Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would normally be Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.
prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the chapter with tips, Mixed 300g ‘ 600 W ‘ 715-8Y5
techniques and hints). Vegetables Instructions
Covering during cooking (Carrots/Peas/ | Add 15 mi (1 tosp) cold water. Stand for 2-3 minutes.
To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises as Corm)
steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different ways: e.g. Mixed 300g ‘ 600 W ‘ 8-9
with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film. Vegetables Instructions
Standing times o (Chinese Style) | Add 15 ml (1 tosp) cold water. Stand for 2-3 minutes.
After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature to even
out within the food.
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Cooking Guide for rice and pasta Cooking Guide for fresh vegetables

Rice : Use a large glass pyrex bowl with lid - rice doubles in volume during Use a suitable glass pyrex bowl! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp) for every
cooking. Cook covered. 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook covered for the
After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add minimum time - see table. Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
herbs and butter. and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking.
Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time Cover during a standing time of 3 minutes.
is finished. Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut,
Pasta: Usealarge glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir the quicker they will cook.
well. Cook uncovered. - . - :
Stir occasionally during and after cooking. Cover during standing time and Food Serving Size Power Time (min.)
drain thoroughly afterwards. Broccoli 250 ¢ 800 W 4-4%,
- - N N 5009 7-7%
Food Serving Size Power Time (min.) ' Instructions
White Rice 2509 800 W 16-17 Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre.
(Parboiled) Instructions Stand for 3 minutes.
Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. Brussels Sprouts 250 g ‘ 800 W ‘ 515-6Y5
Brown Rice 250 g \ 800 W \ 21-22 Instructions
(Parboiled) Instructions Add 60-75 ml (4-5 tbsp) water. Stand for 3 minutes.
Add 500 mi cold water. Stand for 5 minutes. Carrots 250 g ‘ 800 W ‘ 4155
Mixed Rice 250 g \ 800 W \ 17-18 . Instructions
(Rice + Wild Rice) | Instructions Cut carrots into even sized slices. Stand for 3 minutes.
Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. Cauliflower 250 g 800 W 5-5%
Mixed Corn 2509 800 W 18-19 500 g 814-9
(Rice + Grain) Instructions Instructions
Add 400 ml cold water. Stand for 5 minutes. Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. Arrange
Pasta 2509 ‘ 800 W ‘ 11-12 stems to the centre. Stand for 3 minutes.
Instructions Courgettes 250 g \ 800 W \ 31h-4
Add 1000 ml hot water. Stand for 5 minutes. ! Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp) water or a knob of
butter. Cook until just tender. Stand for 3 minutes.
Egg Plants 250 g \ 800 W \ 31s-4
Instructions
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tablespoon
lemon juice. Stand for 3 minutes.
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Food Serving Size Power Time (min.)

Leeks 250 g 800 W 415-5
Instructions
Cut leeks into thick slices. Stand for 3 minutes.

Mushrooms 125¢g 800 W 1%-2

250 g 3-3%

Instructions
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any
water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper.
Drain before serving. Stand for 3 minutes.

Onions 2509 \ 800 W \ 5%-6
Instructions
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp) water.
Stand for 3 minutes.

Pepper 250 g \ 800 W \ 4%-5
Instructions
Cut pepper into small slices. Stand for 3 minutes.

Potatoes 2509 800 W 4-5

5009 7Y2-815

Instructions
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized halves
or quarters. Stand for 3 minutes.

Turnip Cabbage 2509 800 W 5-57%
Instructions
Cut turnip cabbage into small cubes. Stand for 3 minutes.
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REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional ovens
hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The times in
the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C or a chilled
food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry out
before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be reheated using
600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower power
level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up very quickly (mince
pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir again
before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive boiling

of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating. Keep them in the
microwave oven during standing time. We recommend putting a plastic spoon or glass
stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time taken — for
future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another time is
recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with the
safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off
to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary, and ALWAYS stir
after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding, you should put a spoon or
glass stick into the beverages and stir before, during and after heating.
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Reheating Liquids and Food

REHEATING BABY FOOD

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Serving Size Power Time (min.)
Drinks (Coffee, 150 ml (1 cup) 800 W 1-1%
Tea and Water) 250 ml (1 mug) 115-2

Instructions

Pour into cup and reheat uncovered. Put cup/ mug in the centre
of turntable. Keep in microwave oven during standing time and
stir well. Stand for 1-2 minutes.

Soup (Chilled)

2509 \ 800 W \ 3-3%

Instructions
Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well
after reheating. Stir again before serving. Stand for 2-3 minutes.
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BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after
reheating!

Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a
baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature of baby
milk or food before giving it to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent burns.
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating.

Reheating baby food and milk

Stew (Chilled) 350g ‘ 600 W ‘ 51e-6% Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.
Instructions . . q
Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic fid. Stir Food Serving Size Power Time
occasionally during reheating and again before standing and Baby Food 190 ¢ 600 W 30 sec.
serving. Stand for 2-3 minutes. (Vegetables + Instructions
Pasta with 350¢ ‘ 600 W ‘ 412-5Y, Meat) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
Sauce (Chilled) Instructions time. Before serving, stir well and check the temperature
Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic plate. carefully. Stand for 2-3 minutes.
Cover with microwave cling film. Stir before serving. Stand for 3 Baby Porridge 190¢g 600 W 20 sec.
minutes. (Grain + Milk + Instructions
Filled Pasta with 3509 \ 600 W \ 5-6 Fruit) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
Sauce (Chilled) Instructions time. Before serving, stir well and check the temperature
Put filed pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic plate. carefully. Stand for 2-3 minutes.
Cover with plastic lid. Stir occasionally during reheating and Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 sec.
again before standing and serving. Stand for 3 minutes. 200 ml 50 sec. to 1 min.
Plated Meal 3509 ‘ 600 W \ 5%5-6Y2 Instructions
(Chilled) Instructions Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle. Place
Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish. Cover into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake well and
with microwave cling-film. Stand for 3 minutes. stand for at least 3 minutes. Before serving, shake well and
check the temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.
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MANUAL DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently defrost Food Serving Size Power Time (min.)
frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if unexpected guests Poult
suddenly show up. oy ry !
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties and Chicken Pieces 5009 (2 pes) 180 W 14Y2-15%
take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away. Whole Chicken 900 180W 28-30
Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any liquid and l Instructi g
remove any giblets as soon as possible. Fr)s truc t'°2§ Ken i first skin-side d hole chick
Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm. flrst ,bpu (t: '% er;lpleces |rsﬂst n-si ? olwtn, \gh'olzcthlc en
If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield by tlr:S reasr;&lﬁ— OW non Z a dcerg?;lclpa.e.l 'f i Te
wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting. f'[mir Ea f?j ! fe vzllngstvan | g? y dv¥| 1a5u21$nlulm tO" urn over
Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to stand - atter hall of defrosting time: Stand for 15-49 minutes.
for 20 minutes before continuing. Fish
Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The standing Fish Fillets 250 g (2 pcs) 180 W 6-7
time for complete defrosting will vary depending on the quantity defrosted. Please refer to 400 g (4 pcs) 12-13
the table below. Instructions
Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange the
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food. thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends with
For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the following aluminium foil. Turn over after half of defrosting time! Stand for
table as a guide. 5-15 minutes.
Food Serving Size Power Time (min.) Fruits
Meat Berries — 2§0 g 180 W 6-7
. - nstructions
Minced Beef 288 g 180W 616172/2 Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large
9 diameter). Stand for 5-10 minutes.
Pork Steaks 2509 180 W 7Y2-8Y2 Bread
Instructions Bread Rolls (Each 2 pcs 180 W Vo1
Place the meat on a flat ceramic plate. Shield thinner edges about 50 g) 4 pes 2-2
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time! )
Stand for 5-25 minutes. Toast/Sandwich 250¢g 180 W 415-5
German Bread 500g 180 W 8-10
(Wheat + Rye Flour) | Instructions
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper
in the middle of turntable. Turn over after half of defrosting
time! Stand for 5-20 minutes.
English - 31
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GRILL

Grill Guide for frozen food

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It operates while

the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food -
brown more evenly. Preheating the grill for 3-4 minutes will make the food brown more Frozen Food Ser.vmg Power 1 step (min.) 2 step
quickly. Size (min.)
Cookware for grilling: Bread Rolls Mw-Grill Cycle MW-Girill Girill only
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware, as (Each ca. 50 g) 2 pcs 3-4 1-2
it can melt. 4 pcs 4-5 1.2
Food suitable for grilling: Instructions
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions, Arrange rolls in a circle on rack. Grill the second side of the rolls
sandwiches and all kinds of toast with toppings. up to the crisp you prefer. Stand for 2-5 minutes.
Important remark: , o ‘ 1 | Baguettes + 250-300g | Mw-Grill Cycle 12-15
Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating element is under Topping 2 pes)
the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall in the vertical position. -
Please remember that food must be placed on the high rack, unless another instruction is (Tomatoes, Instructions ' ' "
recommended. Cheese, Ham, Put 2 frozen baguettes side by side on the rack. After grilling.
Mushrooms) Stand for 2-3 minutes.

MICROWAVE + GRILL Gratin 400g | Mw-Gril Gycle 1823
This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed (Vegetables or | Instructions
of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the turntable is Potatoes) Put frozen gratin into a small, round glass pyrex dish. Put the dish
rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly. Three combination on the rack. After griling. Stand for 2-3 minutes.
modes are available with this model: 600 W + Grill, 450 W + Grill and 300 W + Girill. Pasta 4009 Mw-Grill Cycle MW-Gril Gril only
Cookware for cooking with microwave + grill ;
Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be g\(ll::::slr?im’ - 25-28 2-8
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of ’ Instructions ) )
plastic cookware, as it can melt. Lasagne) Put frozerj pastainto a small flat rectangular glgss pyrex dish.
Food suitable for microwave + grill cooking: gut thg dish directly on the tumntable. After griling. Stand for
Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which need -3 minutes.
reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short cooking , | Chicken 2509 ‘ Mw-Grill Cycle ‘ 8-10 5-6
time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food portions that Nuggets Instructions
benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them over half way Put chicken nuggets on the rack. Turn over after first time.
through cooking). Please refer to the grill table for further details. Oven Chips 250 ‘ Grill only ‘ 10-15 812
Important remark: Instructions
Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that the grill ‘ ‘
heating element is under the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall Put oven chips evenly on baking paper on the rack.
in the vertical position. The food should be placed on the high rack, unless another
instruction is recommended. Otherwise it has to be placed directly on the turntable.
Please refer to the instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Grill Guide for fresh food

Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes. Fresh Food Serving P i i 2 step
Use the power levels and times in this table as guide lines for griling. resh koo Size oWEN step (min.) (min.)
Serving . 2 step Lamb Chops/ 400 g (4 pcs) Grill only 12-15 9-12
Fresh Food Size Power 1 step (min.) (min) Beef Steaks Instructions
Toast Slices 6-7pcs Grill only 6-8 4-5% (Medium) Brush the lamb chops with oil and spices. Lay them in a circle on
(each 25 g) the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.
Instructions Pork Steaks MW-Grill Cycle MW-Girill Grill only
Put the toast slices side by side on the rack. 250 g (2 pcs) 7-8 10-15
Bread Rolls 2-4 pieces \ Grill only 2-3 2-3 Instructions
(Already Baked) | Instructions ' Brush the pork steaks with oil and spices. Lay them in a circle on
Put bread rolls first with the bottom side up in a circle directly on the rack. After griling. Stand for 2-3 minutes.
the turntable. Baked Apples 2 apples MW-Girill Cycle 9-12
Grilled 200g@pcs) [ Grilony | 1245 ] (300 g)
Tomatoes Instructions Instructions . o .
Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top. Arrange in a Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some
circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the rack. almorjd sllpes on top. Put apples on a flat glass pyrex dish. Place
ToastHawaii | 300 (2 pos) | MW-Gril Cycle | Mw-Gril Grill only _ the dish directly on the turntable.
(Ham 3Y5-41h 34 1 | Roast Chicken 1200 g MW-Grill Cycle 33 33
Pineapple, Instructions Instructions . S .
Cheese Slices) | Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the rack. Brush chicken with il and spices. Put chicken first breast side
Put 2 toasts opposite directly on the rack. Stand for 2-3 minutes. down, ?‘?CO”d breast side up on pyrex dish. Stand for 5 minutes
Baked Potatoes | 3009 | MW-Gril Cycle | 16-18 ater griling.
(2 potatoes)
Instructions
Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the rack with the |
cut side to the grill.
Chicken Pieces 450-500g | MW-Grill Cycle 12-15 10-12
(2 pes)
Instructions
Prepare chicken pieces with oil and spices. Put them in a circle
with the bones to the middle. Put 1 chicken piece not into the
centre of the rack. Stand for 2-3 minutes.
English - 33
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TIPS AND TRICKS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 372 to 4% minutes using 800 W, until glaze/icing
is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bowl with lid.
Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-off lids.
Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bowl with lid. Cook covered for
672 to 7% minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3% to 4%, minutes using 600 W.

Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

TROUBLESHOOTING

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the START/+30s button.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the START/+30s button?

e s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a breaker to be
triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e Was an appropriate power level chosen?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons. Please contact
nearest authorised Samsung customer care, to arrange for a qualified engineer to
replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the oven is
operating. This is normal. To solve this problem, install the oven away from televisions,
radios and aerials.

e |[finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display may be reset. To
solve this problem, disconnect the power plug and reconnect it. Reset the time.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal timmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?
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Smoke and bad smell when initial operating.
e |t's atemporary condition by new component heating. Smoke and smell will disappear
completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.
If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then contact your
local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;
e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
o A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.

ERROR CODE
“SE” message indicates.

e Clean the keys and check if there is water on the surface around key. Turn off the
microwave oven and try setting again. If it occurs again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.

“E-12” message indicates.

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications and
these user instructions are thus subject to change without notice.

Model MG23H3185**
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1200 W
Gril 1100 W
Combined mode 1400W

Output power 100 W /800 W (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

Cooling method Cooling fan motor

) ) ) Dimensions (W x H x D
e The “E-12” message is Gas Sensor Short. This error may occur because of the high Outside w ) 489 % 275 x 392
humidity in the cavity when you operate the microwave oven once again shortly after 0 i 330 X 011 X 34 mm
the previous operation of microwave oven for some food is finished. ven cavity X X mm
In this case, because there is a possibility that the Gas Sensor is not out of order turn Volume 23 liter
off the microwave oven and try setting again. If this error occurs again, call your local
SAMSUNG Customer Care Centre. Weight
For any codes not listed above, or if the suggested solution does not solve the Net 13.5 kg approx
problem, contact your local SAMSUNG Customer Care Centre.
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY | CALL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0800 - SAMSUNG (0800 - 7267864) www.samsung.com/at/support
BELGIUM | 02201-24-18 oo Somaung Gormbe. Hsupport (Froneh)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support

0180 6 SAMSUI\iG bzw.
GERMANY 32)82()06€7,A2r?11§2ﬁs dem dt. Festnetz, www.samsung.com/de/support
aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/support
NETHERLANDS | 0900-SAMSUNG (0900-7267864) (€ 0,10/Min) www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) www.samsung.com/se/support
SWITZERLAND | 0848 726 78 64 (0848-SAMSUNG) M‘;Vm;mﬂg‘ggccomé Chh_’fsrfs‘tpp°pré§te(‘;rr'gﬁgg)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
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