NMINKDOBBIHOBAE
(PypHa

VIHCTPYKLMM 3a COOCTBEHVKA
N FOTBAPCKY yKasaTes

Otbenexere, ce rapaHLmsTa Ha Samsung HE nokpuea obaxgaHusTa 1o
( 3a passicHsiBaHe Ha paboTara Ha NPoLyKTa, KopUripaHe Ha HenmpaBuHO
aHe V111 N3BbPLLIBAHE Ha HOPMAUTHO MOYMCTBAHE 1 NMOAPBKKA.

100 %
Recycled Paper

bKOBOA,CTBO € HanpaBeHo oT 100 % peuuvknupaHa xapTusi.
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MPeCTaBseTe Cin Bb3AMOXHOCTUTE

Brarogapum B 3a 3akynyBaHETO Ha To3u
NPOJYKT Ha Samsung. 3a 4a Nofy4nTe NO-MbJHO
obcny>xBaHe, perucTpupanTe NpodyKTa cu Ha

www.samsung.com/register
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BBJITAPCKU

KAK CE N3MNOJI3BA TASU KHUXXKA C UHCTPYKLUN

ToKy-LLIO CTe 1 Kynumn MUKpoBbHoBa hypHa SAMSUNG. BatumTe “HCTpyKLyn 3a cobeTBEHIKA”
ChbPXaT LigHHa MHopMaLVs 3a roTBeHe C BallaTa MUKPOBBAHOBA (hypHa:

e Mepkun no 6e3onacHoOCT

e [1oOXOAALLM NPUHAANEXHOCTIN U FOTBAPCKM Ch0BE
e [lonesHu roTBapCKu CbBETU

e (CbBeTu 3a roTeeHe

JIEFTEHOA HA CUMBOJIUTE U UKOHUTE

A Puckose 1nn HebesonacHa MpaxTika, KOSTo MOXe fia J0Bene
MPEOYNPEXEHVUE [10 TeXXKO HapaHsaBaHe Wi CMbPT Ha nuua.
A PuckoBe i Hebe3onacHa NpakT/ka, KOSTO MOXE a A0BEfe
BHUMAHUE [0 NeKo HapaHsaBaHe Unu nospeaa Ha UMyLLEeCTBO.
& MpenynpexaeHie; OnacHoCT oT é MpenynpexaeHne; ropelia
noxap MOBBPXHOCT
: MpenynpexaeHue; excrnnosyeeH
A [penynpexaenie; enekTpi4ecTso A vaTepvaln
® HE ce onurgaiite. @l HE nvnaitte.
HE pasrnobsieaiite. Cnenpaite U3pIIHO YKasaHnsTa.
1138azeTe LWencena Ha @ YBepeTe Ce, Ye YpedbT e 3a3eMeH, 3a
" 3aXPaHBAHETO OT KOHTAKTa. [a 13berHeTe TOKOB yaap.
Obapete Ce B CepBI3a 3a MOMOLL, 3abenexka
BaxHo
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BAXXHU MHCTPYKLIUU 3A BE3OMNMACHOCT

MPOYETETE BHUMATEJIHO U MNA3ETE 3A
EbAELLM CMPABKU.

YBepeTe ce, Ye Tean NpeanasHi MepKu ce
crasBsar Mo BCSKO Bpeme.

Mpeau pa nanonssate hypHaTa, ce yBepere,
ye cnepsaTe CNeAHNTE UHCTPYKLUMN.

N NPEAYNPEXAEHUE
(camo ¢hyHKLMSA 32 MUKPOBBHM)

N NPEQYNPEXAEHUE: Axo Bpatudkara nm
YMTbTHEHNSATA HA BpATWYKaTa Ca NOBPEAEHH, C
(hypHara He TpsibBa aa ce paboTu, AOKATO He 6bae
PEMOHTMPAHA OT KOMMETEHTHO LIE.

N NPEAYNPEXAEHWUE: OnacHo e 3a BCekw apyr
OCBEH 32 KOMMETEHTHO NULE ia U3BBPLUBA KAKBUTO
W a 6110 CepBU3HW NN PEMOHTHI PaboTL, KOUTO
BK/KOYBAT CBa/IHe Ha Kanaka, KOUTO 0curypsisa
3allvTa CpeLLy nanaraHe Ha Bb3MEVCTBIETO HA
MUKPOBB/THOBATA EHEPTUS.

N NPEQYNPEXAEHUE: TeuHocTn 1 APyt XpaHm He
TPs0BA [1a Ce NPETOMNAT B XePMETUYHO 3aTBOPEHN
Cb[0BE, Thi1 KATO Ca CKIIOHHM KbM 130YXBaHE.

(«) Toan YPeL € NpefHa3Ha4eH 3a 13rnon3saHe Camo B
JoMa.

2013-07-27 0 3:08:44



NPEQYNPEXAEHUE: [o3sonssanTe Ha felara ja AKO Ce NOSIBY UM, UKITKOHETE I U3ObPNanTe

13non3ear (hypHata 6e3 HabntoaeHne Camo KoraTo 1M LLiericena Ha ypeaa v ApbXKTe BpaTuyKaTta 3aTBOPeEHa,

Ca [1a[IeHN CHOTBETHY MHCTPYKLMAK, Taka Ye eTeTo aa 3a [a MoTyLUMTE BCAKAKBI NambL;

MOXe 2 113r01138a (PypHaTa o 6e3omnaceH HaumH 1 MPERYMNPEXAEHWUE: MykpoBBAHOBOTO

pa3byvpa OMacHOCTUTE OT HempaBuiHaTa ynotpeda. MPETONNAHE HA HAMVTKY MOXE 13 0BETE 10 BYPHO z
NPEAYNPEXAEHWUE: Toan ypen Moxe aa ce KVMEHe 11 3aToBa TPs1bBa []a Ce B3eMaT MEpKM Moy =

M3Mon3ea OT Jela Haf 8 rofvMlHa Bb3pacT 1 OT mua HarpsiBaHe Ha Cbfa. 2

C HaMmareHn (U3INYECKI, CETUBHI WM YMCTBEHN MPEAYNPEXAEHUE: CbabpxaHneto Ha

Bb3MOXHOCTI, C HEAOCTATBYEH OMNAT U MO3HAHMS, - 6y TUIIKVIT 3a XpaHeHe 1t BypKar-eTaTa ¢ 6eBelLki

aKo Ce HabmnKoaBat im ca M JaaeHN MHCTPYKLIN XPaHi TpABRA 2 Ce PastbpKea W paskiallia i fia

3a ynoTpedara Ha ypepa no 6esonaceq HasuH Ce MPOBEPSBA TEMNepaTypaTa Npemy KOHCyMaLys, 3a

Te pas3bvpar onacHocTuTe. [letiata He 61Ba fia e 1 Ge V30erHaT N3rapsHii

MrpasT ¢ ypena. MoumcTBaHeTOo U NOANPBXKATA He . : .

Tp26Ba ﬂg%eﬂnpaam oT felja OCBeHﬂéurgb He ca Ha & A¥iua ¢ sepynki 1 ueni TBBPRO CBAPEHH AWLA He

BB3PACT 8 roavHy v noBeYe 11 Habnioasahy. . TpA0Ba 42 Ce NPETONNAT B MYKDOBBIHOBM (DYPHA,

. ThiA KATO Te MOrar fia Ce NPLCHAT 40P CEf KaTo e
I/I3nons6Ba|/|Te Camo Cb0Be, (govno ca noaxoasiLLy 3a 38BBPLLINO MYKDOBBLIHOBOTO MOATPABAHE.
rnotpeta B MAKPOBBIHOBY (DYPHM.

SO D P OypHara TpsdBa fa ce NoYUCTBA PEOBHO 1 ia Ce
[pu npeTonnake Ha Xpa"”/'(% rNacTMacosut nk OTCTPAHSBAT BCKAKBY OTAaraHs Ha XpaHa.

XapTWEHN ChIOBE APBXTE (hypHaTa nof 0KO Nopaay

ONMACHOCT OT 3ananBaHe. | (&) Hecriasearero Ha nofpbKKara Ha (ypHata B HCTo
M CbCTOsHME 611 MOTTIO ia A0BEME A0 BNOLLIaBaHe Ha
VKPOBBIHOBATA (DypHA € MpefiHasHaviera 3a NOBBLPXHOCTTA, KOETO 12 CE OTPasi HEBNaronpusTHO

3aTonNsHe Ha XpaHa v HanuTki. CyLLEHETO Ha XpaHa Ha TBATOTPAIHOCTTA Ha YPena 1 fia 10Bene 10

VN APEXV 1 3arPSIBAHETO HA TOMMELLW Bb3MABHIL, BbAMOXHa OnlacHa CHTyaLys.

Yexmu, MO, BAAXKHW Kbpri v MOZOCHM MOXe fia
[10BEfe 10 ONACcHOCT OT HapaHsBaHe, 3anassaHe 1im (N Toau ypen He e npefiHasHaveH 3a MOHTVPaHe B MbTHM
foXap. MPEBO3HM CPEACTBA, KapaBaHi v Apyrv MO4oGHM

MPEBO3HM CPECTBA U T.H.
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BBJITAPCKU

To3u ypen He e npeaHasHayeH 3a ynotpeda ot nnua
(BKMKOUMTENHO [ieL(a) C HAMANEHM (H3NYECKM, CETUBHIA
WM YMCTBEHM BL3MOXHOCTH, C HEAOCTATBYEH OMNAT
M MO3HaHWs, OCBEH aKo He Ce HabMmioaasar Ui ca U
[afleHN HCTPYKLMN 3a yrnoTpebaTa Ha ypeaa oT e,
OTTOBOPHO 3 TsiXHATa 6E30MacHOCT.

[euata Tpsbsa aa Obaar nof Haozop, 3a fa ce
rapaHTVPa, 4e HAMa fja C1 UrpasiT ¢ ypeaa.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NOBPEEH, ToM TpsibBa Aa
Oblge 3aMeHEH OT MPON3BOMMTENS, HETOB CEPBI3EH
MPENCTABUTEN UMW INLE CbC CXOHA KBANMMVKaLWS,
3a [1a ce U3BerHe puck.

N NPEQYNPEXAEHUE: TeuHoCTv unu apyrin XpaHn
He TpsibBa fja Ce MPETOMNIST B XePMETVYHO 3aTBOPEH!
CbI0BE, Thbi1 KATO Ca CKITOHHM KbM U30yXBaHe;

&N YpenbT He TpsibBa 12 Ce No4MCTBA C BOAHA CTPYS.

Tasn (ypHa TpsdBa fa Obe nocTaseHa B
MpaBuHaTa NocoKa 1 BICOYMHa, KOETO [a N03BONsBa
NECEH AOCTHN U YMpaBfeHye.

MNpeow aa 13non3sarte ypHara 3a Npb. MbT, T4
Tps6Ba aa pabotn ¢ Boga 10 MuHyTV 1 aa Obae
M3M0N3BaHa cnef ToBa.
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AKO (DypHaTa 13aBa CTpaHeH 38YK, M1pU3aMa
Ha U3ropsno U nyLuex, HeaabaBHO OTCTPaHETe
3axpaHBaHETO U Ce 0OBPHETE KbM Hall-6/n3Kus Ci
CEPBM3EH LIEHTBP.

Tasy MKPOBBLIHOBa (DypHa TPsI6BA [1a Ce PasmoNnoxXM
TaKa, Ye fa “ma JoCTbi A0 Liencena.

N MukposbiHOBaTa (hypHa e mpenHasHadeHa 3a
M3M0/13BaHe, NMOCTaBEHa HA MOBLPXHOCTTA, T He
TPs6Ba Aa Obe NocTaBsHa B LKad.

A NPEAQYNPEXOEHUE
(camo ¢hyHKUMA 32 MMKPOBB/IHK) — ONUMUOHANHO
NMPEAYNPEXAEHUE: Korato ypensT pabotn B
KOMOVHMPaH PexinM, [eliaTa Tpsiosa fa v3nonssar

(hypHaTa camo nop, HabmogeHne OT Bb3PacTHM
3apaau Cb3naBaHUTe Temneparypu.

YpembT ce HarpsiBa no Bpeme Ha pabota. Tpsiosa
[a Ce BHAMaBa, 3a a ce 13berHe aonmp o
HarpeBaTesHI1Te eNleMeHTV BbB BLTPELLHOCTTa Ha
(ypHara.

N NPEAQYNPEXAEHUE: Otkputute YacTn morat
[a Ce HarpesT no Bpeme Ha paborTa. [lasete
MaUK1Te iea HacTpaHw.

N He TpsibBa na ce 13non3sa NapocTpymka.

2013-07-27 0 3:08:44



N NPEAYNPEXAEHUE: Ysepete ce, Ye
YCTPOMCTBOTO € U3KITK04EHO, MPpeay ja CMeHNTe
namnara, 3a ja u3berHeTe oracHoCTTa OT TOKOB

yEap.

NMPEAYNPEXAEHUE: YpensT v otkputuTe
4aCTV MOraT [ja Ce HarpesT Mo BpemMe Ha pabota.
TpsibBa fa ce BHMaBa, 3a Aa ce 3berHe [onmp
[0 HarpeBsartenHiTe eneMeHTi. eua, KouTo ca no-
MasK OT 8 roguHi, TpsibBa fa He ce Jobnmxasar
[0 (hypHaTa, OCBEH aKo HE Ca BHAMATENHO
HabNoAABaHN.

Tosu ypen Moxe fa ce 13non3ea oT fela Haa
8 rogvLLIHa Bb3PacT 1 OT fiila C HamaseHu
(DUMHECKI, CETUBHI UM YMCTBEHN BH3MOXHOCTU,
C HEAOCTATLYEH ONUT Y MO3HAHWS, aKO Ce
HabNKOABAT UM Ca UM AafeH! UHCTPYKLMA 3a
ynoTpebata Ha ypeaa no 6e30mnaceH HaunH 1 e
pasbupar onacHocTuTe. [leliata He 6uBa ga cu
UrpasT ¢ ypena. MNovMCTBAHETO 1 NOAAPBXKATA He
OviBa 1a ce BbpLUK OT feLla 6e3 HabnoaeHve.

N He nanonssaiite rpybu abpasviBHi NOYMCTBALLY
npenapaTt Unn OCTPN METamHY CThPraskK 3a
MOYVCTBAHE Ha CTBHKIOTO Ha BPaTVYKaTa, Thil KaTo
Te MOrar [a Haapackar NoBbPXHOCTTA, KOETO Aa
[0Befe A0 NPbCBaHe Ha CTHKIOTO.
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Temneparypata Ha JOCTBMHUTE MNOBBPXHOCTM
MOXE [1a € BUCOKa, KOraTo ypeabT paboTy.

Bpatara unm BbHLLHITE MOBBPXHOCTI MOraT Aa ca
rOPELLW, KOrato ypeabT pabotw.

[pbxTe ypena v 3axpaHsaLiys My kaben aaney ot
aela, No-Masku oT 8 roauHu.

N Enektpoypeaute He ca npegHasHayeHy aa
PABOTAT NOCPEACTBOM BbHLLEH TaliMep Vnu
OTAeNHa crcTeMa C AVCTaHLMOHHO yrpaBheHue.

Tosn npoaykT e [pyna 2 Knac B ISM
obopynsaHe. OnpeneneHneTo Ha rpyna 2,

KOSITO ChAbpxKa Lsinoto ISM obopyasaHe, B
KOETO YMULLINIEHO Ce reHepurpa paamo-4ecToTHa
eHeprusa n/nnm ce n3nonaea nog opmara Ha
eIeKTPOMarH1UTHa pagualys 3a TPETUPAHETO Ha
MaTepuani, 3aBapb4HY KIIFOYOBE 1 MaLLWHN 3a
ENeKTPONCKPOBA MexaH4Ha 06paboTka.
Ob6opyasaHe Knac B e ob6opyasaHe, NOAXOAALLO
3a ynotpebda B OUTOBW YCTAHOBKM 1 B YCTAHOBKM,
NPSKO CBbP3aHN C eNeKTpo3axpaHBaLla Mpexa
C HMCKO HanpexeHue, KOATO 3axpaHaa crpaau,
M3MON3BaHN 3a 6UTOBM LIESI.

mIOdVvIU9qg
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MOHTAX HA BALLATA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

[ocTaBeTe (ypHaTa Ha paBHa HiBeNMpPaHa NOBbPXHOCT Ha
85 cM Hap nofa. [oBbPXHOCTTa TPsIbBA [1a € A0CTATHYHO
3[paBa, 3a fia U3Ibpxa 6e30MacHo TEXECTTa Ha (DypHaTa.

20cm ¢ 10cm

1. Koraro moHT/pare Bawara dypHa ce e ¥ o 4
YBEPETE, Ye IMa CbOTBETHA BEHT/NALWS 4 - ﬂ\
3a Ballara (hypHa, KaTo oCTaBuTe Hail- \\Lo‘*

BBbJITAPCKU

85cm owor
Masiko 10 CM MPOCTPAHCTBO 0T334, 1 g y_scoes
oTCTPaH Ha dypHata u 20 oM oTrope Hap, dhypHaTa.

2. 1/138aieTe BCAKAKBM OMakoBbYHM MaTepuai ot
BBTPELIHOCTTA Ha (bypHara.

3. MoHTVIpanTe POKOBIS NPBCTEH 11 BbpTALLATa Ce
rnocTaska. [ poBepeTe aam BbpTALLaTa ce nocTaBka ce
BbPTI CBOOOAHO.

(camo 3a MoZenm ¢ BbpTALLA Ce NMOCTaBKa)

4. Tasn MYKPOBBIHOBA (DypHa TPSOBA a Ce Pa3NONOXN
TaKa, Ye fia ma JoCTbi A0 Liencena.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBPe/eH, ToN Tpsibea Ja
Ob/e 3aMEHEH OT MPOV3BOAUTENS, HErOB CEPBI3EH
MPENCTaBITEN VN JIVLE CbC CXOAHA KBAM(UKALWAS, 33
[1a ce 3berHe puck.
3a Ballara M4Ha 6e30MacHOCT, BKapBaiTe LLENcena Ha
kabena B nogxopsi, AC 3a3eMeH KOHTaKT.

=) He MOHTMpaiiTe MYKPOBBIIHOBATA (hypHa B FOPELL
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VNN BNIQKHI MOMELLIEHS B 6IM3OCT [10 KNacu4ecka
dypHa v paguarop. Tpsibea fja ce crassar
TEXHUHECKITE IAHHM 33 MPEXOBO 3axpaHBaHe I
W3MON3BAHUAT YIbKATENEH Kaben fa e No ChLLyS
CTaHOAPT KaTo JOCTABAHMSA C (DypHaTa 3axpaHBsalll
kaben. /130bpLueTe BETPELLHOCTTA W YITHTHEHMETO Ha
BPATIYKATA C BAI&XKEH TaMMOH, Npeay Aa U3non3eare
MVKDOBBIIHOBATA CY (DypHa 3a MPbB MbT.

NMO4YUCTBAHE HA BALLIATA MUKPOBBJIHOBA
OYPHA

3a [la ce NPefoTBPATY HATPYMBAHETO Ha MasHWHA 1
YacTULY XpaHa, TPsI6Ba PELOBHO a Ce NoYMcTBaT
CNIBOHUTE YaCT/ Ha BaLLaTa MKPOBBHOBA (hypHa:

¢ BbTPELUHITE 11 BbHLLHWTE MOBbPXHOCTY
* Bpatara 11 ynbTHeHWSTA Ha BpaTuiKaTa

* BbpTsilla ce NocTaBKa 1 PONKOBI MPBLCTEH!
(camo 3a MOieNM ¢ BBPTSILLA C& NOCTaBKa)

BWUHATU nposepsiBaiiTe fanm ynitsTHEHSTa Ha

Bparara ca Y1CTV 1 fiani BpaTu4Kara Ce 3aTeaps KakTo
Tpsi0Ba.

HecnassaHeTo Ha NofapbXKaTa Ha (hypHaTa B 41CTO

CbCTOSAHME 61 MOTTIO 3 0Beae [0 BMOLLABAHE Ha
MOBBPXHOCTTA, KOBTO [1a Ce 0TPa3V HeGNaronpuaTHO Ha
[TbArOTPaNHOCTTa Ha Ypeaa U a JOBEMe 0 Bb3MOXHa
oracHa cUTyaLys.
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1. To4nCTBANTE BLHLUHUTE MOBBPXHOCTI C MEK TAMIOH U
TOMNa CaryHeHa Bofda. V3nnakHete 1 NOACYLIETE.

2. OTCTpaHETE EBEHTYANHUTE NPBLCKM UM NETHA OT
BbTPELLHITE MOBBPXHOCTY C Kbpra ChbC CarnyHeHa BOaa.
3nnakHeTe v noacyLueTe.

3. 3a ga otcnabuTe BTBBbPAEHUTE YaCTULM XPaHa
W OTCTPaHUTE MpU3MaTa, NoCTaBeTe Yallia C
paspefieH IMMOHOB COK BbB (DypHATa W HarpsiBaiTe
B NPOMBMKEHNE Ha AECET MUHYTU C MaKCUMaiHa
MOLLIHOCT.

4. /13mnBaiiTe 6e3onacHara 3a ChAOMUSHIA MaLLVH
nnoYa B1HarK, Korato e HeobxoayMo.

HE paanvBanTe BOAa BbB BEHTUNALMOHHITE OTBOPW.
HUKOTA He v13non3Baiite abpasyeH/ NPOMYKTY Wi
X/MUYECKI pas3TBopUTENN. BHIMMaBawTe 0cobeHo
Moy NOYMCTBAHE Ha YMTbTHEHNATA Ha BpaTaTa, 3a Aa
rapaHTVpare, e Hava:
¢ HarpynsaHe Ha YacTuum
o [Ipedku Npef BpatuyKata fa ce 3arsaps MpasuiHO

MouncTBanTe KyxvHaTa HA MUKPOBBIHOBATA (hypHA
Be[Hara cnef BCska ynoTpeda ¢ pasTBop Ha HeyTpaneH
MepuneH Npenapar, Ho OCTaBsTe MIKPOBBIHOBATA
(ypHa aa 13CTuHe Npeay NOYNCTBaHe, 3a fa U3berHeTe
HapaHsBaHe.
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Moy NOYMCTBAHE Ha ropHaTa 4acT BbB
BbTPELUHOCTTa Ha KyXVHaTa LLiE & YA06HO

7

[12 3aBbPTITE HArPEBATENHIS ENEMEHT
Hanony nof 45 ° 1 fa ro noYucTuTe.
(camo 3a Moenm ¢ nKoneetL, ce Harpesaten)

CbXPAHEHUE N PEMOHT HA BALLIATA
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA

[pu CbXpaHeH1e Ui CepBr3HO 0BCNYXBaHE Ha BallaTa
MUKPOBBITHOBA (DypHA TpsibBa [ia Ce B3eMaT HAKOMKO
MPOCTV NPeanasHu MepK,

OypHaTa He Tps6Ba fia Ce 113MonaBa, ako Bpatudkarta uim
YMTBTHEHNSTA HA BpaTaTa Ca NMoBPEeaeHH:

¢ CuyneHa naHTa
¢ BoLLeHm yrmbTHeHNS
o |I3KpVBEH WK OrbHAT KOPMYC

Tasn (ypHa TpsA0Ba [a Ce PEMOHTMPA CamMo OT
KBMULIMPAH CEPBM3EH TEXHIK Ha MYKDOBBIHOBM (DYPHM

(=) HUKOTA He 13Ba>x1aiTe BBHLLHIS KOPMYC OT
(ypHarta. AKo thypHaTa e aedekTvpana v ce Hyxaae ot
CEPBM3 NI CE CbMHSABATE 32 HENHOTO CHCTOSHME:

* /I3BafeTe Liencena oT CTEHHNS KOHTaKT
o OObPHETE Ce KbM Hail-6113KIS CEPBI3EH LIEHTBP

AKO XenaeTe fa nprbepeTe BPEMEHHO BalLaTa
MUKPOBBIHOBA (DypHa, M30epeTe Cyxo MACTO Oe3 mpax.
MpwnymHa : [NpaxsT 1 BNarata Morar Aa ce 0Tpasat

mIOdVvIU9qg
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HebnaronpPUSITHO BbPXY PabOTHITE YaCTV BbB (DypHaTa.

Tasy MKPOBLTHOBA (DypHA HE € MpeaHa3HayeHa 3a
ThProBCKa ynotpeoa.

KpyLUkaTa He TpsibBa [ja Ce CMeHst OT NoTpeduTens
OT CbOOPaXeHNs 3a 6e30MacHOCT. CBBPXETE Ce C
Hai-6/IM3KIs OTOPU3VPaH LIEHTBP 3a 0BCNYXBaHE
Ha KIMEHTW Ha Samsung, 3a fia aHraxupare
KBWMULIMPAH CrIELMannCT 4a 3aMeHI KpyLLKaTa.

BBJITAPCKU

A NPEQYNPEXOEHUE HhAb L

YpenbT Tpsbea fia Ce PEMOHTVPA 1 MOAMMILMPA CaMo OT vV ivViv

KBAMMLMPaH NepcoHa.

v

@ He 3arpsigaifTe TeYHOCTU M XPaHa B 3aneyaTaqy KOHTENHepH B
MIKDOBBHOBATA (DypHA.

@ 3a BalLiaTa 6e30MaCHOCT, He M3NON3BaNTe ey 3a NOYMCTBaHE C
BOJA MO, BYCOKO HansraHe Wi MapoCTPYWKIA.

L«

viv

viv

& He nocTassiiiTe T3/ yper 8 671430CT 10 HarpesaTeiy, 3ananmu v v
MaTepUas, BbB BII&XHO, Ma3HO AU MPALLHO MACTO, BbB MACTO,

VI3NOXKEHO Ha [VIPEKTHA CITbHYEBA CBETIHA 1 BOZA, UM KbETO

MOXE 2 Ce NOABY ras0Ba YTeYKa, U Ha HEPaBHA MOBLPXHOCT.

ANERNIERN

YperbT TpsiGBa 12 & MPaBUiHO 3a3eMeH CTIOPes} MECTHHTE 1
HALMOHAITHA HOPMI.

<
<

B

AN
AN

<
<

[MpemaxBaiiTe BCHKI HyXIM BELLECTBA, KaTo HanpuMep npax 1im
BOMa OT KpauLLara Ha LLiencena n TO4KNTE Ha KOHTaKT perynsapHo,
KaTo K3nornasare Cyxa Kbpna.

£3

He bpriaitTe, He OrbBaliTe MPEKOMBPHO U HE MOCTABSIITE TEXKM
MPEAMETN BBPXY 3aXPaHBALLIS Kaber.

4
<
<
<

B cnydalt Ha u3Ti4aHe Ha ra3 (kato Hanpymep NporaH, BTe4HeH
KOMMPECHPaH ra3 1 T.H.), NPOBETPETE He3abaBHO, B3 a [LOKOCBaTe
Liericena.

0
<
<
<
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He okocBaiiTe Liencena ¢ BnaxHi pblg. v

V@

He uskniouBaifTe ypea Hpes UsBaXjaHe Ha Liencena oT KOHTaKTa o
[I0KaTO YPEIbT PABoTH

<

%)

He nocTagaiiTe pbeTIA v HyXaM Tena, Mpu MoNaaaHeTo Ha KakeITo "
11 12 BUNO YyKV BELLIECTBA B Ype/a, KaTo HarpuMep Bofa, vssaeTe
LLIeCena T KOHTAKTa 1 Ce 0GbPHETE KbM Hail-6iIn3Kust BIA CePBH3EH
LIHTHP.

He npunaraiiTe npeKoMepeH HaTUCK Wiv YIapui Bbpxy ypea. v

He nocTagaiiTe (hypHara BBPXy Hyniven MPEAMETH, KaTo Hanpuvep "
MVIBKA W7 CTBKIIEHM TIOBBPXHOCTU,

AN

He vanonasaiiTe GeHaeH, PaspeTenA, ankoxon, yoeav 3a
ro4MCTBaHe C BOZA MOf BUCOKO HansiraHe Ui NapoCTRyiKiA 3a
rioYMcTBaHe Ha ypera.

YBEPETE Ce, Ye HAMPEXEHNETO, YecToTaTa W TOKA Ca ChLUMTe, KaTo «
TE3u B CrieLyurKaLmITe Ha MpodyKTa.

locTaBeTe Luencena Ha 3axpaHBaHETo NITbTHO B KOHTaKTa. He v
113M0n3BaiiTe ananTep 3a HIKOMKO LLENCena, YbmKuTeN 1im
eNeKTPU4ECKY TpaHchopMaTop.

He yBuBaiiTe 3axpaHsalLys kaben OKoNo MeTanH1 MpeaMeTH, He ro v
MOCTaBsANTE MEXAY NPeAMETI Uk 38z (ypHaTa.

Dy B Vo

He v3nonasarite nospezeH Luencen, noBpeeH kaben 3a
€NeKTPO3axpaHBaHe Uk pasxnabeH KOHTAKT. Korato LUencemsT nim
3aXPaHBALLWST Kaben ca NOBPEEHN, 0BBPHETE Ce KbM Hail-bnm13kus
B CEPBU3EH LIEHTB.

He HanvBaiiTe 1 He NPBCKATE AMPEKTHO BOAa BbPXY (ypHaTa. v

AN

He nocrassiie npesmeTv BbpXy thypHara, BbTPE WM BbPXY BpaTata o
Ha (ypHata.

v

He npbekaliTe onacHu npenapatyt Kato HanpyMep MHCEKTULAN v
BbPXY MOBBPXHOCTTA HA (hypHaTa.
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@ He cbxpaHsiaiiTe 3ananimn matepuani BbB dypHata. OcobeHo ,/ ,/ ,/ @ He noTonsiBaiite 3axpaHBaLLys kaben unm Lencena Bbe Boaa U ro ,/ ,/
BHIIMABAWTE NPV NPETOMNAHE Ha XpaHa Wiu HanuTKy, KOUTO nasete Aaney OT HarpeTy NOBLPXHOCT.
CbbPXaT aIKoXoN, Thil KaTo ?gKoxonHwe rapy Morar fia BNs3aT B ® SHiL12 8 4eDyTIKII ¥ LG TEbPIIO CBADEHN STLA He 61Ba 12 ce viv
KOHTAKT C TOPELLYITE 4aCT Ha (ypHara. 3arpsiBaT B MUKPOBBAHOBA (DypHa, Thid KATO MOraT Ja eKCTNOAMPaT,
MaseTe AeLata faneye ot Bpatara, KoraTo 8 0TBapsTe Uik vVivVIiviv 0PV CIIEA KaTO MPUKMIOHM MUKPOBBIHOBOTO HarpsiBaHe; CbLLO Taka,
3aTBapATe, Thil KATO MOraT fia Ce 6ITbCHAT B Hest W fia 3axBaHaT He HarpsiBaifTe BakyymnpaHu 6yTunki, GypkaHu, CbaoBe, Sk B o
MPBCTUTE CU B HeS. 4epynki, A0MaTV 1 ap. gl‘
=
. i >
NPEAYNPEX/EHWE: 3arpsgaero Ha HamnTkn B MUKDOBLIHOEE & |4/ | & | & ® HE nokpyiBaitTe BEHTNALYOHHTE OTBOPU C NAAT WM XapTys. v v 2
(bypHa MOXe Aa Mpe;ay3BLka 3a6aBeHo V3BMpaHxe, 3aTosa TpAbBa fa Te MoraT fia Ce 3anansT npu HamyCKaHeTo Ha ropeLLys Bb3fyx 2
ce BHIMaBa npv 60paBeHe C KOHTeNHepa. 3a a NpenoTepaTvTe Tasn oT (hypHara. GypHaTa ChLLO MOXE Aa MPerpee v fa ce N3KIo4n =
curyaups, BYIHAT nadqaxgaiiTe 20 cexyHay Cnef KaTo ce N3KI4m ABTOMATIYHO; T4 LLE OCTaHe U3KII04eHa, 0KATO He Ce oxnaap
(hypHaTa, TaKa e Temnepatypara fia Ce uapasHin. PasbbpkBaliTe no ! [10CTaTBYHO.
BpeMen HaTnEe;annﬂHe, a0 ¢ vanara, u BIIHATW pasGepxeaiite NQ) BHary 13ron3BaiiTe kyxHEHCKI PbraByLy 3a (ypHa Mpi M3BaxaaHe v
%ﬂsﬂng; Saﬂ] 3er9He cragBaiiTe Tesn MHCTDyKLYM 32 [THPBA Ha SCTVe OT ypHara, 3a fia U30erHeTe 1arapsHe no HeBHUMaHKe.
MOMOLL; Pa36bpKBaiiTe TEYHOCTUTE NO BPEME Ha 3arpsiBaHe v Cneg kpas v
o [oToneTe V3MPEHOTO MACTO B CTYEHa BOSA B MDOSBIXEH/E Ha Ha 3arpsiBaHeTO 1 11 0CTaBETe fja NPecTostT noHe 20 cekyHaw, 3a aa
noHe 10 MUHYTY. NPefoTBPATUTE U3KMNABAHE.
o TokpuiiTe C 4ACTa, CyXa MpeBpb3Ka. CroifTe Ha eiHa Pbka PasCToRHYE OT (ypHaTa, KoraTo OTBapdTe v
1
¢ He maxere C kakBuTO 1 fa 61110 KEMOBE, Macna v OCHOHM. BpaTU4KaTa, 3a ja NPefoTBPaTITE U3rapsiHe OT U3NM3ALLMS FopeLL
Bb3[lyX WK napa.
A BHUMAHUE A A A L () He paborere ¢ uyKposbrHosaTa (ypka, Koraro & pastia. v v
- MukpoBbAHOBaTa (hypHa aBTOMATIYHO Ce M3ko4Ba cneg 30 MUHyTH
Vianonasaiire camo Cb/10BE, KOUTO Ca MOXORALLY 32 MUKDOBLIHOBU  &"| |4/ |4 3a GeaonacHocT. MpernopbHBame f1a MoCTABTe Yalla BOFA BLTPe
hypHi; HE VIBMON3BAMTE KaksiTo 1 4a G1io MeTanH Chiose, BbB (DypHATa, KOSITO f1a a6COpOMPa MIKDOBBHOBATA BHEpI IS, B
YWHIV CBC 3naTHa v CPEBBPHA YKpaca, Ckapw, BUMLIA 11 p. Chysait e (hypHATa Ce BKIIOM CRYSaiiHo.
MaxHeTe TenyeTara 3a 3aTBapsHe Ha XapTVIeHN W NNacTMacosi .
-~ ' VHcTanmpariTe thypHaTa Criopes MIHUMANHITE MPOCTPaHCTBA 1 v v
MpnvHa: Moxe 12 Ce NOSIBI eNeKTOIHECKA [1bra VA M3MIA3aHE Ha PascTostHiAs, MoCOEHM ?bTOBa P;’KOBOACTBO' (Bx. "Mormax Ha
BalliaTa MIKPOBBLHOBA (hypHa".
VICKPY, KOETO fia MoBpeay (ypHaTa.
() Hevanonasaire wikposHoeaTa o (hypHa aa CylleHe Ha BCTHILK o/ | |/ | BriviagaliTe, KOraro BKTOBATE EfEKTPOYPEAM B KOHTAKTH Ha viviv
—— Mpexara B 6/m30CT 0 (ypHaTa.
Vlanon3gaifre no-KpaTku Bpemera 3a No-Marki koTuHecTsa xpara, o viv
33 [1a NPef0TBpATITE MPErpsBaHETO U M3rapsHETO Ha XpaHara.
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NPEANA3HN MEPKU 3A USBATBAHE HA Bb3MOXXHO
M3NNATAHE HA NOBULLEHA MUKPOBBJIHOBA EHEPIUS.
(CAMO ®YHKLINA 3A MUKPOBBJTHW)

HecrassaHeTo Ha crienBalLwTe npefnasHi Mepki 3a 6e30MacHOCT MOXE Ja I0BeZe 10 OnacHo
yanaraHe Ha MIKPOBBIHOBA EHEPTAA.

(@) Mpw HYKaKBM OBCTOSTENCTBA He TPsIBBA Aa Ce MPpaBy ONUT 3a paboTa ¢
MUKPOBBLHOBATA (hypHa Mpv 0TBOPeHa BpaTiyka, fia ce nvna B BNoKI1pOBKUTE 3a
6€30MaCHOCT (KMloYanKTe Ha BpaTara) 1nu fja Ce BkapBa KakBOTO 1 fia 6110 BbB
BEHTUNALMOHHITE OTBOPY.

HE nocTagsiiTe KakbBTO 1 Aa 61N0 MPeAMET Mexay BpaTudkaTa Ha dypHaTta

11 INLEBaTA YaCT U He NO3BONSABANTE HATPyMBaHe Ha OCTaTbLY OT XPaHy 1

nOYMCTBALLY MpenapaTi No YNALTHATENHITE MOBBPXHOCTY. MoambpXaliTe BpaTuykata

11 YNTbTHUTENHUTE NOBBPXHOCTU HA BpaTU4KaTa Y1CTW, KaTo M1 M3TpUBaATe cneq

paboTa Halt-Hanpex C BaXHa Kbpra 11 e ToBa C Meka Cyxa Kbpra.

HE paboteTe ¢ dhypHaTa, ako e NoBpe/aeHa, 40KaTO He Gbae PEMOHTUPaHA OT

KBaNMULMPAH TEXHUK MO MUKPOBBLIIHOBY DypHW, 06yHeH OT NMPOV3BOAMTENS.

OcobeHo e BaXHO BpaTuykaTa Ha hypHaTa fja Ce 3aTBaps kakTo TpsibBa 1 ja HaMa

noBpeay no:

(1) Bpara (oreHara)

(2) maHTuTe Ha BpaTaTa (CHyneHn nm pasxnadeH)

(3) YnmbTHEHMSITA M YNITBTHUATENHITE NOBBPXHOCTY HA BpAT/YKaTa

(r) ®ypHarta He TpsibBA A CE PerynMpa Unn PEMOHTPA OT HUKOTO, C U3KIKOYEHE Ha
NOLXOAALLO KBAMDULVPAH CEPBU3EH TEXHIK MO MUKDOBBAHOBI (YPHI, 0BY4EH OT
MPOU3BOATENS.

BBJITAPCKU

9

=

Samsung LLe Ha4MC Takca 3a PEMOHT 3a 3aMsiHa Ha aKCecoap W PEMOHT Ha KO3METUYeH
nedeKT, ako noBpeaaTa B ypeaa /i akcecoapa e NPUUMHEHa OT KeHTa. EnemeHTu,
KOUTO Ce NOKPYBAT OT TOBA YCrOBYE, BKMIOYBAT:
(a) OrbHara, HagpackaHa UMM NOBPELEHa BpaTa, APHXKKA, BBHLUEH NaHen U
KOHTPOMEH NaHen.
(6) MoBpeneHa v nMNcBaLLa Tasa, HanpasnsBaLLa PONka, CbeyHUTEN UK cKapa.

*  I3nonasaiiTe TO3 ypes camo NO MPEAHA3HAYEHIETO My, KaKTO € OM CaHO B TOBa
PBKOBOCTBO C MHCTPYKLMN, Tean 6enexku 3a BHimaHe 1 BaxHi MHCTPYKUWM 3a
6€30MacHOCTTa, ONCaHy B TOBA PBKOBOACTBO, He 0BXBALLAT BCUYKY B3MOXKHI
CBCTOSIHNAS U CUTYaLWM, KOUTO MOXE [1a Bb3HIKHAT. Balla e 0TroBOpHOCTTa Aa
113r10n3B8aTe 30paB PasyM, BHUMAHIE W FPWXK, KOraTo VHCTanvpare, Nofabpxare 1
paboTiTe C BaLLWS ypeq.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_BG.indd 10
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e [lopaau npuynHaTa, Ye Tean MHCTPYKLIM 3a paboTa ¢ ypeaa NoKpUBAT PasnnyHm
MOfIENN, XapaKTEPUCTVKUTE Ha BalLaTa MUKPOBBLIIHOBA (hypHa MoraT fia ce
pasNN4aBaT B Maska CTereH OT OncaHiTe B TOBA PbKOBOACTBO U HE BCUYKY
NPeaynpeauTenHIn 3HaLy MoraT fa GbaaT NPUIOXKAMA. AKO UMaTE HsKaKBI Bbrpoch
VNI TPWKY, CBBXKETE CE C HAC B Hall-OMM3KNs CepBI3eH LIBHTBP MM NOTbPCETe
MOMOLL, 11 MHPOPMALIMS OHNAMH Ha WWW.Samsung.com.

e Tasn MIKpPOBLHOBA (hypHa e NpeaHasHayeHa 3a NPeToNMSHE Ha XpaHa.
[NpenHaaHa4eHa e camo 3a 13ronasaHe BKbLLUW. He 3arpsiBaiiTe Hikaksy TUMoBe
MNaToBE VNN BL3MMABHNLM, MbH C BNakHa, Thil KaTo TOBa MOXE 13 Npeamas/ika
13rapsiHis 11 noxap. MNpou3BOANTENST He € OTFOBOPEH 3a MOBPeaV, NPUYMHEHN OT
HenpaBUIHO UMM HENOAXOMSLLIO U3MON3BaHe Ha ypena.

* HecnassaHeTo Ha noaapbxkaTa Ha thypHaTa B YCTO CbCTOsHWE 611 MO0 fia
[I0Be/e [0 BNOLLIaBaHe Ha NOBbPXHOCTTa, KOETO Aia Ce 0TPa3u HebnaronpusiTHO Ha
[bNroTpaHOCTTa Ha Ypeda 1 fia 10Befe 10 Bb3MOXHA OMacHa ciTyaLys.

NPABUJTHO TPETUPAHE HA USAEJIUETO CINEA KPAS
HA EKCMJIOATALlUOHHUSA MY XKUBOT
mmm (OTNAABYHU ENEKTPUYECKU U ENEKTPOHHWU YPEQWN)

(HanuyHo B CTpaHm cbe cucTemu 3a paspenHo cMeTockoupate)

Toaw 3Hak, NOCTaBeH BbPXY U3ENMETO, HEroBY MPUHAANEXHOCTU UM NeYaTHW MaTepuant, 03Ha4asa,

Ye NPOMYKTBT U MPUHAANEXHOCTUTE (HanpyMep 3apsiaHo YCTPOMCTBO, cylwanky, USB kaben) He Gusa
[a Ce U3XBbPAST 3aeaHO C ApyriTe GUTOBI OTNAbLY, KOraTo 13TeHe EKCMoaTaUVOHHIST My XMBOT.
OTgensiiTe Te3u YCTPONCTBA OT ApYruTe BULOBI OTNabLV 11 M NpeaasaiiTe 3a peunknpaqe. Crnassaiki
TOBa MPaBINNO He 13narare Ha ONacHOCT 3APaBETO Ha APy Xopa 1 NpeanasBare oKonHaTa cpeda

OT 3aMbPCSBaHE, NPeay3BUKaHO 0T BE3KOHTPONHO M3XBBPASHE Ha OTnagbLyt. OcseH ToBa, NORoBHO
OTTOBOPHO NOBEAEHUE Cb3aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (€KOMOMMHYHO CbOBPa3HO) 13Mon3BaHe Ha
maTtepuanHiTe Pecypeu.

[lomavwurvTe notpebuTeny TpsibBa fja ce CBbpXAT C ThProBeLla Ha ApebHo, OT KOroTo Ca 3aKymnm
VI3[1ENMETO, UMM CbC CHOTBETHATA MECTHA [{bpXaBHa areHLVs, 3a A Nonyyar nofapoGHY MHCTPYKLM Kbje
11 KOra MOrar fla 3aHecar Teav YCTPOIACTBa 3a PeLMKIIMpaHe, 6e30MacHo 3a okonHara cpefa.

KopriopaTisHiTe NoTpeGuTeny credsa fa ce CBbpXar C A0CTaBYMKa CU 1 ia MPOBEPSIT YCrIoBUSTa Ha
ZI0roBOPa 3a MOKyMka. ToBa U3fenie 1 HeroBUTe eNeKTPOHHI NMPHHATEXHOCTI He G1Ba Aa Ce CMecTear ¢
IpyruTe OTNabLUV Ha THPrOBCKOTO MPeAnpusTye.
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AKo nckate pga croTBuTe xpaHa.

1. lNocTaseTe xpaHaTa BbB (hypHata. V13bepete
HMBOTO Ha MOLLIHOCT, KaTo HaTUCHETe ByToHa

MI/IKpOB'bﬂHOBa (‘_, eayiH 1 noeseYe NbTnl.

2. 136epeTe BPeMETO 3a rOTBEHE, KaTo BbpTUTE
KPbroBUsi CENEKTOP, KOTKOTO € He06X0AMMO.

mIOdVvIUN9qg

3. Hatuchete 6ytoHa Start/+30s (Ctapt/+30c) ().
Pesyntart: [0TBeHeTO 3ano4sa. PypHarta n3gasa
3BYKOB CUrHan 4 mbTu, kKorato
rOTBEHETO 3aBbPLLM.

AKO ucKaTe fja pasmpasunTe YCKOPEeHO XpaHa aBTOMaTU4HO.

1. lNocTaBeTe 3amMpaseHaTa xpaHa BbB dypHaTa.
136epeTe TNa Ha XpaHaTa, KOSTO roTBUTE, KaTo
HaTvcHeTe 6yToHa YCKopeHo pa3mpa3siBaHe (§5)
e[VH W MOoBeYe MbTY.

>/ +30s

Start

*%
00

2. 136epeTe TernoTo, Kato BbPTUTE KPbroBUst
ceneKkTop KOSIKOTO € HeOBXoAMMO.

3. HatucHete 6yToHa Start/+30s (Ctapt/+30c) ().

Ako uckarte pga go6asute 30 cekyHaw.

OcTaBeTe xpaHaTa BbB (hypHaTa.
HatncHeTe+30s (+30 cek.)eanH nnm noBeye MbT — 3a
BCcekn 30 cekyHau, KOUTO XenaeTe fa fobasute.

>/ +30s

Start

> /+30s
Start
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DOYPHA KOHTPOIJIEH NAHEN

HEALTHY
COOKING

BBbJITAPCKU

a A ON =

. KIMMOHAJTKIN HA BPATATA
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. [IPBXKA HA BPATATA 6. BPATA
. BEHTWMJTALIMOHHWM OTBOPW 7. BBPTALLA CE NMOCTABKA
. OCBETJIEHNE 8. CbEAVNHUTEN
. AVCNNEN 9. POJIKOB NMPBCTEH

10.0TBOPW 3A BJTOKVIPOBKATA

3A OBE3ONMACHABAHE

11.KOHTPOJIEH MAHEN

12

ONOICIONCNG)

a

. OVICTINEN
. BYTOH 3A 3[PABOCSIOBHO

FOTBEHE

. BYTOH 3A YCKOPEHO

PASMPA3ABAHE

4. BYTOH MNKPOBBJTHN
5. BYTOH 3A SAKJIFOHBAHE 3A

HELA

. KPBbIroB CEJIEKTOP

(TEMNO/MOPLINS/BPEME)

@

® @

7. BYTOH CIMPAHE/EKO

8. BYTOH MOATA HHWA
9. BYTOH 3A

OBE3MVIPVICABAHE
10.5YTOH 3A MNMAMET

11.5YTOH 3A HACTPOWKA HA
HACOBHVKA

12.6YTOH CTAPT/+30s
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NMPUHAOJNIEXXHOCTHU

3AJABAHE HA BPEMETO

B 3aBrICMMOCT OT Mofena, KOWTo cTe 3aKynunu, nony4asare HAKOJIKO
NPUHaONEXHOCTN, KOUTO MOraT fa ce 13nonasar ro pasindH HaqHW.

1. CbepuHuTen, BeYe NocTaBeH Hafl Bana Ha
[BuraTens B ocHoBaTa Ha pypHaTta. &
MpenHasHayeHue: CheayHUTENST BbPTU N

S

BbpTdLLAaTa Ce NocCTaBKa.

2. PonkoB npbCTeH, 3a NocTaBsaHe B LiEHTbpa Ha

ypHaTa. @

MpepHasHayeHune: PONKOBUAT MPBCTEH

nogabp>Ka BbpTdLLaTa ce
nocTaBKa.

3. Bbprsla ce nocTaBKa, 3a NMocTaBsHe BbpXy
POJSIKOBUS MPBCTEH C LIEHTPasIEH (DUTVHI KbM
CbeVHUTENS.

MpeaHas3HaveHue : BbpTallara ce noctaBka
CNY>KN KaTo rfaBHa rotBapcka NoBbPXHOCT; T4
JIECHO MOXKE [ia Ce CBaris 3a MoYMCTBaHe.

4. ToTBeH ¢ napa,B/kTe cTp. 19 0o 21.
(camo 3a momenu MS23F301TF*, MS23F302TF*)

MpegHasHa4veHue: [pu N3Mon3BaHe Ha

yHKLMATa 3a roTBEHe C Napa
13Mon3sanTe NNacTMacoByA ype[ ca roTBeHe ¢
napa.

(«) HE pa6orere ¢ MukpoBbHOBaTa (hypHa 683 NOCTaBEHN POSIKOB
MPBLCTEH 1 BbPTALLA CE NOCTaBKa.
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BatuaTta MnkpoBbHOBa hypHa e C BrpageH 4YacoBHVK. KoraTto ce nogane
3axpaHBaHe, Ha ekpaHa ce rnokassa asTomaTtnyHo, “:0” “88:88” nnm
“12:00”. Mong, 3agante TekyLLIOTO BpemMe. BpemMeTo Moxe fia ce nokassa
v B 24-4acos, unn B 12-4acos popmar. TpsibBa fa cBepuTe 4YaCoBHMKA:

e KoraTto MoHTVpaTe Ballata MKPOBbLIHOBA doypHa 3a MpbB MbT

He 3abpasanTe fa cBepsiBaTe 4acoBHMKA, KOrato NpeMnHaBaTe Kbm

ABTOMaTM4YHa (hyHKUUA 32 NecTeHe Ha eHeprus

e Creq NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO

M oT NIATHO U 3UMHO 4aCOBO BpeEMe.

mIOdVvIUN9qg

AKO He 13bepeTe HskakBa PyHKLWS, OOKATO ypeabT Ce HacTpomBa v
paboTy C BPEMEHHO CrivpaHe, (DyHKLUMSTA Ce OTMEHS U Ce Mokasea
YaCOBHUKBLT cneq 25 MUHYTU. VIHOVKaTOpBbT Ha (DypHaTa Lie ce

VBKITIOYM CNef, 5 MUHY T Mpur OTBOpeHa Bpara.

1. 3a nokasBaHe Ha BPeMeTO B... O
24-4acoB (hopmart D
12-4acos opmat
HaTucHeTe 6yToHa YacoBHUK (@) BEAHHX WK fiBa MbTU.

2. 3aBbpTETE KPbroBUs CENEKTOP, 32 Aa 3aJa0eTe I,
4acoBeTe.

3. HartucHete 6yToHa YacoBHuk (). @

4. 3aBbpTeTE KPbroBUS CENEKTOP, 32 Ja 3afa4eTe o,
MUHYTUTE. Q

5. HatncHete 6yToHa YacoBHuk (). @
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BBbJITAPCKU

KAK PABOTU EAHA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

MVKPOBBIHUTE Ca BUCOKOYECTOTH E1IEKTPOMArHUTHI BBbIIHY;
0CBOGOXAaBaHaTa eHeprig JaBa Bb3MOXHOCT 3a roTBeHe W
npeTonnsiHe Ha XpaHa 6e3 NpoMsiHa Ha hopmMaTa U LigeTa.

MoykeTe fa 13nonsBaTe MMKPOBBIHOBATa C (DypHa 3a:

e Pa3mMpassBaHe (Pb4HO 1 aBTOMATUYHO)
e [oTBEHE
e [lpetonnsaHe

MpUHLMN Ha roTBEHE.

1. Cb3gaBaHnTe OT MarHeTpoHa MUKPOBBLIIHA Ce
pasnpPOCTPaHABAT PABHOMEPHO MPY BbPTEHETO Ha
XpaHaTa BbpXy BbpTsllaTta ce rnocraBka. 3atosa

XpaHaTa ce rotey PaBHOMEPHO.

2. MVKpOBBIHUTE ce abcopbuparT OT xpaHaTa Ao
Obnoo4nHa ot okono 1 nHY (2,5 cm). Cnepn ToBa
rOTBEHETO MPOLb/HKaBa, KaTo TormHaTa ce
pa3sceiiBa B xpaHara.

3. BpemeHara 3a rotBeHe ce NpoMeHsIT B
CHOTBETCTBME C M3MON3BaHNA Chfl U CBOMCTBATA Ha
XpaHara:

e Konn4ecTso v NALTHOCT
o CbabpXaHve Ha Boaa
* HavanHa Temnepatypa (0T XNagumHuK Uim He)

- TbI KaTO LIEHTbPBLT Ha XpaHaTa ce roTeu OT pasceriBaHaTa TomnnmHa,
rOTBEHETO MPOAb/HKaBa [AOPU KOrato CTe 13Baaunmv xpaHaTa ot
dypHaTa. 3aToBa TpsiGBa Aa ce crnasBaT MoCOoHeHUTe B peLenTuTe 1 B
Tasn GpoLLypa BpemeHa 3a MpecTol, 3a fa ce rapaHTvpa:

L4 PaBHOMepHO roTBeHe Ha XpaHaTa TO4HO B LieHTbpa
e EfHa v cblia Temnepatypa B Ugdnata xpaHa
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MPOBEPKA OAJIN BALLATA ®YPHA PABOTU
NPABUJIHO

Crepgalijata nNpocTa npoLieaypa B1 AaBa Bb3MOXHOCT Aa NpoBepuTe Aanm
paboTn BallaTa ypHa NPaBUIHO NPes LISOTO Bpeme.

OTBOpETE BpaTaTa Ha dypHaTa, KaTo U3mbprarte ApbKkaTta oT AscHaTta
cTpaHa Ha BpaTaTa. NocTaBeTe Yallia ¢ Bofa BbpXy BbpTsllaTta ce
noctaeka. Cnef, ToBa 3aTBOpETE BpaTnykara.

1. HatucHeTe 6yToHa MUKPOBBIIHOBA |
Pesynrart:

[MokasBaT ce nHavkauum 800 W
(MakcumanHa MOLLIHOCT Ha rOTBeHe)

2. 3apavite BpeMeTo Ha 4 10 5 MUHYTW, KaTo
3aBbPTUTE KPBIroBUSI CENEKTOP 1 HAaTUCHETE ByToHa
Start/+30s (CtapT1/+30c) ().

Pesynrar:

CBeTBa cBeT/vMHaTa BbB dypHaTa 1

BbpTsLLAaTa ce NocTaBka 3arno4ysa Aa

ce BbpTY.

1) ToTBeHeTO 3amo4Ba, a KoraTo 3aBbpLUK, ypHaTa
rnoAasa 3BYKOB curHan 4 mbTu.

2) KpalH1AT HanmOMHSILLL CUrHaN 3By4M 3 MbTu (MO BEAHBXX
Ha MUHyTa).

3) Ha gucrnes ce mokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

LLlencensT Ha dypHaTa TpsibBa fa ce Bkapsa B MOAXOSLL, CTEHEH
KOHTaKT. BbpTalyaTa ce noctaska Tpsibsa Aa € Jobpe pa3nonoxeHa
BbB pypHaTa. AKO Ce 13Mon3Ba HMBO Ha MOLLIHOCT, Pa3fndHO OT
MaKCUMasTHOTO, € HeO6XOAMMO MO-AbMr0 BpeMe Ha Bogarta Aa 3aspul.
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FOTBEHE/NPETOMNAHE

Cneppallata npoLenypa 065iCHABa Kak Ce roTBUW M1 NPETONNS XpaHa.
BVHAI npoBepsiBaiiTe HAaCTPOWKUTE CI 3a rOTBEHe, MPean Aa OCTaBuTe
hypHata 6e3 Haazop.

Haln-Hanpen nocTtaseTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha BbpTslliaTa ce nocTaBka.
Cnep TOBa 3aTBOpETE BpaTUyKara.

1. HatvicHeTe GyToHa MukpoBbaHOBa (#%).
Pesynrat:

J7A\Y
ITRLY
oW

[Nokaseart ce nHamkauum 800 W
(MakcrmanHa MOLLIHOCT Ha FOTBEHE):

136epeTe NogxoasLoTo HUBO Ha
MOLLIHOCT, KaTo HaTucHeTe 6yToHa MukpoBbnHoBa (#%)
OTHOBO, IOKATO He Ce MOKaxKaT CbOTBETHUTE BATOBE.
BwxTe Tabnuuarta 3a HMBarta Ha MOLLHOCT.

2. 3apaiite BPEMETO 3a roTBEHe, KaTo BbpTuTe
KPbroBUsi CeNeKTop

Pesynrart:

N

=

[Tokassa ce BpeMeTo 3a rotBeHe.

3. HatvicHeTe 6yToHa Start/+30s (CtapTt/+30c) ().

Pesynrart: <D / +30s

Start

CeeTBa cBeT/IMHATA BbB (hypHaTa 1
BbpTALLIATa Ce NMocTaBka 3anoysa aa

ce BbpTU.
1) ToTBeHeTO 3amno4Ba, a KoraTto 3aBbpLUKM, dypHaTa
nodasa 3ByKOB curHan 4 meTu.
2) KpalH1AT HanmoMHSILLL CUrHan 3By4M 3 MbTu.
(No BEAHBK HA MUHYTA)
3) Ha ancnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

E‘] Hukora He BktodBaniTe doypHata, koraTto e npasHa.

(£) Axo xenaeTe fia 3arpeeTe SiCTUE 3a KPATKO BPEME MNPy Makc/MasiHa
MOLLHOCT (800 W), npocTo HatucHeTe 6yToHa +30s (+30c¢) no BeoHbX
3a Bcekun 30 cekyHam Bpeme 3a roteeHe. PypHata ce BKIo4Ba
BegHara.
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HWUBA HA MOLLIHOCT
MoxkeTe fa n3bvpare nsmexay Hieata Ha MOLLHOCT no-a0sy.
HuBo Ha mowHocT MowHoct

BMCOKO 800 W
CPEHO BMCOKO 600 W
CPEOHO 450 W
CPEOHO HUCKO 300 W
PASMPASSABAHE (3%) 180 W
HCKO / MOLALBPYKAHE HA TOIJ10 100w

AKO 13bepeTe Mo-BK1COKO HUBO Ha MOLLHOCT, TpSI0BA Aia Ce Hamasi BDEMETO 3a FOTBEHE.

AKO 1136€epeTe NO-HIICKO HUBO HA MOLLIHOCT, TPSIGBA [1a CE YBEMNYI BDEMETO 3a FOTBEHE.

+30s o BeaHbX 3a Boekw 30 CekyHau, KOUTO TpsibBa Aa ce A00aBsT.
HatucHete 6yToHa +30s (+30c) no BeaHbX 3a Beekn 30 CekyHam,

HACTPOMKA HA BPEMETO 3A FOTBEHE
>/ +30s

MoxeTe fa yBenn4uTe BREMETO Ha FOTBEHE, KaTo HaTWCHETe ByToHa
Start

KoWTo TPsi6Ba fia Ce A00aBsT.

CMUPAHE HA TOTBEHETO

1. 3a[fa cnpeTe BPemMeHHo;

1) OtBopeTe BpaTnuKara.

MoxeTe ga crvparte roTBEHETO MO BCAKO BPEME, 3a [ja MPOBEPsiBATE XpaHara.
Pesynrar: [0TBEHETO Crmpa. 3a [ja NOAHOBUTE FOTBEHETO,
3aTBOPETE BpaTtata v HaTucHeTe (<) OTHOBO.

ﬂt] [
Fs=
2) aTVCHETE Gy OHa Stop (Clon) (@)

Pesyntat:  ToTBeHeTO crvipa. 3a fia MoHOBITE FOTBEHETO, HATICHETE OTHOBO ().

2. 3a[ja cnperte Harmb/Ho;
Q /4

HatucHete 6yToHa Stop (Cton) (©).
Stop

Pesynrar: [0TBEHETO Crmpa. AKO XenaeTe fa OTMeHUTE

HaCTPONKITE Ha FOTBEHE, HATVCHETE ByTOHa
Stop (Cton) (€) oTHOBO.

E—] MoxeTe fia OTMEHITe BCsIKa HACTPOIIKM 1 MPEeMV 3aro4BaHe, KaTo MPOCTO HATVCHeTe
Stop (Cton) (©).

mIOdVvIUN9qg
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3AOABAHE HA PEXXMMA 3A NECTEHE HA EHEPIuUs

dypHaTa UMa PexM 3a necTeHe Ha eHepriis. Tasn MyHKLYS NecTy enekTpriecka
eHeprisi, Korato dypHara He ce uanonasa. CTaHaAPTHOTO CLCTOSHIIE € PEXIM Ha
FOTOBHOCT V1 MOKa3BaHe Ha HacoBHYIKa, KOraTo He Ce 13MonaBsa.

¢ HaTtncHete 6yToHa MecTeHe Ha eHeprus (D).
Pesyntat:  [lyicnnesiT e 13KkItoYeH.
e 3afavanesete OT PeXMM 3a NEeCTeHe Ha eHeprys,

Q /TR

Stop

OTBOPETE BpATMYKATa, Clie[] KOBTO AVCTINEAT NoKassa
TEKyLLIOTO Bpeme. PypHaTa e rotosa 3a 13nonasaqe.

M3MNOJISBAHE HA ®YHKLUNATA 3A OBESMUPUCABAHE

BBbJITAPCKU

V13nonasaiite Tasn hyHKLMS Criefl FoTBEHE Ha XpaHa CbC CUTHa MVpUaMa Wi
Korato BbTpe BbB (ypHaTa “Ma MHOro AyM. TTbpBO nodncTeTe dhypHaTa OTBBTPE.

HaTtucHete 6yToHa O6eamupucsisaHe (), cnep kaTto

3. HatucHete 6yToHa Start/+30s (Ctapt/+30c) ().
Pesyntat: [0OTBeHETO 3ano4ysa. KoraTto 3aBbpLun.
1) ®ypHaTa 13aaBa 3BYK 4 MbTU.

>/ +30s

Start

2) KpaH/sT HanmoMHSILL, CUrHan 3By
3 MbTY (MO BEAHBXX HA MUHYTA).
3) Ha pucnnest ce nokassa OTHOBO TEKYLLOTO BPEME.

113ron3BaiiTe camo ChaoBe, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 32 M KPOBBIHOBA (hypHa.

M3MNON3BAHE HA NMPOrPAMUTE 3A 3 PABOCJIOBHO
FOTBEHE: SENEHYYLUU U 3bPHEHU XPAHU

B cnegHata Tabnyua ca nokasann 10 aBToMaTu4HM Nporpamm 3a roteeHe
Ha 3eneHuyLY UK 3bPHEHW XpaHW. Ts ChabpKa KonnyecTsaTa, BpemeHaTa
Ha NMPeCTOoN ¥ CbOTBETHUTE MpenopbKu. [MporpamuTe 1-10 paboTaT camo ¢
MVIKPOBBJIHOBA EHEpPri/si.

3aBBbPLUNTE NOHMCTBAHETO. LLie vyeTe 1eTnpn 38yKoBY ~n n Bpewme Ha
g opuvs o
cvrHana. Kop XpaHa ) npecToii Mpenopbku
MWH.
BpemeTo Ha 06e3MrpricsiBaHe € 3aaafeHo Ha 5 MUHYTU. T B 250 ( o ) i p
YBennuasa ce ¢ 30 CekyHay Mo BCSIKO HATUCKaHE Ha GyToHa +30s. POKoIM ; SMUTE 1 OYACTETE CBEXO OPOKOM
. @ 500 11 NOArOTBETE CTPBKYeETa. [ocTaseTe
MakcrManHoTo Bpeme 3a 06e3MrprcsaBaHe e 15 MUHYTH. PaBHOMEPHO B CTBKNIEHA KyNa C Kanak.
[o6asete 30 Mn (2 cyneHu ML) BOa,
N3NON3BAHE HA ®YH KUUUTE 3A 3ﬂPABOCJ'|OBHO FOTBEHE korato roteute 250 rp., 1 gobasete 60-75 Mn
OYHKLMSITA 33 3APABOCIIOBHO OTBEHE 1MA LLIECTHANECET MPEABAPUTENHO S'lfa%”;”: J:jglﬂ"a) Zi 5:;0 r;aﬂcic;ii?;em
nporpamMypaHn BpemeHa 3a roteeHe. He e He06xoavMo fa 3agaBate HTO Y UeHTED PTALL '
[oTBETE C Kanak. Pa3bbpkaliTe cnef roTBEHe.
BPEMeHaTa 3a rOTBEHeE, HITO HUBOTO Ha MOLLHOCT. MOoXeTe fja HacTpouTe pasmepa o 50 > T—
Ha MOPLMNTE, KaTo 3aBbPTUTE KPBFOBMS CENEKTOP. OpKOBHt : :M(:"Zee"' r;oqzmgreemopxoaweemarm
Hal-Hanpeq nocTaBeTe xpaHara B LigHTbpa Ha BbpTsLLaTa Ce MocTaBka U1 W HAPEXETE Ha PASHOMEPHA KDbHera.
3aTBODETE BRATAIKATA 1 lNocTageTe vt [PaBHOMEPHO B CTbKJIEHa Kyna
P P ' ¢ kanak. lo6asete 30 MN (2 CyneHn XL
1. V136epeTe Tvina XxpaHa, KOWTO roTBITE, KAaTO HATUCHETE Boga), korato roteute 250 rp. MocTasete
6yToHa 3a Healthy Cooking (3apaBociioBHO roTBeHe eALTHY KyriaTa B cpefara Ha BbpTALLaTa Ce NocTaBKa.
COOKING
(@3) wm Healthy Cooking (3apaBocnoBHO roTBeHe) foTBeTe C Kanak. PasGbpkaiiTe cnep roteeHe.
(G9) BeaHDX nnm NoBeYe MbTU.
2. VI36epeTe pa3mepa Ha nopuusTa, Kato 3aBbpTuTe N

KpbroBus cenekTop. (BX. 3a cnpaska Tabnuuara
OTCTPaHM).

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_BG.indd 16

16

2013-07-27 0 3:08:56



Bpeme Ha Bpeme Ha
Mopuus . Mopuus .
Kopn XpaHa " npecrtoii Mpenopbkun Kon XpaHa ) npecToii Mpenopbku
(MuH.) (MuH.)
3 | 3eneH 606 250 1-2 ViammiiTe v noumcTete 3eneH 606. MocTasete 9 | Kunoa 125 1-3 113anonagaiiTe rofsma Kyna oT orHeymnopHo
Qxy,/ I PABHOMEPHO B CTBKJIEHA Kyna C Kanak. ?:::.‘:.:n. CTBKI0 C Kanak [Jo6aseTe ABOMHO
- [obasete 30 M (2 CyneHn MbxuLm), KoraTo KONM4EeCTBO CTyaeHa Boga (250 mn). [oTeeTe
roteuTe 250 rp. MocTaseTe kynata B cpegata C Kanak. PasbbpkaiiTe npeav BpeMeTo Ha
Ha BbpTsLLaTa ce nocTaska. [oTeeTe C Kanak. npecToi 1 Jo6aBeTe con 1 NOATPaBKI.
PasGbpKaliTe Crief roraere. 10 | Bynryp 125 2-5 /3nonasaliTe ronsma Kyra ot orHeyropHo
4 | CnaHak 150 1-2 VIannakHeTe v no4ncTeTe craHaka. MocTasete CTBKIO € Kanak [lo6aseTe ABOMHO
@ 10 B CTbKNEHa Kyna ¢ kanak. He gobassiite KONM4ECTBO CTyaeHa Boga (250 mn). [oTeeTe
Bofa. INocTaseTe Kynata B cpefara Ha C kanak. Pa36bpxkalite npeay BpeMeTo Ha
BbpTsLLATa Ce NocTaBka. [OTBETE C Kamak. ' npecToif 1 Jo6aBeTe con 1 NOAMPaBKI.
Pas6bpkaiiTe cnep rotseHe.
5 | Lapesuua Ha 250 1-2 ViamuiiTe v nodmcTeTe LIapeBiHI KoYaHh 1 i U3NOJNIBBAHE HA NMPOrPAMUTE 3A
KOYaH (16p.) MOCTaBeTe B OBAINEH CTHKIEH Cba. OKpHiiTe 3OPABOCJIOBHO rOTBEHE: NTUUU U PUBA
g C MpUeneaLLo (oo 3a MAKPOBBIHOBM B cnenpalLiata Tabnuua ca AafeHu 6 nporpami 3a aBTOMATUYHO 11 3ApaBOCIOBHO
ypHA 1 o Hagy-ere. FOTBEHE Ha MTULW 1 priGa C KONMYECTBa, BPEMEHa 3a MPECTOM 1 CbOTBETHM
6 | Benenn 280 2-3 | Vawwitre 1 oeneTe KapTodhyTe 1 11 Hapexete npenopbku. MporpamiTe 1-6 paBoTSIT CaMo C MUKPOBBLIHOBA EHEPrUs.
Kaptothu 500 Ha eaHakBu napyeTa. MocTasete v B
D CTBKIIeHa Kyna C Kariak. [lo6aseTe 45-60 . Mopuys Bpewe Ha
M. (3-4 cyneHn Sibxuwy) Bofa. MocTasete Kon XpaHa o) npecron Mpenopbku
KyrnaTa B cpefiata Ha BbpTsiLLATa Ce NoCTaBKa. (wwH.)
[oTBETE C Kanak. 1 | NMunewxn 300 2 V/I3MuiATe napyeTaTa v ru nocTaseTe Bbpxy
7 | Kadse 125 5-10 | Vanonasaiite ronama Kyna ot OrHeyrnopHo rbpan (26p.) KepamiHa Yk, MokpuiiTe ¢ npuneneall, dunm
0pu3(1IeKo CTBKIO ¢ Kanak [lo6asete [4BOVHO \:ﬁ 38 MIKPOBBIHOBI (hypHy. HapynyeTe dunva.
caaper) KONMHeCTBO CTyaeHa sofa (1/4 1), Totsete lMocTaBeTe Chfia BbPXY BbPTSLATa Ce NOCTaBKa.
@ C Kanak. Pa36bpkaiite Npeay BPEMETO Ha 2 | Nyewxkn 300 2 V13muiATe napyeTaTa v ri nocTaBeTe Bbpxy
NPECTON 11 06aBETE CON W NOANPABKN. rbpav 26p.) KepammuyHa YuHus. MokpuiATe ¢ npunensaly, hunm
8 | MunHosbpHecTn | 125 1 VlanonaBaiiTe rofisiMa Kyna ot orHeynopHo ' ‘ 38 MVKPOBBIHOBI ypHY. Hapynyete uma.
MaKapoHu CTBKMO ¢ Kanak [lobasete 1/2 1 Bpsna Boza, ~ MocTaeTe Cbja BLPXy BbTALLATA Ce MOCTABKa.
% LuMnKa con v pasbbpkaiiTe fobpe. loteeTe 3 | Mpechn 300 1-2 VIamuiiTe pubata 11 1 NocTaBeTe BbpXy KepamiiHa
6e3 Kanak. [oTBeTe C Kanak. Pasbbpkante pU6HUM 2 6p.) YHIS, fobaseTe 1 cyreHa MXuLa MMOHOB COK.
npeav BPEMETO Ha NpecTost 1 naLeneTe thuneta MokpuiATe ¢ NpUnenBaLL, raM 3a MUKPOBLITHOBY
BHMMATENHO Cref ToBa. % ypHK. Hagynuete dunma. MNocTaseTe Cbaa
BbpXy BbpTALLATA CE NOCTaBKa.
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BBbJITAPCKU

Bpeme Ha
Mopuus .
Kon XpaHa " npecroii Mpenopbku
(MuH.)

4 | Gune ot 300 1-2 Vi3muiiTe prbarta 1 s nocTaseTe BbPXY KepamuyHa
npscHa 26p) YHIS, A06aBeTe 1 CyneHa MbXuLA JIMOHOB COK.
cbomra TokpuiATe € NpUnenBaLL, (ram 3a MAKPOBBHOBM
% (hypHu. Hapyndete dunma. MocTaseTe Cba BbPXY

BbpTALLATA Ce NoCcTaBKa.

5 | Mpechmn 250 1-2 Vi3muiiTe ckapuayTe 1 rv NocTaBeTe BbpXy
cKapuau KepaminiHa YiHIs, fobaseTe 1 CyneHa mbxula
@ JMOHOB COK. ToKpWiATe € NprnenBaLL, (um

3a MIKPOBBAHOBM (ypHY. Hapyn4eTe dunva.
MocTaseTe Cbjja BbPXY BbPTALLAT CE NOCTaBKA.

6 | MpscHa 200 2 locTasete 2 Lienu MPecH prby BbpXy OrHeymopeH
MbCTbPBA (1 puba) cbp. obageTe Lynka con, 1 cyreHa muua
%4 JIMOHOB COK 11 MofNpasky. MokpuiTe ¢ npunensaL

(hvM 33 MUKPOBBHOBI (DypHI. Hamynuete dunva.
MocTaseTe Cbjja BbPXY BbPTALLAT CE NOCTaBKA.

M3MNON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A ABTOMATUYHO
PASMPA3SBAHE

DyHKUMSATA 32 @BTOMATUYHO YCKOPEHO pa3MpassiBaHe B/ AaBa
BB3MOXXHOCT [1a pasmMpaasisarte Meco, MTuLw, 1 puba. BpemeTo Ha
pasmpassBaHe 1 HUBOTO Ha MOLLIHOCT ce 3a7aBaT aBTOMAaTNHHO.
Buie npocTo nsbupare nporpamara 1 TernoTo.

13non3earTe caMmo CbA0BeE, KOUTO Ca MOAXOASALLUM 38 MUKPOBBIHOBA
dypHa.

Hait-Hanpen nocTaseTe 3amMpaseHarta xpaHa B LigHTbpa Ha BbpTsllata ce
NoCTaBKa v 3aTBOPETE BpaTudKara.

1. V36epeTe TvNa Ha xpaHata, KOATO roTBUTE, KaTo
HaTucHeTe 6yTOHa YCKOpeHo pa3mpa3siBaHe (3%)
eauH UK NoBedye MbTu. (BX. 3a cnpaska Tabnuuara
OTCTpaHN).

*%
00

2. 3apavite TernoOTO Ha XpaHaTa, KaTo 3aBbpTUTE
KPbroBusi CENeKTop.
Bb3MOoXHO € 3agaBaHe Ha Makcumym 1500 rp.
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3. Hatuchete 6ytoHa Start/+30s (Ctapt/+30c) ().

Pesynrar:
e Pa3mMpassBaHeTo 3arno4sa.

>/ +30s

Start

e  ®ypHaTa nsgasa curHan Ha
royioB1HaTa BpeMe Ha pa3mpassBaHe, 3a [a B/ HaroMHM
na o6bpHeTe xpaHara.

e HatucHete 6yToHa () OTHOBO, 3a [a 3aBbpLUMTE
pa3mMpassBaHeTo.

MoxkeTe fia pa3mpassBaTte xpaHa 1 pb4HO. 3a [a HanpasuTe ToBa,
1n36epete PyHKUMSA roTBEHe/NOArpsiBaHe 3a MUKPOBBJTHM C HVUBO Ha
mMoLLHocT 180 W. Bx. pasgena, o3arnaseH "loteeHe/[NoarpssaHe”, Ha
cTp. 15 3a NoBe4e NOAPOBHOCTY.

M3MNON3BAHE HA MPOrPAMUTE 3A ABTOMATUYHO
PASMPA3ABAHE

B cregpaluara Tabnmua ca JafeHn pasindHUTe Nporpamm 3a aBTOMaTnYHO
6bP30 pasMpassaBaHe, KoIM4ecTsa, BpeMeHa 3a NpecTo U ChOTBETHM
npenopbku. MNpeay pasMpasssaHe CBaneTe BCUYKN BUAOBE OMakoBKMU.
MocTassiTe Meco, MTVLM 1 MIOA0BE/AroA0MIOAHN BbPXY KepamuiHa
YUHUSA.

Pa3mep Ha | Bpeme Ha
nopuusTa | npecrToun
(r) (MuH.)

XpaHa Mpenopbku

200-1500 15-60 MokpuinTe KpanaTa ¢
anymMrHmeBo ono. Ob6bpHeTe
nap4yertara, Korato ypHara
n3gane 3ByKOB curHai. Tasm
nporpamMa e nogxofgLla ca Meco
KaTo MbPXKOMW, KOTNETU UK
MIIHO MECO, NapyeTa NeLLKO
MeCO, LUS10 Nune i puoHn

unneta.

Meco

@
<

Mrnum

QA | Puba

136epeTe PyHKLMSA 3a PBYHO pa3mpassaBaHe C HUBO Ha MOLLIHOCT
180 W, aKo 1ckate fa pasmMpasute xpaHara pb4HO. 3a noseye
noapOBHOCTM 3a PBYHOTO pa3mpassiBaHe ¥ BpeMeHata 3a pbyHO
pasmpassBaHe BXX. 3a crnpaska CTp. 27 0o 28.
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N3MNON3BAHE HA ®YHKLUATA MOATA YNHUA

QyHKumaTa "MosiTa YHLS" Mma [1Be NpeasapyTeNHO NPorpaM1paHi BOEMEHa 3a roTBEHE.
He e HeobxoaMMo Aa 3afaBaTe HUTO BpemeHaTa 3a roTBeHe, HUTO HWBOTO Ha MOLLHOCT.
MoxeTe fja HaCTpouUTE 6POSt HA MOPLIMKTE, KaTo 3aBbPTUTE KPBIoBIiS cenektop. Hai-
Hanpen NocTaBeTe XpaHaTa B LEHTbPA Ha BbpTsiLLaTa Ce NMoCTaBKa 1 3aTBOpETe BpaTiykara.

1. VI136epeTe Tuna Ha xpaHata, KOATO roTBUTE, KaTo
HaTncHeTe 6yToHa MosiTa UnHUus (&) eanH nnn @
noBe4ye MbTu.

2. 136epeTe pasmepa Ha nopumsaTa, Kato 3aBbpTuTe N
Kpbrosus cenekrtop. (Bx. 3a cnpaska Tabnmuara
OTCTpaHN.)

3. HatucHete 6ytoHa (D).
Pesyntat: [0TBeHeTO 3amno4sa. Korato 3asbpLuu. <> / +30s

1) ®ypHaTta n3naea 3ByK 4 MbTU. Start

2) KpalH1AT HanmoMHSILLL CUrHan 3BY4M
3 MbTW (MO BEAHBXK Ha MUHYTAa).
3) Ha gucnnesi ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

/13non3saiiTe camMo CbAoBe, KOUTO Ca NMOAXOMAALLM 33 MAKPOBLIHOBA (hypHA.

N3MNON3BAHE HA NMPOrPAMUTE HA MOATA YNHNA

B cnengalwara Tabnia ca aaeH pasnuyHiTe nporpamin Ha "Mosita YnHiS", Konu4ecTsa, BpemeHa
3a MPECTON M CbOTBETHY MPENopbKY. Tean Mporpamin paBoTsT Camo ¢ MIKDOBLIHOBA EHEPris.

Pa3mep Ha Bpeme Ha
S nopuusTa (r) | npectoii (MMH.) T
2. Oxnapexu 300-350 2-3 [TocTasete xpaHata Ha kepaminiHa
BereTapuaHckm 400-450 YYHIS M MOKPWIATE C MpunenBaLLy
facTna (hvnM 32 MKPOBBAHOBY (ypHN. Taan

rporpama e noaxofsiiiia 3a AcTg ot 2

KOMMOHEHTa (Harp. cnareT Cbe Coc

WM O3 ChC 3eIeHHYLY).

PBKOBOACTBO 3A TOTBEHE C NAPA

(CAMO 3A MOZENIN MS23F301TF*, MS23F302TF*)

mIOdVvIUN9qg

YCTPOIICTBOTO 3a rOTBEHE C Mapa e NperHasHa4eHo 3a Gbp30 1 31PaBOCTIOBHO FOTBEHE C Balliata
MUKPOBBHOBa (hypHa Samsung.
Tosi akcecoap & WeareH 3a roTeeHe Ha 0pH3, MakapOHEHI N3HENNS, 3eMeHHYLIM 11 TH. 38
PEKOPIIHO BPeMe, KaTO ChLLEBPEMEHHO Ce 3amasBaT XpaHWTenHiTe CTOMHOCTA.
YCTPOIICTBOTO 3a rOTBEHE C Napa Ce ChCTOM OT 3 eNleMeHTa:

Kyna

77

TaBa 3a nocTaBsHe Kanak

Bondku vacTy nagppxat Ha Temneparypy ot -20 °C go 140 °C.
MoaxomsLLo 3a ChxpaHsBaHe BbB (hpnaep. Moxe aa ce 13non3ea 3aeaHo U OTAEMHO.

YCIOBVIA Ha N3IMON3BAHE:

@

Pasmep Ha Bpeme Ha
L nopumsiTa (r) | npecton (M1H.) LESIRRREH
1. loToBM 300-350 2-3 [NocTaBeTe Ha kepamniHa YHNs 1

oxnageHn 400-450 MOKpUIATE C MpunensalL, hunm 3a

AcTus MUKPOBBIHOBY hypHU. Taau nporpama

) € NOAXOASLLA 33 XPaHU, ChCTOSLLM Ce
0T 3 KOMMOHEHTa (Harp. Meco CbC Coc,
36/IBHYYLIN 11 TAPHUTYPA, KATO KapTodh,
0pU3 VN MaKapoHH).
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He n3nonseaiite:

® 3aroTBeHe Ha XpaHu C BUCOKO CbAbXKaHe Ha 3axapu 1im

MasHUHN,

® Crpwvnaunm dDyHKLI,I/IFITa 3a BbPTALLO Ce HarpdasaHe 1nn Ha KOTJI0H.

nanonseare.

V13umcTeTe BCuYKM YacTu obpe B canyHeHa Boda, npeav aa

3a fa ycTaHoBUTE BpemeHaTa 3a roTBeHe, BXX. UHCTPYKLMUTE B
Tabnmuara Ha credsaliara cTpaHmLa.
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MOAOPBXKKA:

@ Bawweto yCTpOVICTBO 3a roTBeHe C rnapa MoxXxe fia ce Mne B MudanHa
MalmHa.

KoraTo 4icTuTe pbYHO, U3Mon3BariTe Tonna Boha 1 MUsiNeH npenapar.
He nsnonssarte abpasviBHM MaTepriani.

Hsakon xpaHn (kaTto gomati) morat aa 06e3UBeETSAT nnacTmacara. Toea
€ HOPMaJIHO 1 HE € HeM3MNPaBHOCT.

PASMPA3ABAHE:

BBbJITAPCKU

[ocTaseTe 3aMpaseHara xpaHa B napHara Kyna 6e3 kanaka. Te4HOCTTa LLie 0CTaHe Ha JbHOTO Ha
Cbfa 1 HAMa [la HaBPey Ha XpaHata.

[OTBEHE:
Mopuws HueaHa | Bpeme Ha | Bpeme r{a
XpaHa " MOLYHOCT | FOTBEHe | MpecToil BopaseHe
W) (MuH.) (MuH.)
ApTUiok 300 800 5-6 1-2 Kyna ¢ TaBa 3a NocTaBsHe
(1-26p) + Kanak
VHCTRYKLMN
VA3nnakHeTe 1 noumCTETe apTuLLoKa. MocTaseTe Tasata B kyna. Moapenete
apTULLIOKa BbPXY Tagara. [lo6aBeTe cyneHa Tbxiiia IMMOHOB COK. [TokpuiiTe
C Kanak.
Mpechn 300 800 4-5 1-2 Kyna ¢ TaBa 3a nocTaBsHe
3eneHuyLm + Kanak
HeTpyKUm
Mpeternete 3eneHuyLmTe (Hanp. 6POKOMK, Kapduon, MOPKOBH, YyLLKY) Crieq
113MV1BAHE, NOYMCTBAHE W HAPS3BaHe Ha edHaKeY napyeta. loctaseTe Tasata
B Kyna. PasnpeneneTe 3enenuyLyTe B Taata. [106aBeTe 2 CyneHn isxuup
Boza. MokpuiATe € kamak.
3ampasenu 300 600 7-8 2-3 Kyna ¢ TaBa 3a nocTassHe
3eneHyyLy + Kanak
HCTPYKLMN
MocTageTe 3ampaseHUTe 3efleHyyL B KynaTa. [ocTaseTe Tagara B kyna.
[o6ageTe 1 cyneHa Mxuua Bofa. MokpuiiTe ¢ kanak. Pasbbpkalite fo6pe
Cflefl FOTBEHE Y M0 BPEME Ha MPECTON.
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Huea Ha | Bpeme Ha | Bpeme Ha

Mopums .
XpaHa 0 MOLLHOCT | rOTBEHE | MpecTon BopaseHe
(W) (MuH.) (MmH.)

Opu3 250 800 15-18 5-10 | Kyna + Kanak
VHCTPYKLMN
[NocTaBeTe Op13a B KynaTta 3a roTeeHe ¢ napa. [lobasete 500 Mn CTyaeHa
Bofa. INokpuiTe ¢ kanak. Cnef rotBeHe 0cTaBeTe benns 0pr3 fa npecton 5
MUHYTH, & kadsisus 10.

Heobenenn 50 [ 80 | 78 | 28 [Kyna+Kena

kapTodu VIHCTpyKLymn
MpeTermeTe v U3nnakHeTe kapTodhuTe U v MOCTaBETE B KynaTa 3a roTBeHe C
napa. [lo6asete 3 cyneHin MLy Boaa. MoKpUiATe ¢ Karak.

3apywero 40 [ 600 | 56 [ 12 [Kyma+Kana

(oxnapeHo) VIHCTRYKLIM
MocTaBeTe 3ayLUEHOTO B KynaTa 3a roTeeHe C napa. MokpuiTe ¢ Kanak.
Paz6bpkaiiTe fobpe Npeav CeparpaHe.

Cyna 400 | 800 | 34 | 12 [Kyna+Kana

(oxnapeHa) HeTpyKum
[3neifTe B kynata 3a rotBeHe ¢ napa. IokpuiiTe ¢ kanak. Pas6bpkaiiTe aobpe
Mpe CepBrpaHe.

3ampaseHa 400 ‘ 800 ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘ Kyna + Kanak

cyna VHCTRYKLMN
[NocTaBeTe 3ampaseHara cyna B Kynara 3a rotegHe ¢ napa.+ Nokpuiite ¢
Kanak. Pasbbpkaite fobpe Npeav cepanpanxe.

3ampaeHu 150 | 600 | 12 [ 23 [Kyna+Kanex

TeCTeHu ¢ VHCTRYKLN

MapManapos | pagnaxiete ropHaTa YACT Ha U3NENMSTA ChC CTy[eHa Boga. MocTageTe 1-2

LEJEER 3aMPa3eHY VBLENVS 6HO A0 APYro B KynaTa. TToKpHIATe ¢ Kanak.

Mnogos komnot | 250 \ 800 \ 3-4 \ 2-3 \ Kyna + Kanak
VIHCTRYKLM

MpeTerneTe NpecHUTe NNOA0BE (ALK, KPYLLUW, CAIMBH, KaACIIA, MaHO 1K
aHaHac), Crieg, KaTo rv 0benuTe, 13MMETe W HapeXeTe Ha Manky nap4eTa
1 ky64eTa. MoctaseTe B Kynara 3a roTeeHe ¢ napa. [Jobasete 1-2 cynexn
XY BOAA U 1-2 cyneHn muuy 3axap. MokpuiTe ¢ Kanaka.
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BopageHe ¢ rotBeHeTO ¢ Napa

Kyna + Kanax

Kyna c TaBa 3a nocTassHe + Kanak

MNPEAMNA3HIN MEPKI:

BH1MaBaiiTe Npun 0TBapsIHETO Ha Kanaka Ha ypeaa 3a roteeHe ¢ napa,
3alL0TO M3nM3aLliaTa napa MoXe fja &€ MHOro ropetia.

V13nonasante PbKaBMLM 3a neYka, Korato 6opasuTe cnep rotBeHe.

M3MNON3BAHE HA ®YHKUUATA 3A NAMET

AKO roTBUTE U NPETONAATE CHLUMTE XPaHW, MOXKE [a 3anameTuTe
BpemeHaTa Ha roteeHe 1 H1MBOTO Ha MOLLIHOCT B MNameTTa Ha
MUKPOBBIIHOBATA (DypHa, Taka Ye [a He ce Hanara [a r 3aasarte BCEKN
nbT. MoXe fa nsnonaeare e PasivyHn HAaCTPOVIKA.

3BanameTsiBaHe Ha HacTpolikaTa.

1. 3apa HaTtucHete 6yToHa ([*}).

nporpamupare...

[MbpBa HacTpoWnka BeaHbx (Oucnnear e P1)

BTopa HacTpoiika Oea nbtn (Oucnneat e P2)

2. 3apavite nporpamMa 3a rotBeHe (Bpeme Ha rotBeHe 1
HMBO Ha MOLLHOCT) KaKTO OO1KHOBEHO.

3. HatucHete 6yToHa ().

PesynTaT: HaCTpOI;IKI/ITe BW cera ca 3arnameTeHn B

rnameTTa Ha cypHarta.
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N3MNON3BAHE HA NMPOrPAMUTE HA ®YHKLIUATA 3A
NAMET

Hal;l-HaI'Ipeﬂ. NocTaBeTe XpaHata B LieHTbpa Ha BbpT4lLaTa ce noctaBka n
3aTBOpETE Bpatndkara.

1. 3a pgawus6epere.. HatucHete GyToHa ([)).

[TbpBa HacTpornka
BTopa HacTponka

BenoHbxk (Oucnneat e P1)
[ea nbtn (ducnneat e P2)

2. HatucHete 6yToHa ().

Pesyntar: XpaHata ce rotsu crnopeg nsbpaHara

HacTporka.

N3KJTIOYBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAN

MoxxeTe fia n3Kto4BaTe 3ByKOBUSA CUMHaI, KOraTo nckare.

1. HatucHete 6yToHuTe () 1 (D) egHOBPEMEHHO.

Pesynrar: Q /TR > /+30s

e [okassa ce creaHaT uHavkarop. | S1oP Start

e  ®ypHaTta He 13aasa 3ByKOB CUrHauT MpW BCAKO
HaTVCKaHe Ha ByToHa.

2. 3a da BKIoYMTE OTHOBO 3BYKOBUS CUrHarl,
HaTncHeTe ByToHUTE () 1 (D)eaHOBPEMEHHO.

Pesynrart:

Q /T4 ®/+SOS

Stop Start

® [lokassa ce CnefHUAT NHOMKAToP.

M

®  dypHaTa OTHOBO PaBOTU CbC 3BYKOBU CUMHASTN.

mIOdVvIUN9qg
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3AKJTFOMBAHE 3A BE3OMACHOCT HA BALLUATA n MoAxoAsLY 3a K
0TBapCKM CbA0BE OMeHTapu
MUKPOBDBJIHOBA ®YPHA pertienA MUKDOBT I P
BaluaTa MVKpoBbAHOBa (hypHa e cHaBeHa ChC crieLmanta nporpama Cupiose oT nopuenak i v/ CbpoBeTe OT nopLenat, Kepanike,
"BesonacHocCT 3a feuara”, KosiTo no3sosnsea ypHaTa ga 6bae KCpauMKa gﬂsa;’r&?;geﬁ;xgwo“ :Oie:c';:g";i’;a:e a
"3aKkntoyeHa”, Taka Ye Jeuarta Unn apyr HesanoaHaT ¢ Hesl la He MoxKe Aa s HEKODHDBHI ¢ Merﬁeﬂ f;H’T
BKJIIOYBAT CryyqanHo. PypHata MoXKe [ia ce 3aKJkouBa Mo BCSIKO Bpeme. .
S YuHuu OT nonuecTepeH / Hsikon 3amMpaseHin XpaHu ca onakoBaHy B
o 1. HaTvicHeTe 6yTona ((3) sa eHa cexyHaa. KapTOH 3a eIHOKPaTHO TaKIBa YWHIA,
E Pe3!u1'|-a1': wn3non3saHe
5 e  (OypHaTa ce 3akntoyBa (He MoraT aa OnakoBKM Ha anamuHyTy
= Ce 136MpaT HYKaKBM (yHKLM). o [lonMCTVPEHOBM Ky J/ Morat fa ce 13non3sat 3a 3aTonsHe Ha
e Ha gucnnes ce nokasea "L". xpaHa. MperpsiBaHETO MOXeE fa NpnHiHI
CTOnABaHe Ha NonUCTpeHa.
*  XapTvieH NimKose 1 X Morat fia ce 3anansr.
ﬁ BECTHMLM
2. 3a pa oTIIOMTE (ypHaTa, HaTvicHeTe GyToHa (1) ¢ PelyKmvpaHa XapTus 1 X Moxe fa npu4iHN 0bpasysaHe Ha fbra.
3a efiHa cexkyHna. METaJSIHU U3PE3KN
Pesyntar: ®ypHata MOXe Aa 6bae nsnon3saHa CTBKIIEHN Cb0Be
HOpMaJTHO.
o OypHa-KbM-mIoCYAa / MoraT fia ce n3rnonaeart, 0CBeH aKo He ca
YKASATEJ1 3A TOTBAPCKU CbOOBE HEKOPAaH# C METaneH KaHT.
o OUHM CTbKNEHN CbOBe / Morat fja ce nanonasat 3a npetonnaHe
3a fa roTBAT xpaHaTa B MMKPOBb/IHOBaTa dypHa, MUKPOBbLIIHUTE TpsibBa HaL XDaHI! WM TESHOGTU, THHKOTO CTBIO
[a ca B CbCTOsHME @ MPOHMKBAT B XpaHaTa, 6e3 fia ce oTpassiBaT Um MOXe 12 C8 CHyITA WA TyKHe Mpi Gbp30
MOrMbLLAT OT YNHUSTA. Harpssate.
3aToBa TpsibBa fa ce BHMaBa npuv n3topa Ha roTBapcki Cbaose. AKO o CToKieH Gypar / KanakbT TpsioBa fia ce ceany. Mogxoasiy
roTBapCKMTE ChA0BE Ca MapKMpaH KaTto NOAXOASLLM 38 MUKPOBbLIHA, He Camo 3a npeTonsHe.
TpsibBa Aa ce 6esnokonTe. MeTanmn
Cneppallata Tabnmua ns3bposisa pasnuyHn BUAOBE roTBAPCKN ChA0BeE U v " 6
L]
nocouBa fanm v Kak a ce U3ron3eaT B efHa MUKPOBbIHOBA dypHa. UG X OragﬂzngHgT 00pasyBare Ha Abrit
nnn noxxap.
Mopaxopsiwm 3a
loTBapcKM cbaoBe AXORALY KomeHTapu *  3aKomHanky Ha nimkose X
MWUKPOBBIIHN 32 dpitsep
Anymunueso convo /X Moxe aa ce 13non3sa B Maski KOnm4ecTsa XapTuenn
34 3aLLyTa Ha 30HN OT rperapsiHe. Ako
(hONOTO & TBbpAE B30 [0 CTEHATA Ha ®  YyHun, Yawm, candeTki n / 3a kpaTtko roteeHe 1 npeTonnsHe. Chllo v
(byDHATA WV G MaNNaBa TBLDE MHOT KyXHEHCKa xapTvst 3a noemaHe Ha 13niLHaTa enara.
hOMVO, MOXe A2 Ce 06PasyBa bra. ¢ PeuyKivpaHa xapTis X Moxe fia MpunHY 06pasyBaHe Ha abra.
MopnoxHa YnHus / He npetonnsiiite nogede o 8 MUHyTU. Mnactmacosm

22
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Moaxopsiwm 3a

KomeHTapu
MUKPOBbJIHUA

loTBapcku cbpoBe

e (Cbaose J/ OcobeHo aKo ca oT TonnoyCTon4MBa

TepMonnacTMaca. Hskow apyri nnactmacu
MoraT i Ce M3KpVBSIBAT Uik 06e3LBETSBAT
Mpy BICOKY Temnepartypu. He 13nonasaiire

MeflamnHoBa nnactMaca.

Moxe fia ce nanonasa 3a 3agbpxaHe Ha
Bnarara. He Tpsi6Ba ja A0KOCBA XpaHara.
BHuvagaiite npu oTcTpaHsiBaHe Ha hunma,
Thi KaTO LLe 113Nne3e ropeLLa napa.

Camo aKo B TsX MOXe [ia Ce Bapu 1 ca
noaxoasiuy 3a dypHa. He Tpsibea aa ca
XEPMETINYHO 3aTBOPEHN. HaboaeTe ¢ B,
aKo € HeoBXomMMO.

¢ [lpunensal omunm J/

¢ [lnkose 3a hpusep /X

BocbY4Ha unm neprameHToBa v/
XapTusi

Moxe fa ce usnonasa 3a 3abpaHe
Ha BNaraTa v NpeaoTeparsisaHe Ha
VIBNPBCKBAHE.

/ :MpenopvuBace /X : He e noaxopswo

PBbKOBOACTBO 3A rOTBEHE

: Usnonssaitte BHUMaTENHO X

MVKPOBBJIHN

MMKpOB'bﬂHOBaTa €eHeprus BCbLUHOCT NPOHMKBA B XPaHUTE, KaTo Ce NpuBan4a 1 norblia ot
TAXHOTO ChbPXaHVe Ha BOAa, Ma3HWHI 1 3axap.

MMKpOB'bﬂHI/ITe npu4nHABaT 6bp30 [BVKEHVEe Ha MOSIEKYNTe B XpaHata. BBDSOTO [BVXeEHne
Ha Te3n Monekynn Cb3fasa TpreHe, a NonyveHara TonaHa rotei XxpaHara.

FOTBEHE

[oTBapCKM CbAOBE 32 MUKPOBBIIHOBO rOTBEHE:

[0TBapCKYTE Cb0BE BIHAMV TPSOBA [ja NO3BOASBAT HA MVKPOBBIHOBATA EHEpriis fa
NpemyHaBa Npes TsX 3a MakcManHa eeKTMBHOCT. MUKPOBBLAHUTE Ce 0TpassBat ot
METa/IN, KaTo HepbXaaema CToMaHaTa aJ'IyMVlHVIVI 1N Mea, HO He Morar fia NPOHNKBAT NPe3
Kepamyika, CTbKI10, MOPLIENaH 1 NacTMacyl, KakTo v XapTis 11 bpBo. Taka ye xpaHara He
Tps6Ba [ia Ce roTBY B METAHI ChOBE.

[MopxopALum 3a MUKPOBBHOBO FOTBEHE XPaHi:
MHoro BII0OBe XpaHy ca NOAXOLALLM 38 MAKPOBBIHOBO FOTBEHE, BKIIOUUTENHO MPECH! Uk
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3aMpaseHy 3eleH4yL, NN0A0BE, TECTEHM 3AENNS, OPI3, 3bPHEHN XpaHK, 606, puba 1 Meco.
B MIKpoBbnHOBa (hypHa MoraT fia ce roTBAT ChLLO COCOBE, KPEMOBE, Cyri, NYMHIM Ha Napa,
M0A0BM CRaaKa v MIoTeHNUy. Hait-061L0 ka3aHo, MIKPOBBIHOBOTO FOTBEHE € UeaiHo 3a
BCEKM B, XpaHa, KOMTO MOXe 0BMKHOBEHO [1a Ce NPUIOTBY Ha KOT/NOH. ToneHe Ha Macno unu
LLIOKONA, HarpyMep (BXK. raBaTa CbC CbBETH, TEXHUKI 1 NMPENOPbKY).

MokpuBaHe Mo Bpeme Ha roTeeHe

MHOro € BaXHO [1a Ce MOKPKBA XpaHaTa Mo Bpeme Ha roTBeHe, 3alL0TO 1anapsisaHara Bofa
Ce 13Mra KaTo napa 1 NofnoMara MpoLieca Ha roTeeHe. XpaHara MOXe fia Ce Mokprsa

110 PasAMYHYM HAUMHI: HAMP. C KePaMIMYHA HIHINS, MIACTMACOB Kanax i NOAXOAsiLL, 3a
MKPOBBHY NpUnenBaLL oum.

BpemeHa 3a npecToii
Crief, KaTo roTBEHETO 3aBbPLLM, BAXHO & [1a Ce OCUrypy Bpeme 3a MPECTOi Ha XpaHaTa, 3a fia
ce Mo3BOMM Ha TemnepaTypaTa BLTPe B xpaHaTa [a ce 13PaBHI.

FoTBapCcKM yKasaTen 3a 3ampaseHu 3efeHyyLm

//13non3Baiite NOAXoAsLLA Kyna OT OrHeYMOPHO CTBKIIO C Kanak. [OTBETe Mpy 3aTBOPEH Kanak
B MPOBIIKEHVE Ha MUHIMASTHOTO BPEME — BX. TabLaTa. [pOIbIbKETe rOTBEHETO, 3a
MOy4NTE PE3YNTaTI, KOUTO MpeanoYnTaTe.

Pasbbpkaiite ByKpaTHO MO BPEME Ha FOTBEHETO W BEAHBX Cref roTeeHeTo. [lobaseTe cor,
MOANPaBKM MK MACTO Cref roTBeHe. [MoKpuiATe No Bpeme Ha npecTost.

Mopuus | MowHocTt | Bpeme DR
XpaHa " w) e npecroit WHcTpyKummn
; (MmH.)
CnaHak 150 600 4%-5Y 2-3 [o6asete 15 Mn (1 cyneHa
NBXLA) CTYeHa Boda.
Bpokonu 300 600 9-10 2-3 [o6asete 30 M7 (2 cyneru
JTBXILY) CTyfeHa BOfA.
[pax 300 600 7Y2-8Y2 2-3 [o6asete 15 mn (1 cyneHa
TTbXMLUa) CTyeHa Boga.
3eneH 606 300 600 89 2-3 [obasete 30 Mn (2 cynenn
JTHXILY) CTyfeHa BOfA.
CMeceHu 3eneH4yLm 300 600 7Y2-8Y5 2-3 [o6asete 15 mn (1 cyneHa
(MopkoBw/rpax/ JTbXULA) CTyAeHa Boa.
LiapesiLia)
CMeceHu 3eneryyLy 300 600 8-9 2-3 [obasete 15 mn (1 cyneHa
(kuTaiickn cTIA) JTbXIALA) CTYaeHa BOfa.

mIOdVvIUN9qg
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FoTBapcku ykasarten 3a opu3 1 TeCTeHU usgenus FoTBapcku ykasarten 3a NpecHu 3eneHyyum

Opus: /lanon3BaiiTe rofisMa Kyna oT OrHeynopHO CTHKNO C Karnak — Mo //l3nonasalite noaxodsiiia Kyna OT OrHeyropHO CTBKIO C kanak. [lo6asete 30-45 Mn CTyneHa
BpEeMe Ha roTBEHe OpU3LT HapacTea JBOVHO No 06eM. [oTBeTe BOAa (2-3 cyn. J'I'b)KVlLI,Vl} Ha Bcekm 250 rp., OCBEH aKo He Ce MPenopbYyBa APpYro KOMYeCcTso
¢ Kanak. Cnef Kato uateye BPEMETO 3a roTBeHe, pagﬁpraﬁTe BOfa — BX. Tabnuuara. [0TBETE Mpu 3aTBOPEH Kanak B NPOAbIKEHUE Ha MAHAMAIHOTO Bpeme
npeav BpemeTo 3a npec‘roﬂy noconete 11 fo6aseTe NOANPABKM 11 - BX. Tabnuuara. MpoabxeTe roTBeHeTo, 3a 4a NonyymTe Pesyntatu, KOUTO npeanovuTare.
Macsno. 3abenexxa: OpM3BLT MOXE [1a He € NoeNn Lgnara Boda cnef Pasﬁprame o BEAHBX N0 BPEMe Ha 1 cnep roteeHe. [JobaseTe con, Nofnpaski nim Macno
g 13TU4aHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe. Clep, roTeeHe.
o 5 p
& Tectenu uspenus: 13nonasaite ronsma Kyna ot OrHeynopHo CTbkio. flobasete ToKpVBAITE 110 BPEME Ha MPECTOS OT 3 MuHyTH.
E BpsAna Bofa, Lunka con v pasbibpkaiiTe Jobpe. [oTBeTe 663 Kanak. CuBer: HapexeTe NpecHITe 3eneH4yL Ha nap4eTa ¢ enHaksa roemuHa.
8 PastbpKBaiiTe OT BpEMe Ha BPEMe Mo BPEME Ha W CIIEs, rOTBEHe. KonkoTo ca no-Maskii nap4etara, TonkoBa no-6bpao LLge Ce CroTeaT.
i TOKPMBAIATE M0 BPEME Ha MPECTOS 1 M3LIBAETE BHAMATENHO ClIEn Bewuku npecHin 3eneHyyLv TpsiBa fja ce roTBAT, KaTo Ce U3MosaBa Mb/iHaTa MOLLHOCT Ha
T0Ba. , MVKpOBBIHOBATA typHa (800 W).
Mopuusa | Bpeme 3L
Mopuvst | MowHocT | Bpeme Bpeme Hf XpaHa ) (MHH) npecroit WHeTpykummn
XpaHa ) w) [ npecToit WHCTpyKumm g (MuH.)
(i) Bpokonm 250 4-4%, 3 MpvroTBeTe CTPBKYETA C PaBHOMEPHA
71
B opus 250 800 16-17 5 [lo6aseTe 500 M7 500 7-T" ronemvHa. MoapeaeTe cTebnara KbM LiEHTbPa.
(rieko cBapeH) CTyfeHa Bofa. Bpiokcencko | 250 | 5%-6% 3 [o6agete 60-75 mn (5-6 cyn. mxiLM) BoAa.
3ene
Kadpsis opu3 250 800 21-22 5 Hobasete 500 mn v Mopkosu 250 | 415 3 HapexeTe MOpKOBWTE Ha napyeTa ¢
(niexo cBape) CTyAeHa Boja. paBHOMEPHa FoNeMUHa.
-A1,
OMecet opu3 250 | 80 | 17-18 | 5 |[loGasere 500 pRt ggg g f_g 8 ”meBeTzCTp"K”eTa © pasrowepsa
(opu3 + 1B opug) — { ronemuHa. Hapexete ronemiTe CTpbKYeTa Ha
nonosuHKK. MompeneTe crebnara KbM LEHTbPA.
CMeceHm cemeHa 250 800 18-19 5 [oGaseTe 400 Mn TuKBI4KI 250 3%-4 3 Hapexete TikenkuTe Ha peseHn. [lobasete
(opw3 + xuTo) CTyfieHa Bopa. 30 M7 (2 cyn. TexuLm) Boga umn By4ka Macno.
[oTBETE, AOKATO €1BA OMEKHAT.
Mexapotie¥ apev 250 800 | 1112 5 Aobasere 1000mMn ramapyann | 250 | 3%-4 3 HapexeTe namnafpkaHiTe Ha Mankit peseHyeTa i
rOpeLLa Bofa Bopa. nopbCeTe C 1 CyreHa STNLA JMMOHOB COK.
[Mpas nyk 250 41-5 3 HapexeTe npas nyka Ha 4e6en peaeHn.
[6u 125 112-2 3 [MpyroTBeTe LM U Haps3aHy Ha PeseHm
250 3-31% rb6n. He fobassiite Boga. [NopbeeTe ¢ MMOHOB
cok. [lobaseTe con v n1nep Ha Bkyc. /13ueneTe
npeay CepsrpaHe.
Jyk 250 5%-6 3 HapexeTe flyka Ha PeseHy 1A MONoBUHKIA.
[oBasete 15 Mn (1 cyn. mbxuLia) Boaa.
HyLukm 250 4%-5 3 HapexeTe YyLK1Te Ha Mankn pe3eHm.
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3a npeqnoynTaHe e 1a ce HamasaBa BPEMETO 3a rOTBEHe 1 1a Ce [106aBs [OMbHNTENHO

Mopuwus | Bpeme =D Ha 6
XpaHa 0 ) npecroii UHCTPYKLUMM BPEME 3a MPETONAsHe, ako & HEOBXOANMO.
(MuH.) BpemeHa 3a HarpsiBaHe 1 npecToit
Kaptodu 250 4-5 3 [TpeterneTe obeneHnTe kapToi 1 T HAPEXETe [pv NpeTonnsHe Ha XpaHa 3a MPbB MbT € NONe3HO [a Ce 0TOeNSA38a U3PA3XOABAHOTO BPEME
500 | 7%%-8% Ha MOMOBUHKM N YETBBPTUHKM C Nofo6Ha - 3a 6bfeLLa cnpaska.
ronemmHa. BuHar ce yBepsiBalie, Ye npeTonnisHata xpaHa ce Harpsisa paBHOMEPHO.

Pana 250 5-5% 3 HapexeTe panata Ha Manki kyb4eta. OcTagsiiTe XpaHaTa fia NpecTon KpaTko Bpeme Crief MpeTomnisHe, 3a Aa Ce pasnpeaent $
Temneparypara paBHOMEPHO. =
MPETOMNJIAHE Mpenopb4BaHOTO BpeMe 3a MPECTON CRef, MPETONNsHe e 2-4 MUHYTW, OCBEH ako He ce >
Batuata MYKpOBBIHOBA (hypHa MPETOMNNSA XpaHaTa 3a 4acT OT BPemeTo, HeOOXOAVMO 3a npenopbYBa ApYro Bpeme B Tabnuuata. 2
KOHBEHLIVMOHATHTE NEYKU C HArpeBaTesHm nioum. OcobeHo BHYMaBalATe Mpy NPETONMSHE Ha TEYHOCTU 1 Gebellka XpaHa. BX. ChLLO rmasara ¢ =

//l3non3BaiiTe HiBaTa Ha MOLLHOCT 11 BpeMeHaTa 3a NPETONsHe B cliefsalliata Tabnmla kato . MEpKM N0 6e30MacHOCT.
ynbTBaHe. BpewmeHara B Tabnuara ce 0THacsiT 3a TEYHOCTV Mpu CTailHa TemnepaTypa ot
okono +18 go +20 °C, umn 3a 3ampadeHa XpaHa npy Temneparypa okono +5 Ao +7 °C. MPETOI/IAHE HA TEHHOCTY
BuHar ocTassiiTe Bpeme 3a NPecTol OT Hait-Manko 20 CekyHau Cnep U3KMio4eaHe

MoapexpaaHe 1 nokpueaHe M

V365rBaifTe Aa MPETONASTE FONeMY NapyeTa, HarpUMED MECo — Te Ce CTPEMST KbM Ha (byprara, 38 g MOXe A C& UBDaBH/ TemnepaTypara. PasGbpKsayiTe no spewie

MPETONNAHE 11 M3CHXBAT NPEAY LIGHTPANHATA UM YaCT fja ce Harpee. MpetonasHeTo Ha Makii Ha NPeTonIsHe, ako ce Hanara,  BUHAT pastbpksaiite Creq npeTonniHe. 3ama

BPHETA € NO-YCTIBLLH. MPEAOTBPATHTE BYPHO KIMEHE M BBBVOXHO Varapsie, MoCTaBsiTe NTbXuLia WM CTKeHa
NPbYKa B HANTKVTE 1 pasBbpKBaiiTe NPeav, N0 BpeMe Ha 1 Cref, MPeTOnnsHe.

HuBa Ha MoLHOCT 1 pa3bbpkBaHe
Hakou xpaHu Morar fia ce MpeTonasT, Kato ce 1anonasa mowHoct 800 W, gokato apyru 1 [peTonnsiHe Ha TEYHOCTU 1 XPaHM
Tpsibea aa ce npetonnaT, kato ce uanonssat 600 W, 450 W van gopu 300 W.

Buwxte TabnuumTe 3a ymbTeaHe. OBMKHOBEHO € No-J06pe Aa Ce MPETOnNs XpaHaTa, Karo ce

/A3non3gaiiTe HuBaTa Ha MOLLIHOCT 1 BpemeHarta B Ta3n Ta6nwu.a Kato yrmbTBaHe 3a NpeTonsHe.

M3MON3Ba MO-HNCKO HYBO Ha MOLLHOCT, aKO XpaHaTa € EM KATEC, B roNeMi KOMM4ecTsa Bpee Ha

CKITOHHA [1a Ce HarpsiBa MHOro 6bP30 (kaliMa HarpyMep). Xpara | Mopup | MouwHocT | Bpeue | oy o I

Pa36Lpksaiite f06PE Wi 0GP bILAIATE XpaHaTa Mo BpemMe Ha MPETonnsHe 3a No-a06pH W) | (wwn) (MuH)

pesynTaty. [1pn Bb3MOXHOCT pa3bbpKBaiiTe OTHOBO MPEeay CepBUPaHe.

Oco6eHO BHUMABAVITE MPY NPETONNIAHE Ha TEYHOCTY 11 BEOELIKYM XpaHw. 3a [a NPeNoTBpaTUTe Haruiw 150 M 800 1-1% -2 | Hanefire B Yalua v npetonnsiTe

BYPHO KIAMEHE Ha TEYHOCTY U B3MOXKHI 13rapsaHiis, pasGhpKBaiiTe Mpeiu, ro Bpeme (kacbe, vain | (1 vawa) HertokpuTy. TMocTaseTe Yaula/

Ha 1 cnep npeTonnsHe. [pbKTe i B MUKPOBBIHOBATA (yjpHA N0 BOeMe Ha MPEecTos. ' Bomg) ) nopLenaHosa aluia B coeaara Ha

MpenopbyBame B TEHHOCTUTE Aa CE MOCTaBsA NNACTMACOBA LML UM CTHKNEHa MPBYKA. (figmg) 12 BbPTALLETa Ce NocTasKa. [lobXTe

V136sirBaliTe MperpsiBaHe (@ OTTam 1 pa3BansHe) Ha XpaHara. I B MUKDOBL/IHOBATA (PyDHA N0
BpEMe Ha NPecTost 1 pasbbpKaiTe
noope.
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Bpewe Ha MPETOMNNAHE HA BEBELLIKIN XPAH
Xpawa | Mopuus Mowocr | Bpeme npecToit MHCTpYKLM BEBELLIKN XPAHW: V13rpasHeTe B AbNGOKA KepaMyHHa HiHHS. TTOKpHIiTe C MacTMacos
W) L) (MuH.) Kanak. Pas6bpkBaiiTe cnef BCSIKO NpeTonnsHe!
OcTaBeTe 12 NPeCToM B MPOALIDKEHVE HA 2-3 MUHYTY Npeay ceprpaHe. Pasbbpkalite
Cyna 250 rp. 800 3-31 2-3 Hanelite B bn6OKa kepaminiHa OTHOBO U MpOBEpeTe TeMnepartypara.
(oxnanena) 4w, ToKpwiATe ¢ NacTMacos MpernopbysaHy Temnepatypy 3a cepsipane: mexay 30-40 °C.
S Kanax. PasGbpkaiiTe A0Gpe Crie BEBELLKO MNISIKO: Hanelre MnsikoTo B CTepuvianpaHa cTbkneHa GyTinka. MpeTonnsiie
o peTonaHe. PasGbpkaiiTe oTHoBO HeMoKpUTO. HKOra He MpeTonnsiiTe GeBeLuika GyTKA C GUBEPOH Ha Hest, Thif KaTo
< MPEAv Cepsuparte. ByTnnkata Moxe fia MPbCHE, aKo ce nperpee. PasTpbekalite Aobpe Npeay BPeMeTo 3a
E 3anywero 350 rp. 600 5561 03 MocTageTe 3a1ylLeHoTo 8 MPECTOV 1 OTHOBO Mpexay cepaupaHe! MNposepsiBaliTe TeMnepaTypata Ha 6e6eLLKOTO MASKO
(oxnaero) [TNGOKA KEpaMdHa JHHYS. W XpaHa, Npeay Aa rv fanete Ha 6ebeto. MpenopbysaHi TemnepaTypy 3a CepeupaHe:
MoKpuiTe ¢ NacTMacoB Karak. okono 37 °C.
Pa36LpksaifTe OT Bpeme Ha SABEJIEXXKA: bebeliikaTa XpaHa ce Hyx[jae 0CO6EHO OT BHIMATENHA NPOBepKa Npeayt
BpEMe 110 BPEME Ha MPEToNISHETO CcepBpaHe, 3a Ja Ce NpeaoTBRaTST U3rapsHis.
Y1 OTHOBO MPEY NPECTON 1 /A3non3Balite H1BaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa 3a MpeTonnsHe B cneasallara Tabavla karo
cepaipaHe. YMbTBaHE 3a NPETONAsSHe.
MakapoHesn | 350 rp. 600 | 415-5% 3 MocTaseTe MakapoHeHuTe MpeTtonnsHe Ha 6e6eLlKn XpaHn 1 MASIKO
Vfenva Cue vaniena (Hanp. crareT VA3nonaBaiite HYBaTa Ha MOLLHOCT Y BPeMeHaTa B Tasu TabviLia Kato ymbTeaHe 3a
coc NI SA4EHO ag) BBPXY MpeTonnste.
(oxnangeHn) nnocka KepamuyHa YWHIS.
IMokpwitTe ¢ npunensaLL, dum Bpeme Ha
38 MUKPOBBIHOBI (DypHN. XpaHa Mopuus AL Bpeme | npectoit WHCTpyKumun
Pas6bpkaiiTe npenv cepsurpanxe. W) (MuH.)
MaxaporeHn | 350 rp. 600 5-6 3 MocTaseTe MakapoHeHNTe BebeLukm 190 rp. 600 30 cex. 2-3 | VsnpasHere B gbr6oka
n3pens ¢ V3ens G NiMbHka (Harp. XpaHu KepammuyHa YnHNs. [oTeeTe
niTbHKa 1 COC pasvionu, TOPTENMHI) B AbNOOKa (seneHdyLm ¢ ¢ Kanak. Pag6bpKaiie
(oxnapenn) KepaminiHa WiHIs. Mokpunite ¢ Meco) CTef} BPEMETO 32 roTBeHe.
nnacTmacos kanak. Pasobpksaiite OcTageTe fa pecTostT 2-3
OT Bpeme Ha Bpeme Mo Bpeme Ha MUHYTY. TTpEAV CepBipaHs
MPETONAHETO ¥ OTHOBO MPEav pasbbpKaliTe A06pe 1
MPECTOVi 11 Cepaupare. MPOBEPETE BHMATENHO
Temnepatypata.
Maketparn | 350 rp. 600 5%-6% 3 Paspenete actveto ot 2-3
ACTNA OXJ1iafieHn KOMMOHEHTa BbPXY
(oxnagmeHu) KepammnyHa YuHus. Mokpuiite
€ Npunensawy gunm 3a
MUKPOBBIHOBY (DYPHU.
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Bpeme Ha
MowHoct M
XpaHa Mopuus Bpeme | npecroit WHeTpykumm
w) (MuH.)
Bebelka 190 rp. 600 20 cek. 2-3 113npasHeTe B gbnboka
0BECEHa Kalla KepamiiHa YnHIS. ToTeete
(oBeCEHM SioKM C Kanak. Pas6bpkaiiTe
+ MASIKO + Crefl BDEMETO 3a rOTBEHE.
nnogoBe) OcTagete fa npectosT 2-3
MUHyTY. Mpean ceparpaHe
pas6bpkanTe 1o6pe 1
NPOBEPETE BHIMATENHO
Temneparypara.
BebeLLko 100 mn 300 30-40 cex. 2-3 Pas6bpkaiiTe 1m pasknatete
MASIKO no6pe 11 HaneiiTe B
200 M 50 cek. o CTepUnManpaHa CTbkeHa
1 MH. 6yTunka. Moctaserte B
LIeHTbPa Ha BbpTSiLLaTa

ce nocraska. [oTBeTe 0e3
Kanak. Pasknatete fobpe

11 0CTaBETE fia MPecToun
Han-Manko 3 MuHyT. Mpean
CcepBrpaHe pasknarete fO6pe
11 NPOBEPETE BHVMATENHO
Temneparypara.
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PBYHO PASMPA3ABAHE

MWKpOBBLIHUTE Ca NPEBBL3XOLEH HA4MH 32 PasMpa3aBaHe Ha 3amMpaseH XPaHu.
MWKPOBBLIHUTE BHAMATENHO PasMpassBar 3ampaseHata XpaHa 3a KparbK Nepuog OT BPeMe.
ToBa MOXe [1a € HyEeCHO NPEeaVMCTBO, aKo [OAAT BHE3AMHO HEO4aKBaH roCTy.
SaMDBSGHMTG nuneta Tpsbea Ja e pasmpassT Hamb/HO MPeav roTBEHe. OTCTpaHeTe
BCAKAKBY MeTaHU BPB3KM V1 M3BaJETe NUNETO OT 00BMBKATA, 32 2 MOXE fia Ce OTTeqe

TE4HOCTTa Npw pasmpasssaHe.

MocTaBeTe 3ampaseHaTa xpaHa Bbpxy Cbj 663 Kanak. OGbpHeTe Ha NonoBuHaTa BpeMe,
113TONETE BCAKAKBA TEYHOCT W OTCTPAHETE [PeBONNTE Bb3MOXHO Hall-Gbp3o.
MpoBepsiBaiiTe xpaHaTa OT BpeMe Ha Bpeme, 3a f1a Ce YBepUTe, Ye He e 3aTonns.

AKO 3aMo4HaT i Ce 3arpsiBar No-Masku 1 Mo-ThHKY YacTil OT 3aMpaseHaTa xpaHa, Te Morat

mIOdVvIUN9qg

[a Ce YBUST B MKW NIEHTV anymnH1eBo omvo Mo Bpeme Ha pasmpassisane.

AKO BBHLUHATa NOBLPXHOCT Ha MUNETO 3aroy4He Aa Ce 3aTons, CrpeTe Pa3MpasaBaHeTo 1 ro
ocTaseTe 3a 20 MUHYTV NPey NPOLbKaBaHe.
OcTassiite pubara, MecoTo 11 MELLKTE XpaHu 4a NPecTosBar, 3a [ja 3aBbpLum
pa3mpasssaHeTo. Bpemeto Ha I'IpeCTOVI [0 Mb/IHOTO pa3MpassBaHe e PasnyHo B
3aBVCUMOCT OT Pa3mpassiBaHOTO KOMM4ECTBO. BX. 3a cripaska Tabnuuata no-gony.

CoBeT:

TBHKMTE NNACTOBE XpaHa Ce pa3mpasgsar no-Ao6pe 1 no-Maskite

KONMYeCTBA U3UCKBAT MO-Manko Bpeme OT no-rofiemuTe. MoMHeTe To3n
CBBET, [0KaTO 3aMpassiBaTe 1 pa3mpassisare XpaHu.
3a pa3mMpassiBaHe Ha 3amMpaseHi XpaHu ¢ Temnepatypa okono -18 4o -20 °C v3nonaeaiite
cnefgalLiata Tabnmua karto ymsTeaHe.
Lianara 3ampaseHa xpaHa Tpsibsa fa ce pa3mpasssa, KaTo Ce V13MoM3Ba HMBOTO Ha MOLLHOCT

3a pasvpasssane (180 W).
Bpeme Ha
Bpeme o
XpaHa Mopuusa npecroii WHeTpykummn
(MuH.)
(MuH.)
Meco
[oBexna Kanva 250rp. | B%-T1 5-25 [MocTaBeTe MeCOTO BbpXy MocKa
500rp. | 10-12 KepamuiHa YiHus. Mokpuiite
NO-TBHKWTE KpaWLLa C anyMUHIEBO
CauHekn mopxomn | 250 rp. | 77%-8% onmo. OBBPHETE Creq MonoBIHaTa
OT BPEMETO 3a pasmMpassisaHe!
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BBbJITAPCKU
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Bpeme Ha
XpaHa Mopuus S npecToi WHcTpykumum
(MuH.)
(MuH.)
Mrnum
Map4era nnne 500 rp. | 14%-15% | 15-40 | Hait-Hanpen nocTaseTe nopuynTe
26p.) C KOXata Hagony, a Lienure nuneta
C MbpAUTe Hanony BbPXY Nnocka
Llenv nuneta 900rp. | 28-30 KepamndHa YvHIA. MoKpUiATe No-
THHKITE KpauLLa, HanpuMep Kpnnuia
V1 KpanLLa ¢ anyM1H1eBo (ommo.
O6bpHeTe cref nonosuHaTa ot
BPEMETO 3a pasMpassiBaqe!
Pu6a
Pu6Ho coune 250 p. 6-7 5-15 [MocTaseTe 3ampaseHara prba B
26p.) CpefaTa Ha nnocka kepaminHa YuHIS.
MonpengeTe NO-TbHKITE YacTX Nog Mo-
400rp. | 12-13 nebenviTe. ToKpUITe TeCHUTE KpauLa
(46p) C anyM1HIEBO (oo, OBbpHeTE
Cnef noroBlHaTa oT BPEMETO 3a
pa3mpassBaHe!
Mnopose
BeskocTnnkosu 250 p. 6-7 5-10 PasnpegeneTe nnofoBeTe BbpXy
nnoaose MN10CKa, KPbITa CTbKIEHa YuHIAS (C
ronsiM AMaMeTbp).
Xns6
Xnebyeta 2 6p. Yo-1 5-20 lMompepete xnebyetarta B KPbr 1N
(BCsIKO OKONO 50 TP.) | 4 6p. 2-2» X562 XOPV30HTANHO BPXY KyXHEHCKa
XapTis B CpefiaTa Ha BbpTsLLaTa ce
Toctose/Carpann | 250 p. | 4%2-5 noctaska. OB6BPHETE Cref MoNoBIHaTA
OT BPEMETO 3a pa3mpassiane!
Hemcku xns6 500 rp. 8-10
(MLeHnyeHo +
PbXeHo BpaLLHo)
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CIMEUNAITHN CBbBETU

TOMEHE HA MACIIO

MocTaseTe 50 rp. Macno B Masnka Abnboka CTbkeHa YiHs. [oKpuiiTe ¢ NnacTMacoB Kanax.
Harpsisalite B npombmkeHue Ha 30-40 cexyHam, kato nanonasate 800 W, aokato MacnoTo ce
cTonm.

TOMEHE HA LLOKONAL

MocTasete 100 rp. LWOKONaA B Manka Abnboka CTbKNEHA HYMHIAS. HarpsiBaiTe B MPOALIKEHE
Ha 3-5 MuHyTH, KaTo 13nonasate 450 W, AokaTo WoKonaabT ce CTonu. Pastbpkaiite BEOHHX
1NV 4Ba MTY MO Bpeme Ha TOMEHeTO. VI3nonasalite KyxHEeHCKM PbKaBlL, KOraTo 13Baxaare!

TOMEHE HA KPUCTANU3WPAN NYENEH MEL
lMocTaBeTe 20 I KpUCTANM3MPan NYeneH Mef B Manka Ababoka CTbKeHa YiHus. Harpsisaiite B
nponbvkeHe Ha 20-30 cexyHau, kato nanonssare 300 W, AOKaTO MELBLT Ce CTOMM.

TONEHE HA XXENATUH

[onoxeTe Cyxu xenatHosn mncta (10 rp.) B NPOABbIKEHNE Ha 5 MUHYTY B CTyeHa
Bofa. MocTaseTe 13TOUEHUS XXENaTUH B Manka Kyna OT OrHeynopHo CTbKNo. Harpelite B
NPOLBb/KEHNE Ha 1 MuHyTa, KaTo n3nonasate 300 W. Pasbbpkaiite cnef ctonssaHe.

MPUrOTBSAHE HA ITA3YPY / CHEXXHMW KPEMOBE (3A KEMKOBE U MACTH)
CwmeceTe pastBopumMata rmaaypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap 1 250 Mn CTyaeHa Bofa.

[OTBETE HEMOKPHTO B Kyna OT OrHEYMOPHO CTBKNO0 3a 3%2 A0 4Y2 MuHyTu npn 800 W, nokato
rnasypara cTaHe npo3payHa. Pastbpkalite fiBa MbTU MO BPEME Ha FOTBEHE.

NPUrOTBAHE HA KOHOUTIOP

MocTasete 600 rp. NNOAOBE (Hanp. CMeceHn 6e3KOCTUAKOBH) B MOAXOASLA MO roneMmiHa
CTbKJIEHa OrHeynopHa kyna ¢ kanak. [Jobasete 300 rp. 3axap 3a KOHCEPBYpaHe 1
pasbbpKaitte Ao6pe. [0TBETE MOKPUTY B MPOABMKEHNE Ha 10-12 M1HYTI, KaTo ManonasaTe
800 W. Pa36bpkaiiTe HIKOMKO MbTY MO BpemMe Ha roTeeHe. /1anpasHeTe Hanpaso B 6ypkaHyeTa
3a CnagKo ¢ BUHTOBM kanayky, OcTaBeTe 4a MPECTOST C Kanak B MPObIKEHUE Ha 5 MUHYTI.

FOTBEHE HA nyQuHr

CMeceTe NyayH Ha Npax CbC 3axap v MAsiko (500 M), kaTo cnaasaTe ykasaHisaTa Ha
npov3BoaNTeNs, 1 pasbbpkaiiTe fobpe. /13non3saiite Nogxoasiuia no pasMep Kyna ot
OrHEYNOPHO CTBKIO C Kanak. [OTBETE C Kanak B MPOAbKeHUe Ha 6Y2 10 7Yz MuryTv mpu 800
W. Pastbpkaiite HAKOAKO MbTY A06PE MO BPEME Ha roTBeHe.

NEYEHE HA BAEMOBW NOAMPABKK

PasnpocTtpete 30 rp. HapsisaHy Gafemin BbPXy CPeaHa No ronemiHa KepamnyHa HiHus.
PastbpKaniTe HAKOMKO MbTY NO BPEME Ha NEYEHETO B MPOABMKEHNE Ha 3Y2 [0 4% MUHYTY,
Kkato usnonasare 600 W. OctaBeTe ga NPECTOAT B MPOABIMKEHE HA 2-3 MHYTV BbB (DypHaTa.
/13nonasaiiTe KyXHEHCK pbkaBiLy, Korato uasaxaare!
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KAK OA NOCTBLIMUTE, AKO CE CbMHABATE U AKO FOPHITE YKa3aHIs He B MOMAraT B PeLLaBaHETO Ha MpoGiema, Ce OGbPHETE KbM
UMATE NMPOBJIEM BALLIA MECTEH LIBHTB 32 0BCYXBaHe Ha KineHTy Ha SAMSUNG.

INocoyeTe cneaHata MHdopMaLys:

* Homep Ha MOoaen v CepueH Homep, OBUKHOBEHO 03Ha4eHM Ha Mbpba Ha hypHaTa
o [laHHW 3a rapaHuysTa

¢ 5iCHO onumcaHme Ha npobnema

AKo 1MaTe HKOW OT U3GPOEHITE MO-0My NPOGNEMI, ONUTAITE AANEHITE PELLIEHNS.
ToBa e HopmarHo.

¢ KOHOEH3 BbB BLTPELLHOCTTA Ha (PypHaTa.

o Bb3pyLueH NOTOK OKOMO BpaTYKaTa U BbHLLHS KOPMYC.

o OTpaxeHye Ha CBETAMHATA OKONO BPaTUYKaTa W BBHLLHIS KOPMYC.

¢ I3nu3alLia napa OT OKONO BpaTUYKaTa Ui BEHTNALVOHHUTE OTBOPH. TEXHUWYECKU CNELMOUKALIU
®ypHara He ce nycka korato HatucHeTe GyToHa ().

*  HanbnHo M € 3aTBOpPEHa BpaTu4kara?

XpaHata 130610 He € CroTBeHa.

¢ [IpaBnnHO i CTe HACTPOWNN TaiiMepa Wi HaTucHan GytoHa (<D)?
o 3aTBOpeHa M e BparniKara? Mogen
*  He cTe N1 NpeToBapuI eNeKTPIHECKaTa BEpUra U CTE N3rOpWi MPearnasuTens, U cTe

Cnep, ToBa Ce 06BPHETE KbM BalLS MecTeH Aumbp 1k cepaii3a Ha SAMSUNG.

mIOdVvIUN9qg

SAMSUNG ce cTpemmn aa nogobpsisa 13genvisita Cv HenpekbeHaTo. 3aTosa
KOHCTRYKTUBHUTE CIELMUKALIN, 11 TE3M MHCTPYKLIM 33 NOTPeOUTENs NOANEXAT Ha MPOMSHA
1 0e3 npeay3secTue.

MS23F301T**, MS23F302T**

3axpaHBalo HanpexeHue 230V ~ 50 Hz

MPVHYZUN MPeKbCBaYa Aa U3KMKHN?
XpaHata e unu npeneyeHa, unn HeponeyeHa. KoHcymauus Ha en. eHeprus
o [IpaBnnHo N e 3adiafieHa NPOSBIKITENHOCTTA Ha roTBeHE 3a Binda XpaHa? MVKpOBBIHN 1150 W
¢ [IpaBnnHo 1 e M36paHo HMBOTO HA MOLLHOCT?

o g 5 | MaxopHa mowocT 100 W / 800 W (IEC-705)

BbB BbTPELHOCTTA Ha (hypHaTa ce nosBsBaT UCKPU 1 nykaHe (06pa3yBaHe Ha gbra).
*  Ha CTe fv 13nonaeany YHIS C METANHN KaHTOBE? Pa6oTHa yectoTa 2450 MHz
®  He CTe /i1 0CTaBIM BANMLLA W APYMV METaNHW NPUBOPH BBB BLTPELLHOCTTA HA

typrara? MarHeTpoH OM755(31)
o B30 1w € anymiHesoTo hosivo 0 BLTPELLHAT CTeHH? MeTop Ha oxnaxjaHe [lBuraTen Ha oxnaxaaLLms BEHTUNATOP

OcBeTneHneTo Ha (hypHata He pa6oTu.

o He TpsBBa 4a CMeHsATe Camy KPyLLKaTa Ha (hypHaTa OT CHOBPAaXEHNS 33 BE30MaCHOCT. Pasmepw (LUl x B x [l)

CBbPXETE 08 C Hal-GIM1BKS LIBHTBP 3a 06CTY)KBaHe Ha KIEHTU Ha Samsung, 3a fa . [abaputHn 489 x 275 x 374 MM
nnaHupaTe cmMaHaTa ot KBMMULMPAH TEXHIK. KyxvHa Ha dypHaTa 330 x 211 x 324 mm
®ypHarta npuuyMHABa CMYLLIEHUS Ha pafuoanapar unu TeneBnu3opu. O6em 23 nutpa
e Moxe fa ce HabmnoaaBaT neky CMyLLEHIS Ha TeNeBU30PH UM paamoanapatil, Korato
thypHara pabotu. Toa e HopManHo. 3a fia peLuuTe To31 Npobnem, MOHTUPaiiTe (ypHaTa Terno
[Janey OT TeneBi30pH, paavoanapart U aHTEHN. e Mpn6n. 12 kr

o AKo ce OTKpYE CMyLLIEHNE OT MIKPOMPOLIECOPa Ha (DypHaTa, AVCTINIEST MOXE [1a Ce
Hymvpa. 3a 2 paspeLunTe To31 Mpobem, U3KITKOHETE LEMNCENa OT KOHTAKTa W OTHOBO o
BK/O4ETE. HacTpOiTe YaCoBHIKA.

29
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(Fg(iOLSF%/EI\E/Ii‘LCJ)NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6899 ‘ WWw.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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\ikrovalna pecnica

Upute za koristenje i vodiC za kuhanje

majte na umu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu
rada uredaja, pravilnog postavljanja ili izvodenja uobi¢ajenog
i odrzavanja.

100 %
Recycled Paper

upute tiskane na 100 % recikliranom papiru.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 1

MS23F301T**
MS23F302T**

zamislite mogucnosti

Zahvaljujemo na kupnji ovog proizvoda tvrtke
Samsung. Kako bi vam bila dostupna potpunija
usluga, registrirajte svoj proizvod na adresi

www.samsung.com/register

I
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HRVATSKI

UPOTREBA OVE KNJIZICE S UPUTAMA

Upravo ste kupili mikrovalnu pecnicu tvrtke SAMSUNG. Upute za koriStenje
sadrze korisne informacije o kuhanju u vasoj mikrovalnoj pecnici:

* Mijere opreza

e Prikladni pribor i posude za kuhanje
e Korisni savjeti za kuhanje

e Savjeti za kuhanje

OBJASNJENJA SIMBOLA | IKONA

A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati teSke
UPOZORENJE ©zljede ili smrtni sluéaj.
A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati blaze
OPREZ ozljede ili materijalnu Stetu.
Upozorenje; opasnost od - . ”
& pozara &‘ Upozorenje; vruca povrSina
A Upozorenje, elektricna A Upozorenje; eksplozivan
struja materijal
@ NE pokuSavajte. NE dirajte.

NE rastavijajte. IzriCito slijedite upute.

Provjerite je li uredaj uzemljen

Izvgdlte utikad iz uticnice EL:] kako biste sprijecili strujni
u zidu. udar
Pozovite servisni centar za 77

POMOG. Napomena

Vazno

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 2

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA
BUDUCU UPOTREBU.

Uviiek se morate pridrzavati sliedeCih mjera opreza.
Prije koristenja pecnice osigurajte
pridrzavanje uputa u nastavku.

A UPOZORENJE
(samo funkcija mikrovalova)

N UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna
brtva osteceni, ne ukljuCujte pecnicu dok je
ne popravi ovlastena osoba.

N UPOZORENJE: Za sve osobe, osim
ovlastenih, opasno je izvoditi bilo kakve
usluge ili popravke koji obuhvacaju
uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od
izlaganja mikrovalnoj energiji.

N UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati.

(=« Uredaj je namijenjen koristenju samo u
kucanstvu.

2013-07-27 0 3:09:23



UPOZORENUJE: Djeci bez nadzora Mikrovalna pec¢nica namijenjena je

dopustite koriStenje mikrovalne pecnice zagrijavanju hrane i pi¢a. Susenje hrane ili

samo ako su im dane odgovarajuce upute odjecCe te zagrijavanje jastucica za grijanje,

tako da djeca pecnicu mogu koristiti na papuca, spuzvi, vlazne tkanine i slicnin

siguran nacin, uz razumijevanje opasnosti materijala moze uzrokovati ozliede ili pozar. g

od nepravilne upotrede. Ako primijetite dim, iskljucite uredaj il >
UPOZORENUJE: Uredaj smiju Koristiti iskljucCite kabel za napajanje i ostavite vrata 2

djeca s navrsenih 8 i viSe godina, osobe zatvorenim kako biste ugusili plamen.

smanjenih fizickih, osjetilnih il mentalnih -~ UPOZORENJE: Zagrijavanje pica

sposobnosti te osobe koje nemaju znanje |
iskustvo, ali samo pod nadzorom te ako su
upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti.

u mikrovalnoj pecnici moze izazvati
zakasnjelo Kljucanje i stoga s posudom
treba pazljivo rukovati.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem. UPOZORENJE: Sadrzaj bocica za

Cis¢enje i odrzavanje ne smiju izvoditi . hranjenje i staklenki s djecjom hranom

djeca, osim ako su starija od 8 godina i mora se promijesati ili protresti, a

nadziru ih odrasle osobe. LeTp%tatura SVO\?GHU plillj'e konzumacije
@] Koristite samo posude koje je prikladno za axo DI Se 1zbjegle Opexiine.

korigtenje u mikrovalnim peénicama. N Jaja u ljuscii cijela tvrdo kuhana jaja ne

) Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili smiju se zagrijavati u mikrovanoj pecnici jer
papirnatim posudama pripazite na pec¢nicu | moglL(J ekslplqdlratl cak i nakon zagrijavanja
zbog mogucnosti zapaljenja. . rT,“ .rova NOJ PECTIC. TR :

Pecnica se mora redovito Cistiti, a ostaci
hrane ukloniti.
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HRVATSKI

Ako se pecnica ne odrzava Cistom,
moze doci do propadanja povrsine Sto
moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja
proizvoda te dovesti do potencijalno
opasne situacije.

Ova se pecnica mora postaviti u
odgovaraju¢em smijeru i na visini koja
omogucava jednostavan pristup njenoj
unutrasnjosti i povrsini za upravljanje
pecnicom.

N Uredaj nije namijenjen koriStenju u
cestovnim vozilima, kamp kucicama i
sli¢nim vozilima.

Prije prvog koriStenja pecnice u nju treba
staviti vodu i zatim je ostaviti da radi 10
minuta.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci
djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti niti osobe koje
nemaju potrebno znanje i iskustvo,
osim ako su pod nadzorom i upucene
u rukovanje uredajem od strane osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

Djecu valja nadgledati kako se ne bi igrala
uredajem.

Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

N UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati;

| @ Ako uredaj proizvodi ¢udan zvuk, miris po

paljevini ili dim, odmah iskopcajte kabel
napajanja i obratite se najblizem servisnom
centru.

Mikrovalna pecnica mora se postaviti u
blizini zidne uticnice.

N Mikrovalna pecnica namijenjena je
koriStenju na pultu ili polici, ne postavljajte
je u ormaric.

A UPOZORENJE

(Samo funkcija mikrovalova) - dodatno

UPOZORENJE: Prilikom koriStenja uredaja
u kombiniranom nacinu djeca uredaj smiju
Koristiti samo uz nadzor odrasle osobe zbog
visokin temperatura koje nastaju.

N Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 4
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Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc.
Izbjegavajte dodirivanje grijaa unutar
pecnice.

N UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu
postati vruci za vrijeme koristenja. Pecnica
treba biti izvan dosega male djece.

N Ne koristite jaka abrazivna sredstva za
Ciscenje ili ostre metalne predmete za
CiSCenje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje
stakla.

N Ne smije se Cistiti parom.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti

moze tijekom rada uredaja biti visoka.

N UPOZORENAJE: Provjerite je li uredaj
iskljuCen prije zamjene lampe kako biste
izbjegli mogucnost strujnog udara.

Vrata i druge vanjske povrSine mogu tijegkom
rada uredaja biti vruce.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi
tijekom koristenja postaju vrudi.
Izbjegavajte dodirivanje grijacin elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala
zadrzavati u blizini uredaja, osim pod
neprekidnim nadzorom.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

N Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim
satom ili odvojenim sustavom za daljinsko
upravijanje.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih

8 i viSe godina, osobe smanjenih fiziCkih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te osobe
koje nemaju znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje
uredajem na siguran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Djeci se ne smije povjeravati
CiSCenje ili odrzavanije uredaja bez nadzora.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 5

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme.
Definicija grupe 2 koja sadrzi svu ISM opremu u
kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/
ili koristi u obliku elektromagnetskog zraCenja za
obradu materijala, opremu za elektroerozijsku
opremu te opremu za strujno zavarivanje.

Oprema B klase je oprema prikladna za koristenje

u kucanstvima i ustanovama koje su izravno

povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom

Koja napaja zgrade koje koriste mali korisnici.

IMSLIVAHH
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HRVATSKI

POSTAVLJANJE MIKROVALNE PECNICE

Pecnicu postavite na ravnu povrSinu 85 cm
iznad poda. PovrSina mora biti dovoljno Cvrsta
kako bi podnijela tezinu pecnice.
1.Prilikom postavljanja pecnici Dend oo
osigurajte primjerenu ventilaciju .?\f’
85 cmé S bocne
od poda strane

tako da ostavite barem 10 cm
prostora iza nje i sa strana te
20 cm prostora iznad nje.

2.Izvadite svu ambalazu iz pecnice.

3.Postavite obru¢ okretnog mehanizma
i tanjur. Provijerite okrece li se tanjur
slobodno. (Samo model s tanjurom)

4.Mikrovalna pecnica mora se postaviti u
blizini zidne utiCnice.

= Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se

izbjegla opasnost. Zbog osobne sigurnosti |

kabel ukljuCite u uzemljenu utiCnicu s
izmjenicnom strujom.

Ne postavljajte mikrovalnu pecnicu na topla
i vlazna mjesta kao Sto je klasiCha pecnica
ili radijator. Specifikacije za napajanje

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 6

mikrovalne pecnice moraju se postovati,

a produzni kabeli moraju zadovoljavati iste
standarde kao kabel za napajanje koji se
isporucuje s pecnicom. Prije prvog koriStenja
mikrovalne pecnice obriSite unutrasnjost i
zastitnu brtvu na vratima.

CISCENJE MIKROVALNE PECNICE

. Navedeni dijelovi mikrovalne pecnice trebaju
se redovito Cistiti kako bi se sprijeCilo
nakupljanje masnoca i ostataka hrane:
e unutarnje i vanjske povrsine
¢ vrata i brtve na vratima
e Tanjur i obruCi okretnog mehanizma
(Samo model s tanjurom)

= OBAVEZNO provijerite jesu li brtve na
vratima Ciste i zatvaraju li se vrata pravilno.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom,
moze doci do propadanja povrSine Sto
moze Nepovolino utjecati na vijek trajanja
proizvoda te dovesti do potencijalno
opasne situacije.

1.Vanjske povrSine Cistite mekanom krpicom
| toplom vodom sa sapunom. Isperite i
osusite.

2013-07-27 0 3:09:24



2.UKlonite sve mrlje i prolivene tekucine
na unutrasnjim povrSinama krpicom i
sapunom. Isperite i osusite.

3.Kako biste otpustili stvrdnute ostatke hrane
i uklonili mirise, stavite Salicu razrijedenog
limunovog soka u pecnicu i zagrijte deset
minuta na maksimalnoj snazi.

4.Tanjur koji se moze prati u perilici posuda
perite kad god je to potrebno.

NE prolijevajte vodu na otvore za
ventilaciju. NIKAD ne koristite abrazivna
sredstva ili kemijska otapala. Osobito
pazljivo Cistite brtve na vratima kako biste
bili sigurni da se:

* mrvice ne nakupljaju
e vrata mogu pravilno zatvoriti

Unutrasnjost mikrovalne pecnice Cistite
neposredno nakon svake upotrebe blagom
otopinom deterdzenta, no prije Cis¢enja
ostavite da se mikrovalna pecnica ohladi

kako biste izbjegli ozljede.
Kad Cistite gornju stranu
unutrasnjosti pecnice, bit ¢e vam ;
lakSe ako grijaC okrenete prema —

dolje za 45 °. (Samo model na kojem se grijac

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 7
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moze okrenuti)

POHRANJIVANJE | POPRAVAK
MIKROVALNE PECNICE

Prilikom pohranjivanja i servisiranja
mikrovalne pecnice potrebno je poduzeti
nekoliko jednostavnih mjera opreza.
Pecnicu nemoijte koristiti ako su oStecena

. vrata ili brtve vrata ili:

e ako su Sarke razbijene

e ako su brtve dotrajale

¢ ako je kuciste izobliCeno ili udubljeno
Popravke bi trebali vrSiti samo kvalificirani
serviseri

© NIKADA ne vadite vanjsko kuciste iz
pecnice. Ako je pecnica ostecena i
potrebno joj je servisiranje ili niste sigurni je
li ispravna:
e |skopCajte je iz zidne utiCnice
e Obratite se u najblizi servis

Ako pecnicu zelite priviemeno pohraniti,
odaberite suho mjesto bez prasine.
Razlog: Prasina i viaga mogu negativno
utjecati na radne dijelove pecnice.

IMSLIVAHH
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Ova mikrovalna pecnica nije namijenjena

za komercijalnu upotrebu.

Iz sigurnosnih razloga nemojte sami
mijenjati zarulju. Obratite se najblizem

HRVATSKI

kvalificirani inzenjer.

A UPOZORENJE LAAb LR

Preinake i popravke na uredaju smije provoditi samo
kvalificirano osoblje.

v

ovlastenom centru za korisnike tvrtke
Samsung kako bi zarulju zamijenio

v

v

v

Ne dodirujte utika¢ vlaznim rukama.

V@

AN
AN
AN
AU

Ne iskljucujte uredaj iskljucivanjem utikaca za vrijeme
rada.

%)

U uredaj nemojte stavljati prste niti u njega umetati v
strane tvari. Ako je u uredaj prodrla bilo kakva strana

tvar, poput vode, iskop&ajte priklju¢ak napajanja iz
utiCnice i obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<

Nemojte pretjerano pritiskati uredaj niti ga izlagati
udarcima.

Pecnicu nemojte smijestati na lomljive predmete, kao
Sto su umivaonici ili stakleni predmeti.

@ Nemojte zagrijavati tekucine ili hranu u zatvorenim
posudama namijenjenima za koristenje u mikrovalnoj
pecnici.

viv

Za CiSc¢enje uredaja nemojte koristiti benzen, otapalo,
alkohol niti uredaje za ¢iS¢enje pomocu pare ili pod
visokom tlakom.

& Zbog svoje sigurnosti ne koristite uredaje za CisCenje

vodom pod tlakom ili parom.

Napon, frekvencija i struja napajanja moraju biti
jednaki onima koji su navedeni u specifikacijama
proizvoda.

Nemojte postavljati uredaj u blizini izvora topline ili
zapaljivih materijala, na vlazno, masno ili prasnjavo
mjesto, na mjesto izlozeno izravhom suncevom
zraCenju ili vodi, na mjesto gdje postoji moguénost
curenja plina niti na neravnu podlogu.

v

v

L« L

v
v
v

NN RN NN
NN RN NN
<
<

Cvrsto ukljugite utika& u utiénicu u zidu. Nemojte
koristiti viSestruke uticnice, produzne kabele niti
elektricne pretvarace.

Kabel napajanja nemojte viesati o metalne predmete; v
umetnite ga izmedu predmeta ili iza pecnice.

<
<

Ovaj se uredaj mora uzemljiti na pravilan nacin i u
skladu s lokalnim i drzavnim propisima.

B

v

<
<

Redovito s utikaCa i kontaktnih ploha pomocu suhe
krpice uklanjajte sve strane tvari kao Sto su prasina
ili voda.

3

v

<
<

Wy b 0 VBV

Ne koristite oSteceni utikag, kabel za napajanje ili v
rasklimane uti¢nice. U slu¢aju ostecivanja prikljucka

ili kabela za napajanje obratite se najblizem

servisnom centru.

<
<
<

Nemojte povladiti ili pretjerano svijati kabel napajanja
niti na njega stavljati teSke predmete.

v

v

Pecnicu nemojte izravno prskati niti polijevati vodom. v

U slu¢aju curenja plina (npr. propana, ukaplienog
plina) odmah provijetrite prostor bez dodirivanja
utikaca.

£3

v

AN

Na pecnicu, u pecnicu ili na vrata pe¢nice nemojte v
stavljati nikakve predmete.

AN
<

v

Povrsinu pecnice nemoijte prskati halapljivim tvarima, v
kao Sto je insekticid.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 8
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U pecnicu nemojte stavljati zapaljive materijale. Vv @ Kabel ili utikaC za napajanje nemojte uranjati u vodu i /" |/’

Budite narocito pazljivi prilikom zagrijavanja jela ili drzite ih podalje od zagrijanih povrSina.

glcg kof stadkrtze alkghol (Jf.r Ia Ikloholne’pellre mogu ® Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju

OCI U kontakt s vrucim dijglovima pecnice. se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu viv' eksplodirati, ¢ak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj

podalje od vrata pecnice kako ne bi udarila u njih ili pecnici. Osim toga, ne zagrijavajte nepropusne T

priklijestila prste pri zatvaranju. ili vakumirane boce, staklenke, posude, orasaste =
Lsel raidice i >

UPOZORENJE: Zagrijavanie pi¢a u mikrovalnoj viv plodove u ljusc, rejcice itd. 2

Fa)

pecnici moze izazvati zakasnjelo eruptivno kljucanje i
stoga s posudom treba paZljivo rukovati. Kako biste
sprijecili takve situacije, UVIJEK pri¢ekajte najmanje
20 sekundi nakon iskljucivanja pecnice kako bi se
temperatura izjednadila. Prema potrebi mijeSajte
tijekom zagrijavanja i UVIJEK promijesajte nakon
zagrijavanja.
U sluéaju opeklina slijedite upute za PRVU POMOC:

e Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na

najmanje 10 minuta.
® Prekrijte Cistom, suhom tkaninom.
e Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

NE prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili
papirom. Ti bi se materijali mogli zapaliti uslijed
izlazenja vruceg zraka iz pec¢nice. Moze dodi i
do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega ¢e se ona
automatski iskljuciti i ostati iskljuCena sve dok se
dovolino na ohladi.

v

Uvijek koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja
posuda iz pecnice kako biste izbjegli slucajne
opekline.

Promijesajte tekucine na polovici postupka
zagrijavanja ili nakon dovrSenja zagrijavanja i
ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon
zagrijavanja kako bi se sprijecilo njihovo eruptivno

A OPREZ AAAL Kiucanje.
. o - % Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost
Koristite samo posude koje je prikladno za koritenje v viv ispruzenih ruku kako biste izbjegli opekline uslijed

u mikrovalnim pecnicama; NEMOJTE koristiti
metalne posude, setove posuda sa zlatnim i
srebrnim obrubom, metalne Stapice, vilice itd.

S papirnatih i plasti¢nih vrecica skinite metalne zice.
Razlog: Moze doci do elektri¢nog iskrenja ili iskrenja
predmeta i ostecenja pecnice.

izlaska vruceg zraka ili pare.

8 NE ukljuéujte mikrovalnu pecénicu ako je prazna.
Mikrovalna peénica se nakon 30 minuta automatski
iskljucuje iz sigurnosnih razloga. Preporucujemo da u
pecnici uvijek drzite ¢asu vode koja ¢e upiti energiju
mikrovalova ako se peénica slu¢ajno ukljudci.

® Ne koristite mikrovalnu pecnicu za susenje papira il ¢/ Vv
odjece. Prilikom postavljanja pecnice pridrzavajte se v v

n . " " . dataka o razmacima koji su navedeni u ovim
Z h koli¢ina hrane k po cima Xoj nu
a zagrijavanje manjih kolicina hrane koristite Vi Vv uputama (pogledaite odjeljak o postavijanju
postavku s kracim vremenom jer se hrana u

N : L . mikrovalne pecnice).
suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorjeti.
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Pripazite prilikom prikljuCivanja drugih elektri¢nih
uredaja u uti¢nice blizu pecnice.

viviv

MJERE OPREZA ZA I1ZBJEGAVANJE MOGUCEG IZLAGANJA
PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI.
(SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVA)

Ako se ne pridrzavate sliedecih mjera opreza, moze doci do Stetnog izlaganja
mikrovalnoj energiji.

(@) Ni pod kojim uvjetima ne ukljucujte pecnicu s otvorenim vratima, ne
dirajte sigurnosni unutarnji mehanizam (zasune vrata) ni ne gurajte
strane predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg mehanizma.

(b) NEMOJTE stavljati predmete izmedu vrata pecénice i prednje strane
pecnice ni ne ostavljajte ostatke hrane na povrSinama za brtvljenje.
Provijerite jesu li vrata i povrSine za brtvljenje na vratima Ciste tako
da ih nakon upotrebe najprije obrisete vlaznom krpicom, a zatim
mekom, suhom krpicom.

(c) NE koristite pec¢nicu ako je oSte¢ena dok je ne popravi kvalificirani
serviser za mikrovalne pecnice kojeg je obucio proizvodac. Osobito
je vazno da se vrata pravilno zatvaraju i da nema osteéenja na:

(1) vratima (savijena)
(2) Sarkama vrata (razbijene ili rasklimane)
(8) brtvama i povrsinama za brtvljenje

(d) Pecnicu ne smije podeSavati ni popravijati bilo tko osim odgovarajuce
kvalificiranog servisera za mikrovalne pecnice kojeg je obucio
proizvodac.

HRVATSKI

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeticke prirode
ako je oStecenje uredaja i/ili oStecenije ili gubitak pribora uzrokovao korisnik.
Predmeti na koje se to odnosi:
(@) izvijena, izgrebena ili slomljena vrata, rucica, okno ili upravijacka plo¢a
(b) slomljena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili
ZiGana resetka.

e Uredaj koristite samo u namijenjenu svrhu kao $to je opisano u ovom
priru¢niku s uputama. Upozorenja i vazne sigurnosne upute u ovom
priru¢niku ne odnose se na sve moguce uvjete i situacije koje se mogu
dogoditi. Vasa je odgovornost da prilikom postavijanja, odrzavanja i
rukovanja uredajem slijedite zdrav razum i pridrzavate se mjera opreza.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 10
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e Bududi da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razlicite
modele, svojstva vase mikrovalne pecénice mogu se neznatno
razlikovati od opisanih u ovom priruéniku i mozda se ne primjenjuju
svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja il nedoumica, obratite
se najblizem servisnom centru ili potraZite informacije i pomo¢ na
Internetu, na stranici www.samsung.com.

e Ova mikrovalna pe¢nica namijenjena je za podgrijavanje hrane.
Uredaj je namijenjen iskljucivo za kuénu upotrebu. U njemu nemojte
zagrijavati nikakve tkanine niti jastuke punjene zrnima, jer to moze
uzrokovati opekline i pozar. Proizvoda¢ nece snositi odgovornost za
ostecenja uzrokovana neodgovarajucim ili nepravilnim koristenjem
uredaja.

e Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze dodi do propadanja
povrsine §to moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja uredaja te
dovesti do opasne situacije.

K ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA
mmm (ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim sustavima za prikupljanje
otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje na to da se proizvod i
njegova elektronicka oprema (npr., punjac, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati
s ostalim kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu
za okoli§ ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet
od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promicali odrzivu ponovnu
upotrebu materijalnih resursa.

Korisnici u kuéanstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod kojega su kupili proizvod
ili ured lokalne vlasti za pojedinosti 0 tome gdije i kako se ovaj predmet moze odnijeti
kako bi recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti uvjete i odredbe

kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova elektroni¢ka oprema ne smije se mijesati s
drugim komercijalnim otpadom.
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SADRZAJ BRzI VODIC

BIZI VOGIC ..ot 11 Ako zelite kuhati.
PEENICA 1. vttt 12 1. Stavite hranu u pec¢nicu. Odaberite razinu snage
UOTAVIAEKA PIOGA 1o 19 plrvitiskom na gumb za mikrovalove (#%) jednom il A
. viSe puta.
PIIDOE et 13
. e
Postavljanje VIEMENA ........ccooiiiiiiiiiiic e 13 2. Odaberite vrijeme kuhanja okretanjem biraé&a po — 3
Nacin rada mikrovalng PECNICE ........covvviiiieeiiiiiie e 14 potrebi. - + a
Provjera ispravnosti rada PEENICE..........ccvrieiiieeeiiie e 14 =
Kuhanje/PodgriaVvani€ ..........eeiiureeiiee e se e srae e 15 — .
RAZING SNAGE....orr1 oo 15, 3 Priisnite gumb Start/+30s (PoCetak/+30s) (). @ /430
Prilagodba vremena KUhanja..............cccieiiiiiiii s 15 Rezultat:  Zapocinje kuhanje. Pecnica ce +3US
- ) zavrSetak kuhanja oznaditi pomocu Start
Zaustavljanje kuhanja..........ccccoeeeeeineen. .15 4 2vuéna signala
Postavke nacina rada za Stednju energije.........cooeevieiiiiiiiiiiiice 16
O e e e 16 Ako Zelite automatski brzo odmrznuti hranu.
Koristenje znaCajki za zdravo KUNGNJE ........coovvviiiiiieiiie e 16 . -
1. Stavite smrznutu hranu u pecnicu.
Koristenje programa za zdravo kuhanje: povrée i Zitarice...................... 16 | Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na * %
KoriStenje programa za zdravo kuhanje: perad i riba .........ccccoevveeinnenn. 17 gumb za odmrzavanje (§3) jednom ili viSe puta. OO
Koristenje znacajke za automatsko brzo odmrzavanie.... .18
Koristenje programa za automatsko brzo odmrzavanje ............c.cccee...e. 18 2. Odaberite teZinu okretanjem biraca po potrebi. I,
Koristenje znaCajke za kuhanje preporuc¢enih zdravih obroka................... 19 Q
Koristenje programa znacajke za kuhanje preporucenih zdravih obroka19
Upute za kuhanje parom . o
(samo za modele MS23F301TF* i MS23F302TF)...vvvvvvvvooeooooooooooooeooo 19 | 3. Pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) (). @ /4305
1
Koristenje znacajke za MEeMONjU ........oovvieiiiiiiiiiicicc e 21 Start
Koristenje programa za MEemMONU...........ccveiiiiiiiiiieiie e 21
Isklju€ivanje Zvu€nog SIgNAIA..........cccuiiiiiiiiiiii i 21
Sigurnosno zaklju¢avanje mikrovalne PecniCe ..........ccccovveiieiiiiiiieiieinn, 22 Ako Zelite dodati jos 30 sekundi.
Upuite za posu@e """"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 22 Hranu ostavite u peénici.
Upute za Kunanje............oooovninniine, 23 | Pritisnite +30s jednom ili vise puta za svakih 30 sekundi <D / +30s
Sto uginiti ako ste u nedoumici ili imate Problem ..............ccc.ccveveveerenane, 29 koje zelite dodati. Start
TehniCke SPECIfIKACHE .....vcvviiiiiiiiiiicc 29
11
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HRVATSKI

PECNICA

UPRAVLJACKA PLOCA

a A ON =

® @

® ©0 6 O 6

. RUCICA NA VRATIMA

. OTVORI ZA VENTILACIJU
. SVJETLO

. ZASLON

. ZASUNI VRATA
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. VRATA

TANJUR

. UTOR ZA TANJUR
. OBRUC OKRETNOG

MEHANIZMA

10.SIGURNOSNI OTVORI ZA

UNUTARNJE ZAKLJUCAVANJE

11.UPRAVLJACKA PLOCA

12

@ @M G

Q)

. ZASLON
2. GUMB ZDRAVO KUHANJE
3. GUMB ZA BRZO

ODMRZAVANJE

. GUMB ZA MIKROVALOVE
5. GUMB ZASTITE ZA DJECU
6. BIRAC

(TEZINA/PORCIJANRIJEME)

HEALTHY
COOKING

BIONO)

® &

7. GUMB PREKID/GUMB ZA
EKOLOSKI NACIN RADA

8. GUMB ZA KUHANJE
PREPORUCENIH ZDRAVIH
OBROKA

9. GUMB ZA OSVJEZAVANJE
10.GUMB MEMORIJE

11.GUMB ZA POSTAVLJANJE
SATA

12.GUMB POCETAK/+30s
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PRIBOR

POSTAVLJANJE VREMENA

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporuéena vam je dodatna oprema koja se
moze koristiti na vise nacina.

1. Utor za tanjur, ve¢ postavljen na motor u podnozju

pecnice. &
"o

Namjena: Utor za tanjur okrece tanjur.

2. Obrué okretnog mehanizma, postavija se na

sredinu peénice. ©

Namjena: Obruc¢ okretnog mehanizma podrzava

tanjur.

3. Tanjur, postavija se na obru¢ okretnog mehanizma
u leziste utora za tanjur.

Namjena: Tanjur sluZi kao glavna povrsina za
kuhanje; moZe se jednostavno izvaditi
radi ¢iséenja.

4. Posuda za kuhanje na pari, pogledajte stranice od
19 do 21
(samo na modelima MS23F301TF* i MS23F302TF).

Namjena: Plasti¢na posuda za kuhanje na pari
koristi se s funkcijom kuhanja na pari.

E—] NE koristite mikrovalnu pec¢nicu bez obru¢a okretnog mehanizma i
tanjura.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 13
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Mikrovalna pecnica ima interni sat. PrikljuGivanjem pecnice u struju, na

zaslonu ée se automatski prikazati “:0” “88:88” ili “12:00".

Postavite trenutno vrijeme. Vrijeme se moze prikazivati u formatu od 12 ili 24

sata. Sat je potrebno namjestiti:
e Prilikom prvog postavljanja mikrovalne pecnice
e Nakon nestanka struje

Nemojte zaboraviti podesiti sat prilikom prelaska na lietno/zimsko

racunanje vremena.
Automatska funkcija Stednje energije

IMSLIVAHH

Ako ne odaberete nijednu funkciju kada je u tijeku postavljanje uredaja
ili uredaj radi uz aktivirano priviemeno zaustavljanje, funkcija se otkazuje
i nakon 25 minuta prikazuje se sat. Ako su vrata pecnice otvorena,

lampa u pecnici iskljucit ¢e se nakon 5 minuta.

1. Za prikaz vremena u...
Formatu od 24 sati
Formatu od 12 sati
Pritisnite gumb sata (@) jednom ili dvaput.

2. Okrenite bira¢ kako biste postavili sat.

3. Pritisnite gumb za sat (@)).

4. Okrenite bira¢ kako biste postavili minute.

5. Pritisnite gumb za sat (@)).

7o Q) Je Q) e
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HRVATSKI

NACIN RADA MIKROVALNE PECNICE

PROVJERA ISPRAVNOSTI RADA PECNICE

Mikrovalovi su elektromagnetski valovi visoke frekvencije; energijom koju
otpustaju hrana se kuha ili podgrijava bez promjena u obliku ili boji.
Mikrovalnu pec¢nicu mozete koristiti za:

e (QOdmrzavanje hrane (ru¢no i automatsko)

e kuhanje

e podgrijavanje
Princip kuhanja.
1. Mikrovalovi koje generira magnetron jednoli¢no se

rasporeduju uslijed okretanja hrane na tanjuru. Hrana

se zbog toga kuha ravnomjermno.

2. Hrana apsorbira mikrovalove do dubine od oko
2,5 cm. Kuhanje se zatim nastavlja jer se toplina
rasporeduje u hrani.

3. Vremena kuhanja variraju, ve¢ prema vrsti posuda i

svojstvima hrane:

e njenoj koli¢ini i gustodi

e sadrzaju vode

e pocetnoj temperaturi (je li u pitanju smrznuta
hrana ili ne)

@ Posto se sredisniji dijelovi hrane kuhaju rasporedivanjem topline, kuhanje
se nastavlja ¢ak i nakon $to izvadite hranu iz pe¢nice. Zbog toga je
potrebno postivati vrijeme potrebno da hrana odstoji koje je navedeno u
receptima i u ovim uputama kako biste omogucili:

e ravnomjerno kuhanje hrane sve do njenog sredista
e istu temperaturu u svim dijelovima hrane

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 14
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Sliedeci jednostavan postupak omogucéava vam provjeru ispravnosti rada
pecnice u svakom trenutku.

Otvorite vrata pecnice povlaceci ru¢ku na desnoj strani vrata. Postavite ¢asu
s vodom na tanjur. Zatim zatvorite vrata.

7).

Prikazat ¢e se oznaka 800 W
(maksimalna snaga kuhanja).

1. Pritisnite gumb za mikrovalove (
Rezultat :

2. Postavite vrijeme na 4 do 5 minuta okretanjem biraca
i pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) ().

Rezultat:

IR
¢ ) @ /+30s
N/ Stat

Uklju€uje se svjetlo pecnice, a tanjur
pocinje okretati.
1) Kuhanije ¢e zapodeti, peénica ¢e dovrSetak kuhanja
oznaditi pomocu 4 zvuéna signala.
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.
Pecnicu je potrebno ukljuciti u odgovarajucu zidnu uti¢nicu. Tanjur mora
biti na svojemu mjestu u pecnici. Ako koristite razinu snage drugadiju od
maksimalne, trebat ¢e prodi vise vremena dok voda ne prokljuca.
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KUHANJE/PODGRIJAVANJE

U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.
Prije nego to pecnicu ostavite bez nadzora obavezno provjerite postavke
kuhanja.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata.

1. Pritisnite gumb za mikrovalove (#%).

Rezultat: Prikazat ¢e se oznaka 800 W
(maksimalna snaga kuhanja):

odaberite odgovarajucu razinu snage
ponovnim pritiskom gumba za mikrovalove (#%) sve dok
se ne prikaze odgovarajuca snaga. Pogledajte tablicu s
razinama snage.

2. Postavite vrijeme kuhanja okretanjem biraca. .

- +
Rezultat : Prikazuje se vrileme kuhanja. Q

3. Pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) ().
Rezultat :

>/ +30s
Start

UkljuGuje se svjetlo pecnice, a tanjur
pocinje okretati.

RAZINE SNAGE
Na raspolaganju su vam nize navedene razine snage.
Razina snage Izlaz

VISOKA 800 W
SREDNJE VISOKA 600 W
SREDNJA 450 W
SREDNJE NISKA 300 W
ODMRZAVANJE (§3) 180 W
NISKA / ODRZAVANJE TOPLINE 100 W

Ako odaberete viSu razinu snage, vrijleme kuhanja mora se smanijiti.
Ako odaberete nizu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se povecati.

PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

MoZete povecati vrijeme kuhanja pritiskanjem gumba
+30s za svakih 30 sekundi koje zelite dodati.

Pritisnite gumb +30s za svakih 30 sekundi koje zelite
dodati.

> /+30s
Start

ZAUSTAVLJANJE KUHANJA

1) Kuhanje ¢e zapoceti, pe¢nica ¢e
dovrSetak kuhanja oznaciti pomocu 4 zvucna signala.
2) Zavrdni signal oglasit e se 3 puta
(jednom svake minute).
3) Ponovno Ce se prikazati trenutno vrijeme.

Ne ukljuéujte mikrovalnu pecénicu ako je prazna.

Zelite li jelo zagrijati nakratko, koriste¢i maksimalnu snagu (800 W),
jednostavno pritisnite gumb +30s jednom za svakih dodatnih 30
sekundi kuhanja. Pec¢nica ¢e se odmah pokrenuti.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 15
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Kuhanje moZzete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu.

1. Za privremeno zaustavljanje:

1) Otvorite vrata.
Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Kako biste

nastavili s kuhanjem, zatvorite vrata i
ponovno pritisnite gumb ().
2) Pritisnite gumb Stop (Zaustavljanje) (©).
Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Za nastavak kuhanja ponovno
pritisnite gumb ().

2. Za potpuno zaustavljanje:
Pritisnite gumb Stop (Zaustavljanje) (©).
Rezultat: Kuhanje se zaustavija. Zelite li ponititi

Q /TR

Stop

postavke kuhanja, ponovno pritisnite
gumb za Stop (Zaustavljanje) (©).

MoZete ponistiti bilo koju postavku prije pocetka kuhanja jednostavnim
pritiskom na gumb za Stop (Zaustavljanje) (©).

IMSLIVAHH
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HRVATSKI

POSTAVKE NACINA RADA ZA STEDNJU ENERGIJE

Pecnica ima nacin rada za Stednju energije. Ovaj uredaj Stedi elektricnu
energiju kada se ne koristi. Stanje pripravnosti i prikazivanje sata
predstavljaju normalno stanje kada se uredaj ne koristi.

¢ Pritisnite gumb za Stednju energije (£9).
Rezultat: Iskljucivanie prikaza. Q /T4
o Zaizlazak iz nadina rada za $tednju energije otvorite Stop

vrata, nakon Cega ¢e se na zaslonu prikazati
trenutno vrijeme. Pecnica je spremna za koristenje.

KORISTENJE ZNACAJKE OSVJEZAVANJA

Ovu znacajku koristite nakon kuhanja hrane teskog mirisa ili ako se u
unutrasnjosti pecnice pojavi dim. Najprije ocistite unutrasnjost pecnice.

Nakon zavrSetka CiS¢enja pritisnite gumb za

osvjezavanje ([¥). ZaCut Cete Cetiri zvucna signala. E::

Vrijeme trajanja osvjezavanja je postavljeno na 5 minuta. To se vrijeme
povecava za 30 sekundi kad god pritisnete gumb +30s.

Maksimalno vrijeme osvjezavanja iznosi 15 minuta.

KORISTENJE ZNACAJKI ZA ZDRAVO KUHANJE

Znacajke za zdravo kuhanje imaju Sesnaest unaprijed programiranih
vremena za kuhanje. Ne trebate postavljati ni vrijeme kuhanja niti razinu
snage. Broj porcija podesite okretanjem biraca.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na

gumb Healthy Cooking (Zdravo kuhanje) (@) il & om
Healthy Cooking (Zdravo kuhanje) () jednom ili
viSe puta.

2. Odaberite veli¢inu porcije okretanjem bira¢a N

(pogledajte tablicu sa strane).

=
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3. Pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) ().
Rezultat: Zapocinje kuhanje. Nakon dovrsetka. <> / +30s
1) Pecénica ¢e se oglasiti pomocu Start

4 zvuéna signala.
2) Zavr$ni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.
Koristite samo posude koje je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj
pecnici.

KORISTENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUHANJE:

» POVRCE | ZITARICE

U sliedecoj tablici navedeno je 10 automatskih programa za kuhanje povréa
i Zitarica u sklopu zdrave prehrane. Navedene su koli€ine, vrijeme potrebno
da hrana odstoji i pripadajuce preporuke. Programi 1 - 10 rade samo uz
mikrovalnu energiju.

Porciia Vrijeme
| da hrana

Preporuke
@ | odstoji (min)

Sifra Hrana

1 Brokula 250 1-2

@ 500

Operite i ocistite svjezu brokulu te je
razrezite na dijelove. Dijelove ravnomjerno
poslazite u staklenu posudu s poklopcem.
Pri kuhanju 250 g dodajte 30 ml (2 Zlice)
vode, a pri kuhanju 500 g dodajte 60-75
ml (4 - 5 Zlica) vode. Posudu postavite

na sredinu tanjura. Kuhajte pokriveno.
Promijesajte nakon kuhanja.

2 | Mrkva 250 1-2 Operite i ocistite mrkvu te je nareZite na
W jednake dijelove. Dijelove ravnomjerno

poslazite u staklenu posudu s poklopcem.
Pri kuhanju 250 g dodajte 30 ml (2 Zlice)
vode. Posudu postavite na sredinu
tanjura. Kuhajte pokriveno. PromijeSajte
nakon kuhanja.
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& Porcija VO & Porcija L] 2T
Sifra | Hrana da hrana Preporuke Sifra | Hrana da hrana Preporuke
©@ | ogstoji (min) ©@ | ogstoji (min)
3 | Grah 250 1-2 Operite i ocistite mahune. Dijelove 9 | Quinoa 125 1-3 Koristite veliku staklenu vatrostalnu
Q/\// ravnomijerno poslazite u staklenu posudu ?:::f.:% posudu za koristenje u pecnici s
= s poklopcem. Pri kuhanju 250 g dodajte A poklopcem. Dodajte dvostruku kolicinu
30 ml (2 Zlice) vode. Posudu postavite hladne vode (250 ml). Kuhajte pokriveno.
na sredinu tanjura. Kuhajte pokriveno. Dodajte sol i zaGinsko bilie, promijeSajte te
Promijesajte nakon kuhanja. ostavite da odstoj.
4 | Spinat 150 1-2 Isperite i oCistite $pinat. Stavite ga u 10 | Bulgur 125 2-5 Koristite veliku staklenu vatrostainu

@ staklenu posudu s poklopcem. Nemojte @ posudu za koristenje u pecnici s
dodavati vodu. Posudu stavite u sredinu poklopcem. Dodajte dvostruku koli¢inu
okretnog tanjura. Kuhajte pokriveno. ' hladne vode (250 ml). Kuhajte pokriveno.
Promijesajte nakon kuhanja. Dodajte sol i za¢insko bilie, promijesajte te

5 | Klipovi 250 1-2 Operite i odistite klipove kukuruza te ih ostavite da odstoj.

kukuruza | (1 kom) stavite u ovalnu staklenu posudu. Posudu ~

2 ookite prozimorn foljom pogodnom za KORISTENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUHANJE:
mikrovalne pecnice i zatim probusite foliju. PERAD | RIBA

6 | Ogulieni | 250 2-3 Operite krumpire, ogulite ih i narezite na U sliededoj tablici navedeno je 6 automatskih programa za kuhanje peradi
krumpiri 500 jednake komade. Stavite ih u staklenu i ribe u sklopu zdrave prehrane s koli¢inama, vremenom potrebnim da

@ posudu s po ,kbpcem' DOdaJt? 45-60 .ml 1 hrana odstoji i pripadaju¢im preporukama. Programi 1 - 6 rade samo uz
vode (3- 4 Zlice). Posudu stavite u sredinu . -

) . ) mikrovalnu energiju.
okretnog tanjura. Kuhajte pokriveno. -
7 | Smeda 125 5-10 Koristite veliku staklenu vatrostalnu - Porcija Vrijeme

riza posudu za koristenje u pe¢nici s Sifra Hrana (9) da h_'_'a"‘f Preporuke

(oljustena) poklopcem. Dodajte dvostruku koli¢inu odstoji (min)

@ hladne vode (1/4 I). Kuhajte pokriveno. 1 Pile¢aprsa | 300 2 Operite komade piletine i stavite ih na
Dodajte sol i zaginsko bilje, promijeajte te ) (2 kom) keramicki tanjur. Pokrifte prozimom
ostavite da odstoji. foljom za mikrovalnu peénicu. Probusite

8 | Makaroni 125 1 Koristite veliku staklenu vatrostalinu ' foliju. Postavite zdjelu na tanjur.

od posudu za koristenje u pecnici s 2 Pureca 300 2 Operite komade piletine i stavite ih na

cjelovitog poklopcem. Dodajte 1/2 | kipude prsa (2 kom) keramicki tanjur. Pokrite prozirmom

brasna vode, malo soli i dobro promijeaite. folijom za mikrovalnu pecnicu. Probusite

% Kuhajte otkriveno. Kuhajte pokriveno. ~ foliju. Postavite zdjelu na tanjur.
PromijeSaite, ostavite da odstoji i nakon 3 | Svjezi riblji 300 1-2 Operite ribu i stavite ju na keramicki
toga temeljito ocijedite. fileti (2 kom) tanjur, a zatim dodajte 1 Zlicu limunovog

% soka. Pokrijte prozirnom folijom za
mikrovalnu pecnicu. Probusite foliju.
Postavite zdjelu na tanjur.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 17
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& Porcija LT
Sifra Hrana da hrana Preporuke
© | odstoji (min)
4 | Svjezi fileti 300 1-2 Operite ribu i stavite ju na keramicki
lososa (2 kom) tanjur, a zatim dodajte 1 Zlicu limunovog
% soka. Pokrifte prozirmom foljom za
[ mikrovalnu pecnicu. Probusite foliju.
@ Postavite zdjelu na tanjur.
E 5 | Svjeze 250 1-2 Operite kozice i stavite ih na keramicki
= kozice tanur, a zatim dodajte 1 Zlicu limunovog
@ soka. Pokrijte prozirnom folijom za
mikrovalnu pecnicu. Probusite foliju.
Postavite zdjelu na tanjur.
6 | Svjeza 200 2 Stavite dvije svjeZe ribe u vatrostainu
pastrva (1 riba) posudu. Dodajte malo soli, 1 Zlicu
%( limunovog soka i zaCinsko biljie. Pokrijte
prozirnom folijom za mikrovalnu
pecnicu. Probusite foliju. Postavite
zdjelu na tanjur.

KORISTENJE ZNACAJKE ZA AUTOMATSKO BRZO
ODMRZAVANJE

Znacajka za automatsko brzo odmrzavanje omogucava vam odmrzavanje

mesa, peradi, i ribe. Vrijeme potrebno za odmrzavanje i razina snage

postavljaju se automatski.

Trebate samo odabrati program i tezinu.

Koristite samo posude koje je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj
pecnici.

Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na
gumb za odmrzavanje (3%) jednom ili viSe puta
(pogledajte tablicu sa strane).

*%
00

2. Postavite tezinu hrane okretanjem birac¢a.
Najveca tezina koju je moguce postaviti iznosi
1500 g.

TN

S
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3. Pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) ().
Rezultat :

e ZapocCinje odmrzavanje.

e Pecnica ¢e se usred postupka
odmrzavanja oglasiti zvu¢nim signalom, sto je podsjetnik
za okretanje hrane.

e Ponovno pritisnite gumb () za dovrSetak odmrzavanja.

Hranu moZete odmrzavati i ruéno. Zelite li to udiniti, odaberite funkciju
za kuhanje/podgrijavanje mikrovalovima uz razinu snage od 180 W.
Dodatne pojedinosti potrazite u odjeliku pod naslovom “Kuhanje/
Podgrijavanje” na str. 15.

>/ +30s

Start

KORISTENJE PROGRAMA ZA AUTOMATSKO BRZO
ODMRZAVANJE

U sliedecoj tablici navedeni su razni programi za automatsko brzo
odmrzavanje s koli¢inama, viemenom potrebnim da hrana odstoji i
pripadajucim preporukama. Prije odmrzavanja skinite svu ambalazu s hrane.
Meso, perad i voce/bobice stavite na keramicki tanjur.

Veli¢éina | Vrijeme da
Hrana porcije | hrana odstoji Preporuke
(9) (min)

@ Meso 200-1500 15-60 Rubove zastitite aluminijskom folijom.
Nakon $to se iz pe¢nice zacuje zvuéni

@ Perad signal, okrenite komade. Ovaj je program
prikladan za meso kao $to su odresci li

. mljeveno meso, komadi piletine, cijelo
X | Riba pile li riblj fileti.

Zelite li hranu odmrznuti rudno, odaberite funkciju za ruéno odmrzavanje
uz razinu snage od 180 W. Dodatne pojedinosti 0 ru¢énom odmrzavanju
i vremenu potrebnom za odmrzavanje potrazite na str. 27 i 28.
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KORISTENJE ZNACAJKE ZA KUHANJE Velicina |  Vrijeme

PREPORUCEN|H ZDRAVIH OBROKA Sifra/Hrana porcije | dahrana Preporuke
ZnaCajka za kuhanje preporucenih zdravih obroka ima dva unaprijed 2. Ohladen @ odstoji {min) o - eramicki tariur | pokit -
programirana vremena za kuhanje. Ne trebate postavijati ni vrijeme kuhanja B te::l'l' nski iggigg 23 felP rsntavne nka erlar:mw |/ta.njur(\)pol lrute proz;:wm
niti razinu snage. Broj porcija podesite okretanjem biraca. Najprije stavite vegetarijanski ollom za mikrovainu pecnicu. vl e progra
hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata obrok pnklgdgn 2ajela koja se sastoje 0d 2 V.r §t§
' @ namirnica (npr. za $pagete s umakom li rizu s =c
1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na povréem). 2
gumb znacajke za kuhanje preporucenih @ a
zdravih obroka (&) jednom ili vie puta. UPUTE ZA KUHANJE PAROM =
(SAMO ZA MODELE MS23F301TF* | MS23F302TF*)
2. Odaberite velicinu porcije okretanjem biraca N, . Posuda za kuhanje parom izradena je na temelju nacela kuhanja parom te
(pogledajte tablicu sa strane). je namijenjena brzom i zdravom kuhanju u vagoj mikrovalnoj pecici tvrtke
Samsung. Ovaj je dodatni pribor idealan za kuhanje rize, tjestenine, povréa itd. u
veoma kratkom vremenu i istovremeno Suvanije nutritivnih vrijednosti namirnica.
3. Pritisnite gumb (). Posuda za kuhanje parom u mikrovalnoj pecnici sastoji se od tri dijela:
Rezultat: Zapocinje kuhanje. Nakon dovrSetka. <> / +30s
1) Pednica ée se oglasiti pomodu Start @

4 zvugéna signala.
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake minute). 4
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

Koristite samo posude koje je sigurno za koriétenje u mikrovalnoj pecnici. Zdjela Pladanj za umetanje Poklopac

Svi su dijelovi otporni na temperature od -20 °C do 140 °C.
KORISTENJE PROGRAMA ZNACAJKE ZA KUHANJE Posuda je prikladna za Guvanje hrane u zamrzivacu. Dijelovi se mogu
PREPORUCENIH ZDRAVIH OBROKA koristiti zasebno ili zajedno.

U sliedecoj tablici navedeni su programi znaGajke za kuhanje preporu¢enin zdravih UVJETI KORISTENJA:

obroka za automatsko podgrijavanje s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana s

odstoji i pripadajucim preporukama. Ti programi rade samo uz mikrovalnu energiju. E] Ne kons‘q‘u za o . T .
e kuhanje hrane s visokim udjelom Secera ili masti,

) Veli¢ina |  Vrijeme e kuhanje pomocu funkcije przenja, funkcije zagrijavanja rotiranjem ili
Sifra/Hrana porcije | dahrana Preporuke kuhanje na plogi za kuhanje.
(9) odstoji (min) . . . . .
- — — - @ Prije prve upotrebe dobro operite sve dijelove u vodi s deterdzentom.
1. Ohladeni 300-350 2-3 Koristite keramicki tanjur i pokrijte prozimom
gotov obrok | 400-450 folijom za mikrovalnu pecnicu. Ovaj je program Vremena kuhanja potrazite u uputama koje se nalaze u tablici na
® prikladan za jela koja se sastoje od 3 vrste sliedecoj stranici.

namirnica (npr. mesa s umakom, povréa i priloga
poput krumpira, rize i tiestenine).

19
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ODRZAVANJE:

Posuda za kuhanje parom moze se prati u perilici za sude.

Prilikom ru€nog pranja koristite toplu vodu i sredstvo za pranje posuda.
Nemojte Kkoristiti abrazivne spuzve.

Neke vrste hrane (poput rajcica) mogu prouzrociti promjenu boje

ODMRZAVANJE:

plastike. To je normalno i ne predstavlja pogreSku nastalu pri proizvodnii.

HRVATSKI

Zamrznutu hranu stavite u posudu za kuhanje parom, ali nemojte ju
poklopiti. Tekucina ¢e ostati na dnu posude i nece nastetiti hrani.

KUHANJE:

Porcija Razine | Vrijeme Vrijeme
Hrana @) snage | kuhanja | dahrana Rukovanje
9 (min) | odstoji (min)
Articoke 300 800 5-6 1-2 Zdjela s pladnjem
(1-2 kom) za umetanje +
Poklopac
Upute
Isperite i oCistite articoke. Pladanj za umetanje stavite u posudu.
Stavite articoke na pladanj. Dodajte jednu Zlicu limunovog soka.
Pokrijte poklopcem.
Svjeze 300 800 4-5 1-2 Zdjela s pladnjem
povrée za umetanje +
Poklopac
Upute
Izvazite povrée (npr. brokulu, cvjetadu, mrkvu, papriku) nakon $to
ste ga oprali, oCistili i narezali na komade podjednake veli¢ine.
Stavite pladanj u posudu. Rasporedite povrée na pladanj za
umetanje. Dodajte 2 Zlice vode. Pokrijte poklopcem.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_HR.indd 20
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Porciia Razine | Vrijeme Vrijeme
Hrana ( )j snage | kuhanja | da hrana Rukovanje
9 (min) | odstoji (min)
Smrznuto 300 600 7-8 2-3 Zdjela s pladnjem
povrée za umetanje +
Poklopac
Upute
Stavite smrznuto povrée u posudu za kuhanje parom. Pladanj
za umetanje stavite u posudu. Dodajte 1 Zlicu vode. Pokrijte
poklopcem. Dobro promijesajte nakon $to je hrana kuhana i
odstajala.
Riza 250 | 800 | 15-18 5-10 Zdjela + Poklopac
Upute
Stavite rizu u posudu za kuhanje parom. Dodajte 500 ml hladne
vode. Pokrijfte poklopcem. Nakon kuhanja ostavite rizu da odstoji 5
minuta, ili 10 minuta u slu¢aju smede rize.
Krumpiru | 500 [ 800 | 7-8 | 2-3  [Zdjela+ Poklopac
kori Upute
IzvaZite i operite krumpire te ih stavite u posudu za kuhanje parom.
Dodajte 3 Zlice vode. Pokrijte poklopcem.
Pirjanojelo | 400 | 600 | 56 | 12  |Zdjela+ Pokiopac
(hladno) Upute
Stavite varivo u posudu za kuhanje parom. Pokrijte poklopcem.
Dobro promijeSajte prije nego Sto odstoji.
Juha 400 | 800 | 34 | 12  [Zdiela+Pokiopac
(hladna) Upute
Ulijfte u posudu za kuhanje parom. Pokrijte poklopcem. Dobro
promijeSajte prije nego $to odstoji.
Zamrznuta | 400 | 800 | 810 | 2-3  |Zdjela+ Pokiopac
juha Upute
Stavite zamrznutu juhu u posudu za kuhanje parom. Pokrijte
poklopcem. Dobro promijesajte prije nego Sto odstoji.
Smrznute 150 | 600 [ 12 [ 23  [Zzdiela+ Pokiopac
oqu_glice Upute
ognt!{;‘slza NavlaZite punjenje okruglice hladnom vodom. SloZite 1-2 zamrznute
gi e:n o{n okruglice u posudu za kuhanje parom jednu do druge. Pokrijte

poklopcem.
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Porciia Razine | Vrijeme Vrijeme
Hrana ( )j snage | kuhanja | da hrana Rukovanje
9 W) (min) | odstoji (min)
Vocni 250 800 3-4 2-3 Zdjela + Poklopac
kompot Upute

lzvazite svieze voce (npr. jabuke, kruske, Sljive, marelice, mango ili
ananas) nakon $to ste ga ogulili, oprali i narezali u kriske ili trokuti¢e
podjednake veli€ine. Stavite u posudu za kuhanje parom. Dodajte
1-2 Zlice vode i 1-2 Zlice Secera. Pokrijte poklopcem.

Rukovanje posudom za kuhanje parom

MJERE OPREZA:

Budite narocito paZljivi prilikom otvaranja poklopca posude za kuhanje
parom jer para koja ¢e iz nje iza¢i moze biti veoma vruca.

Prilikom rukovanja posudom nakon kuhanja koristite rukavice za pecnicu.

KORISTENJE ZNACAJKE ZA MEMORIJU

Ako Cesto kuhate ili podgrijavate istu vrstu jela, mozete pohraniti vrijeme
kuhanja i razine snage u memoriju pecnice, tako da ih ne morate ponovno
postavljati svaki put. Mozete pohraniti dvije razliCite postavke.

Pohranjivanje postavki.

Nakon toga pritisnite gumb
)

jednom (prikazuje se kao P1)

1. Kako biste
programirali...

Prva postavka

Druga postavka dvaput (prikazuje se kao P2)
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2. Postavite uobicajeni program kuhanja (ako je
potrebno, pogledajte informacije o vremenu kuhanja
i razini snage).

3. Pritisnite gumb (D).
Rezultat: VaSa je postavka pohranjena u
memoriju pecénice.

>/ +30s

Start

KORISTENJE PROGRAMA ZA MEMORIJU

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Kako biste Nakon toga pritisnite gumb
odabrali... ).

jednom (prikazuje se kao P1)

)

Prva postavka

Druga postavka dvaput (prikazuje se kao P2)

2. Pritisnite gumb ().

Rezultat: Hrana se kuha kako ste odabrali. <D / +30s
Start
ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA
Zvuénu signalizaciju mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku.
1. Istovremeno pritisnite gumbe (Q) i ().
Rezultat: Q /T ®/+305
Stop Start

e Prikazat ¢e se sliede¢a oznaka.

e Pecnica se nece oglasiti zvucnim signalom prilikom
svakog pritiska gumba.

2, Zelite li ponovno ukljugiti zvudnu signalizaciju,
ponovno istovremeno pritisnite gumbe (@) i ().
Rezultat:

Q/TH ®/+303

Stop Start

e Prikazat ¢e se sliedeca oznaka.

e Pecnica ¢e ponovno koristiti zvuénu signalizaciju.

IMSLIVAHH
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SIGURNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROVALNE PECNICE

Vasa je mikrovalna pecnica opremljena posebnim programom za djecju
sigurnost, koji omogucava njeno “zakljuGavanje” kako je neko od djece ili
netko drugi ne bi mogao nehotice ukljuciti.

Pecénicu mozete zakljuéati u bilo kojem trenutku.

1. Pritisnite gumb (@) na jednu sekundu.

Rezultat:
e Pecnica ¢e se zakljuéati (necete

HRVATSKI

moci odabrati nijednu funkciju).
e Na zaslonu se prikazuje “L.

2. Za otkljuCavanje pecnice pritisnite gumb (@) na jednu
sekundu.
Rezultat: Pecnicu moZete nastaviti normalno

koristiti.

UPUTE ZA POSUDE

Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj pecnici, mikrovalovi moraju prolaziti
kroz hranu, bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude.

Stoga morate paZljivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku
da je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj pecnici, ne brinite.

U sliedecoj tablici nalaze se razliGite vrste posuda te naznacuje mogu se li
koristiti u mikrovalnoj pecénici.

Sigurno za
Posude qulstenje lf Komentari
mikrovalnoj
pecnici
Aluminijska folija X Moze se koristiti u malim koli¢inama za

zastitu dijelova od prekuhavanja. Moze
dodi do iskrenja ako je folija preblizu stijenki
pecnice ili se koristi previse folije.

Tanjur za hrskavu v
koricu

Ne zagrijavajte viSe od osam minuta.
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Sigurno za
Posude qulstenje “ Komentari
mikrovalnoj
pecnici
Porculan i keramika v Porculan, keramika, ocaklieno glineno

posude i tvrdi porculan pogodni su ako
nemaju metalne ukrase.

Jednokratno v Neka smrznuta hrana pakira se u takvo
poliestersko kartonsko posude.
posude
Ambalaza za brzu
hranu
e Polistirenske ¢ase i v/ MoZe se koristiti za podgrijavanje hrane.
posude Pregrijavanje moZe rastopiti polistiren.
e Papimnate vredice i X Mogu se zapaliti.
novine
* Reciklirani papir i X MoZe izazvati iskrenje.
metalni ukrasi
Staklo
e Posude za kuhanje i v Moze se koristiti ako nema metalnih ukrasa.
posluzivanje
e Fino stakleno posude v MoZe se koristiti za zagrijavanje hrane i
tekucine. Osjetljivo staklo moze napuknuti li
se razbiti kod naglog zagrijavanja.
e Stakleni vréevi v/ Mora se ukloniti poklopac. Pogodno samo
za zagrijavanje.
Metal
e Posude X Moze izazvati iskrenje ili pozar.
* Vrpce za zatvaranje X
vredica za
zamrzavanje
Papir
e Tanjuri, Salice, ubrusi i v/ Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavanje.
kuhinjski papir Takoder za upijanje viska viage.
e Reciklirani papir X Moze izazvati iskrenje.

Plastika
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Sigurno za se uobicajeno priprema na Stednjaku. Otapanje maslaca ili okolade, na
koritenje u X primjer (procitajte odjeljak sa savjetima, tehnikama i prijedlozima).
Posude ; . Komentari L .
mikrovalnoj Prekrivanje tijekom kuhanja
pecnici Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vaZno jer se voda koja isparava
e Posude v/ Osobito termoplastika otporna na toplinu. diZze u obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na
Neke druge plastike mogu se izobliciti i vide nacina: npr. keramickim tanjurom, plasti¢nim poklopcem ili prozirmom
promijeniti boju na visokim temperaturama. folijom pogodnom za mikrovalne peénice.
Ne koristite melaminsku plastiku. .. ..
) . N o N . Vrijeme da hrana odstoji
- lreEs felle v/ Mo;e se k.‘?”St.'“ e zadr;avame vIage.rNe Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi
smie dgdmvan hrarju..Prlpgzne navrueu se temperatura u hrani ujednacila.
paru prilikom uklanjanja folije.
o Vredice za /X Samo ako su sigurne za koristenje Upute za kuhanje smrznutog povréa
zamrzavanje u pecnici. Ne smiju biti nepropusne. | Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte
Probodite ih viicom, ako je potrebno. pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko
Vostani papir ili papir v/ Moze se koristiti za zadrzavanje viaznosti Zelite. Dvaput promijedajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte
otporan na masnocu sprieCavanje prskanja. sol, zacine il maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji.
/  :Preporuéeno /X :Koristite uz oprez X :Nije sigurno Porcija | Snaga | Vrijeme Vrijeme
Hrana @) W) (i) da h_|_'ana- Upute
UPUTE ZA KUHANJE ) odstoji (min)
1 Spinat 150 600 4%-5Y 2-3 Dodajte 15 ml
MIKROVALOVI (1 Zlicu) hladne vode.
Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a priviadi je i upija voda, Brokula 300 600 9-10 23 Dodaite 30 ml
masnoce i eder u hrani. (2 Zlicu) hladne vode.
Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih Grasak 300 | 600 | 7%2-8% 2-3 Dodajte 15 ml
molekula stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu. (1 Zlicu) hladne vode.
Grah 300 600 8-9 2-3 Dodajte 30 ml
KUHANJE (2 Zlicu) hladne vode.
Posude za mikrovalno kuhanje: 1 MijeSano p9vrée 300 600 | 7%-8% 2-3 Dovdlajte 15 ml
Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne ucinkovitosti. sz/zchrasak/ (1 Zicu) hladne vode.
Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao Sto je nehrdajuci celik, aluminij ili — - -
bakar, no prolaze kroz keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir Miesano povrce 300 | 600 8-9 23 Dodajte 15 ml
(kinesko) (1 Zlicu) hladne vode.

i drvo. Stoga se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama.

Hrana pogodna za mikrovalno kuhanje:

Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljucujuci svieze i
smrznuto povrcée, voce, tiesteninu, rizu, Zitarice, mahunarke, ribu i meso.
Umaci, kreme, juhe, pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj
pecnici. Opcenito, mikrovalno kuhanje idealno je za sve vrste hrane koja
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HRVATSKI

Upute za kuhanje rize i tjestenine

Upute za kuhanje svjezeg povréa

Riza: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem

- volumen rize se udvostrucuje tijekom kuhanja. Kuhajte
pokriveno.

Nakon kuhanja promijeSajte, dodajte sol ili zacine i maslac
te ostavite da odstoji.

Napomena: riza mozda nece upiti svu vodu tijekom

kuhanja.

Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipucu
vodu, malo soli i dobro promijeSajte. Kuhajte otkriveno.
Povremeno promijeSajte tijekom i nakon kuhanja. Poklopite,
ostavite da odstoji i temeljito ocijedite.

Porcija | Snaga | Vrijeme Ul EE)
Hrana © W) fEa hrana odstoji Upute
g (min)
Bijela riza 250 800 16-17 5 Dodajte 500 ml
(oljustena) hladne vode.
Smeda riza 250 800 21-22 5 Dodajte 500 ml
(oljustena) hladne vode.
MijeSana riza 250 800 17-18 5 Dodajte 500 ml
(riza i divlja hladne vode.
riza)
MijeSano 250 800 18-19 5 Dodajte 400 ml
zmje hladne vode.
(riza +
Zitarice)
Tjestenina 250 800 11-12 5 Dodajte 1000 ml
vruée vode.
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Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte
30-45 ml hladne vode (2-3 jusne Zlice) za svakih 250 g ako nije drukcije
preporuceno - pogledajte tablicu. Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme
— pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite. Promijesajte jednom
tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine ili maslac
nakon kuhanja.
Poklopite i ostavite da odstoji 3 minute.

Savjet: SvjeZe povrée narezite na jednake dijelove. Sto su manii

dijelovi, brze ¢e se skuhati.

Svo svjeze povrce treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (800 W).

Porcija | Vrijeme L Bie
Hrana ( )l ( r:\ in) da hrana Upute
9 odstoji (min)
Brokula 250 4-4Y, 3 Pripremite cvjetice podjednake velicine.
500 7-7% Stavite ih u sredinu.

Prokulica | 250 | 5%-6% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica) vode.

Mrkva 250 4%-5 3 Mrkvu narezite na podjednake kolutice.

Cvjetaca 250 5-5Y» 3 Pripremite cvjetice podjednake velicine.

500 812-9 Velike cvjetiCe prereZite napola. Stavite
ih u sredinu.

Tikvice 250 3Ve-4 3 Tikvice narezite na kriSke. Dodajte 30 ml
(2 Zlice) vode ili malo maslaca. Kuhajte
dok ne omeksa.

Patlidzan 250 3Ye-4 3 PatlidZzan narezite na male kriske i
poprskajte Zlicom limunova soka.

Poriluk 250 4%5-5 3 Poriluk narezite na tanke kriske.

Gliive 125 1%2-2 3 Pripremite Citave male ili narezane gljive.

250 3-3% Ne dodajte vodu. Poprskajte limunovim
sokom. Zacinite solju i paprom.
Qcijedite prije posluzivanja.

Luk 250 5-6 3 Luk nareZite na kridke ili polovice.
Dodajte samo 15 ml (1 Zlicu) vode.

Paprika 250 415-5 3 Papriku narezite na male kriske.

Krumpir 250 4-5 3 Krumpir ogulite i nareZite na podjednake

500 7Y2-8Y2 polovice ili Cetvrtine.
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Porcija | Vrijeme Ui e
Hrana ( )j ( r:I in) da hrana Upute
9 odstoji (min)
Koraba 250 5-5%2 3 Korabu narezite na male kockice.
PODGRIJAVANJE

Mikrovalna pec¢nica podgrijat ¢e hranu u djelicu vremena potrebnom kod
klasi¢nog Stednjaka.

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u
nastavku. Vremena u tablici odnose se na tekucine sobne temperature od
+18 do +20 °C ili hladnu hranu temperature od +5 do +7 °C.

Raspored i prekrivanje

Izbjegavajte podgrijavanje velikin komada hrane, npr. komada mesa

— obi¢no se prekuhaju i isuse prije nego $to se im se zagrije sredina.
Podgrijavanje malih komada uspjesnije je.

Razine snage i mijeSanje

Neka se hrana moze podgrijati na 800 W dok se ostala mora podgrijavati na
600 W, 450 W ili Gak 300 W.

Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj
razini snage, ako je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vjerojatno da
¢e se brzo zagrijati (npr. pite).

Dobro mijesajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji ucinak.
Ako je moguce, promijeSajte ponovno prije posluzivanja.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Kako biste sprijedili
klju€anje tekucina i moguce opekline, promijeSajte prije, tijekom i nakon
zagrijavanja. Ostavite ih u mikrovalnoj pecnici tijiekom vremena potrebnog
da hrana odstoji. Preporucujemo da u tekucine stavite plasti¢nu zlicu ili
stakleni Stapi¢. Izbjegavajte pregrijavanie (i time kvarenje) hrane.
Preporucuje se postaviti krace vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme
zagrijavanja, ako je potrebno.
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Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji

Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeZiti vrijeme — radi reference za
buduénost.

Uvijek provijerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.

Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednadila.

Preporu¢eno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanje je 2-4
minute, ako se u tablici ne preporucuje drukdije.

Osobito paZljivo zagrijavajte tekucine i dje¢ju hranu. Procitajte odjeljak o
mjerama opreza.

PODGRIJAVANJE TEKUCINA

Uvijek tekucine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon isklju¢ivanja
pecnice kako bi se temperatura izjednacila. Prema potrebi mijesajte
tijekom zagrijavanja i UVIJEK promijesajte nakon zagrijavanja. Kako biste
sprijecili klju€anje i moguce opekline, u pic¢a stavite Zlicu ili stakleni Stapic i
promijeSajte prije, tijiekom i nakon zagrijavanja.

Podgrijavanje tekuéina i hrane

Kao smijernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

Vrijeme
da hrana
odstoji (min)

Snaga
(W)

Vrijeme

Hrana (min)

Porcija Upute

150 ml 1-2

(1 Salica)

250 ml
(1 Salica)

Pica 800 1-11
(kava, ¢aj i

voda)

Ulijte u Salicu i podgrijte
otkriveno. Salicu stavite u
sredinu okretnog tanjura.
Ostavite ih u mikrovalnoj
pecnici tijiekom vremena
potrebnog da odstoje i
dobro promijeSajte.

1%-2

Juha 3-3%2

(hladna)

2509 800 2-3 Ulijte u duboki keramicki
tanjur. Pokrijte plastiénim
poklopcem. Dobro
promijeSajte nakon
zagrijavanja. Ponovno
promijesajte prije
posluZivanja.

IMSLIVAHH
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.. | Snaga | Vrijeme Ll
Hrana Porcija W) (min) da hrana Upute
odstoji (min)
Pirjano jelo 3509 600 5Y2-61% 2-3 Pirjano jelo stavite u
(ohladeno) duboki keramicki tanjur.
— Pokrijte plasticnim
% poklopcem. Povremeno
] promijesajte tijekom
E podgrijavanja te ponovno
T prije nego $to hrana
odstoji i prije posluzivanja.
Tjesteninas | 350 g 600 | 4V>-5% 3 Stavite tjesteninu (npr.
umakom Spagete ili rezance s
(ohladena) jajima) na plitki keramicki
tanjur. Pokrijte prozimom
foljom za mikrovalnu
pecnicu. Promijesajte prije
posluzivanja.
Punjena 3509 600 5-6 3 Stavite punjenu tjesteninu
tjiestenina (npr. raviole i torteline)
s umakom u duboku keramicku
(ohladena) posudu. Pokrijte
plastiénim poklopcem.
Povremeno promijesajte
tilekom podgrijavanja
te ponovno prije nego
Sto hrana odstoji i prije
posluzivanja.
Obrok 350 g 600 | 5%-6% 3 Stavite obrok od 2-3
(hladan) hladna dijela u keramicku

posudu. Prekrijfte
prozirnom foljom za
mikrovalnu peénicu.
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PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE

DJECJA HRANA: Stavite je u duboki kerami&ki tanjur. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Dobro promijesajte nakon zagrijavanjal

Ostavite da odstoji 2-3 minute prije posluzivanja. Ponovo promijesajte i
provijerite temperaturu.

Preporu¢ena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40 °C.

MLIJEKO ZA BEBU: Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bodicu.

Podgrijte otkriveno. Ne zagrijavajte djecje boCice s dudom jer bocica moze
eksplodirati ako se pregrije. Dobro promijeSajte prije viemena potrebnog da
odstoji i ponovno prije posluzivanja! Uviiek paZljivo provijerite temperaturu
mlijeka za djecu ili hrane koju dajete djeci. Preporuena temperatura
posluzivanja: pribl. 37 °C.

NAPOMENA: Dje¢ju hranu je osobito vazno provjeriti prije posluzivanja
kako biste sprijecile opekline.

Kao smijernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i vremena u
tablici u nastavku.

Podgrijavanje djecje hrane i mlijeka

Kao smijernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

Vrijeme
.| Snaga " da hrana
Hrana Porcija w) Vrijeme odstoji Upute
(min)
Dje¢jahrana | 190 g 600 30s 2-3 Stavite u duboki keramicki
(povrée i tanjur. Kuhajte pokriveno.
meso) Promijesajte nakon kuhanja.

Ostavite da odstoji 2-3
minuta. Prije posluZivanja
dobro promijeSajte i pazljivo
provjerite temperaturu.
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— RUCNO ODMRZAVANJE
.. | Snaga . da hrana Mikrovalovi su odli¢an su na¢in odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi
ali e W) CRIT odstoji e njezno odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moze biti velika
(min) prednost ako se iznenada pojave neocekivani gosti.
Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve
Diecja kasica | 1809 | 600 20s 2-3 | Stavite u duboki keramicki metalne vrpce i izvadite je iz ambalaze kako biste ocijedili tekucinu.
(2tarice, tanjur. Kuhajte pokriveno. Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena =
mlijekoi PromijeSajte nakon kuhanja. preokrenite, ocijedite svu tekudinu i izvadite iznutrice $to prije. s
vode) Ogtawte d? odstopw2»3 ) Povremeno provjerite hranu kako biste vidjeli je li topla. a
minuta. Prije posluZivanja L . M . . X
dobro promijedajte | paZijvo Ak?.s.e. manjii taniji dijelovi slr?rznutelhra_rje pocinju zagruav_an, mogu se =
provierite temperaturu. zastititi mallhv _trakama glumjmjske fo_Ilue tljgkom oolrlnrzavanja.. _ .
. Ako se povrsina peradi pocCine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da
Mljgkoza | 100ml | 300 | 30-40s 2-3 | Dobro promiesajte odstoji 20 minuta prije nastavka.
bebu ili protresite i ulite u Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanje.
200 ml 50sdo steriliziranu staklenu bogicu. Vrijeme potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se
min Stavite je na sredinu tanjura. ovisno o odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku.
Kuhajte otkriveno. Dobro Savjet: Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manije je
protresite i ostavite da koli&ine potrebno manje vremena nego za vede. Zapamtite
Oq,StO” namanje 8 minute. ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane.
Prije posluZivanja dobro ) . o
protresite i pazljivo provjerite 4 Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite
temperaturu. upute u tablici u nastavku.
Sva smrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje
(180 W).
.. | Vrijeme Sl da"
Hrana Porcija ) hrana odstoji Upute
el (min)
. Meso
Mijeveno meso 2509 | 6%-7% 5-25 Stavite meso na plitki
5009 | 10-12 keramicki tanjur. Tanje rubove
vremena odmrzavanjal
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HRVATSKI
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Vriieme Vrijeme da
Hrana Porcija le hrana odstoji Upute
(min) N
(min)
Perad
Komadi piletine 5009 14%s- 15-40 Najprije komade piletine
(2kom) | 15% okrenite kozom prema dolje,
. : a cijelo pile prsima prema
Cielo pile 900g | 2830 dolie na plitki keramicki tanjur.
Tanje dijelove kao $to su krila
i krajevi zastitite aluminijskom
foljom. Preokrenite nakon
isteka pola vremena
odmrzavanjal
Riba
Riblji fileti 2509 6-7 5-15 Smrznutu ribu stavite na
(2 kom) sredinu plitkog kerami¢kog
tanjura. Tanje dijelove stavite
(jio k 12-13 ispod debljh dijelova. Tanke
0 krajeve zastitite aluminijskom
folijom. Preokrenite nakon
isteka pola vremena
odmrzavanjal
Voce
Bobice 2509 6-7 5-10 Rasporedite voce na plitkom,
okruglom staklenom tanjuru
(velikog promiera).
Kruh
Krusgici 2kom | V-1 5-20 Poslozite kruCice u krug, a
(svaki oko 50 g) 4kom | 2-2% kruh vodoravno na kuhinjski
i papir na sredinu tanjura.
Tost/Senchi 2509 45 Preokrenite nakon isteka pola
Njemacki kruh 500 g 8-10 vremena odmrzavanjal

(pSenicno i razeno
brasno)
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POSEBNI SAVJETI

TOPLJENJE MASLACA
Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasticnim
poklopcem. Zagrijte 30-40 sekundi na 800 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g Cokolade u malu staklenu posudu. Zagrijte 3-5 minuta na
450 W dok se ¢okolada ne otopi. PromijeSajte jednom ili dvaput tijekom
toplienja. Koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja!

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA
Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.
Zagrijte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
Ocijedenu zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Zagrijte 1 minutu na 300 W. Promijesajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

Pomijesajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 3% do 4%2 minute na 800 W
dok glazura ne postane prozirna. Promijesajte dvaput tijekom kuhanja.

KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijeSanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu
prikladne veli¢ine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuc¢eg Secera i
dobro promijesajte. Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 800 W.
Promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male
staklenke za marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.

KUHANJE PUDINGA

Pomijesajte prasak za puding sa Secerom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute
proizvodaca i dobro promijeSajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s
poklopcem prikladne veli€ine. Kuhajte pokriveno 6% do 7% minuta na

800 W. Dobro promijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja.

PRZENJE NAREZANIH BADEMA

Jednakomjemno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur
srednje veliCine.

Nekoliko puta promijesajte tijekom przenja 3%2 do 42 minuta na 600 W.
Ostavite u pecnici 2-3 minute da odstoji. Koristite rukavice za pecnicu
prilikom vadenjal
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STO UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE
PROBLEM

Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokuSajte s ponudenim

rieSenjem.

To je uobicajeno.

e Kondenzacija unutar pecnice.

e Protok zraka oko vrata i vanjskog kucista.

e (dsjaj svjetla oko vrata i vanjskog kucista.

e |spuStanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju.

Pecnica se ne ukljuéuje nakon $to pritisnete gumb ().

e Jesu li vrata potpuno zatvorena?

Hrana uopée nije kuhana.

e Jeste liispravno postavili mjera¢ vremena i/ili pritisnuli gumb ()?

e Jesu li vrata zatvorena?

e Jeste li preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osiguraca ili
iskljucivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li praviino postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane?

e Jeste li odabrali pravilnu razinu snage kuhanja?

U pecnici se pojavljuju iskre ili se ¢uje krckanje (elektri€no iskrenje).

e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

e Jeste li ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pe¢nici?

e Je li aluminijska folija preblizu unutarnjih stjenki?

2arulja ne radi.

e |z sigurnosnih razloga nemojte sami mijenjati zarulju. Obratite se
najblizem ovlaStenom centru za korisnike tvrtke Samsung kako bi zarulju
zamijenio kvalificirani inzenjer.

Peénica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

e Pri koristenju mikrovalne pecnice mogu se primijetiti lagane smetnje na
televizorima ili radiouredajima. To je uobicajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pec¢nicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.

e Dode li do smetnji u radu mikroprocesora pecnice, zaslon ¢e se mozda
ponovno pokrenuti. Kako biste rijesili taj problem, iskopCajte napajanje i
ponovno ga ukopcajte. Ponovno postavite vrijeme.
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Ako uz gore navedene smijernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se
lokalnom servisnom centru tvrtke SAMSUNG.
Progitajte sliedece informacije:
e Broj modela i serijski broj, obi¢no su otisnuti na straznjoj strani
pecénice
e Detalji jamstva
e Jednostavan opis problema

Zatim se obratite lokalnom distributeru ili u servis tvrtke SAMSUNG.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljSati svoje proizvode.
Specifikacije dizajna i ove upute za koriStenje stoga su podlozni
promjenama bez prethodne obavijesti.

Model MS23F301T**, MS23F302T**
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrovalovi 1150 W

Izlazna snaga 100 W / 800 W (IEC-705)

Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM758(31)
Metoda hladenja Motor s ventilatorima za hladenje

Dimenzije (5 x V x D)

Kudiste 489 x 275 x 374 mm
Unutrasnjost 330 x 211 x 324 mm
Zapremina 23 litara
Masa
Neto oko 12 kg

IMSLIVAHH
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IMATE LI PITANJE ILI KOMENTAR?

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA WEB-ADRESI
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA '??)OL(EBFE{AE'\EA?\J%NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6899‘ Www.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 Wwww.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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\VInkpobpaHoBa
eyxa

YnaTtcTBo 3a yrorpeba v BoAMY 3a roTBEeHE

Be Monaume viajte npeaBup oexa rapaHumjata og Samsung HE nokpusa nosuum
VCAYrA NOBP3aHM CO 0bjacHyBarba 3a paboTata Ha NPOM3BOLOT, KOPEKLMM Ha
WAHa MHCTanaLmja Nnn BpLLEHE Ha CTaHAAPAHO YMUCTEHE U OOPXKYBaHE.

100 %
Recycled Paper

aTcTBO e HanpaBeHo opf 100 % peuuknupaHa xapTuja.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_MK.indd 1

MS23F301T**
MS23F302T**

3aMUCIIETE T MOXXHOCTUTE

Bu 6narogapume LWTo KynveTe Samsung
npoun3BoA.3a Aa JobreTe LienocHa ycnyra, Be
MOJIMME PErNCTPUPAITE IO BALLMOT NMPOU3BOL, Ha

www.samsung.com/register

I
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MAKEAOHCKU

KOPUCTEHE HA YMNATCTBOTO

Kynnete SAMSUNG mMukpo6paHoBa nevka. BalleTo ynaTcTBO Coapm
KOPVICHM MHOpMaLIM 3a roTBeHEe CO MUKpOBpaHoBaTa nevka:

e Mepku 3a 6e36egHOCT

e [lpuknagHv gogaToum 1 cagosu
e KOpWCHM COBETY 3a rOTBEHE

e (COBETU 3a roTBeHe

JIEFEHAA 3A CUMBOJIUTE N UKOHUTE

A Pr3n4HO nnmn onacHo pakyBarbe koe MoXKe Aa
NPEOYNPEOYBAHE npeann3Brka cepuno3Hn noepean nian cMpT.

A Pr3nyHO nnm onacHo pakyBarbe Koe MOoXe

[a NpeaysBrka MoManu noBpean unm
BHUMAHUE owiTeTyBake Ha OKOJIHaTa.
& IMpenynpenyBam-e; & [MpenynpenyBarbe; »xellka
OMacHOCT Of, MoXap noBpLUMHa
. ; Mpeaynpepysarse;
A Mpenynpenysarse; CTpyja é EKCMIO3MBEH MaTepujan
N HE o6unysajre ce. ) HE gormpajre.
. ExkcnnuumtHO cnepete i

HE packnonysajte. ynarcTBara.

[poBepeTe fanv MalumHaTta
€ 3a3emMjeHa 3apaamn
1N36erHyBarbe Ha efleKTpUYeH
yAap.

l/13BageTe ro MpUKITy4oKoT
3a HanojyBarbe of, SUAHWOT
LiTekep.

®
(B

[oBuKajTe ro CepBUCHNOT

3abenetluka
LieHTap 3a MoMoLLl.

S

BarkHo

O
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BAXXHU BESBEAHOCHU MHCTPYKLIUA

NMPOYUTAJTE BHUMATEJTHO N 3AHYBAJTE IO
YNATCTBOTO 3A KOPUCTEHE BO WAHNHA.
[oTpyOeTe ce MOCTOjaHO [ia rvi CNeauTe OBME MEPKK 3a
6e36eaHOCT.

Mpepn pa 3anoyHeTe Aa ja KOPUCTUTE NeYKaTa,
npoumnTajTe U CnepeTe rv CnegHUTE MHCTPYKLUMN.

N NPEQYNPEQYBAHE
(camo ¢hyHKUMja 3a MuKpPOOpaHOBH)

N NPEAYNPEAYBAKE: Axo Bpatara v oenor 3a
3aTBOParbe Ce OLTETEHM, Nevkara He Tpeba Aa ce
ynoTpedyBa Ce [0feKa He Ce nomnpasu of CTPaHa
Ha KBaJIMUKYBAHO JINLLE.

N NPEAYNPEAYBAME: PyanyHo e nuuata kow He
Ce KOMMETEHTHM @ BPLUAT CEPBUC MK Momnpaska
CO OTCTPaHYBarbE Ha KarnakoT KOj OBO3MOXYBa
3allTiTa 0 MKPOBpaHOBaTa EHepruja.

' N NPEAYNPEAYBAKSE: TeyHocTuTe 11 OCTaHaTata

XpaHa He CMeaT i Ce 3arpeBaat BO 3aTBOPeH!
CAoBY 3a fja He [ojae [0 eKcriosnja.

OBOj ypen e HaMEHET 3a KOPUCTEHE CamO BO
[OMAKVHCTBA.
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NMPEAYNPEQYBAME: [103B0neHa e ynotpeba MwkpobpaHoBaTa nevka e HameHeTa 3a 3arpeBare

Ha pepHaTa of] CTpaHa Ha feLia 6e3 Haa3op Ha xpaHa 1 nvjanouy. Cyllere XxpaHa unn obnexa
e[/IHCTBEHO BO CyYaj Kora Ce fafeHn COOBETHM W 3arpeBarbe Ha Mof/Ior 3a TOMere, TOMNHKY,
VHCTPYKLIAM 3a [IETETO Aa MOXE A ja KOPUCTK CYHI'epW, BNAXKHN aniiLLITa U CIMYHO MOXE Aa
pepHarta Ha 6e3bedeH HauvH 1 OKOMKY ja pasbrpa MPpeay3Brka PU3NK Of NMOBPEAN, ManeHe Unm =
OMacHOCTa O HeMpaBuHa yrnoTpeoa. noxap. F
NMPEAYNPEQYBAHE: OBoj ypen Moxe aa ro AKO 136YBHE Yaf, NCKNYYETE o YPEedoT 1m %
KOpWVCTAT [ella Ha BO3pacT 0f 8 1 NMOBEKe roauHK MPEKVHETE ro HaMojyBarETO U OCTABETe ja BpaTtata &
M LA CO HamaneHn MrU3NYKK, CETUIHI U - 3aTBOPEHA 34 [1a CE V3racHe MNameHOT.
MEHTaTHI CMOCOBHOCTW, HEJOBOSTHO VICKYCHI WA MPEAYMNPEAYBAMSE: 3arpeBa|-beTo HA TEYHOCTM
00y4eHM nnLia, AOKONKY UCTUTE Ce Haprmenysaar B0 NEuKaTa MOXe 1a 0BEfe 10 3270LHETO
;’/'Sg'ﬂ%“ﬁ gg gggggﬁ:ﬂ%ﬁ“ﬁ 33 *é%%"é};%*:aeTHa BPVIEHbE, 3aT0a BHIIMABA]TE KOra paKyBaTe Co CafoT.
MOXHWTe onacHocT. [leliata He Tpeba fa cu MPEAYNPEQYBAHE: Coppxiiara Ha
MTPAAT CO YPENOT. YICTEHETO 1 OpXKYBAHETO 00 - LUMLLVHbATA U TEFNYKUTE CO XPaHa 3a AeLla Tpeba
CTPaHa Ha KOPUCHIKOT He Tpeba [a ro BpLuaT feua, fia GE NpoMeLLIaaT v NpoTpecaT i Aa Ce TNPoBEpI
OCBEH aKO Ce Ha BO3PacT of, 8 roayHI W MoBeKe Temneparypara npef ynotpebara, 3a HeKoj Aa He ce
W Ce Haarmeaysaar. n3ropw.
KopucTeTe cafosy UCKIY4MBO HAMEHET 3a N Jajua co nywna 1 TepAo Baper# jajia He Tpeba ga
ynOTpe6a BO MI/IKpO6paHOBI/I MEeYKI. Ce 3arpeBaar BO MMKpO6paHOBaTa NneyKa, 6V|,U|eJK|/|
R — ' MOXE [1a eKCTIIIOMMPAAT, Bypi 1 aKo neykata
pesare xpaa BO MnacT/4HI A XapTVEHN MOBEKE He © BKNy4enHa.
KEeCY, BHUMaBajTe Aa He [ojae A0 Naneme. .
YucTeTe ja neykata PeaoBHO U OTCTPAHETE M1 CiTe
OCTaToLY Of XpaHa.
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HeompxyBarbeTo Ha Nneykara Bo Y1cTa cocTojba
MO>XE [1a ja OLLTETW MOBPLUMHATA 1 [1a TO pacune
YPenoT 1 Aa Npean3sika HecakaHu oracHm
cUTyaUmm.

N OBoj ypen He e HaMEHET 3a VHCTaNVparbe BO
BO3YINa Of] TUNOT Ha KOMOW, KapaBaHu 1 CAYHO.

OBaa neyka Tpeba ja ce NocTaBm BO COOABETHA

HACOKA 11 BICUHA KOU K& OBO3MOXAT NECEH
rpucTar O BHATPELLHOCTA W ANOT 3a YrpaByBarbe.

[pen na ja ynotpebuTe nevkara 3a npBs nar,

nevkarta Tpebda aa paboTi CO BOMA BO POK Of
10 MHyTK, Ma NoToa fa Cce KOPUCTW.

Ypenot He e HaMeHeT 3a ynoTpeda o CTpaHa Ha
nvua (BKYYyBajK fewa) Co HaManeH (manyxm,
CETVAHL U MEHTaHY CNOCOBHOCTU, HEAOBOMHO
NCKYCHM Ui 0ByYeHN LA, OCBEH AOKONKY
UCTWTE HE Ce HarmneayBaar Ui He M Ce AafieHy
VHCTPYKLIAM O CTPAHA Ha ILETO OAroBOPHO 3a
HVBHaTa 6e30eHOCT.

MAKEAOHCKU

[eliata Tpeba aa ce HaarmnenyBaar 3a fja He cu
urpaar co ypemaor.

AKo KabenoT 3a HarojyBarbe e OLITETEH, Toj Mopa
[a Ce 3aMeH 0f] CTPaHa Ha NPOV3BOANTENOT,
CEPBICEPOT AN APyt KBANMUKYBAHY iMLa co
Lien fa ce 130EerHaT HecakaHy CUTyaLui,

N NPEAYNPEAYBAKE: TeuHocTute vnm
OCTaHarara xpaHa He Cmear fia Ce 3arpesaar BO
3aTBOPEH! CafoBY 3a [ia He A0jAe [0 eKCrnosuja;

N Ypenot He TpeGa aa ce YiCTM Nof, MNa3 Boja.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_MK.indd 4

AKo neykara co3fasa YyaeH 3ByK, MUPIIC Ha

3ananeHo Vv VCTyLLITa Yaji, BeAHaLL u3BafeTe
rO MPVKIYHOKOT 3a Hanojysarbe 1 obpateTe ce [0
HaJBNVCKIOT CEPBUCEH LieHTaP.

MvkpobpaHoBaTa neyka Tpeda aa ce nocTasm Ha

Ha4MH Ha KOj NPVKYHOKOT Ke Briae AoCTaneH.

N MrkpobpaHosara nevka e HaMeHeTa 3a KOPUCTEHE

e[/HCTBEHO Ha paboTHa Maca BO KyjHa 1 Taa He
CMee [ia Ce NnocTasysa BO OpMaH.

A NMPEAYNPEQYBAHE
(camo dyHKUMja Ha pepHa) - 360pPHO
NMPEAYNPEAYBARE: Kora ypenot paboty
BO KOMOMHVPaH PexiM, aeliata Moxe [a ja
ynoTpebyBaar neykara camo nof, Han3op Ha

BO3pACEH 3apay Temnepartypara Koja ce
ocnobopysa.

3a BpeMe Ha ynotpebata anapatoT Ce 3arpesa.

BH1MAaBajTe HEKOj Aa He [0j0e BO KOHTAKT CO
3arpeaHnTe [eNoBK BO Nevkara.
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N NPEQYNPEAYBAME: [locTanHute aenosm
MOXE [a Ce 3arpear 3a Bpeme Ha ynoTpeodara.
He n03BONYyBajTE M Ha MannTe Aelia aa buaat Bo
Onn3nHa.

N He ynotpebysajTe jakv abpasviBHy CPeaCcTBa Unm
OCTPV METATHN XXVLW 38 YNCTEHE Ha CTaKNOTO Of
BparTara Ha neykara Kou MOXe Aa ro OLTeTar 1 aa
MPUOOHECAT Toa ia Ce CKPLLN.

N Ypenot He Tpeba fa ce “iCTY Co Napea.

N MPEAYNPEAYBAKE: Vicknyyete ro ypenor
Mpe[ 3amMeHara Ha CBeTUrKaTa 3a fja ce vsberte
MOXHOCTa Off, ENEKTPIYEH yaap.

Temneparypara Ha AOCTarnHUTE MOBPLUVHN MOXE [a
buae BUCOKa NPV PaKyBarbe CO YPEAOT.

Bparata nn1 HaggopeLLHaTa NoBpLUMHA MOXE Aa Ce
3arpee npw pakysarse Co YPemor.

NMPEAYNPEAYBARE: Yperot 1 Herosute
[OCTarHM 10BN MOXeE [a Ce 3arpear 3a BpemMe
Ha ynoTpebata. BHMaBajTe Hekoj oa He [ojae
BO KOHTAKT CO 3arpeanite aenosi. [letara Ha

BO3PACT romaria of 8 roayH He Tpeba fia 61aaT BO

Onm131Ha, OCBEH Mof NOCTOjaH Haa3op.

HyBajTe ro ypemnoT v HeroByoT Kaben noaanexy o
[ocar Ha felia noManv of 8 roayHw.

N YpenuTe He ce npeagifeH fa buaar
KOHTPOMMPaHY Off, HAABOPELLHV TaMepK U
O[IENHV CUCTEMM 33 JaNIE4MHCKA KOHTPONA.

OBOj ypen MOoXe fia ro KopucTar aeLia Ha
BO3PACT 07, 8 11 NOBEKE FOAVHN 1 LA CO
HaManeHn UMUK, CETUHIA U MEHTANHM
CMOCOBHOCTI, HEAOBOMHO UCKYCHW W 0BY4eHN
nvua, NOKOMKY UCTUTE Ce HadrneayBaar Ui 1
Ce [afar MHCTPYKLIAM 32 KOPUCTEHE Ha YPeaoT
Ha 6e366eH Ha4VH 1 1M Ce 0BjacHaT MOXHITE
onacHocTu. [etiata He Tpeba fa cv urpaat co
YPEOOT. YNCTEHETO U OPXKYBAHETO Off CTPaHa
Ha KOPWCHUKOT He Tpeba Ja ro BpLuaT aeLia 6e3
COO[IBETEH HAA30p.
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OB0j nponasop, cnara Bo pyna 2 Knaca B ISM
onpema. [lechmHuupjata 3a rpynata 2 ja ondaka
Lenata ISM onpema Kaj Koja paayo-thpekBeHTHaTa
eHeprvja HaMepHo Ce reHepupa U/nnm KOpUcTu

BO (hopMa Ha eneKTPOoMarHeTHO 3padere 3apaay
TpeTMaH Ha Matepujannte, kako 1 EDM n onpemara
3a eNeKTPUYHO 3aBapyBare. Bo onpemara

o Knaca B cnara onpema koja e norogHa 3a
KOPUCTEHE BO AOMAKMHCTBATA U MHCTUTYLWNTE
KOV Ce AMPEKTHO NOBP3aHN Ha efIEKTPUYHA MPEXa
CO HM30K HaroH CO Koja ce CHabyBaar 3rpaaure
3apay KOPUCTEHE BO AOMaKMHCTBATA.

MMOHOTAINVIN
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WHCTAJIMPAKLE HA MUKPOBPAHOBATA MEYKA

[locTaBeTe ja neykarta Ha pamHa noBpLLMHA Ha
BMCOMMHA 0 85 ¢cm of, nofoT. [NoBpLUMHaTa Tpebda

[la € I0BOHO LIBPCTa 33 /12 ja U3APXKM TeXuHaTa Ha
rnevkara.

1. Kora ja noctaByBate neykara,
OCTaBeTe COOMBETEH NMPOCTOP 3a
BEHTUNALWMA Of] HajMarKy
10 cm (4 uH4M) og3aam 1 O CTPaHUTe
1 20 cm (8 1H4M) oarope.

2. OTCTpaHeTe ja ambanaxara of] BHaTPeLUHOCTa Ha
rneykara.

3. [1ocTaBeTe v KPYXKHMOT MPCTEH W Myiovara.
[poBEPETE AN “nHKaTa ce BPTY CIoBoaHO.
(camo momen co BpT/vBa NioYa)

4. MrkpobpaHoBara nevka Tpeba aa ce nocTasy Taka
[1a MPYIKIYHOKOT Brae JOCTareH.

AKO kabenoT 3a HarojyBarbe € OLLUTETEH, TOj Mopa
[a Ce 3aMeHW Of] CTpaHa Ha NPOoV3BOAMTENOT,
CEPBICEPOT WM APYTN KBAIMDUKYBAHM ML CO
Lien fia ce U3berHat HecakaHy CUTyaLn.,
3a Ballia 6e36eHOCT, NPUKNYYETE O KABENOT BO
coonpeteH AC MprKy4OK CO 3a3eMjyBarbe.

He nocTasyBajTe ja MUKPOBpaHOBAaTa neyka

20cmon 10¢cm
ropHara ¥ \Oﬂgaﬂm‘,

—_—
CTpaHa; )
<

=
85cmop A ~10cmon
oo

cTpaa

MAKEOOHCKU
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BO TOMNa 1 BNaXHa OKOMMHA KAKO Ha MpuMep
BO O/M3VHa Ha LLNOPET WM paaujaTop.
CneundrkaummTe 3a HanojyBarbe Ha nevkara Tpeda
[a Ce NOoYMTYBaaT 1 CeKoj MPOAOMKITENEH Kaben
Tpeba fia r1 3aa0BOMyBa VCTUTE CTaHAAPIN KOU
BaXXaT 3a KabesoT KOj Ce MCTopadyBa Co nevkara.
[pen NPBOTO KOPUCTEHE Ha MIKPOOpaHOBaTa
rnevka 13BPIILLIETE ja BHATPELLHOCTA U BpaTara 3a
3aTBOparbe CO BRaxHa Kpna.

YNCTEHE HA MUKPOBEPAHOBATA MEYKA

CnefHnTe [EnoBr 0 MUKPOBpaHoBaTa rnevka Tpeba aa
Ce YMCTaT PEeOBHO 3a [a HEe Ce TaNoXaT OCTaToLy of
MACHOTWM 1 XPaHa:
* BHATPELLHUTE 1 HAABOPELLHUTE NMOBPLUMHY
* Bparara u wapkiute
¢ [1noyara n KpyXHIUTE MPCTEHN
(camo mMogen co BpT/MBa NnoYa)

(=) CEKOIALL npoBepeTe ganv LapkuTe 0f Bpatata
C€ Y/CTI 1 fanv BparaTta e o6po 3aTBOPEHa.

(= HeoppKyBarbeTO Ha nevkara BO Y1cTa cocTojoa
MOXE [a ja OLUTETW NOBPLLUMHATA 11 Aa ro pacvine
YPEOoT Unv Aa NPeay3BYKa HeCakaH! OnacHM
CUTyaLmm,

1. VlcunicTeTe ja BHATPELLHOCTa CO MeKa Kpra v Tonna
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BOJA CO CanyHuLa. VcnnakHeTe 1 1cyLLeTe.

2. OTCTpaHeTe ja HevnCTOTYjaTa Of BHATPeLLHaTa
MOBPLLIMHA Ha MeYkaTta Co HacanyHeTa Kpna.
VicnnakHeTe 1 1cyLueTe.

3. 3a fa r oTCTPaHMTE TBPOOKOPHUTE HEYMCTOTIM 1
MMPUCOT, CTABETE Yallia CO PasbnakeH IMMOHOB COK
BO MeyKara 1 3arpejte IeCET MUHYTV CO Hajroniema
jaunHa.

4. /13mujTe ja BpT/MBATA MI0Ya Kora Toa ke brae
MOTPeBHO, MOXE 1 BO MalLVHa 3a MUEHE CafoBH.

HEMOJTE fa vcTyparte Boaa Ha BeHTunauyjaTa.
HUKOTALL He ynotpebysajTe abpasusHm
XEMVICKI CPEACTBA. [1p1 YNCTEHETO Ha LIAPKUTE Of
Bparara 0COH6eHO BHMMABAJTE ja HEMa OCTaTOLM:

o Kow Ce HataloxeHu
* [0 NonpevyBaar 3aTBOPArLETO HA BpaTtara

MUcuncrete ja BHaTpeLLHOCTa HA MKPOBpaHoBaTa
rneyka no cexoja ynotpeda co bnar pacTBop of
[ETEPIEHT, HO He NpaBeTe o Toa BeHalll, OCTaBeTe
[1a Ce onajy 3a fia He ce u3ropute.

Kora ro Y1CTiTe BHATPELLHOT FOpeH

[N Of Neykara, Hajaobpo e fia ro 7

CyLUTWTE rpejayoT 3a 45 ° 1 notoa pa —_—

NCHUCTUTE.

(camo mMogen co NOMABVIKEH rpejay)
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CKNAOUPAKE U MOMPABKA HA
MWKPOBEPAHOBATA MEYKA

OBpHETE BHIIMaHVIe Ha HEKONKY paboTyi BO CUTYaLN
Kora Tpeba [a ja cKraavpare wnm cepaucupare
MVKPOOpaHoBaTa nevka.
He ynoTtpebyBajTe ja neykata ako Bparara uim
LLIAPKIITE Of] BpaTtara Ce OLUTETEH Kako Ha Mnp..

o CKpLLIEH LLapKK

* PacunaHn 3aTBopaym

* /1306/I14EHO N UCKPUBEHO KYKULLITE
Camo KBanmdvKyBaH CepBICeEp MOXe [1a BPLLY
MoMpaBKK Ha MUKPOBPaHOBATA NeYka

| = HUKOTALL He oTCTpaHyBajTe ro KanakoT of

nevkara. [Jokorky neykara He paboTv 1 Tpeba fa ce

CepBYICMPA UM Ce COMHEBATE BO HELLTO:

* lcknyyete ja o HanojyBarbe

o ObparteTe Ce [10 HAJONNCKIOT CEPBUCEH LIEHTAP
AKO cakarte fa ja ckragmpare nedkara npyBpeMeHo,

ofbepeTe CyBO, YNCTO MECTO.

MpuymHa : [pasTa 1 Bnarata MOXar HeMoBOMHO Aa

BMMjaaT Ha PabOoTHITE AEM0BM Of nevkara.

MukpobpaHoBaTa neyka He e HameHeTa 3a
KoMepLmjaHa ynoTpeda.

MMOHOTAINVIN
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CeeTunkara He Tpeba aa ce MeHyBa 0f CTpaHa Ha
KOPVCHILY 3apaam 6e3660HOCHN MPUYMHN.
Be monvmve obparete ce BO HajbnmMCKMOT OBlaCTEH
LIeHTap 3a rpypka 3a KOPUCHMLY Ha Samsung 1
nobapajte KBaMMUKYBaH MHXEHED Aa ja 3aMeEHM
CBETWSIKATA.

A NPEOYNPEAYBAHE bLhAb L

BpiuerbeTo MoavidmkaLym v Nonpaski Ha YPeaoT e 03BONEH0 4 vV ivViv

CaMo Ha 0BfiaCTeH nepcoHan.

MAKEAOHCKU

& He 3arpeBajTe TeYHOCTYI 11 Apyra XpaHa BO 3aTBOPEHN CaaoByi co
hyHKUMjaTa 38 MUKPOBPAHOBI.

YMCTEHbE CO BOZA CO BICOK MPUTUCOK UM Napea.

v
@ 3apaay eala 6e36e0HOCT, HEMO]Te ia KOPUCTUTE Ypeam 3a v
v

1«1«
1«7«

@ Hewmojte fa ro nHcTanvpare 0Boj ypes: Bo 6/m3uHa Ha rpejHo v
TeNo, 3ananve MaTtepyjan; Ha BaxHO, MacHO v NpaLLnveo
MECTO, Ha MEeCTO M3MIOKEHO Ha VPEKTHa COHUEBA CBETINHA 1

BOJa W1 Ha MeCTa Kafe LLITO Ce MOXHI UCTeKyBatba Ha rac, Ha
HepamHa nognora.

OB0j ypen Mopa 2 buae COOABETHO 3a3eMjeH BO COrMacHOCT CO
TIOKATHWTE 11 HaUWMOHAHIATE MpaBuna.

B
<
<

0
<«
<
<

11711 BOAA OF, MPUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe U OMMPHIATE TOYKN CO
MOMOLL Ha CyBa Kpra.

Kabenot 3a Hanojysarbe He Tpeba [ja ce Beye, NpekyMepHo fa
Ce BITKA UM i Ce CTaBaaT TeLLKU MpeameTy Bp3 Hero.

4
<
<
<

Bo cnyyaj Ha ncTekyBare Ha rac (kako nponaH, LP rac, uTH.),
Be[HaLLI POBETPETE ja cobaTa 6e3 AonMpatbe Ha MPYKIy4OKoT
3a Hanojysarbe.

PenoBHO BpLLETE OTCTPaHyBarbe Ha CTE CyMNCTaHLY Kako npas «

0
<
<
<

=

He monvipaiTe ro mpuKkyHoKoT 3a Hanojysarse co Mokp pate. W |V || v
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He nckny4yBajTe ro ypenoT Npexy Baferbe Ha MPVKYHOKOT 3a
Hanojysarbe AOAeKa YPEaoT Ce KOPUCTH.

<
<
<
<

¥

HewmojTe fa rv cTasarte BaLVTE MPCTU AU HAABOPELLHN
CyrCTaHL, LOKONKY BO YPEAOT HaBNe3aT HaABOPeLLHM
CyNCTaHLYM KaKo BO, U3BAETE IO MPUKNYHOKOT 3a HarojyBarbe
1 obpatete Ce A0 HAJONMCKIOT CEPBUCEH LIEHTap.

<
<
<
<

HeMOjTe [a BPLUMTE NPEKYMEPHO MPUTUCKaE Nk yanpare Ha
Ypenor.

HemojTe aa ja noctasysate neykata Bp3 KPLLMBY EEMEHTH
KaKo N1aBaboa nnu CTakmeH enemeHTu.

Moy YnCTerbE Ha YPEIOT He KOpUCTETe GeHaeH, paspefysay,
ANKOXOJ, Y/CTaY Ha Mapea Wi YCTaY CO BUCOK MPUTUCOK.

[TorpuxeTe ce HanoHOT Ha HaNojyBarbeTO, (PPEKBEHLIMjaTa 1
cTpyjata Aa braat UCTU Kako oH1e Of cneLydrKaLmnTe Ha
MPOV3BOLOT.

LKL«
AN

TpVIKNY4OKOT 3a HarojyBarbe LIBPCTO BMETHETE IO BO SUAHUOT
wrekep. He ynotpebysajTe anantep Co NOBEKe NPUKITY4HM

MeCTa, NPOLOMKUTENEH Kaben v enexkTpu4eH TpaHcdopmMaTop.

<
<
<

He ro 3akavyBajTe kabenoT 3a HanojyBarbe Ha METANHM
NPEAMETH, BMETHETE 10 KaBenoT 3a HanojyBarbe Nomery
npeaMeTITe UMK 33z nevkata.

<

Vv B b vy

He ynotpebyBajTe OLUTETEH MPYKIYHOK 3a HaMojyBatbe, OLUTETEH
Kaben 3a HanojyBarbe N LLITEKEP CO PALLIMPEHI OTBOPU.

Kora npukny4oKoT 1 KabenoT 3a HanojyBarbe Ke Ce OLLTETH,
obpareTe e 10 HAJBAMCKIOT CEPBUCEH LIEHTAP.

He crnysajTe unn npckajte BOAA AAMPEKTHO Ha neykata.

AN

He cTaBajTe NpeaMeTM Ha NeYkara, BO HejanHaTa BHATPELLHOCT
VIV Ha HejauHaTa BpaTa.

<L
<L

v

HemojTe aa npckare ucnapnuem MaTepujanin Kako MHCEKTULMAN
Ha NOBPLUMHATA Of} MeuKkaTa.
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He cTaBajTe 3ananvsu matepvjani Bo nevkara. ObpHeTe
NOCE6HO BHIMaHVE NPy 3arpesarbe Ha Xpaa v mjanoLy Kov
COOpPXAT ankoxon B1agjku ankoxonHata napea MoxXe fa aojne Bo
KOHTAKT CO HEKOJ] XXEXOK [eM Of} Mevkata.

v

He no3BonyBajTe UM Ha AeliaTa fa ce npubnkyBaar 4o Bparata
Kora ja OTBOpaTe UM 3aTBOpaTe, BUAEjK MOXe Aa Ce yapar BO
Hea v ia M rv CTUCHETE HIBHUTE NPCTX CO Bparara.

N

Jajua co nyluna v TBPAO BapeHu jajlia He Tpeba fa ce 3arpesaar
BO MVKpOGpaHoBara nevka, Braejki Moxe [1a eKcnnoaupaar,
IyPV1 1 aKO MeYKaTa MoBeKe He e BKITy4eHa; VICTo Taka, He
3arpeBajTe XePMETVHKM UM BaKYYMUPaHI WL, TEMN,
€afI0BM, OPEBY CO NyLLINa, OMAT 1 CIl.

MPEAYNPEQYBAME: 3arpesarbeto Ha TEHHOCTY BO Mevkata
MOXe Ja JOBEfe [I0 3a[0LHETO BpYetbe, 3aT0a BHUMABA|TE Kora
paKyBaTe CO CafioT; 3a [ia Ce 3alTUTATE BO BakBa cuTyaLyia
CEKOTALL ocTaBete Bpeme of, 20 CexyHav OTKako nevkata
Ke Cce MCKTy4m 3a 12 MOXe Temneparypata Aa ce UaeaHaqm.
[MpomeLLajTe 3a BpeMe Ha 3arpeBarbeTo, JOKOMKY € NOTPeBHO, 1
CEKOTALL npometuajTe No 3arpeBaeTo.
Bo cnyyaj Ha M3ropeHnL, CReaeTe rv 0Bie MHCTPYKLM 3a
[PBA MOMOLL:

e |laropeHara noBpLUVHa NOTOMETE ja BO NlaaHa BoAa HajMasnky

10 MUHyTW
e [lokpyiTe ja co 4nCTa, CyBa Kpna.
*  He cTaBajTe Kpemm, Macna uim NOCHOHM.

He nokpviBajTe r 0TBOPVTE 3a BeHTUNALMja CO Kpna unm
BECHULM. Tiie MOXe Aa Ce 3ananar of, TONOT BO3AYX KOj
13Merysa Of BHaTPELLHOCTA Ha neykara. /IcTo Taka, nevkata
MOXE 13 Ce MPerpee 1 aBTOMAaTCKM 13 Ce VICKITY4M, a Ke 0CTaHe
VICKITy4€eHa CE 0AEKa He Ce M3nau [JOBOMHO.

Cexoral ynotpe6yBajTe pakaBuLy NPy BRAEHE Ha Caf 0
nedkara 3a fia He 1o6ueTe U3ropeHm LK.

MMOHOTAINVIN

MpoMeLLajTe M1 TEYHOCTTE NP 3arpeBarbeTo U no
38BPLLYBArbE Ha 3arPEBAETO W OCTABETE IO CAfi0T CO TEYHOCTU
HajMautky 20 CexyHaV Mo 3arpeBareTo 3a fia CrpeHiTe
MPeBpVBatLe.

HemojTe aa npuorare npemHory 6arcky Kora ja 0TBopaTe
BpaTara 3a Ja He [JO6VeTe U3rOPEHNIL Of XELLKVOT BO3YX UM
napeara Koja uanerysa.

KopwcTete cafjosi 1CKNY41BO HaMeHeT 3a yrioTpeta BO
MUKpOBpPaHoBY Neyky; HE ynotpebysajte MeTanHn cagosy,
TEHJepUHba CO 3MIATH U CPEOPEHM [IENOBI, PXXEH, BUMYLLKI 1
cn.

OTCTpaHeTe v BPBKUTE Of XapTVIEHNTE W MAACTVHHI KECU.
[TprdnHa: EneKTpu4HO MpasHerse U UCKPU MOXE fa
MPENV3BYIKAAT OLUTETYBAHE Ha nevkaTa.

v

v

v

He ynotpebysajTe ja MuKpoOpaHoBaTa neyka Kora e npasHa.
Mnkpo6paHoBaTa nevka aBTOMATCKM Ke ce uckny4m 3a 30
MUHYTI1 3apady 6e36eAHOCHN Npu4MHY. Bu npenopadysame
nocTojaHo fia CTagaTe Yallia co Bofja BO nevkara 3a
ancopéuparse Ha MIKpPOGPaHOBaTa EHepritja JOKONKY
MVKpOGpaHoBaTa feyka Cy4ajHo ce akTueipa.

V/IHCTanMpajTe ja nevkara BO COrNAcHOCT CO COBOAHMOT
MPOCTOP KOj € HaBELIEH BO OBa YaTCTBO. (NOrIeAHeTe ro AenoT
3a MHCTa/parbe Ha MMKPoBpaHoBaTa neyka.)

He cyLueTe BeCHMLM v 0Bnexa BO MIKPOBPaHOBATa MeYKa.

v

BHIMaBajTe Moy MPUKIYHyBarbeTO HA OCTAHATUTE ENEKTPUYHN
ypeay Bo WTeKep BO GNnanHa Ha neykara.

O

KopyicTeTe nokpaTki Bpemutba 3a noMasi KOMMUMHIA Ha XpaHa
3a [la CripeyuTe MPerpesatbe 11 roperbe Ha xpaHata,

v

ANIIN

He ro noTonygajTe kabenoT vnm NPUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe BO
BOMA U APXKETE 0 KabenoT 3a HarojyBarbe NOAANeKy Of TOnmMHa.

v
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MAKEAOHCKU

MEPKUW 3A U3BETHYBAHE HA MOXXHO U3J10XKYBAHE
HA MPEKYMEPHA MUKPOEPAHOBA EHEPIMJA.(CAMO
®YHKUWNJA 3A MUKPOEPAHOBH)

Henpuap>xyBarbeTo KOH crepruTe 6e366AHOCHN MEPK MOXE [ia AOBEAE [0
LUTETHO M3MOXyBare Ha MUKPOBpaHoBa eHeprija.

(@) Mopn HMKaKBKM OKOMHOCTW He YroTPebyBajTe ja nevkaTa Co OTBOpeHa
Bpara, He pacunysajTe r1 6e36eaHOCHNTE OpaBu (LLaPKUTE Of
BpaTarta) 1 He CTaBajTe HULLTO BO OTBOPUTE of, 6e36eaHOCHMTE
6pasu.

(b) HE nocTaByBajTe NpegmeT Momery BpaTtaTa Ha nedvkara 1 NpegHnoT
[0en 1 He JO3BONYyBajTe Ja UMa XpaHa 1Uan Tanor Ha OenoT 3a
3aTBoparse. BpataTa 1 moBpLUMHaTa 3a 3aTBOpaHe 0apKyBajTe r
4MCTM CO BpULLIErbE MOCE cekoja ynoTpeda, MPBO CO BRaxHa, a
noToa Co Meka, CyBa Kpra.

HE ynoTpebyBajTe ja NedkaTa ako € olTeTeHa ce Aoaeka He ce

nonpasw Of, CTPaHa Ha KBanvrKyBaH cepBrcep 0Oy4eH Of,

nponssoanTenoT. MHOry e BaXkHO BpaTtaTa Ha nedkara fa ce

3aTBopa NMpPaBWUIHO 1 fa HeMa OLLITETYBaa Ha:

(1) BparaTa (MckpuBYyBaH-E)

(2) wapkuTe of BpataTa (CKpLueHn nm nabasu)

(8) BpataTa 1 NoBpLUMHATA 3a 3aTBOPaHe

(d) Meuykata He Tpeba fa ce Npunarogysa WUy nonpasa Of, HUKO)
OpYr OCBEH Off CTpaHa Ha KBaMdurKyBaH cepBrcep 0by4eH of,
NpPOV3BOANTENOT.

—
o

Samsung Ke HannaTty AOMOHUTENHA CyMa 3a 3amMeHa Ha ranaHTepuja unm
ronpaeska Ha KO3METUYKI AeDeEKT, AOKOSKY OLLTETYBAHETO Ha yperoT W/
VN OLUTETYBAHETO W ryGereTO Ha ranaHTepuvjata 1o Npean3snkaHo
o[ CTpaHa Ha KOPVCHUKOT. Bo oBaa knaysyna cnara:
(a) BonabHara, narpebaHa nnm ckplieHa BpaTta, padka, HagsopeLlHa
nnoya UM KOHTPOHa nnoya.
(b) CkpLueH nnu oTCTpaHeT cafl, MPCTEHN 3a HacOoYyBare, CrojHULLA N
peLueTKa 3a nevetrbe.

e OBOj ypen ynoTpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3a HameHeTaTa yHKLja
Kako LUTO € onuLaHo BO OBa ynaTcTBo. [pedynpenysarsaTa 1
BaXKHUTE 6e36e0HOCHV MEPKM BO OBa YNaTCTBO He M ondakaat
CUTE OKOHOCTY 1 CUTyaLMM KO MOXXE [la HacTaHaT. Bawla

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_MK.indd 10
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OOroBOPHOCT € Aa nocTanyBaTe padyMHO 1 Aa BHUMaBaTe npu
VHCTanNMpaHeTo, OAp»KyBaHeTo 1 yrnoTpedara Ha BalMOT ypeq.

e buaejku cnegHUTe HanaTcTBMja 3a KOPUCTEHE orndakaaT
pPa3NUYHN MOOENN, KapaKTepUCTUKMTE Ha BalllaTa MUKpobpaHoBa
rnevka MoxxaT Masiky [a ce pasfnvKyBaaT of OHVe OnuLLIaHN BO
0Ba ynaTCTBO M MOXHO € HeKou NpeaynpeayBara fa He ouaat
peneBaHTHW. [JOKOMKyY MMaTe npallarba U OOpeneHN rpvKu,
obparteTe ce A0 HabNNCKNOT CEPBUCEH LiEHTap 1 nobapajte
MOMOLL 1 MHCpOPMAaLWN MPEKY MHTEPHET Of, WWW.Samsung.com.

e (OBaa MVKpOBpaHoBa Neyka ce yroTpebyBa 3a 3arpeBarbe Ha
XpaHa. Taa e HameHeTa camo 3a fomalllHa ynotpeba. He 3arpesajte
HUKaKOB BU[, Ha TEKCTUN UM NEPHUYMHA MOMHK CO 3pHLA, KO
MOXaT fa ce 3ananar v aa npeamssukaar noxap. Nponssoautenot
He MOXKe [1a Ce CMeTa Kako OirfOBOPEH 3a OLLTETYyBaHa
npeav3BMKaH1 of, HECOOBETHA UM HeMpaBuaHa yrnoTpeda Ha
YPEenoT.

° HeoapXyBarbeTO Ha Mevkarta BO Y1cTa COCTojba MOXe Aa ja OLwTeTn
NMPABUJIHO AENOHUPAHE HA OBOJ NPOU3BO4

NOBPLUMHATA 1 @ FO Pacune YPeaoT UM MOXKE [a MpeamsBika
HECaKaH! OMacHV CUTyaLV.

E (OTNAAQHA ENNEKTPUYHA U ENIEKTPOHCKA

=mm OIPEMA)

(MpumMeHnuBO BO ApXXaBu co Noce6HU CUCTEMU 3a CripaByBarbe CO 0TNaaoT)

OBaa 03Haka Ha MPoV3BOAOT, MPUOOPOT UK NUTepaTypaTa 03HaqyBa feKa
MPOW3BOAOT N HErOBMOT EIEKTPOHCKN MPUGOP (Ha Mp. MOfHAYOT, ChyLLaknuTe,

USB kabenoT) He Tpeba aa ce OTCTpaHyBaaT 3aeHO CO OCTaHaTVOT OTnag, of
[NOMaKMHCTBOTO Ha KpPajoT Off HUBHNOT paboTeH Bek. 3a n3berHyBarbe Ha MOXHa
LuTEeTa BP3 OKONMHATA UM YOBEYKOTO 3Apasje NpeansBnkaHa co HEKOHTPOIMPaHo
hpnarbe otnaa, Be Monvme aa rv ogsouTe OBYE NpeaMeTy Ofl ApYrTe BUAOBM OTram,
1 OArOBOPHO Aa M peLmKkpaTe 3apaay yHanpeayBarbe Ha eKOMOLLKM OnpaBaaHo
MOBTOPHO KOPUCTEHE Ha MaTepujaiiHiTE Pecypcu.

DUsNYKMTE NLA MOXKaT fa ce obparar wiv Bo NpodaBHuLAaTa Kafe LUTO ro Kynune
OBOj MPOW3BOA, UM BO CAY>XOWTE Ha NIOKanHaTa camoyrnpasa, 3a AeTan Kafe 1 Kako
[a U3BPLIAT PELMKMPare Ha MPON3BOAOT Ha Ha4mH 6e36efeH Mo OKoNMHaTA.
[lenoBHUTE KOPUCHULIM MOXKaT Aa ce obpaTtar [0 CBOjOT cHabayBad 1 Aa r nposepar

oppenéuTe 1 ycnoBuTe BO AOrOBOPOT 3a Habaeka. OBOj Npon3Bo[, U HEFOBMOT
ENEKTPOHCKN Nprbop He Tpeba Aa ce MellaaT co Apyr KoMmepuymjaneH otnag.
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COAOPXWHA KPATKO YMATCTBO
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OOOATOLMN

NMOCTABYBAHE HA BPEMETO

Bo 3aB1CHOCT 0, MOLENOT KOj CTe ro Kynune, B ce ncrnopadysaar
HEKOSKY OOAATOLM KoM MOXe [ia MV ynoTpebuTte Ha MOBEKE HaYNHW.

1. CnojHuua, nocTaBeHa Ha ockaTa Ha MOTOPOT Ha 6
OONHWOT Aien of, nedkara. &
\"S

HameHna: CnojHsuara ja Bptv nnodara.

2. Kpy>eH npcTeH, KOj Ce NocTaByBa BO cpeanHaTa
Ha nevkara.

HameHa : KpyKHNOT NPCTEH ja nogaapxysa

npodara.

3. BptnmBa nnoua, koja ce NocTaByBa Ha MPCTEHOT
MpW LITO LEHTapOT Ce MOKJIoMyBa CO CrojHMLaTa.

Hamena : [1novarta npetctaByBa rnasHa

NMOBPLLNHA 32 FOTBEHE; Taa MOXe
NIECHO [a Ce U3Baau Mpu YNCTEHE.

4. Cap 3a roTBemwe Co napea, nornegHere Ha
CcTpanuua 19 go 21.
(camo mogenute MS23F301TF*, MS23F302TF*)

HameHa : [lpu ynotpebyBame Ha dyHKLmjaTa
3a roTeerbe CO Mapea KOPUCTETE Mo MAACTUYHKOT Caf, 3a

roteere CO napea.

E-] HE ynotpebyBajTe ja MnkpobpaHoBaTa neyka 6e3 Kpy>XeH NPCTeH 1
nnoya.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_MK.indd 13
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Baluara MrkpobpaHoBa nevka vma BrpafieH HYacoBHUK. Kora HarojysarbeTo e
BKJy4eHO, Ha expaHoT aBTOMaTCKM Ke ce npukaxe “:0” “88:88” nnu “12:00”. Be
MOJIMMe MOCTaBeTe ro MOMEHTAITHOTO Bpeme. BpemeTo Moxe aa buge nprikakaHo
BO 24-4acoBeH 1nn 12-4acoBeH hopmar. HacoBHUKOT MOpa Aa ro nocrasuTe:
e Kora npBnar ja nHcTanupare Ballara MUKpobpaHoBa nevka
e [lo npeknH Ha HanojyBar-eTo
He 3abopasajTe 4a ro HamecTUTe YaCOBHUKOT MPW NPEMUH Of, TETHO
BO 3MMCKO MPecMeTyBarbe Ha BPEMETO 1 06paTHO.

®dyHKLUMja 32 aBTOMATCKO 3aluTegyBarbe Ha eHepruja
AKO He nsbepeTte HUTY egHa PyHKUMja JodeKa ypeaoT ja mocTasyBa unm
Ce Haora BO COCTOj6aTa Ha MPYBPEMEHO MPEKMHyBare, PyHKupmjaTa Ke
buae oTKapKaHa 1 Mo 25 MUHYTU Ke Ce MPUKaXKe YaCoBHUKOT. Jlamnata
Ha medvkara Ke ce UCKJTy4n No 5 M1HYTU OOKOSKY BpartaTta € OTBOpeHa.

1. 3a pga ce npuka)ke BpeMeTo BO...

24-4acoBeH hopmart
12-4acoseH opmat

0

MpwvTrcHeTe ro KonyeTo 3a YacoBHuK (D))
efHall vy asanaTu.

N

. SaBpTeTe ro BPT/ZIMBOTO KoMN4e 3a fa ro Hamecturte
HacoT.

[

. TpuTcHeTe ro kon4eTo 3a YacoBHuK (D).

4. 3aBpTeTe O BPT/INBOTO Kon4e 3a [a ' HamecTtnte
MUHYyTUTE.

(&)

. MpuTucHeTe ro kon4eTto 3a YacosHuk ().

MMOHOTAINVIN
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MAKEAOHCKU

KAKO PABOTU MUKPOBPAHOBATA MNEYKA

MPOBEPKA OAJIN NEYKATA PABOTU UCTIPABHO

MuKpobpaHOBUTE Ce eNeKTPOMarHeETHV BpPaHOBKM CO BUCOKa (peKBEHL|A;
ocnobofeHaTa eHeprija 0BO3MOXyBa roTBerbe Ui MOoArpeBare Ha
XpaHaTta 6e3 npomMeHa Ha HejanHaTta hopma v boja.

MoykeTe fia ja KopncTUTe MMKPOBpaHoBaTa nevka 3a:
e OOMp3HYyBarbe (Pa4HO 11 aBTOMATCKM)
e [oTBeHe
e [logrpeBarbe

MpVHUMN Ha roTBerbe.

1. MuKpo6paHoBUTE reHepUpaH Of MarHETPOH ce

pacnpefernysaaT paMHOMEPHO CO BPTEHETO Ha
XpaHarta nocraBeHa Ha nnodara. Ha oBoj Ha4mH

XpaHaTa ce roten PaMHOMEPHO Hacekafe.
2. MukpobpaHoBUTE Ce ancopbupaaT of XpaHaTta a0
nnadoynHa o okony 1 nH4 (2,5 cm). foTBeHeTO
noToa NPOJOIKYBA CO pacrpenesnyBarbe Ha
TonnMHaTa BO BHATPELLHOCTA Ha XpaHaTa.

3. BpemeTo Ha roteetbe ce MeHyBa BO 3aBVICHOCT
0[] CafioT KOj C& KOPUCTUN 1 KapaKTepUCTUKTE Ha
XpaHara:
o Konn4ecTtso v ryctvHa
o CoapxvHa Ha Bofa
o [loyeTHa TemnepaTypa (Dan e sampaHaTa unm He)

@ Buaejku LeHTpanHNOT Aen Ha XpaHaTa ce roTBuv Mpeky
pacnpefenyBarbe Ha ToMnMHaTa, roTBEHETO MPOAOCIKYBa U Mo
BaereTO Ha XpaHaTta of nevkara. BpemeTo Ha cToere Ha xpaHaTa
Ha3Ha4eHoO BO peLenTuTe Ui BO OBa YNaTCTBO MOpa Aa Cce novuTyBa
3a fa ce 06e3beau:

* PamMHOMEpHa 3roTBEHOCT Ha XpaHara 1 BO CPeavLLHOT e
e [NoneaHaxkea Temnepatypa Ha Lenarta xpaHa
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CnepHaTa efHoCTaBHa NpoLiedypa Ke B OBO3MOXM Aa NpoBepuTe fAanm
BalliaTa MMKPOGpaHoBa nevka paGoTy UCMPaBHO.

OTBOpETE ja BpaTaTta 0] NMevKkaTa Co MoBJeKyBatbe Ha padkaTa of AecHaTa
cTpaHa. [MNocTaBeTe Yalla co Bofa Ha nioyarta. [otoa saTopeTe ja
Bpatata.

1. lMpuTucHeTe ro kon4eto 3a Mukpo6paHoB#M (%),

Pesynrtar : Ha ekpaHoT ce npukaxkyea 800 W
(MakcumanHa jaumHa Ha roTBerbe)

2. [NocTaBeTe ro BpeMeTo Ha 4 00 5 MUHYTIN CO BPTEHE

Ha BPT/IMBOTO KOTMYE W MPUTUCHETE MO KOM4YeTo
AkTusupame/+30s ().

Pesynrar:

CsetnoTo ce BKIyqyBa 1 niodara

rnoYHyBa fia ce BPTU.
1) ToTBereTO 3aMoyHyBa 1 Kora Ke 3aBpLun ce cryLua
3BYy4YeH curHan "oun" 4 natn.
2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyuiHeTe 3 naTtu (eaHall Bo
MUHyTa).
3) MoMmeHTanHoTO BpemMe MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa.
MevkaTa Mopa Aa 6rae noBp3aHa Co COOABETEH SUAEH MPUKITYHOK.
Mnoyata Mopa fa 6uae nocTaseHa BO neykara. [Jokonky He ce
KOPWCTN MakCUMaJIHOTO HMBO Ha jaduHa, ke 6uae noTpebHO Nogonro
BPEMe 3a 30BpVBare Ha BofaTa.
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FOTBEHE/NOAIPEBAHE

HUBOA HA JAHNUHA

CnepHata npoLeaypa objacHyBa Kako Aa roTBUTe 1AW Noarpesare xpaHa.
CEKOTIALLI npoBepeTe rv noctaBeHWTe NapaMeTpu npep Aa ja ocTaBute
nevkara 6e3 Haazop.

lMpBo, NOCTaBeTe ja XpaHaTa Ha cpedvHa of, nio4ara. [1otoa 3aTBopeTe ja
BparaTa.

1. lMpuTncHeTe ro konyeTo 3a Mukpo6paHoBwm (¢

PesynTtart : Ha ekpaHoT ce npukaxkysa 800 W
(MaKcrmanHa ja4vHa Ha roterse):

136epeTe ro cooaBeTHOTO HMBO Ha
ja4nHa co MpUTUCHYBare Ha kon4eTo Mukpo6paHoBu
({%) ce popexa He ce MpUKarke cakaHoTo HYBO. Be
MOJMMeE MorneaHeTe BO Tabenara 3a H1MBOa Ha javnHa.

2. [locTaBeTe ro BPEMETO Ha MOTBEHE CO 3aBPTyBaHEe
Ha BPT/IMBOTO KOM4e.

TN

S

Pesynrart : Ce NprikaxKyBa BPEMETO Ha NoTBEHE.

3. lMpuTuncHeTe ro kon4eTo 3a AKTuBMparwe/+30s ().

>/ +30s

Start

Pesynrart : CsetnoTo ce BKJlydyBa 1 njio4ara
Nno4vHyBa fa ce BPTn.

1) ToTBerbeTO 3anoyHyBa 1 Kora Ke
3aBpLUN Ce cayuwa 3By4eH curHan "évn" 4 natn.

2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cnyliHeTe 3 naTu.
(eoHaw BO MuHyTa)

3) MoMeHTaIHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MpUKaxKyBa.

@ Hukoralu He BKy4yBajTe ja mevkaTa Kora e npasHa.

[lokonky cakate fa 3arpeerte YvHvja 3a KpaTok Nepuos co
MakcumManHa jadmHa og (800 W), edHOCTaBHO MPUTUCHETE Mo KOMYeTO
+30s no egHaLw 3a cekon 30 CekyHaM Ha 3arpeBarbe. [levkara ce
BKJTy4yBa BeaHaLLl.
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MoxxeTe fa n3bepeTe HEKOE Of, HMBOATA Ha jadmnHa KoW Ce HaBedeHW NoJony.

HuBo Ha jaunHa WU3nes
BCOKO 800 W
CPEOHO BNCOKO 600 W
CPEOHO 450 W
CPEOHO HNCKO 300 W
OOMP3HYBAHSE (3%) 180 W
HUCKO/OAP>KYBAHE HA TOIMMHA 100 W

AKO 136epeTe NOBMCOKO HIBO, BPEMETO 3a roTeetbe Tpeba a ce Hamanu.
AKO 136epeTe NMOHMCKO HMBO, BPEMETO 3a roTBerbe Tpeba Aa ce 3ronemu.

NMPUNATrOlYBAHE HA BPEMETO HA TOTBEHE

MoxxeTe fa ro sronem1Te BpEMETPAEHETO Ha FOTBEHETO CO
NPUTUCHYBare Ha KonyeTo +30s (+30 cekyHam) no eaHalll
3a cekon 30 CekyHaM LITO cakaTe fja ce fofadart.

>/ +30s
Start

MpuTtncHeTe ro konyeTo +30s MO eaHalL 3a Cexon
30 cekyHav LUTO cakaTe Aa ce gopanat.

NMPEKUHYBAKE HA TOTBEHETO

MoxeTe [ia ro MpeKVHeTE roTBEHETO BO CEKOE BPEME 3a [ia ja MPOBEpUTE XpaHaTa.

1. 3a npviBpeMeHo NpeKnHyBarsE;

1) OTtBOpeTE ja Bpatata. n
Pesyntat: [0TBeHETO Ce NpeknHysa. 3a fa ro [E)gl
NPOOOKNTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja

BpaTarta 1 MoBTOPHO NMPUTUCHETE Ha (D).
2) lMpuTtncHeTe ro kon4eTto Stop (3anuparse) Q).
Pesyntat: [0TBereTO Ce NMpeknHyBa. 3a Aa NpodokuTe co
rOTBEHETO, MOBTOPHO MPUTUCHETE Ha ().

2. 3a UeNoCHO NpekvHyBaHse;
MputicHeTe ro konyeto Stop (3anuparse) (©).
Pesynrat:  [0TBeHeTO Ce NpeknHyBa. [1oKomKy cakate
[a I OTKaXKETe NapameTpuTe 3a roTBeHbE,

Q /TR

Stop

MPUTUCHETE o Kon4eTo Stop (3anupatbe)

(©) ywTe enHaL.
lcTo Taka MOXETE [ia 1 MOHULLTUTE MapamMeTpuTe Npeq, 3anoYHyBaHEeTo CO
NpUTUCHYBarbe Ha KonyeTo Stop (3anupatse) (©).

MMOHOTaINVIN
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MOCTABYBAHE HA PEXXMMOT 3A SALLUTE[]YBAHE HA EHEPTUJA

MedykaTa “Ma pexxuM 3a 3alliTefyBarbe Ha eHeprvja. Osaa hyHKUVja 3alTeyBa
eIeKTPMYHA eHepriia Kora nevkara He e Bo ynotpeba. Taa ro akTvempa PexyMoT
Ha MOAroTBEHOCT 1 MPUKaXKyBa YACOBHUK KOra nevkara He Ce KOpUCTU.

Q /TR

Stop

e [puTHCHETE ro KoM4eTo 3a 3awTeAyBatbe Ha
eHepruja ($9).
Pesynrar: VlcknydeH ekpaH.

e 3a npekrHyBaHEe Ha PEXVMOT 3a 3allTeyBarbe Ha
eHeprvja, OTBOPETE ja BpaTaTa 1 Ha EKPaHOT Ke Ce MPUKabKe TEKOBHOTO
Bpeme. [Neykara e nogroTeeHa 3a ynortpeba.

MOTPEBA HA ®YHKLINJATA 3A OTCTPAHYBAHKE HA MUPUC

YnoTpebeTe ja PyHKUMjaTa no roTBere Ha XpaHa Co CUNEH MUPIC UK Kora ce
co3faBa MHOry Yaf, BO neykara. Hajnpso 1cHMCTeTe ja BHATpELLHOCTa Ha meykara.

OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO YUCTEHETO NMPUTUCHETE O
E
~A
OTCcTpaHyBarbeTo Ha MUPUCOT Tpae 5 MUHYTU.

Komn4eTo 3a OTcTpaHyBake Ha mupuc (3). Ke uyete
3BY4€EH curHast “4eTmpunarTi.

TpaereTo ce 3ronemMysa 3a 30 CEKyHOM CO CEeKOe NMPUTUCHYBaHE Ha
kon4eTo +30s.

MAKEAOHCKU

MaKkcnmanHOTO BPeMe Ha OTCTPaHyBahe Ha MUPUC € 15 MUHYTU.

YMNOTPEBA HA ®YHKUWUWUTE 3A 34PABO rOTBEHE

DyHKLMMTE 3a 3[paBO roTBerbe HyaaT LIECTHAECET OfHaMNPes NporpammpaHi
Bpemutba Ha roTeerbe. Burie He Mopa fja ro nocTaByBaTe BPEMETO Ha Mofrpesare
HWTY MaK HUBOTO Ha jadnHa. MoxxeTe fa ja npunaroguTe rofemmuHara Ha nopLymTe
CO BPTerbe Ha BPTAMBOTO KOMYe.

MpBO, MOCTABETE ja XpaHaTa Ha cpeayHa Of nioYaTa 1 3aTBOpeTe ja Bpatara.

1. VI36epeTe ro BMAOT Ha xpaHaTa LUTO ja roTBUTE CO
npuTUCHYBarbe Ha konyeTo 3a Healthy Cooking S @
(3apaBo roTeetse) () v Healthy Cooking e ———

D

(3ppaBo roTeemse) (&) eaHalL nnv NoBeKe NaTy.

2. VI3bepeTe ja ronemmHaTa Ha nopumm1Te CO 3aBPTyBarbe L,
Ha BPTAIMBOTO Konye. (KopucTeTe ja Tabenara Ha Q

HapeaHaTta CTpaHuLa).
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3. TMpuTncHeTe ro konyeto 3a AKTUBMpame/+30s ().
Pesyntar: [0TBEeHETO 3amoyHyBa. 10 3aBpLLyBar-ETO.
1) Ce cnyuwa 3By4eH curHan "6un" 4 natw.
2) CurHanot 3a Kpaj Ke ro cnyLIHeTe
3 naT (eaHalL BO MUHyTa).
3) MomeHTanHOTO BpeMe MOBTOPHO Ce MPUKabKyBa.
KopucTeTe camo npeameTi Kom MoxaT 6e36eHo fja ce KopucTtat BO
MV KPOGpaHoBa Meyka.

>/ +30s

Start

YMNMOTPEBA HA NMPOIrPAMUTE 3A 3APABO NOTBESE:
SEJIEHYYK U XKUTO

Bo cnepHata tabena ce npetcraBeHn 10 aBTOMaTCKM Mporpamn 3a 3apasa
[MeTa 3a roTBerbe Ha 3eNeHYYK U XXUTO. Taa rM CoapXKn KOMMHMHITE,
BpemMurbaTta Ha CTOerse 1 COOABETHUTE npenopaku. porpamute og 1-10
KopuCTaT camo MYKpoBpaHoBa eHepruja.

Bpeme Ha
cToewe
(MuH.)

1-2

Mopuwja
()

250
500

Kon XpaHa Mpenopaku

1 | Bpokyna

&

VicnnakHeTe v 11 MCHUCTETE v CBEXUTE BPOKYNIU
11 NOLrOTBETE M BO Napynrba. Pacriopenete
MoZieaHaKBO BO CTaKMeH caf co kanak. [lofanete
30 ml (2 naxuy) Boga npw rotserbe 250 g,
nopanete 60-75 ml (4-5 naxuy) 3a 500 g.
CraBeTe ro cafjoT BO LieHTapoT Ha BpT/MBaTa
nnoya. fotBeTe NokpreHo. MpomeLajte No
TOTBEHETO.

VlcnnakHeTe 1 ucHMcTETe 1 MOPKOBUTE U1
NOATOTBETE M BO NOAEAHAKBI Napyuba.
Pacnopegete rv nofeaHakeo BO CTaKMEH Cagl
co Kanak. [Jogaaete 30 ml (2 naxuuy) Boga nput
roTeetbe 250 g. CTaseTe ro cafjoT BO LiEHTapoT
Ha BpTAMBaTa nnoya. [oTeeTe NOKPUEHO.
[TpomeLLajTe Mo roTBEeHETO.

2 | Mopkosu 250

@
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. | Bpeme Ha .| Bpeme Ha
Mopuuja Mopuwja
Kopn Xpana cToeHe Mpenopakun Kon XpaHa cToewe Mpenopaku
(@) (MuH.) (9) (MuH.)
3 |lpas 250 1-2 //lcnnakHeTe ro 1 MCHICTETE 1o rpaBoT. 10 | Bynryp 125 2-5 YnoTpebeTe ronem CTak/eH OrHOOTMOPEH caf, Co
Qxﬂ/ Pacnopenete rv nofeaHakBo BO CTaKNeH cag, (kpLueHa Kanak. [lonanete ABOJHO KOMMHECTBO Ha NaaHa
- co kanak. [Jogagete 30 ml (2 naxwiLy) Boga npu nyeHmLa) Boga (250 mi). TotBeTe NokpyeHo. MpomelLajte
roteetbe 250 g. CTaseTe ro CazoT BO LieHTapoT @ npez BPEMETO Ha CTOerbe U I0ajTe CON U1 2
Ha BpTIMBAaTa Nno4a. [0TBETE NOKPUEHO. 334MHM. ’,’;
MpOMeLLajTe N0 FOTBEHETO. a
4 | Cnamak 150 1-2 VlonnakHeTe ro 1 1educTere ro criaHakot. CraseTe YNOTPEBA HA NMPOrPAMUTE 3A 3[1PABO NOTBEHHE: g
@ 10 BO CTaKIeH caf co Karak. He fofjasajTe Bofa. XUBUHA U PUBA 2
Crasere 10 GOT a Cpefa o BpTVBAT Bo cnepHarta Tabena ce npeTcTaBeHn 6 aBTOMaTCKM Nporpamu 3a 3apasa =
nno4a. foTeete nokpreHo. MpomeLuajTe no 1
LOTBEHETO. [VeTa 3a roTBerbe Ha XXMBYHA 1 prba, HUBHUTE KONMYMHK, BPeMMHaTa Ha
- CTOEHE W COOABETHUTE Mpenopaku. MporpamunTe of 1-6 kopucTar camo
5 | BapeH knac 250 1-2 VlcnnakHeTe r 1 McHCTETe 1 Knacjeto MHerka MUKpOGPaHOBa eHepria.
nyeHka (1 nap4e) 11 CTaBETE M1 BO OBaSIeH CTaKneH cap, Mokpuje
g €0 honvja 3a MUKPOBPAHOBM MeYKy 1 MpoboaeTe Bpeme Ha
ja onvjara. Kop XpaHa Mopuwja (g) | cToewe Mpenopaku
6 | Jlynenn 250 2-3 VI3mujTe v u3nyneTe 1 KOMMYpITE U 1ceuKajTe m (mun.)
KOMNMpK 500 Ha noMan napynrea. CTaBeTe ro Bo CTakneH caf 1 | Munewku 300 2 VlcnnakHeTe rv napuuara 11 cTaseTe
@ co kanak. lonapete 45-60 ml (3-4 naxwium) Boga. rpagm (2 nap4mrba) Ha Kepammn4ka YiHIja. Mokpujte co honmja
CrageTe ro cafioT Ha cpefyHa of BpTiMBaTa X+ 3a MVKpoGpaHoBY nevkm. pobopgete ja
nnoYa. [OTBETE NOKPYEHO. = thonvjata. CTaseTe ro cafjoT Ha BpTIMBaTa
7 | WnterpaneH 125 5-10 | YnoTpeGete ronem CTakfeH OrHOOTNOPEH Cag co nno4a.
opu3 Kanak. [lonaneTe BOJHO KONMYECTBO Ha NlafHa 2 | Mucupkunn 300 2 /lcnnakHeTe rv nap4ukara 11 cTaseTe
(nonyBapeH) Bofa (1/4 ). ToteeTe nokpreHo. Mpomeluiajte npex rpagu (2 nap4mrba) Ha Kepammn4ka YiHmja. Nokpujte co honmja
BPEMETO Ha CTOEHbE 11 J0AaJTE CON W 3a4MHU. 3a MVKpoGpaHoBY nevku. Mpobogete ja
~ chonvjata. CTaBeTe ro CafoT Ha BpT/MBaTA
8 | WHTerpanhmn 125 1 YnotpebeTe ronem CTakneH OrHOOTMOPEH caf, nnoya.
MakapoHu co kaniak. flopajre 1/2 I Tonna 30sprera Bofa, '3 | Ounewm 300 1-2 | lcnnakHeTe ja puara 1 cTagere ja Ha
% Mastky o 1 106p0 MpomewwajTe. foTeeTe OAcBeXa | (2 Mapuuiba) Kepamndka WiHnja, aopare 1 naxuua
HerokpueHo. [oTBeTe NOKpKeHO. INpomeLLajTe pu6a TMMOHOB Cok. MokpuTe co dhonva 3a
PR BPENIETO Ha CTOBHHE 1 TeMeNHO LoLieaeTe % MIKpOGpaHoBH Neukit. MpoBoaeTe ja
OTKBKO KE 3aBDILMTE. cponvjara. CTaBeTe ro cafioT Ha BpTMBaTa
9 | Kunoa 125 1-3 YnotpebeTe ronem CTakfeH OrHOOTNOPEH Caf Co nnoya.
:g&ijg Kanak. [lonazneTe ABOJHO KOMMHECTBO Ha NafiHa
Bopaa (250 mi). fotBeTe nokpreHo. MpomeLuajte
Npex, BPEMETO Ha CTOerbE 1 J0AajTe COn n

3a4MHN.
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MAKEAOHCKU

Bpeme Ha
Kop XpaHa Mopumja (g) | cToewe Mpenopaku
(MuH.)

4 | dunetn 300 1-2 VlcnnakHeTe ja pubara v cTaBeTe ja Ha
0f, CBEX (2 nap4mrba) Kepammrdka YiHva, nopajte 1 naxwua
nococ JIMMOHOB COK. MokpujTe co honmja 3a
% MUKPOGPaHoBY nedki. MpobopneTe ja

chonvjata. CTaseTe ro CafoT Ha BpT/MBaTa
nnova.

5 | Ceexu 250 1-2 VlcnnakHeTe 1 MOPCKWTE pak4ikba 1
MOPCKN CTaBETe M Ha Kepammyka YuHuja, Jogajte 1
paKynkba NlXuLa IMMOHOB COK. IokpujTe co dhonmja
@ 3a MVKpobpaHoBY nevku. Mpobogete ja

chonvjata. CTaBeTe ro CafoT Ha BpT/MBaTA
nnova.

6 | Ceexa 200 2 Cragete 2 Lenu CBEXM prby BO OrHOOTMOPEH
nacTpmka (1 puba) cap. [onajTe Manky con, 1 naxuua MMMOHOB
%« COK, Con 1 Tpesky. MokpujTe co honmja

32 MMKPOGpaHoBY nevkw. MpobopeTe ja
chonvjata. CTaseTe ro CafoT Ha BpT/MBaTa
nnoya.
YNOTPEBA HA ®YHKLUJATA 3A ABTOMATCKO
3AEP3AHO OAMP3HYBAHE

OyHKLWjaTa 3a aBTOMATCKO 3a6p3aHO OMP3HYBarE BV OBO3MOXYBA OAMP3HYBaHe
Ha MECO, XVBUHa, V1 prba. BpemeTo Ha 0AMP3HYBarbe 1 HYBOTO Ha jaduHa ce
nocTaByBaaT aBTOMATCKU. Brie 60HOCTaBHO ro Gupate NporpamoT v TeXmuHaTa.

KopucTeTe camo CafioBn ko MoxaT 6e36eHO A Ce KOpKCTaT BO MUKPOBpaHoBa nevka.
[NpBO, NOCTaBETE ja 3amMpaHaTaTa XxpaHa Ha CpeayHa Of, no4ara 1 3aTBOPETE ja BpaTtata.

1. VI36epete ro BUOOT Ha XpaHara LUTO ja roTB1Te CO
MPUTVICHYBabe Ha Kon4eTo 3a 3abp3aHo oAMp3HyBame
(8%) eaHaLu vnm noeeke naty. (KopucTeTe ja Tabenata Ha
HapeaHaTta CTpaHnLa).

*%
00

2. [locTaBeTe ja TexmHaTa Ha XxpaHata Co 3aBpTyBarbe Ha
BPT/IMBOTO Kon4e. MOXHO e [1a NoCTaBnTe MakCUMyM
1500 g.
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3. [MputucHeTe ro konyeTo 3a AKTUBUpare/+30s ().

Pesynrar :
e OaMp3HYBarbETO 3aMoyHyBa.

>/ +30s

Start

o [leykara ke emuTyBa "61n" 3ByK HA MONOBMHA
0f}, BPEMETO 3a OMP3HyBarbe 3a Aa BE MOTCETU [ia ja 3aBPTUTE XpaHaTa.
o [IpuTIICHETE ro NOBTOPHO KomHeTo (<) 3a a ce 3aBpLm
OOMP3HYBAMHETO.

IcTO Taka MOXHO € 11 paqHO OOMP3HYBare Ha XpaHaTa. 3a Taa Len, u3bepete ja
(byHKLjaTa 3a roTeere/MoArpeBarbe Co H1BO Ha jaqnHa o, 180 W. MornenHete
BO nornagjeTo “foTBerbe/MNofrpesarbe” Ha CTpaHMLa 15 3a AONONHUTENHY AETaNN.

YMNOTPEBA HA NMPOrPAMUTE 3A ABTOMATCKO
3ABP3AHO OAMP3HYBAHE

Bo cnepHata Tabena ce NpeTcTaBeHn pasHuTe Nporpamm 3a asToMaTcko
6p30 OAMP3HYBaHE, KONMMYNHIUTE, BPEMUHATA Ha CTOEHE 1 COOABETHUTE
npenopaku. [Npen 0OMP3HYBareTO OTCTPaHETE M1 CUTE MaTepujasin 3a
nakyBare. CTaBeTe ro MecoTO, XKMBMHATA, OBOLLJETO/3PHECTOTO OBOLLjE Ha
pamMHa Kepammndka YmHmja.

lonemuHa Ha Bpeme Ha
Xpana Mpenopaku
nopuum (g) | croere (MUH.)

@ Meco 200-1500 15-60 [TokpujTe Co anyMUHyMcKa chonmja.
3agprTeTe 1 napymbara Kora neykara
Ke emuTyBa "61n" 38yK. OBOj Mporpam

@ XKueura & NOrOfEH 33 MECO Kako CTEKOBM,
KPEMEHAZ/N U MENEHO MECO, Map4ikba
NUNELLKO, Liena KOKOLKa 1nn (unetu

T Pu6a pba ) ¢

36epeTe ja hyHKUMjaTa 3a paqyHO OOMP3HYBare Ha XpaHa CO HUBO
Ha ja4nHa of 180 W [OKOSKY cakaTe padHo Aa ogMp3HyBaTe XpaHa.
3a JONONHUTENHW AETaNM OKOJY PaYyHOTO OAMP3HYBaHE 1 BPEMETO Ha
OAMP3HYBarbe MOrMeaHeTe Ha cTpaHuua 27 o 28.
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YMNOTPEBA HA ®YHKLUNJATA MOJA YNHUJA

PyHKUMjaTa MOja YMHMja MMa iBe OAHanper, NporpamMmpaHii Bpemuikba Ha
roTeerbe. Bre He Mopa Aa ro nocTaByBaTe BPEMETO Ha MOArpeBatse HUTY
naK HYBOTO Ha jadnHa. MoxeTe fa ro npunaroauTe 6pojoT Ha NMopLMMTe Co
3aBpTyBatbe Ha BPTAMBOTO Konye. [MpBo, MocTaBeTe ja xpaHaTta Ha cpeavHa
Of NrnoYara 1 3aTBOPETE ja BpaTtaTa.

1. VI136epeTe ro BMOOT Ha XpaHara LUTO ja roTBUTE CO
NPUTUCHYBaHe Ha konyeTo 3a Moja uuHuja (&)
efHall UM NoBeke naTu.

&

lonemuHa Ha |  Bpeme Ha

S nopuuu (g) | croete (MUH.) TEDEET
2. Nlapen 300-350 2-3 CraBeTe ro 06poKOT BO Kepaminyka
BeretapujaHcku | 400-450 YHYja 1 NoKpuiTe co honmja 3a
06poK MUKPOGPaHoBI neyki. OBOj Mporpam

€ NOrofieH 3a 06POLY KoM CoppXaT 2
COCTOJKM (Ha M. LUMareTn Co COC Un
O3 CO 3ENEH4YK).

BOOWY 3A TOTBEHE CO MNMAPEA
(CAMO MOJEJIUTE MS23F301TF*, MS23F302TF*)

2. 13bepeTe ja ronemmHaTa Ha nopummTe co
3aBpTyBake Ha BPT/IMBOTO KOMYe.
(KopucTeTe ja Tabenata Ha HapefHaTa CTpaHuLa.)

8. lMpuTucHeTe ro komnyeto ().
Pesyntat: [0OTBEHETO 3amnoyHyBa. 10 3aBpLUyBarbEeTO.
1) Ce cnywa 3By4eH curHan "oun" 4 natu.
2) CurHanoTt 3a Kpaj Ke ro cnylHete 3
naTtu (egHall BO MUHyTa).
3) MomeHTaHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MpUKabkyBa.

>/ +30s

Start

KopwucTete camo npeametn kov moxar 6e36edHo fa ce Kopuctar BO
MUKpOBpaHoBa nevka.

YMNOTPEBA HA NMPOrPAMUTE 3A MOJA YYNHUJA

Bo cnepHata Tabena ce NpeTcTaBeHn Nporpamu 3a aBTOMaTCKO
noAarpesare co hyHKUMjaTa 3a Moja YnHuja, KONMHMHUTE, BpeMubara
Ha CTOerbe 1 COOABETHUTE Mpernopaku. Tie Nporpamm KopuctaT camo
MVKpOBpaHoBa eHepruja.

lonemmHa Ha | Bpeme Ha
AL nopumu (g) | croetbe (MMH.) e
1. llapen 300-350 2-3 Crasete BO Kepaminka HiHvja v

NOArOTBEH 400-450 nokpuiTe co honmja 3a MUKPOGPaHOBN

06pokK neyku. OBOj Mporpam e NorofeH 3a

S 06pOLY KOV COAPXAT 3 COCTOKM (Ha
Mp. MECO CO COC, 3eNEHYYK 1 A0AATOLM
KaKo KOMMMPH, OPU3 M TECTEHHM).
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CapoT 3a roteetbe Co napea ce 6aavipa Ha NPUHLMNOT 3a roTeeHe CO
NOMOLLI Ha Napea, 1 e An3ajH1paH 3a 630 1 30paBo roTBeHe BO Balliata
Samsung M1KpoBGpaHoBa neyka.

OBOj 10[ATOK € 1agarieH 3a roTeerbe 0pW3, TECTEHVHN, 3EIEHYYK UTH. 3a
MHOTY KpaTKO Bpeme, CTOBPEMEHO 3a4yByBajKI M1 XPaHIMBUTE COCTOJKM.
KoMMneToT 3a roTeerbe Co napea CoapXKu 3 eNemMeHTM:

7

[en 3a BMeETHyBare Kanak

CO OTBOPU
CuTe oenoBun MoxaT Aa nsapxkat Temnepatypu og-20 °C oo 140 °C.
[NorooHu ce 3a YyBare BO NagmiHnK-3amp3HyBad. MoxkaT ga ce kopuctar

OALENHO UMW 3aeaHO.
YCJIOBW 3a KOPUCTEHSE:

(«) Canot HemojTe Aa ro koprcTUTe:
® 32 roTBeHbE XpaHa Co rofiemMa CoapXKMHa Ha LLIEKEP UM MacTy,
e CO rpejad nnn yHKLMja Ha 3arpeBarbe CO BPTEHE, UM Ha LUNOPET
AN NnoTHa.

Cap

(®) Mpen npBoTO KOpUCTEHE AOBPO MBMMITE F1 CUTE AEMOBM BO CanyHMLA.

E] 3a [fa rn gosHaeTe BpeMukbaTa Ha roTBeHe, KOPUCTETE '
WNHCTPYKLMMTE BO TabenaTta Ha HapeaHaTa cTpaHuLa.
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OLOP>XYBAME: HuBoa Ha | Bpeme Ha | Bpeme Ha
CafioT 3a roTBetbe CO napea MOXeE fa Ce M1e BO MalLMHa 3a MieHe CafjoBu. Xpata Mopuja (g) jamua rc();ziu);e ca’::’)e Mocranka
@ [Mpy pa4HO MreHe, KOPUCTETE XKellka Bofda 1 TEYHOCT 3a Mverbe. HemojTe aa 3amparar 300 600 78 03 Cag co fien 3
KOpUCTUTE abpasviBHM Momarana. 3eNeHuyK BMETHBAIbE +
OppeneHa xpaHa (kako Ha np. AoMaTi) MOXe [a Npenunssyika n3bneayBarbe Ha Kanak
§ 60jata Ha nnacTrkata. OBa & HOPMaHO 1 He NMpeTcTaryBa habpuyka rpeLuka. VHCTPYKLN
o
5 OOMP3HYBAHSE: CTaBeTe ro 3amMp3HaTVOT 3eM1eH4yK BO Ca0T 3a rOTBEHE CO napea. CrageTe
2 : ro AENOT CO 0TBOPY BO cafoT. [lonaneTe 1 naxuua Boga. MNokpujTe co
u MocTaBeTe ja 3ampaHaTaTa XxpaHa BO CafioT 3a roTBerbe CO napea 6e3 KarnakoT. Karak. [Jo6p0 MPOMELLIATE MO FOTBEHETO 11 BREMETO Ha CTOBHE.
§ TeyHoCTa Ke ocTaHe Ha HOTO Ha CafloT M Hema [a W HalLTeTX Ha XpaHaTa. Opus 250 ‘ 800 ‘ 15-18 ‘ 510 ‘ Can + Karlak
FOTBEHE: ' VHeTpyKLW
CTaBeTe ro 0pu30T BO Caf0T 3a roTeerbe ¢o napea. donanete 500 ml nagHa
Husoa Ha | Bpeme Ha | Bpeme Ha Bopa. [NokpujTe €o kanak. 10 roTBereTo, 6enMOT 0pU3 OCTaBETE O fia CTOU
XpaHa Mopuuja (g) | jaumHa | roTBewe | CTOEHE Mocranka 5 MuHyTY, a kacheasnoT opn3 10 MUHYTW.
W) (M) | (mwn.) Henynenu 500 | 800 [ 78 | 28 [Can+Kanax
Aptnyoku 300 800 5-6 12| Capco pen sa neveHu VHCTPYKLIM
(1-2 nap-nrs2) En;ﬁ:;yearbe * [INERL //13MepeTe 1 V3MUTe M1 KOMMUPKTE, 11 CTaBETe 'Y BO CafioT 3a rOTBEHbE CO
napea. [lonanete 3 naxuuy Boaa. MNokpujTe CO Kanak.
VIHCTy LM ' Bapewa 40 [ 600 [ 56 [ 12 [Can+Kanax
ViaMufTe 1 vicuncTeTe rn apTudokuTe. CTaBeTe ro AenoT co 0TBOPU BO Caf0T. Xpaka M
[NocTaBeTe 1 apTU4YOKMTE Ha [enoT co oTeopy. [lofaneTe eaHa naxuia (nagHa) HCprK'jW )
JMMOHOB COK. MoKpH[TE CO Kanax. CraseTe Ja6BapeHaTa Xpara B0 CafioT 3a roTaerbe Co napea. [okpwjTe co
Caex 300 800 45 12 Canco gensa Kkanak. Jo6po NpomeLLajTe MPes BPEMETO Ha CTOBHE.
3eneHuyK BMETHYBArbE + Cyna 90 | 800 | 84 [ 12 |Can+Kanax
Karak (napwa) VHCTPYKLN
VHCTPpYKLUMM VlcTypeTe BO CaA0T 3a roTBene Co napea. MokpyiTe co kanak. [obpo
3eneH4yKoT (Ha Mp. GpoKyna, kapdon, MOPKOBY, NUNEPKY) U3MEPETE TOTIO NPOMELLI3|TE MPEL BPEMETO Ha CTOEHE.
MUEHETO, YMCTEHETO 1 CeverbeTo. CTaBeTe ro AeNnoT co OTBOPU BO Caf0T. 3amp3Hara 400 ‘ 800 ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘ Cap + Kanak
PacniopengeTe ro 3eneHuyKoT Ha AenoT co otBopu. [lopanete 2 naxuup cyna VHCTpyKUM
Bopia. IMokpuire co Kanak. CTaBeTe ja 3aMp3HaTaTa Cyna B0 CafoT 3a roTBerbe Co napea. NokpuiTe co

Kkanak. [Jo6po npomelLiajTe Npef BPEMETO Ha CTOEHE.
3ampanati 150 | 600 | 12 [ 23 [Can+Kana
wTpyam VIHCTRYKLM

COKBACCU, | oanayxHeTe ja rOpHATA CTPAHE O HATIOMHETTE LUTPYAIM CO NIAAHA BOZA.
::N?"" OR | Cragere 1-2 3aMp3HaTV LTPYLIM e0HA A0 APYTa BO CAROT 3a FOTBEHE CO

napea. MokprjTe €O Kanax.

20
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HuBoa Ha | Bpeme Ha | Bpeme Ha 2. [locTaBeTe ro BalLMOT Nporpam 3a roTeere Kako
XpaHa Mopuvja(g) | jauswa | roteemwe | croemwe MNocTanka BOOGMYAEHO (BpeMe Ha roTBeHE M HMBO Ha jaqnHa)
W) (MuH.) (MuH.) [OKOJIKY € MOTPEBHO.
OBoweH 250 800 3-4 2-3 Cap + Kanak
Komnot VHCTPYKLIM 3. MpwutrcHete ro kon4eto (D).
CBexoTo 0BOLLje (Ha Mp. jabonka, KpyLLW, CAVBM, KajCuK, MaHIo U aHaHac) Pesynrat: Bawumre nocTaBku ce 3a4yByBaar BO @ / +30s
VIBMEPETE 10 MO NYNEHETO, MUEHETO 11 CEYEHETO HA Napnkba U KOLKY. MemopujaTa Ha neqkara. Start ;g>
CraBeTe ro BO CafioT 3a roTeetbe co napea. lofanete 1-2 naxuuy Bofa v =
1-2 niexxnuyt Lekep. MokpujTe Co Karak. YNOTPEBA HA NMPOrPAMUTE CO MEMOPUJA 3
I
PakyBarbe CO CafoT 3a roTBere CO napea [MpBO, NOCTaBETE ja XxpaHaTta Ha cpedvHa Of nno4ara 1 3aTBopeTe ja Bparara. 2
1. 3a usbupame Ha... MoToa npuTtucHeTte ro =

konyeTo ([*,). *
[pBOTO NOCTaByBaHe EpHaw (Ha ekpaHoT ce

BTopoTo noctaByBarbe  nMpukaxkysa P1)
[Ba natn (Ha ekpaHoT ce
npukaxyea P2)

Capn + Kanak Cap, co fen 3a BMeTHyBarbe + Kanak

2. MpuTucHeTe ro konyeto ().
MEPKW HA MPETMNA3TMBOCT: Pesynrat: XpaHara ce roteu criopeq BalumTe <D / +30s
OcobeHo BH/MaBajTe NPy OTBOPAHETO Ha KanakoT Ha CafoT 3a rOTBEHE napamerpn. Start
CO mapea, byAgjkn n3nesHarta napea Moxe aa bruae MHO eLka.
FAPEa, DUACIV ISNECHATA MAPSA MOXE AG BUAE MAOTY @K WUCKINYYYBAHE HA 3BYYHUOT CUIHAN
(] Mo roTeervero kopycTeTe pakaeyLy 3a nedka. 3BYYHMOT CUrHAUT MOXETE [ja [0 UCKITYHMTE BO CEKOE BPeMme.
YNOTPEBA HA ®YHKLUWUJATA 3A MEMOPUJA 1. lVIcToBpemeHo npuTucHeTe rv kondmrsata () u ().
[OKOJKyY 4eCTO roTBuUTE UNW Noarpesare UCT TVM Ha jadeHbe, MOXXeTe Aa r Pesynar: . C Q /o4 D /4308
. ) € NMpuKaxxysa cnegHoTo. Stop Start
3a4yBaTe BpeMubaTa Ha roTBeHhe 1 HBOaTa Ha jaumHa Bo MeMopujaTa Ha

nedkarta, 3a fa He Mopa cekorall fa ri noctasyBaTe Of NMNOYETOK. 1 DF F

MoxxeTe fa MemMopvpaTe [Be PasfvyHy MOCTaBKM.
e [leykaTta He emUTyBa 3BYyHeH CUrHasT Mpu cekoe

3avyByBatbe Ha NocTaByBarbaTa. MPUTHCHYBarHbE Ha KOM4e.
1. 3a nporpamupame MoTtoa npuTtucHeTe ro 2. 3a BK/lyyyBarbe Ha 3BYHYHMOT CUMHAS1, MOBTOPHO
Ha... konyeTo ([*)). MPUTUCHETE 'Y UICTOBPEMEHO KonuukeaTa () 1 (). Q /Tt ®/+303
[MpBOTO MOCTaByBarbe EnHalu (Ha exkpaHoT ce v, Pesynrar: Stop Start
BTopoTo nocraByBare npnKaxkyBa P1) e Ce npuKarkysa CnegHoTo.
[Ba natn (Ha ekpaHoT ce
npukaxysa P2) O

® [leykata NOBTOPHO Ke eMUTYBA 3BYYHV CUTHAMIN.
21
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BESBEQHOCHO 3AKJTYHMYBAKE HA MorogHu 3a
MWUKPOBPAHOBATA NMEYKA Caposu MUKPOGpaHoBa Kowmenrapn
. neyka
BaluaTa MnkpobpaHoBa nevka Hyay crieuuvjaneH nporpam 3a bestegHocT = - n -
3a fieLa, Koj OBO3MOXYBa MevkaTa fa 6uae “sakmyyeHa” 3a fa ce vaberHe c:p:::aucxu UL / 3;’5;“:33:012';“;?;5? ;133":312”;:
Cny4ajHO KOpUCTEHE Of, CTPaHa Ha AeLla Unm Apyrv n1ua Kov He ce d I'IOI’CJ),D,HVI Z'(EJLBGH a0 He e nefcl;lpmpaHm .
= 0by4eHn 3a Toa. [NevkaTa MoXke Aa ce 3aKiy4u BO KOj BUIO MOMEHT. veTan '
S .
) 1. MpuucHeTe ro kondeTo ((7) co Tpaetbe of eaHa KapToHCKM CaoBm co v OppefeHa 3avpaHaTa xpaHa ce nakyea BO
o CekyHaa. nonuectep 3a efHa BaKBM Caj0By.
E-l: Pesyntart: ynotpe6a
<Et e [leykara e 3aknyyeHa (He MoXe fa Ambanaxa 3a 6p3a xpaHa
ce n3bepe HUTY egHa PyHKLMja). ¢ Awvbanaxa 3a yawm og / Moxe fia Ce KopyucTaT 3a 3arpeBarbe XpaHa.
e Ha ekpaHoT ce npukaxysa “L". cTvponop [NonrpeBarbeTo MoXe fa A0BEfE 10 TONere
| Ha CTUPOMOPOT.
L ®  XapTueHu Kecu 1m X Moxe fa npeay3smka noxap.
2. 3a oTKIlydyBarbe Ha neykara, MPUTUCHETE ro fmeToBM .
KOMUETO @) 0O Tpaekbe Ol efHa CeKyHAA. *  PelvkmvpaHa xaptuja X Moxe fa npeay3suKa UCKPerbe.
? A METANHIA ORATOLYA
Pesynrat: [lo oBa neykara Moxe HopMasHo aa
ce KopUcTY CapoBu op cTakno
o Op neyka-Ha-maca / Moxe i ce KopyCTaT ako He ce fieKopupaHh
BOAUY 3A OMNPEMA 3A TrOTBEHE €O MeTal.
3a [ja roTBTE BO MUKPOBPAHOBA MeYka, MUKPOBPaHOBTE TPE6a a MOXeE fa * Ganosu o o cTakno v/ Moxe aa ce KopyiCTaT sa NoArpesatse xpara
HaBre3aT BO XparaTa, 6e3 Aa ce pecheKTupaaT U ancopeupaaT of CapoT Koj ce 22‘2;931?? ﬁﬁ”}fﬁ:?‘ji;:%”;gr’wg:g
KOPVCTY. BraeTe BHUMATENHM Npy M3GOPOT Ha CafoBy 3a roTBEHE. AKO CagoBuTe pLv A TYY P e P '
Ce HaveHeTV 3a yroTpeba BO MKpOOpaHoBa neuka, He Tpeba faa ce rpvkiTe. Bo * Crakner Term v/ Kanakor Tpe6a fa ce vssagy. MorogH ce
creaHaTa Tabena ce Mpyikaxkar pasHU BULOBM HA CaloBU CO 3a6eneLLKa Janm ce Camo 3a noArpesarbe.
MOroAHM U He 3a ynoTpeda BO MUKPOOpaHOBa Nevka. Meran
Moropan 2a o (Canosu X Moxe fa Npeav3BuKa NCKPErbE Vi Moxap.
Caposu MUKpoGpaHoBa KomeHTapu *  Kecu 3a sampsryBarbe co X
nevka BPBKA
AnymuHnymcka donuja /X Ce KOPVICTI BO Mav KOMMHMHY 33 3aLLTiTa Xaprvja
Ha xpaHaTa of nperpesarbe. Moxe fa fojne ®  YuHum, Yawwm, candeTkn J/ 3a KpaTKOTPajHO roTBEHbE W MOATPeBarbe.
10 VICKperbe AOKOMKY dhonvjaTa e MpeMHory 1 XapTvja 3a KyjHa VicTo Taka 1 3a ancopbriparse Ha Bfara.
GIIMCKy A0 SUFOBHTE Of} NedKaTa v nax ja *  Peuvkmvpara xaptuja X Moxe fa npeanssuKa UCKPerbe.
/M3 MPEMHOTY. MhacTiKa
Cap 3a nevetwe / He 3arpeBajTe noBeKke of 8 MUHYTU.

22
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MorogHm 3a Xpalja rnorogHa 3a rotBese Co MMKpo6paHoBU: B
Caposn MMKpOGpaHoBa KomeHtapy [oBeke BMOOBM XpaHa Ce NOrofHu 3a roTeere CO MUKPOBPaHOBM, BKITyHyBajKn CBEX 1
neyka 3aMpP3HAaT 3eMeH4YyK, OBOLLjE, TECTEHVHI, OPU3, XMUTapuLK, rpas, prda n meco. Cocosu,
o Kymm 7 Oc0BeHO aKO & OTNIOpHA Ha TorWHa. Hekou KPEMOBM, Cynu, MyAUH3K, CnaTka 1 YaTHW MOXe [1a Ce roTeaT BO MUKPOOpaHoBara
MNACTUKN MOXAT A8 C8 VICKDUBAT WM A Ja neuka. leHepasHO KaXaHo, roTBEHETO CO MUKPOOPAHOBM € MAEANHO 3a OHaa XpaHa
3ary6ar 6ojata npu Bucoka Temneparypa. He KOja MOXe [ia Ce MPUroTBY BOOGV4AEHO Ha LUMOPET. Torerbe MyTep Wi YoKomnago, Ha
yno‘rpeﬁyaaﬁe NNacTUKa of MenamyH. npmvMep (nome,uHeTe 0 AenoT CO COBETU, TEXHUKN npenopaKm).
e Oomja v/ Ce KopycT 32 3aapxyBarbe Ha Brarata. He MokKpuBame Npu roTeee
Tpeba Aa ja Aonipa xpaHara. BrvmasaTe MHory e BaXHO [ia Ce MOKpUe XpaHaTa npu roTBereTo G1agjku Napeara koja ce
Mpy OTCTpaHyBatbe Ha donvjaTa, MOXe Aa €03/aBa ro 3abp3ayBa MPOLECOT Ha roTBEHE. XpaHata MOoXe [a Ce NOKpUe Ha PasnyHi
v3nese epena napea. HauMHU: MP. CO KepamyYKyl Kanak, NnacTUYeH Karak Wi co coofseTHa honvja.
¢ Kecy 3a 3aMp3aHyBarbe /X EnvHcTBeHo ar;o Ce OTMOPHN Ha BpHeHbe | Bpemmiba Ha cToetbe
I . .
V1 SarpEBarbe. HE CMIEE a & XEpMETVHKi OTKaKo Ke 3aBpLLUV FOTBEHETO, MOTPEOHO € OAPEAEHO Bpeme 3a
3aTBOPEHO. BOLHeTE CO BUnyLLKa JOKOMKY
Temneparypara fia ce UsefHauun.
€ noTpedHo.
BocoyHa xaptuja unun v/ Ce ynoTpebyBa 3a Aa ja 3aApxm BNaxHOCTa 1 Bopwny 3a rotBewe Ha 3aMp3HaT 3eM1eHYYK
LE]E CUIELEI LR rO CrIpe<yBa pachnyBarbero. YroTpeBeTe COOLBETEH CTAKMEH OrHOOTNOPEH Caf CO Karak. [OTBETe MOKPUEHO CO
MaCHOTWN MUHVMaTHO Bpeme - norneaHeTe Tabena. [NpofomKeTe Co roTBEHETO N0 NoTpeda.
MpomeLuajTe aBanart 3a BPeMe Ha roTBEHETO 1 efHalL noToa. Jofanete con,
/  :Ce npenopayysa /X  :Kopucrere BHumatenHo X :Hee6es6eaHo P iTe A P . A Fonan
3a4MH VAW NYTEP MO rOTBEHETO. [OKPUTE MPY BPEMETO Ha CTOEHE.
1
BOAUNY 3A TOTBEHE ) Bpeme Ha
Mopuuja | JauuHa | Bpeme
XpaHa ©) w) s cToeme WHCTpyKummn
MIKPOBPAHOBI ’ ()
MukpobpaHoBaTa eHeprija HaBferysa Bo xpaHara, npusiedeHa u CnaHak 150 600 | 41%-5% 2-3 [opanete 15 ml
ancopbupaHa of BogaTa, MacHoTujaTa 1 LWEeKepoT BO Hea. (1 naxuua) nagHa Bofa.
g/h/leOE?paHOBI/ITe npwaoHecyBaaT MOJEKYNUTE BO XpaHaTa Aa ce ABMKaT Bpokyna 300 600 910 0.3 Toganete 30 ml
P30. BP30TO ABMXErbe Ha MONeKkynUTe Co3AaBa TPYErse NPy LLITO (2 nexuLY) nanHa BOTa.
ocnobofeHaTa eHepruja ce CKOPUCTyBa 3a rOTBErE Ha XpaHaTa. '
[patuok 300 600 | 77-81 2-3 [onapete 15 ml
[OTBEHE (1 naxuua) nagHa Boaa.
CafioBM 3a roTBeH€ CO MUKPOBPaHOBU: [pas 300 600 8-9 2-3 | Ponapnete 30 ml
CanoT Mopa [a [03BONM MUKPOoBGpaHoBaTa eHeprija fa noMyHyBa Hid Hero (2 nexwLy) napHa Bofa.
3apan MakcumarnHa erkacHocT. MUKpobpaHoBuTe ce pednekTnpaar MeLuat seneriyk 300 600 | 715-8% 23 | [omaete 15 ml
Of, METa, Kako Ha np. Yenuk, anymMmHnym, 6axkap, HO MoXkaTt Aa noMuHaT (MOpKOB/rpalLLIOK/N4eHKa) (1 navkLa) napHa Bofa.
HM3 KepamuKa, CTaKJs1o, MopLIenaH 1 Nnactunka, Kako 1 HU3 xapTuja 1 ApBo. M 20 600 59 23 Bm
3aToa xpaHaTa He Tpeba fa Ce roTBU BO METASHW CafoBU. IDNETH] EEERHIS - - Honapere 15 m
(KnHeckm cTvn) (1 naxuua) nagHa Bopa.
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MAKEAOHCKU

Bopauy 3a rotBeme Ha OpU3 N TeCTeHUHN

Bopguy 3a rotBewe Ha CBeX 3eJIeHYyK

YnoTpebeTe ronem cTakfieH OrHOOTMOPEH Caf, Co Kamnak
- NPV FOTBEHE OPM30T ABOJHO MO 3rofiemMyBa BOTyMEHOT.
[oTBETE NOKPUEHO.

[No rotBereTO, MpOMeLLIajTe Npes, Aa OTCTOM 1 AofaaeTe
COf, 3a4UH 1m nyTep.

3abeneluka: opu30T MOXKe Aa He ja ancopbupa Lenata
BOJA MO NCTEKOT Ha BPEMETO 3a rOTBEHbE.

Opwms :

TecteHuHuM :YNoTpebeTe rofiem CTakfieH orHooTnopeH cad. Jofanete
Bpena Bofa, MaJiky Cos 1 4o6po npomellajte. [oTeeTe
HEMOKPUEHO.

[pomellyBajTe MOBPEMEHO 3a BPEME W MOCSE MOTBEHETO.
[NokpujTe foaexka CTou 1 NoToa UcueneTe.

Mopumja | JaumHa | Bpeme L DT
XpaHa ) W) (ot ctoewe | UHCTpyKuumn
g : (MuH.)

Ben opna 250 800 16-17 5 Lopnanete

(nonyBapeH) 500 ml nagHa
BOfa.

VHTerpaneH opus 250 800 21-22 5 Lonanete

(monyBapeH) 500 ml nagHa
BOAA.

MetwuaH opus 250 800 17-18 5 Hopapete

(opu3 + avB opua) 500 ml nagHa
Bofa.

MetLuanu 250 800 18-19 5 Lonanete

KTapuum 400 ml nagHa

(opu3 + XnTO) BoAA.

TeCTeHWHU 250 800 11-12 5 Honapete
1000 ml
Tonna BoAa.
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YnoTpebeTe COOABETEH CTaK/EH OrHOOTMOPEH caf, co kanak. Joaanete
30-45 ml napHa Boga (2-3 naxxumuy) 3a cexkon 250 g OCBEH ako He ce
npenopadyysa Apyra KonmyvHa Ha Bofa — norneaHeTe Tabena. [oteeTe
MOKPWEHO CO MUHUMASTHO BpeMe - norneaHeTe Tabena. [NponomkeTe
CO roTBerETO Mo noTpebda. [NpomelLiajTe egHaLL 3a Bpeme 1 efHaLL no
rotBerbeTo. [lofazeTe Cof, 3a4vH UM NyTep Mo roTBEHETO.
[NokpujTe pogeka CTom 3 MUHYTW.

CoBerT: liceyeTe ro CBEXMOT 3eneH4yK Ha eQHaKBY Map4nba.

MomanuTe nap4mHba ce roteaT noodpry.

CBEeXMOT 3eMeHYyK ce roTBIM Npu NosHa MUKpobpaHoBa MOKHOCT (800 W).

Mopuwuja | Bpeme B
XpaHa ?"; I (rﬁvm ) cToete WHcTpyKumun
9 ’ (MuH.)
Bpokyna 250 4-4Y, 3 [NogroTseTe eaHakBy napymmba. Hapeaete rm
500 7-1" BO CpeavHaTa.

Bpucencko 250 5%-6%2 3 [onagete 60-75 ml (5-6 nex.) Boga.

3er1je (Mpokesb)

Mopkosn 250 4%-5 3 VlceueTe rv MOPKOBUTE Ha eaHaKBY Napynrba.

Kapdwon 250 5-5% 3 [NoaroTeeTe enHaks napynksa. MNpecevete rm

500 812-9 rofieMnTe Napumba Ha nonosuHa. Hapenete
1 BO CpefvHaTa.

TVKBIYKN 250 3l-4 3 ViceyeTe m TUKBIYKIATE HA PE3aHKI.
[onapnete 30 ml (2 nax.) Boga nnm Manky
nyTep. [OTBETE [0AEKA HE OMEKHAT.

Mopap 250 3V-4 3 ViceyeTe rv MoapuTe NaTnLIaH Ha Man

naTnnaH pe3aHKM 11 MoMpcKajTe 1 co 1 naxmua
JIMMOHOB COK.

[Mpas 250 41-5 3 ViceyeTe ro Mpa3oT Ha noaeben nap4mba.

[Tedypru 125 112-2 3 [oaroTseTe Lienw (Mam) Ui ceLKari

250 3-3% nevypku. He fonasajte Boga. Monpckajte co
JIMMOHOB COK. 3a4/HETE CO COM 1 LIpH Nnnep.
VicueneTe rv npef, ceparparbe.

Kpommz 250 51-6 3 VlceqeTe ro KpOMULOT Ha napHykba uim
nonosuHku. Jdopagete camo 15 ml (1 nax.)
Boda.

[unepka 250 472-5 3 Viceuere ja nvnepkara Ha Masm nap4utba.
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. Bpewe Ha MOXXE [1a BM KOPUCTU BO UOHMHA.
Mopuvja | Bpeme Cekorall NpoBepeTe fanu XpaHata LUTO ja noarpesarte e paMHOMEepPHO
XpaHa cToehe WHcTpykumn poBepeTe L p J arp p p
(9) (MuH.) [ cTonneHa.
Kommnpi 250 45 3 ViaMepeTe 1 VanyreHuTe KOMMMPU U 1ICEHeTe [o3sBoneTe xpaHaTta faa NnocTou oapeaeHo Bpeme no NoarpeBar-eto - 3a aa
500 | 71%-8% M Ha BHAKBM NOSOBUHKY UK YETBPTUAHKN. Ce nsedHaqn temneparypara.
Pera senka 250 551 3 ViceqeTe Ha Manv! KoLK, Ce npenopadvyBa Bpeme Ha CToehe of 2-4 MVHYTU, OCBEH aKo He e

MoVIHaKy MpuKaykaHo BO TabenaTta.
MOArPEBAHE BH1MaBajTe kora 3arpeBate TeHHOCTM 1 XxpaHa 3a 6ebe. INorneaHeTe ro
0enoT 3a 6e36e0HOCHN MEPKM.

MukpobpaHoBaTa neyka Ke ja 3arpee xpaHara 3a MHOry NoKpaTKo Bpeme
OA CTaHAAPAHMOT LUNOPET. MOAIrPEBAHE TEHHOCTI
KopucTeTe HMBO Ha ja4nHa 1 Bpeme 3a NoarpesBarbe CornacHo ynarcreara
op Tabenata. Bpemurbata Bo Tabenara ce ogHecyBaaT Ha TEYHOCTU

Ha cobHa Temnepatypa of, +18 no +20 °C vnn nanageHa xpaHa Ha
Temnepartypa o +5 go +7 °C.

MMOHOTaINVIN

Cekorall ocTtaeseTe Bpeme of 20 CekyHaW OTKako nevkara Ke ce UCKITy4n
' 3a fja MOXe TemnepaTtyparta fa ce n3egHauu. [Npomellajte 3a Bpeme

Ha 3arpeBarbeTo, AOKOKY e NoTpebHo, n CEKOIALLl npometuajte no
3arpeBarbeTo. 3apaau 3allTvTa Of NPEBPVBarbe 1 MOXKHU N3rOPeHNLIN,

Pacnopepysarbe 1 nokpusarbe CTaBeTe MNacTVYHa NavkyLia VM CTaKMeHa npayka Bo nujanauye 1
136erHyBajTe Aa nofrpesare ronemy napynHba Meco — The MOXe MPeMHOry npoMeLLajTe Mpef, 38 BpeMe 1 N0 3arpesarbeTo.

[la ce 1cneyaT Ha HaABOPELLHNOT croj 6e3 Aa ce 3arpee BHATPELLHUOT

den. Moprpesar-eTo Ha Mann napymba MoXe Aa buae noycreLHo. MoprpeBarbe TEHHOCTH 1 XpaHa

HuBoa Ha jauuHa n npomeluysatbe YnoTpebeTe jaqnHa v Bpeme of, Tabenara Kako ynarcTso 3a Noarpesarbe.
Hekoja xpaHa Moxxe fia ce nofrpesa co jadvHa of 800 W pgonexa fpyra co

jaumHa o 600 W, 450 W mnun gypm 300 W. | Jawmna | Bpeme Bpeme Ha

AKO BM Tpeba NoMoLL, NPOBEPETe BO TabenuTte. [eHepanHo, Nogobpo e XpaHa Mopuwja w) (MuH) CToee NHetpykumn

[la ce nofrpesa xpaHaTa co nomana jaqunHa, JOKOMKY Taa e AenvkaTtHa, BO (vwH.)

roronema KonmHuHa nm ce 3arpesa MHory 6p30 (Ha Np. OBOLLHK Kona4w). ro— 150 ml 800 1% 12 T —.
,El,o6|o_o NPOMeLLyBajTe 1 BPTETE ja Xparara 3a BpeMe Ha NoArpesarLeTo I () HenoKpleHo, Casere ja

3a Hajoobpu pesyntaTty. Kora e MoXHO, NpoMeLLiajTe MOBTOPHO Mpes, 8013) wauaTa/ WOMATA Ha CoBIMHA Of
CepBMPArLE. 250 ml -2 BpTMBaTa nnoYa. OCTaBeTe v 8o
BH1mMaBajTe Kora 3arpesare TeHHOCTY 1 XpaHa 3a 6e6w-ba.l 3apaan . (1 wonja) MIKPOGDEHOBATA Media 32 BpeMe
3aLUTnTa Of, NPEBPVBaHE 1 MOXHI U3ropeHuL, MpoMeLLajTe Npes, Ha N180erseTo 1 MpoveLLalTe A0BPo.
3a BpeMe 1 Mo 3arpeBareTo. YyBajTe m1 BO Neykara 3a fa oTcTojar.

B npenopadyBame ga ctaBuTe nnacTyyHa nan ctakneHa fnakuua Bo Cyna 250 g 800 3-31 2-3 VIcTypete ja BO Anabok kepamndku
TeyHocTUTe. VI36erHyBajTe Nperpesarbe (a Co Toa 1 HaMaslyBake Ha (nanHe) cag,. MokpujTe co nnacTudex
KBaNMTETOT) Ha XpaHaTa. Kanax. [MpowmeLuajte 106p0 no
[Mopobpo € aa NpeasuamTe NOKPaTKO BPEME Ha rOTBEHE U [OKOSKY € sarpesarbeTo. lpomelajte
noTpe6Ho da [oaaaeTe AOMNONHUTENIHO BPEME. MOBTOPHO MPE/, CEPBIPAFLETo.

Bpeme Ha rpeetbe 1 cToere
Kora npBnaT noarpesate xpaHa 3a6enexeTe ro noTpe6HOTO Bpeme —
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T MOAIPEBAHE XPAHA 3A BEBMHA
Xpawa | Mopumja Jaunra | Bpeme |~ o WHcTpyKum XPAHA 3A BEBUHbA: IcTypeTe ja BO Ana6oK kepamudki cag. [MokpujTe
W) | (nn) (MuH.) CO NnacTuyeH Kanak. [Npomeluajte 4O6pO Mo 3arpeBareTo!
Heka otcton 2-3 MUHYTU Npef, cepBrparseTo. [Npomellajte MOBTOPHO 1
Bapera 350 g 600 5%-612 2-3 CrageTe ro BapVBOTO BO Anaboka npoBepeTe ja Temneparyparta.
xpata Kepawm-ka Wkva. Mokpuire co Mpenopad4nnea TeMnepaTypa 3a cepsuparbe: nomery 30-40 °C.
S (napra) nnactuen Karak. MpomeLLyeajre MJIEKO 3A BEBUHbA: /icTypeTe ro MNeKkoTo BO CTEPUNHO CTaK/IeHo
) MOBPEMEHO 33 BPEME Ha TOTBEHETO wrLe. He nokpueajTe. HYKOraLL He 3arpeBajTe ro LMLLIETO 3a60HO CO
& gen(;am;lo PEA pa orcTon 1 fa LyuaTa, [IOKOMKY Ce Mperpee Moxe Aa ekcnnoavpa. [obpo npoTtpeceTe
u pBApare. npeq, fla oTCToM 1 MOBTOPHO Npef Aa cepsrpaTe! Cekorall BHUMATENHO
<Et TecTeHUHM 350 g 600 | 415-5% 3 CraBeTe TeCTeHMHY (Ha . npoBepeTe ja Temrepatyparta Ha MIEKOTO UM XpaHaTa Npea Aa ja faaete
€0 Coc LnareTy WM ae) Ha nauTka , Ha 6ebeTo. NpenopadnmBa TeMnepaTypa 3a cepuparse: okony 37 °C.
(nagHi) Kepamnuka Wiuja. Mokpute co 3ABEJIELLKA: XpaHaTa 3a 6e61Ha Mopa BHUMATENHO [1a Ce NpoBepu
honvia 3a MUKPOGPAHOBM MEYKIA. npeg ynorpebarta 3a fia He ce 13ropu 6e6eTo.
MpomeLLgjTe Mpef; ceparpatbe. YnoTpebeTe jadnHa 1 BpeMe of cnegHaTa Tabena Kako ynarcTeo 3a
noarpesarse.
[MonHeTu 350 g 600 5-6 3 CTaBeTe NOAHETY TECTEHWHM (KaKo
TECTEHUHM CO pasyioA, TOPTENMHY) BO Anaboka MoprpesBare xpaHa 1 Miieko 3a 6e6urba
et ot 1) Kepam|Ka Jia. okpifte co YnoTpeGeTe jaunHa 1 Bpeme of, TaGenata Kako ynarcTso 3a nofrpesarse.
MnacTUYeH kanak. MpomelLysajTe
MOBPEMEHO 33 BPEME Ha FOTBEHETO Bpeme Ha
1 NOBTOPHO MPeA Aa OTCToM 1 aa XpaHa Mopuwuja Ja(w)ua Bpeme cToewe WUHcTpyKuun
cepayipare. (MUH.)
O6pok 350 g 600 | 51-6% 3 CraeTe 06pOK 0 2-3 napHm XpaHa 190 g 600 30 cex. 2.3 Vctypere ja
BO YMHMja COCTOJKY Ha Kepamnika 3a 6e6e BO [/1a6OK
(naneH) dHuja. Mokpujte co chonvja 3a (3aneHyyk KepamuHKyL
MVKDOGPAHOBY MeHku. + Meco) cag. lotBeTe
MOKPUWEHO.
' [MpomeLuajte
o BPemeTo
3a roTBerbe.
OcTtaBete
2-3 MUHYTU.
Mpen,
cepByiparse,
npomeLlajte n
npoBepeTe ja
Temneparypara.
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PA4YHO OOMP3HYBAHE

Bpeme Ha
Xpana | Mopuwmja Ja(lw)ua Bpeme cToehe VHCTpPYKLmMM MukpoGpaHoBIUTE Ce NaeanHn 3a 0OaMP3HyBare Ha xpaHa. Tue nocTeneHo
(MWH.) ja ooMp3HyBaaT XpaHaTta 3a KpaTok BpemeHcku nepuop. Osa e ronema
npenHOCT AOKOKY HeHaEgHO BM AojAaT rOCTH.
Kauua 1909 600 20 cex. 2-3 Victyperte ja 3ampsHaTara viBuHa Tpeba LIeNlocHo [a Ce OAMP3HE MPef rOTBEHETO.
3a Gebe BO Anabok OTCTpaHeTe M cuTe MeTasiHn NMPULBPCTYBaYM 1 BPBLM 3a [a Ce OBO3MOXKM
(KuTapULM Kepamm4Kim BOfaTa fa McTeue. E
:; "g”?g * Ciﬂ" roeTB:Te CTaBeTe ja 3aMp3HaTaTa xpaHa Bo caj 6e3 kanak. 3aspTeTe ja >KuBMHaTa X
BOLLI MNMOKPUEHO. .
) n o?vleLua‘Te Ha MoNoBMHa Off BPEMETO, UCTYPETE ja TEYHOCTA 1 OTCTPaHeTe M Jg
ng Bpemeio BHATPELUHWTE AeNOBM LUTO NOGP30. z
38 FOTBEMG MoBpemMeHO NpPoBepyBajTe ja XpaHaTta 3a Aa He ce 3arpee. X
OcTasete AKO NoMannTe 1 NMOTEHKI Nap4nba of 3ampaHaTaTa XpaHa noYHaT aa ce =
1 .
2-3 MUHY T 3arpesaat, MOXeTe [ia I 3aBUTKaTe BO allyMUHUyMcKa honnja 3a Bpeme
Mpen Ha OAMP3HYBaHETO.
cepBYpatbe, AKO >KMBMHATA NOYHE [a ce 3arpesa ofHafBop, NpecTaHeTe co
npometLajTe 1 OOMP3HYBarETO 1 OCTaBETE ja fa oTCToM 20 MUHYTI Npef, Aa MPOAOIKATE.
nposepeTe ja OcrTagete rv pubaTa, MeCOTO W XX1BMHATA [la OTCTOjaT 3a Aa ce oaMp3HaT
Temneparypara. LenocHo. Bpemeto notTpe6HO xpaHaTa fa OTCTOM Ce MeHyBa BO 3aBMCHOCT
i ofl KonndnHata. Be Monvme norneaHeTe Bo Tabenara.
Mneko 3a 100 ml 300 30-40 cek. 2-3 [MpomeLuajte
Cosert: TeHKo vceveHaTa xpaHa ce ofMpP3HyBa Noao6po of,
6e6e 1V NpoTpeceTe ' 6
200 ml 50 cek. 10 1 MCTypETS nebennTe napymkba 1 ManuTe KoNMymHU ce ogMp3aHyBaaT
1 MUH. BO CTEPUIHO nofo6po o ronemuTe. 3anoMHeTe ro oBa Kora
CTAKNEHO LLMLLIE. 3aMp3HyBaTe UM oAMpP3HyBaTe XpaHa.
Crasete ro Ha 3a oaMp3HyBatbe Ha 3ampaHaTa xpaHa co Temneparypa of, okony -18 fo
cpeavHara Ha -20 °C, ynoTpebeTe ja cnegHata Tabena kako ynaTcTBo.
nnovara. [oTeete BampaHaTtaTa xpaHa Tpeba fja ce oAMpP3HyBa co yroTpeba Ha H1BO Ha
HEMOKPNEHO. jaurHa og (180 W).
[poTpeceTte n
ocTaBeTe fa ' Bpeme Ha
. Bpeme
OTCTOW OKONYy XpaHa Mopuuja MHH) cToete WHcTpykumm
3 MuHyTW. Mpen : (MuH.)
cepamparbe, Meco
npometLajTe v o
nposepeTe ja MeneHo TeneLLko 2509 6%5-77 5-25 Crasere ro MECOTO Ha pawiHa
TemnepaTypara 5009 10-12 Kepam|Ka Hikva. [TokpujTe rm
BHUMATEHO. CBUHCKY CTeK 2509 75-81h KpaesuTe co dhonvia. 3aspTeTe
Ha M0fI0BHA Of} BOEMETO 38
0aMp3HyBatse!
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MAKEAOHCKU

Bpeme Ha
. Bpeme
XpaHa Mopuuja cToewe WHCTpyKumuu
(MuH.)
(MuH.)
XKusuHa
[Nap4mHba NUneLIKo 5009 1412-15% | 15-40 | [pBO, CTaBeTE M1 Napumrara og,
(2 napunrba) KOKOLLKATa CO Koxata Hagony,
Lena KokoLLka 900 g 28-30 111 LienaTa KOKOLLIKa CO rpafuTe
Hadony Ha NMTKa Kepamnika
uyHUja. 3aLlTUTe rv NOTEHKITE
[eN0BY Kako Kpunuara u kpaesure
€O anymrHnymMcka chonvja.
3aBpTeTe Ha NoNoBMHA Of BOEMETO
3a 0AMP3HyBatbe!
Pu6a
Pu6a dunetn 250 g 6-7 5-15 Cragete ja 3ampaHatata puba
(2 napunrba) Ha cpeavHaTa of eaHa nauTka
400 g 12-13 Kepammndka WHuja. Hapepete
(4 napwwrsa) 11 MOTEHKWTE Nap4uba Nog
noronemuTe, 3alTUTeTe rv
KpunLaTa 1 kpaesuTe Co
anymmHuymeka donvja. 3aspTtete
Ha NoNoBYHA Of BDEMETO 3a
0nMp3HyBarbe!
Ogoluje
3pHecTo OBOLLjE 2509 6-7 5-10 | Pacnipepenere ro 0BOLL|ETO Ha
NAMTKA, KPYXXHA CTakfeHa YuHrja
(co ronem NpeyHIK).
Jle6
Map4nroa ned 2 nap4urba Y2-1 5-20 [NocTaBete v napyurbara 8o Kpyr
(cexoe npubnmkHO | 4 nap4nrba 2-2Y2 U LeOT Neb Ha XapTuja 3a KyjHa
509) Ha cpeavHa Ha nioYara. 3asprete
Toct/Cerppny 2509 45-5 Ha NonoBMHa Of, BPEMETO 3a
0OMP3HyBarbe!
lepmaHcki1 1e6 5009 8-10 AMp3HY

(0n n4eHMYHo 1
'pPXaHo 6paLLHo)
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CMEUNJATTHV COBETA

TOMNEHE NYTEP
Cragete 50 g nyTep BO Man Anabok cTakneH caf. [okpujTe co MnacTyeH kanak.
3arpesajte 30-40 cekyHay co jadmHa og 800 W, fodexa nyTepoT He Ce UCTOMM.

TONEHE YOKOJIALO

Cragete 100 g 4okonago BO Man Anabok CTakieH cafl. 3arpesajte 3-5 MuHyTy,
€O jaumHa o, 450 W nofexa 4okonaaoTo He ce uctonu. MNpomeluajte eaHatl nmm
[BanaTtyi 3a Bpeme Ha TOMereTo. YNoTpebeTe pakasmum npv BagereTo!

TOMEHE KPUCTAJTU3UPAH MEL
Crasete 20 g kpuCTamM3vpaH Med BO Mas A/1aboK CTakNeH cag.
3arpesajte 20-30 cekyHau co jadnHa on 300 W nogexa MefioT He ce UCTONw.

TONEHE XXEJTATUH

[MoTonete rn nucTosuTe cyB xenatH (10 g) 5 MMHYTK BO NagHa Boga.
CTaBeTe ro UCLENEHNOT XenaTiH Bo Mas Af1abok CTakfieH OrHOOTMOpeH cafl.
3arpesajte 1 MuHyTa co jadnHa og 300 W. MNpomelajTe nocne TonereTo.

NOArOTBYBAHSE MA3YPA/MNPEJSINB (3A KONTAY U TOPTH)

lMomeLLiajTe MHCTaHT rnasypa (okony 14 g) co 40 g wekep v 250 ml nagHa
Bopa. [0TBETE HenoKpreHo BO CTaK/eH OrHooTNopeH caf of 3% 0 4% MUHyTV
co jaumHa of 800 W, nonexa rnasypata/npenvBoT He CTaHe NposupeH(a).
MpometluajTe ABanaT fofeka roteuTe.

NOArOTBYBAHSE LIEM

Cragete 600 g 0BOLLje (Ha MPYMEP MeLLIaHO) BO COOABETHO rofieM CTak/eH
OrHOOTMOpPeH caf, co Kanak. [JopaaeTe 300 g wekep v npomeLLajTe go6po.
[oTBeTe NokpreHo okony 10-12 MuHYTY CO jadmHa og 800 W.

MpometLuajTe HeKONKy NaTu fofeka roteuTe. VIcTypeTe AUPEKTHO BO Mas Ternn
CO Kanak. 3aTBopeTe Mo 5 MUHYTY.

NOArOTBYBAHE MYAUHI

3meLLajTe ja cMecaTa co wekep 1 Mneko (500 ml) crefejku ro ynatcTBoTo
Ha MPOW3BOAUTENOT ¥ 06RO NpoMeLLajTe. YnoTpebeTe NorofeH CTakneH
OrHOOTMOPEH Caf CO Kanak. [0TBeTe NOKpUEHO oKony 6%2 [0 772 MUHYTV CO
ja4mHa o 800 W. Mpometluajte LO6PO HEKOMKY NaTh AOAeKa roTBuUTe.

NEYEHE BAOEMU

Pacnopepnete pamHomepHo 30 g ncedkaH 6aieM Ha Kepammn4Ki cag, co cpeaHa
ronemuHa. MNpomeLuajTe HEKONKy NaTy 3a BPEME Ha MEHEHETO Of,

3%2 po 4%2 MuHyTY CO jadmHa of 600 W. OcTtaseTe fa otcTojar 2-3 MUHYTH BO
nevkara. Ynorpebete pakasuLy npuv BaaereTo!
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LUITO OA HAMPABUTE AKO CE COMHEBATE WM UMATE MPOBJIEM [1oKOnKy CO MOMOLL Ha FOPHIATE COBETU HE MOXETE [1a [0 PEeLLIMTE MPOGIemoT,
obpartete ce 710 BalwmoT nokaneH SAMSUNG cepsuceH LigHTap.

Be monnme noaroTeeTe v cneaHnTe MHopMaLm;

o BpojoT Ha MOAENOT 1 CEPUCKIOT 6POj, KOV 0BUYHO Ce HaoraaT Ha 3aaHaTa

AKO Ce Co04yBaTe CO HEKOj O NPOBEMITe HaBeAeHW NOJoNY, McnpobajTe rn
MOHYAEHNTE peLleHja.

Osae H°pMa"H9' CTpaHa Ha nevkara

¢ KoHpeH3aLmja BO BHAaTPELLHOCTa Ha nevkara. o [leTanuTe of rapaHLjaTa
o CTpyetbe Ha BO3AyX OKOAYy BpATaTa U HaABOPELLHOCTa. o JaceH onvc Ha Mpo6nemot
*  Pednekcuia Ha CBETAMHA OKONY BpaTaTa W HajBOPeLLHOCTA.

*  Vl3neryBarbe Ha Napea 0f BpaTara Wik BEHTUNALMOHITE OTBOPU.
lMeukata He ce aKTMBMpa Kora Ke ro nputucHeTe kon4eto (). TEXHUYKU CNELUWWMDPUKALIUU
o [lanv Bpartara e LenocHo 3atBopeHa?

XpaHara BOOMLITO He e 3roTBeHa.

e [0 MoCTaBVBTE N1 BPEMETO VICTIPABHO W/nu Aanu ro NpuTicHasTe komyeTo (<)?

[NoToa o6pateTe ce [0 BalvoT fokaneH npoaasay v no SAMSUNG cepsucorT.

MMOHOTaINVIN

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyau Aa ri noaodpysa cBovTe Npon3soau. AunsajHoT u
1 CneumndmkaummTe BO ynaTcTBOTO Ce NMPEeaMET Ha NPOMEHN 6e3 NPETXOAHA Hajasa.

o [lanv Bparara e 3aTBOpeHa? Mopen MS23F301T**, MS23F302T**
o [lanu CTe ro NpeonToBapune ENEKTPUYHOTO KOO 1 AOLLO A0 136uBarbe Ha W3B0p Ha Hanojysarbe 230V - 50 Hz
ocurypysaqot?
XpaHarta e npemMHory unu HeOBONHO 3roTBeHa. MoTpowyBayka Ha eHepruja
e [lanu cTe nocTaBiifie COOBETHO BPEMETPAEHE Ha FOTBEHETO 3a OfPEAEHUOT TUM Ha MukpoGpaHosy 1150 W
xpaHa? i
o [lanv cTe nsbpane coopseTHa jaHa? , Wanesna mokHoct 100 W / 800 W (IEC-705)
Ce jaByBaar UCKpM 1 3BYLIM BO BHATPELUHOCTA Ha NeyKara (€NeKTpuiHO NpasHetbe). Pa6otHa hpekBeHumja 2450 MHz
e [lanu CTe KOpUCTeNe caf CO MeTanHu Aenosmn?
o [lanui CTe OCTABMIE BUNYLLKA UM [0y METarneH Mprbop BO BHATPELLHOCTA Ha MarHeTtpoH OM75S (31)
?
nedwara ) MeTtop Ha napetse BeHTunatop 3a nagerbe Co enekTpoMoTop
o [lanu anymuHmymckara donuja € MpemHory 6amMcKy A0 BHATPELLHWTE S1aosu?
CeeTunkara He pa6oTu. Avmensun (L x B x [l)
o (Ceetunkara He Tpeba fia ce MeHyBa Ofi CTpaHa Ha KOPUCHULM 3apaau 6e36e0HOCHN Hapsop
i ' 489 x 275 x 374 mm
npurHW. Be mMosmmMe obpateTe ce BO HajoNMCKVOT OBMaCTeH LigHTap 3a rpuxa BHaTpeluHa npasHuHa Ha
33 KOPUCHULY Ha Samsung v no6apajTe KBaMMUKYBaH MHXEHEP [a ja 3aMeHM neykara 330 x 211 x 324 mm
CcBETUNKATa.
. BonymeH 23 nutpwn
Meukarta npean3BuKyBa NPEYKM Kaj pPagronpUeMHNLTE UK TENeBU3opuTe.
o [lonexa ce KOpVCTY NeyKaTa MoxXe Aa Ce jaBaT Mani Npeyky Kaj paauonpreMH1LmTe TeXkuHa
v Tenesuopute. OBa € HopManHo. 3a Aa ro OTCTpaHUTe MPOGNEMOT, MOCTABETE ja HeTo okony 12 kg

neykata nofanexky of TeneBu3opuTe, PAAMONPUEMHULIATE U aHTEHUTE.

o AKO Ce jaBaT Npeyky Kaj MMKPOMPOLIECOPOT Ha NevkaTa, eKpaHoT MOXE Aa ce
peceTupa. 3a aa ro oTCTpaHnTe NPOBNEMOT, UCKNYYETE o KABENOT 3a HanojyBatbe 1
NOBTOPHO BKIy4eTE ro. MOBTOPHO NMOCTaBETE MO BPEMETO.

29
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MNPALLAFSA VTN KOMEHTAPA

WU NOCETETE HE NPEKY

3EMJA NMOBUKAJTE VHTEPHET HA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 0283207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(lzg(liOLSF%EI\E/IELéNG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 6899. WWW.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWw.samsung.com/si
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Cuptor cu microunce

Manual de utilizare si ghid de preparare

@ rugam sa retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service
| explicarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari
/ate sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere.

100 %
Recycled Paper

anual este produs din hartie reciclata 100 %.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 1

MS23F301T**
MS23F302T**

imaginati-va posibilitatile
Va multumim ca ati cumparat acest produs

Samsung. Pentru a primi servicii mai cuprinzatoare,
va rugam sa va inregistrati produsul la

www.samsung.com/register

I
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UTILIZAREA ACESTEI BROSURI CU INSTRUCTIUNI

Ati achizitionat un cuptor cu microunde SAMSUNG. Manualul de instructiuni
contine informatii utile pentru prepararea alimentelor cu ajutorul cuptorului
cu microunde:

e Masuri de siguranta

e Accesorii si recipiente adecvate
e Sfaturi utile pentru preparare

e Sfaturi de preparare

LEGENDA PENTRU SIMBOLURI SI PICTOGRAME

A Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
AVERTISMENT Vataméri corporale grave sau la deces.
A Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
ATENTIE vatamari personale minore sau defectiuni.
é Avertisment; pericol de é Avertisment; suprafata
incendiu fierbinte
A Avertisment; electricitate A Avertisment; material exploziv
& NU incercati. NU atingeti.
NU dezasamblati. Urmati indicatiile intocmai.

Deconectati stecherul Asigurati-va ca aparatul

cablului de alimentare de la @ S';ﬂfﬂ zcljo%\r:;?]?mamare
priza de perete. electrocutarea.
Apelati la un centru de Nota

service pentru asistenta.

Important

O

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 2

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE
PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA.
Asigurati-va de respectarea permanenta a acestor
masuri de siguranta.

inainte de utilizarea cuptorului, confirmati
respectarea urmatoarelor instructiuni.

A AVERTISMENT (Numai functia de microunde)

N AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de
etansare ale acesteia sunt deteriorate, cuptorul
nu trebuie pus in functiune pana cand nu este
reparat de o0 persoana competenta.

N AVERTISMENT: Este periculoasa executarea
de operatii de service si reparatii care implica
indepartarea unui capac ce asigura protectie
Impotriva expunerii la microunde de céatre o
persoana care nu are competenta necesara.

N AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie.

Acest aparat este destinat sa fie utilizat numai in
gospodarie.

2013-07-27 0 3:03:39



AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze
cuptorul cu microunde fara supraveghere
numai daca au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in siguranta i
au inteles riscurile pe care le implica utilizarea
necorespunzatoare.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii
alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor
sau a hainelor si incalzirea paturilor electrice,
a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si a
unor materiale similare poate duce la vatamari
corporale, aprindere sau incendiu.

AVERTISMENT: Acest aparat poate fi folosit
de catre copii cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experienta si cunostinte
daca acestea sunt supravegheate sau au
primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Nu
permiteti copiilor sa transforme aparatul in
obiect de joaca. Curatarea si operatiile de
intretinere efectuate de utilizator vor fi fi realizate
de copii numai daca sunt in varsta de peste 8
ani si sunt supravegheati.

Folositi numai instrumente adecvate pentru
utilizarea in cuptoarele cu microunde.

Cand incalziti alimente in recipiente din hértie
sau plastic, supravegheati cu atentie cuptorul,
deoarece exista posibilitatea de aprindere.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 3

Daca emite fum, opriti sau deconectati aparatul
Si lasati usa inchisa, pentru a stinge eventualele
flacari.

AVERTISMENT: Incalzirea bauturilor la cuptorul
cu microunde poate avea ca rezultat fierberea
intarziata, cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti
atenti cand manevrati recipientul.

AVERTISMENT: Continutul biberoanelor si al
borcanaselor de hrana pentru bebelusi trebuie
amestecat si trebuie verificata temperatura
acestora inainte de consum, pentru a evita
arsurile.

N Ouale crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incalzite in cuptorul cu microunde, deoarece
pot exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de
incalzire la microunde.

Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie
indepartate depunerile de alimente.

YNYIWOH

2013-07-27 0 3:03:39



ROMANA

Necuratarea cuptorului poate duce la
deteriorarea suprafetei, ceea ce poate sa
afecteze negativ durata de functionare a
gparatului si sa determine aparitia unor situatii

e risc.

N Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule
de teren, rulote si alte vehicule similare etc.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de catre
persoane fara experienta si cunostinte, cu
exceptia cazului in care sunt supravegheate
sau instruite corespunzator de catre persoana
responsabila pentru siguranta lor cu privire la
utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu
transforma aparatul in obiect de joaca.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie nlocuit de catre
producator, de catre un reprezentant de service
al acestuia sau 0 persoana cu o calificare
similara, pentru a se evita orice risc.

N AVERTISMENT: Lichidele sau alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie;

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 4

N Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apa.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie sila o
inaltime corespunzatoare, care permit accesul
usor la cavitatea si zona acestuia de control.

inainte de a utiliza cuptorul pentru prima data,
acesta trebuie utilizat cu apa timp de 10 minute
si abia dupa aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un
miros de ars sau scoate fum, scoateti-I din priza
imediat si contactati cel mai apropiat centru de
service.

Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

' & Cuptorul cu microunde este destinat a fi utilizat

numai plasat pe un bufet sau blat de bucatarie
si nu trebuie plasat intr-un dulap.

A AVERTISMENT
. (Numai functia de microunde) - Optional

(«J AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit
in modul combinat, din cauza temperaturilor
generate, copiii trebuie sa utilizeze cuptorul
numai sub supravegherea unui adult.

2013-07-27 0 3:03:39



in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte.
Trebuie evitata atingerea elementelor de incalzire
din interiorul cuptorului.

N AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni
fierbinti In timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie
sa aiba acces la cuptor.

& Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curata usa de sticla
a cuptorului, deoarece acestea pot zgaria
suprafata, cauzand spargerea sticlei.

& Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.

Este posibil ca temperatura suprafetelor
accesibile sa fie ridicata cand aparatul este in
functiune.

N AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale
accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii.
Trebuie evitata atingerea partilor care se
incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie
sa aiba acces la cuptor decat sub supraveghere
permanenta.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu
varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fara experienta si cunostinte daca acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni
pentru utilizarea aparatului in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Nu permiteti copiilor
sa transforme aparatul in obiect de joaca.
Curatarea si intretinerea aparatului nu se va
efectua de céatre copii fara supraveghere.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 5

Usa sau suprafata exterioara poate sa devina
fierbinte cand aparatul este in functiune.

Nu lasati aparatul si cablul sau la indemana
copiilor sub 8 ani.

N Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin
intermediul unui timer separat sau unui sistem
de telecomanda.

Acest produs este un echipament ISM din clasa
B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: o0 grupa ce
contine toate echipamentele ISM in care energia
RF este generata intentionat si/sau utilizata

sub forma de radiatii electromagnetice pentru
tratarea materialelor si echipamente EDM si

de sudura in arc. Echipamentele clasa B sunt
echipamente adecvate pentru uz la domiciliu Siin
locuri conectate direct la o retea de alimentare cu
tensiune scazuta, destinata cladirilor rezidentiale.

YNYIWOH
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INSTALAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

Asezati cuptorul pe o0 suprafata plana, la 85 cm
de la podea. Suprafata trebuie sa fie suficient de
rezistenta pentru a sustine greutatea cuptorului.

1.Céand instalati cuptorul, asigurati-
va ca acesta este ventilat
corespunzator, lasand un spatiu
de 10 cm (4 toli) in spate si partile

10cm

20 cm i
deasupra ¥ in | Spate X(

85cmde A= 10em

la podea n lateral

ROMANA

laterale si un spatiu de
20 cm (8 toli) deasupra.

2.Indepartati toate ambalajele din interiorul
cuptorului.

3.Instalati inelul rotativ si platoul rotativ. Verificati
daca platoul rotativ se roteste liber.
(Numai modelul cu platou rotativ)

4.Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, un reprezentant de service al
acestuia sau o persoana cu calificare similara,
pentru a se evita orice risc.

Pentru siguranta dvs. personala, introduceti
cablul intr-o priza de c.a. corect impamantata.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 6

= Nu instalati cuptorul cu microunde intr-un
mediu cu temperatura sau umiditate ridicata,
respectiv in apropierea unui cuptor traditional
sau a unui calorifer. Specificatiile privind
alimentarea cu curent a cuptorului trebuie
respectate, iar cablurile prelungitoare folosite
sa trebuie sa aiba acelasi standard cu cel al
cablului de alimentare furnizat impreuna cu

+ cuptorul. Stergeti interiorul si suprafata de

etansare a usii cu o carpa umeda inainte de a

folosi cuptorul pentru prima data.

CURATAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

Urmatoarele componente ale cuptorului cu
' microunde trebuie curatate regulat pentru a preveni
depunerea de grasimi si resturi de alimente:
e Suprafetele interioare si exterioare
¢ Usa si elementele de etansare ale usii
e Platoul rotativ si inelele rotative
(Numai modelul cu platou rotativ)

Asigurati-va INTOTDEAUNA c3 elementele de
etansare ale usii sunt curate si usa se inchide
corespunzator.

= Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea
suprafetei, ceea ce poate sa afecteze negativ
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durata de functionare a aparatului si s& determine
aparitia unor situatii de risc.

1.Curatati suprafetele exterioare cu o carpa moale
si apa calda cu sapun. Clatiti si uscati.

2.Indepértati orice stropi sau pete de pe
suprafetele interioare ale cuptorului cu 0 panza
inmuiata in detergent. Clatiti si uscati.

3.Pentru a indeparta resturile de alimente intarite
Si mirosurile neplacute, asezati o ceasca de
suc de lamaie diluat in cuptor siincalziti timp de
zece minute la putere maxima.

4. Spalati platoul in masina de spalat vase sau
manual ori de cate ori este necesar.

NU varsati apa in grificile de ventilatie. Nu
folositi NICIODATA produse abrazive sau
solventi chimici. Aveti grija cand curatati
elementele de etansare ale usii pentru a va
asigura ca nu exista particule:

e Acumulate
e Care impiedica inchiderea corespunzatoare a usii

Curatati cavitatea cuptorului cu microunde
imediat dupa fiecare utilizare cu o solutie de
detergent slaba, dar lasati cuptorul sa se raceasca
inainte de a-I curata, pentru a evita ranirea.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 7

Cénd curatati partea superioara a
cavitatii, se recomanda sa coborai

125;7

e/

incalzitorul cu 45 ° si sa curatati.
(Numai la modelul cu radiator oscilant)

DEPOZITAREA S| REPARAREA CUPTORULUI
CU MICROUNDE

Pentru depozitarea sau repararea cuptorului cu
microunde, trebuie avute in vedere o serie de
masuri de precautie simple.

Cuptorul nu trebuie sa fie folosit daca usa sau
elementele de etansare ale usii sunt deteriorate:

e Articulatia este rupta
e Elementele de etansare sunt deteriorate
e Carcasa cuptorului este torsionata sau indoita

Numai un tehnician de service calificat trebuie sa
repare acest cuptor cu microunde

@ Nu indepartati NICIODATA carcasa exterioara a
cuptorului. In cazul in care cuptorul este defect
si trebuie reparat sau daca aveti indoieli in
legatura cu starea de functionare a acestuia:

e Deconectati-l de la priza de perete
e Contactati cel mai apropiat centru de service

Daca doriti sa depozitati temporar cuptorul,
alegeti un loc uscat si ferit de praf.

Motiv: Praful si umezeala pot afecta in mod

YNYIWOH
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negativ componentele functionale ale cuptorului.
Acest cuptor cu microunde nu este destinat

utilizarii In scop comercial.

Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de
siguranta. Contactati cel mai apropiat Centru de
asistenta pentru clienti Samsung pentru a solicita
inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

A AVERTISMENT

Modificarea sau repararea aparatului trebuie efectuata
doar de personal calificat.

v

v

v

LAAL

v

N

Nu incalziti lichide sau alte alimente in recipiente etanse v
la microunde.

N

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curatat
Cu apa sau abur sub presiune.

v

N

Nu instalati acest aparat l1anga un corp de incalzire sau
materiale inflamabile, in locuri umede, uleioase sau cu
praf, in locuri expuse direct la lumina soarelui sau la apa
sau unde exista pericolul unor scurgeri de gaze ori pe
suprafete neregulate.

v

v
v
v

v
v
v

L]«

ey

Acest aparat trebuie Impamantat corespunzator in
conformitate cu reglementérile locale si nationale.

<
<
<

Scoateti periodic toate substantele straine, cum ar fi
praful sau apa, din bornele stecherului si punctele de
contact, utilizand o cérpa uscata.

<
<
<

N

Nu trageti sau indoiti excesiv cablul de alimentare si nu
plasati obiecte grele pe acesta.

L K«

Tn cazul unor scurgeri de gaze (gaz propan, gaz petrol
lichefiat etc.), aerisiti imediat fara sa atingeti stecherul.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 8

2

Nu atingeti stecherul cablului de alimentare cu mainile
ude.

v

Nu opriti aparatul prin scoaterea din priza a stecherului
in timp ce se desfasoara o operatie.

v

<

¥

Nu introduceti degetele sau substante straine in orificiile
aparatului. Daca in aparat patrund substante straine,
cum ar fi apa, scoateti cablul de alimentare din priza si
contactati cel mai apropiat centru de service.

v

Nu aplicati o presiune excesiva asupra aparatului si nu-|
supuneti la socuri mecanice.

v

<

Nu plasati cuptorul pe un obiect fragil, cum ar fi o
chiuveta sau un obiect din sticla.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau dispozitive
de curatat cu abur ori sub presiune pentru a curata
aparatul.

Asigurati-va ca tensiunea, frecventa si intensitatea
curentului au valorile mentionate in specificatiile
produsului.

v

Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza
de perete. Nu utilizati triplu-stechere, prelungitoare sau
transformatoare electrice.

v

Nu prindeti cablul de alimentare de un obiect metalic,
nu-I introduceti intre obiecte sau in spatele cuptorului.

D b U V1 uy

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau

0 priza de perete care nu este fixata corespunzator. in

cazul deteriorarii stecherului sau cablului de alimentare,
contactati cel mai apropiat centru de service.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

AN

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interiorul acestuia sau
pe usa cuptorului.

<L
<L

v

Nu pulverizati substante volatile, cum ar fi insecticid, pe
suprafata cuptorului.
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@ Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Fiti foarte
atent la incalzirea preparatelor sau bauturilor care
contin alcool, deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu o parte fierbinte a cuptorului.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mai mici pentru
a preveni supraincalzirea si arderea mancarii.

v

Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherul in apa
si tineti cablul de alimentare ferit caldura.

v

Tineti copiii la distanta de usa cuptorului atunci cand o viv'
deschideti sau inchideti, intrucéat acestia se pot lovi de
usa sau isi pot prinde degetele In aceasta.

AVERTISMENT: incalzirea bauturilor in cuptorul cu viv'

microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziata,
cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti atenti cand
manevrati recipientul. Pentru a preveni aceasta situatie,
Iasati INTOTDEAUNA s treaca minim 20 de secunde
de la oprirea cuptorului, pentru ca temperatura sa se
uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii,
daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupé
incalzire.
In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de
PRIM AJUTOR:

e Scufundati zona oparita in apa rece minim 10

minute.
e Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.
e Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

® Ouadle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incalzite in cuptorul cu microunde deoarece pot
exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de incalzire la
microunde. De asemenea, nu incalziti sticle, borcane si
recipiente vidate sau sigilate si nici nuci cu coaja, rosii
etc.

YNVINOY

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile
sau hartie. Acestea pot lua foc in timpul evacuarii
aerului fierbinte din cuptor. De asemenea, cuptorul se
poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care
va ramane oprit pana la racirea suficienta.

v

Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor
atunci cand scoateti un recipient din cuptor, pentru a
evita arsurile accidentale.

@

Amestecati lichidele la jumatatea timpului de incalzire
sau dupa aceasta si asteptati cel putin 20 de secunde
dupa incalzire pentru a preveni fierberea intarziata.

£3

A\ ATENTIE

Folositi doar ustensile adecvate pentru utilizare in
cuptoare cu microunde; NU utilizati recipiente metalice,
recipiente cu model aurit sau argintat, frigarui, furculite
etc.

Scoateti firele metalice de la pungile de hartie ori
plastic.

Motiv: Se pot produce arcuri electrice sau scantei care
pot defecta cuptorul.

N >
i

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand
deschideti usa pentru a evita oparirea cu aerul sau
aburul fierbinte evacuat.

€3

Nu puneti in functiune cuptorul cu microunde daca este
gol. Cuptorul cu microunde se va opri automat timp de
30 de minute din motive de siguranta. Recomandam sa
lasati permanent un pahar de apa in interiorul cuptorului
pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii
accidentale a cuptorului.

v

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a usca hartii
sau haine.

Instalati cuptorul cu respectarea spatiilor libere
specificate in acest manual. (Consultati Instalarea
cuptorului cu microunde.)

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 9
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Aveti grija cand conectati alte echipamente electrice la

efi gr , , viviv
prize din apropierea cuptorului.

MASURI DE PRECAUTIE PENTRU EVITAREA POSIBILEI
EXPUNERI LA ENERGIE DE MICROUNDE EXCESIVA (NUMAI
FUNCTIA DE MICROUNDE).

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat
expunerea nociva la microunde.

(@) Tn niciun caz nu trebuie sa incercati s& puneti in functiune cuptorul
cu usa deschisa, sa modificati dispozitivele de blocare de siguranta
(zavoarele usii) sau sa introduceti obiecte in orificiile de blocare de
siguranta.

(b) NU asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si
nu lasati sa se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare
pe suprafetele de etansare. Asigurati-va ca usa si suprafetele de
etansare ale usii sunt curate si, inainte de prima utilizare, stergeti-le
Cu o carpa umeda si apoi cu o carpa moale si uscata.

(c) NU puneti in functiune cuptorul daca este defect pana cand
nu este reparat de un tehnician de service calificat, instruit de
producator. Este extrem de important ca usa cuptorului sa se inchida
corespunzator si urmatoarele componente sa nu prezinte defectiuni:
(1) usa (indoita)

(2) balamalele usii (rupte sau desprinse)
(3) elementele si suprafetele de etansare ale usii

(d) Cuptorul nu trebuie sa fie reglat sau reparat decat de tehnicieni de
service calificati, instruiti de producator.

Samsung va percepe o taxa de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu
sau remedierea unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului si/sau
o pierdere a accesoriului a fost cauzata de client. Elementele prevazute in
aceasta declaratie includ:

(@) Usi, manere, panou exterior sau panou de control cu crestaturi,
zgarieturi sau sparte.

(b) Tava, rola de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsa.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 10
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e Utilizati acest aparat doar in scopul in care a fost creat, dupa
cum este descris in acest manual de utilizare. Avertismentele si
instructiunile importante de siguranta din acest manual nu acopera
toate conditiile si situatiile posibile care pot surveni in timpul utilizarii.
Este responsabilitatea dvs. sa va folositi simtul practic si sa dati
dovada de atentie si grija la instalarea, intretinerea si utilizarea
aparatului dvs.

e Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe
modele, caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi
usor diferite de cele descrise In acest manual si este posibil ca nu
toate semnele de avertizare sa fie valabile. Daca aveti intrebari sau
nelamuriri, contactati cel mai apropiat centru de service sau cautati
asistenta si informatii online, la adresa www.samsung.com.

e Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor. Este
destinat exclusiv uzului casnic. Nu incalziti niciun tip de materiale
textile sau pernite umplute cu fibre, deoarece exista pericolul de
arsuri si incendiu. Producatorul nu este raspunzator pentru pagubele
cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului.

e Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
ce poate sa afecteze negativ durata de functionare a aparatului si sa
determine aparitia unor situatii de risc.

E CUM SE ELIMINA CORECT ACEST PRODUS
mmm (DESEURI DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica faptul ca produsul si
accesoriile sale electronice (incarcator, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna
cu alte deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea
necontrolata a deseurilor poate dauna mediului inconjurator sau sanatatii umane,

va rugam sa separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in mod
responsabil, promovand astfel reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a vandut produsul sau
sa se intereseze la autoritatile locale unde si cum pot sa duca aceste articole pentru a
fi reciclate in mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sa consulte termenii si

conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si accesoriile sale electronice nu
trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.
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CUPRINS GHID DE CAUTARE RAPIDA
Ghid de cautare rapida..........coceeiveeieiiie e 11 Daca doriti sa preparati alimente.
(©71To) (o] (TSSO PPRRSPPI 12 1. Asezati mancarea in cuptorul cu microunde.
PANOUI A8 CONMION oo 12 Se.lectat,i niveIE‘J‘I‘ de put?re prin apégarea butqnului '-"-' ‘-“\‘
R Microunde (#%) o data sau de mai multe ori.
AACCESONIT vttt ettt ettt e ettt et e et e et e e et a e e aeeene 13
. )

SEEArEA OFBI . ..vviviiii i 13 2. Selectati durata de preparare prin rotirea butonului — g
Modul de functionare a unui cuptor Cu MICIOUNAE .........ccvvvveeiiiieniiiieens 14 disc in directia corespunzatoare. - + Iz”
Verificarea functionarii corecte a cuptorului ...........oceeeeviiiiiiieeeiiiiiiiieeeeen 14 =
Prepararea/REINCAIZINEA .........cicureeiri e 15
NIVEIUNT & PULEIE......cciiiiiiciiii e 15 3. Apasati butonul Pornire/+30s ({). c /
Reglarea duratei de Preparare.............cooeveeieeieieeieeiesee e 15 Rezultat:  Incepe prepararea. La terminarea +30s
Obri o preparérii, cuptorul emite un semnal de | Start

Prrea PrePArANT...cvveiiieii i avertizare de 4 ori.
Setarea modului de economisire a energiei
L e Daca doriti sa decongelati automat alimente.
Utilizarea functiilor de preparare sanatoasa . - N

1. Plasati alimentele congelate in cuptor.

Utilizarea pl’ogl’amelor de preparare sanatoasa: Iegume $| cereale........ 16 . Se|ectat'i tipul de alimente pe care le preparati **

Utilizarea programelor de preparare sanatoasa: pui si peste................. 17 apasand butonul Decongelare rapida (8%) o data OO
Utilizarea functiei de decongelare automata rapida..................... .18 sau de mai multe ori.

Utilizarea programelor de decongelare automata rapida....................... 18 2. Selectati greutatea prin rotirea butonului disc in .,
Utilizarea functiei platoul MeU...........ccooiiiiiiiiiiiiccc 19 directia corespunzatoare.

Utilizarea programelor de platoul MeU ..........cceovvviiiiiiiiiiiiciecn 19
Ghid de preparare rapida la abur
(numai modelele MS23F301TF*, MS23F302TF)......cccviiiveeeiiieeeiiee e 3. Apasati butonul Pornire/+30s ().

1

Utilizarea functiei de memorare ..o, <D /+303

Utilizarea programelor de Memorare .............ccovveivieiiiiiieiiienieee Start
Dezactivarea semnalului de avertizare...........ccocovveeiiiiiiieciiie e

Blocarea de siguranta a cuptorului cu microunde....
Ghidul pentru materiale de gatit...........cocceviiiiiiiiie
Ghid A PrEPAIAIE ....vieiiiiie ettt
Tn caz de Nelamuriri SaU PrOBIBME ...........cevveveeeiereeeieeeeeieeee e
Specificati tENNICE ......oiiiiii i
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Daca doriti sa cresteti durata cu 30 de secunde.

Lasati alimentele in cuptor.

Apasati butonul +30s o data sau de mai multe ori
pentru fiecare interval de 30 de secunde pe care doriti
sa il adaugati.

>/ +30s

Start
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CUPTORUL PANOUL DE CONTROL

\<> HEALTHY
)é @ COOKING
<
. ®
4
@ ©
®
5 1
= @®
® © ©
1. MANER USA 6. USA (12
2. ORIFICII DE VENTILATIE 7. PLATOU ROTATIV .
3. LUMINA 8. CUPLAJ
4. AFISAJ 9. INEL ROTATIV
o 1. AFISAJ 7. BUTONUL STOP/ECO
5. ZAVOARELE USII 10.0ORIFICII DE BLOCARE DE
SIGURANTA 2. BUTONUL PREPARARE 8. BUTONUL PLATOUL MEU
11.PANOU DE CONTROL SANATOASA 9. BUTONUL DEODORIZARE
3. BUTONUL DECONGELARE
. RAPIDA 10.BUTONUL MEI\/IORII%
4. BUTONUL MICROUNDE 11.BUTON SETARE ORA
5. BUTONUL BLOCAREA 12.BUTONUL START/+30s
ACCESULUI PENTRU COPII
6. DISC
(GREUTATE/PORTIUNE/TIMP)

12
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ACCESORII

SETAREA OREI

Tn functie de modelul achizitionat, va sunt furnizate o serie de accesorii care
pot fi utilizate In diferite moduri.

1. Cuplajul este montat deja pe axul motorului, la baza

cuptorului. &
\"S

Scop : Cuplajul roteste platoul rotativ.

2. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului.
Scop : Inelul rotativ sustine platoul rotativ. ©

3. Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul rotativ, cu
centrul fixat in cuplaj.

Scop: Platoul rotativ reprezinta principala

suprafata de preparare si poate fi
indepartat usor pentru curatare.

4. Vas de preparare la aburi, consultati paginile

19-21.

(numai modelele MS23F301TF*, MS23F302TF*)

Scop : Vasul din plastic pentru preparare la
aburi atunci cand utilizati functia de preparare rapida cu
aburi.

NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 13
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Cuptorul dvs. cu microunde are un ceas incorporat. Cand este furnizata
energie, pe afisaj apare automat indicatia ,:0”, ,88:88” sau ,,12:00".
Va rugam sa setati ora curenta. Ora poate fi afisata in formatul de 24 sau 12

ore. Trebuie sa setati ceasul:
e |a prima instalare a cuptorului cu microunde
e Dupa o pana de curent

Nu uitati sa reglati ceasul la trecerea de la ora de vara la cea de iarna si

invers.
Functia de economisire automati a energiei

YNVINOY

Daca nu selectati nicio functie cand aparatul este in curs de a fi setat
sau functioneaza cu conditia de oprire temporara, functia este anulata
si ceasul va fi afisat dupa 25 de minute. Lampa cuptorului se va stinge

dupa 5 minute in cazul in care usa este deschisa.

1. Pentru a afisa ora in...
Formatul de 24 ore
Formatul de 12 ore
Apasati butonul Ceas (@) o data sau de doua ori.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta ora.

3. Apasati butonul Ceas ().

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta minutul.

5. Apasati butonul Ceas (@)).

Do Q) Do Q) e
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MODUL DE FUNCTIONARE A UNUI CUPTOR CU
MICROUNDE

VERIFICAREA FUNCTIONARII CORECTE A
CUPTORULUI

Microundele sunt unde electromagnetice de inalta frecventa; energia emisa
permite gatirea sau reincalzirea alimentelor fara a se modifica forma sau
culoarea acestora.

Puteti utiliza cuptorul cu microunde pentru:
e Decongelare (manuald si automata)
e Preparare
e Reincalzire

ROMANA

Principiile prepararii.
1. Microundele generate de magnetron sunt distribuite

uniform in timpul rotirii alimentelor pe platoul rotativ.
Astfel, alimentele sunt gatite uniform.

2. Microundele sunt absorbite de alimente pana la
0 adancime de circa 1 tol (2,5 cm). Prepararea
continua pe masura ce caldura se difuzeaza in
interiorul alimentelor.

3. Timpii de preparare variaza in functie de recipientul

utilizat si de proprietatile alimentelor:

e (Cantitatea si densitatea

e Continutul de apa

e Temperatura initiala (congelate sau nu)

E—] Deoarece mijlocul alimentelor se prepara prin disiparea caldurii,
prepararea continua chiar si dupa ce scoateti alimentele din cuptor. Prin
urmare, trebuie sa respectati duratele de preparare specificate in retete
si in aceasta brosura pentru a asigura:

e Prepararea si patrunderea uniforma a alimentelor
e Temperatura uniforma a alimentelor

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 14
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Urmatorul procedeu simplu va permite sa verificati buna functionare a
cuptorului dvs. in orice moment.

Deschideti usa cuptorului tragand manerul din partea dreapta a usii. Asezati
un pahar de apa pe platoul rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul Microunde (#%).
Rezultat: Sunt afisate indicatile de 800 W
(puterea de preparare maxima.

2. Setati timpul la 4-5 minute prin rotirea butonului de

disc si apasati butonul Pornire/+30s (<D).

Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar

platoul rotativ incepe sa se roteasca.

1) Prepararea incepe, iar la incheiere
cuptorul emite 4 semnale sonore.

Semnalul de reamintire a incheierii
prepararii se va declansa de 3 ori

(o data pe minut).

Se afiseaza din nou ora curenta.

2)

3)

Cuptorul trebuie conectat la o priza de perete adecvata. Platoul rotativ
trebuie sa fie fixat corespunzator in cuptor. Daca se utilizeaza un alt
nivel de putere decat cel maxim, fierberea apei dureaza mai mult.
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PREPARAREA/REINCALZIREA

NIVELURI DE PUTERE

Urmatorul procedeu explica modul de preparare sau reincalzire a
alimentelor.

Verificati INTOTDEAUNA setérile pentru preparare inainte de a lasa cuptorul
nesupravegheat.

Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apésati butonul Microunde (#%).

Rezultat: Sunt afisate indicatiile de 71 W
800 W (puterea de preparare maxima): —r

Selectati nivelul de putere
corespunzator apasand din nou butonul Microunde (#%)
pana cand se afiseaza puterea adecvata. Consultati tabelul
pentru nivelurile de putere.

2. Setati durata de preparare prin rotirea butonului S

disc. y N
Rezultat: Se afiseaza durata de preparare.

3. Apasati butonul Pornire/+30s (D).

Rezultat : Lumina din cuptor se aprinde, iar @ /+303
platoul rotativ incepe s& se roteasca. Start

1) Prepararea incepe, iar la incheiere
cuptorul emite 4 semnale sonore.

2) Semnalul de avertizare pentru incheiere se va declansa
de 3 ori.
(o data pe minut)

3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.

(#) Daca doriti sa incalziti un vas cu alimente intr-un interval scurt, la putere
maxima (800 W), apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval de
preparare de 30 de secunde. Cuptorul porneste imediat.
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Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos.

Nivel de putere Putere
RIDICAT 800 W
MEDIU RIDICAT 600 W -
MEDIU 450 W g
MEDIU SCAZUT 300 W =
DECONGELARE (%) 180 W >
SCAZUT/MENTINERE TEMPERATURA 100 W

Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie redusa.
Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie crescuta.
REGLAREA DURATEI DE PREPARARE
Puteti creste durata de preparare apasand butonul +30s

>/ +30s

o data pentru fiecare interval de 30 de secunde pe care

doriti sa-I adaugati. Start
Apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval de

30 de secunde pe care doriti sa-| adaugati.

OPRIREA PREPARARII
Puteti opri prepararea in orice moment pentru a verifica alimentele.
1. Pentru a opri temporar;

1) Deschideti usa.

Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua
prepararea, inchideti usa si apasati din
nou butonul ().

2) Apasati butonul Stop (©).

Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua prepararea, apasati
din nou ().

2. Pentru a opri complet; Apasati butonul Stop (©).
Rezultat: Procesul de preparare se opreste. Daca @ / 3[>Q

doriti sa anulati setarile de preparare, Stop
apasati din nou butonul Stop (©).

De asemenea, puteti sa anulati setarile inainte de inceperea procesului,
apasand butonul Stop (©).
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ROMANA

SETAREA MODULUI DE ECONOMISIRE A ENERGIEI

Cuptorul dispune de un mod de economisire a energiei. Aceasta functie
economiseste energie electrica cand cuptorul nu este utilizat. Starea
normala este in modul asteptare si afisarea ceasului atunci cand nu utilizati
aparatul.

e Apasati butonul Economie energie ($:9).
Rezultat:  Afisaj oprit. Q/T*

e Pentru a iesi din modul de economisire a energiei, Stop
deschideti usa cuptorului, iar afisajul va indica ora
curenta. Cuptorul este pregatit pentru utilizare.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE DEODORIZARE !

Utilizati aceasta caracteristica dupa prepararea alimentelor cu mirosuri
puternice sau n cazul in care este fum mult in cuptor. Mai intéi, curatati
interiorul cuptorului.

Apasati butonul Deodorizare ([*) dupéa terminarea
curatarii. Veti auzi 4 semnale sonore scurte. E,
~A
Timpul de deodorizare a fost setat la 5 minute. La f

fiecare apasare a butonului +30s, timpul este crescut cu 30 de secunde.
Durata maxima de deodorizare este de 15 minute.

UTILIZAREA FUNCTIILOR DE PREPARARE SANATOASA

Functia de preparare sanatoasa are saisprezece durate de preparare
preprogramate. Nu este necesar sa setati duratele de preparare si nivelul de
putere. Puteti ajusta dimensiunea portiei prin rotirea butonului disc.

Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa. !
1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati apasand
butonul Healthy Cooking (Preparare sanatoasa) et

(@) sau butonul Healthy Cooking (Preparare
sanatoasa) () o data sau de mai multe ori.

2. Selectati dimensiunea portiei prin rotirea butonului N

disc. (Consultati tabelul alaturat). Q*

16
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3. Apasati butonul Pornire/+30s ().
Rezultat: Incepe prepararea. La incheiere. <D / +30s
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore. Start

2) Semnalul de reamintire a incheierii
prepararii se va declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

U]’IL!ZAREP: PROGRAMELOR DE PREPARARE
SANATOASA: LEGUME S| CEREALE

Urmatorul tabel prezinta 10 programe automate pentru o dieta sanatoasa
pentru pregatirea legumelor sau cerealelor. Tabelul contine cantitati,

durate de asteptare si recomandari corespunzatoare. Programele1-10
functioneaza numai cu microunde.

. Portie LG <
Cod | Aliment : asteptare Recomandari
@ (min.)
1 | Broccoli 250 1-2 Spalati si curatati broccoli proaspat si
@ 500 preparati inflorescentele. Asezati-le in
mod egal intr-un bol de sticla cu capac.
Adaugati 30 ml (2 linguri) de apa daca
preparati 250 g si adaugati 60-75 ml (4-5
linguri) pentru 500 g. Plasati bolul in centrul
platoului rotativ. Se acopera cu un capac.
Amestecati dupa preparare.
2 | Morcovi 250 1-2 Spaélati si curatati morcovii si pregatiti-i in
W felii egale. Asezati-le in mod egal intr-un
bol de sticla cu capac. Adaugati 30 ml (2
linguri) de apa daca pregatiti 250 g. Plasati
bolul in centrul platoului rotativ. Se acopera
cu un capac. Amestecati dupa preparare.
3 | Fasole 250 1-2 Clatiti si curatati fasolea verde. Asezati-le
verde n mod egal intr-un bol de sticla cu capac.
¥ Adaugati 30 ml (2 linguri) de apa daca
’y/ pregatiti 250 g. Plasati bolul in centrul
platoului rotativ. Se acopera cu un capac.
Amestecati dupa preparare.
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) Portie Durata de Portie Durata de
Cod | Aliment : asteptare Recomandari Cod | Aliment X asteptare Recomandari
@ (min.) © (min.)
4 | Spanac 150 1-2 Spalati si curatati spanacul. Asezati-I intr- 10 |Bulgur 125 2-5 Se foloseste un platou mare de sticla
@@ un bol de sticla cu capac. Nu se adauga @ termorezistenta, cu capac. Adaugati o
apa. Plasati bolul in centrul platoului rotativ. cantitate dubla de apa rece (250 ml). Se
Se acopera cu un capac. Amestecati dupa acopera cu un capac. Amestecati inainte P}
preparare. de perioada de asteptar si adaugati sare g
5 | Stiuleti de 250 1-2 Clatiti si curatati si asezati-l pe un platou §i verdeata. =
porumb (1 buc.) oval de sticla. Acoperiti cu folie speciala >
8 bentru microunds of ghurt foi UTILIZAREA PROGRAMELOR DE PREPARARE
SANATOASA: PUI SI PESTE
R Cartofl 250 28 | Spalati §i cojfi cartofi si téiafi-iin bucati de  *  Urmtorul tabel prezinta 6 programe automate pentru o dietd sandtoasd pentru
decojti 500 aceeasi dimensiune. Asezaii-i intr-un bol pregatirea puiului si pestelui, cantitétile, timpul de asteptare si recomandarile
D de sticld cu capac. Adaugati 45-60 ml apa corespunzatoare. Programele-6 functioneaza numai cu microunde.
(3-4 linguri). Plasati bolul in centrul platoului
rotativ. Se acopera cu un capac. ; Portie Durata de
7 | Orez brun 125 5-10 | Se foloseste un platou mare de sticld Cod | Aliment () asteptare Recomandari
(semifiert) termorezistenta, cu capac. Addugati o (min.)
cantitate dubla de apa rece (1/4 1). Se 1 | Pieptde 300 2 Clatiti bucdtile si asezati-le pe un platou
acopera cu un capac. Amestecati inainte . pui (2 buc.) ceramic. Se acopera cu folie speciala
de perioada de asteptar si adaugati sare \g pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
si verdeata. farfuria pe platoul rotativ.
8 |Macaroane | 125 1 Se foloseste un platou mare de sticla 2 | Pieptde 300 2 Clatiti bucatile si asezati-le pe un platou
integrale termorezistentd, cu capac. Se adauga 1/2 curcan (2 buc.) ceramic. Se acopera cu folie speciald
% | de apa clocotita, un varf de sare si se pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
amesteca bine. Se gateste fara capac. Se ~ farfuria pe platoul rotativ.
acopera cu un capac. Se amesteca inainte 3 | Fileuri 300 1-2 Clatiti pestele si asezati-l pe un platou
de durata de asteptare si se scurg bine de peste 2 buc.) din ceramica, addugati 1 lingura de suc
dupa aceea. ' proaspat de laméie. Se acopera cu folie speciala
9 | Quinoa 125 1-3 Se foloseste un platou mare de sticla % pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
:;:ﬁj% termorezistenta, cu capac. Adaugati o farfuria pe platoul rotativ.
cantitate dublé de apa rece (250 mi). Se 4 |File de 300 1-2 Clatiti pestele si asezati-l pe un platou
acopera cu un capac. Amestecati inainte somon 2 buc.) din ceramica, addugati 1 lingura de suc
de perioada de asteptar si adaugati sare proaspét de laméaie. Se acopera cu folie speciala
Si verdeata. % pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
farfuria pe platoul rotativ.
17
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Portie Durata de
Cod | Aliment : asteptare Recomandari
() (min.)
5 | Creveti 250 1-2 Clatiti crevetii si asezati-i pe un platou
proaspeti din ceramicd, addugati 1 lingura de suc
@ de laméie. Se acopera cu folie speciala
< pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
4 ) !
< farfuria pe platoul rotativ.
E 6 | Pastrav 200 2 Asezati 2 pesti intregi intr-un platou
= proaspat (1 peste) termorezistent. Adaugati un varf de
sare, 1 lingura de suc de lamaie, sare si
verdeatd. Se acopera cu folie speciala
pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
farfuria pe platoul rotativ.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE DECONGELARE

AUTOMATA RAPIDA

Functia de decongelare automata va permite sa decongelati carne, pui, sau
peste. Durata de decongelare si nivelul de putere se seteaza automat.
Trebuie doar sa selectati programul si cantitatea.

3. Apasati butonul Pornire/+30s ().

Rezultat:

¢ Incepe decongelarea.

>/ +30s

Start

Cuptorul emite un semnal sonor scurt

la jumatatea programului de decongelare pentru a va
aminti sa intoarceti alimentele pe partea cealalta.
Apasati butonul () pentru a incheia decongelarea.

Puteti decongela alimente si manual. Pentru a realiza acest lucru,
selectati functia de preparare/reincalzire cu nivelul de putere
180 W. Pentru informatii suplimentare, consultati sectiunea
LPreparare/Reincalzire” la pagina 15.

UTILIZAREA PROGRAMELOR DE DECONGELARE
AUTOMATA RAPIDA

Urmatorul tabel prezinta diferite programe de decongelare automata rapida,
cantitati, durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.

Indepértati toate ambalajele inainte de decongelare. Asezati carnea, puil,
fructele pe un platou ceramic.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde. P —" Dimensiune ::tr:;fadr: E——

Mai intai, asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ si inchideti portie (9) '(min.)

usa.

1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati @3 | carne | 200-1500 15-60 | Protejati marginile cu folie de
apasand butonul Decongelare rapidi (33) o data *% alurT'”'U' 'thl’ta}rget' bucatile Ip‘la
sau de mai multe ori. (Consultati tabelul alaturat). 00 @ Pui partea cealalta dupa semnaiu

sonor. Acest program este
adecvat pentru carne, precum

2. Setati greutatea alimentelor rotind butonul disc. —_— 1 fripturi, cotlete, carne tocata,
Puteti seta o greutate de maxim 1500 g. Q QXA | Peste bucati de pui, pui intregi sau filet

de peste.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 18
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Daca doriti s& decongelati alimente manual, selectati functia de
decongelare manuala cu nivelul de putere 180 W. Pentru detalii
suplimentare despre decongelarea manuala si durata de decongelare,
consultati paginile 27-28.
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UTILIZAREA FUNCTIEI PLATOUL MEU ) ) Durata de
i - A Dimensiune 1
Functia Platoul meu are doua durate de preparare preprogramate. Nu este Cod/Aliment portie (g) aste;_)tare Recomandari
necesar sa setati duratele de preparare si nivelul de putere. Puteti ajusta : (min.)
numarul de serviri prin rotirea butonului disc. Mai intai, asezati alimentele in 2. Mancare 300-350 2-3 Asezati alimentele pe un platou din
centrul platoului rotativ si inchideti usa. vegetariana 400-450 ceramica si acoperiti platoul cu folie
1. Sel tioul de ali ' C | . rece speciald pentru microunde. Acest
. Se VecAtat‘l tipul de alimente pe care le prepavrat,l program este adecvat pentru felurile ]
ape}sand butlonul Platoul meu (&) o data sau de @ de mancare formate din 2 componente g
mai multe ori. (de ex. spaghete cu sos sau orez cu >
legume). B¢
2. Selectati dimensiunea portiei prin rotirea butonului N <
disc. (Consultati tabelul alaturat.) ! GHID DE PREPARARE RAPIDA LA ABUR
+ (NUMAI MODELELE MS23F301TF*, MS23F302TF*)
Vasul de preparare rapida la aburi este bazat pe principiile prepararii la aburi
3. Apasati butonul (). si este destinat prepararii rapide si sanatoase in cuptorul dvs. cu microunde
Rezultat: incepe prepararea. La incheiere. <> / +30s Samsung.
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore. Start Acest ac?esciriu este iolea! pentrg a gati orez, paste, legume etc. in timp
record, pastrandu-le valorile nutritionale.

2) Semnalul de reamintire a incheierii
prepararii se va declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

UTILIZAREA PROGRAMELOR DE PLATOUL MEU

Urmatorul tabel prezinta programe de reincalzire automata ale functiei
Platoul meu, cantitati, durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.
Aceste programe functioneaza numai cu microunde.

Setul pentru preparare rapida la aburi este compus din 3 elemente:

Vas Platou Capac
Toate piesele suporta temperaturi de la-20 °C la 140 °C.
Adecvate pentru pastrarea in congelator. Pot fi utilizate separat sau

s = Durata de mpreuna.
Cod/Aliment D'moft?:'(u r)1e asteptare Recomandari 1
porile g (min.) CONDITII DE UTILIZARE:
1. Mancare 300-350 2-3 Asezati alimentele pe un platou din E_] NU utilizati:
preparata 400-450 ceramica si acoperiti platoul cu folie o ) . - o
s speciald pentru microunde. Acest . gre;StirrLTJ] éorepararea alimentelor cu continut ridicat de zahar sau
S rogram este adecvat pentru felurile de ’
Eﬂér?care formate din 3pcomponente (de e cu functia de gril sau de incalzire cu rotire sau pe plita.
ex., carne cu sos, legume si garnituri E] Spalati toate piesele bine in apa cu sapun inainte de prima utilizare.
cum ar fi cartofi, orez sau paste).

Pentru duratele de preparare, consultati instructiunile din tabelul de pe
pagina urmatoare.
19
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ROMANA

INTRETINERE:

E] Vasul pentru preparare la abur poate fi spalat ih masina de spalat vase.

Cand spalati de mana, utilizati apa fierbinte si detergent. Nu utilizati
cérpe abrazive.

Unele alimente (cum ar fi rosiile) pot decolora plasticul. Acest lucru este
normal, nefiind un defect de fabricatie.

DECONGELAREA:

Asezati alimentele congelate in vasul de preparare la aburi, fara capac.
Lichidul va ramane in partea de jos a vasului si nu va afecta alimentele.

PREPARAREA:
Nivelurile | Timp de | Durata de
Aliment | Portie (g) | de putere | preparare | asteptare Recipiente
W) (min.) (min.)
Anghinare 300 800 5-6 1-2 Vas cu platou +
(1-2 buc.) Capac
Instructiuni

Spalati si curatati anghinarea. Plasati platoul in bol. Puneti
anghinarea pe tava. Adaugati o lingura de suc de laméie. Se acopera

cu capacul.
Legume 300 800 4-5 1-2 Vas cu platou +
proaspete Capac
Instructiuni
Cantariti legumele (broccoli, conopida, morcovi, ardei) dupa ce le-ati
spalat, curatat si taiat in bucati de aceeasi dimensiune. Plasati tava
in bol. Aranjati legumele pe platou. Adaugati 2 linguri de apa. Se
acopera cu capacul.
Legume 300 600 7-8 2-3 Vas cu platou +
congelate Capac

Instructiuni

Puneti legumele congelate in vasul de preparare la aburi. Plasati
platoul in bol. Adaugati 1 lingura de apa. Se acopera cu capacul.
Amestecati bine dupa preparare.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 20

Nivelurile | Timp de | Durata de
Aliment | Portie (g) | de putere | preparare | asteptare Recipiente
(W) (min.) (min.)
Orez 250 800 15-18 5-10 Vas + Capac
Instructiuni
Puneti orez in vasul de preparare la aburi. Se adauga 500 ml de apa
rece. Se acopera cu capacul. Dupa preparare, lasati orezul alb 5
minute, cel maro 10 minute, pentru a se raci.
Cartofiin | 500 | 800 | 78 | 23 |Vas+Capac
coaja Instructiuni
Cantariti si clatiti cartofii si asezati-i in vasul pentru preparare la aburi.
! Adaugati 3 linguri de apa. Se acopera cu capacul.
Stufat 400 | 600 | 56 | 12 [Vas+Capac
(rece) Instructiuni
Puneti stufatul in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu capacul.
Amestecati bine Tnainte de perioada de asteptare.
Supa 40 | 80 | 34 [ 12 [vas+Capac
(rece) Instructiuni
' Turnati in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu capacul.
Amestecati bine inainte de perioada de asteptare.
Supa 400 | 80 | 810 | 23 [Vas+Capac
congelata | nstructiuni
Puneti supa congelata in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu
capacul. Amestecati bine nainte de perioada de asteptare.
Gogosi 150 | 600 | 12 | 23 [Vas+Capac
, cugem Instructiuni
congelate | jmeiti cu apa rece partea de sus a gogosilor umplute. Puneti 1-2
gogosi congelate una langa alta in vasul de preparare la aburi. Se
acopera cu capacul.

20
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Nivelurile | Timp de | Durata de
Aliment | Portie (g) | de putere | preparare | asteptare Recipiente
(W) (min.) (min.)
Compot 250 800 3-4 2-3 Vas + Capac
de fructe | |nstructiuni

Cantariti fructele proaspete (de exemplu, mere, pere, prune, caise,
mango sau ananas) dupa ce le curatati de coaja, le spalati si le taiati
felii sau cubulete. Puneti-le in vasul de preparare la aburi. Adaugati
1-2 linguri de apa si 1-2 linguri de zahar. Acoperiti cu capacul.

Manipularea vasului de preparare rapida la aburi

Vas cu platou + Capac

Vas + Capac

PRECAUTII:

E] Aveti grija la deschiderea capacului vasului cu aburi, deocarece aburii
degajati pot fi foarte fierbinti.

E—] Utilizati manusi pentru cuptor cand luati vasul dupa preparare.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE MEMORARE

Daca preparati sau reincalziti des aceleasi tipuri de mancare, puteti salva
duratele de preparare si nivelurile de putere in memoria cuptorului, astfel
incéat sa nu fie necesar sa le setati de fiecare data.

Puteti stoca doua setari diferite.

Salvarea setarilor.

1. Pentru a
programa...

Apasati butonul ([*)).

Prima setare O data (Afisajul este P1)

A doua setare A doua oara (Afisajul este P2)

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_RO.indd 21
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2. Setati programul de preparare in mod normal (durata
de preparare si nivelul puterii); verificati daca este
necesar.

3. Apasati butonul ().
Rezultat: Setarea dvs. a fost salvata in memoria
cuptorului.

>/ +30s

Start

UTILIZAREA PROGRAMELOR DE MEMORARE

Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa.

1. Pentrua Apasati butonul ()
'

Prima setare O data (Afisajul este P1)

A doua setare A doua oara (Afisajul este P2)

2. Apasati butonul ().
Rezultat: Alimentele sunt preparate conform
indicatiilor.

selecta...
> /+30s

Start

DEZACTIVAREA SEMNALULUI DE AVERTIZARE

Puteti dezactiva semnalul de avertizare oricand doriti.

1. Apasati butoanele () si () In acelasi timp.
Rezultat:

Q /T <>/+305

e Se afiseaza urmatoarea indicatie. Stop Start

e Cuptorul nu mai emite nici un semnal la fiecare apasare
a unui buton.

2. Pentru a reactiva semnalul, apasati din nou
butoanele (©) si () In acelasi timp.
Rezultat:

Q /TR > /+30s

Stop Start

e Se afiseaza urmatoarea indicatie.

e Cuptorul functioneaza din nou cu semnalul de avertizare activat.

YNVINOY
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BLOCAREA DE SIGURANTA A CUPTORULUI CU MICROUNDE

Sigure pentru

) 5 i Materiale de gatit . Comentarii
Cuptorul cu microunde este prevazut cu un program special pentru microunde
siguranta copiilor, care permite ,blocarea” acestuia astfel incat copii sau Tavi de unica folosinta v/ Unele alimente congelate sunt ambalate
persoanele neavizate sa nu il poata pune in functiune accidental. din poliester cartonat in astfel de tavi.
Cuptorul poate fi blocat oricand. Ambalaje tip fast-food
1. Apasati butonul (&) timp de o secunds. . Re(;ipiente din v/ Se pot utiliza pentru incélzirea alimentelor.
R ltat: polistiren Supraincalzirea poate determina topirea
Bezultat: Cuptorul este blocat o i ? polistirenului.
L]
up oruv es. (.9 ooal (nu poate fi e Pungi de hartie sau X Pot lua foc.
selectata nicio functie). A .
. T hartie de ziar
e Pe afisaj apare indicatia “L. o o ) )
e Hartie reciclata sau X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
' ambalaje metalice
Sticla
2. Pentru deblocarea cuptorului, apasati butonul (@) o \eseld v/ Se pot folosi daca nu au incrustatii
timp de o secunda. metalice.
Rezultat: Cuptorul poate fi utilizat normal. ? e Sticla fina v/ Se pot utiliza pentru a incalzi alimente sau
lichide. Sticla find se poate sparge sau
< poate crapa daca este incalzita brusc.
GHIDUL PENTRU MATERIALE DE GATIT e Borcane din sticla v/ Trebuie scos capacul. Adecvate numai
Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa ' pentru incalzire.
penetreze alimentele fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit. Metal
Trebuie sa alegeti cu atentie materialele pentru gatit. Daca materialul este o Vase X Pot cauza formarea de arcuri i
marcat ca recomandat pentru microunde, atunci nu trebuie sa va faceti griji. aprinderea. '
Urmatorul Itabel preZJnta diferite tipuri dg materiale de gatit si indica daca si e Legitui pentru X
cum trebuie folosite intr-un cuptor cu microunde. pungile de congelator
Materiale de gatit Slgyre pe';tru Comentarii 1 L o
microunde e Farfurii, cani, servetele v/ Pentru prepararea rapida si incalzire.
Folie din aluminiu /X Se poate folosi in cantitati mici pentru a ! si servete de bucatdrie Inclusiv pentru absorbirea umiditatii in
proteja anumite zone Impotriva prepararii exces.
in exces. Daca folia este prea aproape de * Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
peretele cuptorului sau se foloseste prea N
< e ) . Plastic
multa folie, se pot forma arcuri electrice. Ao ofari ; ol G 5 din blasti
L]
Preparate cu crusta v/ Nu trebuie preincalzit mai mult de 8 eciplente / N specia’ daca sunt acutg n P agtlc
minute termorezistent. Alte materiale plastice se
- - : - — pot deforma sau decolora la temperaturi
Portelan si vase din lut v/ Portelanul, vasele din Iut si din os sunt ridicate. Nu folositi plastic cu melamina.
de obicei adecvate pentru microunde, cu '
exceptia celor cu incrustatii metalice.
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Materiale de gatit Slgyre il Comentarii
microunde
¢ Folie de plastic v/ Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii.
Nu trebuie sa atinga alimentele. Aveti grija
cand indepartati folia deoarece se vor
degaja aburi fierbinti.
e Pungipentru /X Numai daca sunt rezistente la fierbere sau
congelator garantate pentru cuptor. Nu trebuie s fie
ermetice. Gauriti-le cu o furculita, daca
este necesar.
Hartie cerata v/ Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii
si prevenirea Improscaril.
v/ :Recomandat /X iAseutiliza cuatentie  x :Nesigur

GHID DE PREPARARE

MICROUNDELE

Energia microundelor penetreaza efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbita
de continutul de apa, grasime si zahar din acestea.

Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente.
Miscarea rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata
are rolul de a gati alimentele.

PREPARAREA

Materialele de gatit pentru prepararea la microunde:

Pentru eficienta maxima, vasele de gatit trebuie sa permita penetrarea
rapida a energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum
ar fi otelul, aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si
materialele plastice, precum si hartia si lemnul. in consecinta, alimentele nu
trebuie preparate niciodata in recipiente din metal.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde:

Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde,
inclusiv legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si
carnea proaspete sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile,

alimentele din conserve pot fi de asemenea gatite la cuptorul cu microunde.

Tn general, prepararea la microunde este ideald pentru toate alimentele care
in mod normal ar fi gatite pe plitd. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata
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(vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si sugestii).

Acoperirea in timpul prepararii

Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importanta, deoarece
apa evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare.
Alimentele pot fi acoperite in diferite moduri: de ex. cu un capac din
ceramica sau plastic, sau cu folie speciala pentru microunde.

Duratele de asteptare
Dupa terminarea prepararii alimentelor, durata de asteptare este importanta
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor.

Ghid de preparare pentru legume congelate

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita.

Se prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Se
continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.

Se amesteca de doua ori in timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera pe durata de
asteptare.

. ~ | Durata de
Aliment P<(>r§|e PL(":;)re l?r:ri?‘t)a asteptare Instructiuni
9 : (min.)

Spanac 150 600 | 415-5% 2-3 Se adauga 15 ml
(1 lingurd) de apa
rece.

Broccoli 300 600 9-10 2-3 Se adauga 30 ml
(2 lingurd) de apa
rece.

Mazare 300 600 | 712-81% 2-3 Se adauga 15 ml
(1 lingurd) de apa
rece.

Fasole verde 300 600 8-9 2-3 Se adauga 30 ml
(2 lingurd) de apa
rece.

Amestec de legume 300 600 | 772-8%2 2-3 Se adauga 15 ml

(morcovi/mazare/porumb) (1 lingurd) de apa
rece.

Amestec legume 300 600 8-9 2-3 Se adauga 15 ml

(chinezesc) (1 lingurd) de apa
rece.

YNVINOY
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Ghid de preparare pentru orez si paste

Ghid de preparare pentru legume proaspete

Orez: Se foloseste un bol mare din sticla pirex, cu capac — orezul
isi dubleaza volumul in timpul prepararii. Preparati cu
capac.

Dupa incheierea prepararii, se amesteca inainte de
perioada de asteptare si se sareaza sau se adauga
verdeata si unt.

Observatie: este posibil ca orezul sa nu fi absorbit toata
apa dupa incheierea duratei de preparare.

Paste: Se foloseste un bol mare din sticla pirex. Se adauga apa in
clocot, un varf de sare si se amesteca bine. Pregatiti fara
capac.

Se amesteca din cand in cand in timpul si dupa preparare.
Se acopera pe durata de asteptare si se scurg bine dupa
aceea.
. ~ | Durata de
Aliment P<(>r§|e Pl("t’:)re l?ur_ata asteptare | Instructiuni
g min.) (miny)
Orez alb 250 800 16-17 5 Se adauga
(semifiert) 500 ml de
apa rece.
Orez brun 250 800 21-22 5 Se adauga
(semifiert) 500 ml de
apa rece.
Orez amestec 250 800 17-18 5 Se adauga
(orez alb + orez 500 ml de
brun) apa rece.
Porumb 250 800 18-19 5 Se adauga
amestec 400 ml de
(orez + cereale) apa rece.
Paste 250 800 11-12 5 Se adauga
1000 ml de
apa fierbinte.
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Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se
adauga 30-45 ml de apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu
este recomandata o alta cantitate — vezi tabelul. Se gatesc acoperite pe
durata minima - vezi tabel. Se continua prepararea pentru a obtine rezultatul
dorit. Se amesteca o data in timpul prepararii si o data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare.

Se acopera si se asteapta 3 minute.

Sugestie:

Taiati legumele proaspete n bucati egale. Cu cat sunt

taiate in bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.
Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima (800 W).

. ~ | Durata de
. Portie | Durata _—
Aliment © (min.) asteptare Instructiuni
9 7 (min)
Broccoli 250 | 4-4% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni
500 -7 egale. Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Varza de 250 | 5%-6Y% 3 Se adauga 60-75 ml (5-6 linguri) de apa.
Bruxelles
Morcovi 250 | 4%-5 3 Se taie morcovii In felii egale.
Conopida | 250 | 5-5% 3 Se pregéatesc buchetele de dimensiuni
500 | 8%2-9 egale. Se taie buchetelele mari in jumatati.
Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Dovlecei 250 | 3%-4 3 Se taie dovleceii in felii. Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa sau unt cat o nuca. Se
lasa doar sa se patrunda.
Vinete 250 | 3¥-4 3 Se taie vinetele In felii mici si se stropesc
cu 1 lingura de suc de lamaie.
Praz 250 | 4¥-5 3 Se taie prazul in felii subtiri.
Ciuperci 125 1%-2 3 Se pregatesc ciuperci mici intregi sau
250 3-312 feliate. Nu se adauga apa. Se stropesc cu
suc de laméie. Se condimenteaza cu sare
si piper. Se scurg nainte de a fi servite.
Ceapa 250 | 5Y-6 3 Se taie cepele In felii sau jumatati. Se
adauga doar 15 ml (1 lingurd) de apa.
Ardei 250 | 4¥2-5 3 Se taie ardeii in felii mici.
Cartofi 250 4-5 3 Se cantaresc cartofii decojiti si se taie in
500 | 772-8% jumatati sau sferturi egale.
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Portie | Durata TEEICE
Aliment ( ) (min,) asteptare Instructiuni
9 7 (min)
Napi 250 | 5-5% 3 Se taie napii in cuburi mici.
REINCALZIREA

Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-o fractiune din timpul
necesar pentru reincalzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincélzire din urmatorul
tabel. Duratele din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de
aproximativ +18 - +20 °C sau pentru alimente racite la o temperatura de
circa +5 - +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente mari, cum ar fi o bucata mare de carne —
acestea se supraincalzesc si se usuca inainte ca mijlocul sa fie patruns.
Reincalzirea bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 800 W, in timp ce
altele trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar 300 W.
Pentru indicatii, consultati tabelele. in general, este mai bine s& reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in
cantitati mici sau daca se incalzesc foarte repede (de exemplu bucatile
mici).

Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou inainte de a le
Servi.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele nainte, in
timpul si dupa incalzire. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata
de asteptare. Va recomandam sa puneti o lingura de plastic sau o bagheta
de sticla in lichide. Evitati supraincalzirea (si implicit alterarea) alimentelor.
Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa il prelungiti daca
este necesar.

incalzirea si duratele de asteptare

Cand reincalziti un aliment pentru prima data, este bine sa notati durata —
pentru referinta viitoare.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele reincalzite degaja aburii fierbinti.
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Asteptati cateva minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor.

Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire este 2-4 minute, daca nu
se specifica alta durata in tabel.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si
capitolul despre masurile de siguranta.

REINCALZIREA LICHIDELOR

Lasati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului,
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul
Incalzirii, daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incalzire.
Pentru a preveni fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o bagheta
de sticla in bauturi si amestecati-le inainte, in timpul si dupa incéalzire.

Reincalzirea lichidelor si alimentelor

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Durata de
asteptare
(min.)

Durata
(min.)

Putere

W)

Aliment Portie Instructiuni

150 ml
(1 ceasca)

Bauturi 800 1-1% 1-2

(cafea, ceai
si apa)

Turnati in ceasca si
reincalziti, fara capac.
Plasati ceasca / cana in
centrul platoului rotativ.
Pastrati in cuptorul cu
microunde pe durata de
asteptare si amestecai
bine.

250 ml
(1 cang)

1%2-2

800 3-3% 2-3 Se toarnd intr-un castron
din ceramica adanc. Se
acopera cu un capac

de plastic. Se amesteca
bine dupa reincalzire. Se
amesteca din nou inainte

de servire.

Supa
(rece)

2509
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. . Putere | Durata RUERCD —
Aliment Portie . asteptare Instructiuni
i w) (min.) r i
(min.)
Stufat 3509 600 | 5Y2-6Y% 2-3 Se pune stufatul intr-o
< (ece) farfurie de ceramica adanca.
Z Se acopera cu un capac
L . <
s de plastic. Se amesteca
Q din cand in cand in timpul
reincalzirii si din nou, inainte
de asteptare si servire.
Paste cu 3509 600 | 4Y2-57 3 Se aseazé pastele (de
S0S ex., spaghete sau taietei)
(reci) pe o farfurie de ceramica
ntinsd. Se acopera cu folie
speciald pentru microunde.
Se amesteca Inainte de a
fi servite.
Paste 350 g 600 5-6 3 Se aseaza pastele umplute
umplute cu (de ex., ravioli, tortellini)
S0s (reci) intr-un castron din ceramica
adanc. Se acopera cu
un capac de plastic. Se
amesteca din cand in cand
n timpul reincalzirii si din
nou, inainte de asteptare si
servire.
Platou mixt 350 g 600 | 5Y2-6% 3 Se aseaza 2-3 alimente reci
(rece) pe un platou din ceramica.

Se acopera cu folie speciala
pentru microunde.
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REINCALZIREA HRANEI PENTRU BEBELUS

HRANA PENTRU BEBELUSI: Goliti intr-un castron adanc din ceramica.
Se acopera cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire!
Lasati sa se raceasca 2-3 minute nainte de servire. Amestecati din nou si
verificati temperatura.

Temperatura de servire recomandata: intre 30-40 °C.

LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din

sticla sterilizat. Reincalziti-| fara capac. Nu incalziti niciodata biberonul
bebelusului cu tetina atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de
supraincalzire. Agitati bine nainte de perioada de asteptare si agitati din nou
nainte de servire! Verificati cu grija temperatura laptelui si a hranei pentru
bebelus Tnainte de servire. Temperatura de servire recomandata: cca. 37
°C.

OBSERVATIE: In special hrana pentru bebelusi trebuie verificati cu atentie
fnainte de servire, pentru a preveni arderea.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si duratele din urmatorul tabel.

Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

. .| Putere - PIEEE D A
Aliment | Portie Timp asteptare Instructiuni
’ 0 ,(min.) |

Hrana 190 g 600 30 sec. 2-3 Se toarna intr-un
pentru castron adanc din
bebelusi ceramica. Se acopera
(legume + Cu un capac. Se
carne) amesteca dupa

preparare. Asteptati
2-3 minute. Tnainte de
servire, se amesteca
bine si se verifica
temperatura cu
atentie.
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Putere Durata de
Aliment | Portie Timp asteptare Instructiuni
) (min.)
Budinca 190g | 600 20 sec. 2-3 Se toarna intr-un
pentru castron adanc din
bebelusi ceramica. Se acopera
(cereale cu un capac. Se
+ lapte + amesteca dupa
fructe) preparare. Asteptati
2-3 minute. Inainte de
servire, se amesteca
bine si se verifica
temperatura cu
atentie.
Lapte 100ml| 300 | 30-40 sec. 2-3 Se amesteca sau se
pentru N agita bine si se varsa
bebelusi | 200 ml Intre intr-un recipient din
50 sec. si sticla sterilizat. Se
1 min.

aseaza in centrul
platoului rotativ. Se
gateste fara capac.
Se agita bine si se
asteapta cel putin
3 minute. inainte
de servire, se agita
bine si se verifica
temperatura cu
atentie.
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DECONGELAREA MANUALA

Microundele reprezintd un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor
congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval
scurt de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri

neanuntati.

Carnea de pasare congelata trebuie sa fie bine dezghetata inainte de

a fi gatita. indepértati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite

scurgerea lichidului dezghetat.

Asezati alimentele congelate pe o farfurie fara a le acoperi. intoarceti pe
partea cealalta la jumatatea programului de decongelare, scurgeti lichidul

rezultat si indepartati imediat maruntaiele.
Verificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.
Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi
protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.

In cazul in care carnea de pasare se incalzeste la suprafata, intrerupeti
dezghetarea si lasati carnea 20 de minute inainte de a continua.
Decongelarea pestelui, a carnii rosii si a carnii de pasare trebuie realizata

cu pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completa va varia in
functie de cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

Sugestie:

YNVINOY

Alimentele plate se decongeleaza mai bine decét cele
mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp
decat cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie
atunci cand congelati si decongelati alimente.

Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa

-18 panala -20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.

Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere
pentru decongelare (180 W).

Durata
Aliment Portie Du|:ata ) Instructiuni
’ (min.) | asteptare :

(min.)
Carne
Gulas de vita 2509 | 6%-7% 5-25 Asezali carnea pe o farfurie de

5009 | 10-12 ceramica intinsa. Protejati marginile

Fripturade porc | 250 | 7%-8% mai subtiri cu folie de aluminiu.

Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumatate din timpul de decongelare!
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Durata
Aliment Portie Dm:ata G0 Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Pui
< Bucdti de pui 5009 | 14%- 15-40 | Mai intéi asezati bucétile de pui
<<zt (2buc.) | 15% cu partea cu piele in jos, respectiv
= I puiul intreg cu pieptul in jos pe
Un pui intre 900 28-30
g P 9 9 un platou din ceramica. Protejati
partile mai subtiri si capetele cu folie
de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealaltd dupa jumatate din timpul de
decongelare!
Peste
File de peste 250 g 6-7 5-15 Asezati pestele congelat pe mijlocul
(2 buc.) unui platou din ceramica. Asezati
400g | 12-13 partile mai subtiri sub cele mai
(4 buc,) groase. Protejati capetele subiri
’ cu folie de aluminiu. Intoarceti pe
partea cealalta dupa jumatate din
timpul de decongelare!
Fructe
Fructe de padure | 250 g 6-7 5-10 Imprastiati fructele pe un platou
rotund din sticla (cu diametru mare).
Paine
Chifle 2 buc. Ya-1 5-20 Asezati chiflele in cerc sau painea
(fiecare de circa | 4 buc. | 2-2% orizontal pe hartie de bucatarie, in
50 g) centrul platoului rotativ. Intoarceti pe
TersSanai 2509 | 4%-5 partea cealalta dupa jumatate din
timpul de decongelare!
Paine germana 5009 | 8-10

pentru sandvici
(faina de grau +
faina de secard)
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SUGESTII SPECIALE

TOPIREA UNTULUI
Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac de
plastic. Se incalzeste 30-40 secunde la 800 W, pana cand untul se topeste.

TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se incalzeste 3-5
minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste. Se amesteca o data sau de doua
ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE
Se pun 20 g de miere cristalizata intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se incalzeste
20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.

TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatinad uscata (10 g) timp de 5 minute in apa rece. Se aseaza
gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex. Se incalzeste timp de 1
minut la 300 W. Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI SI PRAJITURI)

Se amesteca glazura instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.
Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistenta, timp de 3V2-4%> minute,
la 800 W, pana cand glazura devine transparenta. Se amesteca de doua oriin
timpul prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas

de sticla pyrex de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar
conservant si se amesteca bine. Se prepara acoperit timp de 10-12 minute, la 800
W. Se amesteca de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct in borcane de
gem mici, cu capace cu filet. Se asteapta cu capac 5 minute.

PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile
de la producator si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticla pyrex cu capac,
de dimensiune potrivita. Se prepara acoperit timp de 6'2-7%2 minute, la 800 W. Se
amesteca bine de mai multe ori in timpul prepararii.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se Imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramica, de
dimensiune medie. Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii timp de 3%2-
4% minute, la 600 W. Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteapta. Folositi
manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!
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iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME

Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, incercati

solutiile indicate.

Este normal.

e Condens in interiorul cuptorului.

e Curenti de aer in jurul usii si carcasei exterioare.

e Reflexia luminii in jurul usii si carcasei exterioare.

e Aburi degajati in jurul usii sau orificiilor de ventilatie.

Cuptorul nu porneste cand apasati butonul ().

e Usa este inchisa complet?

Alimentele nu sunt gatite deloc.

e Ati setat corect cronometrul si/sau ati apasat butonul ({)?

e Usa este inchisa?

e Ati supraincarcat circuitul electric determinand arderea sau declansarea
unei sigurante?

Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin.

e Ati setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?

e Ati selectat un nivel de putere corespunzator?

in cuptor se produc scantei sau trosnituri (se formeaza arcuri

electrice).

e Ati folosit un recipient cu incrustatii metalice?

e Atilasat o furculita sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

e Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Becul nu functioneaza.

e Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de siguranta. Contactati
cel mai apropiat Centru de asistenta pentru clienti Samsung pentru a
solicita inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

Cuptorul cauzeaza interferente cu radioul sau televizorul.

e In timpul functionarii cuptorului, se pot observa interferente minore
cu radioul sau televizorul. Este normal. Pentru a rezolva problema,
amplasati cuptorul departe de televizor, aparate de radio si antene.

e Daca microprocesorul cuptorului cu microunde detecteaza interferente,
este posibil ca afisajul sa se reseteze. Pentru a rezolva aceasta
problema, deconectati cablul de alimentare si conectati-l din nou.
Resetati ora.
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Daca indicatiile de mai sus nu va ajuta sa rezolvati problema, contactati
dealerul local sau serviciul SAMSUNG pentru clienti.
Asigurati-va ca aveti la dispozitie urmatoarele informatii;
e Numarul de model si numarul de serie - tiparite in mod normal pe
spatele cuptorului
¢ Informatiile de garantie
e (O descriere clara a problemei

Apoi, contactati dealerul SAMSUNG sau serviciul post-vanzare.

SPECIFICATII TEHNICE

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod
constant. Prin urmare, atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni

de utilizare pot fi modificate fara instiintare prealabila.

Model MS23F301T**, MS23F302T**
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Consum de energie
Microunde 1150 W

Putere de iesire 100 W/800 W (IEC-705)

Frecventa de functionare 2450 MHz

Magnetron OM758(31)

Metoda de racire Ventilator cu motor

Dimensiuni (I x H x A)
Exterior
Cavitate cuptor

489 x 275 x 374 mm
330 x 211 x 324 mm

Volum 23 litri
Greutate
Neta Aprox. 12 kg
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INTREBARI SAU COMENTARII

TARA APELATI SAU VIZITATI-NE ONLINE LA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedfug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ‘?’?)OLOLBFE{AEE?\]%NG (08008 726 7864)
SERBIA | (G number st acive 0700 7267364) smEe e
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG (080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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—UIre me mikrovale

Udhézime pérdorimi dhe udhézuesi i gatimit

u lutemi, kini parasysh se garancia Samsung NUK mbulon telefonatat
hérbime pér té shpjeguar funksionimin e produktit, rregulluar
€ gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjen normale.

100 %
Recycled Paper

ual éshté prodhuar me letér 100 % té riciklueshme.
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MS23F301T**
MS23F302T**

imagjinoni mundésité
Faleminderit pér blerjen e kétij produkti t&

Samsung. Pér té€ pasur shérbim mé té ploté, ju
lutemi regjistroni produktin né

www.samsung.com/register

I
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PERDORIMI | BROSHURES SE UDHEZIMEVE

Sapo keni bleré njé furré me mikrovalé SAMSUNG. Udhézimet pér pérdorim
pérmbajné informacione té viefshme pér gatimin né furré me mikrovalé:

e Masat paraprake té sigurisé

Pjesét shtesé té pérshtatshme dhe enét e gatimit
Késhilla t& vlefshme mbi gatimin

Késhilla mbi gatimin

LEGJENDA E SIMBOLEVE DHE E IKONAVE

SHalP

A Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té
rezultojné né démtim té réndé té personit ose

PARALAJMERIM  ydekie.

A Rrezige ose praktika jo t€ sigurta gé mund t&
rezultojné né démtim té lehté té personit ose

KUJDES dém té pasurisé.

Paralajmérim; Sipérfage e

Paralajmérin; Rrezi ziari /& 2o

A Paralajmérim; Material

Paralajmérim; Elektricitet shpérthyes

MOS u pérpigni. g] MOS e prekni.

RO P> P

MOS e ¢cmontoni. Ndigni udhézimet me saktési.

Sigurohuni se makina éshté
e tokézuar pér té€ parandaluar
goditjen elektrike.

Higni spinén e korrentit nga @
priza né mur.

%)

Telefononi gendrés sé rg Shénim

shérbimit pér ndihmé.

O

E réndésishme
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UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE

LEXOJINI ME KUJDES DHE RUAJINI
PER T’IU REFERUAR NE TE ARDHMEN.
Sigurohuni gé kéto udhézime mbi siguriné té
zbatohen gjaté gjithé kohés.

Pérpara se té pérdorni furrén, verifikoni
qé té jené zbatuar udhézimet e
méposhtme.

A PARALAJMERIM (Vetém pér funksionin e
mikrovaléve)

& PARALAJMERIM: Nése dera apo gominat e
derés jané té démtuara, furra nuk duhet té vinet né
puné derisa té riparohet nga njé person kompetent.

&) PARALAJMERIM: Eshté e rrezikshme gé njé
person, i cili nuk éshte kompetent, t€ kryeje
riparime ose shérbime ge kane té béjné me hegjen
e kapakut i cili mbron nga ekspozimi ndaj energjise
Sé mikrovaléve.

& PARALAJMERIM: Léngjet dhe ushaimet e tiera
nuk duhet t& nxehen né ené té vulosura pasi kané
tendence té shpérthejné.

(=) Kjo pajisie &shté parashikuar vetém pér pérdorim
né shtépi.
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PARALAJMERIM: Lérini fémijét ta pérdorin Furra me mikrovalé éshté parashikuar pér ngrohjen

furrén t& pambikéqgyrur vetém nése u jané dhéné e ushgimeve dhe té pijeve. Tharja e ushgimeve ose
udhézimet e duhura, né ményré gé fémija té jeté né e veshjeve dhe ngrohja e jastékéve me korrent,
giendje ta pérdoré furrén né ményré té sigurt dhe shapkave, sfungjeréve, rrobave té lagura dhe té
te kuptojé rreziget nga mospérdorimi né ményrén e ngjiashme me kéto mund t€ ¢ojé né rrezik lendimi, @
duhur. marrjeje flaké ose zjarri. 2
PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund t& pérdoret Nése del tym, fikeni ose higeni pajisien nga priza
nga fémijét mbi 8 vje¢ dne nga personat me aftési dhe mbajeni derén t€ mbyllur, pér té shuar flakét.
te kufizuara fizike, ndjesore ose mendore ose ' PARALAJMERIM: Ngrohja me mikrovalé e pijeve
me mangesi ne pervoje dne njohuri nése jane 1€ mund t& rezultojé né vim shpérthyes t& vonuar
mb|é<eqyrur 0S€ Nese U jepen udhez[[me hdrr]tugere orandaj duhet treguar kujdes kur 18 mbani enén.
pérdorimin e pajisies Né njé menyré té sigurt dne - . — . .
nése i kuptojné rreziget gé u kanosen. Fémijét PARALAJMERIM: Permbajtiet e biberonéve dne
nuk duhet t luajné me pajisien. Pastrimi dhe vazot me ushqim per bebet, duhet € trazohen dhe
mirémbajtia nga pérdoruesi nuk duhet t& béhen .t tunden si dhe t€ kontrollohet temperatura para
nga fémijét me périashtim & rasteve kur ata jané 8 se te konsumohen, pér te shmangur djegiet.
Vjeg e sipér dhe té mbikéqyrur. N Vezét e“paqéruaraplhe \_{ezét e ;iera sbumé nuk
Pérdorni vetém enét gé jané té pérshtatshme pér duhet té nxenen né furré me mikrovalé pasi mund
pérdorim né furrén me mikroval. té shpérthejne, edhe pasi té keté ndaluar nxehja e
Kur nxehni ushgim né ené prej plastike ose letre Mikrovales.
marries flaké. higen mbetjet e ushgimeve.

(=) Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té
prishe siperfagen, gjé gé mund té ndikoje per keq
né jetégjatesing e pajisies si dhe mund te shkaktoje

njé situaté té rrezikshme.
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N Pajisja nuk éshté krijuar pér t'u instaluar né
automiete, né rulota dhe né automjete té ngjashme
et].

Para se ta pérdorni furrén pér heré té paré, ajo
duhet té vihet né puné me ujé 10 minuta dhe mé
pas té pérdoret.

Kjo pajisje nuk éshté parashikuar pér pérdorim
nga personat (duke pérfshiré fémijét) me aftési té
kufizuara fizike, shqisore 0se mendore ose me
mangési né pérvojé dhe njohuri, nése ata nuk jané
né mbikéqyrje té drejtpérdrejté, ose nese nuk jané
udhézuar né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga njé
person gé mban pérgjegjési pér siguring e tyre.

SHalP

Fémijét duhet t€ mbik&aqyren pér t'u siguruar gé té
mos luajné me pajisjen.

Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
0se nga persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur rreziget.

& PARALAJMERIM: Léngjet ose ushgimet e tjera
nuk duhet t& nxehen né ené té mbyllura pasi kané
tendencé té shpérthejné;

N Paijisja nuk duhet pastruar me ujé.

Kjo furré duhet t€ vendoset né drejtimin e duhur
dhe me lartési té tillé gé lejon pérdorimin e
hapésirés dhe té zonés sé kontrollit.
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Nése furra bén njé zhurmé t€ guditshme, vijen
aromeé djegieje ose nése del tym, higeni spinén
elektrike menjéheré dhe kontaktoni gendrén tuaj
mé té afért t& shérbimit.

Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
ményré ge priza té jeté e disponueshme.

N Furra me mikrovalé éshté parashikuar té pérdoret
vetém e vendosur mbi banak. Furra me mikrovalé
nuk duhet vendosur né dollap.

A PARALAJMERIM

(Vetém pér funksionin e mikrovaléve) -
Opsional

(«J PARALAJMERIM: Kur pajisja pérdoret né regjimin
me kombinim, fémijét duhet ta pérdorin até
vetém nén mbikeagyrjen e té rrturve pér shkak té
temperaturave té larta gé krijohen.

Gjaté pérdorimit pajisja nxehet. Duhet té béni
kujdes t& shmangni prekjen e elementeve ngrohése
brenda né furre.
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& PARALAJMERIM: Pjesét e pérdorshme mund
t€ nxehen gjaté pérdorimit. Fémijét e vegjél duhen
mbajtur larg.

& Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

& PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisja té jeté e
fikur pérpara se t€ ndérroni llambén, né menyré gé
t€ shmangni mundésiné e njé goditjeje elekirike.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té
pérdorshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet
té tregoni kujdes pér t& shmangur prekjen e
elementeve nxehése. Fémijét nén 8 vje¢ duhet
t€ mbahen larg, pérveg rasteve kur jané nén
mbikeqyrje té vazhdueshme.

@& Kjo pajisje mund t€ pérdoret nga femijet mbi 8
viec dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike,
ndjesore 0se mendore 0Se me mangési né pérvojé
dhe njohuri nése jané t& mbikéqyrur 0se nése u
jepen udhézime lidhur me pérdorimin e pajisjes né
njé ményre té sigurt dhe nése i kuptojné rreziget gé
u kanosen. Fémijét nuk duhet te luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té béhen nga
femijét t& pambikéqyrur.

N Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose
Kruese té ashpér metalike pér t€ pastruar xhamin e
derés sé furres, pasi mund t'i gérvishtin sipérfagen,
cka mund té shkaktojé thyerjen e xhamit.
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Temperatura né sipérfaget e pérdorshme mund té
jeté e larté kur pajisja éshté véné né puné.

Dera e sipérfages sé jashtme mund t€ nxehet kur
pajisja Eshté vené né puneé.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj larg fémijéve
nén 8 vjeg.

N Pajisjet nuk jané parashikuar té pérdoren népermiet
njé kohématesi te jashtém ose nepermiet nje
sistemi t€ komandimit né distancé.

Ky produkt éshté njé pajisje ISM e grupit
2, kategoria B. Pérkufizimi pér grupin 2 i
cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia

' me radio-frekuencé prodhohet géllimisht

dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit
elektromagnetik pér trajtimin e materialit
dhe pajisjet EDM dhe pajisjet gé krijojné
gark elektrik. Te pajisjet e kategorisé B,

' futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim

né ambientet shtépiake dhe né ambientet
gé lidhen drejtpérdrejt me rrjetin e furnizimit
me energji me voltazh t€ ulét, i cili furnizon
godinat e banimit.

dIOHS
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INSTALIMI | FURRES ME MIKROVALE

Vendoseni furrén mbi njé sipérfage té sheshtg,
85 cm mbi dysheme. Sipérfagja duhet té€ jeté aq
e forté sa t&€ mbajé né ményreé té sigurt peshén e
furrés.

1.Kur € instaloni furrén, sigurohuni ge | *;0y -
té keté ajrosje té pérshtatshme pér
furrén, duke léné té paktén 10 cm
(4 in¢) hapésiré mbrapa dhe né
pjesét anésore si dhe 20 cm (8 ing) hapésiré lart.

2. Higni té gjitha materialet e paketimit gé ndodhen
brenda né furré.

3. Instaloni unazén rrotulluese dhe pjatén rrotulluese.
Kontrolloni nése pjata rrotulluese rrotullohet
lirshém. (Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

4. Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
MmEnyré Qe priza té jeté e disponueshme.

@ Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet
té z&vendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i
shérbimit ose nga persona me kualifikim té
ngjashém, pér t& shmangur rreziget.

Pér siguriné tuaj personale, vendoseni kabllon
né njé prizé AC té tokézuar né ményré té
pérshtatshme.

SHQIP

10cm

dyshemeja anash
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Sipér mbr apaA(v
85 cmnga gLO cm 1

(= Mos e instaloni furrén me mikrovalé né ambiente
té nxehta ose me lagéshtiré, si pér shembull
prané njé furre té zakonshme 0se prané njé
radiatori. Duhet té zbatohen specifikimet pér
furnizimin me energji té sobés dhe ¢do kabllo
zgjatuese qe pérdoret duhet té Jete e te njgjtit
standard si dhe kablloja e energuse Q€ jepet
bashké me furrén. Pastrojeni pjesén e brendshme
dhe gominén e derés me njé lecke té njomé para
se ta pérdorni furrén pér heré té pare.

PASTRIMI | FURRES ME MIKROVALE

Pjesét e méposhtme té furrés me mikrovalé duhet té
pastrohen rregullisht pér té parandaluar grumbullimin

' e yndyrés dhe té copave té€ ushgimit.

e Sipérfaget e brendshme dhe té jashtme

* Dera dhe gominat e derés

e Pjata rrotulluese dhe unazat rrotulluese
(Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

+ @ Sigurohuni GJITHMONE qé gominat e derés té

jené té pastra dhe gé dera té mbyllet si¢ duhet.

= Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund
té pnshe sipérfagen, gjé qe mund té ndikojé pér
keq né Jetegjatesme e pajisjes si dhe mund té
shkaktojé njé situaté té rrezikshme.
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1. Pastrojini sipérfaget e jashtme me njé cohé té buté
dhe me ujé té ngrohté me sapun. Shpélajini dhe
thajini.

2. Pastroni spérkatjet ose njollat né sipérfaget e
brendshme té furrés me njé cohé me sapun.
Shpélajini dhe thajini.

3. Pér té hequr pjesét e forta té ushaimit dhe aromat,

vendosni njé filxhan me léng limoni té holluar né furré |

dhe nxeheni pér dhjeté minuta me fugi maksimale.

4. Lajeni pjatén e cila nuk e démton pjatalarésen, sa
heré té jeté e nevojshme.

MOS derdhni ujé te vrimat e ajrosjes. KURRE
mos péerdorni produkte gérryese ose solucione
kimike. Tregoni kujdes té vecanté kur té pastroni
gominat e derés, pér té siguruar gé asnjé cope:
* Te mos grumbullohet
* Té mos pengojé mbyllien e derés si¢ duhet

Pastrojeni zgavrén e furrés me mikrovalé pas
¢do pérdorimi me njé solucion larés té buté, por
para se ta pastroni, léreni furrén me mikrovalé gé
té ftohet, né ményré gé té shmangni léndimet.

Kur té pastroni pjesén e sipérme
brenda né hapésiré, do té ishte miré ta 7
ulni nxehtésiné né 45 ° dne meé pas ta —_—
pastroni.
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(Vetém modeli i ngrohésit me Iékundije)

RUAJTJA DHE RIPARIMI | FURRES TUAJ ME
MIKROVALE

Gjaté ruajtjes ose riparimit té furrés tuaj me
mikrovalé, duhet t& merren disa masa té thjeshta
parandaluese.
Furra nuk duhet t€ pérdoret nése dera ose gominat e
derés jané té démtuara:

e Menteshe e thyer

e (Gomina té prishura

o Kapaku i deformuar ose i pérkulur

Vetém njé teknik shérbimi i kualifikuar pér furré me

. mikrovalg, duhet té kryejé riparime

= KURRE mos e higni kapakun e sipérm nga furra.
Nése furra éshté me defekt dhe ka nevojé pér
riparime, 0se nése jeni né dyshim pér gjendjen e
saj;
* Higeni nga priza né mur
¢ Kontaktoni gendrén me té afért té shérbimit pas

shitjes

Nése déshironi ta ruani furrén pérkohésisht, gjeni
njé vend té thaté, pa pluhur.
Arsyeja: Pluhuri dhe lagéshtira mund té démtojné
pjeset funksionale té furres.

dIOHS
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SHalP

Kjo furré me mikrovalé nuk éshté parashikuar pér

pérdorim komercial.

Llambén nuk duhet ta ndérroni veté pér arsye
sigurie. Kontaktoni me kujdesin mé té afért pér
Klientin té autorizuar nga Samsung g€ té sjellé njé

inxhinier t& kualifikuar pér té zévendésuar llambén.

A PARALAJMERIM

Vetém personeli i kualifikuar duhet lejuar t&€ modifikojé
ose té riparojé pajisjen.

v

v

v

LAAAL

v

Mos e prekni spinén elektrike me duar t& njoma.

V@

Mos e fikni pajisien duke hequr prizén, ndérkohé qé
&shté duke punuar.

AN
AN
<

ANIAN

%)

Mos furni gishtat ose substanca t€ huaja. Nése
substanca té tilla si uji, hyjné né pajisje, higeni spinén
elektrike dhe kontaktoni gendrén tuaj mé té afért té
shérbimit.

<
<
<

Mos ushtroni shumé presion ose ngjeshje te pajisja.

Mos e vendosni furrén né njé objekt delikat si¢ éshté
lavamani ose njé objekt prej gelqi.

N

Mos nxehni Iéngje dhe ushgime té tjera né ené té
vulosura pér funksionin e mikrovalés.

v

Mos pérdorni benzen, hollues, alkool, pastrues me avull

ose pastrues me presion té larté pér t& pastruar pajisjen.

<

N

Pér té gené t€ sigurt, mos pérdorni pastrues me Ug me ¢/
presion té larté ose me avull me presion.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe rryma e energjisé
& pérputhen me ato té specifikimeve té produktit.

N

Mos e instaloni kété pajisje; prané ngrohésve,
materialeve t&€ ndezshme; né vende me lagéshtiré,

me vaj ose me pluhur, né njé vend té ekspozuar
drejtpérdrejt ndaj rrezeve té diellit dhe uijit ose aty ku ka
rriedhje té gazit; né toké.

v
v
v

v
v
v

ANIERNERN

Vendoseni spinén e korrentit né prizén né mur né
ményré té shtrénguar. Mos pérdorni pérshtatés spine t&

shuméfishté, kabllo zgjatuese ose transformator elektrik.

NN INERNAN
NN NAN

Mos e varni kabllon elektrike né njé objekt metalik, mos
e futni kabllon elektrike ndérmjet objekteve ose mbrapa
furrés.

<
<

£y

Kjo pajisje duhet té tokézohet si¢ duhet né pérputhje me v
kodet vendase dhe kombétare.

<

Higni vazhdimisht té gjitha substancat e huaja, si
pluhurin ose ujin nga terminalet e prizés elektrike dhe
nga pikat e kontaktit me ané té njé cope té thaté.

<
<

v B by

Mos pérdorni spiné elektrike, kordon elektrik t& démtuar
ose prizé né mur té lirshme. Kur spina elektrike ose
kablloja elektrike éshté démtuar, kontaktoni gendrén mé
té afért t& shérbimit.

<

N

Mos e térhigni ose e mos pérkulni né ményré ekstreme
kabllon e energjisé ose mos vendosni objekte t& rénda
mbi té.

Mos hidhni ose t& spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.

AN

Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e
furrés.

<L
<L

Né rast t& rriedhjes sé gazit (si¢ éshté gazi propan, gazi ¢/
LP, etj.), ajroseni menjéheré pa e prekur spinén elektrike.

v

<« K1«

v

Mos spérkatni substanca té€ avullueshme, si¢ jané
insekticidet, mbi sipérfagen e furrés.
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@ Mos vendosni materiale t& ndezshme mbi furré. Tregoni v viv' @ Mos e zhytni kabllon e energjisé ose spinén elektrike né Vv

kujdes sidomos kur t& nxehni gatime ose pije gé ujé dhe mbajeni kabllon e energjisé larg nga nxehtésia.
pérmbajné alkuooll, pgsi“avujt e“alffoolit“mund t& bien né @ Vezét e paqéruara dhe vezét e ziera shumé nuk %
kontakt me njé pjesé 1€ nxehté t€ furres. duhet t& nxehen né furré me mikrovalé pasi mund
iini fémiié 83 giaté i i i té shpérthejné, edhe pasi té keté ndaluar nxehja e
) Mobajini fémijét larg derés, gjaté hapjes ose mbyllies, pasi /| v/ |v ) thejne . Jalu .
mund t& pérplasen me derén ose mund & kapin gishtat. mikrovalés; gjithashtu, mos i nxehni shishet hermetike o
- - - — ose shishet e vulosura, vazot, enét, arrat e pagéruara, I
PARALAJMERIM: Nxehja me mikrovalé e piieve, mund /' |&/ |/ |/ domatet, et]. ]
té rezultojé né vlim shpérthyes dhe me vonesg, prandaj - — — - - E
dhe duhet treguar kujdes kur t& mbahet ena; pér t& ® Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér. v v

Ato mund té marrin flaké pasi nga furra del ajér i nxehté.

parandaluar kété situaté, lini GJTHMONE njé kohé Furra gjithashtu mund t nxehet dhe mund 18 fiket

géndrimi prej 20 sekondash pasi té jeté fikur furra, né

. A e . ' automatikisht dhe do t& mbetet e tillé derisa té ftohet
ményré gé temperatura t€ béhet e njétrajtshme. Trazojini miaftueshém
gjaté nxehjes, nése éshté e nevojshme dhe trazojini g
GJITHMONE pas nxehjes. \q) Pérdorni gjithmoné doreza kuzhine kur t& nxirmi njé v
N& rast djegie, ndigni udhézimet pér NDIHMEN E PARE: pjaté nga furra, pér té shmangur djegiet padashur.
e Zhyteni vendin e djegur me ujé té ftohté pér té Trazojini IEngjet né mes t€ nxehjes ose pasi t& keté v
paktén 10 minuta. mbaruar nxehja dhe 1éreni IEngun t& géndrojé pér
e Mbulojeni me njé rrobé té pastér dhe té thaté. 20 sekonda pas nxehjes, pér t& shmangur viimin
e Mos e lyeni me krem, vaj ose me locione. . shpérthyes.
Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur t& hapni v

derén, pér t€ shmangur djegien nga ajri ose avulli i
nxehté qé del jashté.

A KUJDES LA

Pérdorni vetém ené kuzhine gé jané té pérshtatshme
pér t'u pérdorur pér furré me mikrovalg; MOS pérdorni

N >
N

& Mos € vini né puné furrén me mikrovalé kur &shté v v
bosh. Furra me mikrovalé do té fiket automatikisht pér

ené metalike, servis pjatash me zbukurime prej ari dhe 30 minuta pér géllime sigurie. Rekomandojmé gé té
argjendi, shish, piruné, etj. vendosni njé goté me ujé brenda né furé gjaté gjithé
Higni lidnéset metalike nga ¢antat plastike ose prej kohés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se
letre. ' furra me mikrovalé ndizet aksidentalisht.

Arsyeja: Mund té shkaktohet gark elektrik ose shkéndija

2 O N Instalojeni furrén né pérputhje me hapésirat gé
€ dilat mund té démtojné furrén. pérshkruhen né kété manual. (Shinni "Instalimi | furrés viwv
& Mos e pérdorni furrén me mikrovalé pér té tharé letra v viv' me mikrovalg".)
0se moba. Kujdes kur té lidhni pajisjet e tjera elektrike te prizat d€ o/ |/ |&
Pérdorni kohé mé té shkurtér pér sasi mé té vogla v viv ndodhen prané furrés.
ushgimi, pér t& shmangur mbinxehjen dhe djegien e
ushgimit.
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SHalP

MASA PARAPRAKE PER TE SHMANGUR EKSPOZIMINE
MUNDSHEM NDAJ ENERGUISE SE TEPERT TE MIKROVALEVE
(VETEM PER FUNKSIONIN E MIKROVALEVE).

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund té rezultojé né ekspozim té
démshém ndaj energjisé sé mikrovaléve.

(@) Né asnjé rrethané nuk duhet té provoni té vini furrén né puné me
derén hapur ose t& ngacmoni gelésat e bllokimit té sigurisé (shulet e
derés) ose té futni objekte né vrimat e bllokimit t& sigurisé.

(b) MOS vendosni objekte ndérmjet derés sé furrés dhe pjesés ballore
dhe mos lejoni akumulimin e mbetjeve nga pastrimi né sipérfaget
bllokuese. Sigurohuni gé dera dhe sipérfaget bllokuese té derés té
jené té pastra duke i pastruar ato pas pérdorimit, fillimisht me njé
cohé té njomé dhe mé pas me njé cohé té buté e té thaté.

(c) MOS e vini furrén né puné nése éshté e démtuar, derisa té riparohet
nga njé teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé, i cili éshté trajnuar
nga prodhuesi. Eshté e réndésishme sidomos qé dera e furrés té
mbyllet si¢c duhet dhe gé t& mos démtohen:

(1) dera (t& deformohet)
(2) menteshat e derés (té thyhen ose té lirohen)
(8) gominat e derés dhe sipérfaget bllokuese

(d) Furra nuk duhet té rregullohet ose té riparohet nga njé person gé nuk
&shté teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé dhe i trajnuar nga
prodhuesi.

Samsung do té faturojé tarifén e riparimit pér z&vendésimin e njé aksesori
ose pér riparimin e njé defekti kozmetik nése démi né njési dhe/ose démtimi
ose humbja e aksesorit &shté shkaktuar nga klienti. Artikujt g€ mbulon ky
kusht pérfshijné:
(@) derén, dorezén, panelin e jashtém ose panelin e kontrollit t& shtypur,
gérvishtur ose té thyer.
(b) Tavén, rrotulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén e thyer ose té
humbur.
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o P&rdoreni kété pajisie vetém pér géllimin pér té cilin 8shté parashikuar, ashtu
si¢ pérshkruhet né kété manual udhézues. Paralajmérimet dhe udhézimet e
réndésishme mbi siguring né kété manual nuk mbulojné té gjitha kushtet dhe
situatat € mundshme g& mund t& shfagen. Eshté pérgjegjésia juaj t& veproni
praktikisht, me kujdes dhe me vémendie kur instaloni, mirémbani dhe vini né
pérdorim pajisjen.

e Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele t& ndryshme,
karakteristikat e furrés tuaj me mikrovalé mund t& ndryshojné pak nga ato gé
pérshkruhen né kété manual dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese mund
té jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetje ose shgetésim, kontaktoni
gendrén mé té afért té shérbimit ose kérkoni ndihmé dhe informacione né
internet né www.samsung.com.

e Furra me mikrovalé éshté menduar t€ pérdoret pér nxehjen e ushaimit. Ajo
&shté parashikuar vetém pér pérdorim né shtépi. Mos nxehni materiale
tekstile ose jastéké t& mbushur me drithéra, té cilat mund té shkaktojné
diegie dhe zjarr. Prodhuesi nuk mund té mbajé pérgjegjési pér démtimet e
shkaktuara nga mospérdorimi né ményrén e duhur té pajisjes.

e Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té prishé sipérfagen, gjé qé
mund té ndikojé pér keq né jetégjatésing e pajisjes si dhe mund té shkaktojé
njé situaté té rrezikshme.

Ej ELIMINIMI | DUHUR | KETIJ PRODUKTI (PAJISJE
mmm ELEKTRIKE DHE ELEKTRONIKE PER T°U FLAKUR)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literaturé, tregon se produkti
dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet
té hidhen sé& bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé tyre té
punés. Pér t& parandaluar nj¢ dém t& mundshém ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor
nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e
tjera t&€ mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré t€ pérgjegjshme pér t&€ promovuar
rip€rdorimin e géndrueshém té burimeve materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet t& kontaktojné ose shitésin me pakicé ku e blené kété
produkt ose zyrén e pushtetit vendor té tyre pér hollési se ku dhe si mund t’i dérgojné
kéto pajisje pér riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre dhe té kontrollojné kushtet
dhe afatet e kontratés sé blerjes. Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk
duhet té pérzinen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.
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Nése déshironi té gatuani disa ushgime.

1. Vendoseni ushgimin né furré.

Zgjidhni nivelin e energjisé duke shtypur njé ose mé A
shumé heré butonin Mikrovala (#%).
2. Zgjidhni kohén e gatimit duke rrotulluar dorezén e .

celésitsic kérkohet.

3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().

Rezultati:

>/ +30s

Start

Gatimi fillon. Sinjali i furrés bie 4 heré
kur pérfundon gatimi.

Nése déshironi té shkrini automatikisht ushqimin né ményré té
fugishme.

1. Vendoseni ushgimin e ngriré né furré. Zgjidhni llojin e
ushgimit gé do té gatuani duke shtypur njé heré ose
mé shumé butonin Shkrirje e fugishme (§3).

*%
00

2. Zgjidhni peshén duke rrotulluar dorezén e
celésitsic kérkohet.

S

3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().
>/ +30s

Start

Nése doni té shtoni 30 sekonda té tjera.

Léreni ushgimin né furré.
Shtypni njé heré ose mé shumé +30s pér ¢do 30 t&
tjera q& déshironi té shtoni.

>/ +30s

Start

dIOHS
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FURRA

PANELI | KONTROLLIT

SHQIP

® © ©
1. DOREZA E DERES 6. DERA
2. VRIMAT E VENTILIMIT 7. PJATA RROTULLUESE
3. DRITA 8. BASHKUESI
4. EKRANI 9. UNAZA RROTULLUESE
5

. SHULET E DERES

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SQ.indd 12

10.VRIMAT E BLLOKIMIT TE
SIGURISE

11.PANELI | KONTROLLIT

12

@ @M G

Q)

1. EKRANI

2. BUTONI | GATIMIT TE
SHENDETSHEM

3. BUTONI | SHKRIRJES SE
FUQISHME

4. BUTONI I MIKROVALES

5. BUTONIIKYCITTE
MBROJTJES SE FEMIJEVE

6. DOREZA E CELESIT
(PESHA/RACIONI/KOHA)

HEALTHY
COOKING

BIONO)

® &

7. BUTONI I NDALIMIT/KURSIMIT
8. BUTONI PJATA IME

9. BUTONI PER HEQUJEN E
AROMAVE

10.BUTONI | MEMORIES

11.BUTONI | VENDOSJES SE
ORES

12.BUTONI FILLO/+30s
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PJESET SHTESE

VENDOSJA E ORES

Né varési t& modelit gé keni bleré, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund
té pérdoren né njé séré ményrash.

1. Bashkuesi, i vendosur tashmé mbi boshtin e

motorit né bazén e furrés. \&
Qéllimi: Bashkuesi rrotullon pjatén rrotulluese. Y

2. Unaza e rrotullimit g€ duhet vendosur né gendér

té furrés. ©

Qéllimi: Unaza rrotulluese mban pjatén

rrotulluese.

3. Pjata rrotulluese gé duhet vendosur né unazén
rrotulluese me pjesé gendrore té puthitur me

bashkuesin.

Qéllimi:  Pjata rrotulluese shérben si sipérfagja
kryesore e gatimit; ajo mund t& higet lehtésisht pér t'u
pastruar.

4. Tenxherja me presion, shikoni faget 19 deri né 21.
(Vetém modelet MS23F301TF*, MS23F302TF")

Qéllimi: Tenxherja plastike me presion shérben
gjaté pérdorimit té funksionit me fuqi
avulli.

MOS e vini né puné furrén me mikrovalé pa unazén rrotulluese dhe
pjatén rrotulluese.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SQ.indd 13
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Furra juaj me mikrovalé ka njé oré té brendshme. Kur lidhet me energjing, né

ekran shfaget automatikisht “:0”, “88:88” ose “12:00".

Ju lutemi vendosni orén aktuale. Ora mund té shfaget ose né formatin me

24 oré ose me 12 oré. Ju duhet té vendosni orén:
e Kur instaloni fillimisht furrén tuaj me mikrovalé
e Pas njé ndérprerje t€ energjisé

Mos harroni té rivendosni orén kur kaloni nga periudha e verés né

periudhén e dimrit dhe anasjelltas.
Funksioni automatik i kursimit té energjisé

dIOHS

Nése nuk zgjidhni ndonjé funksion kur pajisja éshté né mes té cilésimit
ose funksionimit né gjendje pérkohésisht t& ndaluar, funksioni anulohet
dhe ora do té shfaget pas 25 minutash. Llamba e furrés do té fiket pas

5 minutash kur dera éshté e hapur.

1. Pér té afishuar orén né...
Numérim 24 orésh
Numérim 12 orésh
Shtypni njé ose dy heré butonin Ora (@)).

2. Rrotulloni dorezén e celésit pér t& vendosur orén.

3. Shtypni butonin Ora (@)).

4. Rrotulloni dorezén e gelésit pér t& vendosur
minutat.

5. Shtypni butonin Ora (@).

Je Q) mfc Q) mfc
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SI PUNON FURRA ME MIKROVALE

KONTROLLI NESE FURRA FUNKSION SIC DUHET

Mikrovalét jané valé elektromagnetike me frekuencé té larté; energjia e
cliruar mundéson gatimin ose ringrohjen e ushgimit pa i ndryshuar formén
apo Nngjyrén.
Furrén me mikrovalé mund ta pérdorni pér:

e Shkrirje (manuale dhe automatike)

e Gatim

e Ringrohje

SHalP

Parimi i gatimit.
1. Mikrovalét e prodhuara nga magnetroni shpérndahen

njétrajtésisht ndérkohé gé ushgimi rrotullohet
né pjatén rrotulluese. Késhtu ushgimi gatuhet

njétrajtésisht.

2. Mikrovalét pérthithen nga ushgimi deri né njé thellési
prej 1in¢ (2,5 cm). Pastaj gatimi vazhdon ndérkohé
Q& nxehtésia shpérndahet brenda ushqgimit.

3. Koha e gatimit ndryshon sipas marrésit dhe

karakteristikave t& ushgimit:

e Sasia dhe dendésia

e Pérmbajtja e ujit

e Temperatura fillestare (ngriré ose jo)

E] Duke gené se gendra e ushgimit gatuhet me shpérndarje t& nxehtésisé,
gatimi vazhdon edhe pasi e keni nxjerré ushqimin nga furra. Kohét e
géndrimit t& pércaktuara né receta dhe né kété libérth duhet respektuar
péEr té garantuar:

e Gatimin e njétrajtshém té ushgimit deri né gendér.
e Temperaturén e njéjté brenda gjithé ushgimit

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SQ.indd 14

Procedurat e thjeshta t& méposhtme ju mundésojné té kontrolloni gé furra
funksionon si¢ duhet né ¢do kohé.

Hapni derén e furrés duke térhequr dorezén né ané e djathté té derés.
Vendosni njé tas me ujé né pjatén rrotulluese. Mé pas, mbylini derén.

1. Shtypni butonin Mikrovala (#%).

Rezultati: Do té€ shfagen treguesit prej
800 W (fugia maksimale e gatimit).

2. Caktojeni kohén 4 deri né 5 minuta duke rrotulluar
' dorezén e celésit dhe shtypni butonin Start/+30s
(Fillo/+30s) (). \_/

Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata

rrotulluese fillon té rrotullohet.

1) Gatimi fillon dhe kur t& mbarojé sinjali i furrés do té bjeré
4 heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né ¢do minuté).

' 3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Furra duhet té futet né prizé t& pérshtatshme né mur. Pjata rrotulluese
duhet t€ jeté né pozicionin e saj né furré. Nése pérdoret nivel fugie
ndryshe nga maksimali, uji do t& marré mé shumé kohé pér té zier.

14

2013-07-27 0 3:06:37



GATIMI/RINGROHJA

NIVELET E FUQISE

Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni
ushgimin.

Para se té largoheni nga furra, kontrolloni GJITHMONE cilésimet e gatimit.
Seé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese. Mé pas, mbylini
derén.

Ju mund té zgjidhni njé nga nivelet e méposhtme té fuqisé.

1. Shtypni butonin Mikrovala (#%).

Rezultati: Do té shfagen treguesit prej
800 W (fugia maksimale e gatimit):

Zgjidhni nivelin e duhur té fugisé duke
shtypur sérish butonin Mikrovala ({#%) derisa té shfaget
kapaciteti pérkatés né Vat. Drejtojuni tabelés sé niveleve té
fuqisé.

2. Caktoni kohén e gatimit duke rrotulluar dorezén e
celésit.

N

- +
Rezultati: Shfaget koha e gatimit. Q

3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().

Rezultati:

>/ +30s

Start

Drita e furrés ndizet dhe pjata
rrotulluese fillon té rrotullohet.

1) Gatimi fillon dhe kur t& mbarojé
sinjali i furrés do té bjeré 4 heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré.
(njé heré né cdo minuté)

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

(®) Kurré mos e ndizni furrén me mikrovalé kur éshté bosh.

Nése déshironi t& ngrohni nj€ ushgim pér njé periudhé té shkurtér kohe,
me fugi maksimale (800 W), thjesht shtypni butonin +30s njé heré né
¢do 30 sekonda gjaté kohés sé gatimit. Furra ndizet menjéheré.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SQ.indd 15
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Niveli i fugisé Fugia

E LARTE 800 W

MESATARE E LARTE 600 W

. MESATARE 450 W
LAY MESATARE E ULET 300 W
SHKRIRJE (33) 180 W

E ULET/MBAJTJE NGROHTE 100 W

Nése zgjidhni nivel mé té larté fugie, koha e gatimit duhet té ulet.
Nése zgjidhni nivel mé té ulét fugie, koha e gatimit duhet té rritet.

RREGULLIMI | KOHES SE GATIMIT

Ju mund ta rritni kohén e gatimit duke shtypur butonin
+30s njé heré pér ¢do 30 sekonda té shtuara.

Shtypni butonin +30s njé heré pér ¢cdo 30 sekonda té
shtuara.

NDALIMI | GATIMIT
Mund ta ndaloni gatimin né ¢cdo moment pér té kontrolluar ushgimin.
1. Pér ta ndaluar pérkohésisht;
1) Hapni derén.
Rezultati: Gatimi ndalon. Pér t& vazhduar gatimin,
mbylleni derén dhe shtypni pérséri ().

2) Shtypni butonin Stop (Ndérprerje) (©).
Rezultati: Gatimi ndalon. Pér t& vazhduar gatimin shtypni () sérish.

Q /T2

Stop

> /+30s
Start

2. Pér ta ndérpreré pérfundimisht;
Shtypni butonin Stop (Ndérprerje) ©).

Rezultati: Gatimi ndérpritet. Nése déshironi té
anuloni cilésimet e gatimit, shtypni

pérséri butonin Stop (Ndérprerje) (©).

Ju mund té anuloni gjithashtu ¢do cilésim para se ta ndizni, thjesht duke
shtypur Stop (Ndérprerje) (©).

dIOHS
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VENDOSJA E REGJIMIT TE KURSIMIT TE ENERGJISE 3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) (O).

Furra ka njé regjim pér kursimin e energjisé. Ky opsion kursen energjiné kur Rezultati:  Gatimi fillon. Kur t& keté pérfunduar. <> /+30s
furra nuk éshté né puné. Gjendja normale éshté né modalitetin e prities dhe 1) Sinjali i furrés bie 4 heré. Start

tregon orén kur nuk éshté né pérdorim. 2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té

. . Lo - bjeré 3 heré (njé heré né ¢do minuté).
e Shtypni butonin Kursim i energjisé (09). 3) Sthaqet pérs(éii koha aktEale )
Rezultati: Ekrani fiket. Q /T4 '

¢/] Pérdorni vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén.
u:c:: e Pér t& hequr modalitetin e kursimit t& energjis, hapni | StoP g )
o o Cren avdate PERDORIMI | PROGRAMEVE TE GATIMIT TE
. . ' . SHENDETSHEM: PERIME DHE DRITHERA
PERDORIMI | VECORISE SE AJROSJES . Tabela e méposhtme paraget 10 programe automatike té dietave té
Pérdoreni kété vecori pasi t& keni gatuar ushgime me eré ose kur ka shumé shéndetshme pér gatimin e perimeve ose drithérave. Ajo pérmban sasité,
tym né brendési té furrés. Filimisht, pastrojeni pjesén e brendshme té furrés. kohén e géndrimit dhe rekomandimet e duhura.
Shtypni butonin Ajrosja () pasi t& keni mbaruar sé Programet 1-10 funksionojné vetém me energjiné e mikrovalés.
pastruari. Do ta dégjoni sinjalin katér heré. ~x Racioni Koha e
e Kodi | Ushqimi ©) géndrimit Rekomandimet
Koha pér ajrosje éshté specifikuar 5 minuta. Ajo (min.)
rritet me 30 sekonda sa heré gé shtypet butoni +30s. 1 | Brokoli 250 1-2 Shpélajini dhe pastrojini brokolit dhe
) ; . o ) . @ 500 pérgatisni tufézat. Vendosini ato né
Koha maksimale pér hegjen e aromave éshté 15 minuta. ményré 18 niétrajtshme né njé tas prej
.. .. .. . .. gelqi me kapak. Shtoni 30 ml (2 lugé
PERDORIMI | VECORIVE TE GATIMIT TE SHENDETSHEM gielle) ujé kur gatuani 250 g dhe shtoni
Vegorité e gatimit t& shéndetshém kané gjashtémbédhjeté kohé gatimi 60-75 ml (5-4 luge gjelle) pér 500 9. -
t& programuara paraprakisht. Nuk éshté e nevojshme té caktoni kohét e Gatuajeni t& mbuluar. Trazojeni pasi t&
gatimit apo nivelin e fugisé. Mund t& pérshtatni artikullin e racionit duke Jeté gatuar.
rrotulluar dorezén e celésit. 2 | Karota 250 1-2 Shpélajini dhe pastrojini karotat dhe pritini
S& pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén. W né feta té njétrajtshme. Vendosini ato né
1. Zaidhni loi haimit oé do & aatuani duk [ ményré té njétrajtshme né njé tas prej
- Zgjidhni llojin & ushaimit g& do té gatuani duke gelqi me kapak. Shtoni 30 ml (2 lugé
shtypur njé ose mé shumé heré butonin (o gielle) ujé kur gatuani 250 g. Vendoseni
Healthy Cooking (Gatim i shéndetshém) () 0se | ———2 tasin né mes té pjatés rrotulluese.
Healthy Cooking (Gatim i shéndetshém) (). Gatuajeni t& mbuluar. Trazojeni pasi té
jeté gatuar.

2. Zgjidhni madhésiné e racionit duke rrotulluar o

dorezén e gelésit. (Referojuni tabelés anash). ©+

16
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Koha e

Koha e

Kodi | Ushgimi facked géndrimit Rekomandimet Kodi | Ushgimi Hacley géndrimit Rekomandimet
© (min.) @ (min.)
3 | Barbunja 250 1-2 Shpélajini dhe pastrojini bishtajat. 9 | Quinoa 125 1-3 Pérdorni ené t& madhe gelgi me kapak
Q/\// Vendosini ato né ményré té njétrajtshme ‘"3351% pér furré. Shtoni dyfishin e sasisé ujé té
= né njé tas prej gelgi me kapak. Shtoni 30 A ftohté (250 ml). Gatuajeni t& mbuluar.
ml (2 lugé gjelle) ujé kur gatuani Trazojeni pérpara kohés sé géndrimit dhe
250 g. Vendoseni tasin né mes té shtoni kripé dhe eréza.
pjatés rrotulluese. Gatuajeni t& mbuluar. 10 | Bullgur 125 2-5 | Pérdorni ené t& madhe gelai me kapak
Trazojeni pasi t€ jeté gatuar. @ pér furré. Shtoni dyfishin e sasisé ujé té
4 | Spinagqi 150 1-2 Shpélajeni dhe pastrojeni spinagin. ftohté (250 ml). Gatuajeni t& mbuluar.
@ Vendosini né njé tas gelgi me kapak. Mos Trazojeni pérpara kohés sé géndrimit dhe
shtoni ujé. Vendoseni tasin né mes té ' shtoni kripé dhe eréza.
pjatés rrotulluese. Gatuajeni t& mbuluar. . . .
Trazojeni pasi té jeté gatuar. PERDORIMI | PROGRAMEVE TE GATIMIT TE
5 | Kalli misri 250 1-2 Shpélajeni dhe pastrojeni misrin né kallinj SHENDETSHEM: MISH SHPENDESH DHE PESHK
ﬁ (1 copé) l(\j/lht? vend‘osem ne nje ene ovalg prel q“e|q|. Tabela mé poshté paraget 6 programe automatike té dietave té shéndetshme pér
ulojeni me gese plastike ngijitése pér e B h o N C
mikrovalé dhe shpojeni gesen. gatimin e mlshlt t.? shpendeve dhe peshkut, sasiné e l’gyre, .kohen e ganr.m] dhe. )
6 | Patate & 250 23 Lajini dhe qérojini patatet dhe priin & rekomandimet pérkatése. Programet 1-6 funksionojné vetém me energjiné e mikrovalés.
géruara 500 madhési té barabarta. Vendosini ato né ' Racioni Koha e
@ njé tas gelgi me kapak. Shtoni 45-60 ml Kodi | Ushqgimi ©) géndrimit Rekomandimet
Ujé (3-4 lugé gjelle). Vendoseni tasin né (min.)
mes t& pjatés rrotulluese. Gatuajeni t& 1 | Kraharor 300 2 Shpélajini copat dhe vendosini né njé
mbuluar. pule (2 copé) pjaté geramike. Mbulojeni me gese
7 | Orizikuq(i 125 5-10 Pérdorni ené t€ madhe qelgi me kapak ) plastike ngjitése qé pérdoret pér
pérvéluar) pér furré. Shtoni dyfishin e sasisé ujé = mikrovalé. Shponi gesen. Vendoseni enén
@ t& ftohté (1/4 ). Gatuajeni t& mbuluar. né pjatén rrotulluese.
Trazojeni pérpara kohés sé géndrimit dhe 2 | Kraharor 300 2 Shpélajini copat dhe vendosini né njé
shtoni kripé dhe eréza. ' gjeldeti (2 copd) pjaté geramike. Mbulojeni me gese
8 | Makarona 125 1 Pérdorni ené t& madhe gelgi me kapak plastike ngjitése qé pérdoret pér
integrale pér furré. Shtoni 1/2 | ujé té valuar, ~ mikrovalé. Shponi gesen. Vendoseni enén
% pak kripé dhe trazojeni miré. Gatuajini né pjatén rrotulluese.
t& pambuluara. Gatuajeni t& mbuluar. 3 |Filetoe 300 1-2 Shpélajeni peshkun dhe vendoseni né
Trazojini pas kohés sé géndrimit né furré freskét (2 copd) njé pjaté geramike, shtoni 1 lugé gjelle
dhe mé pas kullojini miré. peshku Iéng limoni. Mbulojeni me gese plastike
% ngjitése qé pérdoret pér mikrovalé.
Shponi gesen. Vendoseni enén né pjatén
rrotulluese.
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SHalP

. .. | Racioni I..(Oh? € .
Kodi | Ushqimi qgéndrimit Rekomandimet
© (min.)

4 Fileto e 300 1-2 Shpélajeni peshkun dhe vendoseni né
freskét (2 copé) njé pjaté geramike, shtoni 1 lugé gjelle
salmoni Iéng limoni. Mbulojeni me gese plastike
% ngjitése qé pérdoret pér mikrovalé.

Shponi gesen. Vendoseni enén né pjatén
rrotulluese.

5 Karkaleca 250 1-2 Shpélajini karkalecat e detit né njé pjaté
deti té geramike, shtoni 1 lugé gjelle Iéng limoni.
freskét Mbulojeni me gese plastike ngjitése gé
@ pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen.

Vendoseni enén né pjatén rrotulluese.

6 Trofté e 200 2 Vendosni 2 peshq té ploté né njé ené
freskét (1 peshk) zjarrduruese. Shtoni pak kripg, 1 lugé
%« gjelle 1éng limoni, kripé dhe eréza.

Mbulojeni me gese plastike ngjitése gé
pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen.
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese.

PERDORIMI | VECORISE SE SHKRIRJES SE
FUQISHME AUTOMATIKE

Vecoria e shkrirjes sé fugishme automatike mundéson shkrirjen e mishit,
mishit t&€ shpendéve dhe peshkut. Koha e shkrirjes dhe niveli i fugisé caktohen
automatikisht. Ju duhet thjesht té zgjidhni programin dhe peshén.

Pérdorni vetém pjata gé nuk e démtojné mikrovalén.

Sé pari, vendoseni ushgimin e ngriré né mes t€ pjatés rrotulluese dhe
mbylini derén.

1. Zgjidhni llojin e ushgimit g&€ po gatuani duke
shtypur njé heré ose mé shumé butonin Shkrirje e
fugishme (33). (Referojuni tabelés anash).

*%
00

2. Caktoni peshén e ushgimit duke rrotulluar dorezén
e celésit. Eshté e mundur gé té caktohet njé
maksimum prej 1500 g.

TN

S
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3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().
Rezultati:
e Fillon shkrirja.

>/ +30s

Start

e Sinjali i furrés bén njé gjysmé tingulli
gjaté shkrirjes pér t'ju kujtuar gé ta ktheni ushgimin.
e Shtypni sérish butonin () pér t& pérfunduar shkrirjen.
Ju mund ta shkrini ushgimin gjithashtu manualisht. P&r t& béré kété,
zgjidhni funksionin e gatimit/ringrohjes né mikrovalé me njé nivel fugie
prej 180 W. Pér detaje t& métejshme drejtojuni seksionit té titulluar
"Gatim/Ringrohje" né fagen 15.

PERDORIMI | PROGRAMEVE TE SHKRIRJES SE
FUQISHME AUTOMATIKE

Tabela e méposhtme paraget programet e ndryshme té shkrirjes sé pushtet
automatike, sasité, kohét e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura.
Higni té gjitha llojet e materialeve té paketimit para shkrirjes. Vendoseni
mishin, mishin e shpendéve, frutat/frutat e pyllit né njé pjaté geramike.

Madhésia | Kohae
Ushqimi e racionit | géndrimit Rekomandimet
(C)] (min.)
@ Mish | 200-1500 15-60 Mbulojini anét me letér alumini.
Kthejini copat nga ana tjetér kur
. té bjeré sinjali i furrés. Ky program
<> | puis &shté | pérshtatshém pér mishin,
si¢ jané biftekét, bérxollat ose mishi
T i griré, copat e pulés, e gjithé pula
FERILS ose filetat e peshkut.

Zgjidhni funksionin e Shkrirjes manuale me nivel fugie prej 180 W nése
déshironi ta shkrini ushgimin manualisht. P&r mé shumé detaje mbi
shkrirjien manuale dhe kohén e shkrirjes, referojuni fages 27 deri 28.
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PERDORIMI | VECORISE PJATA IME

Vecoria "pjata ime" ka dy kohé gatimi t& programuara paraprakisht. Nuk
éshté e nevojshme té caktoni kohét e gatimit apo nivelin e fugisé. Mund
té pérshtatni numrin e racioneve duke rrotulluar dorezén e celésit. Sé pari,
vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Zgijidhni llojin e ushgimit gé po gatuani duke shtypur

2. Zgjidhni madhésiné e racionit duke rrotulluar
dorezén e celésit. (Referojuni tabelés anash.)

njé ose mé shumé heré butonin Pjata ime (&).
©+

3. Shtypni butonin <.
Rezultati: Gatimi fillon. Kur té keté pérfunduar.
1) Sinjali i furrés bie 4 heré.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t&
bjeré 3 heré (njé heré né cdo minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.
Pérdorni vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén.

>/ +30s

Start

PERDORIMI | PROGRAMEVE TE PJATA IME

Tabela e méposhtme paraget programet e rinxehjes automatike té Pjata
ime, sasité, kohét e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura. Kéto
programe funksionojné vetém me energjiné e mikrovalés.

Madhésia | Kohae
Kodi/Ushgimi | e racionit | géndrimit Rekomandimet
(9 (min.)

1. Ushgim i 300-350 2-3 Vendosni njé pjaté geramike dhe
gatshém i 400-450 mbulojeni me gese plastike ngjitése gé
ftohté pérdoret pér mikrovalé. Ky program
S éshté i pérshtatshém pér ushgimet gé

pérmbajné 3 pérbérés (p.sh., mish me
salcé, perime dhe njé ushgim shogérues
si patate, oriz ose makarona).

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SQ.indd 19
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Madhésia | Kohae
Kodi/Ushgimi | e racionit | géndrimit Rekomandimet
(9) (min.)
2. Ushqim 300-350 2-3 Vendoseni ushgimin né njé pjaté geramike
i ftohté 400-450 dhe mbulojeni me gese plastike ngjitése
vegjetarian pér mikrovalé. Ky program éshté i
@ pérshtatshém pér gatime me 2 pérbérés %
(p.sh. spageti me salcé ose oriz me >}
perime). T

UDHEZUESI PER GATIM ME FUQI AVULLI
(VETEM MODELET MS23F301TF*, MS23F302TF*)

Tenxherja me avull bazohet né parimin e gatimit me avull dhe éshté
projektuar pér gatim t€ shpejté e t& shéndetshém né furrén me mikrovalé t&
Samsung.

Kjo pjesé shtesé éshté ideale pér t€ gatuar oriz, makarona, perime etj né
kohé rekord, ndérkohé gé ruan vlerat e tyre ushqyese.

Kompleti i tenxhereve me avull t& mikrovalés pérbéhet nga 3 elemente:

Tenxherja
Té gjitha pjesét i rezistojné temperaturave nga-20 °C deri né 140 °C.
E pérshtatshme pér ruajtje né ngrirje. Mund t&€ pérdoren edhe ve¢gmas edhe
sé bashku.

Tabakaja e mbulimit Kapaku

KUSHTET E PERDORIMIT:

(®) Mos e pérdorni:
e pér té gatuar ushgime me pérmbajtje té lart€ sheqeri ose yndyre,
* me funksionin e skarés ose té ngrohjes me rrotullim ose mbi pllakén
e sobés.

E—] Lajini miré té gjitha pjesét me ujé me sapun pérpara pérdorimit t& paré.

[E-] Pér kohét e gatimit, drejtojuni udhézimeve né tabelén né fagen tjetér.
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MIREMBAJTJA: Nivelet | Kohae | Kohae
E‘] Tenxherja me avull mund té lahet né pjatalarése. Ushgimi | Racioni (g) | e f(lw)iSé g(at!m)it qé(nd_rir;'lit s
min. min.
Kur e lani me doré pérdorni ujé t& nxehté dhe solucion pér larjen e Perime t& 300 600 7.8 2.3 Terxherja me
enéve. Mos pérdomi sfungjeré té ashpér enésh. ngrira tabakana e mbulimit
Disa ushgime (si¢ jané domatet) mund té ¢ngjyrosin plastikén. Kjo éshté + Kapaku
% normale dhe jo defekt né prodhim. Udhézimet
= SHKRIRJA: Vendosini perimet e ngrira né enén me avull. Vendoseni tabakané
— —— - - e mbulimit né ené. Shtoni 1 lugé gjelle ujé. Mbulojeni me kapak.
Vendoseni ushqimin e ngriré né enén me avull pa kapak. Léngu do t& Trazojini miré pas gatimit dhe kohés sé géndrimit né furré.
mbesé né pjesén e poshtme té enés dhe nuk do ta démtojé ushgimin. Oriz 250 300 ‘ 15-18 ‘ 5-10 Tenxhere + Kapak
GATIMI: ' Udhézimet
Vendoseni orizin né tenxheren me avull. Shtoni 500 ml ujé té ftohté.
Nivelet | Kohae | Kohae Mbulojeni me kapak. Pasi t€ jeté gatuar, Iéreni orizin e bardhé té
Ushgimi | Racioni (g) | e fuqisé | gatimit | géndrimit Pérdorimi géndrojé pér 5 minuta, orizin e kug pér 10 minuta.
W) | (min) | (min) Patateme | 500 | 800 | 78 [ 23 [Tenxhere +Kapak
Angjinare 300 800 5-6 1-2 Tenxherja me lékuré Udhézimet
(1-2 copg) ta&akarlw(e & mbulimit Peshojini dhe shpélajini patatet dhe vendosini né tenxheren me
— + Rapaku presion. Shtoni 3 lugé gjelle ujé. Mbulojeni me kapak.
Udhézimet o , ) v Corbé(e 400 | 600 | 56 | 1-2 |Terwhere +Kapak
Shpélajini dhe pastrojini angjinaret. Vendoseni tabakané e mbulimit ftohts) Udhézimet
né ené. Vendosini angjinaret mbi tabaka. Shtoni njé lugé gjelle IEng e2|mel o ) o
limoni. Mbulojeni me kapak. Vendoseni gorbén né tenxheren me presion. Mbulojeni me kapak.
Perime t& 300 800 45 12 Tenxherja me Trazojeni miré para se ta lini t& géndrojé né furré.
freskéta tabakané e mbulimit Supé (e 400 ‘ 800 ‘ 3-4 ‘ 1-2 ‘ Tenxhere + Kapak
+ Kapaku ftohté) Udhézimet
Udhézimet Hiqlheni né tenxhgrgp me prefiorj. l\/Ib}JIojeni me kapak. Trazojeni
Peshojini perimet (p.sh. brokoli, lule lakér, karota, speca) pasi t'ikeni miré para se ta lini t& géndrojé né furre.
laré, pastruar dhe preré né copa me madhési té njéjté. Vendosni Supé e 400 ‘ 800 ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘ Tenxhere + Kapak
tabakané né ené. Shpérndajini perimet né tabakané e mbulimit. ngriré. Udhézimet
Shtoni 2 Iuge gielle ujé. Mbulojeni me kapak. Vendoseni supén e ngriré né tenxheren me presion. Mbulojeni me

kapak. Trazojeni miré para se ta lini t& géndrojé né furré.
Brumé 150 ‘ 600 ‘ 1-2 ‘ 2-3 ‘ Tenxhere + Kapak
memaja | yghszimet

i nt?rir: i Njomini me ujé té ftohté sipérfaget e masave té brumit t& mbushura.
ﬂet::gg[ Vendosni 1-2 masa brumi té ngrira prané njéra-tjetrés né tenxheren

me presion. Mbulojeni me kapak.

20
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Nivelet | Kohae | Kohae
Ushgimi | Racioni (g) | e fuqisé | gatimit | géndrimit Pérdorimi
W) (min.) (min.)
Komposto 250 800 3-4 2-3 Tenxhere + Kapak
frutash | yghezimet

Peshaijini frutat e freskéta (p.sh. mollé, dardha, kumbulla, kajsi,
mango ose ananas) pasi t'i keni géruar, laré dhe pasi t'i keni preré
né copa me madhési té njgjté ose né kubiké. Vendosini né tenxheren
me presion. Shtoni 1-2 lugé gjelle ujé dhe 1-2 lugé gjelle sheger.
Mbulojini me kapak.

Pérdorimi i tenxheres me presion

MASA PARAPRAKE:

Tregoni kujdes té veganté kur hapni kapakun e tenxheres me presion
sepse avulli gé del mund té jeté shumé i nxehté.

E—] Pérdorni doreza pér furré kur e pérdorni pas gatimit.

PERDORIMI | VECORISE SE MEMORIES

Nése gatuani ose ringrohni shpesh t€ njgjtat lloje ushgimi, mund té ruani
kohét e gatimit dhe nivelet e fugisé né memorien e furrés, késhtu gé nuk
&shté e nevojshme qé ta ricaktoni secilén prej tyre.

Mund t& ruani dy lloje t& ndryshme cilésimi.

Ruajtja e cilésimeve.

Mé pas shtypni butonin
)

Njé heré (Ekrani tregon P1)

1. Pérté
programuar...

Cilésimin e paré

Cilésimin e dyté Dy heré (Ekrani tregon P2)
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2. Caktoni programin e gatimit si zakonisht, (koha e —
P PRTI o PR - . 74\ W +
gatimit dhe niveli i fugis&) kontrollojeni nése éshté e o
nevojshme. B 4
3. Shtypni butonin <.
Rezultati:  Cilésimi juaj tashmé éshté ruajtur né @ / +30s
memorien e furrés. Start

PERDORIMI | PROGRAMEVE TE MEMORIES

Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Pér té zgjedhur...
()

Mé pas shtypni butonin
Njé heré (Ekrani tregon P1) [/

Cilésimin e paré

Cilésimin e dyté Dy heré (Ekrani tregon P2)

2. Shtypni butonin <.

Rezultati: Ushagimi éshté gatuar ashtu sic e <D / +30s
kérkuat. Start
FIKJA E SINJALIZUESIT
Mund ta fikni sinjalizuesin sa heré gé déshironi.
1. Shtypni njékohésisht butonin (€) dhe ().
Rezultati: Q /R /4308
Stop Start

e Shfaget treguesi i méposhtém.

e Sinjali i furrés nuk bie sa heré gé shtypni butonin.

2. Pér tarindezur sinjalizuesin, shtypni pérséri butonin
(©) dhe (D) né té nj€jtén kohé.
Rezultati:

Q/TH ®/+3OS

Stop Start

e Shfaget treguesi i méposhtém.

e Furra funksionon me sinjalizuesin e ndezur pérséri.

dIOHS
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SHQIP

BLLOKIMI NE MENYRE TE SIGURT | FURRES.

Ena e gatimit

Nuk e démton

Komente

Furra juaj me mikrovalé éshté e pajisur me njé program pér Siguriné e mikrovalén
fémijéve, i cili mundéson "bllokimin” e furrés né ményré gé fémijét ose Enét prej porcelani dhe v/ Enét prej porcelani, prej balte, prej
cdokush tjetér g& nuk di ta pérdoré, t& mos e véré né puné aksidentalisht. qeramike qgeramike té lustruara dhe prej porcelani t&
Furra mund t& bllokohet né cdo moment. hollé zakonisht jané t€ pérshtatshme nése
1. Shiypni butonin () pér nié sekondé nuk jané t& zbukuruara me pjesé metalike.
' ypn u onin (iz) pér njé sekondé. Enét njépérdorimshme v/ Disa ushgime té ngrira jané té paketuara
Rezultati: prej kartoni dhe né kéto lloj enésh.
e Furra u bllokua (nuk mund té materiali poliestre
zgjidhet asnjé funksion). Paketimi i fastfood-it
* Né ekran shfaget L o Enét, gotat prej v/ Mund té pérdoren pér té ngrohur
polistireni ushgimin. Mbinxehja mund té shkaktojé
shkrirjen e polistirenit.
2. Pér ta zhbliokuar furrén, shtypni butonin (@) pér njé ¢ Cantat prej letre ose X Mund t& marrin fiake.
sekondé. gazete
. o ) e Letrat e ricikluara ose X Mund té shkaktojné hark elektrik.
Rezultati: Furra mund t€ pérdoret normalisht. Zbukurimet prej metali
.. .. .. .. Enét prej gelqi
UDHEZUESI PER ENET E KUZHINES e Komplet enésh gé v/ Mund té pérdoren nése nuk jané té
Pér t& gatuar ushgimin né furré me mikrovalé, mikrovalét duhet té jené né pérdoren pér furré Zbukuruara me pjesé metalike.
gjendje té depértojné te ushagimi, pa u reflektuar dhe pa u thithur nga ena dhe pér tryezé
qé pérdoret. Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur zgjidhet ena e gatimit. o Enét prej el té fortd v Mund té pérdoren pér t& ngrohur
Nése ena e gatimit ka t& shénuar "nuk e démton mikrovalén”, nuk duhet té ushaimin ose Iéngjet. Qelai delikat mund
shgetésoheni. Tabela e méposhtme ka té radhitur njé séré llojesh té enéve té thyhet ose t€ pésojé krisje nése nxehet
té gatimit dhe tregon nése duhen pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si. menjéheré.
. Nuk e démton e \azot prej gelai v/ Duhet t& higni kapakun. Té pérshtatshme
Ena e gatimit mikrovalén Komente vetém pér ngrohje.
Letra e aluminit X Mund t& pérdoret né sasi & vogél pér té Metaliket
mbrojtur pjesét ndaj mbipjekjes. Mund t& * Pjatat X Mund té shkaktojné hark elektrik ose zjarr.
krijohet gark elektrik nése letra e aluminit o Lidhéset e geseve t& X
ndodhet shumé prané murit té furrés ose ngrirjes
nése pérdoret sasi e madhe letre alumini. Letrat
AEEEOCEIE v Mos e nxehni paraprakisht pér mé shume *  Pjatat, gotat, pecetat v Pér koh t& shkurtér gatimi dhe pér
se 8 minuta. dhe letrat e kuzhinés ngrohjeje. Gjithashtu pér té thithur
lagéshtirén e tepért.
e Letérericikluar X Mund té shkaktojné hark elektrik.
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Nuk e démton

" " Komente
mikrovalén

Ena e gatimit

e Enét v/ Sidomos nése jané prej IEnde
termoplastike rezistente ndaj nxehtésisé.
Disa materiale té tjera plastike mund

té mblidhen ose té ¢gngjyrosen né
temperaturé té larté. Mos pérdorni

plastiké melaminé.

Mund t€ pérdoren pér té ruajtur
lagéshtiné. Nuk duhet t& prekin ushgimin.
Kujdes kur té higni gesen plastike pasi
mund té dalé avull i nxehté.

Veté nése pérdoren pér zierje ose nése
jané rezistente ndaj nxehtésisé. Nuk duhet
té jené hermetike. Shpojini me pirun nése
éshté e nevojshme.

¢ Qeset plastike ngjitése v

e Qeset e ngrirjes /X

Letra e dyllit ose letra v/
e vajit

Mund té pérdoren pér té ruajtur lagéshtingé
dhe pér té shmangur stérpikjet.

v/ :Rekomandohet /x : E pasigurt

UDHEZUESI GATIMI

: Tregoni kujdes X

MIKROVALET

Energjia me mikrovalé né té vérteté depérton tek ushgimi, duke u térhequr
dhe thithur nga uji, yndyra dhe shegeri. Mikrovalét shkaktojné lévizjen e
shpejté t& molekulave té ushqgimit. Lévizja e shpejté e kétyre molekulave
krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan ushgimin.

GATIMI

Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé:

Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjisé né ményrén mé efikase. Mikrovalét
reflektohen nga metali, si¢ &shté inoksi, alumini dhe bakri, por ato depértojné né
materialet prej geramike, gelqi, porcelani dhe plastike si dhe né materialet prej
letre dhe prej druri. Pra, ushgimi nuk duhet gatuar kurré né ené metalike.

Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé:
Shumé lloje ushgimesh jané té pérshtatshme pér gatimet me mikrovalg,
pérfshiré perimet e ngrira, frutat, brumérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku
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dhe mishi. Salcat, krem karamele, budingu me avull, konservat dhe salcat
¢atni mund té gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalé. Pérgjithésisht,
gatimi me mikrovalé éshté ideal pér ushgimet g& normalisht mund t&
pérgatiten te pllaka e sobés. Pér shembull shkrirja e gjalpit ose e ¢cokollatés
(shikoni kapitullin me késhilla, teknika dhe sugjerime).

Mbulimi gjaté gatimit

Mbulimi gjaté gatimit €shté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén
e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit. Ushgimi mund t& mbulohet
né ményra t& ndryshme: p.sh. me pjaté geramike, me kapak plastik ose me
qese plastike ngjitése t& pérshtatshme pér mikrovalé.

Kohét e géndrimit
Pasi gatimi té keté pérfunduar, koha e géndrimit né furré éshté e réndésishme
pér t€ lejuar gé temperatura té€ béhet e njétrajtshme brenda ushgimit.

Udhézues gatimi pér perimet e ngrira

Pérdorni njé tas gelqgi pireks me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé
minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e déshiruar.
Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza ose
gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré.

Racioni | Fugia | Koha LEEE
Ushqimi 9 W) (min,) qgéndrimit Udhézimet
9 ’ (min.)
Spinagi 150 600 | 4Y2-57 2-3 Shtoni 15 ml ujé té
ftohté (1 lugé gjelle).
Brokoli 300 600 9-10 2-3 Shtoni 30 ml ujé t&
ftohté (2 lugé gjelle).
Bizele 300 600 | 7V2-8Y% 2-3 Shtoni 15 ml ujé t&
ftohté (1 lugé gjelle).
Barbunja 300 600 8-9 2-3 Shtoni 30 ml ujé té
ftohté (2 lugé gjelle).
Perime té pérziera 300 600 | 7Y2-87 2-3 Shtoni 15 ml ujé té
(karota/bizele/drithéra) ftohté (1 lugé gjelle).
Perime té pérziera (stili 300 600 8-9 2-3 Shtoni 15 ml ujé té
kinez) ftohté (1 lugé gjelle).

dIOHS
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Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat Udhézues gatimi pér perimet e freskéta

Orizi: Pérdorni njé tas t& madh gelqi pireks me kapak - orizi e Pérdorni njé tas qelai pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé té fohté
dyfishon volumin e tij gjaté gatimit. Gatuajeni t& mbuluar. (2-3 lugé gjelle) pér ¢do 250 g, pérvegse kur rekomandohet njé tjetér sasi
Pasi t& keté pérfunduar gatimi, trazojeni miré para se ta lini uji — shikoni tabelén. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé minimale — shikoni
t& géndrojé né furré dhe hidhini kripé ose eréza dhe gjalpé. tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e déshiruar. Trazojeni njé
Shénim: orizi mund t& mos e keté thithur & gjithé ujin pasi heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripg, eréza ose gjalpe
o té keté mbaruar gatimi. pas gatimit.
;c:’ . - R . S Mbulojeni gjaté kohés sé€ géndrimit né furré prej 3 minutash
7] Makaronat: Pérdomi njé tas t&€ madh gelqi pireks. Shtoni ujé té valuar, o RO i i o .
njé majé luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajeni t& Sugjerim: Pr|t|n|"p§_r|met e ffesketa né copa me lmadhe& té barabarté.
pambuluar. Sa mé té vogla té priten, ag mé shpejt gatuhen.
Trazojeni heré pas here dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté Té gjitha perimet e freskéta duhet té gatuhen duke pérdorur fuqi té ploté
kohés sé& géndrimit né furré dhe mé pas kullojeni miré. , Mikrovale (800 W).
— Koha e
.. . Koha e - Racioni | Koha PR L
_ Racioni | Fugia | Koha .. .. - Ushqimi ., qéndrimit Udhézimet
Ushqimi . éndrimit | Udhézimet (9) (min.) .
q @ | W | (min) 9CE0 (min)

— - , Brokoli 250 4-4Y, 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né
Oriz i bardhé 250 800 | 16-17 5 Shtoni 500 m 500 7-7% copé t& barabarta. Vendosini kércejté
(i pérvéluar) ujé té ftohté. né mes.

Oriz i kuq 250 800 | 21-22 5 Shtoni 500 ml Lakra Brukseli 250 | 5Yx-6% 3 Shtoni 60-75 ml ujé (5-6 lugé gjelle).
(i pérvéluar) ujé té ftohté. 1 Karota 250 41%-5 3 Pritini karotat né feta me madhési t&
Oriz i pérzieré 250 | 800 | 17-18 5 Shtoni 500 ml barabarte.

(oriz + oriz i egér) ujé té ftohté. Lulelakra 250 5-5Y» 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira

o i . ; 500 812-9 né copé té barabarta. Pritini lulet
Drlltherz tleh[?emera 250 800 | 18-19 5 Sﬁtoplﬁ4(r)10“ml e médha 18 lulelakrés né giysma.
(oriz + drithéra) uje te ftohte. Vendosini kércejté né mes.
Makarona 250 800 | 11-12 5 Shtqlm 1000"m| Kunguj t& 250 3Ve-4 3 Pritini kunguijt e vegjél né feta. Shtoni

Ujé té nxehté. vegjél 30 ml ujé (2 lugé gjelle) ose njé copé
. gjalpi. Skugini derisa té zbuten.
Patélixhan 250 3Ve-4 3 Pritini patélixhanét né feta té vogla
dhe spérkatni 1 lugé gjelle me léng
limoni.
Presh 250 4%2-5 3 Pritini preshté né feta té trasha.
Kérpudha 125 1%2-2 3 Pérgatisni té gjitha kérpudhat e
250 3-3% vogla ose kérpudhat e prera. Mos

shtoni ujé. Spérkatini me Iéng limoni.
Marinojini me kripé dhe piper. Kullojini
para se t'i shérbeni.
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Koha e njé shkop gelgi brenda né léngje. Shmangni mbinxehjen e ushgimit (dhe pér
Ushgimi | hacioni | Koha | o irimit Udhézimet rriedhojé prishjen e tij).
@ (min.) (min.) Esht& e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe té& shtoni koh&n e
Qepé 250 | 5%-6 3 Pritini qepér né feta ose né gjysma. nxehjes, nése 8shté e nevojshme.
Shtoni vetém 15 ml ujé (1 lugé gjelle). Koha e nxehjes dhe e géndrimit
Speca 250 4%-5 3 Pritini specat né feta té vogla. Kur t& ringrohni ushgimin pér heré té paré€, do té ishte e dobishme po té
Patate 250 4-5 3 Peshojini patatet e géruara dhe pritini mbanit shénim kohézgjatjen — pér t'iu referuar né té ardhmen. 2
500 | 7%-8% né gjysma ose né cereké, né ményré Sigurohuni gjithmoné gé ushgimi i ringrohur té jeté nxehur né ményré té %
té barabarté. njétrajtshme.
Lakér 250 5-5% 3 Pritini lakrat foragjere né kubiks té& Léreni ushqgimin t& géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér ta léné gé
foragjere vegjél. temperatura t& béhet e njétrajtshme.
Koha e rekomanduar pér géndrimin pas ringrohjes éshté 2-4 minuta,
RINGROHJA ! pérvegse kur rekomandohet njé kohé tjetér né tabels.

Tregoni kujdes kur t& nxehni Iéngjet dhe ushgimet pér bebet. Shikoni

Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé ushaimin né njé fraksion t& kohés gé 'S > KU SIS E
gjithashtu kapitullin me masat paraprake té sigurisé.

pllakave t&€ sobave té zakonshme u duhet pér ta nxehur.
Pérdorni si udhézues nivelet e fugisé€ dhe kohét e ringrohjes né tabelén e RINGROHJA E LENGJEVE
méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé 1éngjet t€ jené né temperaturén
e ambientit nga +18 né +20 °C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga

Lini gjithmoné njé kohé& géndrimi prej t€ paktén 20 sekondash pasi té jeté
fikur furra, pér t€ lejuar gé temperatura t€ béhet e njétrajtshme. Trazojini

+5né +7 °C. -

R llimi dhe mbulimi gjaté nxehjes, nése &shté e nevojshme dhe trazojini GJITHMONE pas

Srl;egu imi dne ': ulimi 16 médha sic iand t sdha t6 mishit ' nxehjes. Pér t€ shmangur viimin shpérthyes dhe djegien e mundshme té
rmangni ringrohjen e copave te meaha sig Jane copat € meaha te mishit = tyre, duhet t& vendosni njé lugé ose njé shkop gelqi brenda Iéngjeve dhe

ato kané tendencé té mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit té jeté

nxehur. Ringrohja e copave té vogla do té ishte mé e suksesshme. trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes

Nivelet e fuqgisé dhe trazimi Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit

Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuging prej 800 .W ndérsa té Pé&rdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

tjerat duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe 300 W.

Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, &shté mé miré ta ringrohni . N Rrigia | Kohal| [ikchass .

ushqimin duke pérdorur njé nivel fugie mé t& ulét, nése ushaimi &shté | Ushqimi | Racioni | “y\n" | iy | géndrimit SeliLEhi

delikat, né sasi t&¢ médha, ose nése ka tendencé t& nxehet shumé shpeijt - (min.) - —

(pér shembull, smbélsira me fruta t thata). Pijet . 150 ml 800 1-1% 1-2 Hldhem nénje filxhan dhe

Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér té (k@‘e, gaj, | (1 fixhan) rlngrohem .te pa'.“b“'“?r- .
ujé) 250 ml 115-2 Vendosni filxhanin/gotén e gajit

arritur rezultate mé t& mira. Aty ku éshté e mundur, trazojeni pérséri para se né mes t pjatés motulluese,

ta shérpeqi. N D . i e ( ?;i))té Léreni né furrén me mikrovalé
Tregoni kujdes kur té nxehni IEngjet dhe ushgimet pér bebet. Pér té ¢l gjaté kohés s8 géndrimit dhe
parandaluar vlimin shpérthyes té Iéngjeve dhe djegien e mundshme té tyre, trazojeni miré.

trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté
kohés sé géndrimit. Ju rekomandojmé gé té vendosni njé lugé plastike ose
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i . . | Fugia | Koha !.(Oh? € s
Ushgimi | Racioni . qéndrimit Udhézimet
W) | (min.) X
(min.)
Supé 250 g 800 | 3-3% 2-3 Hidheni né njé pjaté té thellé
(e ftohté) prej geramike. Mbulojeni
me kapak plastik. Trazojeni
o miré pas ringrohjes. Trazojeni
g pérséri para se ta shérbeni.
@ Corbé 350 g 600 | 5%2-6% 2-3 Vendoseni gorbén né njé
(e ftohté) pjaté té thellé prej geramike.
Mbulojeni me kapak plastik.
Trazojini heré pas here gjaté
ringrohjes dhe pérséri para se
t'i lini t& géndrojné dhe para se
t'i shérbeni.
Makarona 350 g 600 | 472-5% 3 Vendosini makaronat (p.sh.,
me salcé spageti ose makaronat
(e ftohté) nudéll me vezé) né njé pjaté
& sheshté prej geramike.
Mbulojeni me gese plastike
ngjitése qé pérdoret pér
mikrovalg. Trazojini para se t'i
shérbeni.
Makarona 3509 600 5-6 3 Vendosini makaronat e
6 mbushura (p.sh., ravioli,
mbushura tortelini) né njé pjaté té thellé
me salcé prej geramike. Mbulojeni me
(té ftohta) kapak plastik. Trazojini heré
pas here gjaté ringrohjes
dhe pérséri para se t'i lini t&
géndrojné dhe para se t'i
shérbeni.
Pjaté me 3509 600 | 5%2-6% 3 Krijoni njé ushgim me
ushagime té 2-3 lloje pérbérésish té ftohté
pérziera (e dhe vendoseni né njé pjaté prej
ftohté) geramike. Mbulojeni me gese

plastike ngjitése qé pérdoret
pér mikrovalé.
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RINGROHJA E USHQIMIT TE BEBEVE

USHQIMI | BEBEVE: Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni
me kapak plastik. Trazojeni miré pas ringrohjes!

Léreni t&€ géndrojé pér 2-3 minuta para se ta shérbeni. Trazojeni pérséri dhe
kontrolloni temperaturén.

Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer: ndérmjet 30-40 °C.
QUMESHTI PER BEBET: Hidheni quméshtin né njé shishe gelai t&
sterilizuar. Ringroheni t& pambuluar. Mos e nxehni kurré biberonin me
kapésen t& vendosur, pasi shishja mund té€ shpérthejé nése mbinxehet.
Tundeni miré para se ta lini t& géndrojé dhe tundeni pérséri para se ta
shérbeni! Kontrollojeni gjithmoné me kujdes temperaturén e quméshtit ose
té ushqgimit pér bebe para se t'ia jepni. Temperatura e rekomanduar pér ta
shérbyer: rreth 37 °C.

SHENIM: Ushgimi i fémijés ka nevojé vecanérisht t& kontrollohet me kujdes
para se té€ shérbehet, pér t€ parandaluar djegiet.

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né tabelén tjetér si udhézues pér
ringrohje.

Ringrohja e ushgimit dhe e quméshtit té€ bebes

Pérdomi nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Fuaia Koha e
Ushgimi | Racioni q Koha géndrimit Udhézimet
(w) ;
(min.)

Ushgimi 190 g 600 e 30 sek. 2-3 Hidheni né njé

i bebes pjaté té thellé
(perime + prej geramike.
mish) Gatuajeni té&

mbuluar. Trazojeni
pasi té jeté gatuar.
Léreni pér 2-3
minuta. Para se ta
shérbeni, trazojeni
miré dhe kontrolloni
me kujdes
temperaturén.
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Fugia !_(oha e "
Ushqimi | Racioni Koha qéndrimit Udhézimet
W) (min.)

Muhalebia 190 g 600 e 20 sek. 2-3 Hidheni né njé

pér bebet pjaté té thellé

(drithéra + prej geramike.

qumésht + Gatuajeni t&

fruta) mbuluar. Trazojeni
pasi té jeté gatuar.
Léreni pér 2-3
minuta. Para se ta
shérbeni, trazojeni
miré dhe kontrolloni
me kujdes
temperaturén.

Quméshti 100 ml 300 | 30-40 sek. 2-3 Trazojeni ose

pér bebet tundeni miré

200 ml 50 sek. dhe hidheni né
deriné njé shishe gelqi
1 min. t& sterilizuar.

Vendoseni né

mes té pjatés
rrotulluese. Gatuajini
té pambuluara.
Tundeni miré dhe
|Ereni t€ géndrojé
pér 3 minuta. Para
se ta shérbeni,
tundeni miré

dhe kontrolloni

me kujdes
temperaturén.
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SHKRIRJA MANUALISHT

Mikrovalét jané njé ményré e shkélqyer pér té shkriré ushgimin e ngriré.
Mikrovalét shkrijné butésisht ushqgimin e ngriré pér njé periudhé té shkurtér
kohe. Kjo mund té jeté me mjaft avantazh, nése papritur ju vijné miq.

Pula e ngriré duhet té shkrijé plotésisht para se té gatuhet. Higni lidhéset
metalike dhe nxirreni nga paketimi pér té lejuar kullimin e Iéngut té shkriré.

Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga
ana tjetér, kulloni Iléngun dhe higini t& brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e

mundur.

dIOHS

Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar gé nuk éshté i ngrohté.
Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla t&€ ushqimit té ngriré fillojné té
ngrohen, mund t&€ mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té hollé letre
alumini, gjaté shkrirjes.
Nése pula fillon t& ngrohet né pjesén e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe
|Ereni t& géndrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.

Léreni peshkun, mishin dhe pulén t& géndrojé, né ményré gé té kryhet
shkrirja. Koha e géndrimit pér shkrirje té ploté do t& ndryshojé né varési té
sasisé sé shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés sé méposhtme.

Sugjerim:

Ushgimi me trashési t& vogél shkrin mé miré se ai me

trashési t& madhe dhe sasité e vogla t& ushgimit kérkojné
mé pak kohé se sasité e médha. Mbajeni mend kété
informacion kur té ngrini dhe kur té shkrini ushgimin.

Pér shkrirjen e ushqgimit t& ngriré né temperaturé prej rreth -18 deri né

-20 °C, pérdorni tabelén e méposhtme si udhézues.

| gjithé ushgimi i ngriré duhet t€ shkrijé duke pérdorur nivelin e fugisé sé

shkrirjes (180 W).

Koha Koha e
Ushgimi Racioni 3 géndrimit Udhézimet
(min.) .,
(min.)
Mish
Mish vici i griré 2509 67272 5-25 Vendoseni mishin né njé pjaté
5009 10-12 té sheshté prej geramike.
Bifteke derri 250 g 715-8Y Mbulojini anét mé té holla me
letér alumini. Kthejeni nga ana
tietér kur té keté kaluar gjysma
e kohés sé shkrirjes!
Pulé
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Ushgimi

Racioni

Koha
(min.)

Koha e
géndrimit
(min.)

Udhézimet

Copa mishi pule

E gjithé pula

SHalP

500 g
(2 copé)
900 g

14Y-15"

28-30

15-40

Sé pari, vendosni copat e mishit
té pulés, fillimisht me pjesén e
|ékurés poshté, té gjithé pulén
fillimisht me pjesén e kraharorit
poshté, né njé pjaté té sheshté
prej geramike. Mbuloni pjesét
e holla, si¢ jané krahét dhe
pjesét fundore me letér alumini.
Kthejeni nga ana tjetér kur t&
keté kaluar gjysma e kohés sé
shkrirjes!

Peshk
Fileta peshku

2509
(2 copé)
400 g
(4 copé)

6-7

12-13

5-15

Vendosni peshkun e ngriré né
mes té njé pjate t& sheshté
prej geramike. Vendosini pjesét
mé té holla poshté pjeséve

mé té trasha. Mbulojini pjesét
e ngushta fundore me letér
alumini. Kthejeni nga ana tjetér
kur t€ keté kaluar gjysma e
kohés sé shkrirjes!

Frutat
Fruta pyli

250 g

6-7

5-10

Shpérndajini frutat né njé
ené gelqi té sheshté dhe t&
rrumbullakét (me diametér té
madh).

Buké

Panine

(secila aférsisht
50 9)
Tost/sandui¢
Buké gjermane
(drithéra + miell
thekre)

2 copé
4 copé

250 g
500 g

Vo-1
2-21>

4Y2-5
8-10

5-20

Vendosini paninet né formé
rrethi ose bukén né drejtim
horizontal mbi njé letér kuzhine
né mes té pjatés rrotulluese.
Kthejeni nga ana tjetér kur t&
keté kaluar gjysma e kohés sé
shkrirjes!
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SUGJERIME SPECIFIKE

SHKRIRJA E GJALPIT
Vendosni 50 g gjalpé né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelgi. Mbulojeni me kapak
plastik. Nxeheni pér 30-40 sekonda duke pérdorur 800 W, derisa gjalpi té shkrijé.

SHKRIRJA E COKOLLATES

Vendosni 100 g cokollaté né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelgi. Nxeheni pér 3-5
minuta, duke pérdorur 450 W, derisa ¢okollata té€ shkrijé. Trazojeni njé ose dy heré
gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirmi jashté!

SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR
Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté t€ vogél e té thellé prej gelqi.
Nxeheni pér 20-30 sekonda duke pérdorur 300 W, derisa mijalti t& shkrijé.

SHKRIRJA E XHELATINES

Pérgatitni shtresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé té ftohté. Vendoseni
xhelatinén e kulluar né njé tas té vogél pireks, prej gelgi. Nxeheni pér 1 minuté duke
pérdorur 300 W. Trazojeni pasi t& keté shkriré.

GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)

Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftoht&.
Gatuajeni t& pambuluar né njé taks pireks prej gelqi pér 3¥2 deri né 4% minuta duke
pérdorur 800 W, derisa shtresén/veshja me akull té jeté transparente. Trazojeni dy
heré gjaté gatimit.

GATIMI | REGELIT

Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli t& pérziera) né njé tas pireks, prej
gelai me madhési t& pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheger pér
konservim dhe trazojeni miré. Gatuajeni t& mbuluar pér 10-12 minuta duke pérdorur
800 W. Trazojeni disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té vogla prej
gelqgi, té vulosur me kapaké. LErini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumésht (500 ml) duke zbatuar
udhézimet e prodhuesve dhe trazojeni miré. Pérdorni njé tas gelqi pireks me
madhési t& pérshtatshme dhe me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér 6%2 deri 72
minuta duke pérdorur 800 W. Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.

SKUQUJA E FETAVE TE BAJAMEVE

Shpérndani né ményré té njétrajtshme 30 g bajame t€ copétuara, né njé pjaté
geramike me madhési mesatare. Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3"z deri 412
minuta duke pérdorur 600 W. Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta né furré. Pérdorni
doreza gatimi kur ta nxirmi jashté!
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SI TE VEPRONI KUR JENI NE DYSHIM OSE KUR KENI
NJE PROBLEM

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mé poshté, provoni zgjidhjet

e dhéna.

Kjo éshté normale.

e Kondensim brenda né furré.

e Qarkullim ajri rreth derés dhe kapakut té jashtém.

e Reflektim i drités rreth derés dhe kapakut té jashtém.

e Dalje e avullit nga pjesa rreth derés ose nga vrimat e ajrosjes.

Furra nuk ndizet kur shtypni butonin ().

e A éshté mbyllur plotésisht dera”?

Ushqimi nuk éshté pjekur aspak.

e A e keni véné si¢ duhet kohématésin dhe/ose a e keni shtypur butonin (
D)?

e A éshté mbyllur dera?

e A e keni mbingarkuar garkun elektrik dhe a keni shkaktuar shpérthim t&
siguresés ose gark té shkurtér?

Ushqimi ose éshté i mbipjekur ose i papjekur miré.

e A éshté vendosur si¢ duhet kohézgjatja e gatimit sipas llojit t& ushqgimit?

e A éshté zgjedhur niveli i duhur i fugisé?

Brenda né furré shfagen shkéndija dhe krisje (hark).

e A keni pérdorur ené me zbukurime metalike?

e A keniléné pirun ose ené té tjera metalike brenda né furré?

e A éshté letra e aluminit shumé prané mureve té brendshme?

Llamba nuk funksionon.

e Pér arsye sigurie llamba nuk duhet ta z&vendésoni veté. Kontaktoni
kujdesin mé té afért pér klientin t& autorizuar nga Samsung gé té sjellé
njé inxhinier t& kualifikuar pér t& z&vendésuar llambén.

Furra krijon interferencé me radion ose televizorin.

e Kur furra éshté né pérdorim, mund té vihet re njé interferencé e lehté te
televizori ose te radioja. Kjo éshté normale. Pér té zgjidhur kété problem,
instalojeni furrén larg televizorit, radios dhe antenave.

e Nése interferenca diktohet nga mikroprocesori i furrés, ekrani mund té
rivendoset. Pér té zgjidhur kété problem, higeni spinén e energjisé dhe
vendoseni pérséri. Rivendosni orén.
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Nése udhézimet e mésipérme nuk mundésojné zgjidhjen e problemit,
kontaktoni gendrén vendase té shérbimit pér klientin t&¢ SAMSUNG.
Ju lutemi lexoni informacionin e méposhtém;
e Modeli dhe numrat e serisé jané té vendosura né pjesén e pasme té

furrés

e Hollésité mbi garanciné
e Njé pérshkrimi i garté i problemit
Mé pas kontaktoni shitésin tuaj lokal ose shérbimin pas shitjes té
SAMSUNG.

SPECIFIKIMET TEKNIKE

SAMSUNG pérpiget t& pérmirésojé produktet e tij né ¢do kohé. Si
specifikimet pér dizajnin, ashtu edhe k&to udhézime pérdorimi i nénshtrohen
ndryshimit pa njoftim.

Modeli MS23F301T**, MS23F302T**
Burimi i energjisé 230V ~ 50 Hz
Konsumimi i energjisé
Mikrovala 1150 W

Fugia né dalje 100 W/800 W (IEC-705)

Norma e funksionimit 2450 MHz
Magnetron OM758(31)
Metoda e ftohjes Motori i ventilatorit pér ftohje

Pérmasat (Gj x L x Th)
Jashté
Dhoméza e furrés

489 x 275 x 374 mm
330 x 211 x 324 mm

Volumi 23 litér
Pesha
Neto aférsisht 12 kg

dIOHS
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PYETJE OSE KOMENTE

VENDI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ‘?’?)?_OLgFgél\él?\l%NG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 5899 . WWW.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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Vikrotalasna pecnica

Uputstvo za upotrebu i vodic za kuvanje

Imajte u vidu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive
0j podrsci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravijanje

100 %
Recycled Paper

firucnik Stampan je na 100 % recikliranom papiru.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 1

instalacije ili obavljanje rutinskog &iséenja ili odrzavanja.

MS23F301T**
MS23F302T**

samo zamislite mogucnosti

Hvala vam sto ste kupili proizvod kompanije
Samsung. Da biste dobili kompletniju uslugu,
registrujte svoj uredaj na adresi

www.samsung.com/register

I
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SRPSKI

UPOTREBA OVOG KORISNICKOG PRIRUCNIKA

Kupili ste SAMSUNG mikrotalasnu pecnicu. Ovo uputstvo za upotrebu
sadrzi vazne informacije o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici:

e Bezbednosne mere predostroZznosti
e Pogodni dodatni elementi i posude
e Korisni saveti za kuvanje

e Saveti za kuvanje

LEGENDA ZA SIMBOLE | IKONE

A\

UPOZORENJE

A\

OPREZ

Opasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati
teske povrede ili smrt.

Opasnosti ili rizini potezi koji mogu prouzrokovati
manje povrede ili oStec¢enje imovine.
Upozorenje; Rizik od pozara &‘ Upozorenije; Vrela povrsina

Upozorenje; Eksplozivan
materijal

>

Upozorenje; Struja

NE pokuSavajte. NE dirajte.

B P> R
® @

NE rastavijajte. Dosledno pratite uputstva.

Obavezno proverite da li je
masina uzemljena da biste
sprecili strujni udar.

Iskljucite utika¢ za
napajanje iz zidne uticnice.

%)
(B

Ako vam je potrebna
pomod, obratite se
servisnom centru.

N
=

Napomena

Vazno

Q

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 2

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE
ZA BUDUCU UPOTREBU.

Uverite se da se ove bezbednosne mere
predostroznosti uvek postuju.

Potvrdite da su isposStovana sledec¢a
uputstva pre koriS¢enja pecnice.

ll A UPOZORENJE
(samo za mikrotalasnu funkciju)

N UPOZORENJE: U sluCaju oStecenja vrata
ili zaptivnog sistema na vratima, pecnica se
ne sme koristiti dok je ne popravi strucna
osoba.

N UPOZORENJE: Servisiranje i bilo kakvu
popravku koja podrazumeva uklanjanje
povrsine koja Stiti od izlaganja mikrotalasnoj
ene[)giji sme da obavlja iskljucivo strucna
osoba.

' N UPOZORENJE: Te¢nosti i ostala hrana ne

Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama
jer postoji opasnost od eksplozije.

Ovaj uredaj namenjen je iskljucivo za kuénu
upotrebu.
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UPOZORENUJE: Deci dozvoljavajte da
koriste pecénicu bez nadzora samo ako su
dobila odgovarajuca uputstva tako da su
u stanju da je koriste bezbedno i svesna
su potencijalnih opasnosti od nepravilne
upotrebe.

Mikrotalasna pecnica predvidena je za
zagrevanje hrane i napitaka. Susenje hrane
ili odeCe i zagrevanje termo jastuka, papuca,
sundera, mokrih krpa i slicnog moze dovesti
do povreda ili pozara.

UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu da
koriste deca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili manjkom iskustva i
znanja, ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa koriséenjem uredaja
na bezbedan nacin i ako su upoznati sa
postojecim rizicima. Deca ne bi trebalo da
se igraju aparatom. Deca ne bi trebalo da
obavljaju CiS¢enje i odrzavanje, osim ako
nisu starija od 8 godina i pod nadzorom su
odrasle osobe.

(3 Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu
prekidaca li iz struje i ne otvarajte vrata da bi
se eventualni plamen sam ugasio.

UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj peénici moze dovesti do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa morate biti
obazrivi pri rukovanju posudom.

UPOZORENJE: Sadrzaj flaSica za hranjenje
i teglica sa hranom za bebe treba promesati
ili promuckati, a temperaturu treba proveriti
pre hranjenja kako ne bi doslo do opekotina.

) Koristite iskljuCivo posude koje je pogodno
za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

() Pri zagrevanju hrane u plasticnim ili papirnim
posudama, nadgledajte rad pecnice jer se
mogu zapaliti.

N Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo
zagrevati u mikrotalasnoj pecnici jer mogu
da eksplodiraju, ¢ak i nakon kuvanja u
mikrotalasnoj pecnici.

Redovno bi trebalo Cistiti pecnicu i uklanjati
ostatke hrane.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 3

Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze
dovesti do skrac¢enja radnog veka uredaja ili
do opasne situacije.

IMSdHS
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N Ovaj uredaj nije namenjen za instalaciju Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo

unutar pokretnih domova, karavana i sli¢nih trebalo 10 minuta da radi sa vodom, nakon
vozila. Cega moze normalno da se Kkoristi.

~ Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe Ako pecnica proizvodi cudan zvuk, miris

3 (Sto podrazumeva decu) sa smanjenim paljevine ili dim, odmah iskljucite utikac

&z fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima, iz zidne utiCnice i obratite se najblizem
ili manjkom iskustva i znanja, osim pod servisnom centru.
nadzorom osobe koja je odgovorna za Mikrotalasna pec¢nica mora biti postavijena
”J'h?VUbbeZbed”OSt | daje im uputstva za ' tako da pristup utikadu bude slobodan.
upotrebu. : - SRR

& . : - N Mikrotalasna pecnica namenjena je iskljuCivo
Decu %‘ trebalo nadgledati da se ne biigrala za upotrebu na pultu li na radnoj povrsini i

sa uredajem.

ne sme biti postavljena u ugradni element.

Ako je kabl za napajanje oStecen, mora
da ga zameni proizvodac, servisni agent ili 3 A UPOZORENJE
neko drugo strucno lice kako bi se izbegla (samo za funkciju pecnice) - opcionalno

opasnost. UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u
N UPOZORENJE: TeCnosti i ostala hrana ne kombinovanom rezimu, deca bi trebalo da
Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama ga koriste samo pod nadzorom odraslih
jer postoji opasnost od eksplozije. Zbog toga Sto se razvija veoma visoka
8 Uredaj se ne sme d&istiti vodenim mlazom. + __temperatura.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite
raCuna da ne dodirnete grejne elemente u
pecnici.

Ovu pecnicu bi trebalo postaviti u
odgovaraju¢em smeru i na odgovarajucoj
visini, tako da bude omogucen jednostavan
pristup unutrasnjosti i delu za kontrolu.
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N UPOZORENJE: Spoljni delovi aparata N Za CiScenje vrata pecnice nemojte da

mogu da postanu vreli tokom upotrebe. Koristite agresivna abrazivna sredstva za
Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze CiScenje niti oStre metalne strugalice posto
uredaju. mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu

8 Ne sme se koristiti uredaj za &igéenje parom. pucanje stakla. _ _ 2

& UPOZORENUJE: Uverite se da je aparat \E)ratéiuredaj radi, spoljni delovi mogu Diti :
iskljuCen pre zamene lampe kako biste ' T - : _
izbegli mogucénost da dode do strujnog . Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina
udara. mogu biti vruci.

UPOZORENUJE: Aparat i njegovi spoljni Uredaj i kabl uredaja moraju biti van
delovi mogu da postanu vreli tokom domasaja dece koja imaju manje od 8
upotrebe. Trebalo bi paziti kako ne bi godina.
doslo do dodirivanja grejnih elemenata. S Uredaj nije namenjen za rad pomodu
Deca mlada od 8 godina ne bitrebaloda .~ gpolinog tajmera niti posebnog sistema za
prilaze pecnici, osim ako nisu pod stalnim daljinsku kontrolu.
nadzorom. - . 5 Kiaso B ISM

Ovaj uredaj mogu da koriste deca starija Ovay proizvod pripada grupi 2 Klase B ISM opreme.
od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, | Definicila grupe 2 u koju spada sva ISM oprema |
senzornim il mentalnim sposobnostima, koja generiSe radiofrekventnu energiju i/ili je koristi
ili manjkom iskustva i znanja, ako su pod + za tretiranje materijala u obliku elektromagnetnog
nadzorom ili su dobili uputstva u vezi sa zraCenja, kao i EDM oprema i oprema za
koriscenjem uredaja na bezbedan nacin elektroludno zavarivanje. Oprema klase B je
b%i%snueub??rzgggll:%ggzt%?a%nagggtg?ﬁ oprema pogodna za koriééenje u domaginstvu i u
Deca ne bi trebalo da obaviiaju cigéenje i okruzenjima koja imaju direktnu vezu sa mrezom

odrzavanje bez nadzora. za napajanje niskog napona koja se koristi za
snabdevanje stambenih objekata strujom.
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SRPSKI

INSTALIRANJE MIKROTALASNE PECNICE

Pecnicu stavite na ravnu povrSinu koja se nalazi
85 cm iznad poda. Povrsina bi trebalo da bude
dovoljno Cvrsta da bezbedno podnese tezinu
pecnice.
1.Kada instalirate pecnicu,
vodite racuna da omogucite
odgovarajucu ventilaciju pecnice
tako Sto Cete ostaviti najmanje
10 cm (4 inCa) prostora iza pecnice i sa strane,
kao i 20 cm (8 inCa) prostora iznad nje.

2.Uklonite sve materijale za pakovanje iz pecnice.

3. Instalirajte obrtni prsten i obrtno postolje.
Proverite da li obrtno postolije moze da se
okrece. (samo za model sa obrtnim postoliem)

4. Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena tako
da pristup utikacu bude slobodan.

@ Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora da
ga zameni proizvodac, servisni agent ili neko
drugo strucno lice kako bi se izbegla opasnost.
Radi vaSe bezbednosti, kabl ukljucite u
odgovarajucu uticnicu sa uzemljenjem.

Mikrotalasnu pecnicu ne instalirajte na vrucim
ili viaznim mestima, npr. pored obicne pecnice

20 cm

o
-y -

85 cm
od poda

sa strane
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ili radijatora. Specifikacije za napajanje pecnice
moraju se postovati, a produzni kabl, ako se
koristi, mora imati isti standard kao kabl za
napajanje koji se dobija uz pecnicu. Pre prve
upotrebe mikrotalasne pecnice, vlaznom
krpom obriSite njenu unutrasnjost i zaptivni
sistem na vratima.

| CISCENJE MIKROTALASNE PECNICE

Potrebno je redovno Cistiti sledece delove
mikrotalasne pecnice kako bi se sprecilo
nagomilavanje Cestica masti i hrane:
e Unutrasnje i spoljne povrsine
e \/rata i zaptivni sistem na vratima
e Obrtno postolje i obrtni prstenovi
(samo za model sa obrtnim postoliem)

= UVEK vodite racuna da zaptivni sistem na
vratima bude Cist i da se vrata dobro zatvaraju.

@ Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze da
utiCe na smanjivanje zivotnog veka uredaja ili
do opasne situacije.

1.Spoljine povrsine Cistite mekom krpom i toplom
sapunjavom vodom. Isperite i osusite.
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2. Sapunjavom krpom uklonite sve mrlje sa
unutrasnjih povrsina pecnice. Isperite i osusite.
3.Da biste omekSali o¢vrsle Cestice hrane i uklonili
mirise, stavite Soljicu razblazenog limunovog

soka u pecnicu i zagrevajte deset minuta
maksimalnom snagom.

4. Tanjir za mikrotalasnu pecnicu perite po potrebi.

NEMOJTE prosipati vodu u ventilacione
otvore. NIKADA nemoijte koristiti abrazivna
sredstva i hemijske rastvaraCe. Budite posebno
pazljivi pri CiSCenju zaptivnog sistema na
vratima da ne bi doslo do:

* nagomilavanja Cestica
* nepravinog zatvaranja vrata usled
nagomilavanja Cestica

Cistite unutrasnjost mikrotalasne pecnice
odmah nakon svake upotrebe blagim
rastvorom deterdzenta, ali pre CiSCenja ostavite
pecnicu da se ohladi da ne bi doslo do
povreda.

Prilikom CiS¢enja gornjeg dela
unutrasnjosti pecnice, pozeljno je

4

—y

okrenuti grejaC nadole za 45 ° |
oCistiti ga.
(samo za model sa pokretnim grejacem)

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 7

ODLAGANJE | SERVISIRANJE
MIKROTALASNE PECNICE

Pre odlaganja ili servisiranja pecnice potrebno
je da se pridrzavate nekoliko jednostavnih mera
predostroznosti.
Pecnica se ne sme koristiti ako su oStecena vrata
ili zaptivni sistem na vratima:

e slomliena Sarka

* pohabane zaptivni sistem

e jzobli¢eno ili savijeno kuciste pecnice
Pecnicu sme da popravlja iskljucivo kvalifikovan
serviser za mikrotalasne pecnice

| = NIKADA nemojte uklanjati spolino kuciste

sa pecnice. Ako se pecnica pokvari pa je
potrebno servisiranja ili niste sigurni Sta nije u
redu:
e |skljucCite je iz zidne utiCnice
e QObratite se najblizem servisnom centru

Ako zelite da privremeno odlozite pecnicu,
izaberite suvo mesto bez prasine.
Razlog: Prasina i viaga mogu negativno uticati
na ispravne elemente pecnice.

Ova mikrotalasna pecnica nije predvidena za
komercijalnu upotrebu.

IMSdHS
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Iz bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami
da menjate sijalicu. Obratite se najblizem
ovlas¢enom centru za korisniCku podrsku
kompanije Samsung i zatrazite da vam struc¢no
tehnicko lice zameni sijalicu.

A UPOZORENJE HAb L

lzmene ili popravke uredaja trebalo bi da obavlja ViV IvVIv

iskljucivo kvalifikovano osoblje.

SRPSKI

& Nemojte da zagrevate teCnost niti druge namimice U ¢/ |/ |/ |&/
zatvorenim posudama za mikrotalasnu pecnicu.

& Nemojte da koristite aparate za ¢iS¢enje pod vVivVIiviIiv
pritiskom vode niti aparate za ¢iS¢enje parom zbog
sopstvene bezbednosti.

& Nemojte da instalirate uredaj pored grejalice ili vVivIiviv
zapaljivog materijala; na lokaciji koja je izloZzena viazi,
masnodi ili prasini niti na lokaciji koja je izlozena
direktnoj suncevoj svetlosti, kao ni na lokaciji na
kojoj moZe da dode do curenja gasa; niti na neravnoj
povrsini.
Ovaj uredaj mora da bude praviino uzemljen u skladu vVivVIiviv
sa lokalnim i nacionalnim propisima.

Redovno uklanjajte sve strane supstance, kao Sto vVivIiviv
je prasina ili voda, sa terminala utikaca i spojeva
pomocu suve tkanine.

Nemojte da vucete ili da prekomerno savijate kabl vVIivVIiviIiv
za napajanje, kao ni da stavljate tesSke predmete na
njega.

(B

€3

v

U slucaju curenja gasa (kao $to je propan, tecni vVivIiviIiv
gas itd.), odmah proverite prostoriju i nemojte da
dodirujete utikac.

3
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Nemojte da dodirujete utika¢ mokrim rukama. v

V@

Nemojte iskljugivati uredaj iskljucivanjem utikaca iz v
utiénice dok je u toku operacija.

AN
AN
AU

%)

Nemojte da stavljate prste niti strane supstance.
Ako dode do prodiranja strane supstance, kao $to
je voda, u uredaj, iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i
obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<
<

Nemojte delovati preteranim pritiskom niti udarati
uredaj.

Nemojte stavljati uredaj na lomljive predmete, kao
Sto je sudopera ili stakleni predmeti.

Za Ciscenje uredaja nemojte da koristite benzol,
razredivac, alkohol, parni Cistac niti CistaC koji koristi
visok pritisak.

Uverite se da napon struje, frekvencija i struja
odgovaraju vrednostima iz specifikacije proizvoda.

L« K« K«
L] LK« X
<
<

Ispravno prikljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Nemojte
da koristite adapter sa viSe prikljucaka, produzni kabl
niti elektri¢ni transformator.

Nemojte da kacite kabl za napajanje 0 metalne
predmete, da ga umecete izmedu predmeta niti iza
pecnice.

<
<

v 0 By Vv

Nemojte koristiti oStec¢en utikag, kabl za napajanje v
niti labavu zidnu uti¢nicu. Ako dode do oStecenja

utikaca ili kabla za napajanje, obratite se najblizem
servisnom centru.

v

Nemojte da sipate niti da prskate vodu direktnona ¢/
pecnicu.

v

Nemojte da stavljate predmete na pecnicu, unutar v
pecnice niti na vrata.

Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance, ¢/
kao §to su insekticidi, na povrsinu pecnice.

2013-07-27 w0 3:07:57



Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu. Budite
posebno oprezni prilikom zagrevanja jela ili napitaka
koji sadrze alkohol, posto alkoholna isparenja mogu
da dodu u kontakt sa vrelim delom pecnice.

@ Kabl za napajanje i utika¢ ne zaranjajte u vodu, a
kabl za napajanje drzite dalje od izvora toplote.

v

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca
budu na bezbednoj udaljenosti, posto se mogu
udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj pecnici moze da dovede do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa je zato vazno
pazljivo rukovati posudom; da biste sprecili ovu
pojavu, UVEK sacekajte najmanje 20 sekundi
nakon iskljuivanja pecnice da bi se temperatura
iziednacila. MeSajte tokom grejanja, ako je potrebno,
i OBAVEZNO promesSajte nakon grejanja.
U slu€aju da dodete u kontakt sa vrelom te¢noscu,
pratite sledeca uputstva za PRVU POMOC:

e Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u

trajanju od najmanje 10 minuta.
e Pokrijte ga Cistim, suvim zavojem.
e Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

& Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati
u mikrotalasnoj pecnici jer mogu da eksplodiraju, Cak
i nakon zagrevanja u mikrotalasnoj pecnici; takode,
ne zagrevajte hermeticki zatvorene ili vakumirane
flaSe, tegle, posude, koStunjavo voce u ljusci,
paradajz itd.

IMSdHS

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom
ili papirom. Ti materijali mogu da se zapale jer iz
pecnice izlazi vreo vazduh. Pecnica moze da se
pregreje i da se automatski iskljuci, nakon ¢ega ¢e
ostati iskljuéena dok se dovoljno ne ohladi.

v

v

Uvek koristite kuhinjske rukavice prilikom uklanjanja
posuda iz pecnice kako biste izbegli opekotine.

@

Tecnosti promesajte na polovini grejanja ili nakon
grejanja, pa ih ostavite bar 20 minuta nakon grejanja
kako biste spredili da dode do eruptivnog vrenja.

£3

A OPREZ

Koristite iskljuCivo pribor koji je pogodan za
koris¢enje u mikrotalasnim pec¢nicama; NEMOJTE
da koristite metalne posude, tanjire sa pozlacenim ili
posrebrenim rubovima, raznjeve, viljuske itd. Uklonite
ziCane veze za zatvaranje papimih ili plasti¢nih kesa.
Razlog: Postoji mogucnost stvaranja elektricnog luka
ili varnica, sto moze da osteti pecnicu.

B>
N >
N

Prilikom otvaranja vrata pecnice trebalo bi da stojite
na udaljenosti ispruzene ruke kako biste sprecili da
vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz pecnice.

£3

Nemojte da ukljucujete mikrotalasnu pec¢nicu dok
je prazna. Mikrotalasna pecénica ¢e se automatski
iskljuciti nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga.
Preporucuje se da u pecnici uvek stoji ¢asa vode
koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode do
slu¢ajnog ukljucivanja mikrotalasne pecnice.

v

v

Pecnicu instalirajte u skladu sa vrednostima
razdaljine od drugih predmeta koje su navedene u
ovom priru¢niku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje
mikrotalasne pecnice”.)

@ Nemojte da koristite mikrotalasnu pecnicu za v viv'
susenje papira ili odece.
Koristite krace vreme za manje koli¢ine hrane kako ¢/ viv'

biste sprecili pregrevanje i zagorevanje hrane.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektri¢nih uredaja
u uticnice u blizini pecnice.

v

viv
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SRPSKI

MERE PREDOSTROZNOSTI ZA SPRECAVANJE MOGUCEG
IZLAGANJA PREKOMERNOJ KOLICINI MIKROTALASNE
ENERGIJE. (SAMO ZA MIKROTALASNU FUNKCIJU)

Ako se ne pridrzavate sledec¢ih mera predostrozZznosti rizikujete da budete izlozeni
Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

(@) Ni ukom slucaju pecnicu ne treba ukljucivati dok su vrata otvorena,
niti dirati sigurnosne brave (brave na vratima) ili umetati bilo Sta u
otvore za sigurnosno zatvaranje.

(b) NEMOJTE stavljati bilo kakve predmete izmedu vrata pecnice i
otvora pecnice i pazite da se ostaci hrane ili sredstava za Cisc¢enje
ne skupljaju na zaptivnim povr§inama. Vrata i zaptivne povrsine vrata
odrzavajte Cistim tako Sto Gete ih nakon svake upotrebe obrisati '
vlaznom krpom, a zatim i mekom suvom krpom.

(c) NE koristite pecnicu ako je oStecena, sve dok je ne popravi
kvalifikovani majstor za mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku
proizvodaca. Narocito je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju
i da nista od sledeceg nije osteceno:

(1) vrata (savijena)
(2) Sarke vrata (polomljene ili rasklimane)
(8) zaptivni sistem na vratima i zaptivne povrSine '

(d) Pecnicu sme da podeSava i popravlja samo kvalifikovani majstor za
mikrotalasne pecnice koji je prosao obuku proizvodaca.

Kompanija Samsung naplacuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje
kozmetickih defekata ako je do oStecenja uredaja i/ili oStecenja ili gubitka
dodatnog elementa doslo krivicom korisnika. Ova napomena odnosi se na
sledece:
(@) Ulubliena, izgrebana ili pokvarena vrata, rucka, spoljna tabla ili '
kontrolna tabla.

(b) Polomljeno ili izgubljeno leziste, valjak, spojnica ili zicana reSetka.

e Koristite ovaj uredaj samo za predvidenu namenu, prema uputstvima
iz ovog priru¢nika. Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva u
ovom priru¢niku ne obuhvataju sve moguce uslove i situacije do kojih
moze doci. Duzni ste da koristite svoje rasudivanije i budete oprezni i
pazljivi pri instalaciji, odrzavanju i kori§¢enju uredaja.

10
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e Zbog toga to se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razlicite
modele, karakteristike vase mikrotalasne pecénice mogu da se
razlikuju od onih opisanih u ovom priruéniku, a mozda nece biti
primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumice,
obratite se najblizem servisnom centru ili pomoc i informacije
potrazite na mrezi na Web lokaciji www.samsung.com.

e Ova mikrotalasna pecnica predvidena je za podgrevanje hrane.
Namenijena je iskljucivo za upotrebu u domadinstvu. Nemojte da
zagrevate nijedan tip tekstila, kao ni jastuke napunjene zrnevijem,
jer to moze prouzrokovati opekotine i pozar. Proizvodac se ne moze
smatrati odgovornim za o$tecenja izazvana nepravilnim ili neispravnim
koriséenjem uredaja.

e Neodrzavanje pec¢nice u Cistom stanju moze da dovede do habanja
povrsine, Sto moze da utiCe na smanjivanje Zivotnog veka uredaja ili
da dovede do opasne situacije.

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA
(ODLAGANJE ELEKTRICNE | ELEKTRONSKE
mmm OPREME)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju to da proizvod

i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice, USB kabl) ne bi smeli da se
odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja.

Da biste sprecili moguce ugrozavanje ¢ovekove okoline ili ljudskog zdravlja usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog otpada i odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovisali trajnu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili ovaj proizvod ili lokalnoj
drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa detaljima o mestu i nacinu na koji mogu da
izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po ¢ovekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere uslove i odredbe ugovora o
kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se
mesaju saostalim komercijalnim otpadom.

2013-07-27 1m0 3:07:59



SADRZAJ KRATKI VODIC SA OBJASNJENJIMA

Kratki vodi¢ sa 0bjaSni@niima..........cc.coiviiiiiiiiiie e 11 Ukoliko Zelite nesto da skuvate.
PEENICA 1.t 12 1. Stavite hranu u pecnicu.
KomtrolNa tabla oo 19 Izaberite nivo snage tako $to éete dugme A
Microtalasna (%) pritisnuti jednom ili viSe puta.
DOdatNi ElEMENTI......eiiiviii et 13 (&p ) P
“ . (%)
PodeSavanie VIEMENA. ......c.uuiiiiiiiiiiii et 13 2. Izaberite vreme kuvanja tako $to Gete okrenuti - 3
Kako radi mikrotalasna pecniCa ...........cccccoeiviiiiiiiiii 14 regulator do Zelienog poloZzaja. =
Proveravanje da li pec¢nica pravilno funkcioniSe ..........cccveevvveciiieeciineeens 14
KUuvanje/POdgreVan€ ........cuuviiiireeiiei e sa e sae e saae e 15
NIVOI SNAGE. ...ttt 15 8. Pritisnite dugme Start/+30s ().
Podesavan mena kuvani 15 Rezultat: Kuvanje pocinje. Kada je kuvanje < > /+3OS
odeSavanje VIemeNna KUVANJA..........ccveviiieiieiieesecie e eae s gotovo, peénica ée se oglasiti zvugnim Start
Prekidanje kuvanja..........cccccceviiiennn. .15 signalom 4 puta.
PodeSavanje rezima za uUStedu Nergije.........ccovuveiiieiiiiiciii e 16
Koriscenje funkcije za uklanjanje mifsa ..., 16 Ukoliko Zelite nesto automatski da odmrznete.
Upotreba funkcije za zdravo KUVaNJe ..., 16 1. Stavite zamrznutu hranu u pecnicu.
Korigéenje programa za zdravo kuvanje: povrée i Zitarice ................... LI Izaberite tip hrane koju kuvate tako Sto Cete pritisnuti
Kori§cenje programa za zdravo kuvanje: Zivina i riba ...........cccccccoveeeeee. 17 dugme dugme Odmrzavanje (§¢) jednom ili vise
Kori¢enje funkcije automatskog odmrzavanja............... .18 puta.

35
Kori§¢enje programa za automatsko odmrzavanje ............cccecveeervenens 18 2. |zaberite tezinu okretanjem regulatora u X,
Korigéenje FUnKCiie MOj TaNJIF.........cviviviiieeieeeeeee e odgovarajuci polozaj.
Koris¢enje programa za funkciju moj tanjir
Vodi¢ za kuvanje na pari

(samo za modele MS23F301TF* | MS23F302TF")........covvvrreiireisieeis 19 3. Pritisnite dugme Start/+30s ().
1

Koris¢enje memorijske fUNKCHE .......c.ooviiiiiiiiiii 21 @ /+303

Koriscenje memorisanin programa.............ccoveiveiiieiiiiiie i 21 Start
Isklju€ivanje Zvu€nog SIgNAIA..........cccuiiiiiiiiiiii i 21
Bezbednosno zakljuCavanje mikrotalasne pecniCe ...........ccoovevvivieiiinienns 22 Ukoliko elite da dodate 30 sekundi.
VOQIE ZA POSUE . ...veeeviiee et eie e e et e et e e a e et a e e e nrnaeeene 22 o N

- . stavite hranu u pecnici.

YOdIC L 23 Pritisnite dugme +30s za svakih 30 sekundi koje zelite <> /+303
Sta uciniti ako ste u nedoumici ili imate problem ..............c..ccocoiin 29 da dodate vremenu kuvanja Start

TehniCke SPECIfIKACHE .....vcvviiiiiiiiiiicc 29
11
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PECNICA KONTROLNA TABLA

o 2 =
(7]
g @
O]
1
e O]
1. DRSKA NA VRATIMA 6. VRATA @
2. VENTILACIONI OTVORI 7. OBRTNO POSTOLJE !
3. SIJALICA 8. SPOJUNICA
4, EKRAN 9. OBRTNI PRSTEN y
EKRAN 7. DUGME STOP/EKONOMICAN
5. BRAVE NA VRATIMA 10.SIGURNOSNI OTVORI ZA REZIM
ZATVARANJE DUGME ZDRAVO KUVANJE
11.KONTROLNA TABLA DUGME ZA ODMRZAVANJE 8. DUGMEMOJ TANJIR

9. DUGME ZA UKLANJANJE

o p 0 d =

. DUGME ZA MIKROTALASNU VIRISA
DUGME ZA RODITELJSKU
KONTROLU 10.DUGME MEMORIJVA
6. REGULATOR 11.gx<sacl\)/|vENf£A PODESAVANJE
(TEZINA/PORCIJA/VREME)

12.DUGME START/+30s

12
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DODATNI ELEMENTI

PODESAVANJE VREMENA

U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih
elemenata koje mozete da koristite na razlicite nacine.

1. Spojnica, vec postavliena na osovinu motora u

osnovi pecnice. \&
Primena: Spojnica okreée obrtno postolie. &4

2. Obrtni prsten, postavlja se na sredinu pecnice.
Primena: Obrtni prsten drZi obrtno postolje. @

3. Obrtno postolje, postavija se na obrtni prsten tako
da se centrom pri€vrsti za spojnicu.

Primena: Obrtno postolje sluzi kao glavna

povrsina za kuvanje, a moze se lako
izvaditi radi ¢is¢enja.

4. Posuda za kuvanje na pari, pogledajte stranice
(samo za modele MS23F301TF*, MS23F302TF*) V

Primena: Kada koristite funkciju kuvanja na pari
upotrebite plasticnu posudu za kuvanje na pari.

NEMOJTE koristiti mikrotalasnu pecnicu bez obrtnog prstena i obrtnog
postolja.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 13
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Mikrotalasna pecnica ima ugraden sat. Kada je napajanje uklju¢eno na

ekranu se automatski prikazuje ,:0%, ,88:88" ili ,12:00".

Podesite vreme. Vreme se moZe prikazivati u 24-¢asovnom ili 12-Easovnom

formatu. Sat morate podesiti:
e Pri instalaciji mikrotalasne pec¢nice
e Nakon nestanka struje

Ne zaboravite da ponovo podesite sat na prelazu sa letnjeg na zimsko

racunanje vremena i obrnuto.
Funkcija automatske ustede energije

IMSdHS

Ako ne izaberete nijednu funkciju tokom podesavanja ili rada uredaja, uz
privriemeno zaustavljanje, ova funkcija ¢e biti otkazana i posle 25 minuta
¢e se prikazati sat. Sijalica u pecnici ¢e se iskljuciti 5 minuta nakon

otvaranja vrata.

1. Da biste prikazali vreme u...
24-Casovnom formatu
12-&asovnom formatu
Pritisnite dugme Sat (@) jednom ili dvaput.

2. Okrenite regulator da podesite sate.

3. Pritisnite dugme Sat (@).

4. Okrenite regulator da podesite minute.

5. Pritisnite dugme Sat (@).

Do Q) Je Q) e
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KAKO RADI MIKROTALASNA PECNICA

Mikrotalasi su elektromagnetni talasi visoke frekvencije. Energija koja se
oslobada omogucava kuvanije ili podgrevanje hrane bez promene njenog
oblika i boje.
Mikrotalasnu pec¢nicu mozete koristiti za:

e (QOdmrzavanje (ru¢no i automatski)

e Kuvanje

e Podgrevanje

SRPSKI

Princip kuvanja.

1. Mikrotalasi koje proizvodi magnetron ravnomerno se
rasporeduju dok se hrana vrti na obrtnom postolju.
Tako se hrana kuva ravnomerno.

2. Hrana apsorbuje mikrotalase do dubine od 1 in¢a
(2,5 cm). Kuvanje se dalje nastavlja prenosom
toplote kroz hranu.

3. Vreme kuvanja varira u zavisnosti od upotrebliene
posude i svojstava hrane:

e Koli¢ine i gustine
e Sadrzaja vode
e Pocetne temperature (iz frizidera ili ne)

E] Posto se sredina hrane kuva prenosom toplote, kuvanje se nastavija
¢ak i nakon §to izvadite hranu iz pecnice. U receptima i ovoj brosuri
navedeno je koliko vremena hrana treba da odstoji posle kuvanja i ovo
se mora postovati kako bi se postiglo:

e Ravnomerno kuvanje hrane do same sredine
e |sta temperatura u celom jelu

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 14
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PROVERAVANJE DA LI PECNICA PRAVILNO
FUNKCIONISE

Sledeca jednostavna procedura omogucava vam da proverite da li pecnica
sve vreme pravilno radi.

Otvorite vrata pecnice tako §to ¢ete povudi ruéku koja se nalazi sa desne
strane vrata. Postavite asu sa vodom na obrtno postolje. Zatim zatvorite
vrata.

1. Pritisnite dugme Mikrotalasna (#%).

Rezultat: Pojavice se oznaka
800 W (maksimalna snaga kuvanja)

2. Podesite vreme na 4 do 5 minuta tako Sto Cete
okrenuti regulator i pritisnuti dugme Start/+30s (D).

Rezultat:

Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno
postolje pocinje da se okrece.
1) Kuvanje pocinje, a po zavrSetku kuvanja, pecnica ¢e se
4 puta oglasiti zvucnim signalom.
2) Posledniji signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki
minut).
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.
Pecnica se mora ukljuciti u odgovarajucu zidnu uti¢nicu. Obrtno postolje
mora biti na svom mestu u pecnici. Ako se koristi nivo snage nizi od
maksimalnog, vodi ¢e trebati viSe vremena da prokljuca.
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KUVANJE/PODGREVANJE

Sledece procedure objasnjavaju kako se kuva i podgreva hrana.

UVEK proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite pecnicu
bez nadzora.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata.

1. Pritisnite dugme Mikrotalasna (#%).
Rezultat: Pojavice se oznaka

800 W (maksimalna snaga kuvanja):

|zaberite odgovarajuci nivo snage
tako §to Cete pritiskati dugme Mikrotalasna (&%) dok se
ne prikaze zeljena snaga u vatima. Pogledajte tabelu sa
nivoima snage.

2. Podesite vreme kuvanja pomocu regulatora. N,
Rezultat: Prikazace se vreme kuvanja. Q

3. Pritisnite dugme Start/+30s ().
Rezultat :

>/ +30s

Start

Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno
postolje pocinje da se okrece.

1) Kuvanje pocinje, a po zavrsetku
kuvanja, pecnica ¢e se 4 puta oglasiti zvucnim
signalom.

2) Posledniji signal ¢e se ¢uti 3 puta.

(jednom na svaki minut)
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

Nikada nemojte ukljucivati mikrotalasnu pecnicu dok je prazna.
Ako zelite da brzo zagrejete jelo na maksimalnom nivou snage

(800 W), samo pritisnite dugme +30s jednom za svakih 30 sekundi
kuvanja. Pe¢nica odmah pocinje sa radom.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 15
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NIVOI SNAGE
Mozete izabrati neki od sledecih nivoa snage.
Nivo snage Snaga
VISOKA 800 W
SREDNJE VISOKA 600 W
SREDNJA 450 W
SREDNUJA NIZA 300 W
ODMRZAVANJE (§3) 180 W
NISKA/ODRZAVANJE TOPLOTE 100 W

Ako izaberete Vi§i nivo snage, morate skratiti vreme kuvanja.
Ako izaberete nizi nivo snage, morate produziti vreme kuvanja.

PODESAVANJE VREMENA KUVANJA

MoZete produziti vreme kuvanje pritiskom na dugme
+30s jednom za svakih 30 sekundi koje zelite da dodate.

Pritisnite dugme +30s jednom za svakih 30 sekundi koje
Zelite da dodate.

> /+30s
Start

PREKIDANJE KUVANJA

Kuvanje mozete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste proverili hranu.

1) Otvorite vrata.
Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili

1. Za privremeno prekidanje;
@—ﬁl]

Kuvanje, zatvorite vrata i ponovo
pritisnite ().

2) Pritisnite dugme Stop (©Q).

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili kuvanje, ponovo
pritisnite ().

2. Zatrajno prekidanje; pritisnite dugme Stop (©).
Rezultat: Kuvanje se prekida. Ako Zelite da
otkazete postavke za kuvanje, ponovo
pritisnite dugme Stop (©).

Q /T2

Stop

Sve postavke mozete otkazati pre pocetka kuvanja tako Sto éete
pritisnuti dugme Stop (©).

IMSdHS
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PODESAVANJE REZIMA ZA USTEDU ENERGIJE 3. Pritisnite dugme Start/+30s (d).
Pecnica ima rezim za utedu energije. Ovaj rezim omogucava ustedu Rezultat:  Kuvanje pocinje. Kada zavrsi sa <D / +30s
energije ¢ak i kada pecénica nije u upotrebi. Normalno stanje je prelazak u kuvanjem. Start
rezim pripravnosti sa prikazivanjem sata. 1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
e < " signalom 4 puta.
* Pritisnite dugme Usi{eda ‘?“‘?’9?‘? (©9). :DQ 2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki
[~ Rezultat:  Ekran ce se iskljuditi. @ / minut).
g ¢ Da biste iskljucili rezim za uStedu energije, otvorite Stop 3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.
7 vrata, nakon ¢ega Ce se na ekranu prikazati trenutno

T HEL Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj pecnici.
vreme. Pecnica je spremna za upotrebu.

KORISCENJE FUNKCIJE ZA UKLANJANJE MIRISA KORISCENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUVANJE:

Koristite ovu funkciju nakon kuvanja hrane sa jakim mirisom ili ako u pecnici POVRCE | ZITARICE
ima puno dima. Prvo ocistite unutrasnjost pecnice. U sledecoj tabeli nalazi se 10 automatskih programa za zdravu ishranu za
kuvanje povrca ili Zitarica. Tabela sadrZi koli¢ine, vreme nakon kuvanja i

Pritisnite dugme za Uklanjanje mirisa () nakon Y ) . ) .
Siscenja. Zaduce se Cetiri zvutna signala |:: odgovarajuce preporuke. Programi 1-10 koriste samo mikrotalasnu energiju.
. . ~A
~A
N " Vreme nakon
Kod | Hrana | Porcija (g) Kuvarija (miny Preporuke
Vreme za uklanjanje mirisa odredieno je na 5 minuta. ProduZava se za 1| Brokoli 250 1-2 Operite i odistite svez brokolif pripremite
30 sekundi svakim pritiskom na dugme +30s. ' @ 500 cvetove. Ravnomerno ih rasporedite u
staklenu Ciniju sa poklopcem. Dodajte
Maksimalno vreme za uklanjanje mirisa je 15 minuta. 30 ml (2 kaSike) vode ako kuvate 250 g,
odnosno 60-75 ml (4-5 kasika) vode za
UPOTREBA FUNKCIJE ZA ZDRAVO KUVANJE 500 g. Stavite Einju na stedin obrinog

postolja. Kuvajte pokloplieno. Promesajte
nakon kuvanja.

2 | Sargarepa 250 1-2 Operite i oCistite Sargarepu, a zatim je

Funkcija Zdravo kuvanje ima Sesnaest unapred programiranih vremena
kuvanja. Ne morate da podeSavate vreme kuvanja niti nivo snage. Veli¢inu

porcije mOZQte da podesite rietanjem regulatpr_a. . @ isecite na jednake kolutove. Ravnomerno
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata. ' ih rasporedite u staklenu giniju sa
1. Izaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme poklopcem. Dodajte 30 ml (2 kasike)
Healthy Cooking (Zdravo kuvanje) () il G- vode ako kuvate 250 g. Stavite ¢iniju
Healthy Cooking (Zdravo kuvanje) (&) jednom ili | EF———= na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte
viSe puta. pokloplieno. Promesajte nakon kuvanja.
2. Izaberite veli¢inu porcije okretanjem regulatora. o
(pogledajte tabelu sa strane) Q*

16
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Vreme nakon

Vreme nakon

Kéd | Hrana | Porcija (g) kuvana (min) Preporuke Kod | Hrana | Porcija (g) kuvanija (min) Preporuke

3 | Boranija 250 1-2 Operite i o€istite boraniju. Ravnomerno 9 | Kinoa 125 1-3 Koristite veliku posudu od vatrostalnog

Ey/' je rasporedite u stgklenu Ciniju sa '3::“2:* sta,kla sa}vpok\opcem. Dodajte dva puta
poklopcem. Dodajte 30 ml (2 kasike) vecu koliginu hladne vode (250 mi).
vode ako kuvate 250 g. Stavite Ciniju Kuvaijte pokloplieno. Promesajte pre
na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte nego Sto ostavite da odstoji i dodajte so i
pokloplieno. Promesajte nakon kuvanja. zadinsko bilie.

4 | Spanaé 150 1-2 Operite i oCistite spanac. Stavite ga 10 | Bulgur 125 2-5 Koristite veliku posudu od vatrostalnog
@@ u staklenu ¢iniju sa poklopcem. Ne @ stakla sa poklopcem. Dodajte dva puta

stavljajte vodu. Stavite €iniju na sredinu vecu koli¢inu hladne vode (250 mi).
obrtnog postolja. Kuvajte pokloplieno. Kuvajte pokloplieno. PromeSajte pre
Promesajte nakon kuvanja. 1 nego $to ostavite da odstoji i dodajte so i

5 | Klip 250 1-2 Operite i oCistite kukuruz, pa ga stavite zaCinsko bilje.
kukuruza | (1 komada) u ovalnu staklenu posudu. Pokrijte x
2 | ) rovichom fofjom 22 mikrotaaeny KORISCENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUVANJE:

izbusite foliju. ZIVINA | RIBA

6 | Oljusten 250 23 Operite i ofustite krompire, a zatim ih U sledecoj tabeli nalazi se 6 automatskih programa za zdravu ishranu za
gp" 500 Isstz(li‘lt:nza éjiiicjjgzzep?krrg)%(iiﬁt%\gﬁa‘j?eu kuvanje Zivine i ribe sa koli¢inama, vremenom nakon kuvanja i odgovarajuc¢im

45-60 mi vode (3-4 kadike). Stavite Ginjy | preporukama. Programi 1-6 koriste samo mikrotalasnu energiju.
na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte Kod | Hrana | Porcija (g) Vrem(_e nak.on Preporuke
pokloplieno. kuvanja (min.)

7 | Integralni 125 5-10 Koristite veliku posudu od vatrostainog 1 | Pileca 300 2 Operite komade i stavite ih na keramicki
pirinaé stakla sa poklopcem. Dodajte dva puta prsa (2 komada) tanjir. Pokrijte providnom folijom
(polukuvan) vedu koliginu hladne vode (1/4 ). Kuvajte ) pogodnom za mikrotalasne pecnice.
@ pokloplieno. Promegajte pre nego $to = IZbusite folju. Stavite ¢injju na obrtno

ostavite da odstoji i dodajte so i zacinsko postolje.
bilie. 2 | Cureéa 300 2 Operite komade i stavite i na keramicki

8 | Integralni 125 1 Koristite veliku posudu od vatrostalnog ' prsa (2 komada) tanijir. Pokrijte providnom folijom
makaroni stakla sa poklopcem. Dodajte 1/2 | Q pogodnom za mikrotalasne peénice.
% kipuce vode, prstohvat soli i dobro S Izbusite folju. Stavite ¢iniju na obrtno

promesajte. Kuvajte otkloplieno. Kuvajte postolje.
pokloplieno. Promesajte pre nego 3 | Svesi 300 1-2 Operite ribu i stavite je na keramicki tanjr,
$to ostavite da odstoji, a zatim dobro fileti ribe | (2 komada) pa dodajte 1 kasiku limunovog soka.

ocedite.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 17
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Pokrijte providnom folijom pogodnom
za mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju.
Stavite ¢iniju na obrtno postolje.
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SRPSKI

Kod | Hrana | Porcija (g) :J:;?an:::\( ;:‘n) Preporuke

4 | Svezi 300 1-2 Operite ribu i stavite je na keramicki tanjr,
fileti (2 komada) pa dodajte 1 kasiku limunovog soka.
lososa Pokrijte providnom folijom pogodnom
% za mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju.

Stavite ¢iniju na obrtno postolje.

5 |Sveze 250 1-2 Operite kozice i stavite ih na keramicki
kozice tanjir, pa dodajte 1 kasiku limunovog soka.
@ Pokrijte providnom foljom pogodnom

za mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju.
Stavite ¢iniju na obrtno postolje.

6 |Sveza 200 2 Stavite 2 sveZe cele ribe u posudu
pastrmka | (1 riba) predvidenu za pecnicu. Dodajte prstohvat
%« soli, 1 kasiku limunovog soka, so i

zacinsko bilie. Pokrijte providnom folijom
pogodnom za mikrotalasne pecénice.
Izbusite foliju. Stavite Ciniju na obrtno
postolie.

3. Pritisnite dugme Start/+30s ().

Rezultat :
L]

Odmrzavanje pocinje.

Na polovini ciklusa odmrzavanja,

>/ +30s

Start

pecnica ¢e oglasiti zvuénim signalom da vas podseti da

okrenete hranu.

Ponovo pritisnite dugme () da biste dovrsili odmrzavanije.

Hranu mozete odmrzavati i ru¢no. Da biste to uradili, izaberite funkciju
mikrotalasnog kuvanja/podgrevanja i nivo snage 180 W. Vise detalja
potrazite u odeljku ,Kuvanje/Podgrevanje” na stranici 15.

KORISCENJE PROGRAMA ZA AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE

Sledeca tabela sadrzi razliCite programe za automatsko brzo odmrzavanje,
koli¢ine hrane, vreme nakon odmrzavanja i odgovarajuce preporuke.

Pre odmrzavanja, uklonite sav materijal za pakovanje. Meso, Zivinu i voce/
bobicasto voce stavite na keramicki taniir.

KORISCENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA

Funkcija Automatsko odmrzavanje omogucava vam da odmrznete meso,
zivinu, ribu. Vreme odmrzavanja i nivo snage podeSavaju se automatski.
|zaberite samo program i tezinu.

Koristite samo posude predvidene za koriS¢enje u mikrotalasnoj

peénici.

Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Izaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme
Odmrzavanje (3%). (pogledajte tabelu sa strane)

*%
00

2. Podesite teZinu hrane pomocu regulatora.

Maksimalna koli¢ina je 1500 g.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 18
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Koli¢ina za | Vreme nakon
Hrana posluzivanje kuvanja Preporuke
(9) (min.)
@ | Meso 200-1500 15-60 Zaéti?itfz ivice )
aluminijumskom folijom.
@ Fivina Okvrelnite mfago lkaol se
zacuje zvucni signal. Ovaj
program je prikladan za
meso kao $to su Snicle,
QXA | Riba odresci ili mleveno meso,

komadi piletine, celo pile ili
riblji fileti.

Ako hranu zZelite da odmrznete ru¢no, izaberite funkciju Ruéno
odmrzavanje i nivo snage od 180 W. Vise detalja o ruénom
odmrzavanju i vi.emenu odmrzavanja potrazite na stranicama 27 do 28.
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KORISCENJE FUNKCIJE MOJ TANJIR Kolignaza |
Funkcija Moj tanjir ima dva unapred programirana vremena kuvanja. Ne Kéd/hrana | posluzivanje kuvanja (min.) Preporuke
morate da podeSavate vreme kuvanja niti nivo snage. Mozete podesiti broj (@)
porcija okretanjem regulatora. Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog 2. Ohladeno 300-350 2-3 Stavite hranu na keramicki tanjir
postolja i zatvorite vrata. vegetarijansko 400-450 i pokrijte providnom folijom za
1. Izaberite tip hrane koju kuvate tako Sto Cete pritisnuti jelo mllkrotalasnul. Ovaj program J
. . . L prikladan za jela koja se sastoje od (72}
dugme Moj tanjir (&) jednom ili viSe puta. @ @ 2 komponente (npr. Spagete sa E
sosom ili pirina¢ sa povréem). =
2. |zaberite veli&inu porcije okretanjem regulatora. =, VODIC ZA KUVANJE NA PARI
(Pogledaite tabelu sa strane.) (SAMO ZA MODELE MS23F301TF* | MS23F302TF*)
| Posuda za kuvanje na pari zasnovana je na principu kuvanja na pari i
dizajnirana je na brzo i zdravo kuvanje u Samsung mikrotalasnoj pecnici.
3. Pritisnite dugme (). Ovaj dodatni element je savrsen za brzo kuvanje pirin¢a, testenine, povréa
Rezultat:  Kuvanje pocinje. Kada zavrsi sa kuvanjem. <> / +30s itd., uz oCuvanje njihove nutritivne vrednosti.
1) Peénica ée se oglasiti zvuénim Start Komplet posuda za kuvanje na pari u mikrotalasnoj pecnici sastoji se od tri dela:

signalom 4 puta.
2) Posledniji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki minut).
3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.

Koristite samo posude predvidene za kori§¢enje u mikrotalasnoj pecnici.

KORISCENJE PROGRAMA ZA FUNKCIJU MOJ TANJIR Posuda Umetak Poklopac

Svi delovi mogu da rade na temperaturi od-20 °C do 140 °C.
Pogodni su za skladistenje u zamrzivacu. Mogu da se koriste odvojeno ili

Sledeca tabela sadrzi razliCite programe za automatsko podgrevanje
pomocu funkcije Moj tanjir, sa koli¢inom hrane, vriemenom nakon kuvanja i

o . o ! . zajedno.
odgovaraju¢im preporukama. Ovi programi koriste samo mikrotalasnu energiju.
Koligina za USLOVI ZA UPOTREBU:
Kéd/hrana posluzivanje LETDGELE) Preporuke ' . -
@ kuvanja (min.) («) Nemojte da koristite:
9 - — e za kuvanje hrane sa visokim sadrzajem Secera ili masti,

1. Ohladeno 300-350 28 Stavite hranu na keramicki tanjr e sa funkcijom rostilia, funkcijom rotacione toplote niti na grejnoj plogi.
gotovo jelo 400-450 i pokrifte providnom folijom za ) o )
&2 mikrotalasnu. Ovaj program je («) Pre prve upotrebe sve delove dobro operite u sapunjavoj vodi.

prikladan za jela koja se sastoje od Informacije o vremenu kuvanja potrazite u uputstvima u tabeli na
3 komponente (npr. meso sa sosom, - .
o . sledecoj stranici.
povrce i prilozi kao $to su krompir,
pirinac ili testenine).

19
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ODRZAVANJE:

E] Posudu za kuvanje na pari moguce je prati u masini sa pranje sudova.

Za ru¢no pranje koristite vrucu vodu i teCnost za pranje. Nemojte da
koristite abrazivne sundere.

Neke vrste hrane (poput paradajza) mogu da izazovu promenu boje

SRPSKI

plastike. To je normalna pojava i ne predstavija gresku u proizvodnii.
ODMRZAVANJE:

Postavite zamrznutu hranu u posudu za kuvanje na pari bez poklopca.
Tecnost ¢e ostati na dnu posude i nece Stetno uticati na hranu.

KUVANJE:
Nivo | Vreme | Vreme nakon
Hrana Porcija (g) | snage | kuvanja kuvanja Rukovanje
W) (min.) (min.)
Arti¢oke 300 800 5-6 1-2 Posuda za umetkom
(1-2 komada) + Poklopac
Uputstvo

Operite i o€istite artiCoke. Postavite umetak u posudu. Postavite artiCoke
na umetak. Dodajte jednu kaiku soka od limuna. Poklopite.

Sveze 300 800 4-5 1-2 Posuda za umetkom
povrée + Poklopac
Uputstvo
Izmerite povrce (npr. brokoli, karfiol, Sargarepu, paprike) nakon pranja,
CiSCenja i seenja na manje komade. Postavite umetak u posudu.
Rasporedite povrée po umetku. Dodajte dve kaSike vode. Poklopite.
Smrznuto 300 600 7-8 2-3 Posuda za umetkom
povrée + Poklopac
Uputstvo

Stavite zamrznuto povrée u posudu za kuvanje na pari. Postavite umetak
u posudu. Dodaijte jednu kasiku vode. Poklopite. Dobro promesSajte
neposredno nakon kuvanja i nakon nekog vremena.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 20
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Nivo | Vreme |Vreme nakon
Hrana Porcija (g) | snage | kuvanja kuvanja Rukovanje
(W) (min.) (min.)
Pirina¢ 250 800 15-18 5-10 Posuda + Poklopac
Uputstvo
Stavite pirina¢ u posudu za kuvanje na pari. Dodajte 500 ml hladne
vode. Poklopite. Nakon kuvanja ostavite beli pirina¢ da odstoji 5 minuta,
a integralni pirina¢ 10 minuta.
Krompir u 500 ‘ 800 ‘ 7-8 ‘ 2-3 ‘ Posuda + Poklopac
ljusci Uputstvo
[zmerite krompir, operite ga i stavite u posudu za kuvanje na pari.
Dodajte tri kaSike vode. Poklopite.
Paprikas 400 \ 600 \ 5-6 \ 1-2 \ Posuda + Poklopac
(ohladen) | Uputstvo
Sipajte ¢orbu u posudu za kuvanje na pari. Poklopite. Dobro promesSajte
pre nego Sto ostavite da odstoji.
Supa 400 [ 800 [ 34 | 12  [Posuda+Pokiopac
(ohladena) | Uputstvo
Sipajte u posudu za kuvanje na pari. Poklopite. Dobro promeSajte pre
nego Sto ostavite da odstoji.
Zamrznuta | 400 | 800 | 810 [ 23  [Posuda+ Pokiopac
supa Uputstvo
Stavite zamrznutu supu u posudu za kuvanje na pari. Poklopite. Dobro
promeSajte pre nego $to ostavite da odstoji.
Zamrznute 150 ‘ 600 ‘ 1-2 ‘ 2-3 ‘ Posuda + Poklopac
knedle Uputstvo
Punjene | \aylazite vrhove punjenih knedli hladnom vodom. Stavite 1-2 zamrznute
dzemom | e jecnu pored druge u posudu za kuvanje na pari. Poklopite.
Vocni 250 \ 800 \ 3-4 \ 2-3 \ Posuda + Poklopac
kompot Uputstvo

Izmerite sveZe voce (npr. jabuke, kruske, Sljive, kajsiie, mango i ananas)
nakon $to ga oljustite, operete i iseCete na manje komade ili kockice.
Stavite u posudu za kuvanje na pari. Dodajte 1-2 kaSike vode i 1-2
kaSike Secera. Poklopite.
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Rukovanje posudom za kuvanje na pari KORISCENJE MEMORISANIH PROGRAMA

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.
1. Da biste Zatim pritisnite dugme ([*))).

izabrali...
Prva postavka Jedanput (prikazuje se kao P1) 4
Druga postavka Dvaput (prikazuje se kao P2) %
»
. e X
MERE PREDOSTROZNOSTI: 2. Pritisnite dugme (). / 30 =
. P ) ) Rezultat: Hrana se kuva kao $to je podeseno. O +oUs
Posebno obratite paznju prilikom otvaranja poklopca posude za kuvanje Start
na pari, zbog toga Sto para moze da bude vrela. .
(@) Prilikom rukovanja nakon kuvanja koristite rukavice za peénicu. ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA
= 4 Zvucni signal mozete iskljuciti u svakom trenutku.
KORISCENJE MEMORIJSKE FUNKCIJE 9 :

Ako &esto kuvate il pod te isti tio iel K . 1. Istovremeno pritisnite dugmad () i (D).
0 Cesto kuvate ili podgrevate isti tip jela, vremena kuvanja i nivoe snage Rezultat: © /08 ®/+305

moZete sacuvati u memoriji peénice, kako ne biste morali svaki put da ih . Poiavid ledec K
ponovo podesavate. ojavice se sledeca oznaka.

MoZete saCuvati dve razliCite postavke.
p .

Stop Start

Cuvanje postavki. e Nece se ¢uti zvucni signal svaki put kada pritisnete

1. Da biste Zatim pritisnite dugme ([})). = neko dugme.
programirali... ' 2. Da biste ponovo ukljugili zvuéni signal, ponovo
Prva postavka Jedanput (prikazuje se kao P1) istovremeno pritisnite dugmad () i (). Q /T4 @ /+30s
Druga postavka Dvaput (prikazuje se kao P2) Rezultat: Stop Start

2. Podesite program kuvanja kao i obiéno (vreme * Pojavice se sledeca oznaka.

N
kuvanja i nivo snage), pogledajte ako je neophodno. A S Folow
(/AR
j —

e Pecnica ¢e se ponovo oglasavati zvu¢nim signalom.

3. Pritisnite dugme ().

Rezultat: Postavka je sada sacuvana u memoriji @ / +30s
pednice. Start

21
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BEZBEDNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROTALASNE

Bezbedno za

PE é NICE Posude koriSenje Komentari
Mikrotalasna peénica je opremliena specijalnim programom za roditeljsku Plzstiﬂcil;ane kuttijebza 4 E‘eife vrste smrznute frane pakuju se u ove
kontrolu, koji omogucava ,zakljuGavanje* pecnice tako da deca ili Jedno ra. NuU upotrebu utje.

neupucene osobe ne mogu sluéajno da je ukljuce. Pakovanja za brzu hranu

— Pecnica se moze zakljucati kad god je potrebno. * Posude od stiropora v Mogu se koristiti za zagrevanje hrane.
x e " . Ako se pregreju, moze doci do toplienja
@ 1. Pritisnite dugme (ﬁ) u trajanju od jedne sekunde. stiroporgr grel, moz I pien
= .
@ Rezultat: L . . ? *  Papime vrecice ili novine X Mogu da se zapale.
° Pecnlcg J,(_:’ zakljucana“(ne moze se e Reciklirani papir ili metalni X Mogu prouzrokovati elektricni luk.
izabrati nijedna funkcija). il
e Na ekranu se prikazuje slovo “L”. . Stakleno posude
e Posude za pecenje i v/ Mogu se koristiti, osim ako su ukraeni
serviranje metalnim rubom.

2. Da biste otkljucali pe¢nicu, pritisnite dugme (ﬁ) u *  Fine staklene posude v/ Mogu se koristiti za zagrevanje hrane i
trajanju od jedne sekunde. tecnosti. Osetljivo staklo se moze polomiti ili
Rezultat: Pecnica se moZe normalno koristiti. ? naprsnuti ako se naglo zagreje.

. e Staklene tegle v Poklopac se mora ukloniti. Moze se koristiti

VODIC ZA POSUDE samo za podgrevanje.

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj peénici, potrebno je da mikrotalasi ' Metal

prodru u hranu, pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati. e Posude X Mogu izazvati elektricni luk ili vatru.

Zato je vazno voditi racuna pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da o 7iane veze za kese za X

se moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici, moZete ga bezbedno koristiti. zamrzivad

U sledecoj tabeli, data je lista razli¢itih tipova posuda uz napomene o tome Papir

dali se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj pecnici. e Tanjir, CaSe, salvete i v/ Za kratko kuvanje i podgrevanje. Mogu

Bezbedno za . kuhinjski papir posluziti za upijanje viska viage.
Posude e . Komentari L . o
koriS¢enje *  Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektricni luk.

Aluminijumska folija /X MoZe se koristiti u malim koli¢éinama za ! Plastika

zastitu odredenin delova od prekuvavanja. o Kutiie v Posebno ako je u pitanju termoplastika

Moze doci do stvaranja elekiricnog luka ako otpoma na visoke temperature. Neke od

Je folja suviSe biizu zidu pecnice i ako s ostalih wrsta plastike mogu se iskivit i

koristi previse folie. promeniti boju na visokim temperaturama.
Tanijir za pecenje v/ Prethodno ne zagrevajte pecnicu duZe od Ne koristite Melamin plastiku.

8 minuta. e Providna folja v Moze se koristiti za zadrzavanje viage. Ne bi
Keramicke i glinene v/ Porcelan, glinene i glazirane posude i fini trebalo da dodiruje hranu. Vodite ra¢una pri
posude porcelan uglavnom su pogodni, osim ako su uklanjanju foliie jer se oslobada vrela para.

ukraseni metalnim rubom.
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Posude Bezb_tvec’ino_za Komentari
koriSéenje
* Kese za zamrzivaé /X Samo ako su otporne na kuvanje i pecenje.
Ne bi trebalo da budu hermeticki zatvorene.
Ako je potrebno, probusite ih viljuskom.
Vostani papir ili papir koji v/ MoZe se koristiti za zadrZavanje viage i
odbija masnocu sprecavanje prskanja.
v/ :Preporuujese /x :Obazrivo koristiti X :Nije bezbedno
VODIC ZA KUVANJE
MIKROTALASI

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako $to je priviaCi i apsorbuje sadrzaj
vode, masti i SecCera u hrani.

Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
prouzrokuije trenje, a stvorena toplota kuva hranu.

KUVANJE

Posude za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici:

Posude mora omoguciti prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi
se postigao maksimalni efekat. Metali kao Sto su nerdajuci Celik, aluminijum
i bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku,
staklo, porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne
sme kuvati u metalnom posudu.

Hrana koja se moze kuvati u mikrotalasnoj pecnici:

Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pecnici, ukljuCujuci
sveze i smrznuto povrce, voce, testenine, pirinac, zrevlje, mahunarke, ribu
i meso. Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u
mikrotalasnoj pecnici. Uopsteno gledano, mikrotalasno kuvanje je idealnu
za sve vrste hrane koje bi se inace pripremale na Stednjaku. Na primer,

za toplienje margarina ili Cokolade ( pogledajte poglavlje sa savetima,
tehnikama i korisnim napomenama).
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Koriséenje poklopca tokom kuvanja

Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava
pospesuje proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na razli¢ite nacine: npr.
kerami¢kim tanjirom, plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se
moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Vreme nakon kuvanja
Po zavrsetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogucilo
iziednacavanje temperature u samoj hrani.

Vodi¢ za kuvanje smrznutog povréa

Koristite odgovarajucu vatrostalnu Ciniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno
u minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne
budete zadovoljni rezultatom.

PromeSajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja,
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac.

Porcija | Snaga | Vreme Ll LSl
Hrana ( )] (W? (min.) kuvanja Uputstvo
g : (min.)
Spanac 150 600 | 4%2-5% 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Brokoli 300 600 9-10 2-3 Dodajte 30 ml
(2 kasiku) hladne
vode.
Grasak 300 600 | 7V2-8%2 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Boranija 300 600 8-9 2-3 Dodajte 30 ml
(2 kasiku) hladne
vode.
Mesano povrée | 300 600 | 7V2-8Y 2-3 Dodajte 15 ml
(Sargarepa/ (1 kasiku) hladne
grasak/kukuruz) vode.
Mesano povrée | 300 600 8-9 2-3 Dodajte 15 ml
(na kineski (1 kasiku) hladne
nacin) vode.

IMSdHS
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SRPSKI

Vodi¢ za kuvanije pirin¢a i testenine

Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa

Pirinad:  Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem — tokom Koristite odgovarajucu vatrostalnu Ciniju sa poklopcem. Dodajte 30-45 ml
kuvanja koli¢ina pirinca se udvostrudi. Kuvajte pokloplieno. hladne vode (2-3 kasike) na svakih 250 g, osim ako nije preporucena druga
Nakon isteka vremena kuvanja, promesajte i pre nego to koli¢ina vode — pogledajte tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju
ostavite da odstoji dodajte so il zaginsko bilje i maslac. — pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne budete zadovoljni
Napomena: pirina¢ mozda nece upiti svu vodu po isteku rezultatom. Promesajte jedanput tokom kuvanja i jedanput nakon kuvanja.
vremena kuvanja. Nakon kuvanja, dodajte so, zaginsko bilje ili maslac.
Testenina: Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju. Dodajte kipucu vodu, Poklopite i ostavite dva OdStOJ,' 3 m|huta. ) e
prstohvat soli i dobro promesaite. Kuvajte otkloplieno. Savet: S_ve_;e_poyrce |secvlte Ina komade Jednake veliine. Sto je
Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja. ; ~_sitnije iseCeno, brze Ce se skuvati. )
Ostavite da odstoji pokriveno, a zatim dobro ocedite. Sveze povrée bi uvek trebalo kuvati na najviSem nivou snage mikrotalasne
. pecnice (800 W).
Vreme Porcija | Vreme | Vreme nakon
Porcija | Snaga | Vreme | nakon Hrana A Figrae Uputstvo
Hrana ©) W) (min) | kuvanja Uputstvo (9) (min.) | kuvanja (min.)
(min.) Brokoli 250 4-4Y, 3 Pripremite cvetove jednake veli¢ine.
Bell pifinad 250 800 16-17 5 Dodaite 500 i 500 7-T% Usmerite drske ka centru.
(pi:u%v:r?) o e Prokel] 250 | 5%-6% 3 Dodajte 60-75 m (5-6 kasika) vode.
— . - Sargarepa 250 4%-5 3 Isecite Sargarepu na komade jednake
Integralni pirinac 250 800 21-22 5 Dodajte 500 ml velicine.
(polukuvan) hiadne vode. ' Karfol 250 5-5% 3 Pripremite cvetove jednake veli¢ine.
Mesani pirina¢ 250 800 | 17-18 5 Dodajte 500 ml 500 | 8%9 Presecite velike cvetove na pola.
(pirinac i diviji pirinac) hladne vode. Usmerite drske ka centru.
Mesane Zitarice 250 800 18-19 5 Dodajte 400 ml Tikvice 250 3e-4 3 Isecite tikvice na kriske. Dodajte 30 ml (2
(pirinad + Zitarice) hladne vode. kaSike) vode ili par¢e maslaca. Kuvajte
Testeni 250 800 11-12 5 Dodajte 1000 ml dok ne omeksa.
estenina ch)l ea{/sd A m Plavi 250 3%e-4 3 Isecite patlidzan na male komade i
: patlidzan isprskajte 1 kasikom soka od limuna.
' Praziluk 250 4Y2-5 3 Isecite praziluk na tanke kolutove.
Pecurke 125 1%-2 3 Pripremite cele sitnije pecurke ili izrezane.
250 3-312 Nemojte da dodajte vodu. Poprskajte
sokom od limuna. Zacinite solju i
biberom. Ocedite pre sluzenja.
Crni luk 250 5%-6 3 Iseckajte Iuk ili ga prepolovite. Dodajte
samo 15 ml (1 kaSiku) vode.
Paprika 250 41-5 3 Isecite papriku na tanke kolutove.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SR.indd 24

24

2013-07-27 0 3:08:07



Porcija | Vreme | Vreme nakon
Hrana (9) (min.) | kuvanja (min.) Uputstvo
Krompir 250 4-5 3 Izmerite oguljeni krompir i isecite ga na
500 | 7%%-8% polutke li Cetvrtine jednake veliine.
Keleraba 250 5-51 3 Isecite kelerabu na kockice.
PODGREVANJE

U mikrotalasnoj pe¢nici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj
peénici.

Kao vodic¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i viemenom
podgrevanja. Vreme iz tabele odnosi se na teGnosti na sobnoj temperaturi
od oko +18 do +20 °C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7
°C.

Rasporedivanje i poklapanje

Izbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao $to su veliki komadi
mesa — mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovolino zagreje.
Maniji komadi hrane lakSe ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i mesanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 800 W snage, dok druge vrste
hrane treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. Uopsteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je
u velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu
hranu je bolje podgrejavati pomodu nizeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesajte ili okrenite hranu da biste dobili najbolje
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanje te¢nosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili eruptivno vrenje te¢nosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom

i nakon podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite te¢nost da odstoji u
mikrotalasnoj pecnici. Preporucuje se da se u te¢nost stavi plasti¢na kasika
ili stakleni Stapi¢. Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.
Pozelino je podesiti kra¢e vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati
vreme zagrevanja.
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Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleZiti koliko je
vremena potrebno za podgrevanje za buducu upotrebu.

Uvek vodite raGuna da podgrejana hrana bude ravnomerno topla.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se
temperatura izjednadila.

Preporu¢eno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne
stoji drugadije.

Posebno obratite paZnju na podgrevanje te¢nosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlje o merama predostroznosti.

PODGREVANJE TECNOSTI

Uvek sacCekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon iskljucivanja
pecnice da bi se temperatura izjednacila. MesSajte tokom grejanja, ako

je potrebno, i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste sprecili
eruptivno vrenje i moguce opekotine, treba napitke da mesate kasikom ili
staklenim Stapi¢em pre, tokom i nakon podgrevanja.

Podgrevanje te¢nosti i hrane

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

. | Snaga | Vreme | Vreme nakon
Hrana Porcija w) (min) | kuvanja (min, Uputstvo
Napici 150 ml | 800 1-11% 1-2 Napunite Solje i podgrevajte
(kafa, ¢aji (1 Solja ih nepokrivene. Stavite
voda) za kafu) Solju/veliku Solju na sredinu
obrtnog postolja. Nakon
250 ml 1%-2 zagrevanja ostavite $olje
(1 velika da odstoje u mikrotalasnoj
Solja) peénici | dobro promesajte.
Supa 2509 | 800 3-3% 2-3 Sipajte supu u duboki
(ohladena) keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Dobro promeSajte nakon
podgrevanja. Pre posluZenja,
ponovo promesajte.
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Hrana

Porcija

Snaga

Vreme
(min.)

Vreme nakon
kuvanja (min.)

Uputstvo

Paprika$
(ohladen)

SRPSKI

3509

600

5%2-6Y

2-3

Sipajte ¢orbu u duboki
keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Povremeno tokom
podgrevanja mesajte i
ponovo promesajte pre nego
Sto ostavite da odstoji i pre
sluzenja.

Testenina
i s0s
(ohladeno)

350 g

600

42-5Y%

Stavite testeninu (npr.
Spagete ili rezance sa jajima)
na plitki keramicki tanijir.
Pokrijte providnom foljom
pogodnom za mikrotalasne
pecnice. PromeSajte pre
sluzenja.

Filovana
testenina i sos
(ohladeno)

3509

600

5-6

Stavite filovanu testeninu
(npr. ravioli, tortelini) u duboki
keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Povremeno tokom
podgrevanja mesajte i
ponovo promesajte pre nego
Sto ostavite da odstoji i pre
sluzenja.

Ostala jela
(ohladena)

350 g

600

512-6Y%

Sastavite obrok od 2-3 vrste
ohladene hrane i stavite

ga na keramicki tanjir.
Pokrijte providnom foljom
pogodnom za mikrotalasne
pecnice.
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PODGREVANJE HRANE ZA BEBE

HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal

Pre sluzenja, ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesajte i proverite
temperaturu.

Preporu¢ena temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C.

MLEKO ZA BEBE: Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flasicu.
Podgrevajte bez poklopca. Nikad ne zagrevaijte flaSicu za bebu dok se

na njoj nalazi cucla, jer boca moze da eksplodira ako se previse zagreje.
Dobro promudckajte pa ostavite da odstoji, a zatim ponovo promuckajte pre
sluzenja! Uvek paZljivo proverite temperaturu mleka ili hrane za bebe pre
hranjenja. Preporu¢ena temperatura pri sluzenju: oko 37 °C.

NAPOMENA: Hranu za bebe treba posebno paZljivo proveriti pre hranjenja
kako ne bi doslo do opekotina.

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite sledecu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Podgrevanje hrane i mleka za bebe

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Vreme nakon

Hrana | Porcija Snaga Vreme kuvanja Uputstvo
) (min.)
Hrana 190 g 600 30 sek. 2-3 Prespite hranu u
za bebe duboki keramicki
(povrce tanjir. Kuvajte
+ Meso) pokloplieno.

Promesajte nakon
podgrevanja.
Ostavite da odstoje
2-3 minuta. Pre
hranjenja, dobro
promesajte i
paZljivo proverite
temperaturu.
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Snaga

Vreme nakon

Hrana | Porcija Vreme kuvanja Uputstvo
e (min.)
Kasica 190 g 600 20 sek. 2-3 Prespite hranu u
za bebe duboki keramicki
(Zitarice tanijir. Kuvajte
+ mleko pokloplieno.
+ voce) Promesajte nakon
podgrevanja.
Ostavite da odstoje
2-3 minuta. Pre
hranjenja, dobro
promesSajte i
pazljivo proverite
temperaturu.
Mieko 100ml | 300 | 30-40 sek. 2-3 Promesajte ili
za bebe dobro promuckajte
200 ml 50 sekundi i prespite u
do 1 minut sterilizovanu

staklenu flasicu.
Stavite na sredinu
obrtnog postolja.
Kuvajte otkloplieno.
Dobro promuckajte
i ostavite da odstoji
najmanje 3 minuta.
Pre hranjenja,
dobro promuckajte
i paZljivo proverite
temperaturu.
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RUCNO ODMRZAVANJE

Mikrotalasi su odli¢an nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag

nacin odmrzavaju hranu za kratko vreme. To je velika prednost ako vam

stignu neocekivani gosti.

Smrznuta zivina mora se potpuno odmrznuti pre kuvanja. Uklonite sve

eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se te¢nost ocedila.

Smrznutu hranu stavite u nepokloplienu posudu. Na pola procesa

odmrzavanja okrenite, ocedite eventualnu te¢nosti i Sto pre uklonite

iznutrice.

Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.

Ako maniji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, mozete

ih zastititi tako Sto Cete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku

odmrzavanja.

Ako Zivina pocne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da

odstoji 20 minuta pre nego Sto nastavite.

Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme

stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte

donju tabelu.
Savet: Tanki komadi hrane se bolje odmrzavaju od debljih

komada, a manje koli¢ine se brze odmrzavaju od vecih.

Imajte na umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate

hranu.

Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do-20 °C, pridrzavajte

se uputstva iz sledece table.

Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za

odmrzavanje (180 W).

Hrana Porcija Vre_me Vremg nak.o n Uputstvo
(min.) | kuvanja (min.)
Meso
Milevena govedina 2509 6%2-7% 5-25 Stavite meso na plitki
500¢g 10-12 keramicki tanjir. Zastitite
— . tanje ivice aluminijumskom
sl i eehesd %09 | 778 foljom. Na polovini ciklusa
odmrzavanja, okrenite hranu!
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Vreme

Vreme nakon

Hrana Porcija (min) | kuvanja (min. Uputstvo
Zivina
Komadi piletine 5009 14%- 15-40 Prvo stavite komade piletine
>3 (2 komada) | 15% na plitki keramicki tanjir tako
w Celo ol 900 28-30 da strana sa kozicom bude
% Boie g okrenuta nadole, ili ako je
re¢ o celom piletu, tako da
grudi budu okrenute nadole.
Tanje delove, kao $to su
krajevi bataka i krila, zastitite
aluminijumskom folijom. Na
polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranul
Riba
Riblji fileti 2509 6-7 5-156 Smrznutu ribu stavite na
(2 komada) sredinu plitkog keramickog
tanjira. Tanje delove stavite
400g | 12-18 pod deble delove. Zastite
(4 komada) N L
uze delove aluminijumskom
folijom. Na polovini ciklusa
odmrzavanja, okrenite hranu!
Voce
Bobicasto voce 2509 6-7 5-10 Rasporedite voée po plitkom
okruglom staklenom tanjiru
(velikog precnika).
Hleb
Kiflice 2komada | Ye-1 5-20 Poredajte kiflice u krug, a hleb
(svakaoko50¢g) | 4 komada | 2-2% horizontalno po kuhinjskom
" " papiru koji ste stavili na sredinu
Tost/Sendvic 250g 445 obrtnog postolja. Na polovini
Nemacki hleb 5009 8-10 ciklusa odmrzavanja, okrenite
(pSeniéno + hranu!

razeno brasno)
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POSEBNE NAPOMENE

TOPLJENJE MASLACA
Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Zagrevajte 30-40 sekundi na 800 W sve dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g Cokolade u malu duboku staklenu posudu. Zagrevajte

3-5 sekundi na 450 W sve dok se Cokolada ne otopi. PromeSajte jednom ili
dvaput tokom otapanja. Za vadenje koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove Zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta. Ocedite
Zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu &iniju. Zagrevajte 1 minut na 300 W.
Promesajte nakon otapanja.

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne
vode. Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj Ciniji 3% do 4%2 minuta
na 800 W, dok preliv/glazura ne postane providan. Promesajte dvaput
tokom kuvanja.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. meSanog bobi¢astog voca) u dovoljno veliku
vatrostalnu Ciniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro
promesajte. Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 800 W. PromeSajte
nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za dzem sa
poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Se¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesSajte. Koristite odgovarajuc¢u posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6% do 7% minuta na
800 W. Dobro promesSajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po keramickom tanjiru
srednje veli¢ine. Nekoliko puta promesajte tokom pecenja 3'2 do 4% minuta
na 600 W. Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenje Koristite
rukavice!
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STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokusajte da ga resite pomodu

predlozenih reSenja.

To je normalna pojava.

e U pecnici se kondenzuje voda.

e Strujanje vazduha se osec¢a oko vrata i kucista.

¢ Refleksija svetla se javlja oko vrata i kucista.

e Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Pecnica se ne ukljucuje kada pritisnete dugme ().

e Dali su vrata potpuno zatvorena?

Hrana se uopste ne kuva.

e Da li ste praviino podesili tajmer i/ili pritisli dugme ()?

e Da li su vrata zatvorena?

e Da niste preopteretili elektrino kolo pa je pregoreo osigurac ili je isko&ila
sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.

e Da li ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?

e Da li ste izabrali odgovarajuci nivo snage?

U pecnici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

e Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

e Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?

e Da li je aluminijumska folija preblizu unutradnjin zidova?

Sijalica ne radi.

e |z bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami da menjate sijalicu. Obratite
se najblizem ovlas¢enom centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Samsung i zatrazite da vam stru¢no tehnicko lice zameni sijalicu.

Pecénica ometa signal radija ili televizora.

e Dok pecnica radi, moze do¢i do manjih smetnji na televizorima i radio
aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, pec¢nicu
postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

e Ako mikroprocesor pecnice detektuje smetnje, moze doci do resetovanja
displeja. Da biste resili ovaj problem, izvucite utika¢ iz uti€nice, a zatim
ga ponovo prikljucite. Ponovo podesite vreme.

Ako ne moZete da resite problem pomocu navedenih smernica, obratite
se lokalnom korisnickom centru kompanije SAMSUNG.

29
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Pripremite sledece informacije:

e Broj modela i serijski broj, najceSée se nalaze na poledini pe¢nice
e Podaci o garanciji

e Jasan opis problema

Zatim kontaktirajte lokalnog distributera ili servisnu sluzbu kompanije
SAMSUNG.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavrSavanju svojih proizvoda.

Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez
prethodne najave.

Model MS23F301T**, MS23F302T**
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrotalasna 1150 W

Izlazna snaga 100 W/800 W (IEC-705)

Radna frekvencija 2450 MHz

Magnetron OM758(31)

Metod hladenja Motor sa rashladnim ventilatorom

Dimenzije (5 x V x D)
Spolja
Otvor pecénice

489 x 275 x 374 mm
330 x 211 x 324 mm

Zapremina 23 litra
Tezina
Neto Priblizno 12 kg

IMSdHS
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PITANJA ILI KOMENTARI

ZEMLJA POZOVITE ILI NAS POSETITE NA MRE | NA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %ﬁiﬁ@gﬂiﬁm (08008 726 7864)
SERBIA Z;zlgc?:wt]r:wt??sﬁlg\sggﬁve 0700 7267864) wrsamsang com
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Ilv
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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Vikrovalovna pecica

Navodila za uporabo in kuharski prirocnik

sarancija podijetjia Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje
a izdelka, popravilo nepravilne namestitve ali normalno ciscenje

100 %
Recycled Paper

cnik je izdelan iz 100 % recikliranega papirja.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 1

MS23F301T**
MS23F302T**

predstavijajte si vse moznosti

Zahvaljuiemo se vam za nakup tega izdelka
Samsung. Za prejem popolnejSe storitve izdelek
registrirajte na

www.samsung.com/register

I

2013-07-27 1m0 3:12:53 ‘



UPORABA KNJIZICE Z NAVODILI

Kupili ste mikrovalovno pecico SAMSUNG. Navodila za uporabo vsebujejo
informacije, ki vam bodo v pomo¢ pri kuhanju hrane z mikrovalovno pecico.

e Varnostni ukrepi

e Dodatna oprema in posoda, primerna za uporabo
e Uporabni kuharski nasveti

e Kuharski nasveti

LEGENDA SIMBOLOV IN IKON

SLOVENSCINA

A Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzro¢i hudo
OPOZORILO telesno poskodbo ali smrt.

A Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzroci lazjo
PREVIDNO telesno poskodbo ali materialno skodo.

Opozorilo: nevarnost L -
& pozara &‘ Opozorilo: vro¢a povrsina
A Opozorilo: elektrika A Opozorilo: eksplozivna snov
@ NE poskusSajte. NE dotikajte se.
. Dosledno upostevajte
NE razstavijajte. navodila. P !

PrepriCajte se, da je aparat

=) Izkljucite napajalni vtic iz . .
stenske vticnice. [1—:] ozem!JVe - da preprecite
elektricni udar.
Za pomoc¢ poklicite servisni 77
center. Opomba
Pomembno

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 2

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA
POZNEJSO UPORABO.

Vedno upostevajte te varnostne ukrepe.
Pred uporabo pecice se prepricajte, da
so upostevana naslednja navodila.

A OPOZORILO
(samo funkcija mikrovalovne pecice)

N OPOZORILO: Ce so vrata ali
tesnila na vratin poskodovana, ne
uporabljajte pecice, dokler je ne popravi
usposobljena oseba.

| & OPOZORILO: Vsi nepooblasceni posegi

v pecico, ki vkljucujejo odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred mikrovalovno
energijo, SO nevarni za osebe, ki niso
strokovno usposobliene za take posege.

N OPOZORILO: Tekocin in drugih zivil
ne segrevajte v zaprtih posodah, ker jih
lahko raznese.

Aparat je namenjen samo uporabi v
gospodinjstvu.
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OPOZORILO: Otrokom dovolite
uporabo pecice brez vasega nadzora
samo Vv primeru, da so bili seznanjeni
z ustreznimi navodili za varno uporabo
pecice in se zavedajo nevarnosti
neustrezne uporabe le-te.

Ce opazite dim, izklopite ali izkljuite
aparat. Vrata pustite zaprta, da zadusite
morebitni ogen;.

OPOZORILO: Ta aparat smejo uporabljati
otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe
ali osebe s premalo izkuSenj in znanja,

Ce so pod nadzorom ali so prejele
navodila o varni uporabi aparata ter
poznajo morebitne nevarnosti. Otroci se z
aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata, razen Ce so
stari 8 let ali ve€ in so pod nadzorom.

OPOZORILO: Pri segrevanju napitkov
v mikrovalovni pecici lahko pride do
zapoznelega nenadnega vrenja, zato je
treba previdno ravnati s posodo.

OPOZORILO: Vsebino steklenick za
hranjenje in kozarcev z otrosko hrano
pred uporabo premesajte ali pretresite
ter preverite njeno temperaturo, da se
izognete opeklinam.

Uporabljajte samo pripomocke, ki so
primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.

N Neolupljenih jajc in celih trdo kuhanih jajc
ne segrevajte v mikrovalovni pecici, saj
jin lahko raznese, tudi ko pecica ne greje
veC.

Ko segrevate Zivila v posodah iz plastike
ali papirja, jinh morate spremljati, ker
obstaja nevarnost vziga.

Pecico redno Cistite in iz nje odstranjujte
morebitne ostanke hrane.

Mikrovalovna pecica je namenjena gretju
zivil in napitkov. Susenje hrane ali oblacil
in gretje grelnin blazin, copat, gob,
vlaznih krp in podobno lahko povzrodi
poskodbo, vzig ali pozar.

Ce pecica ni Cista, lahko pride do
poslabSanja povrsin, to pa lahko skrajSa
zZivlienjsko dobo aparata in privede do
nevarnih situacij

N Aparat ni namenjen namescanju v
cestnih vozilin, pocitniskih prikolicah in
podobnih vozilih.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 3
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SLOVENSCINA

Aparata ne smejo uporabljati fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe
(in otroci) s premalo izkuSen;j in znanja,
razen Ce jih nadzira ali jim o uporabi
aparata da navodila odgovorna oseba, ki
je odgovorna za njihovo varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti,
da se z aparatom ne igrajo.

Ce je napajalni kabel poSkodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali
njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobliena oseba, da se izognete
nevarnosti.

N OPOZORILO: Tekocin in drugih zivil
ne segrevajte v zaprtih posodah, ker jih
lahko raznese.

N Aparata ne Cistite z vodnim curkom.

Pecico namestite tako, da je usmerjena
in na visini, ki omogoca lahek dostop do
notranjosti in upravljalinega obmocdja.

Pred prvo uporabo pecice le-to najpre;
10 minut uporabljajte z vodo.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 4

Ce pecica oddaja nenavaden zvok, von;
po zazganem ali dim, takoj izkljucite
napajalni vtic in se obrnite na najblizji
servisni center.

Mikrovalovna pecica naj bo postavijena
tako, da imate dostop do vtica.

N Mikrovalovna pecica se sme uporabljati
samo na pultu ali nad njim; uporaba v
omarici ni dovoljena.

A OPOZORILO

(samo funkcija pecice) - izbirno

OPOZORILO: Ko aparat uporabljate
v kombiniranem nacinu, smejo otroci
uporabljati pecico samo pod nadzorom
odrasle osebe zaradi visokih temperatur
pri pripravi hrane.

Aparat se med uporabo zelo segreje.
Bodite previdni, da se ne dotaknete
grelnika v pecici.

N OPOZORILO: Dostopni deli se lahko
med uporabo zelo segrejejo. Majhni
otroci naj se ne nahajajo v blizini pecice.

N Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
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N OPOZORILO: Zagotovite, da je aparat
izkloplien, preden zamenjate lucko, da se
izognete moznosti elektricnega udara.

Vrata ali zunanja povrSina se lahko med
delovanjem aparata zelo segrejejo.

OPOZORILO: Aparat in njegovi
dostopni deli se lahko med uporabo
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika. Otroci, mlajsi od 8
let, naj ne bodo v blizini pecice, razen Ce
S0 pod stalnim nadzorom.

Aparat in njegov kabel hranite izven
dosega otrok, mlajSih od 8 let.

N Aparati niso namenjeni upravljanju
z zunanjim casovnikom ali loCenim
daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat smejo uporabljati otroci od
8. leta naprej in fiziCno, senzorno ali
mentalno slabotne osebe ali osebe s
premalo izkusenj in znanja, ¢e so pod
nadzorom ali so prejele navodila o varni
uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se z aparatom ne
smejo igrati. PeCice ne smejo Cistiti in
vzdrzevati otroci brez nadzora.

N Za CiSCenje stekla v vratih pecice ne
uporabljajte jedkih Cistilnin sredstev ali
kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino, s Cimer lahko povzrocijo, da se
steklo zdrobi.

Med delovanjem aparata je temperatura
dostopnih povrsin lahko visoka.
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|zdelek je industrijska, znanstvena ali
medicinska oprema razreda B skupine

2. Skupina 2 zajema vso industrijsko,
znanstveno in medicinsko opremo, pri
kateri namenoma nastaja radiofrekvencna
energija in/ali je ta uporabliena v obliki
elektromagnetnega sevanja za obdelavo
snovi, ter opremo za potopno erozijo in
oblo¢no varjenje.

Oprema razreda B je oprema, primerna za
uporabo v gospodinjstvu in obratih, ki so
neposredno prikljuceni na nizkonapetostno
elektricno omrezje, ki dovaja energijo
stavbam, ki se uporabljajo v gospodinjske
namene.

VNIQSNIAOTS
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NAMESTITEV MIKROVALOVNE PECICE

Pecico postavite na ravno povrSino 85 cm
nad tlemi. PovrSina mora biti dovolj trdna, da
lahko prenese njeno tezo.

1.Pri namestitvi pecice poskrbite sk 0o
za ustrezno zraCenje, tako da i’ : f@‘fﬂ
pustite vsaj 10 cm prostora za !ﬂ’ o
pedico in ob straneh ter 20 cm | wiiny s

SLOVENSCINA

nad ﬂemwt\ straneh
prostora nad pecico.
2.1z notranjosti pecice odstranite vso embalazo.

3.Namestite nosilec in vrtljivo plosco.
Preverite, ali se vrtljiva ploS¢€a prosto vrti.
(samo model z vriljivo plosco)

4_.Mikrovalovna pecica naj bo postavijena
tako, da imate dostop do vtica.

Ce je napajalni kabel poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali
njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti. Za osebno varnost kabel
prikljuCite v ustrezno ozemljeno vtiCnico na
izmenicni tok.
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= Ne namescCajte mikrovalovne pecice v
vro¢em ali vlaznem okolju v blizini klasi¢ne
peci ali radiatorja. Treba je upostevati
specifikacije napajanja pecice in vsak
dodatni kabel mora izpolnjevati enake
standarde kot napajalni kabel, ki je prilozen
pecici. Pred prvo uporabo ocistite notranjost
pecice in tesnila na vratih z vlazno krpo.

' CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE

Naslednje dele mikrovalovne pecice je treba
redno Cistiti, da preprecite nabiranje delcev
masti in hrane:
e Zunanje in notranje povrsine
¢ Vrata in tesnila vrat
e V/rtljivo ploSCo in njen nosilec
(samo model z vrtljivo plosco)

Tesnila vrat morajo biti VEDNO Cista in
vrata se morajo pravilno zapirati.

' @ Ce pedica ni ¢ista, lahko pride do
poslabSanja povrSin, to pa lahko skrajsa
zivlienjsko dobo aparata in privede do
nevarnih situacij.
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1.Zunanje povrSine ocistite z mehko krpo in
mlacno milnico. Splaknite in osusite.

2.\/se madeze na notranjih povrsinah
odstranite s krpo in milnico. Splaknite in
osusite.

3.Ce Zelite odstraniti posusene delce hrane
in odstraniti vonjave, v pecCico postavite
kozarec z limoninim sokom in ga deset
minut segrevajte z najvisjo mocjo.

4.Kroznik po potrebi operite v pomivalnem
stroju.

NE zmocite odprtin za zraCenje.
NIKOLI ne uporabljajte jedkih snovi ali
kemicnih raztopin. Bodite posebej pozomi
pri CiSCenju tesnil vrat, da:
e Se delci ne zaCnejo nabirati
e Delci ne preprecijo zapiranja vrat

Po vsaki uporabi z blagim detergentom
ocCistite notranjost pecice, vendar

pocCakajte, da se pecica prej ohladi, da se
notranjosti pecice je prirocno

izognete poskodbam.
grelnik obrniti navzdol za 45 ° in

Pri CiSCenju zgornjega dela
ga odcistiti. (samo model z nihajnim grelnikom)
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7

SHRANJEVANJE IN POPRAVILO
MIKROVALOVNE PECICE

Pri shranjevanju in popravilu pecice je treba
upostevati nekaj enostavnih varnostnih
ukrepov.
Pecice ne uporabljajte, e so poskodovana
vrata ali tesnila vrat:

e Zlomljen teCaj

e Poskodovana tesnila

e Ukrivlieno ali zvito ohisSje pecice
Popravila naj izvaja samo usposoblieno
servisno osebje.

| @ NIKOLI ne odstranjujte zunanjega ohisja

pecice. Ce je pecica pokvarjena in
potrebuje popravilo ali pa ste v dvomih
glede njenega stanja:
¢ Jo izkljuCite iz napajanja
e Obrnite se na najblizji center za pomo¢
_ Uporabnikom

Ce zelite peCico zaCasno pospraviti,
izberite suh in neprasen prostor.
Razlog: Prah in vlaga lahko slabo vplivata
na dele pecice.

Ta mikrovalovna pecica ni primerna za
komercialno uporabo.

VNIQSNIAOTS

2013-07-27 0 3:12:54



SLOVENSCINA

Iz varnostnih razlogov zarnice ne

zamenjajte sami. Obrnite se na najblizji
pooblasceni center za pomocC strankam
podjetja Samsung, da vam bo zarnico

zamenijal usposobljeni tehnik.

A OPOZORILO

Aparat sme spreminjati ali popravijati samo

LAAL

v

v

v

v

¥

Ne vstavljajte prstov ali tujih snovi. Cev aparat
prodre tuja snov, kot je voda, izkljucite napajalni
kabel in se obrnite na najblizji servisni center.

<

Aparata ne izpostavljajte prekomernemu pritisku ali
udarcem.

Pecice ne postavljajte na ob&utljiv predmet, kot je
korito ali steklen predmet.

Aparata ne Cistite z benzenom, topilom, alkoholom,
parnim ali visokotlacnim cistilnikom.

V nacinu mikrovalovne pedice ne grejte tekocin in

usposobljeno osebje.
& drugih Zivil v zaprtih posodah.

Zagotovite, da uporabljate napetost, frekvenco in
tok, ki so navedeni v specifikacijah izdelka.

Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlacnih
vodnih ali parnih Cistilnikov.

N

Napajalni vti¢ trdno prikljucite na stensko vti¢nico.
Ne uporabljajte razdelilnika, podaljSka ali elektricnega
pretvornika.

NN
NN NN

Aparata ne namescajte blizu grelnika, vnetljivih snovi,
na vlaznem, mastnem ali praSnem mestu, na mestu,
ki je izpostavljeno neposredni soncni svetlobi ali vodi,
kjer lahko pusca plin ali na neravna tla.

N

v
v
v

L1«
L1«
AU NEERN

Napajalnega kabla ne obesajte na kovinski predmet,
ne vstavljajte ga med predmete ali za pecico.

<
<
<

Aparat mora biti ozemljen v skladu z lokalnimi in
nacionalnimi predpisi.

(5

VW bV duyvy

Ne uporabljajte poSkodovanega napajalnega vtiég ali
napajalnega kabla ali zrahljane stenske vticnice. Ce
je napajalni vti¢ ali napajalni kabel poskodovan, se

<
<

S pinov napajalnega vti¢a in sti¢nih tock s suho krpo
redno odstranjujte tuje snovi, kot sta prah in voda.

£3

Na pecico ne zlivajte vode, niti je nanjo ne prsite.

Napajalnega vti¢a ne vlecite ali prekomerno zvijajte in
nanj ne postavijajte tezkih predmetov.

v

Na pecico, vanjo ali na vrata pecice ne postavijajte
predmetov.

<

V primeru uhajanja plina (na primer propana,
utekocCinjenega naftnega plina itd.) takoj prezracite,
ne da bi se dotaknili napajalnega vtica.

€3

L «L K«

L «L K«

L« «

Na povrsino pecice ne prsite hlapljivih snovi, kot je
insekticid.

<

Napajalnega vti¢a se ne dotikajte z mokrimi rokami.

<
<
<

Ko aparat deluje, ga ne izklopite tako, da izkljucite
napajalni kabel.

V@

L L L« K«

<
<
<

vy

V pecici ne shranjujte vnetljivin snovi. Bodite posebe;j
pozorni pri gretju jedi ali napitkov, ki vsebujejo
alkohol, ker lahko alkoholni hlapi pridejo v stik z
vro¢im delom pecice.

L L«
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Kg oghpirdate ali zapi;atg vratal, qaj (;)ogo otrocilstran ViV iviv ® Neolupljlftenih jaJ:E in clelih Frdovkghanlihrj]aljchr&e viv'
od njih, da se ne udarijo vanje in da jim z vrati ne segrevajte v mikrovalovni pecici, saj jih lahko
priprete prstov. raznese, tudi ko pecica ne greje veC. Ne segrevajte
o . . . . nepredusno ali vakuumsko zaprtih steklenic,
g;%zgmg gng 2 ;ggzr:;(a;]# egggtig\r: (,;/ drr?éggvalovm viviviv kozarcev, posod, oresckov v lupini, paradiznika itd.
vrenja, zato je treba previdno ravnati s posodo. Da 8 Ne zakrivajte odprtin za prezracevanje z blagom ali ¢/ v »
to preprecite, po izklopu pecice VEDNO pocakajte papiriem. Lahko se vnameta zaradi vroCega zraka, 5
20 sekund, da se izravna temperatura. Po potrebi ki uhaja iz pecice. Pecica se lahko tudi pregreje in se ]
mesajte med segrevanjem hrane in VEDNO samodejno izklopi ter ostane izklopliena, dokler se g
premesSajte po segrevanju. ne ohladi dovolj. E(
i i i i i >
\F/> Op&rge(gr oparin sledite naslednjim navodilom PRVE @ Pri jemanju posode iz pedice vedno uporabliajte v
o = , L . rokavice za peko, da se ne opecete.
e Oparjeni predel drzite v hladni vodi vsaj 10 minut. S -~ oviol rota \/
e Povijte s Cistim in suhim povojem. %| Tekocine premesajte na polovici gretja ali po
o Ne nanasajte krem, olj ali losjonov. koncanju gretja in jih pustite pocivati vsaj 20 sekund
po gretju, da preprecite nenadno vretje.
% Ko odpirate vrata, stojte za dolzino rok stran od v
A PREVIDNO A A & & pecice, da vas ne opece uhajajoCi vroC zrak ali para.
Uporabljajte samo pripomocke, ki so primerni za vi WiV o, ) Ne uporablajte prazne mikrovalovne pecice. Iz v v
uporabo v mikrovalovni pecici. NE uporabljajte vamostnih razlogov se bo mikrovalovna pegica
kovinskih posod, posod z zlatimi ali srebrnimi samodejno zaustavila za 30 minut. Priporogamo,
dodatki, nabodal, vilic itd. o da v pegico postavite kozarec vode, ki bo vsrkala
S papirmatih ali plasticnin vreck odstranite Zicke za mikrovalovno energio, de boste mikrovalovno pecico
zaprranje. . o nenamerno vklopili.
Razlog: Elektricno iskrenje lahko poskoduje pecico. Petico namestite v skladu 2 merami. navedenimi o o
* ,
@ V mikrovalovni pecici ne susite papirja ali oblacil. v viv v navodilih. Oglejte si Namestitev mikrovalovne
— — . — ' pecice.)
| Zamanjse koli¢ine zivil uporabite krajsi Cas, da v viv' - — - - —
preprecite pregretje in zazig Zivil. E:Sr';?/ E?\’/‘t‘g‘“gg S'E;“;r?ieg:gijgedmg'h elektricnih /& |&v/

<
<

@ Izogibajte se stiku napajalnega kabla in vti¢a z vodo
in vro€ino.
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SLOVENSCINA

VARNOSTNI UKREPI V IZOGIB MOREBITNI
IZPOSTAVLJENOSTI PREKOMERNI MIKROVALOVNI
ENERGIJI (SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVNE PECICE).

Neupostevanje naslednijin varnostnih ukrepov lahko povzroci skodljivo
izpostavljanje mikrovalovni energiji.
(a) Pecice v nobenem primeru ne vklapljajte, Ce so vrata odprta, ne
poskuSajte spreminjati sistema varnostnega zaklepanja (zapahi na
vratih) ali vstavljati predmetov v odprtine za varnostni zaklep pecice.

(b) Med vrata in sprednjo stran pecice NE postavljajte nobenih
predmetov, na tesnilnih povrSinah pa ne sme biti nobenih ostankov
hrane ali Cistil. Redno Cistite vrata in tesnilne povrSine, najprej z viazno
krpo, nato pa z mehko suho krpo.

(c) Ce je mikrovalovna pedica pokvariena, je NE uporabljajte, dokler je
ne popravi pooblasceni serviser. Iziemno pomembno je, da se vrata
pecice praviino zapirajo in da niso poskodovani nasledniji deli:

(1) vrata (ukrivliena)
(2) tecaiji vrat (zlomljeni ali zrahljani)
() tesnila vrat in tesnilne povrsine

(d) Spremembe ali popravila pecice smejo opravijati samo ustrezno
usposoblieni pooblasceni serviseriji.

Samsung bo zaraCunal stroske popravila za zamenjavo dodatne opreme
ali popravilo kozmeti¢ne napake, Ce je enoto in/ali dodatno opremo
poskodoval ali dodatno opremo izgubil kupec. Postavke, ki jih krije ta
pogodba:

(@) Udrta, opraskana ali poSkodovana vrata, ro¢aj, zunanja ali nadzorna
plosca.

(b) Poskodovan ali manjkajo¢ pladenj, vodilni valj, prikljucek za vrtljivo
plosc¢o ali resetka.

e Aparat uporabljajte samo v predvidene namene, kot je opisano v teh
navodilih za uporabo. Opozorila in pomembna varnostna navodila v
teh navodilih ne zajemajo vseh moznih razmer in situacij, do katerih
lahko pride. Odgovorni ste za to, da uporabljate zdrav razum in da
ste previdni pri namescanju, vzdrzevanju in uporabi aparata.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 10

10

e Ker naslednja navodila za uporabo veljajo za razliéne modele, se
lahko znadilnosti vase mikrovalovne pedice rahlo razlikujejo od
znacilnosti, opisanih v navodilih, poleg tega morda ne veljajo vsi
opozorilni znaki. V primeru vprasan;j ali pomislekov se obrnite na
najblizji servisni center ali pa pomo¢ in informacije poiscite na
spletnem mestu www.samsung.com.

e Ta mikrovalovna pecica je namenjena gretju Zivil. Namenjena je samo
gospodinjski uporabi. Ne grejte blaga ali blazin, napolnjenih z zrni,
saj lahko pride do ozganin ali pozara. Proizvajalec ni odgovoren za
Skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne ali nepravilne uporabe aparata.

o Ce pegica ni Gista, lahko pride do poslabsanja povrin, to pa lahko
skraj$a Zivljienjsko dobo aparata in privede do nevarnih situacij.

E USTREZNO ODSTRANJEVANJE TEGA IZDELKA
mmm (ODPADNA ELEKTRICNA IN ELEKTRONSKA OPREMA)

(velja za drzave z loéenimi sistemi zbiranja)

Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, da izdelka in njegove
elektronske dodatne opreme (npr. elektricnega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob
koncu Zivljenjske dobe ni dovolieno odvre¢i med gospodinjske odpadke. Te izdelke
locite od drugih vrst odpadkov in jih odgovorno predajte v recikliranje ter tako
spodbudite trajnostno vnoviéno uporabo materialnih virov. Tako boste prepredil
morebitno tveganje za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja
odpadkov.

Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam in kako lahko te izdelke
predajo v okolju prijazno recikliranje, obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na
krajevni upravni organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo pogoje kupne pogodbe.

Tega izdelka in njegove elektronske dodatne opreme pri odstranjevanju ni dovoljeno
mesati z drugimi gospodarskimi odpadki.
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Kuhanje.

1. Postavite Zivilo v pecico.
Z enkratnim ali veckratnim pritiskom gumba

2. Z vrtljivim gumbom izberite ¢as kuhanja.

3. Pritisnite gumb Start/+30s (D).

Rezultat: Kuhanje se za¢ne. Ko je kuhanje
koncano, se §tirikrat oglasi zvocni

signal pecice.

Samodejno odmrzovanije zivil.

1. Postavite zamrznjeno Zivilo v pecico.
Izberite vrsto Zivila, ki ga kuhate, tako, da enkrat ali
veckrat pritisnete gumb Odmrzovanje (8%).

Q
;.
VNIQSNIAOTS

2. Z vrtljivim gumbom izberite tezo.

3. Pritisnite gumb Start/+30s ().

Dodajanje 30 sekund.

Pustite Zivilo v pecici.

Enkrat ali ve¢krat pritisnite +30s, da dodate 30 sekund.

Start

>/ +30s

Start
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SLOVENSCINA

PECICA

NADZORNA PLOSCA

I3 I NI TR U

@
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==
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. ROCAJ NA VRATIH 6. VRATA
. ODPRTINE ZA ZRACENJE 7. VRTLJIVA PLOSCA
LUC 8. PRIKLJUCEK ZA VRTLJIVO
. ZASLON PLOSCO
 ZAPAHI NA VRATIH 9. NOSILEC VRTLJIVE PLOSCE
10.0DPRTINE ZA VARNOSTNI

ZAKLEP PECICE

11.NADZORNA PLOSCA

12

@ @M G

Q)

1. ZASLON

2. GUMB HEALTHY COOKING
(Zdravo kuhanje)

3. GUMB ZA ODMRZOVANJE
4. GUMB ZA MIKROVALOVE

5. GUMB ZA VARNOSTNO
ZAKLEPANJE ZA ZASCITO
OTROK

6. VRTLJIVI GUMB
(TEZA/OBROK/CAS)

HEALTHY
COOKING

BIONO)

® &

7. GUMB STOP/EKOLOSKA
NASTAVITEV

8. GUMB MOJ KROZNIK

9. GUMB ZA ODSTRANJEVANJE

VONJAV
10.GUMB POMNILNIK

11.GUMB ZA NASTAVITEV URE

12.GUMB START/+30S
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DODATNA OPREMA

NASTAVITEV CASA

Prilozena je dodatna oprema (odvisno od modela pecice), ki jo lahko
uporabite na ve¢ nacinov.

1. Prikljucek za vrtljivo plo§¢o, namescen na osi

vrtenja na dnu pecice. \&
Namen: Vrtljiva ploS¢a se vrti s pomocjo Y
prikljucka.

2. Nosilec vrtljive plosée, ki ga postavite na sredino

pecice. @

Namen: Nosilec podpira vrtljivo plos¢o.

3. Vrtljiva plos¢a, ki jo postavite na nosilec, ki je
povezan s prikljuckom za vrtljivo plos¢o.

Namen: Vrtljiva plos¢a se uporablja kot glavna

kuhalna povrsina; zlahka jo odstranite
in ocistite.

4. Parni kuhalnik, oglejte si strani 19-21.
(Samo modela MS23F301TF*, MS23F302TF*.)

Namen: Pri uporabi funkcije kuhanja na paro

uporabljajte plasticni parni kuhalnik.

E—] NE uporabljajte mikrovalovne pedice brez nosilca in vrtljive plosce.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 13
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Mikrovalovna pecica ima vgrajeno uro. Ko se aparat napaja, je na zaslonu

samodejno prikazano ":0", "88:88" ali "12:00".

Nastavite trenutni Sas. Cas je lahko prikazan v 24- ali 12-urni obliki.

Uro je treba nastauviti:
e Ob prvi namestitvi mikrovalovne pedcice
* Po prekinitvi napajanja

Ne pozabite ponastaviti ure ob prehodu s poletnega na zimski ¢as in

obratno.
Ifunkcija samodejnega varcevanja z energijo

VNIQSNIAOTS

Ce med nastavljanjem ali delovanjem z zacasno zaustavitvijo ne izberete
nobene funkcije, je funkcija preklicana, po 25 minutah pa je prikazana

ura. Ce so vrata 5 minut odprta, se ludka pecice izklopi.

1. Za prikaz ¢asa v...

24-urni obliki
12-urni obliki

Enkrat ali dvakrat pritisnite gumb Ura (@)).

2. Z vrtljivim gumbom nastavite uro.

3. Pritisnite gumb Ura (@)).

4. Z vriljivim gumbom nastavite minute.

5. Pritisnite gumb Ura (@)).

e || )ll|oe||(C))] |oe
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DELOVANJE MIKROVALOVNE PECICE

PREVERJANJE DELOVANJA PECICE

Mikrovalovi so visokofrekvencni elektromagnetni valovi; sproS¢ena energija
omogoca kuhanje ali pogrevanje hrane brez spreminjanja oblike ali barve.
Z mikrovalovno pecico lahko:

e Odmrzujete (ro¢no ali samodejno)

e Kuhate

e Pogrejete
Osnove kuhanja
1. Magnetron proizvaja mikrovalove, ki se v notranjosti

pecice odbijajo in enakomerno porazdelijo med

vrtenjem hrane na vrtljivi ploS¢i. Hrana je zato

SLOVENSCINA

enakomermno kuhana.
2. Hrana vsrka mikrovalove do 2,5 cm globoko.
Kuhanje se nato nadaljuje, ko hrana vsrka toploto.
3. Cas kuhanja je odvisen od uporabliene posode in
lastnosti hrane:

e Koli¢ina in gostota
* Vsebnost vode
e ZaCetna temperatura (ohlajeno ali ne)

Sredica zivila se skuha, ko zivilo vsrka toploto. Tako se kuhanje
nadaljuje tudi, ko Zivilo vzamete iz pecice. Cas pocivanja, naveden v
receptih in v tej knjizici, je treba uposStevati, da zagotovite:

e Enakomemo skuhano hrano vse do sredice

e Enakomerno temperaturo hrane

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 14
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Naslednji enostaven postopek vam omogoca preverjanje delovanja pecice.
Vrata pecice odprete tako, da povleCete ro¢aj na desni strani vrat. Postavite
kozarec vode na vrtljivo plos€o. Nato zaprite vrata.

1. Pritisnite gumb Mikrovalovii (#%).

Rezultat: Prikaze se 800 W
(najvecja moc¢ kuhanja).

2. Z vrtliivim gumbom nastavite ¢as od 4 do 5 minut in
pritisnite gumb Start/+30s (). X T /a0

\ /st

Rezultat: Luc v pedici se vklopi in vrtljiva plos¢a
se zacCne vrteti.

1) Kuhanije se zacne. Ob koncu
kuhanja se §tirikrat oglasi zvocni
signal.

2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni Cas.

. Pecico je potrebno prikljuciti v ustrezno zidno vti¢nico. Vrtljiva plos¢a

mora biti v pedici. Ce ni uporabliena najvija raven modi, bo dije trajalo,
da voda zavre.
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KUHANJE/POGREVANJE

RAVNI MOCI

V naslednjem postopku je razlozeno, kako se kuha in pogreva hrano.
VEDNO preverite nastavitve pecice, preden greste stran od nje.
Najprej postavite Zivilo na sredino vrtliive plosc¢e. Nato zaprite vrata.

1. Pritisnite gumb Mikrovalovii (#%).

Rezultat: Prikaze se 800 W (najvecja moc¢
kuhanja):

J7A\Y
ITRLY
oW

|zberite ustrezno raven modi tako, da
znova pritiskate gumb Mikrovalovi (#%
), dokler se ne prikaze ustrezno Stevilo
vatov. Oglejte si tabelo ravni modi.

2. Z vriljivim gumbom nastavite ¢as kuhanja.

Rezultat: PrikaZe se ¢as kuhanja.

=

3. Pritisnite gumb Start/+30s ().

Rezultat:

>/ +30s
Start

Lu¢ v pecici se vklopi in vrtljiva plos¢a
se zacne vrteti.

1) Kuhanje se za¢ne. Ob koncu
kuhanja se stirikrat oglasi zvocni signal.

2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali
(en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Ne vklapljajte mikrovalovne pedice, ko je prazna.
Ce zelite hitro segreti jed pri najvigji modi (800 W), enostavno enkrat

pritisnete gumb +30s za vsakih 30 sekund kuhanja. Pecica se takoj
vklopi.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 15
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Izbirate lahko med spodnjimi ravnmi moci.

Raven moci Izhod
VISOKA 800 W
SREDNJE VISOKA 600 W
SREDNJA 450 W
SREDNJE NIZKA 300 W
ODMRZOVANJE (%) 180 W
NIZKO/OHRANJANJE HRANE TOPLE 100 W

Ce izberete vigjo raven modi, morate skraj$ati ¢as kuhanja.
Ce izberete nizjo raven moci, morate ¢as kuhanja podalj$ati.

gumb +30s za vsakih 30 sekund, ki jih zelite dodati.

Enkrat pritisnite gumb +30s za vsakih 30 sekund, ki jih
Zelite dodati.

PRILAGODITEV CASA KUHANJA
Cas kuhanja lahko podalj$ate tako, da enkrat pritisnete

>/ +30s
Start

PREKINITEV KUHANJA

Kuhanje lahko kadarkoli prekinete, da preverite hrano.

1. Za zaCasno prekinitev:

1) Odprite vrata.
Rezultat: Kuhanje se ustavi. Za nadaljevanje

kuhanja zaprite vrata in ponovno
pritisnite ().

2) Pritisnite gumb Stop (©).

Rezultat: Kuhanje se ustavi. Za nadaljevanje kuhanja ponovno
pritisnite ().

2. Za popolno prekinitev:
Pritisnite gumb Stop (©).
Rezultat: Kuhanje se prekine. Za preklic
nastavitev kuhanja znova pritisnite

Q /T4

Stop

gumb Stop (©).

Katero koli nastavitev lahko prekli¢ete tudi pred za¢etkom z enostavnim
pritiskom gumba Stop (©).
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SLOVENSCINA

NASTAVITEV NACINA ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecica je opremliena z nacinom za varCevanje z energijo. S to funkcijo
prihranite elektriko, ko pecica ni v uporabi. Normalno stanje pedice, ko ni v
uporabi, je nacin v pripravljenosti in prikaz ure.

e Pritisnite gumb Varéevanje z energijo (o9).
Rezultat: Zaslon se izklopi.

Q /TR

e Za preklop iz nagina varevanja z energijo odprite Stop

vrata in zaslon bo prikazal trenutni ¢as. Pecica je
pripravljena za uporabo.

UPORABA FUNKCIJE ODSTRANJEVANJA VONJAV

To funkcijo uporabite pri kuhanju hrane z mo¢nimi vonjavami in v primeru,

ko je v pecici veliko dima. Najprej oCistite notranjost pecice.
B
~A

Po ¢igGenju pritisnite gumb Odstranjevanje vonjav ().
Zaslisali boste §tiri zvo¢ne signale.

Odstranjevanje vonjav traja 5 minut. Ce pritisnete gumb +30s, se
podalj$a za 30 sekund.

Najdalj$i ¢as odstranjevanja vonjav je 15 minut.

UPORABA FUNKCIJ ZDRAVEGA KUHANJA

Funkcije zdravega kuhanja vsebujejo 16 predhodno nastavljenih ¢asov
kuhanja. Casa kuhanja in ravni mo&i vam ni treba nastaviti.

Z vrtljivim gumbom prilagodite velikost porcije.

Najprej postavite hrano na sredino vrtljive ploS¢e in zaprite vrata.

1. Izberite vrsto hrane, ki jo kuhate, z enojnim ali

vecCkratnim pritiskom gumba HEALTHY COOKING & om
(ZDRAVO KUHANJE) ((B) ali
HEALTHY COOKING (ZDRAVO KUHANJE) ().

2. Z vriljivim gumbom izberite velikost porcije. T

(Oglejte si tabelo ob strani.)

S
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Pritisnite gumb Start/+30s ().

Rezultat: Kuhanje se zac¢ne. Ko je kuhanje
koncano:

>/ +30s

Start

1) Stirikrat se oglasi zvod&ni signal
pecice.

2) Na konec vas bodo opozorili 3
zvocni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pecici.

UPORABA PROGRAMOV ZDRAVEGA KUHANJA:
ZELENJAVA IN ZITARICE

V naslednji tabeli je predstavijenih 10 samodejnih programov zdrave
prehrane za kuhanje zelenjave in Zitaric. Vsebuije koli¢ine, Case pocivanja
in ustrezne nasvete. Pri programih od 1 do 10 se uporablja samo
mikrovalovna energija.

Cas
pocivanja
(min)

Obrok
(9)

Koda| Zivilo Nasveti

1 Brokoli

¢

250
500

1-2 Svez brokoli splaknite in odistite ter
pripravite cvetove. Enakomerno jih
razporedite v stekleno posodo s pokrovom.
Za kuhanje 250 g dodajte 30 ml (2 Zlici), za
500 g pa 60-75 ml (4-5 Zlic) vode. Posodo
postavite na sredino vrtljive plosce. Kuhajte
pokrito. Po kuhanju premesSajte.

2 | Korenje 250

@&

Korenje splaknite in oCistite in ga nareZite
na enakomerne rezine. Enakomerno jih
razporedite v stekleno posodo s pokrovom.
Za kuhanje 250 g dodajte 30 ml (2 Zlici)
vode. Posodo postavite na sredino vrtljive
plosce. Kuhajte pokrito. Po kuhanju
premeSajte.
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5 Obrok | ¢3S 5 Obrok | 93
Koda Zivilo poéivanja Nasveti Koda Zivilo pocivanja Nasveti
(9) e (9 e
3 | Strogji fizol | 250 1-2 Strocji fizol splaknite in oistite. 9 | Kvinoja 125 1-3 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega
i\}’ Enakomerno jih razporedite v stekleno LX) stekla s pokrovom. Dodajte dvojno koli¢ino
= posodo s pokrovom. Za kuhanje 250 A\ hladne vode (250 ml). Kuhajte pokrito. Pred
g dodajte 30 ml (2 Zlici) vode. Posodo poCivanjem premesSajte in dodajte sol in
postavite na sredino vrtljive plos¢e. Kuhajte zelis¢a.
pokrito. Po kuhanju premesajte.
10 | Bulgur 125 2-5 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega
4 | Spinaga 150 1-2 Spinaco splaknite in ogistite. Polozite jo v @ stekla s pokrovom. Dodajte dvojno koli¢ino
@ stekleno posodo s pokrovom. Ne dodajajte | hladne vode (250 ml). Kuhajte pokrito. Pred
vode. Posodo postavite na sredino vrtljive pocivanjem premesajte in dodajte sol in
plo$ce. Kuhajte pokrito. Po kuhanju zelis€a.
premesajte.
5 | Sladka 250 1-2 Sladko koruzo splaknite in ocistite ter jo UPORABA PROGRAMOV ZDRAVEGA KUHANJA:
koruza (1 kos) dajte v ovalno stekleno posodo. Pokrijte PERUTNINA IN RIBA
@ s foljo za mikrovalovne pecice in folijo V naslednii tabeli je predstavijenin 6 samodejnih programov zdrave prehrane
naluknjajte. za kuhanje perutnine in rib, koli€ine, €asi pocivanja in ustrezna priporocila.
6 | Oluplien 250 03 Krompir operite in olupite ter ga nareite 1 Pri programih od 1 do 6 se uporablja samo mikrovalovna energija.
krompir 500 na podobno velike kose. PoloZite ga v Gas
@ stekleno pospdo s pokrovom. Dodajtg 45- Koda Fivilo Obrok potivanja Nasveti
60 ml (3-4 Zlice) vode. Posodo postavite na (9) [iini
sredino vrtljive plosce. Kuhajte pokrito.
. i i i i 1 | Pis¢ancja 300 2 Kosa splaknite in poloZite na keramicni kroznik.
7 | Rjaviriz 125 5-10 | Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega prsa (2 kosa) Pokrite s folijo za mikrovalovne peice. Folijo
(predkuhan) stekla s pokrovom. Doda!te dvomo koli¢ino ) naluknjaite. Posodo postavite na vrtiivo plodco.
@ hladne vode (1/4 ). Kuhajte pokrito. Pred . =
pocivanjem premesSajte in dodajte sol in ; . N o
zelisia. 2 | Puranjaprsa 300 2 Kosa splaknite in poloZite na keramicni kroznik.
(2 kosa) Pokrite s folijo za mikrovalovne pecice. Folijo
8 |Polnozmati | 125 1 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega ~ naluknjajte. Posodo postavite na vrtlivo plosco.
makaroni stekla s pokrovom. Dodajte 1/2 | vrele . i . = .
% vode in &epec soli ter dobro pomegaite. 3 S_V(_e_2| ribji 300 1-2 Ribo splgknnev in pqlozﬁg na keramicni kr92n|k
Kuhaijte nepokrito. Kuhajte pokito. Pred fileji (2 kosa) ter dodajte 1 Zlico limoninega soka. Pokrijte s
poGivanjem premesajte in nato dobro % folijo za mikrovalovne petice. Folijo naluknjajte.
odcedite. Posodo postavite na vrtljivo plosco.
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SLOVENSCINA

5 Obrok -
Koda Zivilo pocivanja Nasveti
(@ e
4 | Svezlososov | 300 1-2 Ribo splaknite in polozite na keramicni kroznik
file (2 kosa) ter dodajte 1 Zlico limoninega soka. Pokrijte s
% folijo za mikrovalovne pecice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtljivo plos¢o.
5 | Sveze kozice 250 1-2 Kozice splaknite na kerami¢nem krozniku in
@ dodajte 1 Zlico limoninega soka. Pokrijte s
folijo za mikrovalovne pecice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtljivo plosco.
6 | Sveza postrv 200 2 Polozite 2 celi ribi na kroznik, primeren za
% (1riba) uporabo v pecici. Dodajte $¢epec soli, 1 Zlico
limoninega soka, sol in zelis¢a. Pokrijte s folijo
za mikrovalovne pecice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtfjivo plosco.

UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA ODMRZOVANJA

Funkcija samodejnega odmrzovanja omogoca odmrzovanje mesa,
perutnine in rib. Cas odmrzovanja in raven moci sta nastavljena samodejno.
Enostavno izberite program in tezo.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v mikrovalovni pecici.

Najprej postavite zamrznjeno zivilo na sredino vrtljive ploS¢e in zaprite vrata.

1. Z enkratnim ali veCkratnim pritiskom gumba
Odmrzovanje (§3) izberite vrsto hrane, ki jo Zelite
skuhati. (Oglejte si tabelo ob strani.)

* %
00

2. Z vrtljivim gumbom nastavite teZzo hrane.
Nastavite lahko najve¢ 1500 g.

N

S
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3. Pritisnite gumb Start/+30s ().

Rezultat:
e (QOdmrzovanje se zacne.

>/ +30s

Start

e Na sredini odmrzovanja vas pecica z
zvo¢nim signalom opozarja, da morate obrniti hrano.
e Za konec odmrzovanja ponovno pritisnite gumb ().

Hrano lahko odmrznete tudi ro¢no. To naredite z nastavitvijo moci
mikrovalovne pecice za funkcijo kuhanja/pogrevanja na 180 W. Za
dodatne podrobnosti si oglejte razdelek “Kuhanje/Pogrevanje" na strani
15.

UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA
ODMRZOVANJA

V spodnii tabeli si lahko ogledate razlicne programe funkcije samodejnega
odmrzovanja, kolicine, Case pocivanja in ustrezne nasvete.

Pred odmrzovanjem odstranite embalazo. Meso, perutnino, Sadje/Jagode
postavite na kerami¢ni kroznik.

3 Velikost Cas
Zivilo porcije | poéivanja Nasveti
(9) (min)
@9 Meso | 200-1500 15-60 Robove zascitite z aluminijasto
folijo. Ko se oglasi zvocni
. signal, kose obrnite. Program je
@ Perutnina primeren za meso, kot so zrezki,
zarebrnice ali mleto meso, kosi
. piS€anca, cel pis¢anec in ribji
I | Ribe fileji.

Za ro¢no odmrzovanje hrane izberite funkcijo roénega odmrzovanja z
ravnjo moci 180 W. Za dodatne podrobnosti 0 roénem odmrzovanju in
Casu odmrzovanja si oglejte strani 27-28.
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UPORABA FUNKCIJE MOJEGA KROZNIKA

Eunkcija mojega kroznika vsebuje 2 predhodno nag,tavljena ¢asa kuhanja.
Casa kuhanja in ravni moci vam ni treba nastaviti. Stevilo porcij lahko
nastavite z vrtljivim gumbom. Najprej postavite hrano na sredino vrtljive

plosce in zaprite vrata.

1. Z enkratnim oziroma veckratnim pritiskom gumba

Moj kroznik (&) izberite vrsto hrane, ki jo zelite
skuhati. @
2. Z vrtljivim gumbom izberite velikost porcije. T

(Oglejte si tabelo ob strani.)

S

3. Pritisnite gumb (D).

Rezultat: Kuhanje se za¢ne. Ko je kuhanje @ / +30s

kon&ano:

1) Stirikrat se oglasi zvoéni signal

pecice.

Start

2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na

minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pecici.

UPORABA PROGRAMOV MOJEGA KROZNIKA

V naslednji tabeli so predstavljeni programi samodejnega pogrevanja
mojega kroznika, koli¢ine, Casi poCivanja in ustrezni nasveti. Pri teh
programih se uporablja samo mikrovalovna energija.

Velikost Cas
Koda/Zivilo porcije | pocivanja Nasveti
(C)] (min)

1. Ohlajena 300-350 2-3 Postavite na keramicni kroznik in
pripravljena 400-450 pokrijte s folijo za mikrovalovne
jed pecice. Program je primeren za jedi
S iz 3 sestavin (npr. meso z omako,

zelenjava in priloga iz krompirja,
riza ali testenin).
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Velikost Cas

Koda/Zivilo porcije | pocivanja Nasveti
()] (min)
2. Ohlajen 300-350 2-3 Jed postavite na keramicni
vegetarijanski | 400-450 kroznik in jo pokrijte s folijo za
obrok mikrovalovne pecice. Ta program

je primeren za obroke iz 2 sestavin
(npr. Spagete z omako ali riz z
zelenjavo).

PRIROCNIK ZA KUHANJE NA PARO
(SAMO MODELA MS23F301TF*, MS23F302TF*)

Kuhalnik na paro deluje na osnovi kuhanja na paro in je zasnovano za hitro
in zdravo kuhanje v mikrovalovni pecici Samsung.

Ta dodatna oprema je idealna za kuhanje riza, testenin, zelenjave itd. v
rekordnem Casu, pri ¢emer se ohranijo prehranske vrednosti.

Komplet kuhalnika na paro za mikrovalovno pecico je sestavljen iz 3
predmetov:

VNIQSNIAOTS

Posoda Vstavitveni pladen; Pokrov
Vsi deli do primerni za temperature od -20 do 140 °C.
Primerno za shranjevanje v zamrzovalniku. Uporabljate jih lahko posebe;j ali
skupaj.

POGOJI UPORABE:

(®) Ne uporabljajte:
e za kuhanje zivil z visoko vsebnostjo sladkorja ali mascob,
e s funkcijo zara ali gretja med vrtenjem ali na Stedilniku.

@ Pred prvo uporabo vse dele dobro operite v milnici.

E] Za Case kuhanja si oglejte navodila v tabeli na nasledniji strani.
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VZDRZEVANJE: " &as Cas
Zivilo Obrok (g) ] ecenja ocivanja Rokovanje
@ Kuhalnik na paro je dovolieno pomivati v pomivalnem stroju. 9 modi (W) p(m'n)l P (m'n)j |
i i
Pri pomivanju na rokleluporabitel vroc":q vodo in detergent za pomivanje Riz 250 800 15-18 5-10 Posoda in pokrov
posode. Ne uporabljajte strgalnih gobic. Navodia
< Nekatera Zivila (kot je paradiznik) lahko obarvajo plastiko. To je normalno Riz dajte v posodo za kuhanje na paro. Dodajte 500 ml hladne vode.
,5 in ne gre za napako v izdelavi. Pokrijte s pokrovom. Po kuhanju pustite beli riz pocivati 5 minut, rjavi pa
,% 10 minut.
g ODMRZOVANJE: Krompir v 500 | 80 | 78 | 23 [Posodain pokrov
% Zamrznjena Zivila dajte v posodo za kuhanje na paro brez pokrova. Tekogina oblicah Navodila
bo ostala na dnu posode in ne bo skodovala Zivilom. Krompir stehtajte in splaknite ter dajte v posodo za kuhanje na paro.
KUHANJE: ! Dodaijte 3 Zlice vode. Pokrijte s pokrovom.
: Enolonénica 400 \ 600 \ 5-6 \ 1-2 \ Posoda in pokrov
5 Rawni | ©aS Cas (ohlajena) | Navodia
Zivilo Obrok (g) | e || [Pl [ E Rokovanje Enolonénico dajte v posodo za kuhanje na paro. Pokrite s pokrovom. Pred
(min) (min) podivanjem dobro premesaite.
Articoke 300 800 5-6 1-2 Posoda z vstavitvenim Juha 400 ‘ 300 ‘ 34 ‘ 1-0 ‘ Posoda in pokrov
(1-2 kgsa) pladnjem in pokrovom (ohlajena) Navodia
Navodia . - . . ! Nalifte v posodo za kuhanje na paro. Pokrifte s pokrovom. Pred pocivanjem
Anlcgke splaknite in 00|st!te.v\(sta\l/ne vstavitveni pladenj"v posodo. Articoke dobro premesajte.
poloZite na pladen;. Dodajte Zlico limoninega soka. Pokrijte s pokrovom. Zamrznjena 400 ‘ 800 ‘ 810 ‘ 03 ‘ Posoda in pokrov
Sveza 300 800 4-5 1-2 Posoda z vstavitvenim iuh .
zelenjava ladnjem in pokrovom I Navodila
) - pladn) P Zamrznjeno juho dajte v posodo za kuhanje na paro. Pokrijte s pokrovom.
Navoglna . ) . . o Pred pocivaniem dobro premesajte.
Zeler]!avo (npr. brokoli, cvetago, kgrenje, papnko) opgnte, 00|st|te - Zamrznjeni 150 ‘ 600 ‘ 10 ‘ 03 ‘ Posoda in pokrov
narezite na kose podobne velikosti, nato pa jo stehtajte. Vstavite pladen] e Navodi
v posodo. Zelenjavo porazdelite po vstavitvenem pladnju. Dodajte 2 Zlici ' ki avodia
vode. Pokrite s pokrovom HEk T i Zgomiji del polnjenih cmokov naviazite s hladno vodo. 1-2 zamrznjena
. : marmeladnim o ;
Zamrznjena | 300 600 7-8 23 |Posodaz vstavitvenim nadevom ggm Zop')flfrivegﬁga poleg drugega v posodo za kuhanje na paro.
zelenjava pladnjem in pokrovom :
Navodila
Zamrznjeno zelenjavo dajte v posodo za kuhanje na paro. Vstavite
vstavitveni pladenj v posodo. Dodajte 1 Zlico vode. Pokrijte s pokrovom. Po
kuhanju in poCivanju dobro premesSaite.

20
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) Gas Gas 2. Nastavite program kuhanja kot obi¢ajno (€as kuhanja P
Zivilo Obrok (g) A pedenja | podivanja Rokovanje in stopnja mogi). N ¥
moci (W) X X [TRY)
(min) (min)
Kompot 250 800 3-4 2-3 Posoda in pokrov
Navodila 3. Pritisnite gumb ().
SveZe sadje (npr. jabolka, hruske, slive, marelice, mango ali ananas) olupite, Rezultat: Vase ha§tavitvg s0 zdaj shranjene v <D / +30s @
operite, narezite na podobno velike kose ali kockice in stehtajte. Dajte v pomnilniku pecice. Start 5
posodo za kuhanje na paro. Dodajte 1-2 Zlici vode in 1-2 Zlici sladkorja. =
Pakttos nokmrom. ! UPORABA PROGRAMOV POMNILNIKA 2
_ . ) . s . O
Rokovanie s parnim kuhalnikom Najprej.po_stawte hrano na sredino VI’T|]IVS3 _plo_sce in zaprite vrata. E
1. Zaizbiro... Nato pritisnite gumb
Prva nastavitev Enkrat (zaslon P1) Y/
Druga nastavitev Dvakrat (zaslon P2)
. : 2. Pritisnite gumb (D).
F’OSO‘?'a z ystawtvemm Rezultat: Hrana se skuha, kot ste Zeleli. <> / +30s
pladnjem in pokrovom
Start
. 1 v
VARNOSTNI UKREP!: IZKLOP ZVOCNEGA SIGNALA
Boditg pqsebej Ipozorni pri ogpiranju pokrova parnega kuhalnika, saj Zvoéni signal lanko kadarkoli izklopite.
lahko iz njega ujaha zelo vroca para. 1. Hikrati pritisnite gumba (©) in ().
E-] Za rokovanje po kuhanju uporabite kuhinjske rokavice. Rezultat: Q/TH @ /+30s
¢ Prikaze se naslednje. Stop Start
UPORABA FUNKCIJE POMNILNIKA
Ce pogosto kuhate ali pogrevate iste vrste jedi, lahko v pomnilnik pecice — ) »
shranite ¢ase kuhanja in stopnje modi, tako da jih ni treba vsaki¢ spreminjati. * Zvocni signal se ne oglasi ob vsakem pritisku gumba.
Shranite lahko 2 razli¢ni nastavitvi. 2. Za ponovni vklop zvognega signala hkrati pritisnite
Shranjevanje nastavitev. gumba (@) in (D). g /DR /4308
1. Za programiranje... Nato pritisnite gumb Rezultat: - ) P st
). e PrikaZe se naslednje.
Prva nastavitev Enkrat (zaslon P1) 4
Druga nastavitev Dvakrat (zaslon P2)

e Pecica ponovno deluje z vkloplienim zvo¢nim signalom.

21
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SLOVENSCINA

VARNOSTNI ZAKLEP MIKROVALOVNE PECICE

Mikrovalovna pecica je opremliena s programom, s katerim “zaklenete”
gumbe in tako preprecite otrokom in drugim osebam uporabo pecice.
Pecico lahko kadarkoli zaklenete.

1. Eno sekundo drZite pritisnjen gumb (@]).
Rezultat:
e Pecica se zaklene (izbira funkcij ni

mogoca).
e Na zaslonu se prikaze “L”".

|

2. Za odklepanje pecice eno sekundo drZite pritisnjen
gumb (ﬁ).

Rezultat: Pecico lahko uporabljate.

POSODA IN PRIPOMOCKI, PRIMERNI ZA UPORABO

Ce 7elite pripravijati jedi v mikrovalovni pecici, morajo mikrovalovi prodreti v Zivilo, ne da bi jin
pri tem posoda vsrkala ali odbila. Zato morate biti previdni pri izbiri posode. Ce je na posodi
oznaceno, da je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici, ste lahko brez skrbi. V spodnji
tabeli so nastete razli¢ne vrste posode z navodili o uporabi v mikrovalovni pecici.

Primerno za
Posoda gporabo v Opombe
mikrovalovni
pecici
Aluminijasta folija /X Lahko se uporablia v manjsih koli¢inah za

zadGito posameznin delov. Ce je folia preblizu
sten pecice ali e je folije prevec, lahko pride
do iskrenja.

Kroznik za hrustljave jedi J/ Predhodno ne segrevajte dije kot 8 minut.

Porcelan in keramika J/ Porcelan, lon¢evina in keramika z glazuro
S0 obi¢ajno primerni, ¢e nimajo kovinskin
dodatkov.

Plasticni in papirnati krozniki v/ V njih so pakirane nekatere zamrznjene jedi.

za enkratno uporabo
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Primerno za
Posoda qporabo v Opombe
mikrovalovni
pedici
Embalaza za hitro
pripravljene obroke
¢ Posoda in kozarci iz / Lahko se uporabljajo za pogrevanie jedi.

polistirena

Polistiren se lahko pri prekomernem segrevanju
stali.

¢ Papimate vrecke ali X Lahko se vnamejo.
Casopisni papir
o Reciklirani papir ali kovinski X Lahko povzrogijo iskrenje.
dodatki na posodi
Steklena posoda
¢ Posoda, primerna za pegico / Lahko se uporabljajo, ¢e nimajo kovinskih
in postrezbo dodatkov.
o Kristalno steklo / Lahko se uporablja za pogrevanie jedi
ali tekocin. Obcutljivo steklo se lahko ob
nenadnem segrevanju razbije ali poci.
o Stekleni kozarci / Pokrove je treba odstraniti. Primerno samo za
pogrevanje.
Kovinski predmeti
¢ Posoda X Lahko povzrogijo iskrenje ali poZar.
o 7itke za zapiranje vreck za X
zamrzovanje
Papir
o Krozniki, kozarci, prticki in / Za kratkotrajno kuhanje in pogrevanje. Za
papirate brisace vsrkavanje odvecne viage.
¢ Reciklirani papir X Lahko povzrogijo iskrenje.
Plastika
¢ Posoda / Se posebej ¢e so iz termoplasticnih snovi,

odpornih na toploto. Druge vrste plasticnih
snovi lahko pri visokih temperaturah izgubijo
obliko ali barvo. Ne uporabljajte plastiénin
izdelkov iz melamina.
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Primerno za Pokrivanje med kuhanjem
uporabo v Pokrivanje jedi med kuhanjem je zelo pomembno, saj para, ki se dviga,
Posoda il Opombe pripomore h kuhanju. Jed lahko pokrijete na ve& nacinov: npr. s keramiénim
pecici kroznikom, plasti¢nim pokrovom ali folijo za mikrovalovne pecice.
¢ Folijaza Zvila / Lahko se uporablja za ohranjanje viage. Cas pocivanja
Ne sme se dotikati Zivila. Pazite, da se pri Cas pocivanja po kuhanju je pomemben del priprave hrane, saj omogoda,
odstranjevanju foliie ne oparite. da se temperatura hrane izravna. @
*  VreCke za zamrzovanje /X Samo v primeru, da jih je mogoCe segreti v . . . 2
vreli vodi ali pecici. Ne smejo biti nepredusno Kuharski prirocnik za zamrznjeno zelenjavo o
zaprte. Po potrebi naluknjajte z vilicam. Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Pokrito kuhajte &
Papir, odporen na vosek in v Lahko se uporablja za ohranjanje viage in minimalno Casa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem. 2
mascobe preprecevanje brizganja. Dvakrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po kuhanju. Po kuhanju dodajte =
' sol, zelis¢a ali maslo. Med pocivanjem pokrijte.
/  :Priporoéeno /X  :Previdno X :Nivarno =
. x Cas
KUHARSKI PRlROéNlK Zivilo el s i oz pocivanja Navodila
(C)] (W) (min) (min)
MIKROVALOVI Spinaga 150 600 4Y2-5Y> 2-3 Dodajte 15 ml
Mikrovalovna energija prodira v Zivilo. Priviagijo in vsrkajo jo voda, mag¢oba (1 Zlico) hladne
in sladkor v hrani. vode.
Zaradi mikrovalov se molekule v zivilu zacnejo hitro premikati. Hitro ' Brokoli 300 600 9-10 2-3 Dodajte 30 ml
premikanje teh molekul povzroca trenje, zaradi katerega se zivilo toplotno (2 Zlici) hladne
obdela. vode.
KUHANJE Grah 300 600 7V2-8Y> 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlico) hladne
Posoda, primerna za uporabo v mikrovalovni pecici: vode.
F’osoqla mora za maksimglni LvJéilnek omogolélgﬁ prehajanje rpikrovglovne Strogji fizol 300 600 8.9 5.3 Dodajte 30 ml
energije. Kovine, npr. nerjavece jeklo, aluminij in baker, odbijajo mikrovalove. (2 lici) hladne
Keramika, steklo, porcelan, plastika, papir in les pa jih prepuscajo skozi. ' vode.
Zato zivil ne smete kuhati v kovinski posodii.
N i . e . MeSana 300 600 7V-8Y2 2-3 Dodajte 15 ml
Jegh, prlrlnlernel za plrlpravol v m|krov§Iovn| pecl:lcuw , . zelenjava (1 lico) hladne
Veliko jedi je primernih za pripravo v mikrovalovni pecici, npr. sveza in (korenje/grah/ vode.
zamrznjena zelenjava, testenine, riz, Zita, strocnice, ribe in meso. Omake, koruza)
kreme, juhe, pudingi in konzervirana hrana se prav tako lahko pripravi v ™ -
mikrovalovni pegici. V mikrovalovni peici lahko pripravite vse jedi, ki bi Mesana 300 600 89 2-3 | Dodajte 15 m
jih obicajno skuhali na Stedilniku. Na primer taljenje masla ali okolade zelenjava (po (1 Ziico) hiadne
(preberite poglavie z nasveti, postopki in navodili). SR vode.

23

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_SL.indd 23 2013-07-27 1m0 3:13:00



SLOVENSCINA

Kuharski priro¢nik za riz in testenine

Kuharski priroénik za svezo zelenjavo

Riz: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s
pokrovom - prostornina riza se med kuhanjem podvaji.
Kuhajte pokrito.

Po kuhanju in pred pocivanjem pomesajte in solite ali
dodajte zelis¢a in maslo.

Opomba: riz morda do izteka ¢asa kuhanja Se ni vsrkal vse
vode.

Testenine: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla. Dodajte
vrelo vodo in §¢epec soli in dobro pomesajte. Kuhajte
nepokrito.

Obc&asno pomesajte med kuhanjem in po njiem. Med '
pocivanjem pokrijte in nato dobro odcedite.
= Obrok | Moé | Cas L )
Zivilo ©) W) (e pocivanja Navodila
9 (min)
Beli riz 250 800 | 16-17 5 Dodajte 500 ml
(predkuhan) hladne vode.
Rjavi riz 250 800 | 21-22 5 Dodajte 500 mi
(predkuhan) hladne vode.
Mesani riz 250 800 17-18 5 Dodajte 500 mi
(navadni in divji riz) hladne vode.
MeSane zitarice 250 800 | 18-19 5 Dodajte 400 ml
(riz in Zitarice) hladne vode.
Testenine 250 800 | 11-12 5 Dodajte 1000 ml

vroc¢e vode.
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Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 30-45 ml
hladne vode (2-3 Zlice) za vsakih 250 g, €e ni navedeno drugace - oglejte
si tabelo. Pokrito kuhajte minimalno ¢asa - oglejte si tabelo. Po potrebi
nadaljujte s kuhanjem. Enkrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po njem.
Po kuhanju dodajte sol, zelis¢a ali maslo.
Pokrijte za 3 minute med pocivanjem.

Svezo zelenjavo nareZite na enako velike dele. Manjsi bodo

Namig:

deli, hitreje bodo skuhani.

Vso svezo zelenjavo je treba skuhati s polno mocjo mikrovalov (800 W).

S Obrok | Cas SN :
Zivilo © (min) pocivanja Navodila
9 (min)
Brokoli 250 4-4%> 3 Pripravite enako velike cvetove.
500 7-7Vs Stebla razporedite proti sredini.

Brsticni ohrovt | 250 | 5Y%%-6% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlic)
vode.

Korenje 250 4%2-5 3 Korenje narezite na enako
velike rezine.

Cvetaca 250 5-5%» 3 Pripravite enako velike cvetove.

500 8%2-9 Velike cvetove nareZite na
polovice. Stebla razporedite
proti sredini.

Bucke 250 3Ve-4 3 Bucke narezite na rezine.
Dodajte 30 ml (2 Zlici) vode ali
koscek masla. Skuhajte do
mehkega.

Jajcevci 250 3Ve-4 3 Jaj¢evce narezite na tanke
rezine in pokapajte z 1 Zlico
limoninega soka.

Por 250 4%-5 3 Por narezite na debele rezine.

Gobe 125 116-2 3 Pripravite cele ali na rezine

250 3-312 narezane gobe. Ne dodajajte
vode. Pokapajte z limoninim
sokom. Zacinite s soljo in
poprom. Odcedite, preden
postrezete.
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= Cas
Zivilo Ol(’r;’ S (ﬁ'lai:) poéivanja Navodila
9 (min)
Cebula 250 | 5Y-6 3 Cebulo narezite na rezine ali
polovice. Dodajte samo 15 ml
(1 Zlico) vode.
Paprika 250 4Y5-5 3 Papriko narezite na tanke
rezine.
Krompir 250 4-5 3 Krompir olupite, stehtajte
500 | 7V%-8% in narezite na enako velike
polovice ali Cetrtine.
Koleraba 250 5-5Y 3 Kolerabo narezite na majhne
kocke.
POGREVANJE
Hrano lahko v mikrovalovni pecici pogrejete precej hitreje kot v klasicni
pedici.

Upostevajte ravni modi in Gase pogrevanja v nasledniji tabeli. Casi v tabeli
veljajo za tekocCine pri sobni temperaturi od +18 do +20 °C in za ohlajene
jedi s temperaturo od +5 do +7 °C.

Razporeditev in pokrivanje jedi

Ne pogrevajte velikih kosov mesa - lahko se razkuhajo in izsusijo, preden se
sredica sploh segreje. Bolje bo, da pogrejete manjSe kose.

Ravni mo¢i in meS$anje

Nekatere jedi lahko pogrejete z mocjo 800 W, medtem ko lahko druge ze z
mocjo 600 W, 450 W ali celo 300 W.

Pomagaite si s tabelami. Ce segrevate obd&utljivo jed, velike koli&ine jedi ali
pa obstaja verjetnost, da se segreje zelo hitro, je bolje uporabiti manj moci.
Za boljsi uc¢inek hrano dobro premesSajte in obrnite med pogrevanjem. Ceje
mogoce, znova pomesajte, preden postrezete.

Bodite posebej previdni pri segrevanju tekoc€in in otroske hrane. Da se
izognete siloviteru vrenju in morebitnim oparinam, mesajte pred, med in
po segrevanju. Med pocivanjem naj ostanejo v pecici. Priporoamo, da

v tekoc&ine postavite plasti¢no zlicko ali stekleno pali¢ico. Jedi ne kuhajte
predolgo (s tem jo pokvarite).

Bolje je, da nastavite krajSi ¢as kuhanja in po potrebi grejete dlje Casa.
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Casi pogrevanja in poéivanja

Ko prvi¢ pogrevate jed, si za prihodnjo uporabo zapisite, koliko ¢asa ste jed
pogrevali. Pogreta hrana mora biti temeljito segreta.

Po pogrevanju pustite jed nekaj ¢asa pocivati, da se temperatura izravna.
Priporo¢en ¢as pocivanja po pogrevanju je 2-4 minute, razen Ce je v tabeli
priporo¢eno drugace.

Bodite posebej pozorni pri segrevanju tekocin in otroske hrane. Preberite
tudi poglavje o varnostnih ukrepih.

POGREVANJE TEKOCIN

Pocakajte vsaj 20 sekund po izklopu pedice, da se temperatura izravna. Po

Da se izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, v napitke postavite
Zlico ali stekleno pali¢ico in mesajte pred, med in po segrevanju.

Pogrevanje tekocin in jedi

potrebi mesajte med segrevanjem hrane in VEDNO premesajte po segrevanju.

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.

S - Moé| Gas e )
Zivilo Porcija W) | (min) pocn{anja Navodila
' (min)
Pijace 150 ml 800 | 1-1% 1-2 Nalijte v skodelico in
(kava, ¢ajin | (1 skodelica) pogrejte nepokrito.
voda) Skodelico postavite na
250 ml 172-2 sredino vrtljive plogée. Med
(1 skodelica podivanjem pustite pogivati
za belo v mikrovalovni pegici in
kavo) dobro premesajte.
Juha 250¢g 800 | 3-3% 2-3 Nalijte v globok keramicni
(ohlajena) kroznik. Pokriite s plasti¢nim
pokrovom. Po pogrevanju
dobro premesajte.
Preden postrezete, znova
premesajte.
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Zivilo

Porcija

Moé

Gas
(min)

Cas
pocivanja
(min)

Navodila

Enolonénica
(ohlajena)

350 ¢

600

5Y2-6Y2

2-3

Enolonénico dajte v globok
keramicni kroznik. Pokrijte
s plasti¢nim pokrovom.
Med pogrevanjem ob&asno
premesajte ter znova pred
pocivanjem in preden
postrezete.

SLOVENSCINA

Testenine z
omako
(ohlajene)

3509

600

415-5Y2

Testenine (npr. Spagete
ali jajcne rezance) nalozite
na plitev keramicni
kroznik. Pokrijte s folijo

za mikrovalovne pecice.
PremeSajte, preden
postrezZete.

Polnjene
testenine
z omako
(ohlajeno)

3509

600

5-6

Polnjene testenine (npr.
raviole, torteling) naloZite

v globok keramicni
kroznik. Pokrijte s
plasti¢nim pokrovom. Med
pogrevanjem ob¢asno
premesajte ter znova pred
pocivanjem in preden
postrezete.

Pripravliene
jedi (ohlajene)

350 g

600

515-6%2

Jed iz 2-3 ohlajenih sestavin
postavite na keramicni
kroznik. Pokrijte s folijo za
mikrovalovne pecice.
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POGREVANJE OTROSKE HRANE

OTROSKA HRANA: Izpraznite v globok keramigni kroZnik. Pokrijte s
plasti¢nim pokrovom. Po pogrevanju dobro premeSajte!

Preden postrezete, pustite pocivati 2-3 minute. Znova premesajte in preverite
temperaturo. Priporocena temperatura postreZzene hrane: 30-40 °C.

MLEKO ZA DOJENCKE: Mieko nalijte v sterilno steklenicko. Pogrejte
nepokrito. Nikoli ne segrevajte stekleniCke za dojencka s cucliem, saj

lahko pri prekomernem segrevanju pride do eksplozije. Dobro premeSajte
pred pocivanjem in znova, preden postrezete! Preden mleko ali hrano za
dojencke postreZete otroku, preverite njuno temperaturo. Priporocena
temperatura postrezene hrane: pribl. 37 °C.

OPOMBA: Otrosko hrano je treba posebej pozorno preveriti, preden jo
postreZete, da se izognete opeklinam. Pri pogrevanju upostevajte ravni modi
in ¢ase v naslednji tabeli.

Pogrevanje hrane in mleka za otroke

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.

5 Mo& | 0
Zivilo Porcija Cas pocivanja Navodila
) (min)
Otroska 190g | 600 30s 2-3 Izpraznite v globok
hrana keramicni kroznik.
(zelenjava Kuhajte pokrito. Po
in Mmeso) kuhanju premesajte.

Pustite pocivati 2-3
minute. Preden
postrezete, dobro
premesajte in previdno
preverite temperaturo.
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5 Mo¢ X Cas
Zivilo Porcija Cas podivanja Navodila
) (min)
Kasica 190g | 600 20s 2-3 Izpraznite v globok
za otroke keramicni kroznik.
(Zitarice, Kuhajte pokrito. Po
mileko in kuhanju premesajte.
sadje) Pustite pocivati
2-3 minute. Preden
postrezete, dobro
premesajte in previdno
preverite temperaturo.
Mieko za 100ml | 300 | 30-40s 2-3 Dobro premesajte ali
dojencke pretresite in nalijte v
200 ml Od &0s sterilno steklenicko.
do 1 min Postavite na sredino

vrtljive plosce. Kuhajte
nepokrito. Dobro
pretresite in pustite
pocivati vsaj 3 minute.
Preden postrezete,
dobro pretresite in
previdno preverite
temperaturo.
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ROCNO ODMRZOVANJE

Mikrovalovne pecice so idealne za odmrzovanije hrane. Mikrovalovi hitro in
nezno odmrznejo hrano. To je lahko dobra reSitev, ¢e se nenadoma pojavijo
nenapovedani gostje.

Perutnina mora biti pred kuhanjem dobro odtajana. Odstranite kovinske
Zi¢ke in jo vzemite iz embalaZe, da tekocina odtece.

Zamrznjeno hrano postavite v posodo brez pokrova. Na polovici jo obrnite,
da tekocCina odteCe, in ¢im prej odstranite drobovje.

Obc&asno preverite, ali je hrana morda Ze topla.

Ce se manijsi in tanjsi kosi zamrznjene hrane zadnejo segrevati, jin lahko
zascitite tako, da jih med odmrzovanjem ovijete v tanke plasti aluminijaste
folije.

Ce se zunanja plast perutnine zacne segrevati, ustavite odmrzovanje za
20 minut, preden nadaljujete.

Ribe, meso in perutnino pustite podivati, da se povsem odtaja. Cas
pocivanja za popolno odmrzovanje je odvisen od odmrznjene kolicine.
Oglejte si naslednjo tabelo.

Namig: TanjSi kosi hrane in manjSe koli¢ine hrane se hitreje in
bolie odmrznejo kot debelejsi kosi in vedje koli¢ine. Ta
nasvet vam bo prisel prav pri naslednjem zamrzovanju in
odmrzovanju hrane.

Pri odmrzovanju hrane s temperaturo od -18 do -20 °C si pomagajte z
naslednjo tabelo.
Vsa hrana mora biti odmrznjena z ravnijo moci za odmrzovanje (180 W).

Cas
Zivilo Porcija | Gas (min) | poéivanja Navodila
(min)
Meso
Mleta govedina | 250 g 6Y2-7"2 5-25 Meso postavite na plitev keramicni
5009 10-12 kroznik. TanjSe robove zascitite
z aluminijasto folijo. Na polovici
Svinjski zrezki 2509 | 7%-8% odmrzovanja obrnite!

VNIQSNIAOTS

2013-07-27 1m0 3:13:00



Cas
Zivilo Porcija | Cas (min) | poéivanja Navodila
(min)
Perutnina
< Kosipis€anca | 500g | 14%2-15% 15-40 | Kose pisCanca najprej polozite na
é (2 kosa) plitev keramicni kroznik obrnjene
7] . s koZo navzdol, celega piscanca
& Celpiscanec 900g | 28-30 pa s prsno stranjo navzdol. Tanje
S dele, kot so noge in perutnicke,
» zadcitite z aluminijasto folijo. Na
polovici odmrzovanja obrnite!
Ribe
Ribji fileji 2509 6-7 5-15 Zamrznjeno ribo postavite na
(2 kosa) sredino plitvega kerami¢nega
kroZnika. TanjSe dele postavite pod
400 g 12-13 debelejge. Tanj$e dele zasSitite
(4 kosi) z aluminijasto folijo. Na polovici
odmrzovanja obrnite!
Sadje
Jagode 250 g 6-7 5-10 Sadje razporedite na plitev,
okrogel, steklen kroznik (Sirok).
Kruh
Krusno pecivo | 2 kosa Yo-1 5-20 Pecivo postavite v krogu, kruh pa
(vsako pribl. 4 kosi 2-2> vodoravno na papimato brisaco na
50 g) sredino vrtljive plosCe. Na polovici
odmrzovanja obrnite!
Toast/sendvi¢ 2509 4%-5
Kisli kruh 5009 8-10
(pSenicna in
rzena moka)
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POSEBNI NASVETI

TOPLJENJE MASLA

50 g masla dajte v majhno globoko stekleno posodo. Pokrijte s plasticnim
pokrovom. Segrevajte 30-40 sekund z mocjo 800 W, dokler se maslo ne
stopi.

TOPLJENJE COKOLADE

100 g ¢okolade dajte v manjSo globoko stekleno posodo. Segrevajte 3-5
minut z mocjo 450 W, dokler se ¢okolada ne stopi. Med toplienjem enkrat
ali dvakrat premesajte. Pri jemaniju hrane iz pecice uporabljajte kuharske
rokavice.

TOPLJENJE KRISTALIZIRANEGA MEDA
20 g kristaliziranega meda dajte v manjSo globoko stekleno posodo.
Segrevajte 20-30 sekund z mocjo 300 W, dokler se med ne stopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listi¢e Zelatine (10 g) poloZite za 5 minut v hladno vodo.
lzsuseno Zelatino postavite v manjSo posodo iz ognjevarnega stekla.
Segrevajte 1 minuto z mocjo 300 W. Po toplienju premesajte.

PRIPRAVA GLAZURE/PRELIVA (ZA TORTO)

V pripravijeno glazuro (priblizno 14 g) vmesajte 40 g sladkorja in 250 ml
hladne vode. Kuhajte v nepokriti posodi iz ognjevarnega stekla od 3% do
4% minute z mocjo 800 W, dokler glazura/preliv ne postane prozoren. Med
kuhanjem dvakrat premeSajte.

KUHANJE MARMELADE

600 g sadja (na primer meSane jagode) dajte v primerno veliko posodo iz
ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 300 g sladkorja za konzerviranje
in dobro premesajte. 10-12 minut kuhajte pokrito pri 800 W.

Med kuhanjem veckrat premeSajte. Nalijte neposredno v majhne kozarce za
marmelado s pokrovcki z navojem. 5 minut pustite pocivati na pokrovu.

KUHANJE PUDINGA

V puding v prahu vmesajte sladkor in mleko (500 ml), kot je navedeno v
navodilih proizvajalca. Uporabite primerno veliko posodo iz ognjevarnega
stekla s pokrovom. Kuhajte pokrito od 62 do 7%2 minute pri 800 W.

Med kuhanjem veckrat dobro premesSajte.
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ZAPECENE MANDLJEVE REZINE

30 g narezanih mandljev enakomerno razporedite na srednje velik keramicni
kroznik. Med pec¢enjem z mo&jo 600 W, ki traja od 32 do 4% minute,
veckrat premesSajte. Pustite pocivati v pecici 2-3 minute. Pri jemanju hrane iz
pecice uporabljajte kuharske rokavice.

NASVETI ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce ste naleteli na katero od spodaj navedenih tezav, jih poskusite odpraviti s

pomocdjo danih navodil.

To je obi¢ajen pojav.

e Kondenzacija v pecici.

e Privratih in ohi§ju uhaja zrak.

e Privratih in ohiSju se odbija svetloba.

e Ob vratih in odprtinah za zraCenje uhaja para.

Ko pritisnete gumb (), se pecica ne vklopi.

e So vrata povsem zaprta?

Hrana sploh ni skuhana.

e Ste pravilno nastavili asovnik in/ali pritisnili gumb ()?

e So vrata zaprta?

e Ste preobremenili elektriéno omreZje in povzrocili, da je pregorela
varovalka ali se je sprozil izklopnik?

Hrana je preve¢ ali premalo kuhana.

e Je bil ¢as kuhanja nastavljen za ustrezno vrsto hrane?

e Je bila izbrana ustrezna raven moci?

V pecici prihaja do iskrenja in prasketanja.

e Ste uporabili posodo s kovinskimi dodatki?

e Ste v pecici pozabili vilice ali kak drug kovinski pripomo&ek?

e Je aluminijasta folija preblizu notranjosti pecice?

Zarnica ne delyje.

e |z varnostnih razlogov Zarnice ne menjajte sami. Obrnite se na najblizji
pooblasceni center za pomo¢ strankam podijetja Samsung, da vam bo
Zarnico zamenjal usposobljeni tehnik.

Pecica povzro¢a motnje pri sprejemu radijskega ali televizijskega signala.

e Med delovanjem pecice je opaziti rahle motnje v televizijskem ali
radijskem signalu. To je obiCajen pojav. Tezavo odpravite tako, da pecice
ne namestite v blizini televizorjev, radijskih sprejemnikov in anten.
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e Ce mikroprocesor v pedici zazna motnje, lahko pride do ponastavitve
zaslona. TeZzavo odpravite tako, da izkljucite napajalni kabel in ga znova
prikljucite. Ponastavite ¢as.

Ce si z nastetimi smernicami ne morete pomagati pri odpravijanju tezav,
se obrnite na lokalni center za pomo¢ strankam podjetia SAMSUNG.
Preberite naslednje informacije:

e Model in serijske Stevilke, ki so obi€ajno natisnjene na hrbtni strani pecice
e Podrobnosti garancije

e Jasen opis tezave

Obrnite se na najblizjega trgovca ali sluzbo za pomo¢ kupcem izdelkov
SAMSUNG.

TEHNICNI PODATKI

SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljSeval. Spremembe specifikacij
pecice in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Model MS23F301T**, MS23F302T**
Vir napajanja 230V ~ 50 Hz
Poraba energije
Mikrovalovi 1150 W

Izhodna mo¢ 100 W / 800 W (IEC-705)

Delovna frekvenca 2450 MHz

Magnetron OM75S(31)

Metoda hlajenja Motor€ek hladilnega ventilatorja

Mere (S x V x G)
Zunanje 489 x 275 x 374 mm
Notranje 330 x 211 x 324 mm
Prostornina 23 litrov
Teza
Neto teza Pribl. 12 kg

VNIQSNIAOTS
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

DRZAVA POKLICITE ALI NAS OBISCITE V SPLETU NA
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 0283 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(l)_gOLCEBFEIEI\éI?\ILéNG (08008 726 7864)
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Microwave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service
0 explain product operation, correct improper installation, or
m normal cleaning or maintenance.

100 %

.
Recycled Paper

anual is made with 100 % recycled paper.
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imagine the possibilities
Thank you for purchasing this Samsung product.

To receive more complete service, please register
your product at

www.samsung.com/register
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USING THIS INSTRUCTION BOOKLET

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s
Instructions contain valuable information on cooking with your microwave

oven:
e Safety precautions

Suitable accessories and cookware

L]
e Useful cooking tips
e Cooking tips

ENGLISH

LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

A Hazards or unsafe practices that may result in severe
WARNING Personal injury or death.

A Hazards or unsafe practices that may result in minor
CAUTION Personal injury or property damage.

Warning; Fire hazard
Warning; Electricity
Do NOT attempt.

Do NOT disassemble.

B> B

Unplug the power plug
from the wall socket.

¥

Call the service center for
help.

U N

Important

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 2

&‘ Warning; Hot surface

5 B ®8 b

Warning; Explosive material
Do NOT touch.

Follow directions explicitly.

Make sure the machine is
grounded to prevent electric
shock.

Note

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE.
Make sure that these safety precautions are
obeyed at all times.
Before using the oven, confirm that the
following instructions are followed.

A WARNING
(Microwave function only)

N WARNING: If the door or door seals are
damaged, the oven must not be operated
until it has been repaired by a competent

person.

N WARNING: It is hazardous for anyone other
than a competent person to carry out any
service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection
against exposure to microwave energy.

N WARNING: Liquids and other foods must
not be heated in sealed containers since they

are liable to explode.

This appliance is intended to be used in

household only.

2013-07-27 m03:11:02



WARNING: Only allow children to use the
oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the child
is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

The microwave oven is intended for heating
food and beverages. Drying of food or
clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition or fire.

WARNING: This appliance can be used by
children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

If smoke is emitted, switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order
to stifle any flames.

. (%) WARNING: Microwave heating of beverages

can result in delayed eruptive boiling,
therefore care must be taken when handling
the container.

WARNING: The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be stirred or shaken
and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Only use utensils that are suitable for use in
microwave ovens.

When heating food in plasitic or paper
containers, keep an eye on the oven due to
the possibility of ignitions.

N Eggs in their shell and whole hard-boiled
eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 3

The oven should be cleaned regularly and
any food deposites removed.

HSITON3
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Failure to maintain the oven in a clean This oven should be positioned proper

conditioin could lead to deterioration of the direction and height permitting easy access
surface that could adversely affect the life to cavity and control area.
of the appliance and possibly result in a Before using the your oven first time, oven
b hazardous situation. should be operated with the water during 10
g N The appliance is not intended for installing in minute and then used.
“ road vehicles, caravans and similar vehicles If the oven generates a strange noise, a
etc. burning smell, or smoke is emitted, unplug
This appliance is not intended for use by ' the power plug immediately and contact your
persons (including children) with reduced nearest service center.
physical, sensory or mental capabiliies, The microwave oven has to be positioned so

or lack of experience and knowledge,

unless they have been given supervision or that plug is accessible.

instruction concerning use of the appliance & The microwave oven is intended to be used
by a person responsible for their safety. + on the counter or (ﬁohmetr tt)Op Lllse 8”,'% the
Children should be supervised to ensure that gg%\{?ve oven shalinot be placed in

they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be A WARNING
replaced by the manufacturer, its service (Oven function only) - Optional

agent or similarly qualified persons in order to . WARNING: When the appliance is operated

avoid a hazard. in the combination mode, children should
N WARNING: Liquids or other foods must not only use the oven under adult supervision

be heated in sealed containers since they are due to the temperatures generated.

liable to explode; During use the appliance becomes hot. Care
N The appliance should not be cleaned with a should be taken to avoid touching heating

water jet. elements inside the oven.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 4 2013-07-27 m3:11:03



N WARNING: Accessible parts may become N Do not use harsh abrasive cleaners or sharp

hot during use. Young children should be metal scrapers to clean the oven door glass
kept away. since they can scratch the surface, which
- may result in shattering of the glass.
N A steam cleaner is not to be used. & f ole surt
. : - ® The temperature of accessible surfaces may 2

N WARNING: Ensure that the appliance is & : - : : 8

switched off before replacing the lamp to be high when the appliance is operating. 2

avoid the possibility of electric shock. The door or the outer surface may get hot
WARNING: The appliance and its accessible when the applllanoe S operatmg.

parts become hot during use. Keep the appliance and its cord out of reach

Care should be taken to avoid touching of children less than 8 years.

heating elements. & Appliances are not intended to be operated

Children less than 8 years of age shall be by means of an external timer or separate

Kept away unless continuously supervised. remote-control system.
This appliance can be used by children | This product is a Group 2 Class B ISM

aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given

equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated

supervision or instruction concerning use of and/or used in the form of electromagnetic
the appliance in a safe way and understand . radiation for the trelatmentlof material, and
the hazards involved. Children shall not EDM and arc welding equipment.

play with the appliance. Cleaning and user For Class B equipment is equipment suitable
maintenance shall not be made by children for use in domestic establishments and in
without supervision. establishments directly connected to a low

voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.
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INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

Place the oven on a flat level surface 85 cm
above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.

1.When you install your oven, oy Joom
make sure there is adequate
ventilation for your oven by b o ook 0GB
leaving at least 10 cm (4 inches) M
of space behind and, on the sides of the
oven and 20 cm (8 inches) of space above.

2.Remove all packing materials inside the oven.

3.Install the roller ring and turntable. Check
that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

Do not install the microwave oven in hot or
damp surroundings like next to a traditional

above V. p\ehmdxv

g .

ENGLISH

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 6

oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be

of the same standard as the power cable
supplied with the oven. Wipe the interior and
the door seal with a damp cloth before using
your microwave oven for the first time.

CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

| The following parts of your microwave oven

should be cleaned regularly to prevent
grease and food particles from building up:
¢ |nside and outside surfaces
e Door and door seals
¢ Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

® Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.

2013-07-27 m3:11:03



2.Remove any splashes or stains on the (Swing heater model only)
inside surfaces of oven with a soapy cloth. | STORING AND REPAIRING YOUR

Rinse and dry. MICROWAVE OVEN
3.To loosen hardened food particles and A few simple precautions should be taken
remove smells, place a cup of diluted when storing or having your microwave oven 2
lemon juice in the oven and heat for ten serviced. z
minutes at maximum power. The oven must not be used if the door or
4.Wash the dishwasher-safe plate whenever | door seals are damaged:
necessary. e Broken hinge
DO NOT spill water in the vents. NEVER e Deteriorated seals
use any abrasive products or chemical e Distorted or bent oven casing
solvents. Take particular care when Only a qualified microwave service technician
cleaning the door seals to ensure that no should perform repair
particles: '

NEVER remove the outer casing from

* Accumulate . the oven. If the oven is faulty and needs
e Prevent the door from closing correctly servicing or you are in doubt about its

Clean the microwave oven cavity right condition:
after each use with a mild detergent e Unplug it from the wall socket

solution, but let the microwave oven cool e Contact the nearest after-sales service
down before cleaning in order to avoid

. centre

injury. If you wish to store your oven away
When C.Ieanmg the' upper 7 temporarily, choose a dry, dustfree place.
part inside the cavity, it will Reason : Dust and damp may adversely
be convenient to turn heater — affect the working parts in the oven.

downward by 45 ° and clean it.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 7 2013-07-27 m3:11:03



This microwave oven is not intended for @ Do not turn the appliance off by unplugging the vViviviv
CommerCiaI use. power plug while an operation is in progress.
. \ =) Do not insert fingers or foreign substances, If any vivIiviv
The Light bulb should not be replaced in foreign substance such as water has entered the
person fOI' safety reasons. appliance, uhplug the power plug and contact your
T . nearest service centre.
&  Please contact nearest authorised . .
4 8 Do not apply excessive pressure or impact to the vViviviv
g Samsung customer care,to arrange for a appliance.
w ) .
quallfled engineer to replace the bulb. () Do not place the oven over a fragile object such as a /|4
sink or glass object.
A WARNING AA& & ! @ Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner /' |/ |&/ |
Only_q%alified Igtaff should be allowed to modify or </ |/ |8/ |/ - <E>f high Zets:f:re cleaner tlcta cleafn the appllanze. STy
repair the appliance. nsure that the power voltage, frequency an
() Do not heat liquids and other food in sealed vViviviv current are the same as those of the product
containers for microwave function. specifications.
. Plug the power plug into the wall socket firmly. Do v v v
For your safety, do not use high-pressure water
@ clea%ers or stgam jet cleanersg. P viviviv 8 not use a multiple plug adapter, an extension cord or
5 T | . , an electric transformer.
o not install this appliance; near heater, ViV IvViv )
& inflammable material; in a humid, oily or dusty & DO not hook the power cord on a met.al object, ) « \/ J
location, in a location exposed to direct sunlight and insert the power cord between the objects or behind
water or where gas may leak; on un level ground. the oven.
. . ) Do not use a damaged power plug, damaged power «/ |&/ |&/ |&
This appliance must be properly grounded in ViV IvIiv &
E] accordance with local and national codes. cord or loose WaH socket. When the power plug
or power cord is damaged, contact your nearest
Remove all foreign substances such as dust or ViV IvVIv service centre.
water from the power plug terminals and contact !
points using a dry cloth on a regular basis. @ Do not pour or directly spray water onto the oven. viv
(N) Do not pull or excessively bend or place heavy vV ivIiviv () Do not place objects on the oven, inside or onthe /||
objecton the power cord. door of the oven.
In the event of a gas leak (such as propane gas, LP /' |&/ |&/ |&/ () Do not spray volatiie material such as insecticide viv
gas, etc.), ventilate immediately without touching the onto the surface of the oven.
power plug.
Do not touch the power plug with wet hands. v ivIiviv

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 8 2013-07-27 w0 3:11:07



@ Do not store flammable materials in the oven. Take v viv' @ Do not immerse the power cable or power plug in Vv
special care when heating dishes or drinks that water and keep the power cable away from heat.
ﬁo?ta'?ta'??go' as alcohol vapours may contact a () Eggs in their shell and whole hard-boled eggs viv
otpart ot the oven. should not be heated in microwave ovens since they
Keep children away from the door when opening or /' |/ |&/ |& may explode, even after microwave heating has
closing it as they may bump themselves on the door ended; Also do not heat airtight or vacuum-sealed m
or catch their fingers in the door. bottles, jars, containers, nuts inshells, tomatoes etc. 3
=
WARNING: Microwaye heat‘i.ng of beverages can vVivIiviIiv ® Do not cover the yentilation glots with cloth or paper. ¢/ v g
result in delayed eruptive boiling,therefore care must They may catch fire as hot air escapes from the
be taken when handling the container; To prevent oven. The oven may also overheat and switch itself
this situation ALWAYS allow a standing time of at off automatically, and will remain off until it cools
least 20 seconds after the oven has been switched b sufficiently.
off so that the temperature can equalize. Stir during . . .
I : . @) Always use oven mitts when removing a dish from
heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating. N the o>\//en to avoid unintentional bumsg v
In the event of scalding, follow these FIRST AID :
instructions: Stir liquids halfway during heating or after heating v
e Immerse the scalded area in cold water for at ends and allow the liquid stand at least 20 seconds
least 10 minutes. after heating to prevent eruptive boiling.
e Cover with a clean, dry dressing. Stand at arms length from the oven when opening v
e Do not apply any creams, oils or lotions. b the door to avoid getting scalded by escaping hot air
or steam.
A CAUTION ADAA L () Do not operate the microwave oven when it is v v
: , . empty. The microwave oven will automatically
Only use utensils th;‘ga,:‘eo sTU|tabIe for use Illn v Vv shut down for 30 minutes for safety purposes. We
microwave ovens; use any metallic recommend placing a glass of water inside the oven
containers, Dinnerware with gold or silver trimmings, at all times to absorb microwave energy in case the
Skewers, forks, etc. microwave oven is started accidentally.
Remove wire twist ties from paper or plastic bags. . - - 5
Reason: Electric arcing or sparking may occur and !nstgll the oven in cqmphapce with the clearances stated v
may damage the oven. in this manual. (See installing your microwave oven.)
() Do not use your microwave oven to dry papers o /| &/ |&/ Take care when connecting other electrical viviv
clothes. appliances to sockets near the oven.
Use shorter times for smaller amounts of food to v viv'
prevent overheating and burning food.
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ENGLISH

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY.(MICROWAVE FUNCTION ONLY)

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure
to microwave energy.

(@) Under no circumstances should any attempt be made to operate the
oven with the door open or to tamper with the safety interlocks (door
latches) or to insert anything into the safety interlock holes.

(b) Do NQOT place any object between the oven door and front face or
allow food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces.
Ensure that the door and door sealing surfaces are kept clean by
wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been
repaired by a qualified microwave service technician trained by the
manufacturer. It is particularly important that the oven door closes
properly and that there is no damage to the:

(1) door (bent)
(2) door hinges (broken or loose)
(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than
a properly qualified microwave service technician trained by the
manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing
a cosmetic defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of
the accessory was caused by the customer. Items this stipulation covers
include:
(@) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control
Panel.
(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this
instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this
manual do not cover all possible conditions and situations that may
occur. It is your responsibility to use common sense, caution, and
care when installing, maintaining, and operating your appliance.

e Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 10
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those described in this manual and not all warning signs may be
applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.
samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for
domestic home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions
filled with grains, which could cause burns and fire. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possible result in a hazardous situation.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its
electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of
with other household waste at the end of their working life. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take these items
for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

2013-07-27 1m0 3:11:09



CONTENTS

QUICK LOOK-UP GUIDE

QUICK I0OK-UP QUITE ...t 11
VBN e 12
CONIOl PANELL.. vttt re e an 12
AACCESSOMIES 1.t evteite ettt ettt ettt ettt e bt e st e s e et e e nee e ee s 13
Setting the TIME ..o 13
HOW @ MICIOWAVE OVEN WOTKS ......viiiiiiiieiiie ettt 14
Checking that your oven is operating Correctly..........coovvviiiiiiiiiiiiiiins 14
CooKING/RENEATING ... .cvvieiiciiiece et n 15
POWET TEVEIS ...t 15
Adjusting the COOKING TIME.........ccoiiiiiiiiii 15
Stopping the cooking ............... .. 15
Setting the energy save MOTE .........oiiiiiiiiiiiee e 16
Using the deodorize feature .........covviiiiiiiiiccc 16
Using the healthy cooking features ...........cccvvriieiiiiiiiicccc 16

Using healthy cooking programmes: vegetables & grains.............cccecveue 16

Using healthy cooking programmes: poultry & fish.........cccooviiiiiiiniinns 17

Using the auto power defrost feature
Using the auto power defrost programmes
Using the my plate feature ..o
Using the my plate programmes
Power steam cooking guide (only MS23F301TF*, MS23F302TF* models) .. 19

Using the MemOory fEATUME.........cviiiiiiiii e 21
Using the memory programmes.. .21
Switching the BeepEr Off ........viiiii 21
Safety-locking your MIiCrOWaVE OVEN..........coeiviiiiieiieieie e 22
Cookware guide
COOKING GUIAE ...ttt nee e erae e
What to do if you are in doubt or have a problem............ccocviiiiiiiiin. 29
Technical SPECIfiCatioNS ..........ccccviiiiiiiii 29

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 11

11

If you want to cook some food.

1. Place the food in the oven.
Select the power level by pressing the Microwave
(#%) button one or more times.

2. Select the cooking time by turning the dial knob as
required.

Q
¥
HSITON3

3. Press the Start/+30s (<) button.

Result : Cooking starts. The oven beeps 4

times when cooking is over.

If you want to auto Power defrost some food.

1. Place the frozen food in the oven.
Select the type of food that you are cooking by
pressing the Power defrost (§%) button one or more
times.

2. Select the weight by turning the dial knob as
required.

3. Press the Start/+30s () button.

If you want to add extra 30 seconds.

Leave the food in the oven.
Press +30s one or more times for each extra 30
seconds that you wish to add.

Start

>/ +30s

Start
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OVEN CONTROL PANEL

0 2
® -
z 2 =
g 3
L ®
(e)
(8 (8 (o)
1. DOOR HANDLE 6. DOOR (12
2. VENTILATION HOLES 7. TURNTABLE !
3. LIGHT 8. COUPLER
4. DISPLAY 9. ROLLER RING
5. DOOR LATCHES 10.SAFETY INTERLOCK HOLES 1. DISPLAY 7. STOP/ECO BUTTON
11.CONTROL PANEL 2. HEALTHY COOKING BUTTON 8. MY PLATE BUTTON
3. POWER DEFROST BUTTON 9. DEODORIZATION BUTTON
4. MICROWAVE BUTTON 10.MEMORY BUTTON
| 5. CHILD LOCK BUTTON 11.CLOCK SETTING BUTTON
6. DIAL KNOB 12.START/+30s BUTTON
(WEIGHT/SERVING/TIME)

12
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ACCESSORIES SETTING THE TIME

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”,
several accessories that can be used in a variety of ways. “88:88” or “12:00” is automatically displayed on the display.
1. Coupler, already placed over the motor shaft in the Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour

base of the oven.

& or 12-hour notation. You must set the clock:
Y
Purpose : The coupler rotates the turntable. Y

e \When you first install your microwave oven
e After a power failure
Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer
Purpose : The roller ring supports the turntable. @ and winter time.
Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled
and clock will be displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

2. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.

HSITON3

3. Turntable, to be placed on the roller ring with the .
centre fitting to the coupler. N

Purpose : The turntable serves as the main

cooking surface; it can be easily
removed for cleaning. 1. To display the time in the...

4. Steam cooker, see page 19 to 21. & @ 24-hour notat!on
(Only MS23F301TF*, MS23F302TF* models) Q 12-hour notation

Press the Clock (@) button once or twice.

Purpose : The plastic steam cooker when using
power steam function. 2. Turn the dial knob to set the hour.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and
turntable.

3. Press the Clock (@) button.

4. Turn the dial knob to set the minute.

5. Press the Clock (@) button.

Do Q) Je Q) e

13
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HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without the foods form or colour
changing.
You can use your microwave oven to:

e Defrost (manual & auto)

e Cook

e Reheat
Cooking Principle.

1. The microwaves generated by the magnetron are
distributed uniformly as the food rotates on the

turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the recipient used
and the properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e Initial temperature (refrigerated or not)

E] As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking
continues even when you have taken the food out of the oven.
Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore
be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
e The same temperature throughout the food

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 14
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Then, close the door.

1. Press the Microwave (#%) button.

Result : The 800 W (maximum cooking power)
indications are displayed.

2. Set the time 4 to 5 minutes by turning the dial knob

and press the Start/+30s () button.

.
Result: N

The oven light comes on and the /
turntable starts rotating.

<D /+30s

Start

1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps
4 times.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).
3) The current time is displayed again.
The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The

turntable must be in position in the oven. If a power level other than the
maximum is used, the water takes longer to boail.
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COOKING/REHEATING

POWER LEVELS

The following procedure explains how to cook or reheat food.
ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Press the Microwave (#%) button.

Result : The 800 W (maximum cooking power)
indications are displayed:

J7A\Y
ITRLY
oW

Select the appropriate power level
by pressing the Microwave (#%) button again until the
corresponding wattage is displayed. Refer to the power
level table.

2. Set the cooking time by tumning the dial knob. —
- +
Result : The cooking time is displayed. Q

3. Press the Start/+30s () button.

Result : The oven light comes on and the

turntable starts rotating.

D>/ +30s

Start

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times.
(once every minute)

3) The current time is displayed again.

E-] Never switch the microwave oven on when it is empty.
If you wish to heat a dish for a short period of time at maximum power

(800 W), simply press the +30s button once for each 30 seconds of
cooking time. The oven starts immediately.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 15
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You can choose among the power levels below.

Power level Output
HIGH 800 W
MEDIUM HIGH 600 W
MEDIUM 450 W
MEDIUM LOW 300 W
DEFROST (3%) 180 W
LOW/KEEP WARM 100 W

If you select higher power level, the cooking time must be decreased.
If you select lower power level, the cooking time must be increased.

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can increase the cooking time by pressing the +30s
button once for each 30 seconds to be added.

Press the +30s button once for each 30 seconds to be
added.

> /+30s
Start

STOPPING THE COOKING

You can stop cooking at any time to check the food.

1. To stop temporarily;
1) Open the door.

Result : Cooking stops. To resume cooking,

close the door and press () again.
2) Press the Stop (©) button.
Result : Cooking stops. To resume cooking, press () again.

2. To stop completely;
Press the Stop (©) button.

Result :

Q /T2

The cooking stops. If you wish to Stop

cancel the cooking settings, press the
Stop (©) button again.

@ You can also cancel any setting before starting by simply pressing Stop
©).

HSITON3
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SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode. This facility saves electricity when the
oven is not in use. Normal condition is standby mode and show clock when
not using.

e Press the Energy Save ($9) button.
Result : Display off.

e To remove energy save mode, open the door and

Q /TR

Stop

then display shows current time. The oven is ready
for use.

USING THE DEODORIZE FEATURE

Use this feature after cooking odorous food or when there is a lot of smoke

in the oven interior. First clean the oven interior.
E
~A

Press the Deodorization (%) button after you have

finished cleaning. you will hear four beeps.

The deodorization time has been specified as 5 minutes. It increases by
30 seconds whenever the +30s button is pressed.

The maximum deodorization time is 15 minutes.

USING THE HEALTHY COOKING FEATURES

The Healthy Cooking Features has sixteen pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level. You can
adjust the item of the serving by turning the dial knob.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by
pressing the Healthy Cooking (@) or Healthy
Cooking () button once or more times.

HEALTHY
COOKING

2. Select the size of the serving by turning the dial —_—
knob. (Refer to the table on the side). Q

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 16
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3. Press the Start/+30s () button.

Result :

Cooking starts. When it has finished.

1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep 3

>/ +30s

Start

times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

USING HEALTHY COOKING PROGRAMMES:
VEGETABLES & GRAINS

The following table presents the 10 Healthy diet auto programmes for
cooking vegetables or grains. It contains its quantities, standing times
and appropriate recommendations. Programmes 1-10 are running with

microwave energy only.

Portion

Code ©

Food

Standing
time
(min.)

Recommendations

250
500

1 Broccoli

£

1-2

Rinse and clean fresh broccoli
and prepare florets. Put them
evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for

250 g, and add 60-75 ml (4-5
tablespoons) for 500 g. Put
bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after
cooking.

2 Carrots 250

@&

1-2

Rinse and clean carrots and
prepare even slices. Put them
evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 250 g.
Put bowl in the centre of
turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

2013-07-27 m3:11:13



Standing

Standing

Code Food Po(rt |)on time Recommendations Code Food Po(rt |)on time Recommendations
g (min.) 9 (min.)
3 | Green 250 1-2 Rinse and clean green beans. 9 | Quinoa 125 1-3 Use a large glass ovenware dish

Beans Put them evenly into a glass LX) with lid. Add double quantity

R bowl with lid. Add 30 ml ) of cold water (250 ml). Cook

“(j (2 tablespoon) water when covered. Stir before standing
cooking 250 g. Put bowl in time and add salt and herbs.
the centre of turntable. Cook 10 |Bulgur 125 2-5 | Use a large glass ovenware dish
covered. Stir after cooking. @ with lid. Add double quantity

4 Spinach 150 1-2 Rinse and clean spinach. Put of cold water (250 ml). Cook

@ into a glass bowl with lid. Do covered. Stir before standing
not add water. Put bowl in ! time and add salt and herbs.
the centre of turntable. Cook
covered. Stir after cooking. USING HEALTHY COOKING PROGRAMMES: POULTRY

5 |Cornon 250 1-2 Rinse and clean corn on the & FISH

the cob (1 pes) cobs and put into an oval glass The following table presents the 6 Healthy diet auto programmes for

ﬁ d;;h. f(|: over év'th m'C;.(I)Wﬁ\’e cooking poultry and fish, its quantities, standing times and appropriate
cling 1M and pierce fim. recommendations. Programmes 1-6 are running with microwave energy only.

6 Peeled 250 2-3 Wash and peel the potatoes

Potatoes 500 and cut into a similar size. Put 1 . Standing

<D them into a glass bowl with lid. Code| Food |PoHON | e Recommendations
Add 45-60 ml (3-4 tablespoons) (9) (min.)
water. Put bowl in the centre of :
turntable. Cook covered. 1 Chicken 300 2 Rinse pieces and put on a

7 Brown Rice 125 5-10 Use a large glass ovenware dish ast (2 pes) ﬁi‘r:arg]vlvcaefzelihczﬁr VF\’/ilg;ce fim

(parboiled) with lid. Add double quantity g Put dish 9 bl ) ’
of cold water (1/4 I). Cook ut dish on turntable.
covered. Stir before standing 2 | Turkey 300 2 Rinse pieces and put on a
time and add salt and herbs. ! Breast (2 pcs) ceramic plate. Cover with

8 |Wholemeal 125 1 Use a large glass ovenware dish @Q ?&?rgi\gha éiit?gtggé Pierce fim.

Macaroni with lid. Add 1/2 | hot boailin: ’

% water, a pinch of salt and stgi;r 3 |FreshFish | 300 1-2 Rinse fish and put on a ceramic
well. Cook uncovered. Cook fillet (2 pcs) plate, add 1 tablespoon lemon
covered. Stir before standing % juice. Cover with microwave
time and drain thoroughly cling film. Pierce fim. Put dish on
afterwards. turntable.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 17

17

HSITON3

2013-07-27 m3:11:14



Portion Standing
Code Food time Recommendations
@ (min.)
4 Fresh 300 1-2 Rinse fish and put on a ceramic
Salmon (2 pcs) plate, add 1 tablespoon lemon
Filet juice. Cover with microwave
i % cling film. Pierce film. Put dish on
3 turntable.
E 5 Fresh 250 1-2 Rinse prawns on a ceramic plate,
Prawns add 1 tablespoon lemon juice.
@ Cover with microwave cling film.
Pierce film. Put dish on turntable.
6 Fresh 200 2 Put 2 fresh whole fish into an
Trout (1 fish) ovenproof dish. Add a pinch salt,
%( 1 tablespoon lemon juice, salt
and herbs. Cover with microwave
cling film. Pierce film. Put dish on
turntable.

USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURE

The Auto Power Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, and
fish. The defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

Use only dishes that are microwave-safe.
First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by
pressing the Power Defrost (3%) button one or more

times. (Refer to the table on the side).

*%
00

2. Set the weight of food by turning the dial knob.
It is possible to set up to a maximum of 1500 g.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 18
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3. Press the Start/+30s () button.

Result :

e Defrosting begins.
e The oven beeps half way through

defrosting to remind you to turn the food over.
e Press () button again to finish defrosting.

You can also defrost food manually. To do so, select the microwave
cooking/reheating function with a power level of 180 W. Refer to the
section entitled “Cooking/Reheating” on page 15 for further details.

>/ +30s

Start

USING THE AUTO POWER DEFROST PROGRAMMES

The following table presents the various Auto Power Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat,
poultry, fruit/berry on a ceramic plate.

Food Sgrvmg .Standlr.ng Recommendations
size (g) | time (min.)
200-1500 15-60 Shield the edges with aluminium
. @ . foil. Turn the pieces over, when the
oven beeps. This programme is
@ Poultry suitable for meat such as steaks,
. chops or minced meat, chicken
QX| Fish pieces, whole chicken or fish fillets.

18

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you
want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the page 27to 28.
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USING THE MY PLATE FEATURE

The my plate feature has two pre-programmed cooking times. You do not
need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the
number of servings by turning the dial knob. First, place the food in the
centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by
pressing the My plate (&) button once or more
times.

&

2. Select the size of the serving by turning the dial
knob. (Refer to the table on the side.)

S

3. Press the () button.

Cooking starts. When it has finished.
1) The oven beeps 4 times.

Result :

D>/ +30s

Start

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

USING THE MY PLATE PROGRAMMES

The following table presents the My Plate auto reheat programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations. Those
programmes are running with microwave energy only.

Code/Food Sgrvmg _Stand|r.|g Recommendations
size (g) | time (min.)
1. Chilled 300-350 2-3 Put on a ceramic plate and cover
Ready meal | 400-450 with microwave cling film. This
< programme is suitable for meals

consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and
a side dishes like potatoes, rice
or pasta).

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 19
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Code/Food S!ervmg _Standlr_lg Recommendations
size (g) | time (min.)
2. Chilled 300-350 2-3 Put meal on a ceramic plate and
Vegetarian | 400-450 cover with microwave cling film.
Meal This programme is suitable for

meals consisting of 2 components
(e.g. spaghetti with sauce or rice
with vegetables).

POWER STEAM COOKING GUIDE

HSITON3

(ONLY MS23F301TF*, MS23F302TF* MODELS)

The Power Steamer is based on the principle of steam cooking, and is
designed for fast, healthy cooking in your Samsung Microwave oven.
This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record
time, while preserving their nutritional values.

The Microwave Power steamer set is made up of 3 items:

77

Bowl

CONDITIONS of USE:

Insert tray
All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

@

Lid

Do not use:

e to cook foods with a high sugar or fat content,
e with the grill or rotating heat function or on a hob.

E] Wash all parts well in soapy water before first use.

To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on

next page.
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MAINTENANCE: Portion Power | Cooking | Standing
Your steamer can be washed in a dishwasher. Food (9) Ie(\x)ls (::r:‘e) (::T:f) Handling
in. in.
When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not Rice 250 800 15-18 5-10 | Bowl + Lid
use abrasive pads. Instructions
T @ Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover
g and not a manufacturing fault. with lid. After cooking let stand white rice 5 minutes, brown
g rice 10 minutes.
@ DEFROSTING: Jacket 500 | 800 | 78 [ 23 [Bowl+Lid
Place the frozen food in the steam bowl without the lid. The liquid will potatoes Instructions
remain in the bottom of the pot and will not harm the food. We|gh and rinse the potatoes and put them into steam
COOKING: bowl. Add 3 tablespoons water. Cover with lid. :
Stew 400 [ 600 | 56 | 1-2 [Bowl+Lid
. Power | Cooking | Standing (chilled) Instructions
Portion . . .
Food ) levels |  time time Handling Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before
(W) (min.) (min.) standing.
Artichokes 300 800 5-6 1-2 Bow! with insert Soup 400 ‘ 800 ‘ 3-4 ‘ 1-2 ‘ Bowl + Lid
(1-2 pos) tray + Lid (chilled)  [Instructions
Instructions ' Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before
Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set standing.
artichokes on tray. Add one tablespoon lemon juice. Cover Erozen 400 ‘ 800 ‘ 8-10 ‘ 2.3 ‘ Bowl + Lid
with lid.
soup Instructions
Fresh 300 800 4-5 1-2 Bowl with insert . - )
vegetables tray + Lid ngt ;rrgzsetgns(;)iﬁg into steam bowl. Cover with lid. Stir well
nstructions - Frozen 150 | 600 | 1-2 | 23 |Bowl+Lid
Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots, yeast | -
pepper) after washing, cleaning and cutting into similar size. ! dumpling nstlructlons ) ) )
Put tray into bowl. Distribute vegetables on insert tray. Add with jam Moist the top of filled dumplings with cold water. Put 1-2
2 tablespoons water. Cover with lid. filling fr(_)zerj dumplings side by side into the steam bowl. Cover
Frozen 300 | 600 | 7-8 2-3 | Bowl with insert with Iid.
vegetables tray + Lid
Instructions
Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert
tray into bowl. Add 1 tablespoon water. Cover with lid. Stir
well after cooking and standing.

20
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Portion Power Co_oking Sta_nding ;
Food levels time time Handling
@ W) | (min) | (min)
Fruit 250 800 3-4 2-3 Bowl + Lid
compote | |nstructions

Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots,
mangoes or pineapple) after peeling, washing and cutting
into similar sizes or cubes. Put into steam bowl. Add 1-2
tablespoons water and 1-2 tbsp. sugar. Cover with lid.

Handling of power steam cooker

Bowl with insert tray + Lid

Bowl + Lid

PRECAUTIONS:

Take special care when opening the lid of your steamer, because the
steam escaping may be very hot.

E—] Use oven gloves when handling after cooking.

USING THE MEMORY FEATURE

If you often cook or reheat the same types of dishes, you can store the
cooking times and power levels in the oven’s memory, so that you do not
have to reset them each order.

You can store two different setting.

Storing the settings.

1. To programme the...

First setting
Second setting

Then press the (7))
button.

Once (Display is P1)

Twice (Display is P2)

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 21

2. Set your cooking programme as usual (cooking time
and power level) see if necessary.

3. Press the () button.

Your setting are now stored in the
oven’s memory.

USING THE MEMORY PROGRAMMES

Result :

> /+30s

Start

HSITON3

Then press the ([}))
button.

Once (Display is P1)
Twice (Display is P2)

i+ 1. To select the...

First setting
Second setting

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

2. Press the () button.

>/ +30s

Result :
e The following indication is displayed.

|

Result : The food is cooked as requested.
Start
SWITCHING THE BEEPER OFF
You can switch the beeper off whenever you want.
1. Press the (©) and () buttons at the same time. Q/M ®/+305
top Start

e The oven does not beep each time you press a button.

2. To switch the beeper back on, press the (©) and ()
buttons again at the same time.

Result :
e The following indication is displayed.

M

/o2 ®/+303

Stop Start

e The oven operates with the beeper on again.

21
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SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it

cannot operate it accidentally.

The oven can be locked at any time.

1. Press the (E]) button for one second.

Result :

e The oven is locked (no functions can

be selected).

e The display shows “L”.

|
L

2. To unlock the oven, press the (ﬁ) button for one

second.

Result :

COOKWARE GUIDE

The oven can be used normally.

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether
and how they should be used in a microwave oven.

Cookware

Microwave-safe

Comments

Aluminum foil

/X

Can be used in small quantities
to protect areas against
overcooking. Arcing can occur
if the foil is too close to the oven
wall or if too much foil is used.

Crust plate

Do not preheat for more than 8
minutes.

MS23F301TAS_OL_DE68-04182L-01_EN.indd 22
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Cookware Microwave-safe Comments
China and v/ Porcelain, pottery, glazed
earthenware earthenware and bone china

are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.

Disposable Vs Some frozen foods are

polyester cardboard packaged in these dishes.

dishes

Fast-food packaging

e Polystyrene cups v/ Can be used to warm food.

containers Overheating may cause the
polystyrene to melt.

e Paper bags or X May catch fire.

newspaper

e Recycled paper or X May cause arcing.

metal trims
Glassware
e Oven-to-tableware / Can be used, unless decorated
with a metal trim.
e Fine glassware Vs Can be used to warm foods
or liquids. Delicate glass
may break or crack if heated
suddenly.
e Glass jars v/ Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire.
® Freezer bag twist X
ties

Paper

e Plates, cups, v/ For short cooking times and
napkins and warming. Also to absorb excess
kitchen paper moisture.

e Recycled paper X May cause arcing.

Plastic
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. e — . custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be
- - - - cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is
* Containers v Particularly if heat-resistant ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter
thermoplastic. Some other or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints).
plastics may warp or discolour
at high temperatures. Do not Covering during cooking
use Melamine plastic. To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water
e Cling film v Can be used to retain moisture. rises as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in o
Should not touch the food. Take different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable @
care when removing the film as cling film. @
hot steam will escape. Standing times
* Freezer bags /X Only if boilable or oven-proof. After cooking is over food the standing time is important to allow the
Should not be airtight. Prick , temperature to even out within the food.
with a fork, if necessary. . .
Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture Cooking Guide for frozen vegetables
paper and prevent spattering. Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum
time - see table. Continue cooking to get the result you prefer.
/ :Recommended /x :Use Caution X :Unsafe Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter
after cooking. Cover during standing time.
COOKING GUIDE .
Portion | Power Time Sta.ndlng .
MICROWAVES . Food ) W) (min.) tlrpe Instructions
- - (min.)
Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its e 150 600 49551 >3 Add 15 mi (1
water, fat and sugar content. tablespoon)
The microwaves cause the molecules inlth.e food to move ra}pidly. The rapid cold water.
tmhovement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks Brocool 300 600 9-10 o3 Add 30 ml 2
e food.
tablespoon)
COOKING cold water.
, Peas 300 600 72-8Y> 2-3 Add 15 ml (1
Cookware for microwave cooking: tablespoon)
Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum cold water.
efﬁoignpy. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, Green beans 300 600 39 2.3 Add 30 ml (2
aluminium and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, tablespoon)
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be cold water.
cooked in metal containers. Mixed 300 | 600 | 718k | 23 |Add15mi(1
Food suitable for microwave cooking: vegetables tablespoon)
Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or (carrots/peas/ cold water.
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, corn)

23
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5 Cooking Guide for fresh vegetables
Portion | Power Time Sz
Food ) W) i time Instructions Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
9 : (min.) tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended — see
Mixed 300 600 8-9 2.3 Add 15 ml (1 table. Cook covered for the minimum time — see table. Continue cooking to
vegetables tablespoon) get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
(chinese style) cold water. herbs or butter after cooking.
z Cover during a standing time of 3 minutes.
2 Cooking Guide for rice and pasta . . . )
3 Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The
& Rice : Use a large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in smaller they are cut, the quicker they will cook.
volume during cooking. Cook covered. All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).
After the cooking time is over, stir before standing time and e
salt or add helrbs and butter. ' Food Portion | Time time s
Remark: the rice may not have absorbed all water after the (9) (min.) (min.)
cooking time is finished. Broccoli 250 4-4%> 3 Prepare even sized florets.
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of 500 7TV Arrange the stems to the
salt and stir well. Cook uncovered. centre.
Stir occasionally during and after cooking. Cover during Brussels 250 5V5-6s 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.)
standing time and drain thoroughly afterwards. sprouts water.
] ] Standing Carrots 250 4Y%-5 3 C}Jt carrots into even sized
Portion | Power Time H . ' slices.
Food . time Instructions
(9 w) (min.) (min.) Cauliflower 250 5-51» 3 Prepare even sized florets.
— 500 8%2-9 Cut big florets into halves.
Wh'Le 'rllccej 250 800 16-17 5 Adl(cji 500 mi Arrange stems to the centre.
ezl cold water. Courgettes 250 3V2-4 3 Cut courgettes into slices.
Brown rice 250 800 21-22 5 Add 500 ml Add 30 ml (2 thsp.) water or
(parboiled) cold water. a knob of butter. Cook until
Mixed rice 250 800 | 17-18 5 | Add500mi lust tender.
(rice + wild rice) cold water. . Egg plants 250 31e-4 3 Cut egg plants into small
- slices and sprinkle with 1
Mlxed corn 250 800 18-19 5 Adg AOEt) ml tablespoon lemon juice.
(rice + grain) cod water. Leeks 250 4%5-5 3 Cut leeks into thick slices.
Pasta 250 800 1-12 5 Add 1000 mi Mushrooms 125 116-2 3 Prepare small whole or
hot water. 250 3-31% sliced mushrooms. Do not
add any water. Sprinkle with
lemon juice. Spice with salt
and pepper. Drain before
serving.
24
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. . Standing
Food Po(rt|)on {:;'::S time Instructions
g . (min.)

Onions 250 5Y%-6 3 Cut onions into slices or
halves. Add only 15 ml (1
tbsp.) water.

Pepper 250 4%-5 3 Cut pepper into small slices.

Potatoes 250 4-5 3 Weigh the peeled potatoes

500 7V2-8Y2 and cut them into similar
sized halves or quarters.

Turnip 250 5-5% 3 Cut turnip cabbage into

cabbage small cubes.

REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
stir again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent
eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid
overheating (and therefore spoiling) the food.
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It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken — for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages
and stir before, during and after heating.

Reheating Liquids and Food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Power Time R
Food Portion W) ) time Instructions
: (min.)
Drinks 150 mi 800 1-1% 1-2 Pour into cup and
(coffee, tea | (1 cup) reheat uncovered.
and water) | 250 m| 116-2 Put cup/ mug in the
(1 mug) centre of turntable.
Keep in microwave
oven during standing
time and stir well.
Soup 250 g 800 3-3% 2-3 Pour into a deep
(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir
well after reheating.
Stir again before
serving.

HSITON3
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REHEATING BABY FOOD

. Power Time Sta.nding .
Food Portion W) (min.) time Instructions BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
) (min.) well after reheating!
Stew 350 g 600 5%-61s 2.3 Put stew in a deep Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the
(chilled) ceramic plate. Cover temperature.
with plastic lid. Stir Recommended serving temperature: between 30-40 °C.
5 occasionally during BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered.
g reheating and again Never heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if
z before standing and overheated. Shake well before standing time and again before serving !
serving. Always carefully check the temperature of baby milk or food before giving it
Pasta with | 350 g 600 4%2-5Y» 3 Put pasta (e.g. to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.
sauce spaghetti or egg REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before
(chilled) noodles) on a flat | serving to prevent burns.
ceramic plate. Cover Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
with microwave reheating.
cling film. Stir before
serving. Reheating baby food and milk
Filled 3509 600 5-6 3 Put filled pasta (e.g. Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.
pasta with ravioli, tortellini) in a
sauce deep ceramic plate. . P ) Standing )
(chilled) Cover with plastic . Food Portion W) Time time Instructions
lid. Stir occasionally (min.)
during reheating and Baby food | 190 g 600 30 sec. 2-3 Empty into ceramic
again before standing (vegetables deep plate. Cook
and serving. + meat) covered. Stir after
Plated 350 ¢g 600 5Y2-6Y2 3 Plate a meal of 2-3 cooking time. Stand
meal chilled components for 2-83 minutes.
(chilled) on a ceramic dish. Before serving,
Cover with microwave stir well and check
cling-film. ' the temperature
carefully.
26
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Power Standing
Food Portion Time time Instructions
et (min.)
Baby 1909 600 20 sec. 2-3 Empty into ceramic
porridge deep plate. Cook
(grain + covered. Stir after
milk + fruit) cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving,
stir well and check
the temperature
carefully.
Baby milk 100 ml 300 30-40 sec. 2-3 Stir or shake well
200 ml 50 sec. to and pour into a
1 min. sterilized glass

bottle. Place

into the centre

of turn-table.
Cook uncovered.
Shake well and
stand for at least
3 minutes. Before
serving, shake
well and check
the temperature
carefully.
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MANUAL DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great
advantage, if unexpected guests suddenly show up.
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain

away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

HSITON3

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.
If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during

defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
allow it to stand for 20 minutes before continuing.
Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the

quantity defrosted. Please refer to the table below.

Hint :

the following table as a guide.

Flat food defrosts better than thick and smaller quantities

need less time than bigger ones. Remember this hint while
freezing and defrosting food.
For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use

All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).

Time Standing
Food Portion . time Instructions
(min.) .
(min.)
Meat
Minced beef 250 g 6Y2-72 5-25 Place the meat on a flat
500 g 10-12 ceramic plate. Shield
Pork steaks 250g | 7%-8% thinner edges with

aluminium foil. Turn over

after half of defrosting
time!

Poultry
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Time Standing
Food Portion N time Instructions
(min.) .
(min.)
Chicken pieces 500g | 14%2-15% 15-40 | First, put chicken pieces
(2 pcs) first skin-side down,
Whole chicken | 900g | 28-30 whole chicken first
= breast-side-down on a
g flat ceramic plate. Shield
4 the thinner parts like
o wings and ends with
aluminium foil. Turn over
after half of defrosting
timel
Fish
Fish fillets 250 g 6-7 5-15 Put frozen fish in the
(2 pcs) middle of a flat ceramic
400 g 12-13 plate. Arrange the thinner
(4 pcs) parts under the thicker
parts. Shield narrow
ends with aluminium foil.
Turn over after half of
defrosting time!
Fruits
Berries 250 g 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a
large diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs V-1 5-20 Arrange rolls in a circle
(each about 4 pcs 2-2Y> or bread horizontally
50 g) on kitchen paper in the
Toast/Sandwich | 250g | 4%-5 middle of tumntable.
Germanbread | 500g | 810 gu;” over "Ter ha of
(wheat + rye efrosting time!
flour)
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold
water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 472 minutes using 800 W,
until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Cook covered for 6% to 72 minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3% to 42 minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A
PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the () button.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the (<) button?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e \Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e \Was an appropriate power level chosen?

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e |f interference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then
contact your local SAMSUNG customer service centre.
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Please have the following information read;

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the
oven

e Your warranty details

e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change
without notice.

Model MS23F301T**, MS23F302T**
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1150 W

Output power 100 W / 800 W (IEC-705)

Operating frequency 2450 MHz

Magnetron OM75S (31)

Cooling method Cooling fan motor

Dimensions (W x H x D)

QOutside 489 x 275 x 374 mm
Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight
Net 12 kg approx

HSITON3
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG(172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA El)_g(lJiBF%EI\E/ISNLéNG (08008 726 7864)
SERBIA +381 11 321 5899 _ WWW.samsung.com
(old number still active 0700 7267864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) Wwww.samsung.com/si
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